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==I INSTITUTO FEDERAL

Ronddnia

MINISTERIO DA EDUCACAO M
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnolégica
> Instituto Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnalogia de Ronddnia )

Ata de Registro de Pregos .
10 BARATEIRO COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS LTDA

PROCESSO SEI N° 23243.015138/2024-31
DOCUMENTO SEI N° 2550559

INTERESSADO(S): INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DE RONDONIA, CAMPUS COLORADO DO OESTE

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE RONDONIA — IFRO
CAMPUS COLORADO DO OESTE
PREGAO ELETRONICO 90028/2024
ATA DE REGISTRO DE PRECOS

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Rondonia — IFRO/ Campus Colorado do Oeste, com sede na BR 435, km 63, zona rural S/N, na cidade de Colorado do Oeste/RO, inscrito no
CNPJ/MF sob o n° 10.817.343/0004-40, neste ato representado pelo Professor MARCOS AURELIO ANEQUINE DE MACEDO, nomeado pela Portaria n® 1139 de 15/06/2023, publicada em 19/06/2023, inscrito no
CPF sob o n° 035.923.108-01, portador da Carteira de Identidade n® 10346506 SSP/SP, considerando o julgamento da licitagdo na modalidade de pregdo, na forma eletronica, para REGISTRO DE PRECOS, processo
administrativo n.° 23243.015138/2024-31, RESOLVE registrar os precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificag@o por ela(s) alcangada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s),

atendendo as condi¢des previstas no Edital de licitagdo 90028/2024, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de margo de 2023, e em
conformidade com as disposigdes a seguir

1. DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual contratagio de GENEROS ALIMENTICIOS, especificado(s) no(s) item(ns) 1.1 do Termo de Referéncia, anexo I do edital de Licitacio
n°90028/2024, que ¢ parte integrante desta Ata, assim como as propostas cujos precos tenham sido registrados, independentemente de transcrigio.

Licitante: BARATEIRO COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS LTDA

CNPJ: 51.855.987/0001-67

Endere¢o: RUA NITEROL, 859 - NOVO CACOAL Municipio / UF: Cacoal / Rondénia Telefone: (69) 92637664 Telefone: (00) 00000000 E-mail: barateirocomercio@gmail.com CEP: 76.962-186

Contato: GEDIELSON GONCALVES DOS REIS CPF: 811.279.522-34

Banco: Sicoob 3325 AG 3315 C/C: 36.841-5

DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTIDADES

2.1. O prego registrado, as especificagdes do objeto, as quantidades de cada item, fornecedor(es) e as demais condigdes ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que seguem:
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Item

Prazo de
entrega

Descrigao

Unidade
Medida

de

CATMAT

Marca

Colorado
158341

Vilhena
158342

Cacoal
158533

Ji-
Parana
158376

Jaru
158636

Ariquemes
158343

Norte
158532

Calama
158345

Guajara
158635

Quant.
Total

Valor
Unitario

Valor
Total

128

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

ABOBORA. Abébora,
variedade CABOTIA, in
natura. Os produtos in
natura, sem nenhum tipo
de processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar 0s seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddes, ndo se
apresentarem
desidratados ou
murchos, niao se
apresentarem
congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.

Kg

463748

Da roga

350

350

RS
4,30

R$
1.505,00

129

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

ABOBRINHA.
Abobrinha,  variedade
MENINA
BRASILEIRA, in
natura. Os produtos in
natura, sem nenhum tipo
de processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliag@o
sanitdria, porém deve
apresentar 0s seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente

Kg

463749

Da roca

250

250

R$
5,28

R$
1.320,00
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desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem

excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, ndo se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.
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130

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

ALHO. Alho, tipo
brasileiro/nacional (com
casca do dente roxa),
cabega/bulbo
completa/inteiro,  sem
réstia, sem brotos. Alho:
o bulbo da espécie
Allium  sativum, in
natura. GRUPO
BRANCO: coloragdo da
pelicula do  bulbilho
branca; SUBGRUPO
NOBRE: de 5 a 20
bulbilhos por bulbo;
CLASSE 7: mais de 56
mm de didmetro
transversal do bulbo. Os
produtos in natura, sem
nenhum tipo de
processamento e  de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliacdo
sanitaria, porém deve
atender as  normas
vigentes: Portaria
MAPA N° 242, de
17/09/1992, que aprova
a Norma de identidade,
qualidade,
acondicionamento,
embalagem e
apresentagdo do alho. O
produto deve apresentar
0s seguintes requisitos
minimos de qualidade,
observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas

Kg

463938

Ki alho

300

300

RS
29,50

R$
8.850,00
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visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios  fisiologicos.
O produto deve ser
acondicionado em caixa
com 10 kg.
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131 | Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

BATATA INGLESA.
Batata inglesa, in natura,
lavada. Batata:
tubérculos pertencentes
a espécie  Solanum
tuberosum L.; BATATA
LAVADA: aquela
submetida a um
processo de limpeza
com uso de A4gua.
CALIBRE 3 ou
ESPECIAL: maior ou
igual a 42 mm e menor
que 85 mm, admitindo-
se, em um mesmo lote,
até 10% de mistura de
tubérculos de outros
calibres, desde que
imediatamente  inferior

ou superior ao
predominante (em
funcao do maior

didmetro transversal dos
tubérculos - Anexo I, da
IN MAPA N° 27, de
17/07/2017).

CATEGORIA EXTRA
(de acordo com os
limites maximos de
tolerancias estabelecidas
no Anexo IV da IN
MAPA N° 27, de
17/07/2017). Os
produtos in natura, sem

Kg

463754

Da roga

500

500

RS
5,74

RS
2.870,00
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nenhum tipo de
processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliag@o
sanitaria, porém deve
atender as  normas
vigentes: IN MAPA N°
27, de 17/07/2017, que
estabelece o
Regulamento técnico da
batata, definindo o seu
padrdo oficial de
classificacdo, com os
requisitos de identidade

e qualidade, a
amostragem, o modo de
apresentagao [
amarcagao ou

rotulagem, nos aspectos
referentes a classificagdo
do produto. O produto
deve  apresentar  os

seguintes requisitos
minimos de qualidade,
observada a
especificidade da

espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.
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132

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

BATATA DOCE. Batata
doce, in natura, casca
roxa, polpa marelada,
lavada. Os produtos in
natura, sem nenhum tipo
de processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve

Kg

463753

Daroca

200

200

RS
5,84

R$

1.168,00
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apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.
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133

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

BERINJELA. Berinjela,
in natura. Os produtos in
natura, sem nenhum tipo
de processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.

Kg

463764

Daroca

100

100

R$
6,84

R$
684,00
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Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

134

BETERRABA.
Beterraba, in natura,
casca uniforme, lisa,
com cor vermelha
intensa, sem brotos e
rachaduras. Os produtos
in natura, sem nenhum
tipo de processamento e
de origem vegetal, ndo
necessitam de avaliag@o
sanitdria, porém deve
apresentar 0s seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se
apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem
congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.

Kg

463767

Daroca

200

200

R$
4,94

R$
988,00

135 | Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CEBOLA. Cebola, in
natura, nacional, tipo
AMARELA, formato
oval e casca de cor
alaranjada. Cebola:
bulbo pertencente a
espécie Allium cepa L.
CLASSE OU CALIBRE
4: diametro transversal
do bulbo maior que 70
at¢é 90 mm (de acordo
com o maior didmetro
transversal do bulbo
conforme o estabelecido
na  Tabela 1 da
PORTARIA MA N° 529,
de 18/08/1995). TIPO
ou GRAU DE
SELECAO

Kg

463781

Da roca

400

400

R$
5,99

R$
2.396,00
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CATEGORIA I OU
ESPECIAL ou
SELECIONADO (de
acordo com os indices
de ocorréncia de defeitos
na amostra estabelecidos
na Tabela II da Portaria
MAPA N° 529, de

18/08/1995). Os
produtos in natura, sem
nenhum tipo de

processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliacdo
sanitaria, porém deve
atender as  normas
vigentes: Portaria
MAPA N° 529, de
18/08/1995, que aprova
a Norma de identidade,

qualidade,

acondicionamento e
embalagem da cebola,
para fins de
comercializagdo. Os
produtos in natura, sem
nenhum tipo de

processamento e  de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.
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136

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CENOURA. Cenoura, in
natura, casca lisa, cor
laranja intensa e
unifome, sem
pigmenta¢do verde ou
roxa na parte superior,
sem brotos e rachaduras.
Os produtos in natura,
sem nenhum tipo de
processamento e de
origem vegetal, nao
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddes, ndo se
apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem
congelados e isentos de
distarbios fisioldgicos.

Kg

463770

Daroga

300

300

RS
5,99

RS

1.797,00

137

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CHUCHU. Chuchu, in
natura. Os produtos in
natura, sem nenhum tipo
de processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente

desenvolvidos ou
apresentando maturidade

Kg

463778

Daroga

150

150

RS
5,29

RS
793,50
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comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem

excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

138

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

PEPINO. Pepino, tipo
AODAI (COMUM), in
natura, coloragdo verde
escura forte e sem
manchas amarelas. Os
produtos in natura, sem
nenhum tipo de
processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se
apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem
congelados e isentos de
distarbios fisioldgicos.

Kg

463796

Da roca

160

160

RS
6,29

R$

1.006,40

139

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

PIMENTAO. Pimentio,
tipo VERDE, in natura,
pele lisa, brilhante e com
cor verde vibrante. Os
produtos in natura, sem
nenhum tipo de

Kg

463809

Daroga

100

100

RS
8,40

RS
840,00
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processamento ¢ de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliacdo
sanitaria, porém deve
apresentar 0s seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, niao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.
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141 | Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

TOMATE. Tomate, tipo
ITALIANO, in natura.
Tomate: fruto
pertencente as cultivares
comerciais oriundas da
espécie  Lycopersicon
esculentum Mill. sin.
Solanum  lycopersicum
L. CALIBRE 4: maior
ou igual a 70 e menor
que 100 mm.
CATEGORIA EXTRA
(de acordo com os
limites de tolerancia de
defeitos estabelecidos na
Tabela 2 da IN MAPA
N° 33, de 18/07/2018).
O produto deve atender
as normas vigentes: IN
MAPA N° 33, de
18/07/2018, que aprova
o Regulamento técnico
MERCOSUL de
identidade e qualidade
de tomate. Os produtos
in natura, sem nenhum
tipo de processamento ¢

Kg

463806

Da roca

300

300

R$
7,49

RS

2.247,00
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de origem vegetal, ndo
necessitam de avaliacdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.
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143 | Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

ABACATE. Abacate,
variedade
MARGARIDA, in
natura. Os produtos in
natura, sem nenhum tipo
de processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliacdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se
apresentarem
desidratados ou

Kg

464371

Daroca

50

50

RS
9,73

RS
486,50
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murchos, nao se
apresentarem
congelados e isentos de
disttrbios fisiolégicos.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

144

ABACAXI. Abacaxi,
variedade PEROLA, in
natura; com coroa; peso
médio por unidade de
aproximadamente 1,5
kg. Os produtos in
natura, sem nenhum tipo
de processamento e de
origem vegetal, nao
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddoes, ndo se
apresentarem
desidratados ou
murchos, ndo se
apresentarem
congelados e isentos de
distarbios fisioldgicos.

Unidade

464374

Da roca

500

500

RS
6,50

R$
3.250,00

147 | Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

GOIABA. Goiaba,
VERMELHA, in natura.
Os produtos in natura,
sem nenhum tipo de
processamento e  de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliag@o
sanitaria, porém deve
apresentar 0s seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,

Kg

464392

Da roga

150

150

RS
1135

RS
1.702,50
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fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nao se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distarbios fisiologicos.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

148

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

LARANJA. Laranja,
PERA, in natura. Os
produtos in natura, sem
nenhum tipo de
processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se
apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem
congelados e isentos de
disttrbios fisiologicos.

Kg

464393

Da roga

100

100

RS
4,20

RS
420,00

149

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

MACA. Maga,
cultivares  FUJI, in
natura. Maga: fruta
pertencente as cultivares
oriundas da  espécie
Malus domestica Borkh.

Kg

464401

Daroga

350

350

RS
9,89

RS
3.461,50
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TOLERANCIAS  DE
CALIBRE: para as
magds  acondicionadas
em caixas, admitese uma
amplitude de variagdo de
peso entre as frutas de
até 10%, limitada a 5%
para mais e para menos,
do peso médio das frutas
contidas na mesma
embalagem.

CATEGORIA: EXTRA
OU CATEGORIA 1 (de

acordo com as
tolerancias de defeitos,
estabelecidos nas

Tabelas I ¢ II da IN
MAPA N° 5, de

09/02/2006). Os
produtos in natura, sem
nenhum tipo de

processamento e de
origem vegetal, ndo
necessitam de avaliagdo
sanitaria, porém deve
apresentar os seguintes
requisitos minimos de
qualidade, observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, ndo se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podridoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distirbios  fisiologicos.
O produto deve atender
as normas vigentes: IN
MAPA N° 5, de
09/02/2006, que aprova
o Regulamento técnico
de identidade e
qualidade da magd. O

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos
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produto deve apresentar
0s seguintes requisitos
minimos de qualidade,
observada a
especificidade da
espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu,
fisiologicamente
desenvolvidos ou
apresentando maturidade
comercial, isentos de
odores estranhos, nio se
apresentarem
excessivamente maduros
ou passados, isentos de
danos profundos, isentos
de podriddoes, ndo se

apresentarem
desidratados ou
murchos, nao se
apresentarem

congelados e isentos de
distrbios fisioldgicos.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

161 | Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

IOGURTE NATURAL
INTEGRAL. Togurte
natural integral: produto
cuja  fermentagdo se
realiza com cultivos
protosimbioticos de
Streptococcus  salivarius
subsp. thermophilus e
Lactobacillus

delbrueckii subsp.
bulgaricus, aos quais se
podem acompanhar, de
forma  complementar,
outras bactérias acido-
lacticas que, por sua
atividade,  contribuem
para a determinagdo das

caracteristicas do
produto final, cuja base
lactea tenha um

conteudo de matéria
gorda minima de 3 g/100
g ¢ cuja elaboragdo
tenham sido utilizados
exclusivamente

ingredientes lacteos. Os
produtos de origem
animal que  sofrem
algum tipo de
processamento  devem

Pote  com
170 gramas

446701

Italac

60

60

RS
3,49

RS
209,40

https://sei.ifro.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao_ origem=arvore visualizar&id documento=2708534&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110000330&infra_hash=009f1...

16/54



14/02/2025, 08:18

ter certificagdo sanitaria
e atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida por um dos
servicos de sanidade:
Sistema Unificado de
Atengdo a Sanidade
Agropecudria
(SUASA/MAPA) ou
servicos de Inspecdo
Federal (SIF), Estadual
(SIE) ou Municipal
(SIM), bem  como
atender as  normas
vigentes: IN MAPA N.°
46, de 23/10/2007, que
adota o Regulamento
técnico de identidade e
qualidade de leites
fermentados.
Ingredientes: leite
integral  e/ou  leite
reconstituido  integral,
leite em po desnatado e
fermentos lacteos. A
temperatura de
transporte e recebimento
de leites e derivados
resfriados deve ser entre
0 °Ce 10 °C. O produto
deve ser acondicionado
em pote com 170 g.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

165 | Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

LEITE UHT
INTEGRAL. Leite UAT
(Ultra Alta Temperatura
UHT) integral: leite
homogeneizado que foi
submetido, durante 2 a 4
segundos, a uma
temperatura de 130 °C,
mediante um processo

térmico de fluxo
continuo, imediatamente
resfriado a uma

temperatura inferior a 32
°C e envasado sob
condi¢des asséptica em
embalagens estéreis ¢
hermeticamente

fechadas, com teor de
matéria gorda de no
minimo 3% (m/v) e
extrato seco
desengordurado de no

Caixa
tetrapack
com 1 Litro

446003

Italac

100

100

R$
6,00

R$
600,00
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minimo 8,2% (m/m).
Ingredientes: Leite
integral e estabilizantes.
O produto deve ser
acondicionado em caixa
tetrapack com 1 L.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

168 | Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

MANTEIGA DE
PRIMEIRA

QUALIDADE COM
SAL. Manteiga de

primeira qualidade:
produto gorduroso
obtido  exclusivamente
pela bategdo e

malaxagem, com ou sem
modificagdo  bioldgica
do creme pasteurizado
derivado exclusivamente
do leite de vaca, por
processos
tecnologicamente
adequados, com matéria
gorda composta
exclusivamente de
gordura lactea e que
corresponde a classe de
qualidade 1 da
classificagao por
avaliac@o sensorial
segundo Norma FIL 99
A:  1987. Manteiga
comum: produto
claborado a partir de
creme de leite
pasteurizado,  mantido
sob refrigeragdo
(temperatura maxima de
5 °C) na fonte de
produgdo e no mercado
distribuidor e apresentar
teor minimo de gordura
de 80% (m/m), teor
maximo de umidade de
16% (m/m), teor
maximo de cloreto de
sodio de 3% (m/m),
acidez maxima de 3 mL
de  soluto  alcalino
normal em 100 g de
gordura lactea  no
produto, ao longo de sua
vida de prateleira e teor
maximo de insoluveis no
éter etilico de 2%

Pote  com
500 gramas

446394

Italac

20

20

RS
23,29

RS
465,80
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(excluido o teor de
cloreto de sodio nas
variedades salgadas). Os
produtos de origem
animal que  sofrem
algum tipo de
processamento  devem
ter certificagdo sanitaria
e atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida por um dos
servigos de sanidade:
Sistema Unificado de
Atencdo a Sanidade
Agropecuaria
(SUASA/MAPA) ou
servicos de Inspegdo
Federal (SIF), Estadual
(SIE) ou Municipal
(SIM), bem  como
atender as  normas
vigentes: Portaria
MAPA N.° 146, de
07/03/1996, que aprova
0s Regulamentos
técnicos de identidade e
qualidade dos produtos
lacteos (Anexo III -
Regulamento técnico de
identidade e qualidade
de  manteiga) e/ou
Resolugdo N.° 4, de
28/06/2000, que institui
o produto denominado
Manteiga comum, para
comercializagdo
exclusiva no territorio
nacional, que devera
atender,
provisoriamente, as
seguintes especificacdes
de qualidade, até¢ que se
elabore RTIQ especifico.
A temperatura  de
transporte e recebimento
de leite e derivados
resfriados deve ser entre
0 °Ce 10 °C. O produto
deve ser acondicionado
em pote com 500 g.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos
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170

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

QUEIIO MUSSARELA
ou MUZZARELLA ou
MOZZARELLA. Queijo
mussarela: produto
obtido por filagem de
uma massa acidificada
(produto  intermediario
obtido por coagulagdo
de leite por meio de
coalho  e/ou  outras
enzimas coagulantes
apropriadas),

complementada ou ndo
pela agdo de bactérias
lacticas especificas. Os
produtos de origem
animal que  sofrem
algum tipo de
processamento  devem
ter certificagdo sanitaria
¢ atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida por um dos
servigos de sanidade:
Sistema Unificado de
Atengdo a Sanidade
Agropecuaria

(SUASA/MAPA) ou
servicos de Inspecgdo
Federal (SIF), Estadual
(SIE) ou Municipal
(SIM), bem  como
atender as  normas
vigentes: Portaria N.°
364, de 04/09/1997, que
aprova o Regulamento
técnico para fixagdo de
identidade e qualidade
de queijo mozzarella
(muzzarella ou
mussarela) (com as
alteracdes dadas pela
Portaria N.° 837, de
18/06/2018).

Ingredientes: leite
padronizado

pasteurizado, cloreto de
calcio, coalho, sal, ¢
fermento  lacteo. A
temperatura de
transporte e recebimento
de leite e derivados
resfriados deve ser entre
0 °Ce 10 °C. O produto

Kg

446633

Italac

30

30

RS
3533

R$

1.059,90
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deve ser entregue em
peca/barra inteira com
aproximadamente 4 kg.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

180

Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

ACUCAR  CRISTAL.
Acgtcar: produto obtido a
partir da cana-de-agticar
pertencente as cultivares
provenientes da espécie
Saccharum  officinarum
L. através de processos
adequados; constituido
por cristais; GRUPO I:
aciicar  destinado a
alimentacao humana
através de venda direta
ao consumidor final,
CLASSE 1 CRISTAL
BRANCO: aquele
obtido por fabricagdo
direta nas usinas através
do processo de extragdo
e clarificagdo do caldo
da cana-de-agticar por

tratamentos fisico-
quimicos com
branqueamento,
seguidos de evaporagdo,
cristalizagdo,

centrifugagdo e secagem
do produto final; TIPO I
CRISTAL: aquele obtido
por fabricagdo direta
através do processo de
extragdo e clarificagao
do caldo da cana-de-
agucar por tratamentos

fisico-quimicos com
branqueamento,
seguidos de evaporagdo,
cristalizac@o,
centrifugacdo, secagem,
resfriamento e

peneiramento do produto
final e podendo ser
comercializado na forma
moida ou triturada. O
produto deve atender as
normas vigentes: IN
MAPA N.° 47 de
30/08/2018 que
estabelece o
Regulamento técnico do
acucar, definindo o seu
padrio oficial de

Embalagem
com 2 kg

603269

Doce Dia

550

550

R$
7,59

R$

4.174,50
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classificacdo, com os
requisitos de identidade

e qualidade, a
amostragem, o modo de
apresentagao e a

marcagdo ou rotulagem,
nos aspectos referentes a
classificagdo do produto
(com as alteragdes dadas
pela IN MAPA N.° 60 de
19/11/2019); Resolugdo
ANVISA - RDC N.°
271, de 22 de setembro
de 2005 que aprova o
Regulamento  técnico
para agucares e produtos
para adogar. Ingrediente:
acucar. O produto deve
ser acondicionado em
embalagem com 2 kg.
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184

Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

ARROZ AGULHINHA.
Arroz: graos
provenientes da espécie
Oryza sativa L; GRUPO
BENEFICIADO:
produto maduro que foi
submetido a  algum
processo de
beneficiamento e se
encontra desprovido, no
minimo, da sua casca;
SUBGRUPO POLIDO:
produto de que, ao ser
beneficiado, se retiram o
germe, O pericarpo e a
maior parte da camada
interna (aleurona);
CLASSE LONGO
FINO (AGULHINHA):
produto que contém, no
minimo, 80% do peso
dos  grios  inteiros
medindo 6 mm ou mais
no comprimento, a
espessura menor ou
igual 1,90 mm e a
relacdo
comprimento/largura
maior ou igual a 2,75,
apos  polimento  dos
graos; QUALIDADE
TIPO 1: definidos em
fungdo do processo de
beneficiamento, das

Embalagem
com 5 kg

458904

Bernardo

1500

1500

RS
26,79

R$

40.185,00
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dimensdes do grdo e dos
limites maximos de
tolerdncia estabelecidos
nos Anexos II a VII
desta IN MAPA N.° 6 de
16/02/2009, com tero de
umidade maxima de
14%. O produto deve
atender as  normas
vigentes: IN MAPA N.°
6, de 16/02/2009, que
aprova o Regulamento
técnico do arroz,
definindo o seu padrao
oficial de classificagdo,
com os requisitos de
identidade e qualidade, a
amostragem, o modo de
apresentagdo e a
marcagdo ou rotulagem
(com as alteragdes dadas
pela IN MAPA N.° 2, de
06/02/2012).
Ingrediente: arroz. O
produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 5 kg.
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186

Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

BISCOITO MAIZENA
TRADICIONAL.

Biscoito ou bolacha:
produto  obtido pela
mistura de farinha(s),
amido(s) e ou fécula(s)
com outros ingredientes,
submetidos a processos
de  amassamento e
cocgdo, fermentados ou
ndo. Biscoito ou bolacha
doce:  produtos  que
contém acucar, além das

substancias normais
nesse tipo de produtos.
Podem apresentar

formato e textura
diversos. Deve atender
as normas vigentes:
Resolugdo ANVISA -
RDC N° 285, de
21/05/2019, que proibe o
uso de aditivos
alimentares contendo
aluminio em diversas
categorias de alimentos;
Resolugdo ANVISA -

Embalagem
com 400
gramas

232213

Renata

100

100

R$
6,90

R$
690,00
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RDC N° 263, de
22/09/2005, que aprova
o Regulamento técnico
para produtos de cereais,
amidos, farinhas ¢
farelos; Resolucdo
ANVISA N° 383, de
05/08/1999, que aprova
o Regulamento técnico
que aprova o uso de
aditivos alimentares,
estabelecendo suas
fungGes e seus limites
maximos para a
categoria de alimentos 7
- Produtos de
panificacdo e biscoitos.
Ingredientes: farinha de
trigo enriquecida com
ferro e acido f6lico,
acucar, gordura vegetal,
amido de milho, agticar
invertido, sal, cacau em
po, emulsificante,
fermentos quimicos,
acidulante, melhorador
de farinha, aromatizante,
corante natural,
melhorador de farinha
(podem ser adicionados
ou excluidos outros
ingredientes desde que
ndo descaracterizem o
produto). O produto de
ser acondicionado em
embalagem dupla com
400 g.
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Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

CAFE TORRADO E
MOIDO. Café torrado e
moido: endosperma
(grdo) beneficiado do
fruto maduro de espécies
do género Coffea, como
Coffea  arabica L.,
Coffea liberica Hiern,
Coffea canephora Pierre
(Coffea robusta Linden),
submetido a tratamento
térmico até atingir o
ponto de torra escolhido.
(6] produto pode
apresentar resquicios do
endosperma  (pelicula
invaginada intrinseca);

Embalagem
com 500
gramas

606523

Do rancho

150

150

R$
22,00

R$

3.300,00
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Processamento: natural;

Bebida: encorpada;
Sabor: intenso e
prolongado; Dogura:

média; Aroma: intenso;
Acidez: média; Torra:
média; Cor_ padrio
SCA: 55; Moagem: fina;
Escala de intensidade
(range 1 a 10): 8. O
produto deve atender as
normas vigentes:
Resolugdo ANVISA -
RDC N° 277, de
22/09/2005, que aprova
o Regulamento técnico
para café, cevada, cha,
erva mate e produtos
soluveis. O produto deve
ser certificado  pelo
Programa de Qualidade
do Café¢ (PQC) da
Associagdo Brasileira da
Industria do Café
(ABIC) ou apresentar
laudo de avaliagdo do
café, emitido por
laboratdrio
especializado, com Nota
Minima de Qualidade
Global (NMQ) de 6,0
pontos na Escala
Sensorial do Café e
laudo de analise de
microscopia do caf€,
com tolerdncia maxima
de 1% de impureza.
Ingrediente: café torrado
e moido.
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Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

CANJICA DE MILHO
BRANCA. Canjica de
milho: grios ou pedagos
de grios de milho
provenientes da espécie
Zea mays L. que
apresentam auséncia
parcial ou total do
germen, em fungdo do

processo de
escarificagdo mecanica
ou manual
(degerminagéo);

GRUPO CANJICA
MISTURADA: produto

Embalagem
com 500
gramas

459073

Bernardo

100

100

RS
6,44

RS
644,00
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que ndo se enquadra nos
grupos Canjica extra ou
Canjica quatro e Canjica
especial ou Canjica trés;
CLASSE BRANCA:
produto constituido de
95% em peso de grios
ou pedagos de grios
brancos, marfim ou
palha; TIPO I:
tolerdncias maximas de
defeitos (em %) (de
acordo com a Tabela 4
da Portaria MAPA N.°
109, de 24/02/1989). A
umidade ndo podera
exceder a 13%. O
produto deve atender as
normas vigentes:
Portaria MAPA N.° 109,
de  24/02/1989, que
aprova a Norma de
identidade,  qualidade,
apresentagdo e
embalagem, da canjica
de milho. Ingrediente:
canjica de milho branco.
O produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 500 g.
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192 | Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

FARINHA DE
MANDIOCA

AMARELA. Farinha de
mandioca: produto

obtido de raizes de
mandioca, do género
Manihot, submetidas a
processo tecnologico
adequado de fabricagdo
e beneficiamento;
GRUPO SECA: produto
obtido das raizes de

mandioca sadias,
devidamente limpas,
descascadas, trituradas,
raladas, moidas,
prensadas,
desmembradas,

peneiradas, secas a
temperatura  adequada,
podendo novamente ser
peneirada e  ainda
beneficiada; CLASSE
GROSSA: quando o

Embalagem
com 1 kg

458921

Bernardo

200

200

RS
7,49

RS
1.498,00
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produto fica retido em
mais de 10% (dez por
cento) na peneira com
abertura de malha de 2
mm; TIPO 1: de acordo
com 0s pardmetros
estabelecidos no Anexo I
da IN MAPA N.° 52 de
07/11/2011. O produto
deve atender as normas
vigentes: IN MAPA N.°
52, de 07/11/2011, que
estabelece 0
Regulamento Técnico da
Farinha de Mandioca;
Resolugdo ANVISA -
RDC N.° 263, de
22/09/2005, que aprova
o Regulamento técnico
para produtos de cereais,
amidos, farinhas e
farelos. Ingrediente:
farinha de mandioca
amarela  grossa. O
produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 1 kg.
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193 | Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

FARINHA DE
MANDIOCA

BRANCA. Farinha de
mandioca: produto

obtido de raizes de
mandioca, do género
Manihot, submetidas a
processo tecnologico
adequado de fabricagdo
e beneficiamento;
GRUPO SECA: produto
obtido das raizes de

mandioca sadias,
devidamente limpas,
descascadas, trituradas,
raladas, moidas,
prensadas,
desmembradas,

peneiradas, secas a
temperatura  adequada,
podendo novamente ser
peneirada e ainda
beneficiada; CLASSE
FINA: quando 100% do
produto passar através
da peneira com abertura
de malha de 2 mm e

Embalagem
com 1 kg

458918

Bernardo

100

100

R$
7,09

R$
709,00

https://sei.ifro.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao_ origem=arvore visualizar&id documento=2708534&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110000330&infra_hash=009f1...

27/54



14/02/2025, 08:18

ficar retida em até 10%,
inclusive, na peneira
com abertura de malha
de 1 mm; TIPO 1: de
acordo com 0s
parametros estabelecidos
no anexo I da IN MAPA
N.°52,de 07/11/2011. O
produto deve atender as
normas vigentes: IN
MAPA N.° 52, de
07/11/2011, que
estabelece 0
Regulamento técnico da
farinha de mandioca;
Resolugdo ANVISA -
RDC N.° 263, de
22/09/2005, que aprova
o Regulamento técnico
para produtos de cereais,
amidos, farinhas e
farelos. Ingredientes:
farinha de mandioca
branca fina. O produto
deve ser acondicionado
em embalagem com 1
kg.
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196

Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

FARINHA DE TRIGO
ESPECIAL. Farinha de
trigo: produto elaborado
com grios de trigo
(Triticum aestivum L.)
ou outras espécies de
trigo do género Triticum,
ou combinagdes por
meio de trituracdo ou
moagem € outras
tecnologias ou
processos; TIPO 1: com
teor de cinzas maximo
de 0,8%, teor de proteina
minimo de 7,5%, teor de
umidade maximo de
15%; enriquecida com
ferro e acido folico, de
cor branca. O produto
deve atender as normas
vigentes: Resolugdo
ANVISA - RDC N.°
263, de 22/09/2005, que
aprova o Regulamento
técnico para produtos de
cereais, amidos, farinhas
e farelos; IN MAPA N.°

Embalagem
com 1 kg

460263

Campesina

130

130

R$
5,19

R$
674,70
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8, de 02/06/2005, que
aprova o Regulamento
técnico de identidade e
qualidade da farinha de
trigo; Resolugao
ANVISA - RDC N.°
344, de 13/12/2002, que
aprova o Regulamento
técnico para a
fortificagdo das farinhas
de trigo e das farinhas de
milho com ferro e acido
folico. Ingrediente:
farinha de trigo
enriquecida com ferro e
acido folico. O produto
deve ser acondicionado
em embalagem com 1
kg.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

197 | Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

FEIJAO CARIOCA.

Feijao: graos
provenientes das
espécies Phaseolus

vulgaris L. e Vigna
unguiculata (L) Walp;
GRUPO 1: feijdo
comum, proveniente da
espécie Phaseolus
vulgaris L.; CLASSE
CORES (CARIOCA):
produto que contém, no
minimo, 97% de grdos
da classe cores,
admitindo-se até 10% de
outras  cultivares da
classe cores, que
apresentem contraste na
cor ou no tamanho;
TIPO 1: de acordo com
0s percentuais de
tolerancia de defeitos
previstos na Tabela 1 da
IN MAPA N.° 12, de
28/03/2008; com teor de
umidade maximo de
14%. O produto deve
atender as  normas
vigentes: IN MAPA N.°
12, de 28/03/2008, que
estabelece o
Regulamento técnico do
feijdo, definindo o seu
padrio oficial de
classificacdo, com os

Embalagem
com 1 kg

464553

Bernardo

2000

2000

RS
6,89

RS
13.780,00
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requisitos de identidade

e qualidade, a
amostragem, o modo de
apresentagao e a

marcagdo ou rotulagem
(com as alteracdes dadas
pela IN MAPA N.° 56,
de 24/11/2009, e pela IN
MAPA N.° 48, de
01/11/2011). Ingredeite:
feijao carioca. O produto
deve ser acondicionado
em embalagem com 1
kg.
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198

Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

FEIJAO PRETO. Feijdo:
grdos provenientes das
espécies Phaseolus
vulgaris L. e Vigna
unguiculata (L) Walp;
Grupo [: feijdo comum,
proveniente da espécie
Phaseolus vulgaris L.;
GRUPO 1: feijao
comum, proveniente da
espécie Phaseolus
vulgaris L.; CLASSE
PRETO: produto que
contém, no minimo,
97% de grios de
coloragdo preta; TIPO 1:
de acordo com os
percentuais de tolerancia
de defeitos previstos na
Tabela 1 da IN MAPA
N° 12 de 28/03/2008,;
com teor de umidade
maximo de 14%. O
produto deve atender as
normas vigentes: IN
MAPA N.° 12, de
28/03/2008, que
estabelece o
Regulamento técnico do
feijao, definindo o seu
padrio oficial de
classificacdo, com os
requisitos de identidade
e qualidade, a
amostragem, o modo de
apresentagao e a
marcagdo ou rotulagem
(com as alteracdes dadas
pela IN MAPA N.° 56,
de 24/11/2009, e pela IN

Embalagem
com 1 kg

464552

Bernardo

300

300

RS
8,79

RS

2.637,00
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MAPA N.° 48, de
01/11/2011).
Ingrediente: feijao preto.
O produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 1 kg.
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207 | Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

MARGARINA COM
OLEO

INTERESTERIFICADO
COM SAL (65% DE
LIPIDEOS). Margarina:
produto com teor de
gordura minimo de 10%
e maximo de 90%, em
forma de  emulsdo
estavel  plastica ou
fluida, principalmente
do tipo agua em oleo
(A/O), composto por
agua, Oleos ou gorduras
de origem animal ou
vegetal, podendo ser
adicionado de outros
ingredientes; GRUPO
MARGARINA: aquela
obtida através do
processo de formagdo da
emulsio entre 0s

ingredientes, seguido
por resfriamento e micro
cristalizagdo do

conteudo gorduroso, de
forma a promover a
solidificacdo da massa
de  margarina; Tipo
unico. O produto deve
ter certificacdo sanitaria
¢ atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida pelo
Sistema Unificado de
Atencdo a Sanidade
Agropecuaria

(SUASA/MAPA) e
atender as  normas
vigentes: IN MAPA N.°
66, de 10/12/2019, que
estabelece o
Regulamento técnico de
margarina, definindo o
seu padrdo oficial de
classificacdo, com os
requisitos de identidade
e qualidade, a

Pote  com
500 gramas

463699

Doriana

20

20

RS
9,49

RS
189,80
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amostragem, o modo de
apresentagao e a
marcagdo ou rotulagem,
nos aspectos referentes a
classificagdo do produto.
Ingredientes: oleos
vegetais  liquidos e
interesterificados, agua,
sal (cloreto de sodio),
soro de leite em po, leite
em  pod desnatado,
vitaminas, estabilizantes,
conservadores,
acidulante,
antioxidantes,
aromatizante ¢ corantes.
A temperatura de
transporte e recebimento
de alimentos resfriados
deve ser entre 0 °C ¢ 10
°C. O produto deve ser
acondicionado em pote
com 500 g.
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209 | Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

OLEO DE SOJA
REFINADO. Oleo de
soja:  Oleo  refinado
obtido dos grios da
espécie Glycine max (L)
Merrill, por meio de
processos  tecnologicos
adequados. TIPO 1:
Indice de Acidez < 0,20
mg KOH/g e maximo
0,6 mg KOH/g, Ponto de
Fumaga > 210 °C e
indice de Peréxidos <
2,5 mEq/kg e maximo
10 mEqg/kg. O produto
deve atender as normas
vigentes: IN MAPA N°
49 de 22/12/2006, que
aprova o Regulamento
técnico de identidade e
qualidade dos dleos
vegetais refinados, a
amostragem, 0s
procedimentos

complementares e o
roteiro de classificacdo
de oleos vegetais
refinados; Resolugido
ANVISA - RDC N.°
270, de 22/09/2005, que
aprova o Regulamento

Frasco com
900 mL

463692

Concordia

2010

2010

RS
8,15

R$
16.381,50
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técnico  para  Oleos
vegetais, gorduras
vegetais e creme vegetal.
Ingredientes: o6leo de
soja refinado e
antioxidante. O produto
deve ser acondicionado
em frasco com 900 mL.
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Nivel "D"
15(quinze)
dias
Corridos

VINAGRE DE
ALCOOL. Vinagre de
alcool (fermentado

acético): produto com
acidez volatil minima de
quatro gramas por cem
mililitros, expressa em
acido acético, obtido da
fermentacdo acética do
fermentado alcoodlico de
mistura  hidroalcodlica
originaria do  alcool
etilico potavel de origem
agricola. ACIDEZ
VOLATIL acido
acético: minimo de 4%
(g/100ml); Alcool a 20
°C: maximo de 1%
(v/v); Aspecto: auséncia
de elementos estranhos a
sua natureza €
composi¢ao; Cheiro:
caracteristico; Sabor:
acido; Cor: transparente
(de acordo com a
matéria-prima de origem
e composi¢do). Deve
atender as  normas
vigentes: IN N.° 6, de
03/04/2012, que
estabelece os padrdes de
identidade e qualidade e
a classificagdo  dos
fermentados  acéticos.
Ingredientes: fermentado
acético de alcool , agua
potavel e conservador. O
produto deve ser
acondicionado em frasco
com 750 mL.

Frasco com
750 mL

217096

Virrosas

302

302

R$
3,34

RS

1.008,68

242

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

PAO DOCE. Pio doce:
produto  obtido pela
coc¢do, em condigdes
tecnologicamente

adequadas, de uma

Unidade

460391

Farinas

2000

2000

R$
2,47

R$

4.940,00
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massa fermentada ou
ndo, preparada com
farinha de trigo e ou
outras  farinhas  que
contenham naturalmente
proteinas formadoras de
gluten ou adicionadas
das mesmas e 4gua,
podendo conter outros
ingredientes, de sabor
doce, preparado com
adi¢do de agucar e/ou
mel, manteiga ou
gordura, podendo conter
cobertura, recheio,
formato e textura
diversos. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto
- massa cozida: o pao
deve apresentar duas
crostas, uma interior e
outra mais consistente,
bem aderente ao miolo,
o miolo deve ser poroso,
leve homogéneo,
elastico, ndo aderente
aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve
apresentar grumos
duros, pontos negros,
pardos ou avermelhados;
Cor: a parte externa deve
ser amarelada, amarelo-
pardacenta, ou de acordo
com o tipo, o miolo deve
ser de cor branca,
branco-parda ou de
acordo com o tipo;
Cheiro: proprio; Sabor:
proprio. O produto deve
atender as  normas
vigentes: Resolugdo
ANVISA - RDC N.° 90,
de 18/10/2000, que
aprova o Regulamento
técnico para fixagdo de
identidade e qualidade
de pdo; Resolugdo
ANVISA - RDC N.°
263, de 22/09/2005, que
aprova o Regulamento
técnico para produtos de
cereais, amidos, farinhas
e farelos. Produto de
sabor doce, com creme
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outras coberturas
diversas, com  peso
unitario acima de 50 g.
O produto deve ser
produzido e embalado
no dia da entrega.
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243

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

PAO DE LEITE, TIPO
“HOT-DOG” PARA
CACHORRO QUENTE.
Pao de leite: produto
obtido pela cocg¢do, em
condigoes
tecnologicamente
adequadas, de uma
massa fermentada ou
ndo, preparada com
farinha de trigo e ou
outras  farinhas  que
contenham naturalmente
proteinas formadoras de
gliten ou adicionadas
das mesmas e 4gua,
podendo conter outros
ingredientes, preparado
com adigdo de leite
integral ou seu
equivalente, contendo,
no minimo 3% de
solidos totais.
Caracteristicas
organolépticas: Aspecto
- massa cozida: o pdo
deve apresentar duas
crostas, uma interior e
outra mais consistente,
bem aderente ao miolo,
o miolo deve ser poroso,
leve homogéneo,
elastico, ndo aderente
aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve
apresentar grumos
duros, pontos negros,
pardos ou avermelhados;
Cor: a parte externa deve
ser amarelada, amarelo-
pardacenta, ou de acordo
com o tipo, o miolo deve
ser de cor branca,
branco-parda ou de
acordo com o tipo;
Cheiro: proprio; Sabor:
proprio. O produto deve
atender as  normas

Unidade

460386

Farinas

2000

2000

RS
2,18

R$

4.360,00
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vigentes: Resolucdo
ANVISA - RDC N.° 90,
de 18 de outubro de
2000 que aprova o
Regulamento ~ Técnico
para Fixagdo de
Identidade e Qualidade
de Pao; Resolugdo
ANVISA - RDC N.°
263, de 22/09/2005, que
aprova o Regulamento
Técnico para Produtos
de Cereais, Amidos,
Farinhas e  Farelos.
Produto com  peso
unitario acima de 50 g,
tamanho e  formato
uniformes. O produto
deve ser produzido e
embalado no maximo 2
dias antes da data de
entrega.
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Nivel "A"
Entrega
Diaria

PAO FRANCES. Pio
francés: produto obtido
pela cocgao, em
condigdes
tecnologicamente
adequadas, de uma
massa fermentada ou
ndo, preparada com
farinha de trigo e ou
outras  farinhas  que
contenham naturalmente
proteinas formadoras de
gluten ou adicionadas
das mesmas e 4gua,
podendo conter outros
ingredientes,
fermentado, preparado,
obrigatoriamente, com
farinha de trigo, sal
(cloreto de sodio) e
agua, que se caracteriza
por apresentar casca
crocante de cor uniforme
castanho-dourada e
miolo de cor
brancocreme de textura
e granulagdo fina ndo
uniforme. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto
- massa cozida: o pao
deve apresentar duas
crostas, uma interior e

Kg

460380

Piemon

350

350

RS
19,00

R$

6.650,00
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outra mais consistente,
bem aderente ao miolo,
o miolo deve ser poroso,
leve homogéneo,
elastico, ndo aderente
aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve
apresentar grumos
duros, pontos negros,
pardos ou avermelhados;
Cor: a parte externa deve
ser amarelada, amarelo-
pardacenta, ou de acordo
com o tipo, o miolo deve
ser de cor branca,
branco-parda ou de
acordo com o tipo;
Cheiro: proprio; Sabor:
proprio. O produto deve
atender as  normas
vigentes: Resolucdo
ANVISA - RDC N.° 90,
de  18/10/2000, que
aprova o Regulamento
técnico para fixagdo de
identidade e qualidade
de pdo; Resolugdo
ANVISA - RDC N.°
263, de 22/09/2005, que
aprova o Regulamento
técnico para produtos de
cereais, amidos, farinhas
e farelos. Produto com
peso unitario acima de
50 g. O produto deve ser
produzido embalado no
dia da entrega.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

245 | Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CORTE CONGELADO
DE FRANGO, COXAS
E SOBRECOXAS.
Carne de aves: parte
muscular comestivel das
aves abatidas, declaradas
aptas a alimentagdo
humana por inspegdo
veterinaria oficial antes
e depois do abate; Corte:
parte ou fracdo da
carcaga, com limites
previamente

especificados pelo
DIPOA, com o0sso, com
pele, temperados ou ndo,
sem mutilagdes e/ou

Kg

447636

Friato

2740

2740

R$
11,50

R$

31.510,00
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dilaceragdes. Os
produtos de origem
animal que  sofrem
algum tipo de
processamento  devem
ter certificagdo sanitaria
e atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida por um dos
servicos de sanidade:
Sistema Unificado de
Atengdo a Sanidade
Agropecudria

(SUASA/MAPA) ou
servicos de Inspecdo
Federal (SIF), Estadual
(SIE) ou Municipal
(SIM), bem  como
atender as  normas
vigentes: Resolugdo
ANVISA - RDC N.°
459, de 21/12/2020, que
estabelece as Instrugdes
de preparo, uso e
conservacdo obrigatorias
na rotulagem de
produtos de carne crua
suina e de aves; Decreto
N.° 9.013, de
29/03/2017, que
Regulamenta a Lei N.°
1.283, de 18/12/1950, e
a Lei N.° 7.889, de
23/11/1989, que
dispdem sobre a
inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de
origem  animal; IN
MAPA N.° 32, de
03/12/2010, que
estabelece os Pardmetros
para avaliacdo do teor
total de agua contida nos
cortes de  frangos,
resfriados e congelados;
Resolugdo DIPOA N.°
01, de 09/01/2003, que
aprova a uniformizagdo
da nomenclatura de
produtos céarneos ndo
formulados em uso para
aves e coelhos, suideos,
caprinos, ovinos,
bubalinos, equideos,
ovos e outras espécies de
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animais; Portaria N.°
210, de 10/11/1998, que
aprova o Regulamento
técnico da  inspegdo
tecnologica e higiénico-
sanitaria de carne de
aves. A temperatura de
transporte e recebimento
de produtos congelados
deve ser abaixo de -18
°C. O produto, COXAS
E SOBRECOSA DE
FRANGO, sem tempero,
deve ser acondicionado
em embalagem com 1
kg.
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246

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CORTE CONGELADO
DE FRANGO, PEITO.
Carne de aves: parte
muscular comestivel das
aves abatidas, declaradas
aptas a  alimentacdo
humana por inspegdo
veterindria oficial antes
e depois do abate; Corte:
parte ou fracdo da
carcaga, com limites
previamente

especificados pelo
DIPOA, com o0sso ou
sem 0sso, com pele ou
sem pele, temperados ou
ndo, sem mutilagdes
e/ou dilaceragoes. Os
produtos de  origem
animal que  sofrem
algum tipo de
processamento  devem
ter certificacdo sanitaria
e atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida por um dos
servicos de sanidade:
Sistema Unificado de
Atengdo a Sanidade
Agropecudria

(SUASA/MAPA) ou
servicos de Inspegdo
Federal (SIF), Estadual
(SIE) ou Municipal
(SIM), bem  como
atender as  normas
vigentes: Resolucdo
ANVISA - RDC N.°

Kg

447596

Friato

2040

2040

RS
16,94

R$

34.557,60
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459, de 21/12/2020, que
estabelece as Instrugdes
de preparo, uso e
conservacdo obrigatorias
na rotulagem de
produtos de carne crua
suina e de aves; Decreto
N.° 9.013, de
29/03/2017, que
Regulamenta a Lei N.°
1.283, de 18/12/1950, e
a Lei N.° 7.889, de
23/11/1989, que
dispdem sobre a
inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de
origem  animal; IN
MAPA N.° 32, de
03/12/2010, que
estabelece os Parametros
para avaliagdo do teor
total de agua contida nos
cortes de frangos,
resfriados e congelados;
Resolugdo DIPOA N.°
01, de 09/01/2003, que
aprova a uniformizacdo
da  nomenclatura de
produtos carneos nao
formulados em uso para
aves e coelhos, suideos,
caprinos, ovinos,
bubalinos, equideos,
ovos e outras espécies de
animais; Portaria N.°
210, de 10/11/1998, que
aprova o Regulamento
técnico da  inspegdo
tecnologica e higiénico-
sanitaria de carne de
aves. A temperatura de
transporte e recebimento
de produtos congelados
deve ser abaixo de -18
°C. O produto, PEITO
DE FRANGO, sem
tempero, deve ser
acondicionado em
embalagem com 1 kg.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

247

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

PEIXE CONGELADO
COSTELINHA DE
TAMBAQUI  (espécie
Colossoma

macropomum).  Peixe

Kg

448968

Zaltana

400

400

RS
36,99

RS
14.796,00
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congelado: produto
obtido de matéria-prima
fresca, resfriada,
descongelada ou
congelada, de espécies
de peixes oriundas da
pesca ou da aquicultura,
submetido ao
congelamento rapido na
sua apresentagdo final;
Costela: porgdo obtida a
partir de corte sagital da
posta desde a parte
posterior a cabega até o
final da cavidade
visceral. Os produtos de
origem animal que
sofrem algum tipo de
processamento  devem
ter certificagdo sanitaria
e atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida por um dos
servicos de sanidade:
Sistema Unificado de
Atengdo a  Sanidade
Agropecudria

(SUASA/MAPA) ou
servicos de Inspecdo
Federal (SIF), Estadual
(SIE) ou Municipal
(SIM), bem  como
atender as  normas
vigentes: IN N.° 21, de
31/05/2017, que aprova
o Regulamento técnico
que fixa a identidade e
as caracteristicas de
qualidade que deve
apresentar 0  peixe
congelado; Decreto N.°
9.013, de 29/03/2017,
que Regulamenta a Lei
N.° 1.283, de
18/12/1950, e a Lei N.°
7.889, de 23/11/1989,
que dispdem sobre a
inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de
origem  animal. (0]
produto deve ser

acondicionado em
embalagem com 1 kg. A
temperatura de

transporte e recebimento
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de produtos congelados
deve ser abaixo de -18
°C.
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Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

PEIXE CONGELADO
FILE DE TAMBAQUI

(espécie Colossoma
macropomum),

apresentagao SEM
ESPINHACO. Peixe
congelado: produto
obtido de matéria-prima
fresca, resfriada,
descongelada ou

congelada, de espécies
de peixes oriundas da
pesca ou da aquicultura,
submetido ao
congelamento rapido na
sua apresentagdo final;
Filé: produto obtido a
partir de corte Unico
longitudinal da porcdo
muscular desde a parte
imediatamente posterior
da cabega até o
pedinculo caudal, no
sentido paralelo a coluna
vertebral. Espinhago:
estrutura remanescente
da extragdo dos filésdo
peixe, compreendendo a
coluna vertebral,
espinhas e
musculaturaaderida. Os
produtos de origem
animal que  sofrem
algum tipo de
processamento  devem
ter certificacdo sanitaria
e atender ao disposto na
legislagdo de alimentos
estabelecida por um dos
servicos de sanidade:
Sistema Unificado de
Atengdo a Sanidade
Agropecudria

(SUASA/MAPA) ou
servicos de Inspegdo
Federal (SIF), Estadual
(SIE) ou Municipal
(SIM), bem  como
atender as  normas
vigentes: IN N.° 21, de
31/05/2017, que aprova

Kg

448967

Zaltana

400

400

R$
36,99

R$
14.796,00
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o Regulamento técnico
que fixa aidentidade e as
caracteristicas de
qualidade que deve
apresentar 0  peixe
congelado; Decreto N.°
9.013, de 29/03/2017,
que Regulamenta a Lei
N.° 1.283, de
18/12/1950, e a Lei N.°
7.889, de 23/11/1989,
que dispdem sobre a
inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de
origem  animal. A
temperatura de
transporte e recebimento
de produtos congelados
deve ser abaixo de -18
°C. O produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 1 kg.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

CARNE CONGELADA
DE BOVINO COM
OSSO, COSTELA DO
DIANTEIRO (ripa da
chuleta / minga): Quarto
dianteiro / Dianteiro sem
paleta - COSTELA DO

Traseiro-serrote - Coxao
- PATINHO. Carne
Moida o produto carneo
obtido a partir da
moagem de massas
musculares de carcagas
de bovinos, seguido de
imediato resfriamento ou
congelamento. (0]
produto, PATINHO

Nivel "C"
07(sete)c DIANTEIRO. © - RS RS
249 dias produto, COSTELA | Kg 447414 Friboi 600 600 23.79 14.274.00
. BOVINO PECA, deve ’ e

Corridos .

ser acondicionado em

embalagem a vacuo. A

temperatura de

transporte e recebimento

de carnes e derivados

congelados deve ser

abaixo de -18 °C.

250 | Nivel "C" | CARNE MOIDA | Kg 447447 Friboi 1520 1520 R$ RS
07(sete) RESFRIDA DE 35,94 54.628,80
dias BOVINO, PATINHO:

Corridos Quarto traseiro /
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BOVINO MOIDO,
resfriado  deverd ser
mantida entre 0 °C (zero
graus Celsius) e 4 °C
(quatro graus Celsius). A
carne moida devera ser
embalada imediatamente
apos a moagem,
devendo cada pacote do
produto ter peso maximo
de 1 kg.

SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

251

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CARNE CONGELADA
DE BOVINO SEM
0SSO, LAGARTO,
PECA. CORTE: Quarto
traseiro /  Traseiro-
serrote - Coxdo -
LAGARTO. O produto,
COXAO-MOLE

BOVINO PECA, deve
ser acondicionado em
embalagem a véacuo. A
temperatura de
transporte e recebimento
de carnes e derivados
congelados deve ser
abaixo de -18 °C.

Kg

447444

Friboi

1000

1000

RS
37,55

R$
37.550,00

252

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CARNE CONGELADA
DE BOVINO SEM
0SS0, PALETA,
CUBOS. CORTE:
Quarto diateiro -
PALETA (pa / musculo-
do-dianteiro). O produto,
PALETA BOVINA
CUBOS, deve ser
acondicionado em
embalagem a vacuo. A
temperatura de
transporte e recebimento
de carnes e derivados
congelados deve ser
abaixo de -18 °C.

Kg

447391

Friboi

1500

1500

RS
33,49

RS
50.235,00

253

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CARNE RESFRIADA
DE BOVINO SEM
0SSO, COXAO MOLE,
ISCAS. CORTE: Quarto
traseiro /  Traseiro-

serrote - Coxdo -
COXAO-MOLE.O

produto, COXAO-
MOLE BOVINO

Kg

447434

Friboi

1000

1000

RS
39,60

R$
39.600,00
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ISCAS, deve ser
acondicionado em
embalagem a vacuo. A
temperatura de
transporte e recebimento
de carnes e derivados
resfriados deve  ser
abaixo de 7 °C.
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254

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

MIUDO RESFRIADO
DE BOVINO, FIGADO,
ISCAS. A temperatura
de transporte e
recebimento de carnes e
derivados resfriados
deve ser abaixo de 7 °C.
O produto, FIGADO
BOVINO, corte BIFE,
deve ser acondicionado
em embalagem com 120

g

Kg

617378

Friboi

300

300

RS
13,79

R$
4.137,00

255

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

OVOS DE GALINHA,
BRANCO. TIPO
GRANDE (peso entre
55 g e 59 g por unidade).
Ingrediente: ovos de
galinha. O produto de
ser acondicionado em
cartela com 30 unidades,
revestida com plastico
transparente.

CARTELA
COM 30
UNIDADES

446618

Granja

100

100

RS
18,39

RS
1.839,00

256

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

CARNE CONGELADA
DE SUINO SEM 0SSO,
PERNIL, PECA. O
produto, PERNIL
SUINO PECA deve ser
acomdicionado em
embalagem apropriada.
A temperatura de
transporte e recebimento
de carnes e derivados
congelados deve ser
abaixo de -18 °C.

Kg

447524

Nutribras

1020

1020

R$
23,90

R$
24.378,00

257

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

PERTENCES

RESFRIADOS DE
SUINO PARA
FEIJOADA. Produto
carneo salgado
industrializados, obtidos
de carne suina desossada
ou ndo, tratados com sal,
adicionados ou ndo de

Kg

467201

Irmao

200

200

RS
22,85

RS
4.570,00
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sais de cura,
condimentados ou ndo,
cozidos ou ndo,
defumados ou ndo. A
temperatura de
transporte e recebimento
de carnes e derivados
resfriados deve  ser
abaixo de 7 °C. O
produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 1 kg.
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258

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

LINGUICA TIPO
CALABRESA COZIDA
E DEFUMADA.
Linguica calabresa:
produto obtido
exclusivamente de
carnes suina, curado,
adicionado de

ingredientes,  devendo
ter o sabor picante
caracteristico da pimenta
calabresa submetidas ao
processo de estufagem
ou similar para
desidratagdo e/ou
cozimento € ao processo
de defumacgio. A
temperatura de
transporte e recebimento
de carnes e derivados
resfriados  deve  ser
abaixo de 7 °C. O
produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 2,5 kg.

Kg

447702

Excelencia

150

150

RS
22,90

R$

3.435,00

259

Nivel "C"
07(sete)
dias
Corridos

LINGUICA TOSCANA.
Lingiiica toscana:
produto cru e curado
obtido  exclusivamente
de carnes suina,
adicionada de gordura
suina e ingredientes,
embutido em envoltdrio
natural ou artificial e
submetido ao processo
tecnologico adequado. A
temperatura de
transporte e recebimento
de carnes e derivados
resfriados  deve  ser
abaixo de 7 °C. O

Kg

447705

Excelencia

200

200

RS
13,69

RS

2.738,00
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produto deve ser
acondicionado em
embalagem com 5 kg.

R$
Valor Total 472.987.08
2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de pregos consta como anexo a esta Ata.
3. ORGAO GERENCIADOR E PARTICIPANTES
3.1. O orgido gerenciador sera o IFRO/ Campus Colorado do Oeste.
3.2. Além do gerenciador, Sdo 6rgdos e entidades publicas participantes do registro de pregos:
3.3. IFRO CAMPUS VILHENA: Endereco: BR 174 km 3 nimero 4334 Zona Urbana CEP 76.980-000 / Vilhena / Rondonia. Telefone de Contato: 069 2101 0706 / 2101 0705 E-mail: ccl.vilhena@jifro.edu.br;
cplam.vilhena@ifro.edu.br Horario de recebimento da mercadoria: 07:00 as 18:00h de segunda a sexta-feira
3.4. IFRO CAMPUS CACOAL: Endereco: BR 364 km 228 Zona Rural do municipio de Cacoal/ Ronddnia- Lote 2 A Caixa Postal 146 CEP: 76.960-970. Telefone para contato: 069 2182-9643 (Coordenagao de

Patrimonio e Almoxarifado) e-mail cpalm.cacoal@ifro.edu.br; (69) 98169-9400 (Diretoria de Planejamento e Administragdo) / dplad.cacoal@ifro.edu.br; Horario de funcionamento: das 07h:30 as 11h:30 e das 13h:30 as
17h:00 de segunda-feira a sexta-feira.

3.5. IFRO CAMPUS JI-PARANA: Endereco: Rua Rio Amazonas, 151 - Jardim dos Migrantes - Ji-Parand/RO - CEP 6900-730. Telefone para contato: 069 2183-6901 (Coordenagio de Servigos Gerais) e-
mail csg.jipa@ifro.edu.br Hordrio de funcionamento: das 07h as 18h de segunda-feira a sexta-feira.

3.6. IFRO CAMPUS JARU Endereco: Av. Vereador Otaviano Pereira Neto. n° 874 - Setor 2 - Jaru/RO - CEP: 76890-000 Telefone para contato: Diretoria de Planejamento e Administragdo — (69) 9.9602-7658 —
dplad.jaru@ifro.edu.br; Direcdo Geral — (69) 9.9918-2512 — campusjaru@ifro.edu.br. Horario de funcionamento: 08 as 12:00 e 14 as 18:00 horas, de segunda a sexta-feira.

3.7. IFRO CAMPUS ARIQUEMES Endereco para entrega dos produtos: Rod. RO 257 km 13, Zona Rural — Sentido Machadinho do Oeste, Ariquemes-RO. Contatos: Coordenagdo de Compras e Licitagdes —
(69) 2103-0134 — ccl.ariquemes@ifro.edu.br; Coordenacdo de Patrimdnio e Almoxarifado — (69) 2103-0112 - cpalm.ariquemes@ifro.edu.br; Diretoria de Planejamento e Administragdo — (69) 2103-0133 -
dplad.ariquemes@ifro.edu.br. Horario de funcionamento: 07:00 as 11:00 e das 13:00 as 17:00 de segunda a sexta-feira.

3.8. IFRO CAMPUS PORTO VELHO CALAMA Enderegos para fornecimento: Av. Calama, n°® 4.985, Bairro Flodoaldo Pontes Pinto, em Porto Velho-RO, CEP: 76820-441. Contatos: Coordenagdo de Compras
e Licitagdes — (69) 2182-8915 — ccl.portovelhocalama@ifro.edu.br; Coordenagao de Patrimonio e Almoxarifado — (69) 2182-89-23 — cpalm.portovelhocalama@ifro.edu.br; Coordenagdo de Servigos Gerais — (69) 2182-
8904 — csg.portovelhocalama@ifro.edu.br. Horario de funcionamento: 08 as 12 e 14 as 18 horas, de segunda a sexta-feira.

3.9. IFRO CAMPUS PORTO VELHO ZONA NORTE: Av. Governador Jorge Teixeira, n° 3.146 - Setor Industrial- Porto Velho/RO Fone/Fax:(69) 2182-3839 dplad.pvhzonanorte@ifro.edu.br Horario de
funcionamento: de 08h as 18h, de segunda a sexta-feira.
3.10. IFRO CAMPUS GUAJARA-MIRIM Enderegos para fornecimento: Instituto Federal de Rondénia - Campus Guajara-Mirim/RO, Av. XV de Novembro, 4849, Planalto. CEP: 76.850-000, Guajara-Mirim —

RO Contatos: Coordenacdo de Patrimdnio e Almoxarifado — (69) 3516-4705 / 9 9985-4314— cpalm.guajara@ifro.edu.br. Horario de funcionamento: 08 as 12 e 14 as 18 horas, de segunda a sexta-feira.
4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.1. Nao sera admitida a adesdo a ata de registro de pregos decorrente desta licitagao ou desta contratacdo direta, conforme justificativa apresentada nos estudos técnicos preliminares, item 7.8.

Vedacio a acréscimo de quantitativos

4.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de pregos.
5. VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CADASTRO RESERVA
5.1. A validade da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia util subsequente a data de divulga¢do no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia

do fornecedor, desde que comprovado o prego vantajoso.

5.1.1. O contrato decorrente da ata de registro de pregos tera sua vigéncia estabelecida no proprio instrumento contratual e observara no momento da contratagdo e a cada exercicio financeiro a disponibilidade de
créditos orgamentarios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

5.1.2. Na formalizagdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicago da disponibilidade dos créditos orgamentarios respectivos.
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5.2. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata serd formalizada pelo 6rgdo ou pela entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa,
autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n® 14.133, de 2021.

5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. devera ser assinado no prazo de validade da ata de registro de precos.

5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de pregos poderdo ser alterados, observado o art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

5.4. Apos a homologagdo da licitag@o ou da contratagdo direta, deverdo ser observadas as seguintes condi¢des para formalizagdo da ata de registro de pregos:

5.4.1. Serdo registrados na ata os precos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior a0 méaximo previsto no edital e
se obrigar nos limites dela;

54.2. Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:

5.4.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou os servigos com pregos iguais aos do adjudicatario, observada a classificagdo da licitacdo; e

5.4.22. Mantiverem sua proposta original.

5.4.3. Seré respeitada, nas contrata¢des, a ordem de classificagdo dos licitantes ou dos fornecedores registrados na ata.

5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formagdo de cadastro de reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

5.6. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas propostas para o preco do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.

5.7. A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva a que se refere o item 5.4.2.2 somente sera efetuada quando houver necessidade de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes
hipéteses:

5.7.1. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pregos, no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital; e

5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de precos nas hip6teses previstas no item 9.

5.8. O prego registrado com indicagdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de pregos.

5.9. Apods a homologagdo da licitagdo ou da contratagdo direta, o licitante mais bem classificado ou o fornecedor, no caso da contratagdo direta, sera convocado para assinar a ata de registro de pregos, no prazo e
nas condi¢des estabelecidos no edital de licitagdo ou no aviso de contratac@o direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das san¢Ges previstas na Lei n® 14.133, de 2021.

5.9.1. O prazo de convocagao podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solicitagdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente justificada, e
que a justificativa seja aceita pela Administragio.

5.10. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no Sistema de Registro de Precos.

5.11. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital ou no aviso de contratacdo, e observado o disposto no item 5.7, observando o item 5.7 e
subitens, fica facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

5.12. Na hipotese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratacdo nos termos do item anterior, a Administrag¢do, observados o valor estimado e sua eventual atualizacdo nos termos do
edital, podera:

5.12.1. Convocar para negociagdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos pregos foram registrados sem reducdo, observada a ordem de classificagdo, com vistas a obtencdo de prego melhor,
mesmo que acima do prego do adjudicatario; ou

5.12.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes ou fornecedores remanescentes, atendida a ordem classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor condig@o.

5.13. A existéncia de precos registrados implicara compromisso de fornecimento nas condi¢des estabelecidas, mas ndo obrigara a Administrag@o a contratar, facultada a realizagdo de licitagdo especifica para a
aquisi¢ao pretendida, desde que devidamente justificada.

6. ALTERACAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS

6.1. Os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual redugdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos
registrados, nas seguintes situagdes:

6.1.1. Em caso de for¢a maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugdo da ata tal como pactuada, nos
termos da alinea “d” do inciso II do caput do art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021;

6.1.2. Em caso de criagdo, alteragdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussdo sobre os pregos registrados;

6.1.3. Na hipotese de previsdo no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de reajustamento ou repactuagio sobre os precos registrados, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021.

6.1.3.1. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice previstos para a contratagio;

6.1.3.2. No caso da repactuagdo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratagdo
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7. NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1. Na hipotese de o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo superveniente, o 6rgdo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a redugdo do prego
registrado.

7.1.1. Caso ndo aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor serd liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicacdo de penalidades administrativas.

7.1.2. Na hipétese prevista no item anterior, o gerenciador convocard os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam reduzir seus pregos aos valores de mercado e nio
convocard os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

7.1.3. Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de pregos, adotando as medidas cabiveis para obtencdo de contratagdo mais vantajosa.
7.14. Na hipétese de redugdo do prego registrado, o gerenciador comunicara aos 6rgdos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos para que avaliem a conveniéncia ¢ a
oportunidade de diligenciarem negociag¢@o com vistas a alterag@o contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.2. Na hipotese de o pre¢o de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor ndo poder cumprir as obriga¢des estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a
alteracdo do preco registrado, mediante comprovagdo de fato superveniente que supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhard, juntamente com o pedido de alteracdo, a documentagdo comprobatdria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do prego registrado em relacdo as
condi¢des inicialmente pactuadas.

7.2.2. Nao hipotese de ndo comprovagdo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o prego registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor deverd cumprir as
obrigagdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos termos do item 9.1, sem prejuizo das sang¢des previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e na legislagdo aplicavel.

7.2.3. Na hipoétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam
manter seus precos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4. Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de pregos, nos termos do item 9.4, e adotara as medidas cabiveis para a obtenc¢do da
contratagdo mais vantajosa.

7.2.5. Na hipotese de comprovagdo da majoragdo do prego de mercado que inviabilize o preco registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgdo ou entidade gerenciadora atualizard o pre¢o
registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

7.2.6. O orgdo ou entidade gerenciadora comunicara aos Orgdos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteragdo do preco registrado, para que
avaliem a necessidade de alterago contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

8.1. As quantidades previstas para os itens com precos registrados nas atas de registro de pregos poderdo ser remanejadas pelo 0rgdo ou entidade gerenciadora entre os 6rgaos ou as entidades participantes e ndo
participantes do registro de precos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:

8.2.1. De 6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade participante; ou

8.2.2. De o6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade ndo participante.

8.3. O o6rgdo ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar sera considerado participante para efeito do remanejamento.

8.4. Na hipotese de remanejamento de 6rgdo ou entidade participante para orgdo ou entidade ndo participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n° 11.462, de 2023.

8.5. Competira ao 6rgdo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a redugdo do quantitativo inicialmente informado pelo 6rgéo ou pela entidade participante, desde que haja prévia

anuéncia do 6rgdo ou da entidade que sofrer redugdo dos quantitativos informados.

8.6. Caso o remanejamento seja feito entre orgdos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de pregos, observadas as
condigdes nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo do fornecimento decorrente do remanejamento dos itens.

8.7. Na hipdtese da compra centralizada, ndo havendo indicagdo pelo 6rgdo ou pela entidade gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a distribui¢do das
quantidades para a execug@o descentralizada sera por meio do remanejamento.

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

9.1.1. Descumprir as condi¢des da ata de registro de pregos, sem motivo justificado;

9.1.2. Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administra¢do sem justificativa razodvel;
9.1.3. Nao aceitar manter seu prego registrado, na hip6tese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto n°® 11.462, de 2023; ou
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9.14. Sofrer sangdo prevista nos incisos III ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021.

9.14.1. Na hipoétese de aplicagdo de sangdo prevista nos incisos III ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor ndo ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de
registro de precos, podera o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera, mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutengéo do registro de precos, vedadas contratagdes derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos
da sancdo.

9.2 O cancelamento de registros nas hipoteses previstas no item 9.1 serd formalizado por despacho do 6rgdo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da ampla defesa.

9.3. Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificacgdo.

9.4. O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em determinada ata de registro de pregos, total ou parcialmente, nas seguintes hipoteses, desde que devidamente comprovadas
e justificadas:

94.1. Por razdo de interesse publico;

9.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou

9.4.3. Se ndo houver éxito nas negociagdes, nas hipdteses em que o preco de mercado tornar-se superior ou inferior ao prego registrado, nos termos do artigos 26, § 3°e 27, § 4°, ambos do Decreto n° 11.462, de
2023.

10. DAS PENALIDADES

10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Pregos ensejard aplicagdo das penalidades estabelecidas no edital.

10.2. As sangdes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente apds terem assinado a ata.

10.3. E da competéncia do gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 7°, inc. XIV, do Decreto n® 11.462, de 2023), exceto nas

hipoteses em que o descumprimento disser respeito as contratacdes dos 6rgdos ou entidade participante, caso no qual cabera ao respectivo orgdo participante a aplicagdo da penalidade (art. 8°, inc. IX, do Decreto n°
11.462, de 2023).

10.4. O o6rgdo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauracdo de procedimento para cancelamento do registro
do fornecedor

11. CONDICOES GERAIS

11.1. As condigdes gerais de execugdo do objeto, tais como os prazos para entrega e recebimento, as obrigacdes da Administragdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢des do ajuste,

encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO 4O EDITAL.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em uma unica via digital, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada copia aos demais orgdos participantes (se houver).

Colorado do Oeste - Rondonia

Assinaturas

Representante legal do 6rgdo gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s)

Anexo

Cadastro Reserva

Seguindo a ordem de classificacdo, segue relacdo de fornecedores que aceitaram cotar os itens com pregos iguais ao adjudicatario e/ou manteve sua proposta conforme valores informados abaixo:
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Item
do
TR

Fornecedor : FENIX GRILL LTDA — ME CNPJ/MF: 13.504.249/0001-86 - I.E.: 00000003310663 Avenida Turibio Odilon Ribeiro, n® 694, bairro Apedia, CEP: 76.970-000 — Pimenta Bueno—RO

X

Especificagdo

Unidade

Marca

Quantidade

Valor Un

'Valor Total

128

ABOBORA. Abobora, variedade CABOTIA, in natura. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento e de origem vegetal, ndo necessitam de
avalia¢do sanitaria, porém deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade da espécie: inteiros, limpos, firmes, isentos de
pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente
maduros ou passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem desidratados ou murchos, ndo se apresentarem congelados e isentos
de distarbios fisiologicos.

Kg

Regido

350

R$ 4,30

R$ 1.505,00

129

ABOBRINHA. Abobrinha, variedade MENINA BRASILEIRA, in natura. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento e¢ de origem vegetal, ndo
necessitam de avaliag@o sanitaria, porém deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade da espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se
apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem desidratados ou murchos, ndo se
apresentarem congelados e isentos de disturbios fisioldgicos.

Kg

Regido

250

R$ 5,28

R$ 1.320,00

130

ALHO. Alho, tipo brasileiro/nacional (com casca do dente roxa), cabega/bulbo completa/inteiro, sem réstia, sem brotos. Alho: o bulbo da espécie Allium sativum,
in natura. GRUPO BRANCO: coloragéo da pelicula do bulbilho branca; SUBGRUPO NOBRE: de 5 a 20 bulbilhos por bulbo; CLASSE 7: mais de 56 mm de
diametro transversal do bulbo. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento e de origem vegetal, ndo necessitam de avaliagdo sanitaria, porém deve
atender as normas vigentes: Portaria MAPA N° 242, de 17/09/1992, que aprova a Norma de identidade, qualidade, acondicionamento, embalagem e apresentagido
do alho. O produto deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade da espécie: inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas
visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente
maduros ou passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem desidratados ou murchos, ndo se apresentarem congelados e isentos
de disturbios fisiologicos. O produto deve ser acondicionado em caixa com 10 kg.

INacional

300

R$ 29,50

R$ 8.850,00

131

BATATA INGLESA. Batata inglesa, in natura, lavada. Batata: tubérculos pertencentes a espécie Solanum tuberosum L.; BATATA LAVADA: aquela submetida a
um processo de limpeza com uso de agua. CALIBRE 3 OU ESPECIAL: maior ou igual a 42 mm e menor que 85 mm, admitindo- se, em um mesmo lote, até 10%
de mistura de tubérculos de outros calibres, desde que imediatamente inferior ou superior ao predominante (em fun¢do do maior didmetro transversal dos
tubérculos - Anexo I, da IN MAPA N° 27, de 17/07/2017). CATEGORIA EXTRA (de acordo com os limites maximos de tolerancias estabelecidas no Anexo IV da
IN MAPA N° 27, de 17/07/2017). Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento e de origem vegetal, ndo necessitam de avaliagdo sanitaria, porém
deve atender as normas vigentes: IN MAPA N° 27, de 17/07/2017, que estabelece o Regulamento técnico da batata, definindo o seu padrio oficial de classificagao,
com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apresentagdo e amarcagdo ou rotulagem, nos aspectos referentes a classificagdo do produto.
O produto deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade da espécie: inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis
a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente maduros ou
passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem desidratados ou murchos, ndo se apresentarem congelados e isentos de distirbios
fisiologicos.

Kg

INacional

500

R$ 5,74

R$ 2.870,00

132

BATATA DOCE. Batata doce, in natura, casca roxa, polpa marelada, lavada. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento e de origem vegetal, ndo
necessitam de avaliag@o sanitaria, porém deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade da espécie: inteiros, limpos,
firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se
apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem desidratados ou murchos, nio se
apresentarem congelados e isentos de distirbios fisioldgicos.

Kg

Nacional

200

R$ 5,84

RS 1.168,00

134

BETERRABA. Beterraba, in natura, casca uniforme, lisa, com cor vermelha intensa, sem brotos e rachaduras. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de
processamento ¢ de origem vegetal, ndo necessitam de avaliagdo sanitaria, porém deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a
especificidade da espécie: inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial,
isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem
desidratados ou murchos, ndo se apresentarem congelados e isentos de disturbios fisiologicos.

Kg

INacional

200

R$ 4,94

R$ 988,00

135

CEBOLA. Cebola, in natura, nacional, tipo AMARELA, formato oval e casca de cor alaranjada. Cebola: bulbo pertencente a espécie Allium cepa L. CLASSE OU
CALIBRE 4: diametro transversal do bulbo maior que 70 até 90 mm (de acordo com o maior didmetro transversal do bulbo conforme o estabelecido na Tabela I da
PORTARIA MA N° 529, de 18/08/1995). TIPO OU GRAU DE SELECAO CATEGORIA 1 OU ESPECIAL OU SELECIONADO (de acordo com os indices de
ocorréncia de defeitos na amostra estabelecidos na Tabela IT da Portaria MAPA N° 529, de 18/08/1995). Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento
e de origem vegetal, n3o necessitam de avaliagdo sanitaria, porém deve atender as normas vigentes: Portaria MAPA N° 529, de 18/08/1995, que aprova a Norma de
identidade, qualidade, acondicionamento e embalagem da cebola, para fins de comercializagdo. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento e de
origem vegetal, ndo necessitam de avaliagdo sanitaria, porém deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade da espécie:
inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos,
ndo se apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem desidratados ou murchos, ndo se
apresentarem congelados e isentos de distlrbios fisioldgicos.

INacional

400

R$ 5,99

R$ 2.396,00

144
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ABACAXI. Abacaxi, variedade PEROLA, in natura; com coroa; peso médio por unidade de aproximadamente 1,5 kg. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de
processamento ¢ de origem vegetal, ndo necessitam de avaliagdo sanitaria, porém deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a

Kg

Regido

500

R$ 6,50

R$ 3.250,00
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especificidade da espécie: inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial,
isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem
desidratados ou murchos, ndo se apresentarem congelados e isentos de distirbios fisiologicos.

147

GOIABA. Goiaba, VERMELHA, in natura. Os produtos in natura, sem nenhum tipo de processamento ¢ de origem vegetal, ndo necessitam de avaliagdo sanitaria,
porém deve apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade da espécie: inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis a
olho nu, fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente maduros ou
passados, isentos de danos profundos, isentos de podriddes, ndo se apresentarem desidratados ou murchos, nio se apresentarem congelados e isentos de distirbios
fisiologicos.

Kg

Nacional

R$ 11,35

R$ 1.702,50

168

MANTEIGA DE PRIMEIRA QUALIDADE COM SAL. Manteiga de primeira qualidade: produto gorduroso obtido exclusivamente pela bate¢do e malaxagem,
com ou sem modificagdo biologica do creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite de vaca, por processos tecnologicamente adequados, com matéria
gorda composta exclusivamente de gordura lactea e que corresponde a classe de qualidade I da classificagdo por avaliagdo sensorial segundo Norma FIL 99 A:
1987. Manteiga comum: produto elaborado a partir de creme de leite pasteurizado, mantido sob refrigeragdo (temperatura maxima de 5 °C) na fonte de produgéo e
no mercado distribuidor e apresentar teor minimo de gordura de 80% (m/m), teor maximo de umidade de 16% (m/m), teor maximo de cloreto de sddio de 3%
(m/m), acidez maxima de 3 mL de soluto alcalino normal em 100 g de gordura lactea no produto, ao longo de sua vida de prateleira e teor maximo de insoluveis no
éter etilico de 2% (excluido o teor de cloreto de sodio nas variedades salgadas). Os produtos de origem animal que sofrem algum tipo de processamento devem ter
certificacdo sanitaria e atender ao disposto na legislacdo de alimentos estabelecida por um dos servigos de sanidade: Sistema Unificado de Aten¢do a Sanidade
Agropecuaria (SUASA/MAPA) ou servigos de Inspegdo Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM), bem como atender as normas vigentes: Portaria MAPA
N.° 146, de 07/03/1996, que aprova os Regulamentos técnicos de identidade e qualidade dos produtos lacteos (Anexo III - Regulamento técnico de identidade e
qualidade de manteiga) e/ou Resolucdo N.° 4, de 28/06/2000, que institui o produto denominado Manteiga comum, para comercializagao exclusiva no territorio
nacional, que devera atender, provisoriamente, as seguintes especificagcdes de qualidade, até que se elabore RTIQ especifico. A temperatura de transporte e
recebimento de leite e derivados resfriados deve ser entre 0 °C e 10 °C. O produto deve ser acondicionado em pote com 500 g.

Pote  com
500 gramas

Segredo

R$ 23,29

R$ 465,80

180

ACUCAR CRISTAL. Agticar: produto obtido a partir da cana-dellagucar pertencente as cultivares provenientes da espécie Saccharum officinarum L. através de
processos adequados; constituido por cristais; GRUPO I: agucar destinado a alimentagdo humana através de venda direta ao consumidor final; CLASSE I
CRISTAL BRANCO: aquele obtido por fabricagdo direta nas usinas através do processo de extragdo e clarificagdo do caldo da cana-de-agucar por tratamentos
fisico- quimicos com branqueamento, seguidos de evaporagdo, cristalizagdo, centrifugagdo e secagem do produto final; TIPO I CRISTAL: aquele obtido por:
fabricagdo direta através do processo de extragdo e clarificagdo do caldo da cana-de- agticar por tratamentos fisico-quimicos com branqueamento, seguidos de
evaporagdo, cristalizagdo, centrifugacdo, secagem, resfriamento e peneiramento do produto final e podendo ser comercializado na forma moida ou triturada. O
produto deve atender as normas vigentes: IN MAPA N.° 47 de 30/08/2018 que estabelece o Regulamento técnico do agucar, definindo o seu padrio oficial de
classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apresentagdo e a marcagdo ou rotulagem, nos aspectos referentes a
classificagdo do produto (com as alteragdoes dadas pela IN MAPA N.° 60 de 19/11/2019); Resolugdo ANVISA - RDC N.° 271, de 22 de setembro de 2005 que
aprova o Regulamento técnico para agticares e produtos para adogar. Ingrediente: agtcar. O produto deve ser acondicionado em embalagem com 2 kg.

Embalagem
com 2 kg

Doce dia

550

R$ 7,59

RS 4.174,50

184

ARROZ AGULHINHA. Arroz: grios provenientes da espécie Oryza sativa L; GRUPO BENEFICIADO: produto maduro que foi submetido a algum processo de
beneficiamento e se encontra desprovido, no minimo, da sua casca; SUBGRUPO POLIDO: produto de que, ao ser beneficiado, se retiram o germe, o pericarpo ¢ a
maior parte da camada interna (aleurona); CLASSE LONGO FINO (AGULHINHA): produto que contém, no minimo, 80% do peso dos grdos inteiros medindo 6
mm ou mais no comprimento, a espessura menor ou igual 1,90 mm e a relagdo comprimento/largura maior ou igual a 2,75, apds polimento dos grios;
QUALIDADE TIPO 1: definidos em fungdo do processo de beneficiamento, das dimensdes do grao e dos limites maximos de tolerancia estabelecidos nos Anexos
II a VII desta IN MAPA N.° 6 de 16/02/2009, com tero de umidade maxima de 14%. O produto deve atender as normas vigentes: IN MAPA N.° 6, de 16/02/2009,
que aprova o Regulamento técnico do arroz, definindo o seu padrdo oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de
apresentacdo e a marcagdo ou rotulagem (com as alteragdes dadas pela IN MAPA N.° 2, de 06/02/2012). Ingrediente: arroz. O produto deve ser acondicionado em
embalagem com 5 kg.

Embalagem
com 5 kg

Soltinho

1500

R$ 26,79

RS 40.185,00

192

FARINHA DE MANDIOCA AMARELA. Farinha de mandioca: produto obtido de raizes de mandioca, do género Manihot, submetidas a processo tecnologico
adequado de fabricag@o e beneficiamento;, GRUPO SECA: produto obtido das raizes de mandioca sadias, devidamente limpas, descascadas, trituradas, raladas,
moidas, prensadas, desmembradas, peneiradas, secas a temperatura adequada, podendo novamente ser peneirada e ainda beneficiada; CLASSE GROSSA: quando
o produto fica retido em mais de 10% (dez por cento) na peneira com abertura de malha de 2 mm; TIPO 1: de acordo com os parametros estabelecidos no Anexo I
da IN MAPA N.° 52 de 07/11/2011. O produto deve atender as normas vigentes: IN MAPA N.° 52, de 07/11/2011, que estabelece o Regulamento Técnico da
Farinha de Mandioca; Resolugdo ANVISA - RDC N.° 263, de 22/09/2005, que aprova o Regulamento técnico para produtos de cereais, amidos, farinhas e farelos.
Ingrediente: farinha de mandioca amarela grossa. O produto deve ser acondicionado em embalagem com 1 kg.

Embalagem
com | kg

Bernardo

200

R$ 7,49

R$ 1.498,00

198

FEIJAO PRETO. Feijdo: grios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L. e Vigna unguiculata (L) Walp; Grupo I: feijio comum, proveniente da espécie
Phaseolus vulgaris L.; GRUPO 1: feijdo comum, proveniente da espécie Phaseolus vulgaris L.; CLASSE PRETO: produto que contém, no minimo, 97% de graos
de coloragdo preta; TIPO 1: de acordo com os percentuais de tolerancia de defeitos previstos na Tabela 1 da IN MAPA N° 12 de 28/03/2008; com teor de umidade
maximo de 14%. O produto deve atender as normas vigentes: IN MAPA N.° 12, de 28/03/2008, que estabelece o Regulamento técnico do feijao, definindo o seu
padrio oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apresenta¢do e a marcagao ou rotulagem (com as alteragdes
dadas pela IN MAPA N.° 56, de 24/11/2009, e pela IN MAPA N.° 48, de 01/11/2011). Ingrediente: feijao preto. O produto deve ser acondicionado em embalagem
com | kg.

Embalagem
com | kg

Bernardo

300

R$ 8,79

R$ 2.637,00

241
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VINAGRE DE ALCOOL. Vinagre de alcool (fermentado acético): produto com acidez volatil minima de quatro gramas por cem mililitros, expressa em acido
acético, obtido da fermentagdo acética do fermentado alcodlico de mistura hidroalcodlica originaria do alcool etilico potavel de origem agricola. ACIDEZ
VOLATIL acido acético: minimo de 4% (g/100ml); Alcool a 20 °C: maximo de 1% (v/v); Aspecto: auséncia de elementos estranhos a sua natureza ¢ composi¢éo;

Frasco com
750 mL

Virrosas

302

RS 3,34

RS 1.008,68
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Cheiro: caracteristico; Sabor: acido; Cor: transparente (de acordo com a matéria-prima de origem e composi¢do). Deve atender as normas vigentes: IN N.° 6, de
03/04/2012, que estabelece os padrdes de identidade e qualidade e a classificacdo dos fermentados acéticos. Ingredientes: fermentado acético de alcool , agua
potavel e conservador. O produto deve ser acondicionado em frasco com 750 mL.

245

CORTE CONGELADO DE FRANGO, COXAS E SOBRECOXAS. Carne de aves: parte muscular comestivel das aves abatidas, declaradas aptas a alimentagdo
humana por inspe¢ao veterinaria oficial antes e depois do abate; Corte: parte ou fragdo da carcaga, com limites previamente especificados pelo DIPOA, com osso,
com pele, temperados ou ndo, sem mutilagdes e/ou dilaceragdes. Os produtos de origem animal que sofrem algum tipo de processamento devem ter certificacao
sanitaria e atender ao disposto na legislacdo de alimentos estabelecida por um dos servigos de sanidade: Sistema Unificado de Ateng@o a Sanidade Agropecuaria
(SUASA/MAPA) ou servigos de Inspec¢ao Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM), bem como atender as normas vigentes: Resolugdo ANVISA - RDC

N.° 459, de 21/12/2020, que estabelece as Instrugdes de preparo, uso e conservagao obrigatorias na rotulagem de produtos de carne crua suina e de aves; Decreto K

N.©9.013, de 29/03/2017, que Regulamenta a Lei N.° 1.283, de 18/12/1950, ¢ a Lei N.° 7.889, de 23/11/1989, que dispdem sobre a inspec¢ao industrial e sanitaria
de produtos de origem animal; IN MAPA N.° 32, de 03/12/2010, que estabelece os Pardmetros para avaliagdo do teor total de agua contida nos cortes de frangos,
resfriados e congelados; Resolugdo DIPOA N.° 01, de 09/01/2003, que aprova a uniformiza¢do da nomenclatura de produtos carneos nao formulados em uso para
aves e coelhos, suideos, caprinos, ovinos, bubalinos, equideos, ovos e outras espécies de animais; Portaria N.° 210, de 10/11/1998, que aprova o Regulamento
técnico da inspegdotecnologica e higiénico- sanitaria de carne de aves. A temperatura de transporte e recebimento de produtos congelados deve ser abaixo de -18
°C. O produto, COXAS E SOBRECOSA DE FRANGO, sem tempero, deve ser acondicionado em embalagem com 1 kg.

g

Avenorte

2740

R$ 11,50

RS 31.510,00

246

CORTE CONGELADO DE FRANGO, PEITO. Carne de aves: parte muscular comestivel das aves abatidas, declaradas aptas a alimentagdo humana por inspegio
veterinaria oficial antes e depois do abate; Corte: parte ou fragdo da carcaga, com limites previamente especificados pelo DIPOA, com 0sso ou sem 0sso, com pele
ou sem pele, temperados ou ndo, sem mutilagdes e/ou dilaceragdes. Os produtos de origem animal que sofrem algum tipo de processamento devem ter certificagdo
sanitaria e atender ao disposto na legislacdo de alimentos estabelecida por um dos servigos de sanidade: Sistema Unificado de Ateng@o a Sanidade Agropecuaria
(SUASA/MAPA) ou servigos de Inspegdo Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM), bem como atender as normas vigentes: Resolugdo ANVISA - RDC
N.° 459, de 21/12/2020, que estabelece as Instrugdes de preparo, uso e conservagao obrigatorias na rotulagem de produtos de carne crua suina e de aves; Decreto
N.©9.013, de 29/03/2017, que Regulamenta a Lei N.° 1.283, de 18/12/1950, ¢ a Lei N.° 7.889, de 23/11/1989, que dispdem sobre a inspecao industrial e sanitaria
de produtos de origem animal; IN MAPA N.° 32, de 03/12/2010, que estabelece os Parametros para avaliagdo do teor total de agua contida nos cortes de frangos,
resfriados e congelados; Resolugdo DIPOA N.° 01, de 09/01/2003, que aprova a uniformiza¢do da nomenclatura de produtos carneos nao formulados em uso para
aves e coelhos, suideos, caprinos, ovinos, bubalinos, equideos, ovos e outras espécies de animais; Portaria N.° 210, de 10/11/1998, que aprova o Regulamento
técnico da inspecdo tecnoldgica e higiénico- sanitaria de carne de aves. A temperatura de transporte e recebimento de produtos congelados deve ser abaixo de -18
°C. O produto, PEITO DE FRANGO, sem tempero, deve ser acondicionado em embalagem com 1 kg.

IAvenorte

2040

R$ 16,94

R$ 34.557,60

249

CARNE CONGELADA DE BOVINO COM OSSO, COSTELA DO DIANTEIRO (ripa da chuleta / minga): Quarto dianteiro / Dianteiro sem paleta - COSTELA
DO DIANTEIRO. O produto, COSTELA BOVINO PECA, deve ser acondicionado em embalagem a vacuo. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e
derivados congelados deve ser abaixo de -18 °C.

Kg

Friboi

600

R$ 23,79

R$ 14.274,00

250

CARNE MOIDA RESFRIDA DE BOVINO, PATINHO: Quarto traseiro / Traseiro-serrote - Coxao - PATINHO. Carne Moida o produto carneo obtido a partir da
moagem de massas musculares de carcagas de bovinos, seguido de imediato resfriamento ou congelamento. O produto, PATINHO BOVINO MOIDO, resfriado
devera ser mantida entre 0 °C (zero graus Celsius) ¢ 4 °C (quatro graus Celsius). A carne moida devera ser embalada imediatamente apds a moagem, devendo cada
pacote do produto ter peso maximo de 1 kg.

Kg

Friboi

1520

R$ 35,94

R$ 54.628,80

251

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO, LAGARTO, PECA. CORTE: Quarto traseiro / Traseiro- serrote - Coxao - LAGARTO. O produto, deve ser
acondicionado em embalagem a vacuo. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados congelados deve ser abaixo de -18 °C.

Kg

Friboi

1000

R$ 37,55

R$ 37.550,00

252

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO, PALETA, CUBOS. CORTE: Quarto diateiro - PALETA (pa / musculo- do-dianteiro). O produto, PALETA
BOVINA CUBOS, deve ser acondicionado em embalagem a vacuo. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados congelados deve ser abaixo
de -18 °C.

Kg

Friboi

1500

R$ 33,49

RS 50.235,00

253

CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM 0SSO, COXAO MOLE, ISCAS. CORTE: Quarto traseiro / Traseiro- serrote - Coxdo - COXAOJMOLE.O produto,
COXAO- MOLE BOVINO ISCAS, deve ser acondicionado em embalagem a vacuo. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados resfriados
deve ser abaixo de 7 °C.

Kg

Friboi

1000

R$ 39,60

R$ 39.600,00

254

MIUDO RESFRIADO DE BOVINO, FIGADO, ISCAS. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados resfriados deve ser abaixo de 7 °C. O
produto, FIGADO BOVINO, corte BIFE, deve ser acondicionado em embalagem com 120g.

Friboi

300

R$ 13,79

RS 4.137,00

256

CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO, PERNIL, PECA. O produto, PERNIL SUINO PECA deve ser acomdicionado em embalagem apropriada. A
temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados congelados deve ser abaixo de -18 °C.

Kg

Friboi

1020

R$ 23,90

R$ 24.378,00

257

PERTENCES RESFRIADOS DE SUINO PARA FEIJOADA. Produto carneo salgado industrializados, obtidos de carne suina desossada ou ndo, tratados com sal,
adicionados ou ndo de sais de cura, condimentados ou ndo, cozidos ou ndo, defumados ou ndo. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados
resfriados deve ser abaixo de 7 °C. O produto deve ser acondicionado em embalagem com 1 kg.

Kg

Aurora

200

R$ 22,85

R$ 4.570,00

258

LINGUICA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA. Linguiga calabresa: produto obtido exclusivamente de carnes suina, curado, adicionado de
ingredientes, devendo ter o sabor picante caracteristico da pimenta calabresa submetidas ao processo de estufagem ou similar para desidratagdo e/ou cozimento e
a0 processo de defumagdo. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados resfriados deve ser abaixo de 7 °C. O produto deve ser acondicionado
em embalagem com 2,5 kg.

Kg

Exceléncial150

R$ 22,90

RS 3.435,00

259

LINGUICA TOSCANA. Lingiii¢a toscana: produto cru e curado obtido exclusivamente de carnes suina, adicionada de gordura suina e ingredientes, embutido em
envoltdrio natural ou artificial e submetido ao processo tecnolégico adequado. A temperatura de transporte e recebimento de carnes e derivados resfriados deve ser
abaixo de 7 °C. O produto deve ser acondicionado em embalagem com 5 kg.

Kg

ExcelénciaiZOO

R$ 13,69

RS 2.738,00

https://sei.ifro.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao_ origem=arvore visualizar&id documento=2708534&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110000330&infra_hash=009f1...

53/54



14/02/2025, 08:18 SEI/IFRO - 2550559 - Ata de Registro de Pregos

=
sel!
assinatura de 2015.
‘ eletrénica -
— —
3EI! E Documento assinado eletronicamente por Franciany Schneberger dos Santos Andreatta, Coordenador(a) de Compras e Licitacdes Substituto(a), em 14/02/2025, as 08:53, conforme horario oficial de Brasilia, com
‘ aisinatura fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por GEDIELSON G DOS REIS, Usuario Externo, em 13/02/2025, as 19:05, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro

reN
sel! o
assinatura outubro de 2015.
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Lucien Bissi da Freiria, Diretor(a) Geral Substituto(a), em 14/02/2025, as 15:27, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 8.539, de 8 de

= A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https:/sei.ifro.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 2550559 e o codigo CRC
7= 0E274722.

Referéncia: Processo n? 23243.015138/2024-31 SEI n2 2550559

https://sei.ifro.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=2708534&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110000330&infra_hash=009f1...  54/54


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://sei.ifro.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

