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Estudo Técnico Preliminar 14/2024

1. Informações Básicas

Número do processo: 23041.032532/2024-19

2. Descrição da necessidade

O conteúdo programático do curso abrange áreas diretamente correlacionadas à sua área de atuação, que são de extrema
relevância para o aprimoramento das competências necessárias ao desempenho de suas atividades. Além disso, a capacitação
proporcionará ao solicitante uma oportunidade de atualização e ampliação de seus conhecimentos técnicos, o que resultará em
melhorias significativas para os processos e a eficiência das atividades desempenhadas pelo setor ao qual o servidor está
vinculado.

4. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Departamento de Apoio Acadêmico - DAA Maria Aparecida de Melo Alves

5. Descrição dos Requisitos da Contratação

O serviço deverá ser prestado conforme o folder em anexo (ANEXO I)

5. Levantamento de Mercado

Realizado o levantamento de mercado, verificou-se que este curso é o que atende a necessidade para a capacitação da servidora.  

 

 

 

 

7. Descrição da solução como um todo

O curso deverá ser realizado no período especificado, cumprindo a carga horária mínima, conforme programação 
anexa ao processo (ANEXO I).

7. Estimativa do Valor da Contratação

Valor (R$): 2.590,00

I - OBJETO DA CONTRATAÇÃO
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Inscrição no curso de produção de derivados láteos, boas práticas de fabricação e instalações de queijarias da professora Maria 
Aparecida de Melo

II - FONTES CONSULTADAS

2.1. Para a definição do valor estimado da contratação foram utilizados os parâmetros dos incisos II e IV do artigo 5º da IN  
SEGES/ME nº 65/2021.

2.2. Em razão da contratação (inexigibilidade), foram priorizadas, em parte, a consulta aos sistemas oficiais de governo em 
conformidade com o artigo 5º, §1º, da IN SEGES/ME nº 65/2021.

2.3. Em razão da contratação (inexigibilidade), a pesquisa foi enviada para a empresa XYZ EDUCAÇÃO AGRO LTDA (CNPJ: 
43.117.393/0001-20). A empresa encaminhou notas fiscais demonstrando que o valor cobrado é o valor do mercado.

2.4. O preço estimado para a contratação considerou o mínimo de três cotações, nos termos do artigo 6º, §5º da IN SEGES/ME nº 
65/2021.

III - METODOLOGIA PARA OBTENÇÃO DO PREÇO ESTIMADO

3.1. A obtenção do preço estimado deu-se com base a média dos valores obtidos na pesquisa de preços. Essa escolha é a que 
melhor resguarda os interesses da Administração no certame.

3.2. Dentro dos preços coletados, foram desconsiderados aqueles inexequíveis, inconsistentes ou excessivamente elevados.

IV - MEMÓRIA DE CÁLCULO E CONCLUSÃO

4.1. Conforme a planilha em anexo, o preço estimado da contratação é de R$ 2.590,00 (dois mil, quinhentos e noventa reais). 

4.2. Após a realização de pesquisa de preços, que está em conformidade com a IN SEGES/ME nº 65/2021, certifica-se que o 
preço estimado para a presente contratação é vantajoso para a Administração.

V - IDENTIFICAÇÃO DOS AGENTES RESPONSÁVEIS PELA PESQUISA DE PREÇOS

5.1. A presente pesquisa de preços foi conduzida por:

Maria Aparecida de Melo Alves - 54080

Jorge Gesteira Vaz de Carvalho - 2013675

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Capacitação para a servidora Maria Aparecida De melo Alves lotada no Departamento de Apoio Acadêmico - DAA

10. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

Não se aplica para  a contratação em tela.

11. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não se aplica para  a contratação em tela.
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11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

A contratação está alinhada com o Plano de Desenvolvimento Institucional do IFAL 2024-2028 e encontra-se inserida no PCA 
2024 (Anexo II).

12. Benefícios a serem alcançados com a contratação

Aprimorar as competências necessárias ao desempenho de suas atividades. 

Serão abordados os seguintes temas:

Aspectos gerais, particularidades produtivas de diferentes tipos de queijo e detalhamento das etapas de produção de 
derivados lácteos; 
Elaboração conjunta de fichas/registros de controle, monitoramento e padronização do processo produtivo;
Produção de derivados lácteos;
Minas artesanal, Minas padrão, mussarela, cabacinha, ricota e doce de leite; Queijos autorais
Análise sensorial de queijos finos.

14. Providências a serem Adotadas

Não se aplica.

Não há necessidade de adequações tendo em vista a especificidade do serviço a ser prestado.

15. Possíveis Impactos Ambientais

É de responsabilidade da empresa que vier a ser contratada, adotar, na prestação
dos serviços objeto do presente Termo, no que couber, as práticas de
sustentabilidade constantes da Instrução Normativa SLTI/MPOG nº 01, de 19 de
janeiro 2010, Art. 6º e seus incisos, e ainda:

*Incluir conteúdo com exemplos sustentáveis em seu material didático;

*Fornecer material didático em mídia digital ou em papel reciclado (ou certificado) e
impresso em frente e verso.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável

15.1. Justificativa da Viabilidade

Como visto, o curso é importante para poder o aprimoramento das competências necessárias ao desempenho de suas atividades.. 
Desta forma, esta Equipe de Planejamento entende ser viável essa contratação

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, 
.de 13 de novembro de 2020

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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MARIA APARECIDA DE MELO ALVES
Professora

 

 

 

 

 

 

JORGE GESTEIRA VAZ DE CARVALHO FILHO
Responsável pela contratação direta

 Assinou eletronicamente em 01/10/2024 às 14:50:53.
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Lista de Anexos
Atenção: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo são anexados 
diretamente a este documento.

Anexo I - Folder.pdf (5.77 MB)
Anexo II - PCA.pdf (144.39 KB)


