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INST.FED.RORAIMA/CAMPUS BOA VISTA

Estudo Técnico Preliminar 14/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23229.000111.2026-94

2. Objeto

2.1. Agquisicdo de equipamentos e mobiliario para o novo restaurante do IFRR - Campus Boa Vista.

3. Descricao da necessidade

A presente demanda visa a aquisicdo de bens méveis (equipamentos de cozinha industrial e mobiliario em geral) para
compor as instalag6es do novo restaurante estudantil do IFRR — Campus Boa Vista.

A justificativa para esta aquisicdo esta alicercada em pilares fundamentais: a inadequag¢édo da estrutura atual, a
necessidade de dar suporte a um servi¢co continuo e essencial, o alinhamento com programas e politicas institucionais
e governamentais, bem como a garantia de condi¢cdes adequadas de funcionamento do novo espago fisico em
implantacéo.

Da inadequacdo da estrutura atual e do alinhamento com o Novo PAC

O atual restaurante do campus, em razdo de sua estrutura antiga e obsoleta, ndo mais comporta a demanda da
comunidade académica, que hoje conta com mais de 4.000 estudantes e 300 servidores, além de colaboradores
terceirizados. A superlotacdo, a infraestrutura precaria que compromete a higiene e a seguranca alimentar, a
auséncia de condi¢bes adequadas de acessibilidade e o desconforto das instalacdes evidenciam a urgéncia de um
Novo espaco.

Adicionalmente, a capacidade atual instalada mostra-se insuficiente para o atendimento da demanda, gerando
limitacdes operacionais, aumento do tempo de espera e restricdo na oferta de refeicdes, especialmente nos horarios
de maior fluxo.

A construcdo do novo restaurante estudantil esta inserida no Novo Programa de Aceleracdo do Crescimento (Novo
PAC) do Governo Federal, que, no ambito da educacao profissional e tecnoldgica, estabelece como prioridade a
consolidacao e reestruturagdo dos campi dos Institutos Federais. O programa prevé investimentos significativos para
gue as unidades da Rede Federal contem com infraestrutura completa e adequada, incluindo a construcao de
restaurantes estudantis, bibliotecas, blocos de salas de aula e laboratérios.

Nesse contexto, a aquisicdo dos bens moéveis objeto deste ETP constitui etapa indispensavel para a efetiva
operacionalizacdo da infraestrutura construida, assegurando que o investimento publico realizado na obra alcance
sua finalidade plena.

Do suporte ao servico de alimentacédo e a Politica de Assisténcia Estudantil

O IFRR — Campus Boa Vista ja executa, de forma continua, o servico de producéo e distribuicdo de refeicdes,
destinado prioritariamente ao atendimento dos estudantes inseridos na Politica Nacional de Assisténcia Estudantil
(PNAES), instituida pelo Decreto n°® 7.234/2010.
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Atualmente, cerca de 280 alunos sdo atendidos diariamente por meio dessa politica, a qual visa garantir a
permanéncia e o éxito académico de estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioecondémica.

A nova estrutura permitird ndo apenas a continuidade desse atendimento em condi¢cdes adequadas, mas também sua
ampliacdo, considerando a capacidade projetada do novo refeitério, estimada em 208 lugares por ciclo de
atendimento, possibilitando maior alcance do servico.

Ressalta-se que, enquanto os recursos do PNAES sao destinados ao custeio das refeicdes, os investimentos em
infraestrutura fisica e em bens permanentes, como 0s objetos desta contratagcdo, sédo essenciais para viabilizar a
execucao do servico em condi¢bes adequadas de qualidade, seguranca e eficiéncia.

Dos riscos da nao contratacao

A ndo aquisicao dos equipamentos e mobiliarios necessarios implicara riscos significativos a Administracdo, dentre os
guais se destacam:

* inviabilizagdo ou atraso na entrada em operacdo do novo restaurante estudantil;

* manutencdo das condi¢Bes inadequadas de atendimento no espaco atual;

* comprometimento da seguranca alimentar e das condi¢des sanitarias;

* prejuizo a execucdo da Politica de Assisténcia Estudantil;

* subutilizacdo da infraestrutura publica construida no ambito do Novo PAC;

* impactos negativos na permanéncia e no desempenho académico dos estudantes.

Dessa forma, a contratagcdo mostra-se essencial para mitigar tais riscos e garantir a continuidade e a melhoria do
servico prestado.

Da sustentabilidade e eficiéncia

Ressalta-se que o IFRR — Campus Boa Vista encontra-se em fase de elaboracédo de seu Plano Diretor de Logistica
Sustentavel (PLS). Ainda assim, a presente contratacdo observara, sempre que possivel, critérios de sustentabilidade,
tais como:

® aquisicdo de equipamentos com maior eficiéncia energética;
¢ preferéncia por materiais duraveis e de facil manutencéo;

* reducdo do consumo de recursos naturais;

* aumento da vida util dos bens adquiridos.

Tais diretrizes estédo alinhadas aos principios da eficiéncia, economicidade e responsabilidade ambiental que regem a
Administragcdo Publica.

Da conclusao

Diante do exposto, a aquisicdo dos bens méveis descritos mostra-se indispensavel para que o novo restaurante
estudantil entre em operacdo com a capacidade, funcionalidade e padrdes de qualidade exigidos para um servico de
alimentacao institucional.

A medida permitird superar as limitagdes da estrutura atual, garantir condicbes adequadas de atendimento, ampliar o
alcance da Politica de Assisténcia Estudantil e assegurar o pleno aproveitamento da infraestrutura construida com
recursos publicos, em conformidade com os principios da eficiéncia, do interesse publico e do adequado
planejamento da contratagédo.

4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Diretoria de Administracdo e Planejamento Diana Cris Fernandes Andrade
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5. Descricao dos Requisitos da Contratacao
A contratacdo devera observar os seguintes requisitos minimos:
5.1 Requisitos gerais do objeto

Os bens a serem adquiridos deverdo ser novos, de primeiro uso, de fabricagcdo industrial padronizada, compativeis
com uso institucional continuo e intensivo em restaurante estudantil, observadas as especificacdes técnicas
constantes da relacao consolidada de itens.

Os equipamentos e mobiliarios deverdo atender aos requisitos de qualidade, durabilidade, seguranca, eficiéncia,
ergonomia, facilidade de higienizacdo e manutencédo, bem como compatibilidade com o layout arquitetdnico do novo
restaurante.

Os bens deverdo ser entregues acompanhados, quando aplicavel, de manuais, catalogos, fichas técnicas ou
documentos equivalentes que comprovem o atendimento as especificacdes exigidas.

5.2 Sustentabilidade

A presente contratacdo observara, no que couber, as orientagfes constantes do Guia Nacional de Contratagdes
Sustentaveis da Advocacia-Geral da Unido, especialmente quanto a necessidade de previsdo de critérios de
sustentabilidade na fase de planejamento da contratagéo.

Embora o IFRR — Campus Boa Vista ainda esteja em fase de elaboracdo de seu Plano Diretor de Logistica
Sustentavel (PLS), registra-se que a contratacdo buscard alinhamento com as diretrizes de sustentabilidade
aplicaveis as aquisi¢cdes publicas, observando critérios de eficiéncia energética, durabilidade, seguranca, menor
impacto ambiental, facilidade de manutencéo e adequada destinacdo de residuos e embalagens.

Para os equipamentos elétricos e eletrodomésticos, deverdo ser observados, quando aplicavel, requisitos de baixo
consumo de energia, eficiéncia energética, certificacdes compulsdrias eventualmente exigidas pelo INMETRO e
demais normas técnicas pertinentes.

Quanto aos mobilidrios e demais bens permanentes, deverdo ser priorizados materiais resistentes, duraveis, de facil
higienizagdo e manutencdo, compativeis com o uso institucional intensivo e com maior vida util.

A contratada devera adotar medidas para adequada destinacdo das embalagens e residuos gerados em razéo da
entrega, montagem ou instalacdo dos bens, observadas as normas ambientais aplicaveis e as orientacdes da
Administragéo.

5.2.1 Observacao quanto ao PLS

O IFRR — Campus Boa Vista ainda ndo disp6e de Plano Diretor de Logistica Sustentavel vigente, encontrando-se o
referido instrumento em fase de elaboracdo. Ainda assim, a presente contratacdo observara critérios e préaticas de
sustentabilidade compativeis com o objeto, conforme orientagdes do Guia Nacional de Contratagfes Sustentaveis da
AGU e demais normas aplicaveis.

5.3 Acessibilidade e adequacdo ao layout

O mobilidrio devera ser compativel com o projeto arquitetdnico e de acessibilidade do restaurante, garantindo
condi¢des adequadas de circulagdo, uso e segurancga, especialmente para pessoas com deficiéncia ou mobilidade
reduzida.

As mesas e cadeiras deverao respeitar as dimensdes e a disposi¢ao previstas no layout aprovado, de modo a nao
comprometer a capacidade de atendimento nem as condi¢Bes de acessibilidade.

5.4 Garantia e assisténcia técnica

Os bens deverdo possuir garantia minima de 12 (doze) meses, salvo quando houver prazo superior indicado pelo
fabricante.
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Durante o periodo de garantia, a contratada sera responsavel pela corre¢cdo de defeitos, substituicdo de pecas e
demais providéncias necessarias ao pleno funcionamento dos bens, sem 6nus adicional para a Administragéo.

5.5 Instalacao e montagem

Quando aplicavel, a contratacdo devera incluir servicos de instalagcdo, montagem, ajustes e testes de funcionamento
dos equipamentos, especialmente para itens que demandem preparo técnico para uso.

O recebimento definitivo ficarda condicionado a verificagdo da conformidade dos bens e, quando aplicavel, ao pleno
funcionamento apds instalacao.

5.6 Vedacdo a indicacdo de marca

N&o havera indicacao obrigatéria de marca ou modelo especifico. As imagens eventualmente utilizadas terao carater
meramente ilustrativo, sendo admitidos produtos com variacdes de marca, modelo ou acabamento, desde que
atendidas integralmente as especificacdes técnicas exigidas.

5.7 Catalogos e fichas técnicas

Podera ser exigida a apresentacdo de catalogos, fichas técnicas ou documentos equivalentes que comprovem o
atendimento as especifica¢des técnicas dos itens, especialmente para equipamentos de maior complexidade.

5.8 Subcontratacao

Ndo serd admitida a subcontratacdo do objeto principal, sendo permitida apenas para servicos acessorios, como
instalacdo ou assisténcia técnica, quando necessario, permanecendo a contratada responsavel pela execucado
integral do contrato.

5.9 Forma da contratacao

A contratacdo sera realizada por meio de aquisicdo de bens, com fornecimento integral dos itens necessarios a
estruturacdo do novo restaurante estudantil.

Considerando que os bens destinam-se a implantagéo inicial da unidade, a entrega devera ocorrer de forma Unica ou
concentrada, conforme cronograma a ser definido pela Administracdo, de modo a viabilizar a entrada em operacéo do
restaurante.

A utilizacdo do Sistema de Registro de Precos (SRP) ndo se mostra adequada ao caso, uma vez que ndo ha
demanda futura ou parcelada, tratando-se de aquisicdo com quantitativos previamente definidos e necessidade de
fornecimento integral em prazo determinado.

5.10 Classificacao como bens comuns

Os bens objeto desta contratacdo enquadram-se como bens comuns, nos termos do art. 6°, inciso Xlll, da Lei n°
14.133/2021, uma vez que suas especificacdes podem ser objetivamente definidas com base em padrfes usuais de
mercado, permitindo a comparacado entre propostas por critérios objetivos.

5.11 Prazo de vigéncia da contratagdo

O prazo de vigéncia da contratacdo devera corresponder ao periodo necessario para o fornecimento dos bens,
incluindo, quando aplicavel, a entrega, instalacéo, testes e recebimento definitivo.

Por se tratar de aquisicdo com entrega imediata ou em prazo determinado, ndo se prevé contratagdo continuada,
sendo o prazo contratual limitado ao cumprimento das obrigacbes assumidas, sem prejuizo da garantia dos bens, que
tera vigéncia prépria.
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6. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi realizado com o objetivo de identificar solucbes disponiveis para atendimento da
necessidade apresentada, bem como verificar a existéncia de fornecedores aptos a execucao do objeto pretendido.

Foram analisadas contratacdes similares realizadas por outros 6rgaos e entidades da Administracdo Publica, por
meio de consultas ao Painel de Pregcos do Governo Federal, ao Portal Nacional de Contratages Publicas (PNCP) e a
atas de registro de prec¢os vigentes, além de pesquisa em sitios eletrénicos de fornecedores do ramo.

Verificou-se a ampla disponibilidade, no mercado, de empresas especializadas no fornecimento de mobiliario,
eletrodomésticos e equipamentos de cozinha industrial, com capacidade de atender as especificacdes usuais da
Administracdo Publica, inclusive quanto aos requisitos de qualidade, garantia e assisténcia técnica.

Constatou-se, ainda, que os itens pretendidos sdo padronizados e amplamente comercializados, ndo havendo
restricao relevante a competitividade do certame.

Quanto as solugdes possiveis, identificaram-se as seguintes alternativas:

| — Aquisicao direta dos bens por meio de licitag&o propria;

Il — Adesao a atas de registro de pregos de outros 6rgaos;

Il — Locacao ou contratacdo de servigos que incluam fornecimento dos bens (quando aplicavel).

Apés analise das alternativas, verificou-se que a aquisi¢cao direta por meio de licitagao prépria mostra-se a solucéo
mais adequada, considerando que os bens destinam-se a implantacdo inicial do restaurante estudantil, com
necessidade de fornecimento integral e em prazo determinado.

A utilizacdo do Sistema de Registro de Precos ndo se mostra adequada ao caso, uma vez que ndo ha demanda
futura ou parcelada, tratando-se de aquisicdo com quantitativos definidos e entrega Unica ou em prazo determinado,
conforme definido no Termo de Referéncia, ndo havendo necessidade de contratagfes futuras ou sucessivas.

Da mesma forma, a adesao a atas de registro de precos de outros 6rgdos ndo se mostrou vantajosa, considerando a
especificidade do conjunto de itens, a necessidade de compatibilizacdo com o projeto arquitetdnico e a conveniéncia
de aquisicao integrada.

Dessa forma, conclui-se pela viabilidade da contratacdo pretendida, havendo mercado fornecedor suficiente e
competitivo para sua execucao.

7. Descricao da solucao como um todo

A solucdo proposta consiste na aquisicdo de bens moéveis, compreendendo equipamentos de cozinha industrial,
eletrodomésticos e mobiliario em geral, destinados a estruturacdo e operacionalizacdo do novo restaurante estudantil
do IFRR — Campus Boa Vista.

A contratacdo abrange o fornecimento integral dos itens necessarios ao pleno funcionamento da unidade, conforme
relacdo consolidada de equipamentos e mobiliarios, incluindo, quando aplicavel, servicos de entrega, montagem,
instalacdo e testes de funcionamento.

A solucdo foi definida com base no projeto arquitetbnico e de acessibilidade do restaurante, considerando a
necessidade de compatibilizacdo dos bens com o layout fisico do ambiente, as rotinas operacionais da cozinha
industrial e a capacidade de atendimento projetada.

No que se refere ao mobiliario do refeitdrio, a solugdo contempla a aquisicdo de mesas e cadeiras em quantitativo
suficiente para atender a capacidade prevista, qual seja, 52 mesas e 208 cadeiras, em conformidade com o layout
aprovado, garantindo condicfes adequadas de circulacdo, acessibilidade e conforto aos usuarios.
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Quanto aos equipamentos de cozinha industrial, a solucédo inclui itens essenciais para o preparo, armazenamento,
conservacdo e distribuicdo de alimentos, tais como fogfes industriais, fornos, refrigeradores, freezers, bancadas,
coifas, entre outros, dimensionados para atender a demanda institucional e ao funcionamento continuo do servico de
alimentacéo.

A definicdo da solugdo considerou, ainda, aspectos relacionados a durabilidade, facilidade de manutencéo, eficiéncia
operacional e adequacao ao uso intensivo, tipico de restaurantes institucionais.

A contratacdo sera realizada por meio de licitacdo, com fornecimento integral dos bens, em entrega Unica ou
concentrada, de modo a viabilizar a entrada em operacdo do restaurante em prazo compativel com a conclusédo da
obra.

A solucdo adotada mostra-se a mais adequada sob 0s aspectos técnico, operacional e econdémico, uma vez que:

* atende integralmente a necessidade identificada;

® assegura a compatibilidade com o projeto arquiteténico e de acessibilidade;

® garante a capacidade de atendimento prevista;

® possibilita a padronizagéo dos bens;

* viabiliza a operacao eficiente do servi¢o de alimentacéo institucional;

* promove o pleno aproveitamento da infraestrutura construida no a&mbito do Novo PAC.

Dessa forma, conclui-se que a solucdo proposta é suficiente, adequada e necessaria para atender a demanda do
IFRR — Campus Boa Vista, garantindo condicdes para o funcionamento do novo restaurante estudantil com qualidade,
segurancga e eficiéncia.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa das quantidades a serem contratadas foi realizada com base no projeto arquitetdnico do novo
restaurante estudantil do IFRR — Campus Boa Vista, nas definicbes de layout e acessibilidade, bem como nas
necessidades operacionais do servico de alimentacao institucional.

Para o dimensionamento do mobiliario do refeitério, considerou-se a capacidade projetada do ambiente, estabelecida
em 208 lugares por ciclo de atendimento, conforme layout aprovado.

Dessa forma, definiu-se a aquisicao de:

* 52 mesas para refeitério, com capacidade para 4 lugares cada;
* 208 cadeiras, correspondentes a capacidade total de atendimento do espaco.

A definicdo dessas quantidades decorre diretamente da configuracéo do layout, que prevé a disposi¢do continua das
mesas, respeitando as areas de circulacdo e os requisitos de acessibilidade, ndo sendo possivel a utilizacdo de
mesas com dimensfes superiores sem prejuizo a capacidade do ambiente.

No que se refere aos equipamentos de cozinha industrial, eletrodomésticos e demais itens de apoio, as quantidades
foram estimadas com base:

* na analise do fluxo operacional da cozinha (preparo, coc¢do, armazenamento e distribui¢cdo de alimentos);
* na capacidade de producdo necesséria para atendimento da demanda institucional,

* na necessidade de garantir funcionamento continuo e eficiente do servico;

* na compatibilidade com o espaco fisico disponivel e com o projeto arquitetdnico.

Foram considerados, ainda, parametros técnicos usuais para dimensionamento de cozinhas institucionais, bem como
referéncias de contratacdes similares realizadas por outros 6rgaos publicos.

A Tabela 1, apresentada a seguir, consolida de forma resumida os itens a serem adquiridos e seus respectivos
guantitativos, facilitando a visualizagdo da composicédo da solugéo proposta.
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Ressalta-se que a relacdo completa dos itens, com suas especificacbes técnicas detalhadas, encontra-se no
documento “Relacao de equipamentos e mobiliario - com foto”, constante dos autos do processo e que serviu de
base para a presente estimativa.

Destaca-se que as quantidades foram definidas de forma a atender integralmente a necessidade da unidade, evitando
tanto o subdimensionamento, que comprometeria a prestacdo do servico, quanto o superdimensionamento, que

poderia gerar ociosidade de recursos publicos.

Dessa forma, conclui-se que as quantidades estimadas sdo compativeis com a demanda identificada e suficientes

para garantir o pleno funcionamento do novo restaurante estudantil.

Tabela 1 - Estimativa resumida de itens e quantidades

| Item || Descricao sucinta || Quantidade |
| 1 ||Ar-condicionado split 18.000 BTUs || 2 |
| 2 ||Ar-condicionado piso-teto 60.000 BTUs || 5 |
| 3 ||Ar-condicionado split 9.000 BTUs || 1 |
| 4 ||Armério para escritorio || 1 |
| 5 ||Balcéo refrigerado para alimentos frios || 1 |
| 6 ||Balcéo aquecido para alimentos quentes || 1 |
| 7 ||Bebedouro de presséo tipo coluna || 1 |
| 8 ||Bebedouro industrial || 1 |
| 9 ||Cadeira para refeitorio || 208 |
| 10 ||Carrinho para talheres || 1 |
| 11 ||Chapa para grelhados || 1 |
| 12 |[Coifa industrial | 1 |
| 13 ||Cortina de ar || 1 |
| 14 ||Cuba gastrondmica GN 1/1 || 10 |
| 15 ||Cuba gastrondmica GN 1/2 || 10 |
| 16 ||Estante inox 100 cm || 7 |
| 17 ||Estante inox 80 cm || 2 |
| 18 ||Fogéo industrial 8 bocas || 1 |
| 19 ||Forno combinado || 1 |
| 20 ||Forno de conveccao || 1 |
| 21 ||Freezer horizontal (3 portas) || 1 |
| 22 ||Freezer horizontal (2 portas) || 1 |
| 23 ||Fritadeira elétrica || 1 |
| 24 ||Liquidificador industrial || 2 |
| 25 ||Lixeira com pedal || 6 |
| 26 ||Mesa de escritério || 1 |
| 27 ||Mesa para refeitério (4 lugares) || 52 |
| 28 ||Pass through aquecido || 1 |
| 29 ||Prate|eira inox 100 cm || 11 |
| 30 |Prateleira inox 120 cm | 4 |
| 31 ||Prate|eira inox 150 cm || 1 |
| 32 ||Refresqueira industrial || 1 |
| Il Il I
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| 33 ||Refrigerador industrial I 1 |
| 34 ||Refrigerador expositor || 1 |
| 35 ||Tébua de corte (vermelha) || 2 |
| 36 ||Tébua de corte (verde) || 2 |
| 37 |TampaGN 11 | 10 |
| 38 |TampaGN1/2 | 10 |

9. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 342.719,62

A estimativa preliminar do valor da contratacdo foi realizada com base em pesquisa de prec¢os inicial anexada aos
autos do processo, elaborada para subsidiar a analise de viabilidade da contratacdo e a elaboracédo deste Estudo
Técnico Preliminar.

A pesquisa preliminar contemplou os 38 itens previstos para a aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial,
eletrodomésticos e mobiliario destinados ao novo restaurante estudantil do IFRR — Campus Boa Vista, totalizando o
valor estimado preliminar de R$ 342.719,62.

Ressalta-se que a referida pesquisa possui carater preliminar e ndo substitui a pesquisa de precos oficial que devera
instruir a fase posterior da contratagdo. A estimativa definitiva do valor da contratagcdo sera elaborada oportunamente,
observando-se os parametros e procedimentos previstos na IN SEGES/ME n° 65/2021, e servira como base para
definicdo do valor estimado da licitagao.

Dessa forma, o valor indicado neste ETP deve ser compreendido como referéncia inicial para avaliagéo da viabilidade
econdmica da solucdo, sem prejuizo de posterior atualizagdo, saneamento, complementagéo ou substituicdo pela
pesquisa oficial de precos que balizara o certame.

O valor indicado no campo proprio do sistema corresponde a estimativa preliminar apurada até esta fase do
planejamento, ndo substituindo o valor estimado definitivo que instruira o Termo de Referéncia e o edital.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A solucdo serd parcelada por itens, permitindo que diferentes empresas possam sagrar-se vencedoras em itens
distintos do objeto da contratacéo.

O parcelamento mostra-se técnica e economicamente viavel, considerando que os bens a serem adquiridos sao
divisiveis, independentes entre si e ndo apresentam interdependéncia técnica ou funcional que justifique sua
contratacdo conjunta em lote Unico. Os itens correspondem a equipamentos de natureza diversa (eletrodomésticos,
equipamentos de cozinha industrial e mobiliario), os quais podem ser fornecidos por diferentes fornecedores sem
prejuizo a padronizacao ou ao funcionamento da solu¢do como um todo.

Ademais, o parcelamento contribui para a ampliacao da competitividade, possibilitando a participacdo de um maior
namero de licitantes, inclusive empresas de menor porte que nao teriam capacidade de fornecer a totalidade dos
itens. Tal medida tende a favorecer a obtencao de propostas mais vantajosas para a Administracao, em conformidade
com os principios da economicidade e da eficiéncia.

Destaca-se, ainda, que o parcelamento ndo compromete a gestdo contratual, uma vez que os itens possuem entrega
e utilizacdo independentes, sendo plenamente possivel o acompanhamento e fiscalizacao individualizada.

Dessa forma, conclui-se que o parcelamento da contratacdo € a medida mais adequada para o atendimento do
interesse publico, garantindo maior competitividade e potencial economia para a Administracéo Publica.

8de 12



11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

A presente contratacdo possui relacdo direta com a obra de construcao do novo restaurante estudantil do IFRR -
Campus Boa Vista, em execucdo no ambito do Novo Programa de Aceleracdo do Crescimento (Novo PAC), sendo
esta considerada uma contratagdo correlata.

Os bens objeto deste Estudo Técnico Preliminar destinam-se a estruturacdo e operacionalizacdo da referida unidade,
sendo sua aquisi¢do condicdo necessaria para o pleno funcionamento do restaurante apés a conclusao da obra.

Ressalta-se, contudo, que a presente contratacdo ndo se configura como interdependente de outra contratacdo
especifica para sua execucao, uma vez que os bens poderdo ser adquiridos de forma independente, devendo apenas
ser observada a compatibilidade com o cronograma de conclusdo da obra.

Adicionalmente, registra-se que determinados elementos de infraestrutura, tais como sistemas de exaustdo, dutos e
instalagbes prediais, sdo contemplados no escopo da obra, ndo integrando, portanto, o objeto da presente
contratacéo.

Dessa forma, conclui-se que a contratacdo € correlata a obra do restaurante, mas nao interdependente, sendo
necessaria apenas a adequada coordenacédo entre 0s cronogramas para viabilizar a entrada em operacédo da unidade.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo encontra-se alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) 2024-2028 do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Roraima — IFRR, contribuindo para o alcance dos objetivos
estratégicos institucionais relacionados a gestdo administrativa e a ampliacéo e adequacao da infraestrutura fisica.

Nesse contexto, o PDI estabelece diretrizes voltadas ao fortalecimento da infraestrutura institucional e ao suporte as
atividades de ensino, pesquisa, extensdo e administracdo, assegurando condi¢fes adequadas para o funcionamento
das unidades e para o atendimento as demandas da comunidade académica.

A presente contratacdo, destinada a aquisicdo de equipamentos e materiais permanentes para 0 restaurante
estudantil do Campus Boa Vista, insere-se nesse contexto estratégico, uma vez que viabiliza a estruturacdo e
operacionalizacdo de espaco essencial & permanéncia e ao bem-estar dos estudantes, contribuindo diretamente para
a efetividade das politicas institucionais e para o adequado funcionamento das atividades académicas.

Adicionalmente, a contratacéo esta relacionada as diretrizes institucionais de expanséo e adequacao da infraestrutura
fisica previstas no PDI, especialmente no que se refere a implantacao e estruturacdo de novos espacos institucionais .

No ambito do planejamento anual, a demanda encontra-se devidamente prevista no Plano de Contratacfes Anual
(PCA) 2026, conforme os seguintes registros:

¢ |dentificador do PCA no PNCP: 10839508000131-0-000003/2026

¢ |dentificacdo dos itens no PCA: 51 a 54

* Classe/Grupo: 4120 - EQUIPAMENTO DE AR CONDICIONADO; 7105 - MOBILIARIO DOMESTICO; 7195 -
MOBILIARIOS DIVERSOS E ACESSORIOS; 7320 - EQUIPAMENTOS E APARELHOS DE COZINHA

¢ |dentificador da futura contratagéo: 158350-25/2026

Dessa forma, a contratacdo mostra-se plenamente compativel com o planejamento institucional e orcamentario do
IFRR, estando em consonancia com as diretrizes estratégicas estabelecidas no PDI 2024-2028 e com o Plano de
ContratacBes Anual 2026, atendendo as exigéncias de planejamento previstas na Lei n°® 14.133/2021.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A presente contratagcdo tem como finalidade proporcionar a adequada estruturacdo e operacionalizagdo do
restaurante estudantil do Campus Boa Vista, resultando em beneficios diretos e indiretos para a Administracéo e para
a comunidade académica.
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Dentre os principais beneficios esperados, destacam-se:

* Melhoria das condic6es de permanéncia estudantil, ao possibilitar a oferta de alimentacdo em ambiente
estruturado, contribuindo para a reducao da evaséo e para o éxito académico dos discentes;

* Aprimoramento das condi¢cdes de funcionamento institucional, garantindo suporte adequado as atividades
de ensino, pesquisa e extensao, por meio da disponibilizacdo de infraestrutura essencial;

* Promocdo do bem-estar e da qualidade de vida da comunidade académica, ao assegurar condicdes
adequadas de alimentacao, conforto e seguranga no ambiente institucional;

* Padronizacao e adequacao dos equipamentos e materiais permanentes, proporcionando maior eficiéncia
operacional, durabilidade dos bens e reducédo de custos com manutengdes corretivas;

¢ Otimizagcdo dos recursos publicos, com a aquisicdo de bens adequados as necessidades institucionais,
evitando contrata¢Bes fragmentadas ou solu¢des improvisadas;

* Fortalecimento das politicas institucionais de assisténcia estudantil, alinhando-se as diretrizes de
inclusdo, permanéncia e éxito dos estudantes no ambito do IFRR;

* Melhoria na gestdo administrativa, com maior controle sobre 0s processos operacionais relacionados ao
funcionamento do restaurante estudantil.

Dessa forma, a contratagcdo contribui para o alcance dos objetivos institucionais, promovendo eficiéncia
administrativa, melhoria na prestacdo dos servicos publicos e geracdo de resultados positivos para toda a
comunidade académica.

14. Providencias a serem Adotadas

Para a adequada execucdo da contratacdo e o pleno funcionamento do objeto, deverdo ser adotadas as seguintes
providéncias por parte da Administracao:

® conclusédo das etapas de planejamento da contratagdo, incluindo a elaboracdo e aprovacdo do Termo de
Referéncia e a realizacdo da pesquisa de precos definitiva, em conformidade com a legislagdo vigente;

¢ verificacdo da compatibilidade entre as especificacdes dos bens a serem adquiridos e o projeto arquiteténico do
restaurante estudantil, especialmente quanto as dimensoes, layout, acessibilidade e infraestrutura disponivel;

* acompanhamento do cronograma de execucdo da obra do restaurante, de modo a assegurar que 0 espaco
fisico esteja apto para recebimento, instalacdo e utilizacdo dos equipamentos e mobiliarios;

¢ verificacdo da disponibilidade de infraestrutura adequada para instalacdo e funcionamento dos equipamentos,
incluindo pontos elétricos, hidraulicos, de gas e sistemas de exaustéo, quando aplicavel;

* definicdo prévia dos locais de entrega e armazenamento dos bens, bem como organizacdo logistica para
recebimento, conferéncia e instalacdo dos itens;

¢ designacgdo de equipe responséavel pelo acompanhamento da entrega, instalacéo, testes de funcionamento e
recebimento dos bens;

* adocdo de medidas para integracdo dos equipamentos e mobiliarios a rotina operacional do restaurante,
incluindo organizacao do fluxo de trabalho e adequacéo dos processos internos.

Dessa forma, as providéncias elencadas visam garantir que a contratacéo seja executada de forma eficiente, segura e
compativel com as necessidades institucionais, assegurando o pleno funcionamento do restaurante estudantil.

15. Possiveis Impactos Ambientais

A aquisic@o de equipamentos de cozinha industrial, eletrodomésticos e mobiliario pode gerar impactos ambientais ao
longo de seu ciclo de vida, especialmente relacionados a fabricacéo, transporte, consumo de energia e descarte ao
final de sua vida util.

Dentre os principais impactos ambientais associados a contratacao, destacam-se:

® consumo de recursos naturais na fabricacdo dos bens, como metais, plasticos e componentes eletrdnicos;
* consumo de energia elétrica durante a operacao dos equipamentos;
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* geracao de residuos solidos, especialmente embalagens (papeldo, plastico, isopor) no momento da entrega;
* necessidade de descarte adequado dos bens ao final de sua vida Uutil, especialmente equipamentos
eletroeletronicos;

Com o objetivo de mitigar tais impactos, a contratacdo devera observar, sempre que possivel, as seguintes medidas:

* priorizacdo de equipamentos com maior eficiéncia energética, quando aplicavel;

* aquisicado de bens duraveis, de boa qualidade e com maior vida util, reduzindo a necessidade de substituicbes
frequentes;

® exigéncia de que a contratada realize a adequada destinacéo das embalagens utilizadas na entrega dos bens;

* observancia das normas ambientais vigentes quanto ao descarte de residuos, especialmente no caso de
equipamentos eletroeletronicos;

* adocdao de boas praticas de uso e manutencdo dos equipamentos, visando a reducéo do consumo de energia e
a ampliacao da vida util dos bens.

Ressalta-se que, considerando a natureza do objeto, os impactos ambientais associados a contratacdo sao
considerados de baixa complexidade e passiveis de mitigacao, ndo representando impedimento a sua realizacao.

16. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

16.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nos estudos realizados no presente Estudo Técnico Preliminar, conclui-se que a contratacdo pretendida é
viavel sob os aspectos técnico, operacional e econémico.

A solucao proposta atende de forma adequada a necessidade identificada, estando devidamente fundamentada em
levantamento de demanda, andlise de alternativas, estudo de mercado e definicdo de requisitos compativeis com o
objeto a ser contratado.

Verificou-se a existéncia de mercado fornecedor capaz de atender as especificagbes exigidas, bem como a
possibilidade de obtencdo de propostas competitivas, em razdo da natureza comum dos bens e do parcelamento da
contratacdo por itens.

A estimativa preliminar de custos demonstra a compatibilidade da solucdo com a realidade de mercado, sendo
passivel de refinamento por meio de pesquisa de prec¢os formal, conforme a legislacao vigente.

Adicionalmente, a contratagdo encontra-se alinhada ao planejamento institucional, conforme previsto no Plano de
Desenvolvimento Institucional (PDI) 2024-2028 e no Plano de Contratacdes Anual (PCA) 2026, atendendo as
diretrizes estratégicas do IFRR.

Foram identificados os requisitos técnicos, operacionais e de sustentabilidade aplicaveis, bem como os possiveis
impactos ambientais, considerados de baixa complexidade e passiveis de mitigacao.

As providéncias necessarias para a adequada execuc¢do da contratacao foram devidamente mapeadas, ndo havendo
impedimentos relevantes a sua implementacao.

Dessa forma, conclui-se que a contratacdo é necessaria, adequada e viavel, recomendando-se 0 prosseguimento

para a fase de elaboracdo do Termo de Referéncia e demais atos necessarios a realizacdo do procedimento
licitatério, nos termos da Lei n° 14.133/2021.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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1Y
t“? Assinou eletronicamente em 12/05/2026 as 09:18:20.
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