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Informacoées Basicas

Numero do

UASG Editado por Atualizado em
artefato
9/2024 154582-INST.FED. RN/CAMPUS SAO GONCALO SERGIO DE CARVALHO  06/11/2024 15:32 (v
DO AMARANTE GUEDES 13.1)
Status
PUBLICADO

Outras informacoes

. Nimero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 23425.001130.2024-
continuado com dedicacdo exclusiva de mdo de obra 50

1. Definicao do objeto
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
1.1. Contratacdo de servicos de fornecimento de refeicées diarias (almoco e jantar), a serem ofertadas aos seus discentes, e em

paralelo a concessdo onerosa para uso e exploracdo comercial da area da cantina, para o campus Sdo Gongalo do Amarante, deste
IFRN, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

VALOR
~ UNIDADE | QUANTIDADE < VALOR
ITEM ESPECIFICACA ATSER NITARI
SPECIFICACAO CATSER | | MEDIDA (60 Meses) | ¥ ®RS) O |roraL (R$)
. C o Unidade
1 |Fornecimento de refei¢oes diarias: Almoco| 3697 - 200.000 13,29 2.658.000,00
(Refeicdo)
. C o Unidade
2 |Fornecimento de refei¢ces didrias: Jantar 3697 . 20.000 13,29 265.800,00
(Refeigdo)
3 Fornecimento de refei¢des sob demanda: 3697 Unld.adNe 1.000 13,29 13.290,00
Almoco (Refeicdo)

TOTAL DO CONTRATO - 60 MESES - 05 ANOS| 2.937.090,00
| TOTAL ANUAL - 12 MESES - 01 ANO|  587.418,00|
| TOTAL MENSAL - 1 MES|  48.951,50|

CAMPUS AREA DA CANTINA (M?) VALOR MENSAL
Sao Gongalo do Amarante 119,05 R$ 2.545,11 (espago) + R$ 21,68 (vigilancia) + Energia - GLP

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacdo, na qual ndo € a atividade fim desta Instituicdo, sdo caracterizados como comuns,
conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 60 meses contados da assinatura do contrato ou instrumento equivalente,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 1de 15
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 154582 Termo de Referéncia 9/2024

1.4.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em que sua interrupcdo possa comprometer a continuidade das
atividades do 6rgdo e cuja necessidade desta contratacdo deva estender-se por mais de um exercicio financeiro e
continuamente, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando a reducdo nos custos processuais, uma vez que
a administracdo ndo precisa empreender recursos anualmente para uma contratagdo que é continuada, bem como
estabilidade criada para que a empresa possa projetar e realizar investimentos e melhorias na sua prestacdo de servigos, o
que impacta diretamente na qualidade do servigo prestado ao IFRN

1.4. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacdo.

1.5. Nao foi utilizado o Catalogo eletrénico de padronizacdo devido ao objeto ndo ser padronizado. Atualmente, apenas a
aquisicdo de Agua mineral natural, sem gas e Café e acticar estdo disponiveis.

2. Fundamentacao da contratacao

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2024, conforme detalhamento a seguir:
I) ID PCA no PNCP: 10877412000168-0-000004/2024;
IT) Data de publicagdo no PNCP: 19/05/2023;
I1T) Id do item no PCA: 38
IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA;

V) Identificador da Futura Contratagdo: 154582-90016/2023.

3. Descricao da solucdo
3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentdveis:

4.1.1. Devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducdo de consumo de energia
elétrica, de 4gua e reducdo de producdo de residuos s6lidos, observadas as normas ambientais vigentes;

4.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢cdo de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética
e reducdo de consumo; realizar verificacdes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensdes,
filtros, e evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

4.1.3 Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas composi¢des chumbo, cadmio, merctirio e
seus compostos, para que adote, por meio de terceiros, os procedimentos de reutilizagdo, reciclagem, tratamento ou disposicao
final ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente pelo descarte inadequado desses
materiais, em atencdo a Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;
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4.1.4 Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo PROCEL ou CONPET, respectivamente, de
melhor classificacdo energética para estes, quando aplicavel.

4.1.5 A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia — ENCE, na (s)
classe (s) de melhor classificacdo energética e nos termos das respectivas portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de
Avaliacdo da Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem compulséria, conforme quadro abaixo:

Classe /
Produto ENCE PORTARIA
Micro-ondas A N° 497 de 28/12/2011 e correcdes
Geladeira A N° 577 de 18/11/2015
Freezer horizontal e vertical A N° 577 de 18/11/2015
Fogao com. act?nd.in?e.nto. automatico, estufa, Nio se Aplica N° 371‘ de 29/12/2009 (anexo A N° 121 de 06/03/2015 — descreve
banho maria, liquidificador o0s equipamentos regulamentados)

4.2 Quanto a limpeza e conservacdo, deverdo ser adotadas as seguintes praticas de sustentabilidade na execucdo do servico,
quando couber:

4.2.1 Uso de produtos de limpeza e conservacdao de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacoes e
especificacdes determinadas pela ANVISA;

4.2.2 Os equipamentos utilizados na prestacdo dos servigos deverdo possuir Selo Ruido, indicativo do nivel de poténcia sonora,
nos termos da Resolugdo CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.° 430, de 16 de agosto de 2012. - INMETRO e da legislacdo
correlata.

4.2.3 Fornecimento aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para a execugdo dos servicos;
4.2.4 Realizar a separacao dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da Administracao Publica Federal direta,
autérquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais
reciclaveis, que sera precedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN MARE n° 6, de 3
de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

4.2.5 Respeitar as Normas Brasileiras (NBRs)

4.3 A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis;

4.4 Adote medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada;

4.5 Observe a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

4.6 Forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necesséarios, para a execucdo de servicos;

4.7 Realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual, para
reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e reducdo de producdo de residuos sé6lidos, observadas as normas
ambientais vigentes;

4.8 Realize a separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da Administracdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagdo as associagOes e cooperativas dos catadores de materiais
reciclaveis, que sera precedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN MARE n° 6, de 3
de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

4.9 Respeite as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

4.10 reveja a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucdo do
CONAMA vigente.

Subcontratacao
4.11. Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
Garantia da contratac¢do

4.12. Sera exigida a garantia da contratacao de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, no percentual e
condicdes descritas nas clausulas do contrato.

4.13. Em caso de opcdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria deverd apresenta-la, no maximo, até a data de assinatura do
contrato.

4.14. A garantia, nas modalidades caucdo e fianca bancaria, devera ser prestada em até 10 dias titeis ap6s a assinatura do contrato.
4.15. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a garantia da contratagao.
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Vistoria

4.16. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condicGes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8 horas as 11 horas e das 13 horas as 16 horas.

4.16.1. Para solicitar a realizacdo de vistoria prévia, o representante legal da empresa ou responsavel técnico solicitara através do
endereco de e-mail diad.sga@ifrn.edu.br aos servidores Sérgio de Carvalho Guedes (Mat. 1961942) e/ou Samir de Carvalho
Costa (Mat. 1583768).

4.17. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.18. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacao
da vistoria.

4.19. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada pelo responséavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratagdo.

4.20. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacoes de desconhecimento das instalagdes, dividas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos
decorrentes.

5. Modelo de execucdo do objeto
5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condigoes de Execucdo
5.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:
5.1.1. Inicio da execucdo do objeto: 05 dias da assinatura do contrato;

5.1.2. Descrigdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e periodicidade de
execucdo do trabalho encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

Local e horario da prestacdo dos servigos

5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco Rua Prof. Carlos Guedes Alcoforado, S/N, Centro, Sdo Gongalo do
Amarante/ RN, CEP 59291-727.

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horario definido nos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.;

Rotinas a serem cumpridas

5.4. A execugdo contratual observara as rotinas definidas nos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.;

Materiais a serem disponibilizados

5.5 Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, promovendo sua substitui¢do quando necessario:

5.5.1. A CONCESSIONARIA deverd apresentar a lista de todos os equipamentos instalados no espaco reservado ao
funcionamento da cantina/lanchonete ao responsavel pelo patrimonio do Campus;

5.5.2. A CONCEDENTE podera ceder a CONCESSIONARIA, mediante inventario e Termo de Responsabilidade, o direito de
uso de méveis, equipamentos e méaquinas, que por acaso existam nas dependéncias da cantina/lanchonete/restaurante;

5.5.3. A CONCESSIONARIA deveré disponibilizar mesas e cadeiras para acomodacio dos clientes, em quantidade suficiente,
sendo proibida a utilizacdo de méveis com propaganda de bebida alcodlica e/ou cigarro e/ou remédios;

5.5.4 A licitante vencedora receberd as instalacdes, sendo de sua inteira responsabilidade as despesas com as adequagdes
necessarias a execucao dos servigos, inclusive adequacoes fisicas necessarias, assim como a manutengao do espaco.
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5.5.5 A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se totalmente pela aquisicdo e instalacio do gis GLP no atendimento do
objeto desta licitacdo;

5.5.6 A licitante vencedora devera manter as instalacdes destinadas a operacionalizacdo das atividades, em perfeitas condi¢Ges de
uso, higiene e limpeza, de acordo com as legislacGes vigentes sanitarias vigentes.

5.5.7 A CONCESSIONARIA devera fornecer lixeiras com tampa mével acionadas por pedal e sacos de plasticos no interior, para
toda érea do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria do Campus;
ndo serd permitida a utilizacdo de lixeiras abertas ou com acionamento manual.

5.5.8 Dos equipamentos que deverdo ser disponibilizados pela CONTRATADA para distribuicédo das refeicoes:

5.5.8.1 Dois balcdes térmicos de aquecimento (calor seco) refrigerados com capacidade de armazenamento de TODOS os itens
dos cardapios em cada balcao;

5.5.8.2 Dois balcdes refrigerados com capacidade de armazenamento de TODOS os itens dos cardapios;

5.5.8.3 Duas refresqueiras com capacidade de armazenamento de todo o suco que sera disponibilizado para os comensais;

5.5.8.4 Seis garrafas térmicas, com capacidade de armazenamento de todas as bebidas quentes necessarias para atender toda a
demanda;

5.5.8.5 Pratos em porcelana e talheres de ago inox em quantidade suficiente para atender todos os comensais sem necessidade de
reposicao.

Informacées relevantes para o dimensionamento da proposta

5.6. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1. As informagdes relevantes estdo nos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.;
Obrigacdes da contratada:

5.7. Nos termos da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, a contratada devera adotar as seguintes providéncias:
a) realizar o adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela Administragao.

a.1) os residuos sélidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma diferenciada, para fins de
disponibilizacdo a coleta seletiva.

b) otimizar a utilizagdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de poluicdo, através das seguintes medidas, dentre outras:

b.1) racionalizar o uso de substancias potencialmente t6xicas ou poluentes;

b.2) substituir as substancias téxicas por outras at6xicas ou de menor toxicidade;

b.3) usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e especificacdes
determinadas pela ANVISA;

b.4) racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada;

b.5) realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual, para
reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e reducdo de producao de residuos sélidos, observadas as normas
ambientais vigentes;

b.6) treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducdo de desperdicios e poluicdo;

c) utilizar lavagem com agua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (dguas de chuva, pocos cuja dgua seja certificada de
ndo contaminagdo por metais pesados ou agentes bacteriol6gicos, minas e outros);

d) observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, e legislagdo correlata, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem
ruido no seu funcionamento;

e) fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessdrios, para a execucdo de servigos;

f) respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

g) desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, dentre os quais:

g.1) pilhas e baterias que contenham em suas composi¢cdes chumbo, cddmio, merctirio e seus compostos devem ser recolhidas e
encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou a rede de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias,
para repasse aos fabricantes ou importadores;

g.2) lampadas fluorescentes e frascos de aerosséis em geral devem ser separados e acondicionados em recipientes adequados para
destinacdo especifica;

g.3) pneumaticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinagdo final, ambientalmente adequada, conforme
disciplina normativa vigente.”

6. Modelo de gestao do contrato
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.
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6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execuc¢do sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizacdo, que conterd informacdes acerca das obrigagcdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacéo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucdo da
contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto contratado.

6.7. A Contratada deverd manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o periodo 8h didrias.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencao do preposto da empresa, hipotese em
que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execugdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (
Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagcdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
vI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao
do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de
2021, art. 117, §1° e Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, II);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagcdes para a correcdo da
execucdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adocédo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n°® 11.246,
de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacao contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacao Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, acompanharé o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatoérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacGes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato
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6.18. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos
os registros formais da execuc¢do no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacGes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequac0es do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.19. O gestor do contrato acompanharé os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.20. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).

6.21. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.22. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacado para fins de
aplicagdo de sangoes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.23. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato deverd enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos
de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucao do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo I -
IMR;

7.1.1. Serd indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangOes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,
7.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. A utilizacao do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacdo dos servigos.
7.3. A aferigdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.3.1. Ateste da oferta do servigo de acordo com os termos contratuais;
7.3.2. Quantidade de refeices efetivamente consumidas;

Do recebimento
7.4. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante

termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a , da Lei n°
14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).

7.5. O prazo da disposi¢do acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda do contratado com a
comprovacao da prestacdo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.
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7.6. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022)

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o
resultado das avaliagdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigcos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatdrio a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.9.1. Seré considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais
de um a ser feito, com a entrega do ultimo;

7.9.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em
parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou tnica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

7.9.3. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c¢/c art. 140 da Lei n® 14133,
de 2021)

7.9.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.9.5. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades

7.10. Quando a fiscalizagdo for exercida por um tnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise e a
conclusdo acerca das ocorréncias na execucao do contrato, em relacdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.11. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou
comissdo designada pela autoridade competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagdo
mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.11.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando
houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com menc¢do ao seu desempenho na execucdo
contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de
2022).

7.11.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas contratuais pertinentes,
solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas correcdes;

7.11.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e
documentacdes apresentadas; e

7.11.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagao.

7.11.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestdo.

7.12. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, deveré ser observado o
teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucéo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.13. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.
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7.14 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucao do contrato.

Liquidacao

7.15. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias tteis para fins de liquidacdo, na
forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.16. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, nos casos de
contratagOes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n° 14.133, de
2021.

7.17. Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.17.1. o prazo de validade;

7.17.2. a data da emissdo;

7.17.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7.17.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.17.5. o valor a pagar; e

7.17.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.18. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovacao da regularizacao
da situagdo, sem 6nus a contratante;

7.19. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos
oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.20. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢Ges de habilitacdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do érgdo ou entidade, que implique
proibicdo de contratar com o Poder Ptiblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (INSTRUCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.21. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificacdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.22. Néo havendo regularizacdao ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.23. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.24. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.25. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias tteis, contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa,
conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.26. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final
do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicagdo do indice IPCA de correcdo monetaria.

Forma de pagamento
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7.27. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancadria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.28. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.
7.29. Quando do pagamento, sera efetuada a retencéo tributdria prevista na legislacao aplicavel.

7.29.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.30. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Do pagamento pela concessdo de uso da area da cantina

7.31 A CONCESSIONARIA pagara ao Campus S&o Gongalo do Amarante uma compensacio mensal de R$ 2.545,11 acrescido
do valor referente ao contrato de vigilancia armada (R$ 21,68 atualmente), acrescido do valor utilizado da energia elétrica
deduzido o valor com o gas de cozinha pela concessdo de uso da Cantina da cozinha do refeitério;

7.32 valor da concessédo de uso, na forma de compensagdo mensal, serd reajustado anualmente, sempre no més de aniversario do
contrato, com base no IGP-M (FGV) acumulado dos ultimos 12 (doze) meses apenas sob o valor do espago e do valor do contrato
de vigilancia armada.

7.33 Os valores mensais a serem pagos pela CONCESSIONARIA, referentes a concessdo de uso da area da cantina deveréo ser
recolhidos diretamente no ato do pagamento mensal descontados do valor liquido a ser recebido pela empresa.

7.34 No caso de impossibilidade de recolhimento do valor devido referente ao aluguel da concessdo de uso, através do desconto
no pagamento da nota fiscal, serd emitido GRU para que a empresa proceda com o pagamento e eventuais atrasos de pagamentos
da concessdo de uso da area da cantina, serd cobrada uma multa de 2% e os valores devidos deverdo ser atualizados
financeiramente desde a data prevista em contrato para pagamento até a data do efetivo pagamento, tendo como base o Indice
Geral de Preco de Mercado (IGP- M) — FGV, mediante a aplicacdo da seguinte férmula:

AF =[ (1 + IGPM - FGV/100) N/30 — 1] x VP, onde:

IGPM - FGV = Indice Geral de Precos de Mercado — Fundacéio Getiilio Vargas;

AF = Atualizacao Financeira;

VP = Valor da parcela a ser paga

N = numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.

Cessao de crédito

7.35. E admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucao Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
tépico.

7.35.1. As cessdes de crédito ndo abrangidas pela Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020
dependerdo de prévia aprovagdo do contratante.

7.36. A eficacia da cessdo de crédito ndo abrangidas pela Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, em
relacdo a Administracdo, estd condicionada a celebracdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.37. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢des de habilitagdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JI.-01, de
18 de maio de 2020.

7.38. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execugdo do objeto
contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as defesas e excecdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracdo.
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7.39. A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. Critérios de selecao do fornecedor
8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizagio de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de execucao

8.2. O regime de execucdo do contrato serd empreitada por preco unitario. De acordo com o art. 6°, inciso XXVIII da Lei 14.133
/2021, "empreitada por preco unitdrio é a contratacdo da execu¢do da obra ou do servico por preco certo de unidades
determinadas". No caso em andlise, de concessdao onerosa de uso de drea fisica, a contratada terd a obrigacdo de efetuar
pagamento mensal de valor correspondente ao uso da area destinada a cantina (aluguel). Valor esse que serd referente a cada més
de uso do espago. Dessa forma, o valor do aluguel j& determinado no termo de referéncia (preco certo definido previamente), cuja
cobranca é referente a cada més de uso, e sabendo que o contrato a ser firmado terd vigéncia quinquenal (portanto sendo as
unidades previamente determinadas - 60 meses) serviu de justificativa para a Administracdo adotar como regime de execucdo a

empreitada por preco unitario.

Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitacédo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territério nacional;

8.5. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

>

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual serd considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidacao respectiva.
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Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.13. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.17. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.18. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
cujo exercicio contrata ou concorre;

8.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual ou Municipal relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira
8.21. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa

fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagdo (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instrucao Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.22. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.23. Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contdbeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

8.23.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.23.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

8.23.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
ha menos de 2 (dois) anos.

8.23.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissdo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.24. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), serd exigido para fins de habilitacio 10% do valor total estimado da
contratagao..

8.25. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

Qualificacdao Técnica

8.26. Declaracéo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢Ges locais para o cumprimento das
obrigacdes objeto da licitacao;
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8.27. A declaracdo acima podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condig¢des e peculiaridades da contratacao.

8.28. Registro ou inscri¢do da empresa na entidade profissional competente no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), em plena

validade;

8.28.1. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no momento da assinatura
do contrato, da solicitagdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

8.29. Comprovacdo de aptidao para execugdo de servico de complexidade tecnolégica e operacional equivalente ou superior com
o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentagdo de certidoes ou atestados, por pessoas juridicas de
direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.29.1. Para fins da comprovacéo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados
com as seguintes caracteristicas minimas:

8.29.1.1. Devera haver a comprovacdo da experiéncia minima de 1 (um) ano na prestacdo dos servigos, sendo
aceito o somatério de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade do periodo citado serem
ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017;

8.29.1.2. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente;

8.29.1.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos,
um ano do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017;.

8.29.1.4 Atestado(s) de Capacidade Técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito ptblico ou privado, que
comprove(m) a realizacdo dos servicos de fornecimento de refei¢des compativeis em quantidade estimada por
dia;

8.29.1.5 Comprovacdo da capacitacao técnico-profissional: comprovacéo do licitante de possuir em seu quadro
permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior de Nutricdo reconhecido
pela entidade profissional Conselho Regional de Nutricdo (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do
Decreto n. 84.444\1980), detentor de atestado de responsabilidade técnica relativo a execugdo dos servigos que
compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da contratacao, a saber:

8.29.1.5.1 Para o profissional Nutricdo: servicos de planejamento, organizacao, direcdo, supervisdo e avaliacdo
de servicos de alimentacdo e nutri¢do e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art. 3°, inc. IT e
art. 4°, inc. IV, da Lei n. 8.234/1991)

8.29.1.5.2 Entende-se, para fins deste Edital, como pertencente ao quadro permanente do licitante, na data
prevista para entrega da proposta, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social; o
administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social;
e o prestador de servigos com contrato escrito firmado com o licitante, ou com declaracdo de compromisso de
vinculacdo futura, caso o licitante se sagre vencedor do certame. No decorrer da execucdo do servigo, os
profissionais de que trata este subitem poderdo ser substituidos, nos termos do artigo 67, 86°, da Lei n° 14.133,
de 2021, por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que a substituicdo seja aprovada pela
Administracdo.

8.29.2. Serd admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatério de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

8.29.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.29.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.30. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.30.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagcdo e que executardo o
contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da
cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.30.2. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

8.30.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a prestacdo do servico;
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8.30.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.30.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e

8.30.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b)
estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata
da assembleia; d) editais de convocacdo das trés dltimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca
dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os
cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacdo;

8.30.7. A tltima auditoria contéabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou
uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgdo fiscalizador

9. Estimativas do Valor da Contratacao
Valor (R$): 2.937.090,00
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 2.937.090,00 (dois milhdes, novecentos e trinta e sete mil e noventa reais),
conforme custos unitarios apostos na tabela do item 1 deste termo de referéncia.

10. Adequacgao orcamentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral
da Unido.

10.1.1. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacao:

Gestdo/Unidade: 154582/151902 154582/151902
Fonte: 100000000 100000000

Programa de Trabalho: 231799 231796
Elemento de Despesa: 339032 339032
PI: L2994P23AEN L20RLP01ADN

10.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada ap6s aprovagdo da Lei Orcamentdria respectiva e
liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

SERGIO DE CARVALHO GUEDES

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/11/2024 as 15:31:57.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 14 de 15
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

UASG 154582 Termo de Referéncia 9/2024

IDEIZE DE BARROS MEDEIROS

Membro da comissdo de contratagdo

SAMIR DE CARVALHO COSTA

Membro da comissdo de contratagdo
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Estudo Teécnico Preliminar 13/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23425.001130.2024-50

2. Descricao da necessidade

PROGRAMA DE REFEICOES - Faz-se necessiria a contratagio, de forma continuada, dos servicos de fornecimento de
refeicdes diarias aos discentes do Campus Sdo Gongalo do Amarante do IFRN (almocgo e jantar), concomitantemente a concessao
do espaco da cantina, para fazer face ao cumprimento da politica de suporte aos discentes do campus nas suas diversas atividades
letivas.

O Programa de Alimentacdo Estudantil do IFRN (aprovado pela Resolucdo n° 37/2017- CONSUP /IFRN) é uma das acdes da
Politica de Assisténcia Estudantil do IFRN, com vistas a ampliar as condi¢des de permanéncia e éxito escolar dos estudantes
regularmente matriculados na instituicdo. A Resolucdo aprova o Regulamento do Programa Auxilio Alimentacio no Ambito do
IFRN. O programa se norteia nas diretrizes do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), Decreto n°® 7.234 de 19/07
/2010, do Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional, Lei n°® 13.346/2006, e do Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE), Resolugdo n® 06/2020.

O Programa de Alimentacdo tem por finalidade ofertar o servico de refeicdo aos alunos, com vistas a possibilitar a permanéncia
do estudante do estudante no contraturno para a participagdo de acdes e atividades relativas ao processo de ensino-aprendizagem,
projetos de pesquisa e extensdo, atividades artistico-cultural, desportivo e politico estudantis, priorizando o estudante em situacdo
de vulnerabilidade social. Além de contribuir para a formacdo integral do estudante através do acompanhamento da equipe
multidisciplinar formada por assistente social, pedagogo, psic6logo e profissionais da satde.

Vislumbra-se a contratagdo dos servigos de fornecimento de refeicoes de forma indireta, por entender-se que é a opgdo mais
econdmica, eficiente e eficaz para o Campus Sdo Gongalo do Amarante, pois em caso de optar por producdo direta dos alimentos
(com a obtencdo de todos os recursos inerentes a atividade), seria necessario um dispéndio financeiros para a compra dos varios
insumos (alimentos em geral), dos varios equipamentos necessarios a cozinha (fogdes, panelas, refrigerados), e, ndo menos
importante e ainda mais dispendioso, a contratacdo dos servigos dos profissionais que seriam necessarios para o preparo,
distribuicdo e limpeza da cozinha, e dos demais ambientes correlatos a atividade.

Observa-se que hé a necessidade de vincular o fornecimento de refeicdes a concessdo de uso da area destinada a cantina nao
apenas para garantir um local adequado as refei¢des dos estudantes contemplados pelo programa de alimentagdo deste instituto,
como também a oferta de refei¢Ges e lanches para servidores, demais estudantes ndo contemplados pelo programa e ptiblico que
frequente a instituicdo.

Ainda vale lembrar que a contratacdo pretendida estd em consonancia com a politica que o Governo Federal vem implantado na
reestruturacdo da maquina administrativa através de estratégias de racionalidade, buscando atingir padrdes de exceléncia em
qualidade e produtividade, focando sua agdo nas areas fins e reduzindo a demanda por servicos de apoio ao estritamente
necessdrio.

O 6rgao ja possui contrato vigente (n° 219/2022 — PROAD/RE/IFRN) referente a estes servicos, no entanto, em checagem de
certiddes e declaracdo SICAF, verifica-se que a Contratada ndo consegue apresentar as mesmas condi¢des habilitatérias da
licitacdo da qual sagrou-se vencedora, de modo que prorroga-lo se torna invidvel, motivo pelo qual se faz necessario o
planejamento de nova licitacdo.

Listam-se, abaixo, os principais documentos normativos a serem observados para o planejamento da licitagdo no formato
pretendido, por meio de contratacdo indireta, continuada, sem dedicac@o exclusiva de mdo de obra:

- Lei n° 14.133/2021 - Regulamenta o art. 37, inciso XXI, da Constituicdao Federal, estabelece normas gerais de licitacao
e contratacdo para as Administragdes Publicas diretas, autarquicas e fundacionais da Unido, dos Estados, do Distrito
Federal e dos Municipios;

- Decreto n° 9.507/2018 - Dispde sobre a execugdo indireta, mediante contratagdo, de servigos da administracdo ptiblica
federal direta, autarquica e fundacional [...];
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- Instrucdo Normativa SEGES n° 5/2017 - Dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratacdo de servigos
sob o regime de execucdo indireta no &mbito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional;

- Instrucdo Normativa SEGES n° 65/2021 - Dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacao de pesquisa de
precos para a aquisicdo de bens e contratacdo de servicos em geral, no dmbito da administracdo publica federal direta,
autarquica e fundacional;

- Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 - Dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de
bens, contratacdo de servigos ou obras pela Administracdo Ptiblica Federal direta, autarquica e fundacional e da outras
providéncias;

- Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 02/2014 Dispde sobre regras para a aquisi¢do ou locacdo de maquinas e aparelhos
consumidores de energia pela Administracdo Ptiblica Federal direta, autdrquica e fundacional, e uso da Etiqueta Nacional
de Conservacdo de Energia (ENCE) nos projetos e respectivas edificagoes ptiblicas federais novas ou que recebam
retrofit;

- Portaria n.° 443, de 27 de dezembro de 2018 - Estabelece os servigos que serdo preferencialmente objeto de execucdo
indireta [...];

- Guia Nacional de Licita¢des Sustentaveis AGU/CGU 2021.
Listam-se, abaixo, os principais documentos normativos relacionados ao objeto que se pretende contratar:

- Lei n° 11.947/2009 - Dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos
alunos da educacao bésica;

- Decreto n° 7.234/2010 - Dispde sobre o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil - PNAES;

- Resolugdo n°® 37/2017- CONSUP/IFRN — Aprova o Regulamento do Programa de Auxilio Alimentacdo no ambito do
IFRN;

- Resolucdo FNDE n° 6/2020 - Dispoe sobre o atendimento da alimenta¢do escolar aos alunos da educagdo bésica no
ambito do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE;

- RDC ANVISA 216/2004 - Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de Alimentacao;

- RDC ANVISA 218/2005 - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulacdo de
Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

Observando a contratacdo anterior do mesmo objeto, realizada através de licitagdo deste érgdo, processo 23425.000078.2022-52,

no que tange ao planejamento da licitacdo, ndo foram identificadas inconsisténcias que justifiquem a alteragdo substancial do
planejamento da presente licitacdo em relagdo a anterior.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
COORDENACAO DE ATIVIDADES ESTUDANTIS - Samir de Carvalho Costa
COAES/SGA
SERVICO SOCIAL - COAES/SGA Noelma Guimardes Martins

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

O fornecimento de refei¢coes deve ocorrer através de almoco e jantar, de segunda a sexta-feira, nas dependéncias do IFRN
Campus Sdo Gongalo do Amarante, localizado a Rua Prof. Carlos Guedes Alcoforado, S.N., Centro, Sdo Gongalo do Amarante-
RN - CEP 59291-727, onde as refei¢oes serdo preparadas, porcionadas e distribuidas, no horario previsto das 11:30h as 13h:
30min (almogo) e 17:30h as 19h:30min (jantar).

A estimativa de fornecimento de refei¢Ges aos discentes contemplados pelo programa de alimentacdo escolar é de 200 (duzentas)
refeicdes didrias (incluindo almoco e jantar), com total estimado em 40.000 (quarenta mil) refeicdes ao longo do periodo do
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contrato de 12 meses (200 dias letivos). A demanda levou em consideragdo alguns pontos como, a necessidade do discente em
permanecer maior atividades académicas, pesquisas, quantidade de horas na instituicdo em atividades de extensdo, atividades
artistico culturais e desportivas.

Também existe a estimativa de fornecimento de refeicdées avulsas, planejada com orcamento de funcionamento, é de 200
(duzentas) refei¢Oes anuais (almogo) ao longo do periodo do contrato de 12 meses (200 dias letivos). A demanda levou em
consideracdo alguns pontos como, a necessidade do discente/estagidrios/colaboradores em permanecer maior atividades
académicas, pesquisas, quantidade de horas na institui¢do em atividades de extensdo, atividades artistico culturais e desportivas
na qual os mesmo nao sejam comtemplados pela assisténcia social.

O servico a ser prestado é de refei¢ces servidas na forma de prato feito na modalidade “Livre”, na qual o comensal podera optar
pelos itens disponiveis no cardéapio e apenas a(s) opcdo(des) proteica(s) sera(do) porcionada(s) pela Contratada. As preparacoes
deverdo ficar disponiveis nos horérios estabelecidos e dispostas em balcdes térmicos de distribuicdo tipo self-service (buffet) a
quente e a frio, visando garantir o controle higiénico-sanitéario das refei¢des fornecidas.

Devera ser disponibilizado pela CONTRATADA sinalizac@o ilustrada colorida, em padrdo fotografico, ("Cardapio Fotogréafico
Hustrativo" - a ser fiscalizado pelo IMR) das composi¢cdes que serdo ofertadas pelo cardapio do dia - almoco e jantar
- objetivando obter um referencial da percepcéo visual das preparacdes que o comensal ird usufruir, possibilitando a Fiscalizacao
Administrativa perceber se a preparagdo ofertada no buffet tem exata correlagdo com o proposto no cardéapio e evitar distor¢oes
entre o proposto no cardapio e o ofertado no buffet.

A Contratada devera manter, em seu quadro técnico um responsavel técnico Nutricionista (habilitado nos termos da Lei n° 8.234
/1991) regularmente inscrito no Conselho Regional competente, que deverd estar presente no local de prestacdo do servigo, no
minimo 20 horas semanais distribuido nos 5 dias da semana, no turno matutino, visando acompanhar e supervisionar os
processos de producdo e distribuicdo das refeigdes, principalmente para retirada da amostra conforme solicitacdo da auditoria
interna.

O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo geral (utensilios, loucas, descartdveis, materiais de
higiene e limpeza, EPIs, recarga de gas GLP, entre outros), equipamentos e sua respectiva manutencdo, mao de obra
especializada, operacionalizacdo e administracdo, em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades previstas,
serdo de responsabilidade da Contratada, observadas as normas vigentes, entre elas a RDC ANVISA n° 216/2004 e RDC
ANVISA 218/2005.

A prestacdo do servico de fornecimento de refei¢des envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacdo e distribuicdo
das refei¢des aos alunos, conforme o padrdo estabelecido, no que se refere aos géneros alimenticios que compordo os cardapios,
quantidade, niimero e tipo de refei¢des, nos horarios definidos pelo IFRN Campus Sdo Gongalo do Amarante;

A Contratada devera fornecer aos seus empregados que atuarem nas dependéncias do Campus Sdo Gongalo do Amarante os
fardamentos e equipamentos de protecdo e seguranca que se fizerem necessdrios a execucdo dos servicos. Além disso, deverd
manter as instalagdes destinadas a operacionalizacdo das atividades em perfeitas condi¢des de uso, higiene e limpeza, de acordo
com as legislacGes vigentes pertinentes ao assunto.

Em hipétese alguma sera permitida a negociagdo, entre a Contratada e o discente beneficiado com direito a refei¢do pelo plano de
alimentacdo institucional, da troca da refeicdo por outros produtos ofertados pela Contratada;

O Contrato podera ser reajustado anualmente, sempre no més de aniversario da proposta vencedora do certame licitatério, com
base no IPCA — Indice de Precos ao Consumidor Amplo (IBGE), para as refeicdes, e o valor do aluguel pago pela concessdo da
cantina sera reajustado com base no indice IGP-M (FGV) contado na data do or¢amento estimado, exclusivamente para as
obrigacdes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade

O servigco possui natureza continuada, nos termos do art. 15 da IN SEGES n° 5/2017, assim considerado aquele que, pela sua
essencialidade, atendem a Administracdo por mais de um exercicio financeiro e cuja interrup¢do pode ocasionar
comprometimento da prestacdo de um servigo ptiblico ou cumprimento da missado institucional. Estando, portanto, o atendimento
alimentar aos estudantes estabelecido em politica institucional, comprova-se a essencialidade deste servigo para a manutencdo da
execucdo da finalidade do 6rgao.

Desse modo, a duracdo inicial do contrato serd de 60 meses (5 anos), podendo ser prorrogado até atingir o maximo de 120 meses
(10 anos), conforme estabelecido pelos arts. 106 e 107, da Lei n° 14.133 de 2021.

Nédo se observa a necessidade de exigir a transicdo contratual da futura contratada, com transferéncia de conhecimento,
tecnologia e técnicas empregadas, visto que o servico a ser executado é comum nos termos do art. 36° inciso XIII, da lei n°
14.133/2021, que considera comuns aqueles servigos cujos “padrdes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente
definidos pelo edital, por meio de especifica¢des reconhecidas e usuais do mercado”.
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Deverdo ser observadas as préticas de sustentabilidades de que trata a IN SLTI/MPOG n° 01/2010 e o Guia de Contratagdes
Sustentaveis CGU/AGU.

Além dos acima descritos, sdo requisitos da contratagado:
4.1. Quanto as caracteristicas dos ingredientes:
Para preparo e elaboragdo de refeicdes, deverao ser observadas e cumpridas as seguintes caracteristicas dos ingredientes:

« Utilizacdo de carnes e derivados adquiridos de estabelecimentos que tenham Selo de Inspecdo Federal (SIF), inspecao
do Ministério da Agricultura ou do drgdo fiscalizador municipal;

* Arroz tipo 1 (um), isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos organicos e inorganicos;

« Feijdo novo tipo 1(um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores variadas, isento de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos organicos e inorganicos;

* Massas com ovos, de primeira qualidade, embalagem integra. O produto devera apresentar validade minima de seis
meses da entrega);

* Folhosos de primeira qualidade (verde textura e consisténcia de vegetal fresco, com folhas integras e de primeira
qualidade, coloracdo uniforme; isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a superficie
externa);

* Legumes, raizes e tubérculos (no estado in natura, de primeira qualidade, vegetal firme e integro textura e consisténcia
de vegetal fresco, lavado, coloracdo uniforme; isentos de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos
organicos e inorganicos aderidos a casca);

* Frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia
deterioracdo (no estado in natura, de primeira qualidade, vegetal firme e integro textura e consisténcia de vegetal fresco,
lavado, coloracdo natural; isentas de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos organicos e inorganicos
aderidos a casca);

* Leite pasteurizado (com e sem lactose) e queijos com selo de inspegao.

4.1.1) Do acompanhamento da qualidade das refeicdes pelos fiscais

i) Além das refei¢des fornecidas previstas no objeto do contrato, a Contratada devera fornecer até 03 (trés)
refeicdes gratuitamente, de cada tipo (almogo e jantar), diariamente, direcionadas a equipe de fiscalizacdo do
contrato ou a quem eles designarem, a fim de serem avaliadas e o resultado inserido no IMR (Instrumento de
Medigdo de Resultados).

ii) A Contratada devera realizar a retiradas de amostras de no minimo 100g de cada preparacdo /alimento servido
em todas as refei¢cdes. Devendo elas serem acondicionadas em sacos plasticos transparentes, em temperaturas
abaixo de - 4°C, identificadas com o nome da preparacdo/alimento, data, horario de coleta, coletor da amostra e
devem ser mantidas sob controle por um periodo de no minimo 72 horas apds serem coletadas e armazenadas.

iii) Em caso de suspeita de surto de intoxicacdo alimentar, a Contratada, apés notificacdo pela Contratante,
deverd encaminhar as amostras recolhidas para andlise microbiol6gica e apresentar os resultados no prazo
estipulado pela Administragdo.

iv) Devera ser disponibilizado pela CONTRATADA sinalizacdo ilustrada colorida, em padrdo fotografico,
("Cardéapio Fotogréfico Ilustrativo" - a ser fiscalizado pelo IMR) das composi¢Ges que serdo ofertadas pelo
cardapio do dia - almoco e jantar - objetivando obter um referencial da percepcdo visual das preparagdes que o
comensal ird usufruir, possibilitando a Fiscalizagdo Administrativa perceber se a preparacdo ofertada no buffet
tem exata correlagdo com o proposto no cardapio e evitar distor¢des entre o proposto e o ofertado.

4.2. Quanto a composicdo das refeicdes para os estudantes:
4.2.1) Disposicoes gerais

A elaboracdo da alimentagdo deve estar de acordo com a Lei n® 11.947/2009 e a Resolugdo FNDE n° 06/2020, que dispdem sobre
a alimentacdo escolar no que se refere a:

® Valor energético e recomendacdes nutricionais;
® Tipos de alimentos e preparagoes;
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Atender ao disposto no art. 19 da Res. FNDE n° 6/2020, em que para as refeicdes dos estudantes, recomenda-se, no
maximo:

® 7% (sete por cento) da energia total proveniente de agticar simples adicionado;

® 15 a 30% (quinze a trinta por centro) da energia total proveniente de gorduras totais;

® 7% (sete por cento) da energia total proveniente de gordura saturada;

® 600 mg (seiscentas miligramas) de sédio ou 1,5 gramas de sal per capita;

® Sendo proibida a oferta de gorduras trans industrializadas em todas as preparagdes.
E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos com a
finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios;
Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais
(frescas ou desidratadas).

4.2.2) Almocgo

1 opgdo de salada (crua ou cozida). A salada crua com porgdao minima de 60g, devendo ter, no minimo, quatro vegetais
com combinagdes diferentes. A salada cozida com por¢do minima de 110g, devendo ter, no minimo, trés vegetais. As
saladas cruas poderao incluir frutas.

2 opgoes de prato principal, sendo respeitadas as opcGes: carne bovina, de cordeiro desossada, suina, pescados, aves; A
ser servido no prato do comensal: 1 das 2 op¢des - de escolha do comensal;

1 opcdo de prato principal vegetariano: sendo a base de soja, lentilha, grdo de bico ou de outros alimentos usualmente
consumidos na culindria vegetariana;

1 opcéo de guarnicdo: batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré, farofa etc.;

1 opcao de feijdo;

1 opgdo de arroz;

1 opgdo de suco de fruta com e sem agticar: os sucos deverdo ser de concentracao minima de 30%, naturais da fruta ou da
polpa (ndo industrializados), e seu preparo deverd respeitar rigorosamente as recomendacgdes de rotulagem de cada
produto e/ou de acordo com a aceitacdao dos usudrios. O sabor do suco ndo podera ser o mesmo nas refeicdes do mesmo
dia e ndo podera ser repetido durante a semana;

1 opgéo de sobremesa (fruta): utilizar frutas da época, sem casca e que estejam sempre prontas para consumo, ou seja,
nem verdes nem maduras demais, ou azedas.

4.2.3) Jantar

Devera seguir a mesma composi¢do do almocgo, sendo ofertada com uma das opgdes proteicas de origem animal.
Adicionalmente, além da composicdo bésica, o jantar poderd ser composto por oferta de sopa com dois paes tipo
francés, de acordo com solicitacdo prévia da Nutricionista/Fiscal de contrato, dependendo da aceitacdo deste produto na
unidade;

Quando houver a disponibilizacdo da sopa o comensal devera optar pela refeicio completa (proteina, arroz, feijdo,
guarnicdo e salada) ou pela sopa com dois paes;

A composigdo do jantar podera ser alterada por preparacdes especificas: arroz de leite com pagoca; cuscuz temperado
com proteina, macaxeira com carne de sol e sopa com dois pdes tipo francés, de acordo com a aceitacdo do publico e
solicitacdo da fiscalizacdo de contrato. Nesses casos, deverdo ser sempre ofertados 1 tipo de salada (respeitando as
especificacOes anteriores a respeito das saladas) e disponibilizados café e leite.

4.3. Quanto a frequéncia e porcionamento dos géneros alimenticios

4.3.1) Disposices gerais:

Os cardéapios elaborados pela Contratada para cada refeicdo (almoco e jantar) atenderdo as frequéncias e por¢des prontas
para consumo descritas nos quadros a seguir:

a) almoco:

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparagdes para composicao do ALMOCO
(considerando 2 semanas com 5 dias cada uma)

FREQUENCIA
TIP PERCAPTA
0 € QUINZENAL
SALADAS
Vegetais crus 60 gramas 6x
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Vegetais cozidos 110 gramas 4x
As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, limdo, vinagre de macga ou orégano
e as cozidas com salsa, coentro ou maionese. Deverdo ser preparadas e decoradas a fim de serem
atrativas visualmente para os comensais.
PRATO PRINCIPAL - OBRIGATORIO OFERTAR 2 OPCOES
COMENSAL ESCOLHE 1 OPCAO P/ SER SERVIDO
Proteina Principal
Alcatra/contrafilé/coxdo mole/patinho 150 gramas 2x
Carne de sol de 1* (Alcatra/coxdao mole/patinho) 150 gramas 2x
Filé de peito de frango 150 gramas 1x
Coxa ou Sobrecoxa de frango 180 gramas 2x
Filé de Peixe ( Pescada, Merluza, Tilapia ) 150 gramas 1x
PreparacOes especiais
Frango ou carne xadrez
Strogonofe de carne ou frango 180 - 220 gramas 1x
Salpicdo ou Fricassé
Preparacdes Mistas
Panqueca, Lasanha, Empadao
180 - 220 gramas 1x
Torta salgada (frango ou carne)
PreparacOes Vegetarianas
Bolinhos e almondegas feitos com PTS
Omelete com vegetais; hamburguer de feijdo/grao-de-bico
/lentilha 180 - 220 gramas 10x
Lasanha vegetariana / Estrogonofe de soja / Torta de
Legumes
GUARNICAO
Batata doce 100 gramas 1x
Batata inglesa 100 gramas 1x
Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de milho, feita com
6leo, cebola e alho) 60 gramas 3x
Jerimum 100 gramas 1x
Macarrao 100 gramas 2x
Macaxeira 100 gramas 1x
Puré, Pirdo ou Suflé 100 gramas 1x
ARROZ
Parboilizado 150 gramas 6x
Da terra 150 gramas 2x
Integral 150 gramas 2x
FEIJAO
Preto 150 gramas 3x
Carioca 150 gramas 2x
Branco ou Macassar 150 gramas 2x
Verde 150 gramas 2x
BEBIDA
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Suco natural 200 mililitros - ml 10x
SOBREMESA

Fruta~ em fatias (Meldo / Melancia / Abacaxi / Manga / outra da 100 - 150 gramas 10x
estacdo)

b) jantar:

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparacées para composicao do JANTAR
(considerando 2 semanas com 5 dias cada uma)

FREQUENCIA
TIPO PERCAPTA QUINZENAL
SALADAS
Vegetais crus 60 gramas 6x
Vegetais cozidos 110 gramas 4x

As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, limdo, vinagre de maca ou orégano
e as cozidas com salsa, coentro ou maionese. Deverdo ser preparadas e decoradas a fim de serem
atrativas visualmente para os comensais.

PRATO PRINCIPAL - OBRIGATORIO OFERTAR 2 OPCOES

COMENSAL ESCOLHE 1 OPCAO P/ SER SERVIDO

Preparacdo Principal

Alcatra/contrafilé/coxdo mole/patinho 150 gramas 2x
Carne de sol de 1* (Alcatra/coxdao mole/patinho) 150 gramas 2x
Filé de peito de frango 150 gramas 1x
Coxa ou Sobrecoxa de frango 180 gramas 2x
Filé de Peixe ( Pescada, Merluza, Tilapia ) 150 gramas 1x

Preparac0es especiais

Frango ou Carne xadrez

Strogonofe de carne ou frango 180 - 220 gramas 1x

Salpicdo ou Fricassé

Preparacdes Mistas

Panqueca, L.asanha, Empadao

180 - 220 gramas 1x
Torta salgada (frango ou carne)
PreparacOes Vegetarianas
Bolinhos e almondegas feitos com PTS
Omelete com vegetais; hamburguer de feijao/grao-de-
bico/lentilha 180 - 220 gramas 10x
Lasanha vegetariana / Estrogonofe de soja / Torta de
Legumes
GUARNICAO
Batata doce 100 gramas 1x
Batata inglesa 100 gramas 1x
Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de milho, feita com
0leo, cebola e alho) 60 gramas 3x
Jerimum 100 gramas 1x
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Macarrao 100 gramas 2x
Macaxeira 100 gramas 1x
Puré, Pirdo ou Suflé 100 gramas 1x
ARROZ

Parboilizado 150 gramas 6x
Da terra 150 gramas 2x
Integral 150 gramas 2x
FEIJAO

Preto 150 gramas 3x
Carioca 150 gramas 2x
Branco ou Macassar 150 gramas 2x
Verde 150 gramas 2x
BEBIDA

Suco natural 200 mililitros - ml 10x
SOBREMESA

l;;ul;[sataegrgof)atlas (Meldo / Melancia / Abacaxi / Manga / outra 100 - 150 gramas 10x
SUBSTITUICAO (quando solicitado, conforme aceitacio)

:l(;;;?agl;o?anja (legumes/folhosos, feijao, macarrdo, musculo 300 mililitros - ml i
Pao francés ou doce 100 gramas -
Café com Leite s/ acticar 200 mililitros - ml -

4.4. Quanto ao planejamento dos Cardapios
a) Disposicées gerais:

i) Os cardapios oferecidos e elaborados pela Contratada devem ser compostos de receitas padronizadas e
balanceadas, sendo submetidos a aprovacao do profissional em Nutri¢do ou servidor indicado da Contratante e
em comum acordo com os fiscais do contrato, os quais poderao sugerir alteracoes;

ii) Os cardapios quinzenais devem ser montados (acompanhados da lista de ingredientes e informacdes
nutricionais, contendo os valores de energia, carboidratos, proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas,
gorduras trans, fibras, calcio, ferro e sé6dio) e enviados eletronicamente a Contratante com 05 (cinco) dias de
antecedéncia, assinados pelo (a) profissional nutricionista representante da Contratada. Em caso de eventuais
substitui¢oes de qualquer item do cardéapio, devera a Contratada comunicar com no minimo 48 (quarenta e oito)
horas de antecedéncia, para as devidas apreciacdo e aprovagao pelos fiscais do contrato;

iii) Os cardapios devem ser compostos de receitas padronizadas, por meio de Fichas Técnicas de Preparo,
confeccionadas e balanceadas por nutricionista da CONTRATADA, devendo ser elaborados com os valores
nutricionais de cada refeicdo (energia, macronutrientes, micronutrientes prioritarios e fibras). Os cardépios
devem apresentar, ainda, a identificacdo (nome e CRN) e a assinatura do nutricionista responsavel por sua
elaboracao;

iv) Quando necesséario, devem ser previstas adaptagdes no cardapio, contendo preparacdes diferenciadas para
contemplar alunos que possuam alguma restri¢do alimentar, a fim de manter o estado clinico e nutricional do

comensal. As adaptagdes devem ser aprovadas pelo fiscal do contrato;

v) Devem ser previstos cardapios diferenciados cujo padrdo alimentar tenha influéncias de habitos alimentares
socioculturais, em consonancia com o estado clinico e nutricional dos comensais;
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vi) Os cardapios deverdo ser elaborados utilizando alimentos considerados basicos, priorizando os in natura e os
semielaborados, ndo sendo permitido servir bebida de baixo teor nutricional, tais como refrigerantes, sucos e
outras bebidas similares, bem como bebidas que contenham corantes e/ou aromatizantes artificiais. Evitar, ainda,
ou restringir ao méaximo alimentos e prepara¢0es com alto teor de gordura saturada, gordura , trans agucar livre e
sodio;

vii) Os cardapios deverdo estar disponiveis em locais visiveis no Campus.

viii) Deverd ser disponibilizado pela CONTRATADA sinalizacdo ilustrada colorida, em padrdo fotogréfico,
("Cardépio Fotogréfico Ilustrativo" - a ser fiscalizado pelo IMR) das composi¢des que serdo ofertadas pelo
cardapio do dia - almogo e jantar - objetivando obter um referencial da percepcéo visual das preparacdes que o
comensal ird usufruir, possibilitando a Fiscalizacdo Administrativa perceber se a preparacdo ofertada no buffet
tem exata correlagdo com o proposto no cardapio e evitar distorgdes entre o proposto e o ofertado.

4.5. Quanto a cessdo do uso da cantina

a) Disposicoes gerais:

i) A frequéncia a cantina é franqueada a comunidade da instituicdo e ao publico em geral que acessa as
dependéncias do IFRN Campus Sdo Gong¢alo do Amarante;

ii) A tabela de precos praticados devera ser exposta para 0s usuarios;

iii) A Contratada devera manter a pontualidade no cumprimento dos horérios estipulados abaixo, observando que
estes poderdo ser alterados em caso de necessidade da Administragdo:

iv) O horario de funcionamento da cantina serd das 07hOOmin as 20h30min, de segunda a sexta-feira e,
ocasionalmente, aos sdbados, domingos e feriados, bem como em horéarios diversos, em comum entendimento
entre a Contratada e a Administracdo do Campus Sdo Gongalo do Amarante, quando houver atividades que
justifiquem essa necessidade, ocasido em que a Contratante devera avisar com antecedéncia minima de 5 (cinco)
dias uteis;

v) Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisagdo das atividades da institui¢do),
sera obrigatério o funcionamento da cantina/lanchonete, por periodo minimo de 4 (quatro) horas diarias para a
comercializacdo de refei¢des tipo almocos e lanches, preferencialmente entre as 09h e 13h, podendo esta
condi¢do ser modificada desde que acordado com a Administracdo do Campus;

vi) Qualquer alteracdo no horério de funcionamento s6 devera ser procedida com prévia autorizagdo da Diregdo-
Geral do Campus;

vii) Qualquer alteragdo ou ampliacdo que implique em obras, servicos de engenharia ou modificagdes do espaco
fisico objeto da concessdo (cantina) s6 devera ser executado ap6s aprovacao da Dire¢do-Geral do Campus;

viii) A Contratada deverd disponibilizar um minimo de 3 (trés) funcionarios em cada turno, visando prestar um
atendimento de boa qualidade aos seus usudrios, sendo 1 (um) funcionério apenas para o atendimento de caixa,
ndo podendo este manipular alimentos preparados, embalados ou nao;

ix) A Contratada devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e os
procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo e acondicionamento a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitaria, nutritivas e sensoriais dos lanches servidos. Deverda, ainda, seguir as normas do
Manual de Cantinas Escolares Saudaveis, do Ministério da Saude;

x) Nédo sera permitida em hipdtese alguma a venda de cigarros nem bebidas alcéolicas e remédios ou similares;

xi) Ndo serd permitida a colocagdo de propagandas comerciais nas paredes, mesas ou na drea de acordo com a
Regulamentacdo de Alimentos em Escolas no Brasil do Ministério da Satide, publicada em 2007;

xii) A Contratada devera expor um mural com orienta¢gdes nutricionais e educativas a respeito do alimento
saudavel;

xiii) A Contratada devera fornecer ao fiscal do contrato, quando solicitado por este, listagem de TODOS os
produtos e servigos ofertados e seus respectivos pregos.

9 de 22



UASG 154582 Estudo Técnico Preliminar 13/2024

xiv) A contratada deverd adotar as préticas de sustentabilidade ambiental de acordo com o Art. 6° da Instrugado
Normativa n° 01 de 19 de janeiro de 2012 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério
do Planejamento, orcamento e Gestdo.

b) Do fornecimento de lanches:

i) O fornecimento de lanches postos a venda na cantina poderd seguir a sugestdo de cardapio abaixo:

ALIMENTOS E BEBIDAS

01 Agua de Céco - Coco verde 16 Pipoca caseira

Agua mineral com ou sem gis - copo /

02 17 Pao com manteiga
garrafa
Acai na tigela com frutas (morango / kiwi /
03 banana / creme cupuagu / mix de grdos -[18 Pdo com Queijo
granola)
04 Achocolatado - leite com chocolate 19 Pdo com ovo
05 Barras de cereais com e sem agucar 20 Pastéis de forno - impreterivelmente

Bolo sem cobertura (c6co / cenoura /
06 beterraba / milho / banana / laranja /[21 Pizza (margarita ou mussarela)
baunilha / de ovos) - fatia

07 Café com Leite - com e sem agucar 22 Picolés e sorvetes de frutas

Sanduiche Natural (pdo de forma, tomate,

08 Café tradicional - com e sem agucar 23 L.
alface, mussarela, no minimo)

Sucos naturais: laranja, laranja com mamao,
09 Chés: camomila, cidreira, maga, capim limdo |24 abacaxi, abacaxi com horteld, maracuja,
limdo, acerola, manga (com e sem agticar)

10 Chocolates diversos 25 Sanduiche com paté vegetal

Cuscuz temperado (verduras / ervas ) com Sobremesas (pudim, pavé, mousse, delicia

11 . . . .
ovo cozido de abacaxi, gelatina, docinhos, etc)

10 de 22



UASG 154582 Estudo Técnico Preliminar 13/2024

Tapi impl h f ij
1 Fruta in Natura 97 apioca simples e recheada (frango, queijo
coalho, mussarela ou carne)
Vitaminas de fruta in natura (graviola,
13 Gelatina saborizada com suco de fruta 28 acerola, goiaba, uva, mamao) ao leite
semidesnatado ou desnatado
C impl heada (f ij
14 Leite integral (frio e quente) 29 repres simples e recheada (frango, queijo
coalho, mussarela ou carne)
Salada de frut b , a, ldo,
15 Milho Verde, pamonha, canjica 30 aa.a e frutas (banana, maca, meldo
laranja, uva, etc.)

ii) O cardapio sugerido podera ser modificado, desde que as modificacdes sejam em funcédo das especificagdes
regionais e do Programa Cantina Saudavel, mediante aprovacdo pela Administragdo do Campus Sdo Gongalo do
Amarante e fiscais do contrato;

iii) Com base no Programa Cantina Saudavel, conforme manual das cantinas escolares elaborado pelo Ministério
da Saude e da Nota Técnica 02/2012-COTAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, a Administracao podera restringir ou
eliminar a oferta de alimentos considerados ndo saudéaveis, como balas, pirulitos, gomas de mascar, sucos
artificiais, salgadinhos industrializados, salgados fritos, refrigerantes, pipocas industrializadas, entre outros;

iv) Os lanches serdo preparados nas dependéncias da lanchonete por pessoas capacitadas e a operacdo de preparo
devera ser efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao da venda dos produtos aos usudrios, seguindo
rigorosamente o padrdo de higiene, qualidade e conservagao;

v) Todas as pessoas que manipularem alimentos, do preparo ao servico, deverdo utilizar os equipamentos de
protecdo individual (avental de vinil, luvas descartaveis de polipropileno, mascara dupla com eldstico e touca de

TNT);

vi) O armazenamento de produtos pereciveis e estocaveis deve obedecer as regras de temperatura (estocaveis:
temperatura ambiente entre 25° e 30°; refrigerados: entre 4° e 10°; congelados: entre 0° e -18°);

vii) Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira qualidade, devendo, ap6s o preparo, ser
entregues aos usudrios devidamente condicionados em sacos de papel ou plasticos apropriados para alimentos;

viii) Os sucos naturais, vitaminas, leites ou qualquer liquido deverdo ser fornecidos em copos descartaveis e com
canudo protegido, quando solicitado pelo usuério;

ix) Todas as frutas in natura deverdo ser ofertadas protegidas envoltas por pléstico filme transparente;

x) A Contratada deve, diariamente, apresentar op¢des de lanches vegetarianos.

4.6. Do fornecimento de refeicées para servidores e puiblico geral

i) A Contratada deverd ofertar opcdo de refeicdes (almogo e jantar) em separado do cardapio contratado para o
fornecimento aos discentes, aos servidores e publico em geral, separadamente do ponto de distribuicdo disponibilizado
para os alunos beneficirios das refeicdes;

ii) As refeicOes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por pessoas capacitadas e a operacdo de preparo
devera ser efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao da venda dos produtos aos usuérios, seguindo

rigorosamente o padrdo de higiene, qualidade e conservacao;

iii) O almogo devera ser servido em sistema self service, com as prepara¢Ges dispostas em balcdes térmicos (um para
quente e outro frio - ndo sendo permitido mesas auxiliares plasticas) e serem cobradas por peso;

iv) As sobras das preparacdes que ficarem no balcdo térmico ap6s o término do horério destinado a refeicdo ndo poderdo
ser reutilizadas em outras preparacoes ou refei¢des;
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v) O cardapio do almoco deverd possuir, obrigatoriamente, os seguintes itens:

2 opgoes de saladas (1 crua e 1 cozida);

3 pratos principais (tendo opgdes de carne branca — frango ou peixe, carne vermelha, e uma opgdo vegetariana);
2 opgdes de guarnigoes;

2 opgodes de arroz, sendo um tipo integral;

1 opcao de feijao (preto, carioca, fava, verde, branco ou macassar);

2 opgodes de frutas fatiadas.

vi) A contratante podera oferecer as opgdes do cardapio do Programa de Alimentacdo (fornecido aos estudantes) e/ou
outras prepara¢des aprovadas pela Administracdo.

a) Dos materiais, equipamentos e instalacdes

i) A Contratada ndo poderé fazer uso de mobilidrio e equipamentos de qualquer natureza da Contratante, exceto
em situa¢Oes nas quais a Contratante, a seu critério, podera ceder a Contratada, mediante inventario e Termo de
Responsabilidade, o direito de uso de mdveis, equipamentos e maquinas, que por acaso existam nas
dependéncias da cantina;

ii) A Contratada deveré apresentar a lista de todos os materiais instalados no espago reservado ao funcionamento
da cantina ao responsavel pela fiscalizacdo do contrato, que repassara ao responsavel pela gestdo do Patriménio
da Instituicdo;

iii) A Contratada devera fornecer todo o material descartavel necessario a boa execucdo do servico;

iv) Os materiais descartdveis devem apresentar embalagens integras, préprias para cada produto e com
identificacdo correta no rétulo;

v) A Contratada devera utilizar todos os utensilios em aco inoxidavel, tais como talheres e conchas;

vi) A Contratada devera fornecer todos os utensilios (pratos de porcelana, copos descartaveis e talheres)
necessarios para servir a refeicdo e responsabilizar-se por estes, ndo cabendo a Contratante fazer a reposi¢do de
utensilios extraviados;

vii) Os talheres a disposicdo dos usudrios deverdo ser embalados individualmente, em sacos plasticos
transparentes ou enrolados em papel toalha;

viii) A Contratada devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza toalhas de mesa ou similar, utensilios,
areas de trabalho, instala¢des e o material utilizado pelo setor durante o periodo em que estiver prestando seus
servicos, empregando produtos de boa qualidade e adequados a higienizagdo das diversas areas e das superficies,
nao deixando residuos ou cheiros;

ix) Toda manutencao/reparo nas instalacdes objeto da Concessao sera de responsabilidade da Contratada,
devendo ser previamente aprovada pela Administracdo e mantidos os mesmos padrdes de materiais e
acabamentos. A manutencdo abrange os seguintes itens de forma exemplificativa: agua/esgoto, tubos
/conexdes/caixas de coleta, energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, espelhos,
interruptores e relégio), GLP (valvulas, conexdes, reldgios, recarga e reposicao de vasilhame);

x) A limpeza total da cantina (cozinha, drea de atendimento — interna e externa e equipamentos) devera ser
diéria, sob a responsabilidade da Contratada;

xii) Existem 3 (trés) pontos de gas localizados nas areas de producdo de alimentos da cantina que deverdo,
expressa e obrigatoriamente, serem utilizados com fogdes, fornos e outros equipamentos a gas. Sendo proibida a
utilizagdo dos referidos equipamentos por equipamentos com arquitetura de produtividade por forca de energia
elétrica, pois a infraestrutura elétrica ndo comporta tais equipamentos.

xiii) A Contratada ndo podera utilizar sob nenhuma hipétese infraestrutura de gas GLP secundaria,
paralela ou "quebra-galhos" em virtude da necessidade de garantir a aplicacdo de normas de seguranca
contra acidentes relacionadas ao ambiente industrial em que ha produtividade atrelada a utilizacdo de
gases inflamaveis.

xiv) A Contratada devera utilizar equipamentos de cozinha de consumo a gas GLP, excepcionalmente,
podera ser autorizado pela administracao o uso de equipamentos de consumo de energia elétrica.
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xv) A Contratada devera realizar vistorias comprovadas para afericdo e registro do contador dos relégios
do sistema de distribuicao de gas GLP de forma a evitar acidentes. No minimo 01 por ano e caso o fiscal
veja necessidade podera solicitar outras vistorias inclusive com empresa conceituada no ramo de Inspecao
Peridodica de Gas com os custos pela contratada.

xvi) A Contratada devera realizar o teste de estanqueidade em todo o sistema de distribuicao de gas GLP
no inicio do contrato e a cada 12 (doze) meses.

b) Dos precos praticados

i) Os precos por item do cardapio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e propostos ndo poderado ser
superiores aos praticados no mercado;

ii) A tabela de precos praticados devera ser exposta para os usudrios. A Administracdo podera solicitar a reducado
dos pregos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade com os praticados no mercado local

4.7. Critérios e praticas de sustentabilidade

a) Disposicoes gerais:

i) A contratada devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducdo
de consumo de energia elétrica, de 4gua e redugdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas
ambientais vigentes.

ii) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem
eficiéncia energética e redugdo de consumo; realizar verificagdes e, se for o caso, manutengdes peridédicas nos
seus aparelhos elétricos, extensdes, filtros, e evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

iii) Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas composi¢des chumbo, cddmio,
mercurio e seus compostos, para que adote, por meio de terceiros, os procedimentos de reutilizacdo, reciclagem,
tratamento ou disposicdo final ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio
ambiente

pelo descarte inadequado desses materiais, em atenc¢do a Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;

iv) Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de géas que apresentem selo PROCEL ou CONPET,
respectivamente, de melhor classificacdo energética para estes, quando aplicavel;

v) A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia —
ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificacdo energética e nos termos das respectivas portarias do INMETRO,
que aprovam os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem
compulséria;

vi) A contratada devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do respectivo nivel de poténcia
sonora, nos termos da Resolucado CONAMA n° 20, de 07/12 /94 e da Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de
fevereiro de 2000, e legislacdo correlata;

vii) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis;

viii) Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servigos deverd observar regra
basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducdo drastica de hipoclorito de sédio, devidamente registrados
no 6rgdo de vigilancia sanitaria competente, do Ministério da Satde (artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de
janeiro de 1997, que regulamenta a Lei 6.360, de 23 de setembro de 1976);

ix) Conforme rege a Instru¢do Normativa n° 05/2017 (Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo), Art.
1°, os 6rgdos da Administracdo Publica, quando da contratagdo de servigos, os editais deverdo prever que as
empresas contratadas adotardo praticas de sustentabilidade na execucado dos servigos;

x) Ressalta-se que para defini¢do dos critérios de sustentabilidade foi utilizado o Guia de Licitagcdes Sustentaveis

da AGU. Observa-se que tais requisitos sdo de fundamental importancia para atender a necessidade descrita,
sendo a maior parte deles ja presentes no atual contrato de mesmo objeto (n° 219/2022 — PROAD/RE/IFRN).
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5. Levantamento de Mercado

A caracteristica do servigo a ser prestado é comum, conforme ja foi ressaltado anteriormente. Por este motivo, realizou-se
pesquisa de outras licitagdes e observou-se que outros drgdos publicos com atuacdo semelhante ao IFRN Campus Sdo Gongalo
do Amarante tém realizado Campus contrata¢des similares, ndo sendo identificadas, portanto, outras metodologias relevantes e
inovadoras praticadas nesse meio. A exemplo das seguintes contratagoes:

UASG 152756
Contrato: 023/2024

Objeto: Contratagdo de empresa especializada para prestagdo de servicos de fornecimento de refei¢des diarias (almoco e jantar), a
serem ofertadas aos seus discentes, e em paralelo a concessdo onerosa para uso e exploracdo comercial da 4rea da cantina.

Item 01 - valor contratado unitario: R$ 14,90

Contrato Vigente
Fornecedor DELICIAS DA MASSAGUEIRA LTDA, CNPJ: 34.928.320/0001-28

UASG 152711
Contrato: 057/2024

Objeto: contratacdo de servigos comuns de fornecimento de refeicdes transportadas (almogo e jantar) para alunos do Campus
Natal — Centro Histérico do IFRN

Item 01 - valor contratado unitario: R$ 10,97

Contrato Vigente
Fornecedor SOL EMPREENDIMENTOS COMERCIAIS DE ALIMENTOS E SERVICOS LTDA, CNPJ: 07.142.604/00001-11

UASG 158155
Contrato: 054/2023

Objeto: contratacio de servicos continuados de FORNECIMENTO DE REFEICOES DIARIAS PARA OS DISCENTES,
SENDO ESTA VINCULADA A CONCESSAO DE USO DA AREA DESTINADA A CANTINA DO IFRN DO CAMPUS
AVANCADO LAJES, que serdo prestados nas condicoes estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

Item 01 - valor contratado unitario: R$ 14,00

Contrato Vigente
Fornecedor LEANDRO F TOME, CNPJ: 04.251.091/0001-99

Por esse motivo, também, entende-se que hd grande quantidade de fornecedores para tal servico, o que garantirdi uma
competitividade no momento da selecdo do fornecedor por meio de pregdo eletronico. Empresas do ramo alimenticio em geral
possuem pleno potencial em atender aos requisitos estabelecidos neste instrumento.

Dessa forma, pode-se obter um preco mais justo e exato, especifico para cada tipo de refeicdo, em vez de considerar um tinico
custo/precgo para refeicdes em geral.

H4, ainda, no mercado, o fornecimento de refeicdes na forma de pratos prontos em marmitas, o que seria uma opgao apenas em
situagGes emergenciais, como, por exemplo, diante de uma falta de energia elétrica ou de problemas de infraestrutura da cozinha
que impecam a preparacdo das refei¢des ou, ainda, em uma situagdo inesperada de doenca de todos os funcionarios envolvidos
com esse servico. Nesse formato, a empresa ndo precisaria necessariamente preparar as refei¢des nas instalacdes do IFRN, ja que
seria cobrada tdo somente a entrega dos pratos. No entanto, tal dindmica poderia excluir completamente o controle da qualidade
das refeicdes, visto que os fiscais teriam apenas a refei¢do pronta para analisar. Além disso, a qualidade do alimento decairia,
bem como a qualidade da composi¢do dos pratos, ja que ndo seria possivel cada usuério servir-se com os alimentos de sua
preferéncia e com as quantidades adequadas para si.
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6. Descricao da solucao como um todo

Diante dos requisitos listados e considerando o levantamento de mercado realizado por meio da consulta a outras licitagdes e ao
mercado local, observou-se que o objeto ao qual se refere este Estudo Preliminar é passivel de execugdo por quaisquer empresas
do ramo alimenticio que atendam aos critérios, tais como as mesmas que participaram das licitagdes desses érgdos ou da ultima
licitagdo do préprio IFRN Mossor6, ocorrida em 2023 (PR 03/2023), , desde que devidamente selecionadas nos termos da Lei n°
14.133/2021.

Desse modo, em face do que o Regulamento do Programa Auxilio Alimentacdo do IFRN determina, visando oferecer uma
alimentacdo saudavel, nutritiva e balanceada, a solugdo identificada para atender a necessidade da Administracdo é a
contratacdo, por meio de licitacdo, de empresa para prestar servico continuo de fornecimento de refeicées. O fornecimento
devera ser concomitante a concessdo do espaco da cantina ao fornecedor selecionado, cujo valor a ser pago em contrapartida
sera informado no instrumento convocatério. Desse modo, o preparo das refeicdes deve ser realizado nas dependéncias do IFRN
Campus Sao Gongalo do Amarante, possibilitando que estas sejam servidas de maneira mais segura e balanceada aos usuadrios.

A concessdo concomitante se faz necessaria, pois o espago é melhor aproveitado e assim foi planejado, sendo composto por uma
Unica cozinha e espago para cantina, para que a empresa responsavel pelo fornecimento de refei¢des possa, também,
comercializar outros produtos alimenticios para a comunidade interna e/ou externa, oferecendo vantajosidade e potencializado a
competitividade entre fornecedores.

As refeicdes precisam ser fornecidas em periodos diferentes e possuem diferentes composicdes, por isso a necessidade de licitar
cada tipo separadamente. No entanto, os itens serdo agrupados para que o fornecedor selecionado seja tnico, visto que ndo é
possivel, tecnicamente, manter diversos fornecedores realizando a producao e a distribuicdo de diferentes refeicées no mesmo
espaco concedido pelo IFRN Campus Sdo Gongalo do Amarante.

Para o fornecimento de refeicdes de almoco e jantar, estas deverdo ser preparadas na cozinha da cantina e servidas em refeitério
proéprio para os alunos, onde também estara localizado os balcdes térmicos e deverdo ser disponibilizados os utensilios e demais
equipamentos necessarios para o porcionamento das refei¢oes servidas. Esses dois ambientes, embora pr6ximos um do outro,
estdo localizados em prédios distintos.

O quadro abaixo demonstra o resumo da solugdo a ser contratada, atendendo aos requisitos listados anteriormente:

GRUPO ITEM DESCRICAO DO ITEM UNIDADE
Fornecimento de refeicéo tipo: Almogo

Composi¢&o:

1 porcao de salada (crua ou cozida). A salada crua com porgdo minima de 60g, e a cozidade
110g.

1 porcao de prato principal (variando de 150g a 180g): podendo ser carne bovina, de sol, suina,
pescados ou ave; ou composi ges propostas,

1 porcao de prato principal vegetariano(150g): sendo a base de soja, lentilha, gréo de bico ou

de outros alimentos usual mente consumidos na culinéria vegetariana; .
1 9 « Prato/Refeicéo

CATSER: 3697 N . . . N . servida
1 porg¢&o de guarni¢ao (100g): podendo ser batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré,

farofa, piréo ou suflé;
1 porgéo de feijdo (1500);
1 porcéo de arroz (150g);

200mL de suco de fruta natural da fruta ou da polpa (concentragdo minima de 30%) e ndo
industrializado.

1 porcéo (média de 150g) de fruta como sobremesa (exemplo: banana, meldo, mamao,
tangerina, maga, abacaxi, goiaba).

Fornecimento de refeic&o tipo: Jantar
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Composicéo (igual ao amogo):

1 porcao de salada (crua ou cozida). A salada crua com porgdo minima de 60g, e a cozidade
110g.

1 porcao de prato principal (variando de 150g a 180g): podendo ser carne bovina, de sol, suina,
pescados ou ave;

2 1 porggo de prato principal vegetariano (150g): sendo a base de soja, lentilha, gréo de bicoou | Prato/Refeicio
CATSER: 3697 [de outros alimentos usual mente consumidos na culinéria vegetariang; servida

1 por¢éode guarni¢éo (100g): podendo ser batata doce ou inglesa, macaxeira, macarréo, puré,
farofa, piréo ou suflé;

1 porg&o de feijdo (1500);

1 porcao de arroz (150g); 200mL de suco de fruta natural da fruta ou da polpa (concentragéo
minima de 30%) e ndo industrializado.

1 por¢éo (média de 150g) de fruta como sobremesa(exemplo: banana, meldo, maméo,
tangerina, maga, abacaxi, goiaba).

Fornecimento de refeicéo tipo: Almoco (sob demanda)
Composi¢&o:

1 porcao de salada (crua ou cozida). A salada crua com porg&o minima de 60g, e a cozidade
110g.

1 porg&o de prato principal (variando de 150g a 180g): podendo ser carne bovina, de sol, suina,
pescados ou ave;

1 porg&o de prato principal vegetariano(150g): sendo & base de soja, lentilha, gréo de bico ou

de outros alimentos usual mente consumidos na culinéria vegetariang; .
3 g % Prato/Refeicao

CATSER: 3697 - - . . - . servida
1 porg¢&o de guarni¢do (100g): podendo ser batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré,

farofa, piréo ou suflé;
1 porg&o de feijdo (1500);
1 porgéo de arroz (150g);

200mL de suco de fruta natural da fruta ou da polpa (concentragdo minima de 30%) e ndo
industrializado.

1 porgéo (média de 150g) de fruta como sobremesa (exemplo: banana, meldo, mamao,
tangerina, maga, abacaxi, goiaba).

DESCRICAO DIMENSAO

Concessdo do espaco da cantina 119,05 m?
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Tomando por base o histérico de refei¢cdes ofertadas nos ultimos anos, que seguia uma dindmica parecida com a solucdao
identificada neste documento, através dos contratos 286/2019 PROAD/IFRN e 219/2022 PROAD/IFRN, estima-se que a
quantidade total de refei¢Ges (almoco e jantar) a ser oferecida para atender a demanda dos alunos dessa institui¢do sera de 40.000
(quarenta mil) refei¢des/ano, sendo 200 refeicdes diarias. Sdo considerados 200 dias letivos no ano.

Serdo também ofertadas 200 refei¢cdes anuais do tipo almogo na situagdo de sob demanda para atender alunos e colaboradores no
interesse da administracdo. Essas refei¢Oes servirdo para situagdes como voluntarios para os jogos internos, voluntarios para
feiras de ciéncias e outras demandas no interesse da administragao.

As quantificacdes foram definidas no intuito de atender ao maior nimero possivel dos estudantes que possuem o perfil
socioecondmico estabelecido pelo PNAES. Em levantamento realizado por meio do SUAP pode-se constatar que durante o ano
de 2022 e 2023 foram ofertadas cerca de 40 mil refeigdes.

A quantidade a ser contratada foi calculada tomando como base as solicitagdes diarias dos alunos que necessitam permanecer no
contraturno devido as atividades académicas obrigatérias, assim como as informacGes repassadas por meio de entrevistas e
analise documental no processo seletivo dos Programas de Assisténcia Estudantil 1° semestre ano letivo 2022. Apés andlise
constatou-se que a maioria dos alunos inseridos no programa de auxilio alimentacdo comprova estar em situagdo de
vulnerabilidade social. Com base nestas informagoes estima-se que o quantitativo a ser contratado conseguira atender a demanda
do exercicio. Devido a suspensdo das atividades presenciais, ndo forma considerados dados de 2020 e 2021, visto que desde maio
daquele ano os alunos ndo tém aulas presenciais.

A quantidade estimada para a realizagdo dos servigos estd demonstrada no quadro abaixo:

UNIDADE REFEICOES
QUANTIDADE MENSAL ESTIMADA 3.685
QUANTIDADE ANUAL ESTIMADA 44.200
QUANTIDADE ESTIMADA EM 10 ANOS 442.000

Dessa forma, e considerando que nos contratos anteriores ndo havia distingdo entre tipos de refeicGes, (almoco e jantar), foi
realizada a distribuicdo estimada da quantidade total para cada tipo de refei¢do, conforme quadro abaixo:

Grupo | Item Servico QUANTIDADE DIARIA | QUANTIDADE MENSAL (| QUANTIDADE ANUAL
1 [[Almogo 200 3.334 40.000

1 2 ||Jantar 20 334 4.000

3 |[Almoco (Sob demanda) - - 200

TOTAIS 221 3.685 44.200

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 2.937.090,00

A pesquisa de precos realizada em mercado local resultou em uma média de pregos praticados, sendo, portanto, mais fidedigna a
realidade que se encontrard quando da selegdo do fornecedor. O valor estimado por item é o que consta no quadro a seguir,
correspondente as médias obtidas.

VALOR
~ UNIDADE |QUANTIDADE < VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATSER DE MEDIDA (60 Meses) UNI('I!RAs;lIO TOTAL (RS)
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1 |Fornecimento de refei¢des diarias: Almogo| 3697 Unidade 200.000 13,29] 2.658.000,00

(Refeicdo)
. C o Unidade

2  |Fornecimento de refei¢Ges diarias: Jantar 3697 . 20.000 13,29 265.800,00
(Refeigdo)

3 Fornecimento de refei¢des sob demanda: 3697 Unld.ad~e 1.000 13,29 13.290,00
Almogo (Refeigdo)

TOTAL DO CONTRATO - 60 MESES - 05 ANOS| 2.937.090,00

| TOTAL ANUAL - 12 MESES - 01 ANO|  587.418,00|

| TOTAL MENSAL - 1 MES|  48.951,50|

Sendo assim, o valor global estimado a ser pago a Contratada pelo fornecimento de refei¢cdes é de RS 2.937.090,00 (dois
milhdes, novecentos e trinta e sete mil, noventa reais).

8.1 Estimativa do valor do aluguel da cantina

Considerando que a Contratada devera, concomitantemente ao fornecimento das refeicdes, utilizar o espago da cantina por meio
de concessao, realizou-se a estimativa do valor a ser pago pela Contratada a Contratante.

Para calcular o valor do aluguel a que a contratada devera pagar mensalmente por usar o espaco fisico da cantina, foi levando em
consideracdo que:

® (Os do IFRN possuem refeitérios com estrutura semelhante, recém-reformados, o que serve de pardmetro para mensurar o
valor pago a titulo de aluguel pela concessdo de uso do aludido espaco por se tratar de areas e estruturas assemelhadas; e

® O valor do aluguel que se espera receber com a presente contratacdo é compativel com o que se paga atualmente pela
atual Concessiondria do espago para fins de cantina do campus Sdo Gongalo do Amarante.

Assim, apresenta-se nos quadros a seguir o detalhamento do célculo feito para o valor do aluguel.

Levantamento dos valores do aluguel

Valor més Preco por
Local Area (m2) ®S) m? (valor Fonte
més /area)
Aluguel do espaco para cantina do Campus Sao Contrato n° 166/2023
Paulo do Potengi 177,79 R$2.141,41  R$12,04 Assinado em 24/08/2023
Aluguel do espago para cantina do Campus Contrato n° 078/2023
Mossoré 145,91 R$3.820.85 |R$26,19 Assinado em 08/05/2023
Aluguel do espago para cantina do Campus Contrato n° 062/2023
22 R$ 3.043,4 R$ 1
Ipanguacgu 0 $3.043,49 $13,83 Assinado em 10/04/2023
Termo de Apostilamento n° 031
Aluguel do espaco para cantina do Campus Nova /2023
Cruz 71,82 R$2.40230 |R$ 33,45 ao Contrato n° 031/2023
Assinado em 28/02/2023
Aluguel do espago para cantina do Campus Sao 119 R$ 254511 |R$21,38
Gongcalo do Amarante

Acréscimo dos custos do servico de vigilancia armada

(B) Valor do
. (A) Area coberta pela S?r\,/lso qe (B/A.)\'fflor. do servico  |[(C)Area d:i cantina do
servico vigilancia (por de vigilancia mensal por ||Campus Sdo Gongalo

vigilancia (m?)*
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més) m? do Amarante (m?)
Vigilancia armada
patrimonial do Campus Sdo 80.490,15 R$ 14.659,50  [[R$ 0,1821278752741795 119,05
Gongalo do Amarante -
contrato n° 135/2021.
Valor mensal da seguranca patrimonial relativo a drea da cantina ((B/A) x C): R$ 21,68

VALOR TOTAL DO ALUGUEL A SER COBRADO:

Valor do Aluguel mensal com média do m? atualizada pelo IGP-M ((A x B) x
C):

Acréscimo dos custos do servico de vigilancia armada: R$ 21,68

R$ 2.545,11

Item de Acréscimo variavel referente consumo de energia elétrica da rede
elétrica interna do IFRN

Em funcéo de infra-estrutura de Quadro de Distribuicdo elétrico, instalado e
com circuitos/derivacdes de distribuicdo especificas para o setor
da Cantina, controlada por rel6gio medidor (1 medidor de consumo elétrico
para medicdo do consumo do IFRN campus Sdo Gongalo do Amarante e, 1
medidor de consumo elétrico para medi¢do do consumo do circuito elétrico da
Cantina e dependéncias) segmentados por ambiente consumidor, o IFRN
cobrara, a titulo de compensacdo de custos, em forma de acréscimo de
valor em Reais (R$) ao valor montante do aluguel, valor em Reais (R$)
equivalente ao consumo de energia elétrica registrado no relégio medidor
do circuito elétrico da cantina e ambientes interligados pelo referido

circuito. Acréscimo variavel

O valor sera calculado em funcdo do volume registrado no relégio do Circuito
elétrico da Cantina, sendo o volume calculado pela subtracdo do registro
aferido pelo contador do relégio do circuito no dia da medi¢cdo menos o valor
aferido na medicdo contratual da competéncia anterior ou na vistoria inicial.

O valor em Reais (R$) serd calculado em fungdo do prego unitirio do
Kilowatt, imposto e demais registrado na tltima fatura de cobranga do Servico
de Fornecimento de Energia Elétrica disponibilizado pela Concessionéria em
cobranca ao IFRN, conforme planilha de calculos especifica.

No 1° dia da vigéncia do contrato devera haver, por conta do contratado,
vistoria para afericdo e registro do contador dos relégios do sistema de
distribuicdo de gas GLP.

Item de Deducao/Desconto variavel referente fornecimento de Gas de
cozinha - GLP para o IFRN

Em funcdo de infra-estrutura de central unica distribuicdo de gas GLP,
instalada e com derivacdes de distribuigdo especificas para o setor da cozinha
do refeitério do IFRN e para o setor da cozinha da Cantina, controlada com
reldgios medidores (1 medidor de consumo GLP para medicdo do consumo da
cozinha do IFRN e, 1 medidor de consumo GLP para medi¢do do consumo da
cozinha da Cantina) segmentados por ambiente consumidor nos setores de
alimentacdo do Campus, o IFRN concedera compensacdo de custos em
forma de desconto de valor em Reais (R$) no valor montante do aluguel
equivalente ao consumo de gas registrado no relégio medidor do segmento
da cozinha do refeitério do IFRN.

Deducéo / Desconto Variavel GLP
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O valor seré calculado em fungdo do volume registrado no relégio do IFRN,
sendo o volume calculado pela subtracdo do contador aferido no dia da
medi¢do menos o valor aferido na medicdo contratual da competéncia anterior
ou na vistoria inicial.

O valor em Reais (R$) sera calculado em fungdo do preco unitdrio para a
regido estabelecido pela agéncia Nacional do Petréleo - ANP (https://www.gov.
br/anp/pt-br/assuntos/precos-e-defesa-da-concorrencia/precos/precos-ao-
consumidor-consolidados-glp).

No 1° dia da vigéncia do contrato devera haver, por conta do contratado,
vistoria para aferigdo e registro do contador dos reldgios do sistema de
distribuicdo de gas GLP.

VALOR FINAL =

VALOR FINAL: R$ 2.545,11 + R$ 16,67 + VA - VD

Adicionalmente ao valor de desconto pela utilizacdo do gés pelo IFRN, o valor a ser pago pela Contratada pela Concessdo do
espaco da cantina poderd ser reduzido, mediante solicitacdo da empresa, excepcionalmente e por prazo determinado, nas
seguintes situacdes:

1 - Enquanto durar qualquer suspensdo parcial/total (férias escolares, pandemia, greve, etc) de atividades e /ou aulas presenciais
do Campus Sdo Gongalo do Amarante do IFRN, o valor do aluguel serd proporcional aos dias de atividade conforme tabela
exemplificativa abaixo:

D.Iane % do valor do aluguel
Funcionamento
220u mas 100,00%
21 95,45%
20 90,91%
19 86,36%
1 4,55%

2 - Enquanto durar e, se houver, a aplicacdo de medidas restritivas de acesso da comunidade interna ao Campus Sdo Gongalo do
Amarante para combate a sindromes respiratérias ou outra situacdo similar, o valor do aluguel serd proporcional a ocupacao
juntamente com os dias de atividade, conforme tabela exemplificativa abaixo:

Dias de Funcionamento % de ocupacdo do Campus % do valor do aluguel
22 ou mais 100,00% 100,00%
21 100,00% 95,45%
1 100,00% 4,55%
22 ou mais 75,00% 75,00%
21 75,00% 71,59%
1 75,00% 3,41%
22 ou mais 50,00% 50,00%
21 50,00% 47,73%
1 50,00% 2,27%
22 ou mais 25,00% 25,00%
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21 25,00% 23,86%

1 25,00% 1,14%

As alteragoes do valor do aluguel supracitadas ficam condicionadas a solicitagdo da Contratada e a existéncia de documentos
institucionais que comprovem a situacao ensejadora, tais como portarias, resolugdes, calendarios etc.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O objeto seré agrupado, sendo os itens integrantes de um unico grupo. Tal procedimento visa obter precos especificos para cada
item (que sdo tipos de refeicdes diferentes), quais sejam o almogo e jantar. Ainda que o parcelamento seja a regra, observa-se que
o0 agrupamento se faz tecnicamente necessario e viavel, visto que o fornecimento das refei¢des esta vinculado a concessao de uso
da cantina do IFRN Sao Gongalo do Campus Amarante, de modo que néo seria possivel tecnicamente selecionar mais de um
fornecedor para utilizar o mesmo espaco cedido, pois traria intimeras inconsisténcias praticas de execucdo das atividades,
principalmente impossibilitando o preparo adequado das refei¢des. Isso porque os requisitos da contratagdo preveem o preparo
das refei¢des nas dependéncias da Contratante.

Além disso, o agrupamento ndo prejudica a competitividade, ja que os itens sdo da mesma natureza e passiveis de fornecimento
por empresas do mesmo ramo (alimenticio).

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo se verifica contratagdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo destes servigos, que sdo continuos devido a sua importancia para a manutencao da Instituicédo, estd prevista no
Plano Anual de Contratagdes, tanto de 2024 quanto de 2025 conforme comprovantes anexos ao processo.

As atividades relativas a contratos desta natureza estdo previstas no Plano de Atividades do IFRN Campus Sdo Gongalo do
Amarante, disponivel no SUAP, no detalhamento: AE - Atividades Estudantis — Processo: 1 - Alimentacdo e Nutricdo —
Atividade: Contratacdo de Servicos de Alimentagao.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O servico que se pretende contratar, conforme ja foi verificado em licitagGes anteriores, ndo tem viabilidade de execugdo por
parte do quadro de servidores do IFRN Campus Sdo Gongalo do Amarante. O Campus ndo conta com profissional da area
alimentar.

Além disso, o art. 1° inciso I, da Portaria n.° 443, de 27 de dezembro de 2018, que estabelece os servicos que serdo
preferencialmente objeto de execucdo indireta, prevé o servico de Alimentacdo como sendo uma dessas prioridades. Ndo
cabendo, portanto, outro esfor¢o que ndo o da busca pela contratagdo de empresa para execugdo indireta destes servigos.

Sendo assim, o presente objeto busca atender a necessidade de manutencdo dos servigos de alimentagdo escolar, integrantes da
politica de assisténcia estudantil do IFRN, fornecendo refei¢des balanceadas e em adequadas condigdes higiénico-sanitarias. Com
isso, ganha-se em economicidade e eficiéncia, visto que a atuacdo da Contratada se darad nas dependéncias da Contratante, de
modo a possibilitar o acompanhamento constante da qualidade dos servicos, que é de extrema importdncia pois interfere
diretamente na satde dos discentes beneficiarios da politica, bem como de toda a comunidade.
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13. Providencias a serem Adotadas

Nao ha nenhuma necessidade de adaptacgdo direta ao ambiente fisico para inicio das atividades desta tipologia de servicos, tendo
em vista que hoje eles funcionam.

14. Possiveis Impactos Ambientais
O fornecimento de refei¢cdes demanda consumo de agua, gas e energia elétrica. A contratada devera assumir os custos destes e de

outros insumos da produgdo, além de adotar medidas para garantir o consumo racional e para reduzir o impacto ambiental de sua
producdo, conforme ja se definiu no ponto sobre critérios de sustentabilidade no requisitos da contratagdo.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando que os requisitos da contratagdo foram objetivamente definidos e a solu¢do encontrada se mostra adequada para o
atendimento da necessidade, resta demonstrada a viabilidade da contratacdo na forma identificada neste instrumento.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

SERGIO DE CARVALHO GUEDES

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/11/2024 as 15:25:28.

SAMIR DE CARVALHO COSTA

Membro da comissdo de contratagdo

22 de 22


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

Cépia de documento digital impresso por Tatiana Rivasplata (1542824) em 12/11/2024 09:55.

Documento Digitalizado Publico

Licitacao - Refeigoes - Cantina - Termo de Referencia - Apés ELIC

Assunto: Licitagdo - Refeigdes - Cantina - Termo de Referencia - Apds ELIC
Assinado por: Sergio Guedes
Tipo do Documento: Termo de Referéncia
Situagao: Finalizado
Nivel de Acesso: Publico
Tipo do Conferéncia: Midia

Documento assinado eletronicamente por:
= Sergio de Carvalho Guedes, DIRETOR(A) - CD4 - DIAD/SGA, em 07/11/2024 11:14:03.

Este documento foi armazenado no SUAP em 07/11/2024. Para comprovar sua integridade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifrn.edu.br/verificar-documento-externo/ e forneca os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 1960895
Caodigo de Autenticagao: 751ff28af4

Paginaldel



