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CAMPUS CANGUARETAMA/IFRN

Estudo Técnico Preliminar 9/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23517.001112.2025-20

2. Descricao da necessidade

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte — Campus Canguaretama fornece diariamente cerca de 560 lanches aos
seus alunos nos trés turnos de funcionamento. Esse volume continuo de preparo e fornecimento de alimentos vem causando sobrecarga dos
equipamentos atualmente disponiveis no refeitério escolar, muitos dos quais encontram-se inoperantes, danificados de forma irreversivel ou ja foram
enviados para conserto sem possibilidade de reparo.

A auséncia ou insuficiéncia desses equipamentos compromete diretamente a seguranca alimentar e a eficiéncia na preparagdo, armazenamento e
distribuicdo da merenda escolar, resultando em riscos de desperdicio de alimentos, inadequacdes sanitarias e prejuizos a qualidade dos servigos prestados
aos alunos.

A urgéncia da demanda é reforcada pelo fato de que esta solicitacdo ja havia sido formalizada no exercicio anterior, sem, no entanto, obter éxito na
tramitagdo. A situagdo agravou-se em 2025 diante do esgotamento dos recursos especificos da Assisténcia Estudantil, cuja dotagdo orcamentaria foi
parcialmente redirecionada para manutencao de contratos, exigindo agora a utilizacdo de recursos proprios do campus para viabilizar a aquisicdo.

A aquisicdo pretendida tem por objetivo restaurar a capacidade operacional minima do setor de merenda, promovendo eficiéncia no preparo dos
alimentos, seguranga no acondicionamento, reducdo de perdas e melhoria geral na qualidade do servigo prestado aos estudantes.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacado de Atividades Estudantis (COAES) Dorineide Joyce Matias Bezerra Silva

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A contratagdo visa a aquisi¢do de equipamentos industriais destinados ao refeitério do IFRN — Campus Canguaretama, com o objetivo de garantir a
continuidade e a qualidade no preparo e armazenamento dos alimentos ofertados aos alunos. Os requisitos foram definidos considerando o uso intensivo
diério, a durabilidade, a facilidade de limpeza e a seguranca no manuseio.

Requisitos funcionais:

— Atender a demanda de preparo de aproximadamente 560 lanches diérios;
— Garantir capacidade adequada de armazenamento de alimentos pereciveis;
— Suportar uso continuo em ambiente de cozinha industrial;

— Facilitar a higienizag¢do e manutencado preventiva.

Requisitos técnicos:

— Equipamentos com estrutura em aco inoxidavel (quando aplicavel), visando durabilidade e facilidade de limpeza;

— Equipamentos compativeis com a rede elétrica local (220V);

— Especificagdes minimas detalhadas conforme quadro de itens (vide documento DOD 03/2025), incluindo capacidade volumétrica, poténcia do motor,
dimensdes, sistema de controle de temperatura, acessorios obrigatérios e demais caracteristicas.

Requisitos legais e de conformidade:
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— Equipamentos novos, com garantia minima de 12 meses;

— Conformidade com normas técnicas da ABNT aplicaveis a fabricacdo de equipamentos industriais para uso alimentar;
— Manual de instrugdo em portugués e assisténcia técnica autorizada no estado do Rio Grande do Norte;

— Nota fiscal com identificagdo completa do fabricante e niimero de série do equipamento.

Requisitos nao funcionais:

— Facilidade de transporte e instalacdo no local de uso;
— Baixo consumo energético, quando aplicavel;
— Estrutura que minimize riscos de acidentes no uso diario.

5. Levantamento de Mercado

Para fins de estimativa de precos e identificacdo de solugdes disponiveis, foi realizado levantamento de mercado com base em consultas a fornecedores
especializados, catalogos virtuais de equipamentos industriais, portais de compras ptiblicas e pesquisas em sites comerciais de ampla referéncia nacional.
Os dados colhidos estdo documentados no DOD n° 03/2025 — COAES/DG/CANG/RE/IFRN, parte integrante deste processo administrativo.

A pesquisa de precos resultou nas seguintes médias de valores unitérios:

* Liquidificador industrial (25L) — R$ 2.448,90

* Balanca eletrénica (300 kg) — R$ 800,00

* Processador de alimentos industrial — R$ 1.729,75
* Minicamara frigorifica (2.500 litros) — R$ 8.299,00
* Cafeteira industrial elétrica (10L) — R$ 1.759,97

* Bule industrial (8L) — R$ 240,99

* Chapa para lanche (100x50 cm) — R$ 999,00

Total estimado da contratacio: R$ 16.277,61

A média aritmética foi utilizada como critério de calculo, com base em trés fontes distintas por item, sempre observando especificagdes técnicas
compativeis com a necessidade do campus. O levantamento considerou produtos de primeira linha, com garantia minima de 12 meses, assisténcia técnica
autorizada e entrega prevista para o estado do Rio Grande do Norte.

Além da pesquisa de valores, a andlise de mercado também confirmou a ampla disponibilidade dos itens no comércio especializado, o que assegura a
viabilidade logistica e o cumprimento dos prazos de entrega em tempo habil.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucdo escolhida consiste na aquisi¢do pontual de sete equipamentos industriais essenciais para o funcionamento do refeitério do IFRN — Campus
Canguaretama. Cada item foi selecionado com base em critérios técnicos, operacionais e de durabilidade, considerando o uso intensivo em ambiente
escolar.

A contratacdo abrangera os seguintes elementos:

* Liquidificador industrial com copo e base em ago inox, capacidade de 25L e motor de 1,2 CV — adequado para producdo em larga escala de
preparacoes liquidas;

+ Balanca eletronica digital de 300 kg, com célula de carga e plataforma robusta — essencial para controle preciso na recepcéo e distribuicdo de géneros
alimenticios;

* Processador de alimentos industrial com capacidade minima de 2 kg por operacdo e conjunto de 6 discos — fundamental para agilizar o corte,
fatiamento e ralacdo de ingredientes;

» Minicamara frigorifica de 2.500 litros, com controle digital, degelo automatico e estrutura em aco inox — destinada ao armazenamento seguro de
pereciveis, com temperatura reguldvel entre +3°C e +20°C;

+ Cafeteira elétrica industrial, em aco inox, com capacidade de 10 litros e dois depdsitos (café e dgua) — destinada a produgdo continua de bebidas
quentes;

* Bule industrial em aluminio, com capacidade de 8 litros — apoio logistico para distribuicdo de bebidas quentes;

* Chapa para lanche profissional, dimensao 100x50 cm — utilizada para o preparo de alimentos grelhados de forma rapida e segura.

Todos os equipamentos deverao ser novos, com garantia minima de 12 meses, compativeis com a voltagem de 220V, manuais em portugués e assisténcia
técnica autorizada no estado.

Exigéncias adicionais da solucdo:
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— Entrega direta nas dependéncias do campus;

— Instalagdo e testagem, quando aplicavel;

— Manual fisico e digital de operacdo e manutencao;

— Suporte técnico minimo durante o periodo de garantia.

Essa composicdo foi definida como solu¢cdo minima necessaria para garantir a continuidade dos servigos de alimentacdo escolar, com ganhos em
produtividade, seguranca alimentar e eficiéncia energética.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades foram definidas com base na andlise da infraestrutura atual do refeitério do campus, no volume diario de refei¢des fornecidas
(aproximadamente 560 lanches), e na constatacdo de que diversos equipamentos encontram-se inoperantes ou com desgaste irreversivel, sem
possibilidade de reparo.

A equipe responsavel avaliou a necessidade minima para garantir o funcionamento continuo do setor de merenda escolar, considerando o porte da
unidade e a limitacdo de espaco fisico. A estimativa de quantidades corresponde a reposicdo pontual dos itens essenciais e ndo a ampliagdo da
capacidade instalada.

Quadro-resumo:

* Liquidificador industrial — 01 unidade

* Balanga eletronica digital (300 kg) — 01 unidade

* Processador de alimentos industrial — 01 unidade

* Minicamara frigorifica (capacidade 2.500 L) — 01 unidade
* Cafeteira industrial elétrica (10 litros) — 01 unidade

* Bule grande industrial (8 litros) — 01 unidade

* Chapa para lanche profissional (100 x 50 cm) — 01 unidade

Memoria de calculo:

A quantidade unitdria para cada item foi fixada ap6s inspecdo técnica in loco e entrevistas com a equipe que prepara a alimentacdo. Cada item é essencial
para suprir lacunas atualmente existentes, uma vez que o refeitério dispde de apenas uma unidade funcional por tipo de equipamento, e a maioria ja
passou por reparos anteriores. A opg¢do por adquirir uma unidade de cada visa assegurar a operagdo minima sem excedente injustificavel, atendendo ao
principio da economicidade.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 16.277,61

A estimativa do valor da contratagdo foi realizada com base em levantamento de precos de mercado, considerando cotacGes atualizadas e valores de
referéncia obtidos por meio de pesquisas junto a fornecedores do setor. Os precos apresentados refletem a média praticada para cada item com as
especificacOes técnicas minimas exigidas, todos com entrega prevista para a regido do IFRN — Campus Canguaretama.

Quadro de referéncia de precos:

* Liquidificador industrial (25L) — R$ 2.448,90

+ Balanga eletronica digital (300kg) — R$ 800,00

* Processador de alimentos industrial — R$ 1.729,75
* Minicamara frigorifica (2.500L) — R$ 8.299,00

« Cafeteira industrial elétrica (10L) — R$ 1.759,97

* Bule industrial (8L) — R$ 240,99

* Chapa para lanche (100x50 cm) — R$ 999,00

Valor global estimado: R$ 16.277,61

Meméria de calculo:

Cada valor unitério foi obtido mediante levantamento em sites especializados e fornecedores locais, considerando equipamentos com padrdo minimo de
qualidade e caracteristicas técnicas compativeis com o uso continuo em refeitério institucional. A média aritmética dos valores de trés fontes distintas foi
utilizada como parametro para cada item.

Atualizacdo de precos:
Como a cotacdo foi realizada no segundo trimestre de 2025, os valores utilizados refletem o mercado vigente e ndo necessitam, neste momento, de
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aplicacdo de indice de atualizagdo monetéria. Recomenda-se, contudo, nova verificacdo de precos no momento da formalizagdo do Termo de Referéncia,
caso ultrapassado prazo superior a 90 dias.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A contratagdo serd realizada de forma ndo parcelada, considerando que os itens a serem adquiridos compdem um conjunto funcional integrado e
complementar, indispensadvel ao pleno funcionamento do refeitério escolar. A aquisicdo unificada dos equipamentos permite maior celeridade no
processo licitatério, favorece o planejamento logistico da entrega e reduz o risco de incompatibilidades técnicas entre diferentes marcas ou fornecedores.

Ademais, o fracionamento da contratacdo poderia resultar em sobrecarga administrativa, aumento de custos unitarios, maior prazo de aquisicdo e
dificuldade na coordenacéo da instalagdo e uso simultdneo dos equipamentos.

O objeto apresenta, portanto, viabilidade técnica e econémica de aquisicdo conjunta, e a auséncia de parcelamento estd devidamente justificada com
base nos seguintes critérios:

— Interdependéncia funcional dos itens, que compdem o mesmo ambiente operacional (cozinha industrial);
— Urgéncia na recomposicdo da capacidade operacional do refeitério;

— Economia de escala e otimizagdo do processo de compra;

— Redugdo de custos administrativos e operacionais.

Conforme o disposto no art. 40 da Lei n° 14.133/2021, o parcelamento do objeto deve ser promovido quando viavel e vantajoso. No caso em tela, tal
condicdo ndo se verifica, sendo a contratagdo unificada a alternativa mais eficiente e adequada a natureza da demanda.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

A presente contratagdo ndo possui interdependéncia direta com outras contratacées em andamento ou previstas, tampouco estd condicionada a
execucdo simultanea de outros projetos ou aquisi¢des.

Entretanto, destaca-se que ha vinculacao indireta com a aquisicdo de géneros alimenticios utilizados na merenda escolar, cujos contratos regulares
sdo mantidos por meio de chamadas ptiblicas ou licitagdes especificas. A ndo aquisi¢do dos equipamentos ora demandados comprometeria a efetividade
desses contratos, pois dificultaria o preparo, o armazenamento e a distribuicdo adequados dos alimentos.

Assim, embora nao haja relacdo técnica ou administrativa de interdependéncia formal, os efeitos da presente contratacdo repercutem diretamente no bom
funcionamento de outras a¢Ges estruturantes da politica de assisténcia estudantil, especialmente aquelas relacionadas a alimentacéo escolar.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo esta alinhada com os objetivos institucionais do IFRN — Campus Canguaretama, no que se refere a oferta de condi¢oes adequadas
para a execucdo das atividades de apoio estudantil, especialmente no ambito da alimentacdo escolar. Embora ndo haja mencdo expressa a inclusdo da
demanda no Plano de Contrata¢gdes Anual (PCA), sua natureza urgente e a vinculagdo direta com o funcionamento regular do refeitério e a integridade
do servigo de alimentagdo escolar justificam plenamente sua tramitacdo fora do cronograma ordinario, conforme admite o principio da continuidade do
servigo publico.

A demanda também se mostra coerente com a politica interna de garantir seguranca alimentar, bem-estar e permanéncia estudantil, atendendo as
diretrizes gerais do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) e aos compromissos do campus com a assisténcia estudantil. Além disso, a reiteragdo
da solicitacdo no ano de 2025, ap6s tentativa frustrada em exercicio anterior, reforca a relevancia e permanéncia da necessidade no planejamento
institucional.

12. Analise de alternativas e justificativa

Ressalta-se que, para dar maior agilidade ao atendimento da demanda, podera ser adotada a estratégia de adesdo a atas de registro de precos ja vigentes
no ambito da Administracdo Publica, desde que observada a compatibilidade técnica e a vantajosidade da proposta. Em ndo havendo disponibilidade
aderente, ou diante de melhor custo-beneficio, recomenda-se a instrucdo da contratacdo por dispensa eletrénica de licitacdo, se preenchidos os
requisitos legais quanto ao valor e fundamentacdo da urgéncia, conforme previsao do art. 75 da Lei n® 14.133/2021.
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13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo dos equipamentos listados objetiva alcancar os seguintes resultados concretos e mensuraveis, alinhados aos principios da eficiéncia,
economicidade e seguranca alimentar:

* Melhoria da qualidade da merenda escolar, com preparo mais eficiente e padronizado dos alimentos, promovendo maior aceitagdo por parte dos
alunos;

* Reducdo de perdas e desperdicios, por meio de armazenamento adequado em minicamara frigorifica e equipamentos de preparo com maior
capacidade e seguranca;

* Aumento da produtividade da equipe, com uso de equipamentos industriais apropriados para preparo em larga escala;

* Reducdo de custos com manutencdo corretiva, ao substituir equipamentos antigos, ineficientes e recorrentes em consertos;

* Conformidade com normas sanitarias e de seguranca alimentar, por meio do uso de equipamentos apropriados, em aco inox e de facil higienizacao;
» Maior aproveitamento dos recursos humaneos, ao reduzir retrabalho, esforco fisico excessivo e tempo de preparo;

« Evita paralisacdes no fornecimento da alimentacao escolar, contribuindo diretamente para a permanéncia e o bem-estar dos alunos atendidos.

Tais resultados fortalecerdo a politica de assisténcia estudantil do campus e dardo suporte a regularidade do calendario académico, com impactos
positivos no desempenho escolar e na satisfagdo da comunidade académica.

14. Providencias a serem Adotadas

Para garantir o pleno éxito da contratagdo e a correta execucdo do objeto, recomenda-se a ado¢do das seguintes providéncias antes da celebracdo do
contrato:

* Atualizacdo da pesquisa de precos, caso haja defasagem superior a 90 dias desde a estimativa apresentada neste estudo;

 Confirmacdo da disponibilidade orcamentaria, com eventual suplementacdo de recursos, conforme indicado pela Diretoria de Administracdo no
despacho 20/2025;

* Definicdo e designacao formal dos fiscais e gestores do contrato, conforme as competéncias previstas nos arts. 117 a 121 da Lei n°® 14.133/2021;

* Planejamento da logistica de recebimento e instalacao dos equipamentos, com identificacdo prévia do espaco fisico, energia elétrica compativel e
recursos de apoio;

* Verificacdo da necessidade de treinamento da equipe de cozinha, quanto ao uso seguro e adequado dos novos equipamentos;

* Inclusao dos itens no Sistema Patrimonial, com numeracdo e tombamento conforme normas internas do IFRN;

* Confeccao do Termo de Referéncia, observando os parametros deste ETP, com especial atencdo as especificages técnicas e garantias exigidas.

A adogdo tempestiva dessas medidas é essencial para assegurar o cumprimento do contrato com eficiéncia, conformidade legal e aproveitamento pleno
dos recursos investidos.

15. Possiveis Impactos Ambientais

A presente contratacdo, voltada a aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial, apresenta baixo impacto ambiental direto, dada a natureza do
objeto. No entanto, foram observados aspectos que podem ser otimizados a partir da adocdo de medidas sustentaveis, alinhadas ao principio do
desenvolvimento nacional sustentavel previsto na Lei n® 14.133/2021.

Medidas mitigadoras e critérios de sustentabilidade considerados:

+ Eficiéncia energética: priorizacdo de equipamentos com consumo energético reduzido, quando aplicvel, especialmente para os itens com
funcionamento continuo como minicdmaras, processadores e cafeteiras;

* Durabilidade e baixa manutencdo: escolha de itens com estrutura em aco inox ou aluminio, que aumentam a vida titil e reduzem o descarte precoce
de materiais;

* Reducdo de residuos: os novos equipamentos possibilitardo maior controle de por¢des e conservacdo de alimentos, evitando o desperdicio e
contribuindo para a gestdo racional de residuos sélidos;

* Logistica reversa: inclusdo, no Termo de Referéncia, de cldusula orientativa sobre a responsabilidade ambiental do fornecedor quanto ao descarte de
embalagens e orientagdes para destinacdo ambientalmente adequada de equipamentos antigos, se aplicavel.

A contratacdo observa os principios da responsabilidade socioambiental e promove uma melhoria qualitativa nas condi¢des de armazenamento e preparo
dos alimentos, com reflexos positivos também sobre a sustentabilidade do ambiente escolar.

16. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
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16.1. Justificativa da Viabilidade

Diante das andlises técnicas, operacionais e econdmicas apresentadas nos itens anteriores, conclui-se que a contratagdo pretendida é tecnicamente
adequada, operacionalmente viavel e economicamente vantajosa para o Instituto Federal do RN — Campus Canguaretama.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

DORINEIDE JOYCE MATIAS BEZERRA SILVA

Coordenadora de Atividades Estudantis

ELAINE CAROLINE DA NOBREGA SOARES

Membro Administrativo

ANACLEA DE SOUZA CRUZ

Membro Administrativo
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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