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INST.FED. SAO PAULO - CAMPUS PIRACICABA

Estudo Técnico Preliminar 3/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23435.000357.2026-21

2. Descricao da necessidade

A contratagdo da presente aquisi¢do justifica-se pelos seguintes motivos:
® Os itens "logurte" "pdo de queijo" e "bolo sem recheio” ndo encontram-se em nenhuma SRP vigente do Instituto Federal de Sdo Paulo- IFSP e
ndo fazem parte da lista de alimentos constantes na SRP de alimentos secos.

O fornecimento de itens de panificacdo possibilita a diversificacdo do cardapio, contribuindo para a melhora da qualidade nutricional da
merenda escolar.

Seguranca Alimentar e Praticidade: A opcdo por produtos em embalagens individuais visa garantir o controle higiénico-sanitério rigoroso,
evitando a manipulacéo direta e a exposicdo dos alimentos a agentes externos, além de facilitar a logistica de distribuicao fracionada aos alunos,
visto que o campus ndo possui profissionais contratados da area da cozinha.

A escolha do alimento esté alinhada as orienta¢cdes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar-PNAE de inclusdo de alimentos que promovam

hébitos alimentares saudaveis. Assim, a aquisi¢cao dos alimentos para a merenda escolar via dispensa de licitacdo justifica-se pela urgéncia em
atendimento dessa demanda de fornecimento da merenda escolar, em conformidade com a legislagdo vigente.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DAE/PRC- DIRETORIA ADJUNTA DE ENSINO/CAMPUS Audria Alessandra Bovo
PIRACICABA
DAA/PRC- DIRETORIA ADJUNTA DE ADMINISTRAGAOQ/CAMPUS Joice Aline Fernandes Lopes
PIRACICABA P

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A contratada devera entregar os materiais, quando da solicitacdo da Contratante, de forma parcelada, no endereco a seguir:

- IFSP Campus Piracicaba: Rua Didcono Jair de Oliveira, 1005, Santa Rosa, CEP:

13.414-155, Piracicaba/SP (ao lado da FATEC).

Quando solicitada a entrega dos bens, o prazo é de 10 (dez) dias, contados do recebimento da nota de empenho e da solicitacdo. Caso ndo seja possivel a

entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razoes respectivas com pelo menos 05 (cinco) dias de antecedéncia para que qualquer pleito
de prorrogacao de prazo seja analisado, ressalvadas situa¢oes de caso fortuito e forca maior.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi realizado de forma exploratdria, com o objetivo de identificar fornecedores aptos ao atendimento da demanda
institucional para aquisi¢do de géneros alimenticios, especificamente iogurte, bolo e pdo de queijo, destinados a alimentagdo escolar.
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Foram realizadas consultas a fornecedores locais, tendo sido identificadas panificadoras com registro ativo no SICAF, bem como empresa especializada
no fornecimento de refei¢des, todas com capacidade operacional para fornecimento dos itens pretendidos, em conformidade com as exigéncias sanitarias
aplicaveis.

A andlise indicou que os fornecedores identificados possuem condicdes técnicas e administrativas para atendimento da demanda, incluindo regularidade
fiscal e capacidade de fornecimento compativel com a necessidade institucional.

Dessa forma, conclui-se que ha oferta no mercado local suficiente para atendimento da demanda, sendo viavel a contratagdo por meio de dispensa de
licitagdo, a ser instruida com a respectiva pesquisa de precos, em conformidade com a Lei n° 14.133/2021 e normativos internos aplicaveis.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucao consiste na aquisicao de géneros alimenticios destinados a alimentagdo escolar, compreendendo iogurte, pdo de queijo e bolo simples, prontos
para consumo, com fornecimento conforme especificaces técnicas, padroes de qualidade, normas sanitarias vigentes e critérios estabelecidos para
garantia da seguranca alimentar.

O iogurte devera ser integral ou parcialmente desnatado, adogado e com adigdo de frutas em sabores variados, apresentando textura homogénea e
cremosa, obtido por meio da fermentacdo do leite pasteurizado com fermentos laticos proprios. Ndo serdo aceitos produtos classificados como “bebida
lactea”, conforme disposto na Instru¢do Normativa n°® 16/2005 do MAPA. O produto devera estar isento de estufamento, mofo ou quaisquer alteracoes
que comprometam sua qualidade, acondicionado em embalagem plastica resistente, atoxica, contendo entre 170g e 200g, com identificagdo completa do
produto, marca do fabricante, data de fabricacéo, validade, peso liquido e selo de inspecdo do 6rgdo competente. Devera possuir validade minima de 30
(trinta) dias a contar da data de entrega e ser mantido sob temperatura de conservacao entre 0°C e 10°C.

O pao de queijo devera ser produzido com massa a base de polvilho, queijo, ovos e leite, apresentando peso unitario minimo de 60g (unidade grande),
sendo entregue j4 assado, pronto para consumo imediato. Devera estar acondicionado em embalagens individuais, lacradas e apropriadas para alimentos,
garantindo a integridade durante transporte e distribuicdo. O produto devera ser de fabricagdo recente, dentro do prazo de validade e livre de sinais de
ressecamento ou alteragdes sensoriais.

O bolo simples devera ser do tipo caseiro, sem recheio e sem cobertura, elaborado com ingredientes como farinha de trigo, ovos, leite, acticar e 6leo
vegetal, apresentando peso unitario entre 80g e 100g por porc¢do. Devera ser entregue pronto para consumo, em sabores variados, tais como mesclado,
laranja, fubd, cenoura ou chocolate. Cada porcédo devera ser acondicionada individualmente em embalagem prépria para alimentos, devidamente lacrada.
O produto devera ser de fabricacdo recente, produzida nas dltimas 24 (vinte e quatro) horas anteriores a entrega, estar dentro do prazo de validade e livre
de sinais de ressecamento, bolores ou quaisquer alteracoes que comprometam sua qualidade. Validade minima de 5 (cinco) dias.

A aquisicdo visa garantir a oferta de alimentacdo adequada, segura e em conformidade com as normas sanitarias aplicaveis, atendendo as necessidades
institucionais.

A aquisi¢ao do material via dispensa de licitagdo, demonstrou ser a solugdo apta a resolver a necessidade, considerando-se a necessidade urgente do

material e o valor estimado da contratacdo. Isso tornara o andamento processual mais célere e eficiente, o que contribuira para o recebimento do material
em tempo habil para utilizacdo na merenda escolar.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

VALOR [VALOR

DESCRICAO UNIDADE |QUANTIDADE UNITARIO|ITOTAL

Togurte integral ou parcialmente desnatado adogado, adicionado de frutas sabores variados. Com
textura homogénea cremosa, obtido através da fermentacdo do leite integral pasteurizado por
fermentos laticos proprios que determinam as caracteristicas de identidade, aroma, sabor e textura

do produto.

Ndo serdo aceitos produtos que se enquadrem na categoria de 'Bebida Lactea' (conforme IN 16 embalagem

/2005 MAPA). 5 2900 4,21 12209
170-200 ml

Isento de estufamento, mofo, acondicionado em embalagem de plastica (polietileno) resistente,
atéxico, contendo entre 170-200 gramas. Contendo na embalagem a identificacdo do produto,
marca do fabricante, validade, data de embalagem, peso liquido e selo de inspe¢do do 6rgéo
competente. Validade minima de 30 (trinta) dias a contar da data da entrega. Temperatura de
conservagdo de 0 a 10 graus Celsios.
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Pdo de queijo, pdo em formato de bolinho, elaborado com massa de polvilho, queijo, ovos e leite,
apresentando peso unitario minimo de 60g (unidade grande). O produto deverd ser entregue ja
assado, com textura macia e sabor caracteristico, pronto para o consumo imediato. O .

L. . AT . Unidade de
acondicionamento deve ser feito em embalagens individuais, lacradas e adequadas para alimentos, 60 5000
garantindo a integridade do alimento durante o transporte e a distribui¢do. O pao de queijo devera g
ser de fabricacdo recente (produto novo), estar rigorosamente dentro do prazo de validade e livre
de quaisquer sinais de ressecamento ou alteragdes sensoriais.

25000

Bolo simples, tipo caseiro, sem recheio e sem cobertura, elaborado com ingredientes como farinha
de trigo, ovos, leite, acucar e 6leo vegetal, apresentando peso unitério entre 80g e 100 g por
porcdo. O produto devera ser entregue ja pronto para consumo, com massa leve e macia, em
sabores variados, tais como: mesclado, laranja, fuba, cenoura ou chocolate. Cada porcdo deve ser |Fatia (80g
acondicionada em embalagem individual prépria para alimentos e devidamente lacrada. O bolo a 100g)
devera ser de fabricacdo recente, produzida nas ultimas 24 (vinte e quatro) horas antes da entrega,
estando rigorosamente dentro do prazo de validade e livre de sinais de ressecamento ou bolores.
Validade de 5 dias.

5000

5,61

28050

VALOR TOTAL

65259

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 65.259,00

Valor estimado da contratagdo: R$ 65.259,0 (sessenta e cinco mil, duzentos e cinquenta e nove reais), conforme a média dos orgamentos realizados.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nos termos do art.8°, caput, do Decreto 7.892/2013 e Simula 247/2004/TCU, as compras devem ser divididas em tantas parcelas quantas se
comprovarem técnica e economicamente viaveis, procedendo-se a licitagdo com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e

a ampliacdo da competitividade sem perda da economia de escala.

Havera parcelamento por se tratar de alimentos pereciveis, com prazo de validade curto, por esse motivo a entrega devera ser fracionada.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nado se faz necessaria a realizacdo de demais contratagOes correlatas e ou interdependentes ao objeto pretendido.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo esta alinhada ao Planejamento Estratégico do IFSP Campus Piracicaba, conforme PCA 2026.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Com a presente contratagdo a instituicao almeja alcangar os seguintes beneficios:

1. O emprego da alimentacédo saudavel e adequada no ambiente escolar, compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as
tradigOes e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar,
em conformidade com a sua faixa etéria e seu estado de satide, inclusive dos que necessitam de atenc¢do especifica;

2. A promogao da alimentagdo adequada e o desenvolvimento de praticas saudaveis de vida na perspectiva da seguranga alimentar e nutricional no
contexto educacional;

3. A promocio do direito a alimentagdo escolar, visando garantir a seguranca alimentar e nutricional dos alunos, com acesso de forma igualitaria,
respeitando as diferencas bioldgicas entre idades e condi¢Oes de satide dos alunos que necessitem de atencado especifica e aqueles que se encontrem em
vulnerabilidade social.

Desta forma, a instituicdo podera cumprir seu dever institucional, com eficiéncia e eficacia, oferecendo aos alunos do IFSP Campus Piracicaba
umservico de qualidade reconhecida, com o melhor aproveitamento possivel dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis

13. Providencias a serem Adotadas

Nao ha providéncias a serem adotadas.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A principal norma relacionada ao manejo e ao descarte de residuos é a Resolugdo ANVISA n° 216/2004. Ela determina que os estabelecimentos devem
dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizagdo e transporte, em nimero e capacidade suficientes para conter os residuos. Ainda, no
que couber e for aplicavel as caracteristicas e especificidades do objeto que se pretende contratar, os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das
areas de preparacdo e armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual. O normativo dispde também que os
residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado da area de preparacédo e armazenamento dos alimentos. Isso de
modo a evitar focos de contaminac&o e atragdo de pragas e vetores urbanos.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratagdo é considerada vidvel do ponto de vista técnico, operacional, econdmico e de seguranca alimentar, pois atende a necessidade institucional
de fornecimento de géneros alimenticios destinados a alimentacéo escolar, conforme especificagdes definidas neste Estudo Técnico Preliminar.

O levantamento de mercado indicou a existéncia de fornecedores aptos ao atendimento da demanda, demonstrando disponibilidade no mercado e
capacidade de fornecimento compativel com as necessidades da instituicdo.

Sob o aspecto da seguranga alimentar, a solugao proposta contempla a aquisicao de produtos prontos para consumo, devidamente embalados e fabricados
por fornecedores regularizados, ndo havendo necessidade de manipulagdo ou preparo de alimentos nas dependéncias do campus, considerando que a
unidade ndo dispde de profissionais de cozinha.

Do ponto de vista legal, a contratacdo é possivel por meio de dispensa de licitagdo, nos termos do art. 75 da Lei n°® 14.133/2021, observados os limites
vigentes e a realizacdo de pesquisa de precos.

Dessa forma, declara-se viavel a presente contratagdo.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

JOICE ALINE FERNANDES LOPES

Nutricionista

1Y
&; Assinou eletronicamente em 17/03/2026 as 16:15:25.

Documento assinado digitalmente

“b ARIANE CRISTINA CORDEIRO GAZZI LOPES
g Data: 17/03/2026 16:45:21-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

ARIANE CRISTINA CORDEIRO GAZZI LOPES

Diretora Adjunta Administrativa

Documento assinado digitalmente

ub RICARDO GOMES LIMA
g Data: 17/03/2026 16:24:45-0300

Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

RICARDO GOMES LIMA

Administrador
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