@ Compras.gov.br UASG 158364

INST.FED.DE ED., CIENC.E TEC. DE SAO PAULO

Estudo Técnico Preliminar 23/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23313.001094.2026-53

2. Descricao da necessidade

A presente aquisicdo assume carater estratégico para a representacao institucional do IFSP Campus Salto, visto que
0s insumos serdo destinados ao atendimento de agendas oficiais, visitas de autoridades do cenario municipal,
estadual e federal, bem como a eventos institucionais de relevancia regional. A adequada recepc¢éo de comitivas e
autoridades vincula-se ao principio da eficiéncia e do decoro administrativo, sendo o coffee break uma ferramenta de
suporte logistico essencial para a fluidez das agendas e para a consolidacdo da imagem do Instituto como polo de
exceléncia e hospitalidade.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

drg Edilson Aparecido Bueno

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
1. Requisitos de Qualidade e Padronizacdao dos Insumos

* Pronto para Consumo: Todos os alimentos de panificacdo, confeitaria e salgados (Itens 1, 4, 6, 8 e 9) deverao
ser entregues prontos para o consumo imediato (assados ou fritos no dia da entrega), sendo vedada a entrega
de produtos congelados ou que necessitem de finalizagdo térmica no campus. As bebidas de forma geral teréo
de ser entregues geladas

* Apresentacdo Visual e Uniformidade: Os itens deverdo apresentar uniformidade de corte, acabamento
estético impecavel e estarem dispostos em bandejas ou suportes adequados para exposicao direta na mesa de
servigo.

* Conformidade com Restricbes Alimentares: O fornecimento de sucos e refrigerantes devera obedecer
rigidamente as especificagcdes de rotulagem (com e sem acUcar/glaten), garantindo a integridade dos itens
destinados a publicos com restricBes alimentares.

2. Requisitos de Logistica, Pontualidade e SLA (Acordo de Nivel de Servico)

* Pontualidade Estrita: Os itens deverdo ser entregues nas dependéncias do IFSP Campus Salto com
antecedéncia minima de 30 (trinta) minutos em relacdo ao horario agendado para o inicio do protocolo ou
coffee break, sob pena de aplicacdo de san¢Bes administrativas por atraso.

* Acondicionamento Térmico: O transporte dos alimentos (especialmente salgados quentes e bebidas geladas)
devera ser realizado em caixas ou bolsas térmicas limpas e isoladas, garantindo que os produtos cheguem a
temperatura ideal de consumo.
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* Regime de Execucdo Parcelada: O fornecimento ocorrerqd de forma fracionada, mediante Ordem de
Fornecimento (OF) com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas.

3. Requisitos de Higiene e Vigilancia Sanitaria

* Legislagcdo Sanitaria: A empresa contratada devera observar rigorosamente as normas da ANVISA (RDC n°
216/2004) quanto a manipulagao, transporte e armazenamento de alimentos.

4. Requisitos de Sustentabilidade e Logistica Reversa

* Retorno de Embalagens Coletivas: As caixas de transporte, caixas de papeldo utilizados para o
descarregamento dos insumos deverdo ser recolhidos e retirados do campus pelo proprio fornecedor
imediatamente apds a entrega, evitando o acimulo de residuos sdlidos nas dependéncias da instituigcdo.

5. Requisitos de Habilitagcao Técnico-Operacional (Critério de Sele¢ao)

* Comprovacao de Aptidao: A licitante devera comprovar, por meio de atestado de capacidade técnica emitido
por pessoa juridica de direito publico ou privado, que ja executou o fornecimento de géneros alimenticios ou
servicos de buffet de forma compativel em prazos e quantidades com o objeto desta licitagao.

5. Levantamento de Mercado

Foi realizada uma pesquisa de precos de acordo com informagdes obtidas de outros orgaos, cujo documento estara
sendo anexado ao processo

6. Descricao da solucdao como um todo

A solucdo ndo se limita a mera aquisicdo de alimentos, mas abrange um modelo integrado de fornecimento
logistico e operacional sob demanda, estruturado para garantir a autossuficiéncia e o decoro do IFSP Campus
Salto na realizagdo de eventos institucionais e na recepc¢ao de autoridades.

A solucéo como um todo é composta pelos seguintes elementos indissociaveis:

* Fornecimento de Insumos Homologados: Disponibilizacdo de uma cesta de 9 (nove) itens alimenticios e
bebidas rigorosamente selecionados e precificados por meio de pesquisa no Compras.gov.br, totalizando o
valor estimado de R$ 11.976,04. O lote foi modelado para atender tanto a critérios de consumo regular quanto
a restricbes alimentares (produtos sem acgucar/glaten).

* Logistica de Distribuicdo Parcelada (Just-in-Time): Sistema de entregas fracionadas ao longo da vigéncia
contratual, em que o acionamento da empresa ocorre sob demanda por meio de Ordens de Fornecimento (OF),
emitidas de acordo com o calendario de eventos e visitas do campus.

* Cadeia de Transporte e Acondicionamento Térmico: Transferéncia ao contratado da obrigacdo de
transportar os géneros alimenticios em veiculos adequados, utilizando recipientes térmicos e herméticos que
preservem a temperatura ideal de consumo (salgados quentes e bebidas geladas) e a integridade fisica dos
produtos até o momento da entrega.

* Garantia de Padrao de Apresentacao e Protocolo: Entrega de produtos de panificacédo e confeitaria (bolos e
sanduiches de metro) em formato "pronto para consumo", dispostos em bandejas de servir adequadas para
exposicao direta em mesas de cerimonial, eliminando a necessidade de manipulacdo ou preparo por parte dos
servidores do campus.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
* |tem 1: Salgados Fritos Diversos (Centena)

* Descricdo Geral: Salgados miudos fritos tipo coquetel (aproximadamente 20g por unidade), prontos
para consumo, em sabores diversos de ampla aceitacdo como coxinha de frango, risole (presunto
Iqueijo, palmito ou carne), bolinha de queijo, quibe tradicional .

* Preco Médio: R$ 101,93 | Quantidade: 15 centenas | Total: R$ 1.528,92
* |tem 2: Refrigerante de Sabores Diversos - Versao Zero Aclicar - 2L (Garrafa)

* Descricao Geral: Bebida gaseificada industrializada, na versao zero agucar/calorias, em garrafa PET de
2 litros, variando entre os sabores de cola (Coca-Cola Zero, Pepsi Zero), guarana (Guarana
Antarctica Zero) e frutas (Fanta Laranja Zero, Sprite Zero).Refrigerantes da Marca Coca Cola

* Preco Médio: R$ 14,45 | Quantidade: 26 garrafas | Total: R$ 375,64
* |tem 3: Refrigerante de Sabores Diversos - Versdo Regular - 2L (Garrafa)

* Descricao Geral: Bebida gaseificada industrializada, versao regular (com agucar), em garrafa PET de 2
litros, contemplando marcas de linha de ampla comercializacdo nos sabores de cola (Coca-Cola,
Pepsi), guarana (Guarana Antarctica), laranja (Fanta), uva (Fanta Uva) e limao (Sprite, Soda).
Refrigerantes da Marca Coca Cola

* Preco Médio: R$ 15,44 | Quantidade: 104 garrafas | Total: R$ 1.605,83
* |tem 4: Pao de Queijo Tradicional Assado (Quilograma)

* Descricdo Geral: Pdo de queijo em formato coquetel/mini, produzido com polvilho (doce ou azedo) e
gueijo , entregue perfeitamente assado e pronto para consumo, mantendo o padrao de textura macia e
crocéncia externa.

* Preco Médio: R$ 60,98 | Quantidade: 25 kg | Total: R$ 1.524,45
* |tem 5: Suco de Frutas Pronto para Consumo - 1L (Caixa)

* Descricao Geral: Suco ou néctar de frutas industrializado liquido, pronto para o consumo, de preferéncia
sem adicao de conservantes ou aglcares, em embalagem cartonada (Tetra Pak) de 1 litro, nos sabores
de uva, laranja ou péssego.

* Preco Médio: R$ 16,67 | Quantidade: 25 caixas | Total: R$ 416,85
* [tem 6: Bolo Caseiro com Cobertura | Recheio Simples (Unidade)

* Descricdo Geral: Bolo alimenticio doce, tamanho padréo de confeitaria, com massa leve e macia,
apresentando cobertura cremosa, em opg¢fes como cenoura com chocolate, chocolate com
granulado e Leite Ninho

* Preco Médio: R$ 59,53 | Quantidade: 25 unidades | Total: R$ 1.488,33

Item 7: Café Pronto para Consumo - Servico de Copa (Unidade)

* Descricdo Geral: Café torrado e moido (padrdo gourmet ou superior), preparado fresco e entregue
pronto para consumo imediato. Pode ser acondicionado em garrafas térmicas institucionais . A base de
referencia do preco é por litro.

* Preco Médio: R$ 24,50 | Quantidade: 48 unidades | Total: R$ 1.176,00
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* |tem 8: Bolo Caseiro Simples - Sem Cobertura (Unidade)

* Descricao Geral: Bolo alimenticio tradicional, tipo caseiro, massa simples e assada uniformemente, sem
adicao de coberturas ou recheios, ideal para acompanhamento de café, variando nos sabores de laranja,
limado, fuba , milho verde ou iogurte.

* Preco Médio: R$ 47,70 | Quantidade: 20 unidades | Total: R$ 954,00
* |tem 9: Sanduiche Natural | Lanche de Metro Variado (Unidade)

* Descri¢cdo Geral: Sanduiche frio ou lanche de metro montado em pdo macio (pao de leite, integral ou
baguete), contendo ingredientes frescos e proteinas variadas, com op¢des de recheio como peito de
peru com queijo branco, alface e tomate; frango desfiado cremoso; pasta de atum com salada ;
opc¢ao vegetariana ou presunto e queijo

* Preco Médio: R$ 72,65 | Quantidade: 40 unidades | Total: R$ 2.906,02

* SOMA VALOR GLOBAL ESTIMADO: R$ 11.976,04

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 11.976,04

Onze Mil Novecentos e Setenta e Seis Reais e Quatro Centavos

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A Coordenadoria de Licitacdes e Contratos optou pelo nao parcelamento do objeto, adotando a adjudicacao por
Lote Unico, muito embora a sua execugdo contratual ocorra sob o regime de entregas parceladas (fracionadas no
tempo). Essa modelagem encontra-se técnica, econémica e juridicamente respaldada nos seguintes fatores:

¢ 1. Sincronia Logistica e Mitigacdo do Risco Operacional (Fator Critico): Por se tratar de contratacéo
destinada ao atendimento de eventos institucionais e recepcao de autoridades, a coordenacdo de horarios é
um fator critico de sucesso. Caso o objeto fosse parcelado em multiplos lotes por itens (ex: um fornecedor para
bebidas, outro para salgados e um terceiro para confeitaria), a Administracdo estaria exposta ao risco iminente
de colapso do protocolo oficial. O atraso ou descumprimento de apenas um dos fornecedores inviabilizaria a
realizacdo do coffee break como um todo, gerando prejuizo a imagem institucional do IFSP perante as
comitivas oficiais.

* 2. Padronizacdo, Identidade Visual e Qualidade Organoléptica: A recepcdo de autoridades exige
uniformidade na apresentacdo estética e no padrdao de qualidade dos alimentos servidos. O agrupamento em
lote Unico garante que os produtos de panificacdo, confeitaria e salgados guardem harmonia de sabor, frescor,
textura e apresentacao visual, o que seria impraticavel com a execucao dividida entre microempresas de
padrbes operacionais distintos.

¢ 3. Relacdo Custo-Beneficio e Reducao do Custo de Transacdo: O valor global estimado para a contratacao
€ de R$ 11.976,04. Fragmentar uma despesa de pequena monta em mdultiplos processos ou contratos
individuais viola o Principio da Eficiéncia Administrativa (Art. 5° da Lei n° 14.133/2021). O custo financeiro e
operacional de mobilizar a maquina publica para gerir, fiscalizar, liquidar e pagar 3 ou 4 contratos distintos
superaria de longe qualquer ganho marginal de competitividade que o parcelamento pudesse trazer.

* 4. Atracao de Economia de Scale Logistica: Para 0 mercado local de Salto e regido, o fornecimento
pulverizado de pequenas quantidades de refrigerantes ou caixas de suco isoladamente ndo se mostra atraente
devido aos custos de frete e deslocamento até o campus. Ao unificar os itens em um Unico lote de R$ 12 mil, a
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licitacdo se torna economicamente viadvel e atraente para o comércio regional, garantindo ampla disputa no
pregéo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao hé& contratagéo correlatas e/ou Interdependentes

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Foi realizado um alinhamento de informacdes referente a essa contratacao

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo pretendida esta diretamente alinhada ao principio da eficiéncia e buscara alcancar beneficios de
natureza estratégica, operacional e econdmica para o IFSP Campus Salto. Os principais ganhos advindos da
consolidacéo deste processo compreendem:

1. Dignidade Representativa e Fortalecimento da Imagem Institucional

* Preservacdo do Decoro: Garante uma estrutura de acolhimento compativel com os ritos de protocolo e
cerimonial exigidos na recepcédo de autoridades publicas (municipais, estaduais e federais).

* Ambiente de Articulacdo Favoravel: A organizacdo de eventos com infraestrutura de suporte alimentar
adequada reflete o profissionalismo da gestéo, fortalecendo o relacionamento institucional do campus para a
atracdo de novas parcerias, convénios e emendas orcamentérias.

2. Eficiéncia Operacional e Racionalizacdo Administrativa

* Eliminacdo de Compras Fragmentadas: Evita a necessidade de abertura de multiplos processos de compras
de pequena monta ao longo do ano ou o uso recorrente do regime de adiantamento de fundos (suprimento de
fundos) para despesas de copa.

* Reducdo do Custo de Transacao: O gerenciamento de um contrato de lote Unico sob demanda otimiza a
forca de trabalho da Coordenadoria de Licitacbes e Contratos e do setor financeiro, reduzindo o fluxo de
liquidagbes, notas fiscais e empenhos isolados.

3. Economicidade e Seguranca Orcamentaria

* Previsibilidade de Gastos: O modelo de registro por precos médios homologados confere estabilidade
financeira ao campus, protegendo o orcamento publico contra variacdes sazonais de preco comuns no varejo
de géneros alimenticios.

4. Mitigacao de Riscos Sanitarios e Logisticos

* Foco no Core Business da Unidade: Transfere integralmente para o fornecedor a responsabilidade pela
manipulacéo, transporte térmico e montagem das mesas de servir, liberando os servidores técnicos e docentes
para focarem exclusivamente nas pautas académicas e institucionais das reunides e solenidades.

* Garantia de Salubridade: A exigéncia de cumprimento das normas de vigilancia sanitaria (ANVISA) e o
fornecimento de produtos com especificacdes controladas (como itens sem acgucar/glaten) mitigam os riscos de
contaminacao e garantem a incluséo de todos os participantes com restricdes alimentares.

5de 7



5. Sustentabilidade Ambiental e Governanca

* Promocao da Logistica Reversa: O recolhimento obrigatério das embalagens de transporte coletivopelo
fornecedor reduz de forma imediata o volume de descarte de residuos solidos nas dependéncias do campus,
atendendo a Agenda Ambiental na Administracéo Publica .

13. Providencias a serem Adotadas

* 1. Indicacao do Fiscal: Publicar portaria formal designando o fiscal titular e o substituto ntes da assinatura do
contrato.

* 2. Antecedéncia de Pedidos (48h): Criar regra interna para que qualquer setor peca o coffee break com no
minimo 48 horas Uteis de antecedéncia do evento.

¢ 3. Conferéncia na Entrega: Realizar a seguinte checagem no ato do recebimento: Conferir na hora a
pontualidade (30 min antes), a quantidade e a temperatura (quente/gelado), e validar a qualidade dos alimentos
antes de atestar a nota fiscal.

* 4. Trava Orcamentaria: Monitorar o saldo das ordens de fornecimento para ndo solicitar nada além do
orgcamento

* 5. Registro de Falhas: Anotar formalmente no histérico da empresa qualquer atraso que comprometa a
agenda das autoridades ou erro nos itens entregues, visando a aplicacdo de adverténcias ou multas se
necessario/ aplicado.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Sera dada a correta destinagéo ao lixo gerado

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A equipe de planejamento se demonstra favoravel a essa contratacéao

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

DAMITO SANCHES SIGALAS DAMEAO DA SILVA

Responsavel pela contratacdo direta

1Y
tf Assinou eletronicamente em 15/06/2026 as 09:07:31.

VANESSA ROMANCENE PEREIRA GOMES

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 15/06/2026 as 11:28:57.

EDILSON APARECIDO BUENO

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 15/06/2026 as 10:43:07.
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