TERMO DE REFERENCIA
Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021

AQUISIGOES, EXCETO TIC

LICITAGAO E CONTRATAGCAO DIRETA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO — CAMPUS
PRESIDENTE EPITACIO

(Processo Administrativo n® 23440.000565.2026-51)

TERMO DE REFERENCIA

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. Aquisicao de equipamentos e utensilios para o preparo de refeicdes na cozinha do Instituto Federal de
Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Sao Paulo (IFSP) — Campus Presidente Epitacio, nos termos da tabela
abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.
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Amolador/Afiador de facas com estrutura em
material resistente e duravel, com sistema de
afiacdo diamantado. Deve possuir, no minimo,
dois estagios ou faces de afiagdo, destinados
ao desbaste e acabamento do fio da lamina.
Equipado com cabo ergondmico que
proporcione firmeza, conforto e seguranca
durante o uso, além de base antiderrapante que
garanta estabilidade durante a operacéo.
Dimensdes minimas aproximadas: altura de 6
cm, largura de 5 cm e comprimento de 19,8 cm.
Produto destinado a afiagdo de facas de uso
culinario, devendo apresentar boa durabilidade,
resisténcia ao uso continuo e acabamento
adequado para ambiente de cozinha
profissional. Serao aceitos produtos
equivalentes que atendam integralmente as
especificagdes técnicas estabelecidas. Padrao
de qualidade equivalente a marca Tramontina
ou similar.

CATMAT: 407136

unid.

R$ 136,45

R$ 272,90

Barra magnética para fixagao de utensilios.
Descricao técnica: Barra magnética indicada
para fixagdo e organizacao de utensilios
metalicos, especialmente facas, em cozinhas

unid.

R$ 63,86

R$ 127,72
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profissionais ou institucionais. Deve possuir
estrutura prépria para instalacido em parede,
contendo furos nas extremidades para fixacao
firme e estavel. O produto devera acompanhar
0s acessorios necessarios para instalagao,
incluindo buchas e parafusos compativeis.
Dimensdes minimas aproximadas:
Comprimento da area magnética: 30 cm, Altura:
3 cm, Profundidade: 1,5 cm, Peso minimo
aproximado: 0,40 kg. O produto devera
apresentar boa resisténcia mecanica,
durabilidade e acabamento adequado,
permitindo facil higienizagdo e uso continuo em
ambientes de manipulacéo de alimentos.
Observagao: Serao aceitos produtos
equivalentes ou superiores, desde que atendam
integralmente as especificagdes técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.
Padrao de qualidade equivalente a marca
Fackelmann ou similar.

CATMAT: 611694

Batedor manual de alimentos, tipo fouet,
indicado para preparo e mistura de ingredientes
em atividades culinarias, como massas, molhos,
cremes, ovos, caldas e preparagdes similares,
podendo ser utilizado em cozinhas domésticas
ou institucionais. O batedor devera possuir
formato com hastes metalicas flexiveis,
apropriadas para mistura, emulsificagédo e
incorporacao de ar em preparagoes culinarias.
Devera possuir cabo ergonémico,
proporcionando melhor manuseio, seguranga e
conforto durante o uso. Dimensbes minimas do
produto: Comprimento: 37,2 cm, Largura: 6,5
cm, Altura: 6,5 cm. Peso minimo: 140 g. O
produto devera ser novo, sem uso, em linha de
producgao, fabricado em material apropriado
para contato com alimentos e atendendo as
normas vigentes de seguranga e qualidade
aplicaveis. Padrao de qualidade equivalente a
marca Tramontina ou similar.

CATMAT: 473546

unid.

R$ 82,45

R$ 329,80

Cacarola Hotel N° 40. Cacgarola industrial,
indicado para preparo de alimentos em
cozinhas profissionais, confeccionado em
aluminio, proporcionando aquecimento
eficiente, distribuigado uniforme de calor. O
produto devera possuir capacidade minima de
23,8 litros, com didmetro entre 40 e 50 cm e
altura minima de 19 cm. Devera ser fabricado
em aluminio resistente, adequado ao uso
continuo em ambientes profissionais. O

unid.

R$ 241,75

R$ 967,00
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revestimento interno devera ser em aluminio
natural, sem aplicacao de material antiaderente.
O utensilio devera possuir estrutura robusta,
com peso minimo de 2,1 kg, garantindo
estabilidade e durabilidade durante a utilizacdo.
Devera acompanhar tampa confeccionada em
aluminio, com encaixe adequado ao corpo da
cacarola. O produto devera apresentar
acabamento uniforme, isento de rebarbas ou
imperfeicdes, sendo apropriado para uso em
cozinhas industriais. Devera atender as normas
técnicas aplicaveis vigentes e ser fornecido com
garantia minima conforme legislagéo pertinente.
Padrao de qualidade equivalente a marca ABC
ou similar.

CATMAT: 473408

Cacarola Hotel N° 55. Cacarola industrial,
indicado para preparo de alimentos em
cozinhas profissionais, confeccionado em
aluminio de alta qualidade. O produto devera
possuir capacidade de 52,2 litros, com diametro
minimo de 55 cm e altura minima de 22 cm.
Devera ser fabricado em aluminio com
espessura minima de 3 mm, garantindo
resisténcia, durabilidade e eficiéncia térmica
durante o uso continuo. O utensilio devera
possuir duas alcas laterais fixas, reforgcadas,
proporcionando segurancga e firmeza no
manuseio. Devera acompanhar tampa
confeccionada em aluminio, com encaixe
preciso ao corpo da cagarola, assegurando
melhor vedacao térmica e eficiéncia no
cozimento dos alimentos. O produto devera
apresentar acabamento uniforme, sem rebarbas
ou imperfei¢cdes. Padrao de qualidade
equivalente a marca ABC ou similar.
CATMAT: 319837

unid.

R$ 568,74

R$
1.706,22

Caixa Plasticas com Tampa 15 litros. Caixa
fechada com tampa, indicado para
armazenamento, transporte e organizagao de
alimentos ou insumos em ambientes
profissionais, confeccionado em material
resistente, atdxico e de facil higienizagdo, em
conformidade com as normas sanitarias
vigentes. O produto devera ser fabricado em
Polipropileno (PP) ou Polietileno de Alta
Densidade (PEAD), de alta qualidade, resistente
a impactos, deformacdes e variacbes de
temperatura, inclusive em condi¢oes de
temperaturas negativas, sem comprometimento
de sua integridade estrutural. A caixa devera
possuir capacidade de 15 litros, com tampa

unid.

10

R$ 50,41

R$ 504,10
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ajustavel ao corpo, garantindo fechamento
adequado e protecao do conteudo armazenado.
Devera permitir empilhamento seguro, mesmo
quando carregada, sem causar danos a
estrutura ou deformacgdes. A coloracido devera
ser preferencialmente branca ou em tons claros.
O material devera ser compativel com limpeza
por lavagem convencional e higienizagéo a
vapor. As dimensdes externas deverao conter
aproximadamente: Comprimento: 44,1 cm,
Largura: 35,2 cm, Altura: 15 cm. As dimensbes
internas deverao ser compativeis com a
capacidade informada, sendo
aproximadamente: Comprimento: 36,5cm,
Largura: 29,5cm, Altura: 14cm. O peso minimo
do produto devera ser de 1,26 kg. O produto
devera apresentar acabamento uniforme, sem
rebarbas, trincas ou imperfeigdes, sendo
adequado para uso em cozinhas industriais,
unidades de alimentagao e nutricdo ou
ambientes similares. Padrao de qualidade
equivalente as marcas Plaskom, Gruplast,
Elastobor, Bonete ou similar.

CATMAT: 364754

Caixa Plasticas com Tampa 26 litros. Caixa
fechada com tampa, indicado para
armazenamento, transporte e organizagao de
alimentos ou insumos em ambientes
profissionais, confeccionado em material
resistente, atoxico e de facil higienizacéo, em
conformidade com as normas sanitarias
vigentes. O produto devera ser fabricado em
Polipropileno (PP) ou Polietileno de Alta
Densidade (PEAD), de alta qualidade, resistente
a impactos, deformacdes e variacbes de
temperatura, inclusive em condigdes de
temperaturas negativas, sem comprometimento
de sua integridade estrutural. A caixa devera
possuir capacidade entre 24 de 26 litros, com
tampa ajustavel ao corpo, garantindo
fechamento adequado e protecado do conteudo
armazenado. Devera permitir empilhamento
seguro, mesmo quando carregada, sem causar
danos a estrutura ou deformacgdes. A coloragéo
devera ser preferencialmente branca ou em tons
claros. O material devera ser compativel com
limpeza por lavagem convencional e
higienizagao a vapor. As dimensdes externas
deverao estar compreendidas entre:
Comprimento: 49 cm a 55 cm, Largura: 35 cm a
44 cm, Altura: aproximadamente 22,5 cm, as
dimensdes internas deverao ser compativeis

unid.

10

R$ 71,77 R$ 717,70
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com a capacidade informada, sendo
aproximadamente: Comprimento: 41 cm,
Largura: 31 cm, Altura: 22 cm. O peso minimo
do produto devera ser de 2 kg. O produto
devera apresentar acabamento uniforme, sem
rebarbas, trincas ou imperfeigdes, sendo
adequado para uso em cozinhas industriais,
unidades de alimentagao e nutricdo ou
ambientes similares. Padrédo de qualidade
equivalente as marcas Plaskom, Gruplast,
Elastobor, Bonete ou similar.

CATMAT: 331529

Caixa Plasticas com Tampa 4,2 litros. Caixa
fechada com tampa, indicado para
armazenamento, transporte e organizacéo de
alimentos ou insumos em ambientes
profissionais, confeccionado em material
resistente, atéxico e de facil higienizagao, em
conformidade com as normas sanitarias
vigentes. O produto devera ser fabricado em
Polipropileno (PP) ou Polietileno de Alta
Densidade (PEAD), de alta qualidade, resistente
a impactos, deformacdes e variagcbes de
temperatura, inclusive em condi¢des de
temperaturas negativas, sem comprometimento
de sua integridade estrutural. A caixa devera
possuir capacidade de 4,2 litros, com tampa
ajustavel ao corpo, garantindo fechamento
adequado e protecao do conteudo armazenado.
Devera permitir empilhamento seguro, mesmo
quando carregada, sem causar danos a
estrutura ou deformacgdes. A coloragao devera
ser preferencialmente branca ou em tons claros.
O material devera ser compativel com limpeza
por lavagem convencional e higienizacao a
vapor. As dimensdes externas deverdo ser de:
Comprimento: 32 cm, Largura: 13,5 cm, Altura:
aproximadamente 16,5 cm. O peso minimo do
produto devera ser de 0,445 kg. O produto
devera apresentar acabamento uniforme, sem
rebarbas, trincas ou imperfeigdes, sendo
adequado para uso em cozinhas industriais,
unidades de alimentacdo e nutricdo ou
ambientes similares. Padrédo de qualidade
equivalente as marcas Plaskom, Gruplast,
Elastobor, Bonete ou similar.

CATMAT: 615870

unid.

20

R$ 17,22

R$ 344,40

Caixa Plasticas com Tampa 7 litros. Caixa
fechada com tampa, indicado para
armazenamento, transporte e organizacéo de
alimentos ou insumos em ambientes
profissionais, confeccionado em material

unid.

10

R$ 25,31

R$ 253,10
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resistente, atdxico e de facil higienizagdo, em
conformidade com as normas sanitarias
vigentes. O produto devera ser fabricado em
Polipropileno (PP) ou Polietileno de Alta
Densidade (PEAD), de alta qualidade, resistente
a impactos, deformacdes e variagdes de
temperatura, inclusive em condi¢des de
temperaturas negativas, sem comprometimento
de sua integridade estrutural. A caixa devera
possuir capacidade de 7 litros, com tampa
ajustavel ao corpo, garantindo fechamento
adequado e protecao do conteudo armazenado.
Devera permitir empilhamento seguro, mesmo
quando carregada, sem causar danos a
estrutura ou deformacgdes. A coloracido devera
ser preferencialmente branca ou em tons claros.
O material devera ser compativel com limpeza
por lavagem convencional e higienizagao a
vapor. As dimensdes externas deverao estar
compreendidas entre: Comprimento: 42,5 cm a
55 cm, Largura: 30 cm a 44 cm, Altura:
aproximadamente 7,5 cm, as dimensodes
internas deverao ser compativeis com a
capacidade informada, sendo
aproximadamente: Comprimento: 36,5 cm,
Largura: 26,5 cm, Altura: 7 cm. O peso minimo
do produto devera ser de 0,725 kg. O produto
devera apresentar acabamento uniforme, sem
rebarbas, trincas ou imperfei¢gdes, sendo
adequado para uso em cozinhas industriais,
unidades de alimentagao e nutricdo ou
ambientes similares. Padrao de qualidade
equivalente as marcas Plaskom, Gruplast,
Elastobor, Bonete ou similar.

CATMAT: 458930

10

Caldeirao 40 L. Caldeirao de aluminio.
Descricao técnica: Caldeirdo confeccionado em
aluminio resistente, com tampa, indicado para
preparo e cocgao de alimentos em cozinhas
profissionais ou institucionais. O utensilio
devera possuir estrutura robusta, paredes
espessas e acabamento adequado, garantindo
boa distribuicdo de calor, resisténcia ao uso
continuo e facilidade de higienizagdo. Deve
possuir algas laterais reforgcadas, fixadas de
forma segura ao corpo do recipiente, que
permitam o manuseio seguro durante o preparo
e transporte de alimentos quentes. Dimensdes
minimas aproximadas: Altura: 34 cm, Diametro:
40 cm, Capacidade minima: 40 litros, Peso
minimo aproximado: superior a 2 kg. O produto
devera apresentar boa durabilidade, resisténcia

unid.

R$ 240,06

R$ 480,12
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mecanica e acabamento adequado para uso em
servigos de alimentagao, permitindo limpeza e
higienizagcdo adequadas. Padrao de qualidade
equivalente a marca Eirilar ou similar.

CATMAT: 283204

11

Kit de Caneca Plastica com Silk. Kit de
Canecas plasticas, com 1200 unidades,
contendo em cada uma delas o silk como o logo
do IFSP colorido. Descricao técnica: Caneca
confeccionada em polietileno (PE) ou
polipropileno (PP), material atoxico e adequado
para contato com alimentos, livre de bisfenol-A
(BPA Free). Produto indicado para utilizagdo em
servigos de alimentacgao institucionais, devendo
apresentar boa resisténcia mecanica,
durabilidade e facilidade de higienizagdo. A
caneca devera possuir acabamento liso, bordas
seguras e estrutura resistente ao uso continuo,
sendo apropriada para consumo de bebidas
quentes ou frias. Caracteristicas minimas:
Capacidade minima: 400 ml, Peso minimo: 40
g, Cores: verde ou vermelha. O produto devera
apresentar acabamento uniforme, superficie
interna lisa e resisténcia adequada para uso em
ambientes de manipulagéo e distribuicdo de
alimentos. Observacao: Serao aceitos produtos
equivalentes ou superiores, desde que atendam
integralmente as especificagdes técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.
Padrao de qualidade equivalente as marcas
Ecocopo, MultiStore, Valtech ou similar.
CATMAT: 457240

kit

R$ 9.220,00

R$
9.220,00

12

Canecao 8 L. Canecéo de aluminio — linha
profissional. Descricao técnica: Canecao
confeccionado em aluminio resistente, indicado
para preparo, aquecimento e manipulagéo de
liquidos e alimentos em cozinhas profissionais
ou institucionais. O utensilio devera possuir
estrutura robusta e acabamento adequado,
proporcionando boa conducgao térmica,
durabilidade e facilidade de higienizag&o. Deve
possuir cabo ergonémico com revestimento em
material termo resistente, tipo baquelite ou
equivalente, que proporcione isolamento
térmico e seguranca no manuseio durante o
uso. Dimensdes e caracteristicas minimas
aproximadas: Capacidade interna: entre 8 e 10
litros, Didmetro da boca: 22 cm, Dimensoes
aproximadas: 32 cm (comprimento) x 22 cm
(largura) x 22,3 cm (altura). Peso minimo
aproximado: 0,630 kg. Observacéo:

unid.

R$ 84,21

R$ 168,42
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Serao aceitos produtos equivalentes ou
superiores, desde que atendam integralmente
as especificacdes técnicas estabelecidas neste
Termo de Referéncia. Padrao de qualidade
equivalente a marca ABC ou similar.

CATMAT: 482939

13

Concha Média. Concha em acgo inoxidavel — uso
profissional. Descricao técnica: Concha
confeccionada em acgo inoxidavel, indicada para
utilizacdo em cozinhas profissionais e servigos
de alimentagéo. Deve possuir cabo longo,
reforgado e ergonomicamente adequado,
permitindo maior alcance em recipientes
profundos durante o preparo e a distribuicao de
alimentos. O cabo devera possuir gancho ou
furo na extremidade, possibilitando o
armazenamento por suspensao em barras ou
suportes apropriados. Dimensdes minimas:
Comprimento total: 50 cm, Altura: 10 cm,
Largura: 18 cm, Profundidade aproximada: 55
cm, Peso minimo aproximado: 0,3 kg.
Observagao: Serao aceitos produtos
equivalentes ou superiores, desde que atendam
integralmente as especificagdes técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.
Padrao de qualidade equivalente a marca Weck
ou similar.

CATMAT: 485586

unid.

R$ 41,27

R$ 247,62

14

Cutelo 5". Cutelo de uso profissional, indicado
para corte e preparo de alimentos em cozinhas
industriais, confeccionado com lamina em aco
inoxidavel de alta resisténcia, garantindo
durabilidade, resisténcia a corrosio e
manutengao do fio de corte. O produto devera
possuir cabo ergonémico confeccionado em
polipropileno, na cor branca ou off white, com
caracteristicas que proporcionem firmeza,
seguranga no manuseio e facil higienizagéo,
sendo adequado para uso continuo em
ambientes institucionais. A [amina devera
apresentar acabamento adequado, isenta de
rebarbas ou imperfei¢cdes. Especificacoes
minimas: Tipo: Cutelo profissional; Material da
l&mina: Ago inoxidavel; Material do cabo:
Polipropileno (cor branca ou off white);
Tamanho da I&mina: 5 polegadas; Altura: 8,0
cm; Largura: 12,0 cm; Espessura: 2,2 cm; Peso
minimo: 160 g. Padrao de qualidade equivalente
a marca Tramontina ou similar.

CATMAT: 331212

unid.

R$ 41,18

R$ 82,36

15

Descascador de legumes manual em ago
inoxidavel. Descricao técnica: Descascador de

unid.

R$ 20,70

R$ 82,80
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legumes de uso manual, indicado para remogao
de cascas de frutas, legumes e hortalicas em
cozinhas profissionais ou institucionais. O
utensilio devera ser fabricado integralmente em
aco inoxidavel, incluindo corpo e lamina,
garantindo resisténcia a corrosdo, durabilidade,
facilidade de higienizagao e adequacao ao
contato com alimentos. Deve possuir lamina
afiada e eficiente, adequada para
descascamento uniforme, além de formato
ergondmico que proporcione conforto e
seguranga durante o manuseio. Dimensdes
minimas: Comprimento: 12,5 cm, Largura: 5 cm,
Altura: 2 cm, Peso minimo aproximado: 0,050
kg. Observacéao: Serao aceitos produtos
equivalentes ou superiores, desde que atendam
integralmente as especificagdes técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.
Padrao de qualidade equivalente a marca Weck
ou similar.

CATMAT: 327865

16

Escorredor de aluminio com alcas reforgadas.
Descrigao técnica: Escorredor confeccionado
em aluminio resistente, indicado para lavagem e
escorrimento de alimentos em cozinhas
profissionais ou institucionais. Deve possuir
alcas laterais reforgadas, fixadas de forma
segura ao corpo do utensilio, permitindo
manuseio seguro e transporte adequado,
mesmo quando em uso com maior volume de
alimentos. Dimensdes e caracteristicas
minimas: Diametro: entre 45 cm e 60 cm, Altura:
27 cm. Dimensdes aproximadas gerais (L x P x
A): 65 cm x 55 cm x 35 cm. Capacidade minima:
21 litros. Peso minimo aproximado: 1,135 kg. O
utensilio devera apresentar boa resisténcia
mecanica, durabilidade e estabilidade estrutural,
sendo adequado para uso continuo em
ambientes de manipulagéo e preparo de
alimentos. Observacao: Serao aceitos produtos
equivalentes ou superiores, desde que atendam
integralmente as especificagdes técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.
Padréo de qualidade equivalente as marcas
Cambé, Aluminio Real, Global House ou similar.
CATMAT: 406327

unid.

R$ 169,00

R$ 338,00

17

Escumadeira profissional n® 20 com cabo termo
resistente. Descricao técnica: Escumadeira
indicada para uso em cozinhas profissionais e
servigos de alimentacao, destinada a retirada de
alimentos ou espumas durante processos de
coccao e fritura. O utensilio devera ser fabricado

unid.

R$ 64,01

R$ 384,06
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em aluminio resistente, com cabo revestido em
material termo resistente, tipo baquelite ou
equivalente, proporcionando isolamento
térmico, segurancga e conforto durante o
manuseio. A escumadeira devera possuir
superficie perfurada adequada para
escoamento de liquidos, além de cabo longo,
reforcado e ergonomicamente adequado,
permitindo maior alcance em recipientes
profundos. O cabo devera conter gancho ou
furo na extremidade, possibilitando o
armazenamento por suspensao em barras ou
suportes apropriados. Dimensdes e
caracteristicas minimas: Didmetro da area
perfurada: 20 cm, Comprimento do cabo: 59 cm,
Comprimento total: 74 cm. Peso minimo
aproximado: 370 g. Material: aluminio com parte
do cabo em baquelite ou material equivalente
termo resistente. O utensilio devera apresentar
boa resisténcia mecéanica, durabilidade e
acabamento adequado, permitindo facil
higienizagdo e uso continuo em ambientes de
manipulacao e preparo de alimentos.
Observacao: Serao aceitos produtos
equivalentes ou superiores, desde que atendam
integralmente as especificagdes técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.
Padrao de qualidade equivalente a marca ABC
ou similar.

CATMAT: 485585

18

Espatula grande. Espatula curva profissional
(tipo raspadeira). Descricao técnica: Espatula
curva indicada para uso em cozinhas
profissionais e servi¢os de alimentacéo,
destinada a manipulacéao, raspagem,
porcionamento e auxilio no preparo de
alimentos. O utensilio devera possuir lamina
fabricada em aco inoxidavel, resistente a
corrosao e adequada para contato com
alimentos, garantindo durabilidade, resisténcia
ao uso continuo e facilidade de higienizagéo.
Deve possuir cabo ergonémico confeccionado
em polipropileno, na cor branca. Dimensdes e
caracteristicas minimas aproximadas: Largura
da lamina: 10 cm, Comprimento total: 31,5 cm,
Largura aproximada: 10,5 cm, Altura
aproximada: 10 cm. Peso minimo aproximado:
260 g. Observacéao: Serdo aceitos produtos
equivalentes ou superiores, desde que atendam
integralmente as especificagdes técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

unid.

R$ 30,35 R$ 121,40
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Padrao de qualidade equivalente as marcas
Hercules, Mundial ou similar.
CATMAT: 339514

19 | Extrator de Suco Profissional, destinado a unid. | 1 R$ 173,84 R$ 173,84
extragcao de sucos de frutas citricas, com
poténcia minima de 250 W, alimentagao bivolt
(127/220 V). O equipamento devera possuir
capacidade minima de 1 litro, com estrutura
composta por polipropileno de alta resisténcia e
aco inoxidavel. Devera acompanhar 02 (duas)
castanhas intercambiaveis, sendo: 01 (uma) de
menor dimensao, adequada para extracdo de
suco de limao; e 01 (uma) de maior dimenséo,
adequada para laranja ou frutas de tamanho
similar. O conjunto devera incluir copo coletor
com peneira. O motor devera possuir duplo
rolamento blindado, além de sistema de
protecao térmica. O equipamento devera
possuir ainda sistema guarda-fio. Dimensdes
aproximadas do produto (A x L x P): 20 cm x 11
cm x 16 cm. Peso aproximado (sem
embalagem): 400 g. O produto devera ser novo,
sem uso, em linha de producéo, atendendo as
normas vigentes de seguranga e qualidade
aplicaveis. Garantia minima de 12 (doze) meses
contra defeitos de fabricagdo. Padrao de
qualidade equivalente a marca Mondial Turbo
Premium ou similar.

CATMAT: 620324

20 | Facas de corte 10". Faca para carne de uso unid. | 6 R$ 81,81 R$ 490,86
profissional, indicada para corte e preparo de
alimentos em cozinhas industriais,
confeccionada com lamina em acgo inoxidavel de
alta resisténcia, proporcionando durabilidade,
manutencgao do fio de corte e resisténcia a
corrosao. O produto devera possuir cabo
ergondmico em polipropileno, na cor branca,
garantindo firmeza, seguranga no manuseio e
facilidade de higienizacdo, sendo adequado
para uso continuo em ambientes institucionais.
A ldmina devera apresentar acabamento
adequado, sem rebarbas ou imperfei¢des,
assegurando eficiéncia no corte e segurancga
durante a utilizagao. Devera ser compativel com
lavagem em maquina de lavar lougas, sem
prejuizo de suas caracteristicas fisicas e
estruturais. Especificacbes minimas: Tipo: Faca
para carne; tamanho da lamina: 10 polegadas;
Material da lamina: Acgo inoxidavel; Material do
cabo: Polipropileno; Cor do cabo: Branco;
Comprimento total: 33,8 cm;
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Largura: 5,5 cm; Altura: 1,8 cm; Peso minimo:
170 g; Compatibilidade: Lavavel em maquina de
lavar lougas; Garantia: Minima de 90 (noventa)
dias, conforme legislacao vigente. Padrao de
qualidade equivalente a marca Tramontina ou
similar.

CATMAT: 334673

21

Facas de corte 4". Faca para legumes e frutas
de uso profissional, indicada para corte,
descascamento e preparo de alimentos em
cozinhas industriais, confeccionada com lamina
em aco inoxidavel com tratamento térmico,
garantindo maior durabilidade do fio de corte,
resisténcia a corrosao e desempenho
adequado. O produto devera possuir lamina
lisa, com acabamento uniforme, isenta de
rebarbas ou imperfeigdes, assegurando
precisdo no corte e segurancga durante o uso. O
cabo devera ser confeccionado em
polipropileno, na cor branca, com design
ergondmico que proporcione firmeza, conforto e
seguranga no manuseio, além de permitir facil
higienizagao. Devera ser resistente a lavagens
frequentes, inclusive em maquina de lavar
lougas, sem prejuizo de suas propriedades
fisicas, estruturais e estéticas, sendo adequado
para uso continuo em ambientes institucionais.
Especificagbes minimas: Tipo: Faca para
legumes e frutas; tamanho da lamina: 4
polegadas; Material da lamina: Aco inoxidavel
com tratamento térmico; Tipo de lamina: Lisa;
Material do cabo: Polipropileno; Cor do cabo:
Branco; Largura: 6,0 cm; Altura: 0,6 cm;
Espessura: 1,5 cm; Peso minimo: 28,7 g;
Compatibilidade: Lavavel em maquina de lavar
loucas.

CATMAT: 631610

unid.

R$ 22,87

R$ 137,22

22

Faca de mesa sem ponta, confeccionada
integralmente em aco inoxidavel, com lamina
totalmente temperada, proporcionando maior
durabilidade do fio de corte e elevada
resisténcia a corrosdo. O produto devera
apresentar acabamento polido (brilho), com
cabo no mesmo material, contendo detalhes
que garantam ergonomia e seguranga no
manuseio. A faca devera possuir tratamento que
minimize riscos em superficies delicadas, como
porcelanas, sendo adequada para uso continuo
em ambientes institucionais, como refeitorios,
cozinhas industriais e similares. Devera ser
compativel com lavagem em maquina de lavar
lougas, sem prejuizo de suas propriedades

unid.

150

R$ 12,54

R$
1.881,00
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fisicas e estéticas. Especificacbes minimas:
Material: Ago inoxidavel; Comprimento: 21,1 cm;
Largura: 1,9 cm; Espessura minima: 3 mm;
Acabamento: Polido (brilho). Padrao de
qualidade equivalente a marca Tramontina ou
similar.

CATMAT: 270149

23

Fatiador de Carne. Equipamento destinado ao
fatiamento de carnes, fabricado em aco
inoxidavel, adequado para uso profissional,
atendendo as normas vigentes de seguranca e
higiene aplicaveis. Devera possuir lamina com
didmetro de 350 mm, garantindo cortes
uniformes, precisos e de alta produtividade. O
sistema de corte devera permitir regulagem de
espessura, com variacdo minima de 0 mm até
37 mm. O equipamento devera operar com as
seguintes caracteristicas elétricas: tenséo de
220V, frequéncia de 60 Hz, monofasico.
Poténcia nominal minima de 550 W, com motor
de no minimo 0,5 HP (CV), e consumo
energético aproximado de 0,55 kWh.
Dimensbes do equipamento: 525 mm (altura) x
765 mm (largura) x 720 mm (profundidade).
Peso liquido de 52 kg e peso bruto de 64 kg. O
equipamento devera possuir estrutura robusta,
base estavel e componentes que garantam
segurancga ao operador, incluindo dispositivos
de protecéo conforme normas técnicas vigentes.
Devera ser de facil higienizagdo, com
superficies lisas e resistentes a corrosao.
Garantia minima de 12 (doze) meses contra
defeitos de fabricagdo. Padrao de qualidade
equivalente a marca Skymsen FC-350-N ou
similar.

CATMAT: 230201

unid.

R$
14.506,28

R$
14.506,28

24

Garfo de mesa confeccionado integralmente em
estrutura monobloco em acgo inox inclusive o
cabo, garantindo elevada durabilidade,
resisténcia a corrosdo e manutencgao das
condigbes de higiene ao longo do tempo. O
produto devera apresentar acabamento liso e
polido, com dentes devidamente alinhados e
com polimento interno, formato anatémico
adequado ao uso alimentar e bordas
arredondadas, proporcionando conforto e
seguranga ao usuario. Devera ser compativel
com lavagem em maquina de lavar lougas, sem
prejuizo de suas propriedades fisicas,
estruturais e estéticas. Nao devera apresentar
rebarbas, arestas cortantes ou imperfeicdes que
comprometam a seguranga no uso.

unid.

150

R$ 8,95

R$
1.342,50
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Especificagdbes minimas: Aco inoxidavel
(estrutura e cabo); Comprimento: 19,2 cm;
Largura: 2,2 cm; Altura: 1,8 cm; Peso minimo:
30, 1 g; Acabamento: Liso e polido; Tipo: Garfo
de mesa; Compatibilidade: Lavavel em maquina
de lavar lougas. Padrao de qualidade
equivalente a marca Tramontina ou similar.
CATMAT: 437871

25 | Gaveta com capacidade para 18 pratos ou 9 unid. | 2 R$ 281,33 R$ 562,66
bandejas. Gaveta de pinos aberta (GPA),
destinada ao acondicionamento e lavagem de
utensilios em lavadoras de lougas industriais. O
produto devera ser confeccionado em material
resistente, apropriado para uso continuo em
ambientes institucionais, com alta durabilidade,
resisténcia mecanica e compatibilidade com
processos de lavagem automatizada. Devera
possuir estrutura com pinos que permitam o
correto encaixe e estabilidade dos utensilios
durante o ciclo de lavagem, garantindo
eficiéncia na higienizagao e evitando danos aos
materiais. A gaveta devera ter capacidade
minima para acondicionar até 18 (dezoito)
pratos ou 9 (nove) bandejas, a cor pode variar.
Devera ser compativel com lavadoras de lougas
industriais da linha NT 210 3T(Netter), sem
necessidade de adaptagdes. Especificagdes
exatas: Tipo: Gaveta de pinos aberta (GPA);
Dimensoes: 50 cm x 50 cm; Capacidade: 18
pratos ou 9 bandejas; Compatibilidade:
Lavadoras de lougas industriais linha NT 210 3T
(Netter); Aplicacdo: Uso em processos
automatizados de lavagem de utensilios.
CATMAT: 444094

26 | Liquidificador industrial, de alta rotacao, unid. | 1 R$ 1.136,67 | R$
indicado para preparo e processamento de 1.136,67
alimentos, adequado para uso profissional. O
equipamento devera possuir copo com
capacidade minima de 4 litros, confeccionado
em ago inoxidavel monobloco, sem soldas,
garantindo maior resisténcia, higiene e
durabilidade. O gabinete devera ser em acgo
inox escovado. Devera possuir tampa em
material atoxico, com vedacao eficiente,
permitindo o acréscimo de ingredientes durante
o funcionamento, equipada com dosador
integrado. O sistema de trituracdo devera ser
composto por laminas em ago inoxidavel de alta
resisténcia, com encaixe do eixo do tipo
sextavado, proporcionando maior eficiéncia,
estabilidade e seguranga durante a operagéo. O
equipamento devera operar em tensio de 220
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V, frequéncia de 50-60 Hz, monofasico, com
poténcia nominal minima de 590 W e poténcia
do motor de 1.200 W, com consumo energético
aproximado de 0,59 kWh e rotacdo minima de
22.000 rpm. As dimensdes minimas do
equipamento deverdo ser de 700 x 270 x 240
mm (altura x largura x profundidade). O peso
liquido devera ser de no minimo 4,60 kg e o
peso bruto de 6,40 kg. Devera ser fornecido
com manual de instrugdes e atender as normas
técnicas e de segurancga aplicaveis vigentes.
Garantia minima de 12 (doze) meses contra
defeitos de fabricagdo. Padrao de qualidade
equivalente a marca Skymsen ou similar.
CATMAT: 429383

27

Panela de Pressao Industrial 20 |. Panela de
pressao industrial, indicado para preparo de
alimentos em cozinhas profissionais,
confeccionado em aluminio polido de alta
resisténcia, com acabamento em alto brilho,
garantindo durabilidade, eficiéncia térmica e
facilidade de higienizagao, em conformidade
com as normas sanitarias e de seguranca
vigentes. O equipamento devera possuir
capacidade minima de 20 litros, com corpo em
aluminio com espessura minima de 4 mm. O
revestimento interno devera ser em aluminio
natural, sem aplicagcdo de material antiaderente.
Devera possuir sistema de fechamento externo,
com no minimo 8 (oito) travas de seguranca,
garantindo vedacao eficiente e operagao
segura. O conjunto devera incluir valvulas de
seguranga confeccionadas em silicone
resistente a altas temperaturas, além de sistema
adicional de seguranga por meio de janela de
alivio de pressao, com acionamento automatico
em caso de sobrepressao ou obstrugdo. O
equipamento devera contar com duas alg¢as
laterais, confeccionadas em material isolante
térmico (baquelite). As dimensdes aproximadas
do produto deverao ser: comprimento total de
48 cm, didmetro externo de 33 cm, altura de 25
cm e didmetro interno de 33 cm, admitindo-se
variagdes compativeis com o padrao do
fabricante. O peso devera ser de
aproximadamente 5 kg. O produto devera
possuir certificagcao vigente do INMETRO e
atender integralmente as normas técnicas e de
segurancga aplicaveis. Padrao de qualidade
equivalente a marca Nigro, Eirilar ou similar.
CATMAT: 421724

unid.

R$ 439,07 | R$
1.756,28
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28 | Pegador manual de alimentos, tipo pinca, unid. | 6 R$ 53,42 R$ 320,52
indicado para manipulacao e preparo de
alimentos em cozinhas institucionais. O utensilio
devera possuir estrutura principal em ago
inoxidavel, o cabo devera ser revestido em
material emborrachado com polipropileno (PP).
Dimensdes minimas do produto: Comprimento:
30,8 cm; Altura: 8 cm; Largura: 3,7 cm. Peso
minimo: 145 g. O produto devera ser novo, sem
uso, em linha de producao, fabricado em
material apropriado para contato com alimentos
e atendendo as normas vigentes de seguranca
e qualidade aplicaveis. Padrao de qualidade
equivalente a marca Tramontina ou similar.
CATMAT: 609405

29 | Peneira manual para uso culinario, fabricada em | unid. | 4 R$ 34,01 R$ 136,04
aco inoxidavel, resistente a corrosao, duravel e
adequada ao contato com alimentos. O utensilio
devera possuir malha metalica em ago
inoxidavel, adequada para processos de coar,
peneirar ou escorrer alimentos e liquidos.
Devera possuir cabo alongado, proporcionando
maior seguranga e conforto durante o
manuseio, bem como al¢a de apoio na
extremidade oposta. O cabo devera possuir
orificio ou estrutura adequada para suspenséo,
permitindo que o utensilio seja pendurado para
armazenamento. Dimensdes minimas do
produto: Didametro: 21 cm; Comprimento total:
36 cm; Altura: 8 cm; Peso aproximado: 0,17 kg.
O produto devera ser novo, sem uso, em linha
de producéo, fabricado em material apropriado
para contato com alimentos e atendendo as
normas vigentes de seguranga e qualidade
aplicaveis. Padrao de qualidade equivalente a
marca Tramontina ou similar.

CATMAT: 431338

30 | Prancha de polipropileno Amarela. Prancha de unid. | 2 R$ 107,86 R$ 215,72
corte, indicado para uso em cozinhas
profissionais e industriais, destinado ao preparo
e manipulacao de alimentos, confeccionado em
material atdxico, resistente e de facil
higienizacdo, em conformidade com as normas
sanitarias vigentes. A prancha devera possuir
dimensdes minimas de 30 cm x 50 cm (largura x
comprimento) e espessura minima de 1 cm,
garantindo resisténcia ao uso continuo,
estabilidade durante o corte e maior
durabilidade. Devera ser fabricada em
polietileno de alta densidade (PEAD) ou

material equivalente, ndo poroso, resistente a
impactos, cortes e a absorcao de liquidos. A cor
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devera ser amarela, em conformidade com os
padrdes de identificagao por cores utilizados em
boas praticas de manipulagcado de alimentos. A
superficie devera ser lisa, porém com
acabamento que proporcione aderéncia
adequada, evitando deslizamentos durante o
uso, e sem presenga de rebarbas, trincas ou
imperfeicdes. O produto devera ser resistente a
lavagens frequentes, inclusive em maquinas de
lavar utensilios, sem deformacgdes ou perda de
caracteristicas funcionais. Padrao de qualidade
equivalente as marcas Cheff Plast, Kitplas ou
similar.

CATMAT: 315421

31

Prancha de polipropileno Verde. Utensilio tipo
prancha de corte, indicado para uso em
cozinhas profissionais e industriais, destinado
ao preparo € manipulagao de alimentos,
confeccionado em material atoxico, resistente e
de facil higienizagdo, em conformidade com as
normas sanitarias vigentes. A prancha devera
possuir dimensdes minimas de 30 cm x 50 cm
(largura x comprimento) e espessura minima de
1 cm, garantindo resisténcia ao uso continuo,
estabilidade durante o corte e maior
durabilidade. Devera ser fabricada em
polietileno de alta densidade (PEAD) ou
material equivalente, ndo poroso, resistente a
impactos, cortes e a absorgao de liquidos. A cor
devera ser verde, em conformidade com os
padrbes de identificagdo por cores utilizados em
boas praticas de manipulagao de alimentos,
destinada ao preparo de hortifrutigranjeiros. A
superficie devera ser lisa, porém com
acabamento que proporcione aderéncia
adequada, evitando deslizamentos durante o
uso, e sem presenca de rebarbas, trincas ou
imperfeicdes. O produto devera ser resistente a
lavagens frequentes, inclusive em maquinas de
lavar utensilios, sem deformacgdes ou perda de
caracteristicas funcionais. Padrao de qualidade
equivalente as marcas Cheff Plast, Kitplas ou
similar.

CATMAT: 315416

unid.

R$ 125,77

R$ 251,54

32

Prancha de polipropileno Vermelha. Prancha de
corte, indicado para uso em cozinhas
profissionais e industriais, destinado ao preparo
e manipulacao de alimentos, confeccionado em
material atdxico, resistente e de facil
higienizagao, em conformidade com as normas
sanitarias vigentes. A prancha devera possuir
dimensdes minimas de 30 cm x 50 cm (largura x

unid.

R$ 120,61

R$ 241,22
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comprimento), espessura minimade 1 cm e
peso minimo de 1kg, garantindo resisténcia ao
uso continuo, estabilidade durante o corte e
maior durabilidade. Devera ser fabricada em
polietileno de alta densidade (PEAD), nao
poroso, resistente a impactos, cortes e a
absorcéo de liquidos. A cor devera ser
vermelha, em conformidade com os padroes de
identificagao por cores utilizados em boas
praticas de manipulagao de alimentos,
especialmente para uso com carnes cruas. A
superficie devera ser lisa, porém com
acabamento que proporcione aderéncia
adequada, evitando deslizamentos durante o
uso, e sem presenca de rebarbas, trincas ou
imperfeigcdes. O produto devera ser resistente a
lavagens frequentes, inclusive em maquinas de
lavar utensilios, sem deformagdes ou perda de
caracteristicas funcionais. Padrao de qualidade
equivalente as marcas Cheff Plast, Kitplas ou
similar.

CATMAT: 315411

33

Prato Raso de Mesa. Prato raso, indicado para
uso em servigos de alimentagao, confeccionado
em porcelana de alta qualidade, garantindo
resisténcia, durabilidade e adequada
apresentacgao dos alimentos, em conformidade
com as normas sanitarias vigentes. O produto
devera ser fabricado em porcelana com
porosidade proxima de zero, evitando a
absorc¢ao de liquidos, odores e a proliferacao de
fungos e bactérias, assegurando melhores
condigbes de higiene. Devera possuir didmetro
minimo de 27 cm, com altura aproximada de 2,6
cm. O prato devera apresentar borda reforgada,
proporcionando maior resisténcia a impactos e
ao uso continuo em ambientes profissionais.
Devera ser compativel com uso em forno micro-
ondas e resistente a lavagem em maquinas
lava-lougas, sem perda de suas caracteristicas
fisicas ou estéticas. O peso minimo do produto
devera ser de 711,4 gramas. O acabamento
devera ser uniforme isento de deformidades,
partes tortuosas, manchas, trincas, lascas,
rebarbas ou imperfei¢cdes, sendo adequado
para uso em cozinhas industriais, refeitérios e
unidades de alimentacgao e nutricdo. Padrao de
qualidade equivalente as marcas Tramontina ou
similar.

CATMAT: 460818

unid.

150

R$ 25,46 R$
3.819,00

34

Kit composto por:

kit

R$ 5.675,23 | R$
5.675,23
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1 Multiprocessador de alimentos profissional
com discos intercambiaveis. Descricao
técnica: Multiprocessador de alimentos de uso
profissional, indicado para processamento,
fatiamento e ralagem e corte em cubos de
alimentos em cozinhas institucionais e servigos
de alimentacdo. O equipamento devera possuir
estrutura robusta, fabricada em ago inoxidavel e
aluminio fundido, materiais que garantam
resisténcia mecanica, durabilidade, facilidade de
higienizagdo e adequac&o ao uso continuo em
ambientes de manipulag¢do de alimentos. Deve
possuir bocal de alimentagdo amplo, facilitando
a insercao dos alimentos, tampa removivel para
limpeza, e pés emborrachados ou
antiderrapantes, garantindo estabilidade durante
a operacdo. O equipamento devera
acompanhar conjunto de discos
intercambiaveis, permitindo diferentes tipos de
corte e processamento. Acessorios minimos
inclusos: 01 disco fatiador de 1 mm, 01 disco
fatiador de 3 mm, 01 disco ralador fino, 01 disco
ralador de 3 mm, 01 disco ralador de 5 mm, 01
disco ralador de 8 mm, 01 disco para corte
julienne 7 x 7 mm, Especificacdes técnicas
minimas: Motor: minimo de 0,5 CV, Poténcia:
minima de 600 W, Capacidade de produgao: até
250 kg/h, Velocidade aproximada: 438 RPM,
Consumo energético aproximado: 0,6 kW/h,
Alimentacgao elétrica: bivolt, com chave seletora.
Dimensdes e peso aproximados: Altura: 59 cm,
Largura: 33 cm, Profundidade: 52 cm, Peso
minimo aproximado: 28 kg. Observagao: Serao
aceitos equipamentos equivalentes ou
superiores, desde que atendam integralmente
as especificagdes técnicas estabelecidas neste
Termo de Referéncia. Garantia minima de 12
(doze) meses contra defeitos de fabricagao.
Padrao de qualidade equivalente a marca
Skymsen - 7 Discos PA-7 PRO ou similar.

2 Conjuntos de Corte em Cubos Médios (10
mm) para Processador de Alimentos
Industrial. Conjunto de acessorios destinado ao
uso em processador de alimentos industrial,
composto por grade de corte e disco fatiador,
projetados para a obtengdo de cubos uniformes
de aproximadamente 10 mm x 10 mm x 10 mm,
indicado para processamento de legumes e
vegetais em cozinhas profissionais,
institucionais ou industriais. O conjunto devera
ser compativel com o processador de alimentos
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de uso profissional adquirido nesta licitagao.
Composi¢cao minima de cada conjunto: 01 (uma)
grade de corte com malha aproximada de 10 x
10 mm; 01 (um) disco de corte/fatiador
compativel, destinado a formagao de cubos
quando utilizado em conjunto com a grade.
Caracteristicas minimas: Produgao de cubos
uniformes com dimensao aproximada de 10
mm; Componentes fabricados em material
metalico de alta resisténcia, adequado ao uso
alimentar. Acabamento que permita facil
higienizacao e resisténcia ao uso intensivo;
Indicado para corte de legumes diversos, tais
como batata, cenoura, chuchu, abobrinha,
beterraba, entre outros de textura semelhante;
Instalagdo e remogao simples, compativel com
0 equipamento ao qual se destina. Dimensdes
do conjunto: Altura: 63 mm, Largura: 220 mm,
Profundidade: 220 mm, Peso liquido: 1,70 kg,
Peso bruto: 1,88 kg. Observagao: O
CORTADOR DEVE, OBRIGATORIAMENTE,
SER COMPATIVEL COM O EQUIPAMENTO
ANTERIOR (PROCESSADOR DE
ALIMENTOS).

CATMAT: 439373

35

Ralador Manual em Aco Inoxidavel — 4 Faces.
Resistente a corrosao, duravel e adequado ao
contato com alimentos, indicado para uso em
cozinhas domésticas ou institucionais. O
utensilio devera possuir quatro faces funcionais,
permitindo diferentes tipos de preparo de
alimentos, contemplando no minimo as
seguintes fungdes: Face para ralar grosso; Face
para ralar médio; Face para ralar fino; Face para
fatiar e devera possuir alga superior
ergondmica. O produto também devera
apresentar estrutura estavel e bordas
adequadamente acabadas. Dimensdes
minimas: 8 cm x 10 cm x 23,5 cm (L x P x A).
Peso minimo: 180 g. O produto devera ser
novo, sem uso, em linha de produgao,
atendendo as normas vigentes de seguranca e
qualidade aplicaveis, sendo apropriado para uso
em manipulagao de alimentos.

CATMAT: 261597

unid.

R$ 24,29

R$ 97,16

36

Termbmetro infravermelho digital de uso
profissional, destinado a medigao de
temperatura sem contato, com faixa de medicao
minima de -50 °C a 380 °C e precisao de até
11,5 °C. O equipamento devera possuir display
digital em LCD, além de mira laser integrada.
Devera possuir tempo de resposta maximo de

unid.

R$ 39,49

R$ 78,98
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500 ms, resolugao minima de 0,1 °C/°F,
repetibilidade de 1% da leitura e relagao
distancia/ponto (D:S) minima de 12:1. O
term&metro devera permitir selegédo entre as
escalas Celsius (°C) e Fahrenheit (°F). O
equipamento devera possuir ainda as seguintes
funcionalidades minimas: Fungao de
armazenamento de dados das medi¢oes
realizadas; lluminag¢ao no display, com
possibilidade de ativacédo ou desativacao;
Indicagao de bateria fraca; Sistema de
desligamento automatico, com acionamento
aproximado apés 7 segundos sem utilizagao.
Sistema de economia de bateria. A alimentagao
devera ser realizada por bateria alcalina de 9
VDC. Dimensdes aproximadas (L x P x A): 88
mm x 42 mm x 175 mm. O produto devera ser
novo, sem uso, em linha de producao,
atendendo as normas vigentes de seguranca,
qualidade e metrologia aplicaveis.

CATMAT: 443420

37 | Gaveta/Cesto com capacidade de 120 talheres. | unid. | 2 R$ 321,37 R$ 642,74
Gaveta/cesto padrao industrial de pinos aberta
(GPA), destinada ao acondicionamento e
lavagem de talheres em lavadoras de lougas
industriais. O produto devera ser confeccionado
em material resistente, apropriado para uso
continuo em ambientes institucionais, com alta
durabilidade, resisténcia mecanica e
compatibilidade com processos de lavagem
automatizada. Devera possuir estrutura com
pinos que permitam o correto encaixe e
estabilidade dos utensilios durante o ciclo de
lavagem, garantindo eficiéncia na higienizagéo
e evitando danos aos materiais. A gaveta/cesto
devera ter capacidade minima para
acondicionar até 120 (cento e vinte) talheres
(garfos e facas de mesa) a cor pode variar.
Devera ser compativel com lavadoras de lougas
industriais da linha NT 210 3T(Netter), sem
necessidade de adaptagdes. Especificacbes
exatas: Tipo: gabeta/cesto esto de pinos aberto
(GPA); Dimensbes: 50 cm comprimernto x 25
cm de largura x 10cm de altura; Capacidade:
120 talheres; Compatibilidade: Lavadoras de
lougas industriais linha NT 210 3T (Netter);
Aplicacao: Uso em processos automatizados de
lavagem de utensilios.

CATMAT: 444094

38 | Canecalfervedor. Capacidade aproximada: 2 unid. | 3 R$ 40,84 R$ 122,52
litros. Dimensdes aproximadas: 16 x 13,5 cm
(diametro x altura). Material: aluminio polido de

Pagina21|38
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Termo de Referéncia — Aquisigdes — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021 Aprovado
pela Secretaria de Gestao e Inovacéo
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovacéo Atualizacdo:
DEZ/2025



alta resisténcia ou aco inox, vedada a redacéao
mista no mesmo item. Com cabo em baquelite,
polietileno ou material antitérmico equivalente,
atéxico e ndo poroso. Espessura aproximada
compativel com uso doméstico/reforgado.
CATMAT: 312028

39

Bandeja multiuso plastica, branca, em material
resistente, atoxico, livre de BPA, sem relevos.
Dimensdes aproximadas: 37,5cmx 53,2 cm x 8
cm (largura x comprimento x altura)

CATMAT: 420651

unid.

10

R$ 41,79

R$ 417,90

40

Frigideira n° 30 (antiaderente). Frigideira.
Material: aluminio. Tipo: funda. Didmetro
aproximado: 30 cm. Revestimento:
antiaderente. Material do cabo: baquelite
(antitérmico), atoxico e ndo poroso. Altura
aproximada: 5 a 8 cm. Capacidade aproximada:
3,5 a 4,5 litros. Peso aproximado: 0,9 a 1,4 kg.
CATMAT: 616482

unid.

R$ 121,91

R$ 243,82

41

Espremedor de batatas (para puré). Tipo
manual. Material: ago inox. Tamanho médio.
Cesto: 10 cm. Comprimento: aproximadamente
27cm.

CATMAT: 357202

unid.

R$ 54,23

R$ 108,46

42

Seladora de embalagens plasticas, com
acionamento por pedal e temporizador — 40 CM:
equipamento elétrico de piso, destinado a
selagem térmica de sacos e embalagens
confeccionados em materiais plasticos
termosselaveis. Devera possuir barra horizontal
com area util de selagem de, no minimo, 400
mm (40 cm); acionamento mecanico por pedal,
permitindo ao operador manter as maos livres
para posicionamento da embalagem; sistema de
aquecimento por impulso, com aquecimento
durante o ciclo de selagem; e temporizador ou
controlador ajustavel do tempo de aquecimento,
possibilitando adequacgéo a espessura e ao tipo
de material e repetibilidade das operagdes.
Devera ser compativel, no minimo, com
embalagens de polietileno (PE) e polipropileno
(PP) e produzir selagem continua, uniforme e
resistente. O equipamento devera possuir
estrutura vertical de piso, autoportante,
confeccionada em material metalico resistente,
com pintura eletrostatica, dotada de base ou
pés que assegurem estabilidade durante o
acionamento do pedal. Devera apresentar as
seguintes dimensdes aproximadas, admitidas
pequenas variagdes construtivas que nao
prejudiquem sua funcionalidade, estabilidade ou
instalacao:

unid.

R$ 928,63

R$ 928,63
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altura: entre 850 e 900 mm;

largura: entre 220 e 250 mm;

comprimento ou profundidade: entre 400 e 420
mm;

peso maximo: 8 kg.

Alimentacgao elétrica bivolt, compativel com
110/127 V e 220 V, automatica ou mediante
selecao de tensao; frequéncia compativel com a
rede elétrica nacional; cabo de alimentacdo com
plugue conforme o padréo brasileiro; e
atendimento as normas técnicas e de
segurancga aplicaveis.

O equipamento devera ser fornecido novo, sem
uso, em embalagem original, totalmente
montado ou acompanhado de todos os
componentes necessarios a montagem e ao
funcionamento, incluindo manual de instrugdes
em lingua portuguesa.

Garantia minima de 01 (um) ano.

Marcas e modelos de referéncia: Isamagq,
modelo IP400CT, e Cetro, modelo CMSM 400
FP, ou equipamento equivalente, similar ou de
melhor qualidade.

CATMAT: 286346

43

Forno turbo elétrico industrial, de uso
profissional, com capacidade minima para 10
(dez) esteiras de aproximadamente 580 x 680
mm, destinado a produgao de pées, bolos,
salgados, biscoitos e demais produtos de
panificagido e confeitaria, bem como
preparagdes culinarias assadas como carnes,
aves, peixes e legumes Equipamento dotado de
sistema de circulagao forcada de ar quente
(convecgao), proporcionando cocgao uniforme
dos alimentos. Alimentacao elétrica trifasica em
220 V. Estrutura externa em aco com
acabamento em pintura eletrostatica de alta
resisténcia térmica e camara interna em ago
inoxidavel, adequada para contato indireto com
alimentos. Deve possuir porta frontal com visor
em vidro temperado resistente a altas
temperaturas, sistema de vedagdo em borracha
de silicone resistente ao calor e suporte interno
removivel para esteiras, facilitando a
higienizagdo e manutencéo. Equipamento
montado sobre base com rodizios para facilitar
a movimentagao e limpeza do ambiente. Painel
de comando para controle operacional e ajuste
dos parametros de funcionamento. Produto
destinado ao uso intensivo em padarias,
confeitarias, cozinhas industriais e laboratérios
de processamento de alimentos. Garantia

unid.

R$ 8.295,05

R$
8.295,05
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minima de 12 (doze) meses contra defeitos de
fabricacao.
CATMAT: 481355

44

Cavalete de sustentagao para forno combinado,
destinado a instalagédo e ao apoio seguro de
forno combinado Venancio, modelo FCDBG6E,
com as seguintes caracteristicas minimas:
estrutura robusta, integralmente fabricada em
aco inoxidavel, resistente a corrosido, a umidade
e aos procedimentos frequentes de
higienizacao; superficie e acabamento lisos,
sem rebarbas, frestas ou pontos cortantes; pés
providos de sapatas de borracha resistentes e
antiderrapantes, que assegurem estabilidade e
evitem o deslocamento do conjunto durante a
utilizacédo; dimensbdes aproximadas: 98 cm de
largura, 63 cm de profundidade e 72,5 a 73 cm
de altura, admitidas pequenas variacdes
dimensionais que nao prejudiquem a instalagao,
a estabilidade, a ergonomia e a compatibilidade
com o forno existente; estrutura dimensionada
para suportar, com seguranga, o peso do forno
e sua carga normal de operacao; encaixes,
pontos de apoio e dimensdes plenamente
compativeis com o forno combinado Venancio
FCDBG6E, com capacidade para 6 recipientes
GN; fornecido completo, com todos os
componentes, ferragens e acessorios
necessarios a montagem e a instalagao;
produto novo, sem uso, em perfeitas condi¢des
de conservacao e funcionamento; garantia
minima de 6 meses contra defeitos de
fabricacao. Referéncia de qualidade e
compatibilidade: Cavalete Venancio modelo
CFC, cédigo comercial 27574, ou produto
equivalente, desde que comprovadamente
compativel com o forno combinado Venancio
FCDBGE.

CATMAT: 601385

unid.

R$ 2.610,67

R$
2.610,67

45

Carrinho de transporte para cozinha, 2
prateleiras, fabricado predominantemente em
aco inoxidavel AISI 304, inclusive estrutura e
prateleiras, com superficies lisas, soldas
continuas e acabamento isento de rebarbas,
frestas ou pontos que dificultem a higienizacao.
Dimensbdes aproximadas: 80 x 80 x 90 cm
(largura x comprimento x altura). Cada prateleira
devera suportar carga minima de 80 kg,
uniformemente distribuida, sem apresentar
deformacgdes permanentes ou comprometimento
estrutural. Equipado com puxador simples e 4

unid.

R$ 2.373,12

R$
2.373,12
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(quatro) rodizios giratérios de 3 polegadas,
fabricados em ago galvanizado e dotados de
sistema de trava.
CATMAT: 304613

46

Kit composto por:

1 MAQUINA ELETRICA CORTADORA DE
CARNES CORTE DE 5 MM: equipamento
profissional de bancada, destinado ao corte
uniforme de carnes frescas ou descongeladas e
desossadas, como carnes bovina, suina, aves e
peixes, podendo também ser utilizado para
corte de determinados alimentos cozidos e
vegetais compativeis com o equipamento.
Devera permitir a obtengao de tiras ou fatias
com espessura nhominal de 5 mm, bem como a
formacao de cubos mediante o
reposicionamento e a realizagao de novo corte
do alimento. Devera possuir, no minimo: motor
elétrico com poténcia nominal de 850 W,
alimentacéo elétrica em 220 V; funcionamento
automatico por meio de conjunto de laminas
rotativas; espessura nominal de corte de 5 mm;
capacidade de produgado minima de 150 kg/h;
corpo e estrutura externa fabricados
predominantemente em acgo inoxidavel,
resistentes a oxidagao e a corrosao; superficies
e componentes que entrem em contato com os
alimentos fabricados em material atoxico,
resistente a corrosdo e adequado ao uso
alimenticio; conjunto de lAminas em ago
inoxidavel ou liga de aco de elevada resisténcia,
com tratamento que assegure durabilidade,
afiacao e resisténcia a corroséo; conjunto de
corte removivel ou desmontavel, permitindo
higienizagdo completa e evitando o acumulo de
residuos; abertura de alimentagao protegida,
dimensionada para impedir o contato
involuntario do operador com as laminas;
sistema de acionamento por chave liga/desliga
protegida contra acionamento acidental;
protecdes fixas ou méveis que impecam o
acesso as partes cortantes e aos componentes
moveis durante o funcionamento; base estavel,
provida de pés ou apoios antiderrapantes; peso
compativel com equipamento profissional de
bancada, suficiente para assegurar estabilidade
durante o funcionamento; cabo de alimentacao
e plugue compativeis com o padrao brasileiro e
com a poténcia do equipamento; construgao
que permita desmontagem, lavagem e
higienizagdo dos componentes removiveis sem
a permanéncia de pontos de dificil acesso;

kit

R$ 4.530,89

R$
4.530,89
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atendimento a NR-12, as normas de seguranga
elétrica e as exigéncias sanitarias aplicaveis a
equipamentos destinados ao processamento de
alimentos. O equipamento devera ser fornecido
novo, sem uso, completamente montado e em
condi¢des de funcionamento. Devera incluir
todos os componentes e acessorios
indispensaveis ao funcionamento.

1 CONJUNTO DE LAMINAS DE 15 MM PARA
MAQUINA ELETRICA CORTADORA DE
CARNES: conjunto completo de corte, tipo
modulo ou cartucho removivel, destinado a
producdo de tiras ou fatias de carne com
espessura nominal de 15 mm, compativel com a
maquina elétrica cortadora de carnes de
bancada, com motor de 850 W, objeto do item
correlato da contratagdo. Devera possuir, no
minimo: espagcamento nominal entre os
elementos de corte de 15 mm, admitida
tolerdncia maxima de 0,5 mm; laminas
fabricadas em ago inoxidavel ou liga de aco de
elevada resisténcia, apropriada ao contato com
alimentos; elevada resisténcia a oxidagao, a
corrosao, ao desgaste e as operagdes periddicas
de higienizag&o; laminas devidamente afiadas e
alinhadas, capazes de proporcionar corte
uniforme e continuo; configuragao apropriada ao
corte de carnes frescas ou descongeladas e
desossadas, especialmente carnes bovina,

suina, aves e peixes; conjunto completo,
incluindo laminas, eixos, espacgadores,
engrenagens, suportes, pentes separadores ou
raspadores e demais componentes necessarios
ao seu funcionamento, conforme o sistema
construtivo da maquina; fornecimento em maodulo
montado e pronto para instalacdo, ndo sendo
aceito o fornecimento apenas de discos ou
laminas avulsas; sistema removivel ou
desmontavel, que permita instalacao, retirada,
limpeza e higienizagdo; acabamento uniforme,
sem rebarbas, trincas, deformacgdes, pontos de
corrosao ou outras irregularidades; dimensdes,
encaixes, eixos, engrenagens, pontos de fixacao
e sentido de rotacéo integralmente compativeis
com a maquina cortadora de carnes adquirida;
instalacdo sem necessidade de adaptagdes,
usinagem, perfuragao, soldagem ou alteracdo da
estrutura, do sistema de transmissdo ou dos
dispositivos de seguranga da maquina; utilizagao
sem reducao do desempenho, comprometimento
da seguranca ou perda da garantia da maquina.
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Compatibilidade: o conjunto devera ser
integralmente compativel com a marca e o
modelo da maquina efetivamente fornecida no
item correspondente da contratacdo. A
compatibilidade devera ser comprovada
mediante catalogo, ficha técnica, declaragcéo do
fabricante ou declaragcdo formal do fornecedor.
Caso seja constatada incompatibilidade, a
contratada devera substituir o conjunto, sem
qualquer custo adicional para a Administragao.
CATMAT: 230201

TOTAL | R$ 69.749,62

1.2. Os bens objeto desta contratagdo sao caracterizados como comuns, conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagao esta previsto no Plano de Contratagbes Anual 2026, conforme detalhamento a
sequir:

) ID PCA no PNCP: 10882594000165-0-000017/2026;

Il)  Data de publicagdo no PNCP: 14/05/2025;

Ill) Id do item no PCA: 931 a 943;

IV) Classe/Grupo: 7330 - UTENSILIOS E FERRAMENTAS MANUAIS DE COZINHA; 7340 - CUTELARIA
E TALHERES; 9330 - ARTIGOS DE PLASTICO e 9999 - ITENS DIVERSOS.

V) Identificador da Futura Contratacéo: 158584-17/2026;

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E
ESPECIFICAGAO DO PRODUTO

3.1. A descrigao da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade

4.1.1 Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificagées do objeto e/ou obrigacbes
da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial.

Subcontratagao
4.2. Néo sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contrataciao

4.3. Ndo havera exigéncia da garantia da contratagdo dos art. 96 e sequintes da Lei n° 14.133, de 2021, pelas
razbes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
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Condigoes de Entrega

5.1. O prazo de entrega dos bens é de 30 dias, contados do recebimento da Nota de Empenho, em remessa
Unica.
5.2. Caso nao seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razdes respectivas

com pelo menos 2 (dois) dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja
analisado, ressalvadas situacdes de caso fortuito e forga maior.

5.3. Os bens deveréo ser entregues no seguinte endereco: Rua José Ramos Junior, 2750 — Jardim Tropical,
Presidente Epitacio/Sao Paulo — CEP: 19477-170.

Garantia, manutengao e assisténcia técnica

5.4. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa
do Consumidor).

5.5. Caso o prazo da garantia oferecida pelo fabricante seja inferior ao estabelecido nesta clausula, o
fornecedor devera complementar a garantia do bem ofertado pelo periodo restante.

5.6. A garantia sera prestada com vistas a manter os equipamentos fornecidos em perfeitas condigées de
uso, sem qualquer 6nus ou custo adicional para o Contratante.

5.7. A garantia abrange a realizagdo da manutencao corretiva dos bens pelo préprio Contratado, ou, se
for o caso, por meio de assisténcia técnica autorizada, de acordo com as normas técnicas especificas.

5.8. Entende-se por manutengado corretiva aquela destinada a corrigir os defeitos apresentados pelos
bens, compreendendo a substituicdo de pecas, a realizacdo de ajustes, reparos e corre¢cées necessarias.

5.9. As pecas que apresentarem vicio ou defeito no periodo de vigéncia da garantia deverdo ser
substituidas por outras novas, de primeiro uso, e originais, que apresentem padrées de qualidade e
desempenho iguais ou superiores aos das pecgas utilizadas na fabricagdo do equipamento.

5.10. Uma vez notificado, o Contratado realizara a reparagéo ou substituicdo dos bens que apresentarem
vicio ou defeito no prazo de até 15 (quinze) dias Uteis, ja incluido nesse prazo o tempo necessario para
eventual retirada e devolugao do bem, a cargo do Contratado.

5.11. O prazo indicado no subitem anterior, durante seu transcurso, podera ser prorrogado uma unica vez,
por igual periodo, mediante solicitacdo escrita e justificada do Contratado, aceita pelo Contratante.

5.12. Na hipétese do subitem acima, o Contratado devera disponibilizar equipamento equivalente, de
especificagcdo igual ou superior ao anteriormente fornecido, para utilizagdo em carater provisério pelo
Contratante, de modo a garantir a continuidade dos trabalhos administrativos durante a execugéo dos reparos.

5.13. Decorrido o prazo para reparos e substituicdes sem o atendimento da solicitagao do Contratante ou
a apresentacgao de justificativas pelo Contratado, fica o Contratante autorizado a contratar empresa diversa
para executar os reparos, ajustes ou a substituigdo do bem ou de seus componentes, bem como a exigir do
Contratado o reembolso pelos custos respectivos, sem que tal fato acarrete a perda da garantia dos
equipamentos.

5.14. O custo referente ao transporte dos equipamentos cobertos pela garantia sera de responsabilidade
do Contratado.

5.15. A garantia legal ou contratual do objeto tem prazo de vigéncia proprio e desvinculado daquele fixado
no contrato, permitindo eventual aplicagdo de penalidades em caso de descumprimento de alguma de suas
condi¢des, mesmo depois de expirada a vigéncia contratual.
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6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou
parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagao ou suspensao do contrato, o cronograma de execugao
sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgado ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adog¢ao de providéncias que devam
ser cumpridas de imediato.

6.5. Apés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgédo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacao do plano de fiscalizagdo, que
contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias
para execugéo do objeto, do plano complementar de execug¢do da contratada, quando houver, do método de
afericdo dos resultados e das sancgées aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizagao

6.6. A execugéo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

Fiscalizagao Técnica

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condi¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao.

6.8. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execugéo do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a regularizagédo das faltas
ou dos defeitos observados.

6.9. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagcdes para a
corregdo da execugao do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.10. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagcdo que demandar
decisao ou adogao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso.

6.11. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.12. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato
sob sua responsabilidade, com vistas a renovagéo tempestiva ou a prorrogagao contratual.

Fiscalizagao Administrativa

6.13. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencéo das condicées de habilitagdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario.

6.14. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.
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6.15. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigbes técnicas, vicios
redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, nao implica
corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

Gestor do Contrato
6.16. Cabe ao gestor do contrato:

6.16.1 coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo
todos os registros formais da execugao no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem
de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatorio
com vistas a verificagdo da necessidade de adequacgdes do contrato para fins de atendimento da finalidade
da administragao.

6.16.2 acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas
a execugao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas
que ultrapassarem a sua competéncia.

6.16.3 acompanhar a manutencao das condigdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento
da despesa no relatorio de riscos eventuais.

6.16.4 emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigagbes assumidas pelo Contratado, com mengdo ao seu
desempenho na execugéo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.

6.16.5 tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagao para fins
de aplicagao de sancgdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.16.6 elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugado dos objetivos que tenham justificado
a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da
Administracao.

6.16.7 enviar a documentacgao pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de
liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do contrato.

7. INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS
7.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugéo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugéo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacgéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execugéo do contrato;

f)  praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

Pagina30|38
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Termo de Referéncia — Aquisigdes — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021 Aprovado
pela Secretaria de Gestao e Inovacéo
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovacéo Atualizacdo:
DEZ/2025



7.2. Serao aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangoes:

7.21 Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugéao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

722 Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”,
“c” e “d” do subitem acima, sempre que nao se justificar a imposicao de penalidade mais
grave;

7.2.3 Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas

nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave.

724 Multa:

7.2.4.1. Moratéria, para as infragbes descritas no item “d”, de 0,01% (um centésimo por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias

7.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do
contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentagéo,
suplementacgéo ou reposi¢éo da garantia;

7.2.4.2.1 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagdo, suplementagdo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispbe o inciso | do
art. 137 da Lein. 14.133, de 2021.

7.2.4.3. Compensatoéria, para as infragbes descritas acima alineas “e” a “h” de 10% (dez por cento) a 30%
(trinta por cento) do valor da contratagéo.

7.2.4.4. Compensatoéria, para a inexecugéo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 1% (um por
cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagéo.

7.2.4.5. Compensatoéria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 1% (um por cento) a 30% (30 por
cento) do valor da contratagéo.

7.2.4.6. Compensatoria, em substituicdo a multa moratoéria para a infragdo descrita acima na alinea “d”, de
1% (um por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagéo.

7.2.4.7. Compensatoria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 1% (um por cento) a 30% (trinta por
cento) do valor da contratagéo [, ressalvadas as seguintes infragbes também enquadraveis nessa
alinea:]

7.3. A aplicagdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigagéo de reparacgao integral do dano causado ao Contratante.

7.4. Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderao ser aplicadas cumulativamente com
a multa.

7.5. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimagao.

7.6. Se a multa aplicada e as indenizagbes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenga sera
descontada da garantia prestada ou seré cobrada judicialmente.

7.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da
data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.
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7.8.

7.8.1

A aplicacao das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art.
158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagbes serao enviadas eletronicamente para

os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no
SICAF.

7.8.2

Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo

considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicagoes a eles comprovadamente enviadas.

7.9. Na aplicagao das sangdes serao considerados:
7.91 a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
7.9.2 as peculiaridades do caso concreto;
793 as circunstancias agravantes ou atenuantes;
794 os danos que dela provierem para o Contratante; e
7.9.5 a implantagdo ou o aperfeigpamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgaos de controle.

7.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragéo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na
Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o
rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

7.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de
Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de
administragéo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagcao
ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio,
a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

7.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagédo da
sanc¢ao, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro
Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

7121 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

7.13. Assancgdes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa administrativa

e/ou indenizagdes, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente,
com os créditos devidos pelo referido érgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgao ora Contratante, na forma da Instrugéao
Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

8. CRITERIOS DE MEDIGAO E DE PAGAMENTO
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Recebimento

8.1. Os bens serao recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com a nota
fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo
de Referéncia e na proposta.

8.2. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisorio, quando
em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
substituidos no prazo de 03 (irés) dias, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo
da aplicacao das penalidades.

8.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 10 (dez) dias Uteis, a contar do recebimento da nota fiscal
ou instrumento de cobranca equivalente pela Administracéo, apds a verificagao da qualidade e quantidade do
material e consequente aceitagcdo mediante termo detalhado.

8.4. Para as contratagbes decorrentes de despesas cujos valores n&o ultrapassem o limite de que trata o
inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até 5
(cinco) dias uteis.

8.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por
igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias
contratuais.

8.6. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera
ser observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota
Fiscal quanto a parcela incontroversa da execugéo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

8.7. O prazo para a solugéo, pelo Contratado, de inconsisténcias na execugéo do objeto ou de saneamento
da nota fiscal ou de instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administracao durante a analise
prévia a liquidacdo de despesa, ndo sera computado para os fins do recebimento definitivo.

8.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca
dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

8.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias uteis para
fins de liquidag&o, na forma desta se¢ao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da Instrugao
Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

8.10. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido & metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogagao, no caso de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.11. Para fins de liquidagao, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

8.11.1 o prazo de validade;

8.11.2 a data da emissao;

8.11.3 os dados do contrato e do 6rgao contratante;

8.11.4 o periodo respectivo de execugdo do contrato;

8.11.5 o valor a pagar; e

8.11.6 eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
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8.12. Havendo erro na apresentagao da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia
que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apdés a comprovagdo da regularizacdo da situagdo, sem Onus ao
Contratante;

8.13. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da
comprovagao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade
de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentacgdo
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. A Administragao devera realizar consulta ao SICAF para:
8.14.1 verificar a manutencao das condi¢des de habilitagdo exigidas;

8.14.2 identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo/contratagdo no ambito do 6rgao
ou entidade, tais como a proibigdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas.

8.15. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagéo de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagao ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do
Contratante.

8.16. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera
comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

8.17. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

8.18. Havendo a efetiva execugéo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida
pela rescisdo do contrato, caso o Contratado n&o regularize sua situagao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

8.19. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis contados da finalizagdo da liquidagao
da despesa, conforme segao anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

8.20. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicacao do indice IPCA de correcdo monetaria.

Forma de pagamento

8.21. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo Contratado.

8.22. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

8.23. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagéo aplicavel.

8.24. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serao retidos na fonte,
quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislag&o vigente.

8.25. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de
2006, nao sofrera a retengao tributaria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele regime.
No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.
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Cessao de Crédito
8.26. As cessdes de crédito dependerao de prévia aprovagao do Contratante.

8.26.1 A eficacia da cessao de crédito, em relagdo a Administragao, esta condicionada a celebracao de
termo aditivo ao contrato administrativo.

8.26.2 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as
condi¢des de habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cesséo de
crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e
trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de
licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagao em vigor, ou de receber beneficios ou
incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos
termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

8.26.3 O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado)
pela execucao do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e excegbes ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de
direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em
conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagédo do fato gerador, quando for o caso, e o
desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administrago.

8.26.4 A cessao de crédito ndo afetara a execugao do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do Contratado.

8.27. O disposto nesta secdo ndo afeta as operagbes de crédito de que trata a Instrugdo Normativa
SEGES/MGI n° 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

Reajuste

8.28. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, em 22/07/2026.

8.29. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precgos iniciais serao
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigagdes
iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

8.30. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

8.31. No caso de atraso ou nao divulgagéo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao
Contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente
tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

8.32. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

8.33. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma
ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

8.34. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

8.35. O reajuste sera realizado por apostilamento.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO
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Forma de selegéo e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacéo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Forma de fornecimento

9.2. O fornecimento do objeto sera parcelado.

Exigéncias de habilitagao

9.3. Para fins de habilitagédo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao juridica

9.4. pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade
para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

9.5. empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigado de Microempreendedor Individual - CCMEI,
cuja aceitagao ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-
negocios/pt-br/empreendedor;

9.7. sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no
Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

9.8. sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa
DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

9.9. sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.10. filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagédo no Registro onde tem
sede a matriz;

9.11. sociedade cooperativa: ata de fundagcado e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.12. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidacéo
respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

9.13. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

9.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagéo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unidao (DAU) por elas
administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de
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02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional;

9.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justiga do Trabalho, mediante a apresentagao
de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis
do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.17. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual ou Distrital relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.18. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declaragao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscricao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagao Economico-Financeira

9.21. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado,
caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagcdo/contratacdo, ou de
sociedade simples;

9.22. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
Disposi¢oes gerais sobre habilitagao

9.23. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitagdo serao atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugao
livre.

9.24. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para assinatura do
contrato ou da ata de registro de pregos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos
para a habilitagdo serao traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no
Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos
respectivos consulados ou embaixadas.

9.25. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

9.26. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deveréo estar em nome da matriz, e se o fornecedor
for afilial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica,
e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em
nome da matriz.

9.27. Serao aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas
contribuigdes.
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10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

10.1. O custo estimado total da contratagéo, que corresponde ao valor maximo aceitavel, é de R$ 69.749,62
(sessenta e nove mil, setecentos e quarenta e nove reais e sessenta e dois centavos), conforme custos
unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 acima.

11. ADEQUAGCAO ORGAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados
no Orgamento Geral da Uniéo.

11.2. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagao:

I)  Gestdo/unidade: 26439/158584;
Il)  Fonte de recursos: 1000000000;
1ll) Programa de trabalho: 231788;

1V) Elemento de despesa: 33903021 e 44905212, e
V) Plano interno: LOOOOP100N.

11.3. A dotagédo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagdo da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

12. DISPOSIGCOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sao classificadas como sigilosas.

Presidente Epitacio, 11 de agosto de 2026.

SerproiD € serpro

Documento assinado digitalmente Alexandre Ataide Carniato

g b FELIPE JULIANO GOMES SILVA DOMINGUES CPF: ***,030.808-%*
! Data: 11/08/2026 08:35:37-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br 11/08/2026
Felipe Juliano Gomes Silva Domingues Alexandre Ataide Carniato
Coordenador de Licitagdes e Contratos Diretor Geral
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