E TERMO DE REFERENCIA
Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGCOS COM E SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA, OBRAS E SERVIGOS DE
ENGENHARIA, EXCETO TIC
[TAMBEM APLICAVEL PARA CONTRATAGAO INTEGRADA E SEMI-INTEGRADA]
LICITAGAO E CONTRATAGAO DIRETA

INSTITUTO DE EDUGAO, CIENCIAS E TECNOLOGIA DE SAO PAULO CAMPUS SAO JOAO DA BOA
VISTA

(Processo Administrativo n® 23311.000621.2026-22 )
TERMO DE REFERENCIA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 O presente Termo de Referéncia tem por objeto a concessao administrativa de uso de espacgo fisico
pertencente ao Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Sao Paulo — IFSP —
Campus Sao Joao da Boa Vista, destinada a instalagdo, organizagédo, administragdo e exploragéao
comercial dos servigos de cantina, compreendendo o preparo, fornecimento e comercializagdo de
refeicdes, lanches, bebidas e demais géneros alimenticios diretamente aos usuarios da cantina,
destinados ao atendimento da comunidade académica, servidores, funcionarios terceirizados, visitantes
e demais usudrios autorizados, conforme as condi¢des e exigéncias estabelecidas neste Termo de
Referéncia..

1.1.1 A presente concessdo nao compreende a aquisicdo ou o pagamento de refeicoes,
lanches, bebidas ou quaisquer outros produtos pela Administragao, sendo os produtos
comercializados adquiridos e pagos diretamente pelos respectivos usuarios da cantina.

1.1.2 A exploragdo comercial sera realizada pela CONCESSIONARIA por sua conta e risco,
inexistindo garantia de consumo minimo, volume minimo de vendas ou faturamento minimo
por parte da Administragdo, observadas as obrigagdes de funcionamento e de oferta do
cardapio minimo estabelecidas neste Termo de Referéncia.

1.1.3 Nao havera cobranca de aluguel ou remuneragdo pela utilizacdo do espaco fisico
concedido, permanecendo sob responsabilidade da CONCESSIONARIA todos os custos,
despesas e encargos decorrentes da instalacéo e exploragcado comercial da cantina, inclusive
equipamentos, mobiliario, utensilios, insumos, mao de obra, manutencgao, limpeza, tributos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, despesas operacionais e demais custos
necessarios a execugao do objeto, bem como o ressarcimento das despesas relativas ao
consumo de agua/esgoto e energia elétrica.

1.2 Os itens integrantes do Grupo | — Refei¢gdes constituem o cardapio minimo obrigatério da concesséao e
deverdo ser disponibilizados pela CONCESSIONARIA durante os periodos de funcionamento da
cantina, observadas as caracteristicas, requisitos minimos e pregos maximos estabelecidos neste
Termo de Referéncia.
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1.2.1  As especificagdes estabelecidas neste Termo de Referéncia tém por finalidade assegurar
condi¢cdes equivalentes para formulagdo e comparagcido das propostas, sem prejuizo da
responsabilidade técnica da CONCESSIONARIA pela elaboragdo e organizacdo do
cardapio efetivamente ofertado aos usuarios.

1.2.2 A CONCESSIONARIA podera ofertar produtos adicionais aos integrantes do cardapio
minimo, desde que ndo prejudique a disponibilidade dos itens obrigatérios e sejam
observadas as normas sanitarias, nutricionais e demais condicbes estabelecidas neste
Termo de Referéncia.

GRUPO | - REFEICOES

Ordem Refeigao Unidade Valor Maximo
(R$)

1 Refeigéo ltamanho normal — conforme composicdo e peso minimo Un 24,40
estabelecidos no TR
Refeicdo tamanho menor — 75% da refeicdo normal, conforme|| Un

2 - . . 17,67
composig¢ao e peso minimo estabelecidos no TR
Self-service a vontade — conforme composi¢cdo minima do buffet Un

3 . 38,48
estabelecida no TR

4 Self-service por quilograma — conforme composi¢do minima do buffet Kg 40 45
estabelecida no TR
Total do Grupo | R$ 121,00

GRUPO Il — DEMAIS ALIMENTOS

Ordem||Produto Unidade|[Valor Maximo (R$)
1 Agai 300 ml {[10,33

2 Achocolatado 200 ml ||4,07

3 Agua de coco 200 ml ||4,52

4 Agua mineral 500 ml {|2,36

5 Barra de cereais 229 3,01

6 Bolo 100g |[5,14

7 Cachorro-quente 120 g 11,00
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Ordem||Produto Unidade||Valor Maximo (R$)

8 Café 50ml ||2,67

9 Café com leite 150 ml ||7,43

10 Lanche misto quente([120g |[12,15

11 X-Salada 200g ||16,35
12 X-Tudo 200g [|21,59
13 Mini pizza 100g 8,23

14 Pao com manteiga ||50 g 4,02

15 Pao de queijo 50¢g 4,92

16 Lanche Bauru 120 g ||19,65

17 Refrigerante lata 350 ml ||6,60

18 Refrigerante garrafa ||600 ml |8,00

19 Refrigerante garrafa ||1 litro  |[10,41

20 Refrigerante garrafa ||2 litros |{10,90

21 Salada de frutas 250 ml |/8,56

22 Salgado assado 150g ||8,72

23 Sanduiche natural [[110g /9,09

24 Suco de polpa 300 ml |16,19
25 Suco natural 300 ml (8,33
26 Torta doce 200 g 11,67

27 Vitamina de frutas [|300 ml (|10,44

1.2.3 Os valores constantes das tabelas acima correspondem aos pregos maximos admitidos pela
Administragao, definidos com base em pesquisa de pregos realizada em conformidade com
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aLein®14.133/2021 e com a Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de 2021,
utilizando o método da média aritmética dos pregos obtidos.

Classificagao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.1 servico é enquadrado como continuado tendo em vista que envolve a exploragdo continua de
um espaco publico para atendimento didrio de alunos e servidores, com cardter permanente
durante o periodo letivo, conforme consta do Estudo Técnico Preliminar.

1.2 A contratagdo sera executada mediante concessdao administrativa de uso de espaco fisico,
cabendo a concessionaria, por sua conta e risco, a exploragdo comercial da cantina,
responsabilizando-se integralmente pelos equipamentos, mobilidrio, utensilios, insumos, mao de
obra, manutengdo, limpeza, tributos, encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios, despesas
operacionais e demais custos necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos.

1.3 O julgamento da licitagcdo serd realizado pelo critério de menor preco global do Grupo | —
Refei¢Bes, correspondente ao somatdrio dos precos unitarios dos quatro itens constantes desse
grupo. Sera considerada vencedora a licitante que apresentar o menor valor global do Grupo |,
desde que atendidas todas as exigéncias do Edital e deste Termo de Referéncia.

1.4 Os itens constantes do Grupo |l — Demais Alimentos ndo compdem o critério de julgamento da
licitacdo. Os precos apresentados para esses itens destinam-se exclusivamente a fixacdo dos precos
maximos que poderdo ser praticados durante a execuc¢do contratual, permitindo a Administracao
controlar a politica de precos da cantina e assegurar valores compativeis com os praticados no
mercado regional.

1.5. A adocdo do critério de julgamento pelo menor preco global do Grupo | justifica-se pelo
fato de as refei¢cdes constituirem o principal servico prestado pela cantina e representarem os
produtos de maior relevancia social para a comunidade académica. Os itens constantes do
Grupo |l possuem natureza complementar, sendo destinados a oferta de lanches, bebidas e
produtos alimenticios diversos, cuja finalidade é ampliar o atendimento aos usudrios da
cantina. Em razdo dessa caracteristica, optou-se por estabelecer precos maximos para esses
produtos, preservando a competitividade do certame, assegurando a modicidade dos precos
praticados e permitindo maior flexibilidade operacional a futura concessionaria.

1.6. Os licitantes deverdao apresentar proposta contemplando todos os itens constantes dos
Grupos l e ll.

1.7. Os precos ofertados deverao contemplar todos os custos necessarios a perfeita execugao
do objeto, incluindo, entre outros:

| — Aquisi¢cdo de matérias-primas e insumos;

Il — M&o de obra;

IIl — encargos trabalhistas, previdenciarios e fiscais;

IV — equipamentos, utensilios e mobiliario;
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V — limpeza e conservagao;

VI — Manutencgéao preventiva e corretiva;

VIl — consumo de agua, energia elétrica, gas e demais utilidades;
VIII — tributos, taxas, seguros e licengas;

IX — Despesas administrativas;

X — Lucro da concessionaria;

XI — quaisquer outros custos diretos ou indiretos necessarios ao funcionamento da cantina.

1.8 A concessiondria podera comercializar produtos ndo previstos no Grupo I, desde que:
| — Sejam previamente autorizados pela fiscalizagao do contrato;
Il — Observem as normas sanitarias vigentes;
Il — sejam compativeis com a finalidade da cantina;

IV — Seus pregos sejam previamente aprovados pela Administragao, mediante pesquisa de mercado
ou outro critério técnico que demonstre sua compatibilidade com os pregos praticados na regiao.

1.9 O prazo de vigéncia da contrata¢do é de um ano contados da assinatura do contrato, prorrogavel
por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.10 O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras
gue serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacao.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacao da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. A fundamentagdo da contratagdo, bem como a justificativa da necessidade administrativa, a
demonstragéo da solugéo escolhida, a definigdo dos quantitativos e a analise de viabilidade técnica,
operacional e econdmica encontram-se pormenorizadas no Estudo Técnico Preliminar — ETP, que
constitui apéndice deste Termo de Referéncia, elaborado em conformidade com o art. 18 da Lei n°
14.133, de 1° de abril de 2021.

2.3. A contratacdo decorre da necessidade de disponibilizagdo de servigos de alimentagcdo a
comunidade académica do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo —
IFSP — Campus Sao Joao da Boa Vista, mediante concessao administrativa de uso de espaco fisico
destinado a instalagcéo e exploragdo comercial de cantina, visando assegurar a disponibilidade de
refei¢cdes, lanches, bebidas e demais géneros alimenticios em condi¢gdes adequadas de qualidade,
higiene, segurancga alimentar e pregos compativeis com a realidade regional, sendo os produtos
adquiridos e pagos diretamente pelos respectivos usuarios, sem obrigagdo de aquisicdo ou
pagamento pela Administragao.

2.4. O objeto da contratagcéo esta previsto no Plano de Contratagbes Anual 2026, conforme consta das
informacgdes basicas desse Termo de Referéncia.
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3. DESCRIGAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentaveis:

4.11. A CONCESSIONARIA devera realizar a gestao de Residuos e reducéo de Plasticos,
reduzindo /eliminando, sempre que possivel, o uso de copos, pratos, talheres e canudos plasticos
descartaveis no atendimento rotineiro, substituindo-os por materiais reutilizaveis ou biodegradaveis
compostaveis.

4.1.2. Dever4, ainda, implantar sistema de coleta seletiva nas dependéncias da cantina,
responsabilizando-se pelo correto descarte de residuos gordurosos (6leos de fritura) através de
empresas ou cooperativas especializadas em reciclagem, apresentando os comprovantes de
destinagdo mensalmente.

4.1.3. Como medida de desenvolvimento nacional sustentavel, a CONCESSIONARIA devera
priorizar a aquisicdo de géneros alimenticios oriundos da Agricultura Familiar e de Empreendedores
Familiares Rurais da regido, preferencialmente organicos ou agroecolégicos.

4.1.4 A CONCESSIONARIA devera manter, em local visivel, informagées nutricionais e alertas
sobre a presenga de alérgenos nos produtos comercializados.

4.1.5. Os equipamentos elétricos instalados pela CONCESSIONARIA (geladeiras, freezers, estufas,
etc.) deveréo obrigatoriamente possuir o Selo Procel de Economia de Energia (Classificagdo A). No
que tange ao uso da 4gua, a CONCESSIONARIA dever4 instalar dispositivos economizadores
(arejadores) nas torneiras e garantir a manutengao imediata de quaisquer vazamentos identificados
na area de concesséo.

Dos Requisitos Operacionais e Sanitarios:

a) Executar os servicos de cantina e lanchonete em estrita conformidade com os métodos, rotinas, horarios
de atendimento e padrdes de seguranca alimentar (ANVISA RDC n° 216/2004) estabelecidos pela
Administracéo;

b) Comercializar exclusivamente os produtos permitidos, respeitando rigorosamente a tabela de pregos
maximos, sendo expressamente vedado o reajuste unilateral de valores sem a prévia autorizagao formal
do 6rgao;

¢) Manter o abastecimento continuo e a oferta integral do cardapio minimo obrigatério (salgados, lanches
naturais, refeigbes e frutas frescas) durante todos os turnos de funcionamento letivo;

Dos Requisitos de Pessoal e Identificagao:

a) Fornecer e exigir o uso obrigatério de uniformes completos, limpos, sapatos fechados antiderrapantes
e toucas descartaveis por todos os colaboradores alocados na cozinha e no atendimento;
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b) Manter a relagdo nominal de funcionarios atualizada junto a Coordenagao de Portaria e Seguranca do
Campus, garantindo o uso visivel de cracha de identificagao funcional por toda a equipe;

c) Assegurar que seus funcionarios tratem com cortesia, urbanidade e respeito os estudantes, servidores
e visitantes do campus;

d) Manter preposto qualificado presente no local durante todo o horario de funcionamento da cantina,
munido de autonomia para responder imediatamente as determinagdes da Fiscalizagao.

Dos Requisitos Patrimoniais e de Zeladoria:

a) Manter as instalagées fisicas concedidas (area de atendimento, cozinha e adjacéncias) em perfeitas
condig¢des de higiene, limpeza, conservagéao e organizacgéo, realizando o recolhimento e descarte diario do
lixo em locais indicados pelo campus;

b) Responsabilizar-se por qualquer dano, avaria, quebra de vidros, azulejos ou problemas nas redes
elétrica e hidraulica internas causados por negligéncia, impericia ou mau uso por parte de sua equipe,
providenciando o reparo imediato as suas expensas;

c) Assumir total e exclusiva responsabilidade por roubos, furtos, perdas ou danos que venham a ocorrer
com seus proprios equipamentos, utensilios, mercadorias ou valores guardados nas dependéncias da
cantina, restando o IFSP isento de qualquer obrigagdo de guarda ou indenizagao.

Dos Requisitos Fiscais e de Insumos:

a) Arcar com o pagamento pontual de todos os impostos, taxas, contribuicées e encargos trabalhistas,
previdenciarios e comerciais decorrentes de sua atividade econdmica;

b) Manter atualizadas e validas todas as certiddes de regularidade fiscal e trabalhista (SICAF), o alvara
sanitario municipal e o laudo de dedetizagao periddica da area;

c) Efetuar o pagamento das despesas de energia elétrica e agua consumida na area concedida.

Dos Requisitos de Atendimento e Comercializagao ao Publico:

a) A CONCESSIONARIA obriga-se a manter permanentemente exposta, em local visivel ao publico e de
facil leitura, junto ao balcdo de atendimento e caixa, a tabela atualizada com os pregos maximos
autorizados de todos os produtos comercializados na cantina.

b) Fica expressamente vedada a pratica de "venda fiada", concessao de créditos informais ou anotagdes
em cadernetas para pagamentos posteriores envolvendo estudantes do campus, correndo qualquer
transagao dessa natureza sob o exclusivo risco financeiro do particular.

c) Disponibilizar multiplos meios eletrénicos de pagamento (cartdes de crédito, cartdes de débito, PIX e
dinheiro em espécie), garantindo o troco adequado em cédulas e moedas aos consumidores, vedada
a imposig¢ao de valor minimo para transagdes eletrénicas.

d) Garantir que os alimentos destinados ao almogo e jantar comecem a ser servidos rigorosamente no
horario fixado, mantendo a temperatura e o frescor das porgdes até o atendimento do Ultimo usuario
do turno.

e) Manter em local visivel um canal direto para registro de sugestdes ou reclamacgdes dos usuarios (livro
de ocorréncias fisico ou QR Code direcionado a ouvidoria digital prépria), o qual devera ser
apresentado a Fiscalizagdo Técnica do Campus sempre que solicitado.
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Responsabilidade técnica e elaboragao do cardapio

4.2 Da responsabilidade técnica pela elaboragao do cardapio:

a)

b)

d)

f)

g)

A CONCESSIONARIA devera disponibilizar e custear, durante a execucdo dos servicos,
profissional habilitado em Nutri¢cdo, quando exigido pela legislagao aplicavel, responsavel
pela orientacdo técnica quanto a elaboracdo, composicdo, organizacdo e adequacdo
nutricional do cardapio efetivamente ofertado na cantina.

O profissional responsavel devera orientar a elaboragdo do carddpio considerando as
caracteristicas dos alimentos e preparagdes disponibilizados, os aspectos nutricionais
aplicaveis, as boas praticas de manipulagdo e preparo dos alimentos e as normas sanitarias
e nutricionais vigentes.

O cardapio elaborado pela CONCESSIONARIA deverd obrigatoriamente contemplar os itens
integrantes do carddpio minimo estabelecido neste Termo de Referéncia, observando as
respectivas especificacdes, caracteristicas, quantidades minimas e precos mdaximos
definidos pela Administracao.

A CONCESSIONARIA poderad incluir outros produtos e preparacdes além daqueles
integrantes do carddpio minimo, desde que sejam compativeis com o objeto da contratacao,
com as condi¢des de funcionamento da cantina e com as normas sanitarias e nutricionais
aplicaveis.

A elaboragdo do cardapio pelo profissional responsavel da CONCESSIONARIA n3o podera
resultar na exclusdo, reducdo ou substituicdo dos itens minimos estabelecidos pela
Administracdo, nem no descumprimento das especificacbes e dos pregcos maximos
estabelecidos neste Termo de Referéncia.

Eventuais alteracdes na composicdo ou organizacado do cardapio que impliguem modificacao
das condigdes minimas estabelecidas neste Termo de Referéncia deverao ser previamente
submetidas a fiscalizacdo do contrato e somente poderdo ser implementadas apds a
respectiva anuéncia, quando cabivel.

A CONCESSIONARIA serd integralmente responsavel pela observancia das normas sanitarias,
nutricionais e de seguranca alimentar aplicaveis a preparacdo, armazenamento,
conservacdo, manipulacdo e comercializacdo dos alimentos, sem prejuizo da fiscalizacao
exercida pelo IFSP.

Subcontratacdao

4.1 Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

Garantia da contratagao

4.2 Nao havera exigéncia da garantia da contratagéo dos art. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas
razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.
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5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condigdes de execugao

5.1 A execucgao do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1 Inicio da execugao do objeto: data da emissao da ordem de servico.

Local e horario da prestacdo dos servigos

5.2 Os servigos serao prestados no seguinte endereco: Rua Paulino Gomes de Abreu, n® 585, no bairro
Fazenda Nossa Senhora Aparecida do Jaguari, CEP 13.871-298, em Sao Jodo da Boa Vista, SP;

5.3 Os servigos serdo executados por empresa especializada no ramo de lanchonete na preparacao e
distribuicdo de alimentos de segunda a sexta-feira e em sabados letivos, de acordo com o calendario
do IFSP - Campus Sao Joao da Boa Vista.

5.4 O horario de prestacdo dos servicos devera ocorrer nos horarios de funcionamento das atividades
do Campus de segunda a sabado

5.5 O horario podera sofrer alteragcao conforme as necessidades do Campus.

5.6 Durante o periodo de recesso escolar, o IFSP podera autorizar a Concessionaria a suspender
temporariamente suas atividades e/ou reduzir o seu horario de atendimento

5.7 O espaco fisico a ser explorado pela Concessionaria possui 105,85 m?

5.8 Para fins de dimensionamento da capacidade operacional necessaria a exploragdo da cantina,
considera-se como publico potencial regular do Campus Sao Jodo da Boa Vista aproximadamente
1.200 (mil e duzentos) alunos regularmente matriculados, 130 (cento e ftrinta) servidores e 40
(quarenta) funcionarios terceirizados.

5.8.1

5.8.2

5.8.3

5.8.4

5.8.5

Quanto ao publico externo, ndo é possivel estabelecer estimativa quantitativa, em raz&o da
natureza variavel de sua presenga no Campus, decorrente da realizagéo de eventos, visitas,
atendimentos e demais atividades institucionais.

Os quantitativos indicados no item 5.8 constituem referéncia de publico potencial para fins
de dimensionamento da capacidade de atendimento da CONCESSIONARIA, ndo
representando quantidade minima de consumidores, volume minimo de vendas, quantidade
minima de refeicbes ou de outros produtos a serem comercializados, nem garantia de
consumo ou de faturamento 8 CONCESSIONARIA.

A utilizacdo dos servigos da cantina sera facultativa, sendo os produtos adquiridos
diretamente pelos respectivos usudrios, mediante pagamento @& CONCESSIONARIA,
inexistindo obrigacao de aquisi¢gdo ou de pagamento pela Administragéo.

A demanda efetivamente verificada podera variar em razdo da frequéncia dos usuarios, dos
diferentes turnos de funcionamento, do calendario académico, dos periodos de férias e
recesso, dos sabados letivos, da realizagao de eventos e de outros fatores que influenciem
a utilizagédo dos servigos.

Caberda & CONCESSIONARIA, por sua conta e risco, dimensionar sua estrutura,
equipamentos, insumos, pessoal e capacidade de atendimento de acordo com a demanda
efetivamente apresentada pelos usuarios, mantendo, durante os periodos e horarios de
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funcionamento estabelecidos, a disponibilidade dos itens integrantes do cardapio minimo
obrigatério.

Rotinas a serem cumpridas

5.9 A execucgao contratual observara as rotinas [abaixo] / [em anexo]:

5.9.1

5.9.2

5.9.3

594

5.9.5

5.9.6

O cardapio devera observar os habitos alimentares regionais e ser elaborado e organizado
pela CONCESSIONARIA, sob orientacdo de profissional habilitado em Nutricdo, por ela
disponibilizado e custeado, quando exigido pela legislagado aplicavel, observadas as normas
sanitarias e nutricionais vigentes, as boas praticas de manipulagao e preparo dos alimentos
e os requisitos estabelecidos neste Termo de Referéncia.

O preparo dos salgados e lanches devera obedecer as boas praticas de fabricagédo e
manipulagdo de alimentos, conforme legislacao pertinente

Os itens da tabela 1.1 deste Termo compde o Grupo 1 dos itens que serao obrigatoriamente
ofertados pela Concessionaria.

O fornecimento dos produtos devera utilizar como base as tabelas do grupo 1 e 2 deste
Termo, sendo que os valores servirdo como referéncia, no critério menor prego por grupo,
para definicao do licitante

A Concessionaria podera oferecer produtos ndo contidos no cardapio minimo descrito
acima, cujo prego sera verificado mediante pesquisa de mercado e apresentado a
Concedente para apreciagao prévia antes da disponibilizacdo aos usuarios e incorporagéo
no cardapio inicial.

A CONCESSIONARIA devera disponibilizar as modalidades de refeicées integrantes do
Grupo | — Refeicdes, observadas as seguintes condigdes minimas:

5.9.6.1 Refeicio tamanho normal: devera conter, no minimo, 1 (uma) por¢do de carboidrato, 1 (uma)

porgéo de leguminosa, 2 (duas) porgdes de saladas e/ou legumes e 1 (uma) porgéo de
proteina, observados os requisitos minimos estabelecidos neste Termo de Referéncia;

5.9.6.2 Refeigdo tamanho menor: devera observar a mesma composi¢ao basica da refei¢cao

tamanho normal, correspondendo a 75% (setenta e cinco por cento) da quantidade da
refeicdo tamanho normal, observados os mesmos requisitos de qualidade e seguranca
alimentar;

5.9.6.3 Self-service a vontade: devera disponibilizar ao usuario acesso livre as preparagdes

integrantes do buffet durante o periodo destinado as refeicbes, observada a
composi¢cdo minima, a variedade e os padrées de qualidade, higiene e seguranga
alimentar estabelecidos neste Termo de Referéncia;

5.9.6.4 Self-service por quilograma: devera ser disponibilizado mediante pesagem da refeicao

efetivamente servida ao usuario, considerando os alimentos integrantes do buffet e
observados os padrdes de composigao, variedade, qualidade, higiene e seguranca
alimentar estabelecidos neste Termo de Referéncia;

5.9.6.5 A composi¢do das preparacdes e a organizagdo do cardapio efetivamente ofertado

serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA, sob orientagdo de profissional
habilitado em Nutricdo por ela disponibilizado e custeado, quando exigido pela
legislacao aplicavel;
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5.9.6.6 A atuagdo do profissional de Nutricdo da CONCESSIONARIA devera observar os
requisitos minimos estabelecidos neste Termo de Referéncia, bem como as normas
sanitarias, nutricionais e de seguranga alimentar aplicaveis.

5.9.7 Banner grande informando o valor de todos os itens vendidos na cantina.

5.9.8 A tabela de pregos praticados devera ser exposta para os usuarios, devendo ser aprovada pela
fiscalizagéo do IFSP e sera reajustada conforme indice IPCA (indice Nacional de Pregos ao Consumidor
Amplo) divulgado pelo IBGE, o reajuste sera uma vez por ano mediante solicitagdo da Concessionaria.

5.6.9. Passados 12 meses de vigéncia e desde que mediante justificativa tecnicamente fundamentada e
formalizada, observados os precos praticados pelo mercado local e os custos especificos de operacao
da Concessionaria, podera o IFSP, com anuéncia da Diregdo-Geral, exigir a redugéo do preco de algum
item vendido pela cantina.

5.9.10 A Concessionaria deve aceitar, além de dinheiro em espécie, pix na forma de QR Code, cartdes
de crédito e débito para pagamento, vedada a cobrancga de valores diferentes para diferentes formas de
pagamento.

5.9.11. Nao é permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos da tabela, nem
a sua cobranga a parte.

5.9.12. Devem ser cumpridas rigorosamente todas as normas de seguranga do trabalho, normas para
prevengéo e combate a incéndio, ndo colocando em risco a integridade de pessoas ou bens.

5.9.13 A Concessionaria devera apresentar relacdo dos moéveis de sua posse trazidos para o espago sob
concessao.

5.9.14 E vedada a comercializagdo de artigos para fumantes, bebidas alcodlicas, bebidas energéticas,
medicamentos, produtos quimicos ou produtos estranhos a atividade normal de uma cantina.

5.9.15 A Concessionaria devera apresentar ao fiscal do contrato, certificado de curso de Boas Praticas
de Manipulagdo dos alimentos de todos os funcionarios no prazo maximo de 60 (sessenta) dias apos
estar trabalhando efetivamente.

5.9.16. A Concessionaria deve lavar lougas e talheres em agua corrente, ndo sendo permitida, sob
qualquer hipétese ou pretexto, a lavagem em baldes, tonéis ou vasilhames.

5.9.17. Os lixos e residuos deverao ser colocados em recipientes apropriados com tampa e a sua remogéao
sera no minimo diaria, efetuando o descarte de forma sustentavel de acordo com as legislagdes vigentes
municipal, estadual e/ou federal.

5.9.18. A dedetizacéo e desratizagcdo do espaco cedido ficardo a cargo da Concessionaria, devendo ser
feita no minimo semestralmente, atendendo a legislacéo vigente.

5.9.19. As empresas deverdo apresentar informag¢des seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local.

5.9.20 Os responsaveis pela aplicagao destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos
de acordo com a legislacdo em vigor.

5.9.21 A Concessionaria ficara responsavel pelo atendimento as exigéncias e normas sanitarias
estabelecidas pelas RDC ANVISA 275/2002, 216/2004, Portaria CVS 05/2013 e demais que porventura
estejam vigentes.

5.9.22 Todo procedimento deve ser comunicado ao fiscal de contrato com antecedéncia minima de 03
(trés) dias uteis.

5.9.23 A Concessiondria deve responder integralmente por reparos que as instalagées da cantina
necessitem para o seu adequado funcionamento.
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5.9.24. Devem ser colocadas etiquetas (podendo ser manuscrita) nos alimentos embalados com a data
de manufatura, data de validade e demais informacgdes exigidas por lei.

5.9.25. A execucgdo de obras de infraestrutura necessarias a consecugao dos objetivos previstos neste
termo sera de responsabilidade da Concessionaria e sera feita somente mediante autorizagcdo da
Concedente.

5.9.23.1. Todas as melhorias feitas, em qualquer momento, serdo incorporadas ao patriménio da
Concedente, ndo gerando direito a nenhum tipo de reembolso/ressarcimento a Concessionaria.

5.9.23.2. Os servigos e materiais de manutencgao (reparos na rede elétrica/hidraulica/ alvenaria) ndo
serdo objeto de ressarcimento e s&o responsabilidade da Concessionaria.

5.9.23.3 Apods término da vigéncia do contrato a Concessionaria devera entregar o espago nas
condigdes idénticas ao assumi-lo

Informacgées relevantes para o dimensionamento da proposta

5.10 Para fins de dimensionamento da proposta e avaliacdo da viabilidade da exploragao comercial
da concessao, deverao ser consideradas as seguintes caracteristicas::

5.10.1 Mensalmente a Concessionaria pagara o valor das despesas de consumo de agua/esgoto
e energia elétrica, nos termos estabelecidos neste documento. 1

5.10.2 Para fins de verificagdo real dos KW/h consumidos na Cantina, o Campus possui 01 (um)
relégio medidor de energia elétrica, instalado na area externa destinada a cantina, ao lado
do quadro de energia.

5.10.3 A cantina deve se respaldar nos critérios de Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo,
conforme legislagdes pertinentes, reforgando a seguir:

5.10.4 Utilizar adequadamente os Equipamentos de Protegado Individual (EPIs), tais como touca,
calgados fechados e antiderrapantes, mascaras e luvas quando necessarias.

5.10.5 Manter a estrutura da cantina com Equipamentos minimos: balcées de atendimento, freezer,
geladeira, chapa, fogao, micro-ondas, liquidificador, centrifuga, maquinas de café expresso,
sanduicheira, termdémetro para medigdo de temperatura de conservagao de alimentos,
mesas e cadeiras para os consumidores, estufa para salgados, balcdo refrigerado,
utensilios para o consumo de alimentos (pratos, talheres, copos), descartaveis auxiliares ao
consumo de alimentos (copos, guardanapos, canudos, paliteiros), dentre outros itens que
julgarem necessarios para o pleno funcionamento do servigo.

5.10.6 s guardanapos, canudos, talheres, dentre outros utensilios necessarios ao servigo, deverao
estar dispostos de forma agrupada em locais de facil acesso aos consumidores.

Especificacdo da garantia do servigo

5.11 O prazo de garantia dos servigos € aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro
de 1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).

512 A CONCESSIONARIA respondera civil, administrativa e penalmente por quaisquer danos,
vicios, defeitos ou contamina¢des dos alimentos fornecidos na cantina, assegurando aos
consumidores e a Administracdo do Campus os direitos de substituicdo imediata do produto ou a
restituicdo imediata dos valores pagos, sem prejuizo do direito de regresso da Administracéo face a
eventuais indenizagbes de terceiros
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Procedimentos de transigao e finalizagao do contrato

5.13 Na&o serdo necessarios procedimentos de transi¢ao e finalizagao do contrato devido as caracteristicas
do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e
as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecugao total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execugcao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.2.1 A suspensdo temporaria das aulas ou ajustes/alteragdes no calendario académico
homologado n&o geram direito a indenizagdes automaticas 8 CONCESSIONARIA, devendo
os casos de desequilibrio econémico-financeiro grave ser formalmente pleiteados e
analisados pela Diretoria do Campus.

6.3 As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrOnica para esse fim.

6.4 O 6rgao ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogédo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5 Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, a Administragdo convocara o
representante da empresa contratada para uma reuniao inicial de alinhamento, que contemplara:

a) Apresentacao da equipe de fiscalizagéo e do Plano de Fiscalizagdo do Campus;

b) Alinhamento sobre os mecanismos de fiscalizagdo amostral, pesagens e aplicagao das rotinas
descritas no item

¢) Validagdo do cronograma fisico de transicdo, entrega das chaves e procedimentos para
instalagdo da submedicdo de energia;

Preposto

6.6 O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugdo do objeto
Contratado.

6.7 O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante todo o
periodo de funcionamento da cantina.

6.8 O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengdo do
preposto da empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizagao

6.9 A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

Fiscalizagao Técnica
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6.10 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugéo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condigbes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracgéo.

6.11 O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.12 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificagdes para a corregao da execugao do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.13 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagcdo que
demandar decisdo ou adocédo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.14 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugéo do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagéo ou a prorrogagao contratual.

6.16 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior €, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade.

6.17 As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl
da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagéo,
por forga da Instrugdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizagao Administrativa

6.18 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condi¢cdes de habilitacdo da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario.

6.19 Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solugcédo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.20 no primeiro més da prestacdo dos servigcos, a contratada devera apresentar a seguinte
documentacéo:

6.20.1 relacdo dos empregados, contendo nome completo, cargo ou fungéo, horario do posto de
trabalho, numeros da carteira de identidade (RG) e da inscricdo no Cadastro de Pessoas
Fisicas (CPF), com indicagdo dos responsaveis técnicos pela execug¢do dos servigos,
quando for o caso;

Gestor do Contrato
6.21 Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1 coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagcdo do contrato
contendo todos os registros formais da execug¢ao no histdrico de gerenciamento do contrato,
a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracbes e das
prorrogacgdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de
adequacgdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragao.
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6.21.2

6.21.3

6.21.4

6.21.5

6.21.6

6.21.7

6.21.8

acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

acompanhar a manutencdo das condigbes de habilitagcdo da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

emitir documento comprobatério da avaliacao realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial quanto ao cumprimento de obrigagées assumidas pelo Contratado, com mengéao
ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagdes.

tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagado
para fins de aplicagao de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158
daLein®14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme
0 caso.

elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugédo dos objetivos que tenham
justificado a contratacédo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracao.

enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, com a indicagao expressa de que o valor da
Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscalizagao e
gestao no recebimento definitivo do servigo.

receber e dar encaminhamento imediato:

6.21.8.1 as denuncias de discriminagdo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho,

conforme o art. 2°, inciso Ill, do Decreto n.° 12.174/2024;

6.21.8.2 anotificagdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigagbes

trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério
Publico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. DOS CRITERIOS DE AFERIGAO DA QUALIDADE DO ATENDIMENTO DA CONCESSIONARIA

7.1 Na avaliacdo da execucdo do objeto, a Concedente, através da fiscaliza¢cdo do contrato,
utilizard a pesquisa de satisfacdo, em periodo determinado com ampla divulgacdo, com critérios
objetivos a fim de avaliar os servicos prestados a comunidade académica. A pesquisa tera como
fundamentos as seguintes premissas, a avaliacdo:

a) ndo produzir ou produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a
gualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢do do servico, ou
utilizd-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. A afericdo da execugdo contratual para fins de continuidade do contrato considerara os
seguintes critérios:
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7.2.1. Mensuragao dos resultados prestados a comunidade, como fornecimento de lanches
e refeicbes;

7.2.2. Qualidade dos alimentos e atendimento dos colaboradores da Concessionaria; 16.3
Do resultado da consulta, a fiscalizacdo solicitard uma reunido com a Concessiondria e
registrard em ata, as possiveis melhorias a serem feitas na prestacao dos servicos, podendo
adotar outras medidas como adverténcias, multas.

8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

8.1 O gestor emitird um Relatério Circunstanciado de Fiscalizagdo Técnica (RCFT), com os valores de
consumo a serem restituidos,

8.2. A Concessionaria emitira uma Guia de Recolhimento da Unidao (GRU), com os valores para pagamento
e restituicdo do consumo de agual/esgoto e energia elétrica, previstos no item 12.33 deste Termo de
Referéncia, com prazo de 30 dias para pagamento.

8.3. Para emissdo da Guia de Recolhimento da Unido (GRU), referente ao pagamento a Stulo de consumo
de agual/esgoto e energia elétrica, a Concessionaria devera seguir o seguinte procedimento:

8.3.1. Acessar o seguinte endereco eletronico:

http://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru_novosite/gru_simples.asp;

Aparecera o campo preenchimento da guia; Fazer (02) guias: 01 para agua/esgoto e 01 para
energia elétrica.

Unidade Gestora (UG): 158346 Gestao: 26439;
Caddigo do Recolhimento: 68888-6;
Preencher somente os campos obrigatérios (*).

8.4. Os comprovantes de quitagédo, deverdo ser entregues a fiscalizagao do contrato, no prazo maximo de 03
(trés) dias uteis do pagamento, a qual sera responsavel por informar o recolhimento ao Setor Financeiro do
Campus.

8.5. Atrasos no recolhimento acima incorre em 2% de multa e de 1% ao més, pro rata die, de juros de mora.

9. DAS OBRIGAGOES ECONOMICAS DA CONCESSIONARIA

9.1. A CONCESSIONARIA sera responsavel por todos os custos, despesas e encargos necessarios a
instalagdo, organizagdo, administracdo e exploragdo comercial da cantina, incluindo equipamentos,
mobiliario, utensilios, insumos, mao de obra, manutencdo, limpeza, tributos, encargos sociais,
trabalhistas e previdenciarios, despesas operacionais e demais custos necessarios a adequada
execugao do objeto.

9.2. Nao havera cobranga de aluguel ou remuneracéo pela utilizagdo do espaco fisico concedido pelo
IFSP para exploragéo da cantina.

9.3. A CONCESSIONARIA sera responsavel pelo ressarcimento das despesas relativas ao consumo
de agua/esgoto e energia elétrica decorrentes da exploracdo da cantina, conforme os procedimentos e
critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

9.4. A exploragédo comercial sera realizada por conta e risco da CONCESSIONARIA, ndo havendo
garantia de consumo minimo, volume minimo de vendas ou faturamento minimo por parte da
Administracgéo.
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http://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru_novosite/gru_simples.asp

9.5. A Administracao nao realizara pagamento pelos produtos comercializados na cantina, sendo as
refeicdes, lanches, bebidas e demais produtos adquiridos e pagos diretamente pelos respectivos
usuarios.

10. REAJUSTE

10.1. Sera admitida, a cada 1 (um) ano, a aplicagado de reajuste dos valores maximos constantes das
tabelas referentes ao cardapio minimo, mediante solicitagdo da CONCESSIONARIA, observado o
indice previsto neste Termo de Referéncia e o interregno minimo estabelecido na legislagéo aplicavel

10.1.1. O interregno minimo de 1 (um) ano para a concessdo do primeiro reajuste sera
contado a partir da data do orgamento estimado da contratagao, nos termos do art. 25, § 7°,
da Lei n° 14.133, de 2021.

10.1.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano sera
contado a partir da data dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

10.1.3. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para o reajustamento devera ser o definitivo,
devendo eventual diferenga decorrente da utilizagdo de indice provisorio ser posteriormente
compensada.

10.1.4. Caso o indice estabelecido para o reajustamento seja extinto ou deixe de poder ser
utilizado, sera adotado, em substituicdo, o indice que vier a ser determinado pela legislagao
entdo vigente.

10.1.5. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial para o reajustamento dos valores remanescentes, mediante termo aditivo.

10.1.6. O reajuste sera formalizado por apostilamento, quando cabivel.

11. INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS
11.1  Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucgao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucgéo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execugéo do contrato;
f)  praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
11.2  Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragbes acima descritas as seguintes sangbes:

11.2.1 Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre
que nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;
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11.2.2 Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que néo se justificar a imposi¢cdo de penalidade
mais grave;

11.2.3 Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f’, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c”
e “d”, que justifiquem a imposigcao de penalidade mais grave.

11.2.4 Multa:

11.3  aplicagdo das sang¢ées previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigagdo de reparagéao integral do dano causado ao Contratante.

11.4  Todas as sangées previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com
a multa.

11.5  Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimagéo.

11.6 Se a multa aplicada e as indenizagbes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

11.7 A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 05 (cinco) dias, a contar da
data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

11.8 A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158
da Lei n°® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

11.8.1 Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem
como os cadastrados pela empresa no SICAF.

11.8.2 Os enderegos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF
serao considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegagdo de
desconhecimento das comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

11.9  Na aplicagao das sangdes serdo considerados:
11.9.1 a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
11.9.2 as peculiaridades do caso concreto;
11.9.3 as circunstancias agravantes ou atenuantes;
11.9.4 os danos que dela provierem para o Contratante; e

11.9.5 a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgaos de controle.

11.10 Os atos previstos como infragbes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagbes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei
n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

11.11 A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de
Referéncia ou para provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangbes aplicadas
a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administragéo, a
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pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato
ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de analise juridica prévia.

11.12 O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagao da
sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as sangées por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no a&mbito do Poder Executivo Federal.

11.12.1 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

11.13 As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

11.14 Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizag¢des, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com
os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instrugcéo
Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

12 FORMA E CRITERIOS DE SELEGCAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGAO
Forma de seleg¢dao e critério de julgamento da proposta

121 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade [PREGAOQ] sob a forma ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo [MENOR
PRECO] pelo valor total do grupo 1

Regime de Execugao

12.2 O regime do objeto contratual sera o de CONCESSAO DE USO DE BEM PUBLICO, a ser executado
sob a forma de exploragao direta por conta, énus e risco do particular, restando expressamente afastados
os regimes de empreitada por precgo global, unitario, integral, contratagdo integrada ou semi-integrada
comuns de prestagao de servigos.

Critérios de aceitabilidade de pregos

12.3  Olinteressado que estiver mais bem colocado na disputa devera apresentar a Administragao, por meio
eletrénico, planilha que contenha o prego global, os quantitativos e os pregos unitarios tidos como
relevantes, conforme modelo de planilha elaborada pela Administragdo, para efeito de avaliagdo de
exequibilidade;

Exigéncias de habilitacao

12.4  Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:

Habilitagao juridica

12.5 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

12.6  Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;
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12.7  Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitacdao ficara condicionada a \verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

12.8 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

12.9  Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo
Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

12.10 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

12.11 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbag¢do no Registro onde
tem sede a matriz;

12.12 Sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

12.13 Consorcio de empresas: contrato de consorcio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de
1976) ou compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a
indicagao da empresa lider, responsavel por sua representagéo perante a Administragéo (art. 15, caput,
I ell, daLein® 14.133, de 2021).

12.14 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidagéo respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

12.15 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

12.16 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos & Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

12.17 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

12.18 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentagéo de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

12.19 Prova de inscrigao no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

12.20 Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
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12.21 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentagao de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio
ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

12.22 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagao Econémico-Financeira

12.23 Certiddo negativa de faléncia, recuperagéo judicial ou extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede
do licitante, nos termos da legislagédo aplicavel,

12.23.1 Nao sera exigida, para fins de qualificagdo econdmico-financeira, a apresentagédo de
indices contabeis ou comprovagao de patriménio liquido minimo, considerando as
caracteristicas da presente concesséao, especialmente a inexisténcia de pagamento pela
Administracédo pelos produtos comercializados e a auséncia de garantia de consumo,
faturamento ou remuneracdo minima & CONCESSIONARIA.

Qualificagado Técnica

12.24 Declaragao de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigagdes objeto da contratagao.

Qualificagdo Técnico-Operacional

12.25 12.25. Comprovagdo de aptiddo para a execugdo de atividade compativel com o objeto desta
concesséao, mediante apresentagao de atestado(s) de capacidade técnica emitido(s) por pessoa juridica
de direito publico ou privado, que comprove(m) experiéncia anterior na operagao e exploragéo de servigos
de alimentagdo, cantina, lanchonete, restaurante ou atividade comercial similar, em condigdes
compativeis com as caracteristicas e responsabilidades previstas neste Termo de Referéncia.

12.25.1 Para fins da comprovacdo de aptiddo prevista no subitem 12.25, sera admitida a
apresentagdo de um ou mais atestados de capacidade técnica que demonstrem
experiéncia anterior na execugao de servigos de alimentagédo ou exploragdo comercial
de estabelecimento de natureza similar ao objeto desta concesséo.

12.25.2 Os atestados deverdo comprovar experiéncia anterior compativel com a natureza das
atividades objeto da concessdo, ndo sendo exigido periodo minimo de experiéncia,
desde que demonstrada a aptiddo para a execucgao das atividades de alimentagao ou
exploragéo comercial de estabelecimento similar.

12.25.3 Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou
da filial do fornecedor.

12.25.4 O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cépia
do contrato que deu suporte a contratagéo, enderecgo atual do contratante e local em que
foram prestados os servicos, entre outros documentos.

12.25.5 Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito da atividade econémica
principal ou secundaria especificada no contrato social vigente.

Disposig¢oes gerais sobre habilitagao

12.26 Quando permitida a participagdo na licitagdo/contratagcdo de empresas estrangeiras que néo
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,
inicialmente apresentados em traducéo livre.
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12.27 Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para assinatura do
contrato ou da ata de registro de pregos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos
para a habilitagao serao traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto
no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados
pelos respectivos consulados ou embaixadas.

12.28 Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

12.29 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz.

12.30 Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de numeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do
recolhimento dessas contribuigdes.

13 ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGCAO

8.1. O custo estimado total da contratagdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 121,00 (cento e vinte e
um reais), conforme custos unitarios do Grupo 1, apostos na tabela contida no item Erro! Fonte de
referéncia ndo encontrada..

8.2. A estimativa de custo levou em consideragao o risco envolvido na contratagéo e sua alocagao entre
Contratante e Contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

14 ADEQUAGAO ORCAMENTARIA

14.1. Por se tratar de concessao de uso de espago publico com exploragao direta de atividade comercial de
cantina pela CONCESSIONARIA, a presente contratacéo ndo gerara quaisquer despesas, desembolsos ou
encargos financeiros para o erario do IFSP.

14.2. Em razdo da total auséncia de impacto orgcamentario e do fluxo financeiro nulo por parte da
Administragao Publica, fica dispensada a indicagao de dotagao orgamentaria, notas de empenho, programa
de trabalho ou elemento de despesa no presente Termo de Referéncia.

15 DISPOSICOES FINAIS

15.1  As informagbes contidas neste Termo de Referéncia ndo sdo classificadas como sigilosas [exceto o
custo estimado da contratagao, que possui carater sigiloso até o julgamento das propostas].

Documento assinado digitalmente

ROBINSON MAPELLI BOARO ~ ~ .
g ob Data: 24/08/2026 01:50:06-0300 Sao0 Jodo da Boa VlSta, 23 de agOStO de 2026.

Verifigue em https://validar.iti.gov.br

Robinson Mapelli Boaro

Coordenador de Licitagdes e Contratos
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13. ANEXO |

A Administragao optou por utilizagdo de termo de contrato, ndo sendo aplicavel este anexo |.
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ANEXO Il TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste instrumento, ..................... (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda
com as disposi¢des e obrigagdes previstas no Edital , no Termo de Referéncia e nos demais anexos a
que se refere o Pregao n°........... /2026, bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela
veracidade e legitimidade das informa¢des e documentos apresentados durante o processo de
contratagao. XXXXXXXXXXX, ........ de e, de 2026

(Nome e Cargo do Representante Legal)

Pagina 24|24
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagéo Direta - Lei n® 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao
Atualizagao: MAI/2026



		2026-08-24T01:50:06-0300




