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LEGENDA DE PONTOS - EXECUTIVO

PONTO HIDRAULICO

ESGOTO @2" RESISTENTE A ALTA TEMPERATURA - H=300mm DE ALTURA

ESGOTO NA PAREDE @2" - H=350mm DE ALTURA OU INDICADO NO PROJETO

AGUA FRIA NA PAREDE @3/4" - H=1000mm DE ALTURA - PREVER FECHO RAPIDO LIGA/DESLIGA

AGUA FRIA NO PISO @3/4" - H=100mm DE ALTURA

AGUA FRIA NA PAREDE @3/4" - H=600mm DE ALTURA

e e®=<

PONTO DE GAS

PONTO DE GAS NA PAREDE - H=700mm DE ALTURA

CONSUMO DE GAS DO EQUIPAMENTO INDICADO NO PROJETO DE PONTOS
NATURAL @1" - PRESSAO 220mmCA

GLP @3/4" - PRESSAO 285mmCA - PREVER VALVULA REGULADORA DE PRESSAO.

®

PONTO DE GAS NO PISO - H=100mm

CONSUMO DE GAS DO EQUIPAMENTO INDICADO NO PROJETO DE PONTOS

GLP @3/4" - PRESSAO 285mmCA - PREVER VALVULA REGULADORA DE PRESSAO.
PREVER "SOCULO" (BASE) DE ALVENARIA PARA O PONTO NO PISO 80x80x50mm.

PONTO ELETRICO

TOMADA DE USO GERAL - 220V / MONOFASICA - H=1100mm OU INDICADO
POSICIONAMENTO DO "ESPELHO/TOMADA" = 2x2 - 2x4 - 4x4 CONFORME A OBRA
VERIFICAR A NECESSIDADE DE TOMADAS COM O RESPONSAVEL DA OBRA

NO PROJETO ESPECIFICADO COM DUAS TOMADAS, PREVER ESPELHO "DUPLO"

ATENTAR-SE NOS EQUIPAMENTOS COM TENSAO 110V - EXECUTAR
CONSULTAR ESPECIFICAGOES TECNICAS DO EQUIPAMENTO

TOMADA BAIXA NA PAREDE - Pot. 1,00kW - T. 220V MONO/BIFASICA - H=500mm DE ALTURA

TOMADA MEDIA NA PAREDE - Pot. 1,00kW - T. 220V MONO/BIFASICA - H=1200mm DE ALTURA

TOMADA ALTA NA PAREDE - Pot. 2,00kW - T. 220V MONO/BIFASICA - H=2200mm DE ALTURA

TOMADA NA PAREDE - Potencia: 3,00kW - 220V / MONO/BIFASICA - H= 600mm DE ALTURA

TOMADA VINDO DO TETO - Potencia: 0,1kW - T.220V MONO/BIFASICO
PARA ILUMINACAO DA COIFA - PREVER INTERRUPTOR LIGA/DESLIGA EM LOCAL DE FACIL ACESSO
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PONTO DE REDE * ATENCAO - CONSULTAR PROJETO DE REDES *
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> PONTO DE LOGICA ( TELEFONE - REDE - PONTO TV - DIVERSOS )
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PREVER TOMADA DE LOGICA PARA OS EQUIPAMENTOS DE REDE/INFORMATICA/SOM E ETC.

e CONSULTAR O PROJETO EXECUTIVO GERAL, COM O ENGENHEIRO RESPONSAVEL DA OBRA
PARA EXECUGAO E DIMENSIONAMENTO DA FIACAO/CABO ELETRICO E INFORMAGOES QUE SE
FACAM NECESSARIO.

OBSERVACOES:

e  VERIFICAR MODELOS DE TOMADAS DE ACORDO COM A TENSAO DO EQUIPAMENTO;

e PREVER TOMADA PARA EQUIPAMENTO NAO INDICADO NO PROJETO DE LAYOUT;

e PREVER "SOCULO" (BASE) DE ALVENARIA PARA PONTO NO PISO 80x80x50mm;

e COIFA- CONSULTAR O MATERIAL TECNICO COM O FABRINCANTE;

e  SISTEMA DE EXAUSTAO - CONSULTAR O MATERIAL TECNICO COM FABRINCANTE;

e CONSULTAR O ENGENHEIRO ELETRICO RESPONSAVEL DA OBRA PARA
DIMENSIONAMENTO DA FIACAO/CABO ELETRICO E INFORMACOES QUE SE FACAM
NECESSARIO;

e ATENTAR-SE NAS OBSERVACOES E ESPECIFICACOES TECNICAS DOS EQUIPAMENTOS.

SIMBOLOGIA DE ALVENARIA

[ - PAREDE EXTERNA - PISO/TETO

[ - PAREDE INTERNA - PISO/TETO

| - PAREDE INTERNA - MURETA H=1200mm DO PISO

[ - PAREDE INTERNA - PEITORIAL - H=1200mm * PASSO PRATO

B - EQUIPAMENTOS COZIL

- EQUIPAMENTOS POR CONTA DA OBRA

PLANTA DE PONTOS

Pontos a serem realocados /executados
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ELEVAGAO LATERAL - DETALHE
PASSA PRATO - ENTRADA E SAIDA DE PRATOS * Por conta do cliente *

CONSIDERAGOES

MEDIDAS (COTAS) INDICADAS EM MILIMETROS.
MEDIDAS INDICADAS NO PROJETO, CONSIDERAR COMO ACABADAS/FINALIZADAS (PAREDES E PISOS).

PREVER PONTOS DE ALIMENTAGCAO PARA OS EQUIPAMENTOS NAO INDICADOS EM PROJETO;
CAMARAS FRIGORIFICAS - CONSULTAR ESPECIFICAGOES TECNICAS JUNTO AO FORNECEDOR.
PONTO HIDRAULICO - ATENGAO NA DISTANCIA DE EIXO DOS PONTOS DE AGUA QUENTE E AGUA FRIA,
CONSIDER EIXO DE ACORDO COM O MODELO DA TORNEIRA OU ESQUICHO A UTILIZAR.

e PONTOS DE ALIMENTAGAO DOS EQUIPAMENTOS - INSTALAGOES (HIDRAULICA, GAS, ELETRICA) DEVEM

SER DIMENSIONADOS PELO RESPONSAVEL DA OBRA, EM VIRTUDE DAS CARACTERISTICAS INDIVIDUAIS
DE CADA PONTO INDICADO NO PROJETO EXECUTIVO.
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