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1. INTRODUGAO

1.1 O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta
os devidos estudos para a contratagdo da solugdo que atendera a necessidade abaixo
especificada.

1.2 O objetivo principal é estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a
melhor solugdo para supri-la, em observancia as normas vigentes e aos principios que
regem a Administracao Publica.

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1 A presente contratag&o visa atender a demanda por alimentac&o preparada, destinada
a suprir as necessidades da Secretaria Municipal de Salde, garantindo o adequado
atendimento aos usuarios e servidores, em conformidade com as atividades desenvolvidas
pela referida secretaria. A alimentagdo preparada é essencial para o adequado
funcionamento das unidades, integrando o cuidado em salde mental, promovendo bem-
estar, estimulando a socializagao, fortalecendo a autonomia e contribuindo para o processo
terapéutico e de reabilitagcdo dos usuarios.

2.2 A auséncia ou insuficiéncia desses itens compromete diretamente a prestacdo adequada
do servigo de alimentacéo, afetando a organizagéo dos eventos, a qualidade das refeicdes
oferecidas, a seguranca alimentar, as condigdes de higiene e, consequentemente, o bem-
estar dos servidores, pacientes e demais usuarios atendidos pela Secretaria Municipal de
Saude.

3. LEVANTAMENTO DE MERCADO

3.1 Para atender a demanda de fornecimento de alimentagéo preparada para os Centros de
Atengao Psicossocial (CAPS) e demais necessidades da Secretaria Municipal de Sautde,
realizou-se levantamento de mercado e estudo das alternativas viaveis, observando
aspectos técnicos, operacionais, econdmicos e estruturais. A partir dessa analise, foram
identificadas as seguintes possibilidades de solugéo:

SOLUGAO 1 - PREPARAGCAO INTERNA DAS REFEICOES NAS UNIDADES

Consiste na produgéo das refeigdes diretamente nas unidades da Secretaria Municipal de
Saude, por meio de profissionais proprios (cozinheiros, auxiliares, merendeiros), utilizando
ingredientes, utensilios, equipamentos e estrutura fisica disponibilizados pela administracao

publica.
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Vantagens:

—  Maior controle direto sobre o preparo das refei¢oes;

— Possibilidade de personalizagdo conforme demandas especificas;

— Acompanhamento integral da equipe interna sobre todo o processo de producao.
Desvantagens:

— Necessidade de contratagéo de profissionais especificos para preparo e manipulacao
de alimentos;

- Exigéncia de estrutura fisica adequada, como cozinha industrial equipada, area de
armazenamento, camaras frias, freezers e utensilios apropriados;

— Custos adicionais com aquisi¢do continua de insumos, gas, energia e manutengao de
equipamentos;

— Impossibilidade de produgcdo em escala para atender simultaneamente aos CAPS,
campanhas, eventos e demandas emergenciais;

- Riscos sanitarios decorrentes de eventuais inadequagdes estruturais e operacionais;

— Inviabilidade pratica diante da inexisténcia desses recursos nas unidades de salde,
conforme situacao atual.

Diante desse cenario, a Solugdo 1 revela-se estrutural e economicamente inviavel para
atendimento regular, seguro e eficiente da demanda.

SOLUCAO 2 - TERCEIRIZAGAO DO FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO
PREPARADA

Consiste na contratagdo, via procedimento licitatério, de empresa especializada na
produgdo, manipulagcdo e fornecimento de alimentagcdo preparada sob demanda. As
refeicbes seriam entregues prontas para consumo, devidamente acondicionadas em
recipientes térmicos e higiénicos, respeitando normas sanitarias.

Vantagens:

— Garantia de fornecimento continuo e regular, tanto para demandas diarias quanto para
eventos e campanhas;

- Maior segurang¢a alimentar, com refeicdes produzidas em cozinhas industriais
adequadamente equipadas e certificadas;

— Redugao de custos estruturais, ja que ndo se exige implantagdo de cozinhas proprias ou
contratagéo de profissionais adicionais;

— Flexibilidade para atendimento a demandas variaveis e emergenciais;

— Padronizacao da qualidade dos alimentos fornecidos;

— Agilidade logistica e praticidade operacional para os servicos de saude;

— Possibilidade de economicidade pelo ganho de escala com empresa especializada.
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Desvantagens:

— Menor controle direto da produgéo;

— Dependéncia de logistica externa para entrega;

- Necessidade de fiscalizagéo rigorosa do cumprimento das condi¢des contratuais.

Ainda assim, as desvantagens sdo mitigaveis por meio de especificagdes técnicas claras,
fiscalizag&o adequada e exigéncias contratuais bem definidas.

3.2 Analise das solugdes de mercado:

Considerando a impossibilidade pratica de implantagao de estrutura interna para preparo
das refeigdes (Solugéo 1); a necessidade de garantir alimentagéo segura, adequada e diaria
aos pacientes e colaboradores dos CAPS; as demandas de eventos e campanhas
institucionais; a analise econémica, operacional e sanitaria; e a avaliagdo das ofertas
disponiveis no mercado, conclui-se que:

3.2.1 A contratacdo de empresa especializada para fornecimento de alimentacio
preparada (Solugdo 2) € a alternativa mais adequada, eficiente e viavel para atender as
necessidades da Secretaria Municipal de Salde de Nossa Senhora do Socorro/SE. A
terceirizagao permite otimizar os recursos publicos, assegurar continuidade dos servicos e
garantir maior seguranga alimentar aos usuarios, configurando a melhor solucéo técnica e
economicamente vantajosa para a administracgao.

3.2.2 A referida solugdo atendera a demanda institucional com amplitude, compatibilidade e
especificidade tanto para atender as capacidades técnicas necessarias para operacionalizar
com eficiéncia, garantindo continuidade das operacgdes e a economicidade.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

4.1 A presente contratacdo devera observar os seguintes requisitos, garantindo qualidade,
seguranga alimentar, regularidade na entrega e atendimento pleno as necessidades da
Secretaria Municipal de Salde de Nossa Senhora do Socorro/SE.

4.1. Especificagcdes dos Itens

4.1.1. Refeicao Tipo Lanche (ltem 27584)

Devera compreender, no minimo:

01 (uma) coxinha com peso entre 100g e 120g; ou

01 (um) pao de queijo com peso entre 55g e 95g; ou

01 (um) sanduiche de hamburguer, com peso entre 100g e 120g; ou
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01 (uma) pizza individual, com didametro entre 15 cm e 20 cm e peso aproximado de 280g,
nos sabores: portuguesa, queijo, mucarela ou calabresa; ou

01 (uma) fatia de bolo nos sabores: ovos, chocolate ou formigueiro com peso aproximado
de 90g.

Acompanhados de 01 (uma) porgéo de salada de fruta com peso entre 100g e 150g; ou
1 unidade de fruta in natura: macga: entre 140g e 170g ou
01 (uma) banana entre 90g e 125g;

01 (um) copo de suco natural nos sabores: maracuja, goiaba, abacaxi, acerola ou jenipapo
(200ml), ou
01 (uma) unidade de suco industrializado em caixa de 200m|.

4.1.2. Refeigcao Tipo Almogo (Item 25604)

Devera compreender, no minimo:

150g de carne de boi (patinho ou moida) ou peito de frango;

150g de arroz branco ou arroz a grega com brocolis, cenoura ou couve;
100g de feijao de caldo ou tropeiro;

100g de salada crua ou cozida da estagao;

100g de macarrao espaguete ou talharim;

01 copo de suco de frutas variados (200 ml).

4.1.3. Refeigcao Tipo Coffee Break (Item 27583)

Devera compreender, no minimo:

01 (uma) fatia de bolo de 60g em sabores variados: ovos, formigueiro, chocolate, leite ou
macaxeira,

01 (um) pao de queijo em unidade de 15g;

01 (um) sanduiche natural recheado com paté de frango em unidade de 30g;

01 (uma) mini coxinha em unidade de 25g;

01 (um) canudinho recheado com paté de frango em unidade de 15g;

01 (um) risole em unidade de 20g;

01 (um) suco de 200ml em sabores variados: acerola, maracuja, mangaba ou goiaba;
01 (um) café preto ou com leite em copo de 200ml;

01 (uma) porgéo de fruta in natura: maca, banana, laranja ou tangerina.

4.2. Condigoes de Preparo, Acondicionamento e Qualidade

4.2.1. Todas as refeigbes deverdo ser preparadas no dia do fornecimento, assegurando
frescor, qualidade e segurancga alimentar.

422 Os itens deverdo ser entregues devidamente acondicionados em embalagens
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higiénicas, descartaveis, funcionais e resistentes, que preservem a integridade e
conservacao dos alimentos até o consumo.

4.2.3. A contratada devera garantir que todos os alimentos estejam livres de contaminacgéo,
produzidos em ambiente adequado e conforme normas sanitarias vigentes.

4.3. Locais de Entrega
As refeigbes deverdo ser entregues em conformidade com a Ordem de Fornecimento e nos
seguintes estabelecimentos:

CAPS AD ANA PITTA

Enderego: Rua 26, Marcos Freire |, Nossa Senhora do Socorro/SE.

Referéncia: Ao lado da UBS Gervasio Reis,

CEP: 49.156-108

CAPS INFANTO JUVENIL SAO DOMINGOS SAVIO

Endereco: Rua 70, s/n, Marcos Freire Il, Nossa Senhora do Socorro/SE.

Referéncia: Proximo ao S&o Braz

CEP: 49.156-280

CAPS ROGALICIO VIEIRA DA SILVA

Enderego: Rodovia Governador Mario Covas, s/n, Nossa Senhora do Socorro/SE.
Referéncia: Ao lado do Banco Bradesco localizado na BR.

CEP: 49.160-280

CAPS USUARIO JANSER CARLOS DE OLIVEIRA CASTRO

Endereco: Avenida Moacir de Oliveira, s/n, Marcos Freire, Nossa Senhora do Socorro/SE.
Referéncia: Proximo a CSF Maria Helena Barbosa de Melo.

CEP: 49.155-959

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE — SMS

Enderego: Rua Professora Maria da Pureza Sampaio, Centro Historico, s/n, Nossa
Senhora do Socorro/SE.

CEP: 49.150-003

4.4. Prazos e Procedimentos de Entrega

4.4.1. As refeigbes deverdo ser entregues até 2 (duas) hora antes do horario indicado na
Ordem de Fornecimento.

4.4.2. As Ordens de Fornecimento serdo emitidas com antecedéncia minima de 3 (trés) dias
uteis.

4.4.3. O recebimento sera realizado por servidor designado, que podera exigir corregdes ou
substituicao dos itens em até 1 (uma) hora apés a devolugdo, caso sejam constatadas
irregularidades.

4.4.4. Todas as despesas com transporte, entrega, embalagens, tributos e demais custos
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correrao por conta exclusiva da contratada.

5. DESCRIGAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO

5.1 A solugéo proposta consiste na contratacdo de empresa especializada na producéo,
elaboragao, manipulacéo e fornecimento sob demanda de alimentagao pronta, devidamente
acondicionada em embalagens térmicas e higiénicas, apropriadas para consumo imediato,
destinadas aos usuarios e colaboradores dos Centros de Atengao Psicossocial (CAPS), bem
como para atender as necessidades de eventos, campanhas e demais demandas
institucionais da Secretaria Municipal de Saude de Nossa Senhora do Socorro/SE.

5.2 O fornecimento ocorrera de forma continua e sob demanda, tendo em vista que a
quantidade de refei¢gdes varia de acordo com os atendimentos diarios das unidades de
saude, a participagao dos usuarios em atividades terapéuticas, bem como a realizacédo de
agdes itinerantes, reuniées, capacitagées e campanhas promovidas pela pasta.

5.3 Observa-se significativa vantagem na contratagcao de empresa terceirizada, uma vez que
esta disponibiliza profissionais capacitados, estrutura industrial adequada e todos os
recursos necessarios para a produgdo das refeicbes (alimentos, utensilios,
acondicionamento térmico, insumos de cozinha, higienizagao, transporte, armazenamento
seguro, entre outros). Esses custos e responsabilidades ficam integralmente a cargo da
contratada, reduzindo despesas operacionais e administrativas da gestao publica.

5.4 Destacam-se também os beneficios relacionados a conveniéncia e a economia de
tempo, pois a empresa contratada se dedica exclusivamente ao preparo, armazenamento,
logistica e transporte das refeigdes, garantindo organizacao e pontualidade no fornecimento.
A entrega e de responsabilidade integral da empresa, que arca com custos de mao de obra,
combustivel, veiculos, equipamentos, encargos trabalhistas e demais despesas
operacionais.

5.5 Qutro ponto de relevancia é o suporte nutricional adequado. Empresas especializadas
cumprem rigorosos padrées nutricionais e sanitarios, oferecendo variedade de cardapios,
respeito as restricbes alimentares e elaboragdo técnica comprovada por documentacéo
exigida no processo licitatério. Isso assegura que as refeigdes disponibilizadas sejam
equilibradas, seguras e adequadas ao perfil dos usuarios dos CAPS.

5.6 A solugao tambem garante padrées elevados de qualidade e segurancga alimentar, ja que
empresas do ramo operam conforme as normas da vigilancia sanitaria, boas praticas de
manipulacao de alimentos e critérios técnicos especificos. Isso reduz riscos associados a
contaminagdo, manipulagcdo inadequada ou armazenamento incorreto, proporcionando
maior confiabilidade no fornecimento das refei¢des.
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5.7 Ademais, ressalta-se a flexibilidade e escalabilidade dessa modalidade de contratacéo.
As empresas terceirizadas conseguem ajustar a quantidade de refeicées fornecidas
conforme a demanda real de cada dia, considerando a variagéo de atendimentos, evitando
desperdicios e permitindo melhor planejamento orgamentario. Essa flexibilidade & essencial,
pois o numero de refeicdes diarias nao é fixo e oscila conforme o fluxo dos usuarios e as
atividades programadas.

5.8 Evidencia-se ainda a significativa redugdo de responsabilidades administrativas. Ao
terceirizar a produgao das refeicdes, a Secretaria transfere ao fornecedor contratado a
responsabilidade pela compra dos insumos, organizacédo de estoque, gestio de residuos,
manutencao de equipamentos, qualificagdo de pessoal, cumprimento das normas sanitarias
e demais aspectos relacionados a operagao.

5.9 A empresa contratada deverad garantir a execugédo continua dos servicos durante a
vigéncia contratual, mantendo qualidade, regularidade e seguranga das refeicées
fornecidas, sob pena de aplicagédo das sangées legais cabiveis. As entregas deverao ocorrer
nos locais determinados pela Secretaria Municipal de Saude, incluindo o fornecimento diario
para os CAPS e o atendimento as demandas especificas de eventos e campanhas.

5.10 Diante das justificativas técnicas, operacionais, econdémicas e sanitarias apresentadas,
conclui-se que nao ha outra solugéo disponivel no mercado que atenda de forma integral,
eficiente, segura e continua as necessidades da Secretaria Municipal de Salide. Assim, a
contratagéo de empresa especializada para o fornecimento de alimentagéo pronta constitui
a alternativa mais adequada e vantajosa para a administracdo publica.

6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

ITEM cODIGO ESPECIFICACAO UND QTD
REFEIGAO TIPO LANCHE

embalagens descartaveis funcionais e resistentes
com as seguintes especificagdes minimas a serem
servidas diariamente: salgados variados: 01 (uma)
coxinha com peso entre 100g e 120g; ou 01 (um)
pao de queijo com peso entre 55g e 95g; ou 01 (um)
sanduiche de hamburguer, com peso entre 100g e

120g; ou 01 (uma) pizza individual, com diametro NG $oH0
entre 15 cm e 20 cm e peso aproximado de 280g,
nos sabores: portuguesa, queijo, mugarela ou
calabresa; ou 01 (uma) fatia de bolo nos sabores:
ovos, chocolate ou formigueiro com peso
aproximado de 90g. Acompanhados de 01 (uma)
porcdo de salada de fruta com peso entre 100g e

1 27584
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150g; ou 1 unidade de fruta in natura: maca: entre
140g e 170g ou 01 (uma) banana entre 90g e 125g;
01 (um) copo de suco natural nos sabores:
maracuja, goiaba, abacaxi, acerola ou jenipapo
(200ml), ou 01 (uma) unidade de suco
industrializado em caixa de 200ml.

25604

REFEICAO TIPO ALMOCO

Embalagens descartaveis funcionais e resistentes
com as seguintes especificagbes minimas a serem
enviadas diariamente: 150g de carne de boi —
patinho ou carne de boi-moida ou peito de frango;
150g de arroz branco ou agrea c/ (brocolis ou
cenoura ou couve); 100g de feijdo de caldo ou
tropeiro; 100g de salada crua ou cozidas da
estacdo; 100g de macarrao espaguete ou talharim;
01 (um) copo de suco de frutas variados 200ml,
todos os produtos oferecidos deverdo ser de 12
qualidade.

UND

30.000

27583

REFEICAO TIPO COFFEE BREAK

embalagens descartaveis funcionais e resistentes
com as seguintes especificagbes minimas a serem
enviadas: 01 (uma) fatia de bolo de 60g em sabores
variados: ovos, formigueiro, chocolate, leite ou
macaxeira; 01 (um) pdo de queijo em unidade de
15g; 01 (um) sanduiche natural recheado com paté
de frango em unidade de 30g; 01 (uma) mini
coxinha em unidade de 25g; 01 (um) canudinho
recheado com paté de frango em unidade de 15g;
01 (um) risole em unidade de 20g; 01 (um) suco de
200ml em sabores variados: acerola, maracuja,
mangaba ou goiaba; 01 (um) café preto ou com
leite em copo de 200ml; e 01 (uma) porcao de fruta
in natura: macga, banana, laranja ou tangerina.

UND

30.000

7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

7.1 O valor estimado da contratacao é de R$ 3.719.550,00 (trés milhdes e setecentos e

dezenove mil e quinhentos e cinquenta reais), conforme tabela a seguir:

' - VALOR VALOR
ITEM | CODIGO ESPECIFICACAO UND QTD UNITARIO TOTAL
- RS
1 27584 |REFEICAO TIPO LANCHE UND 35.000 R$ 28,11 983.850.00
- RS
2 25604 |REFEICAQO TIPO ALMOCO UND 30.000 R$ 25,70 771.000,00
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REFEICAO TIPO COFFEE
BREAK

R$

‘ 3 27583 } 1.964.700,00

ﬁ UND ’ 30.000 ‘ R$ 65,49

7.2 Os valores foram obtidos através da previsao no Plano Anual de Contratagao de 2026.

8. OBRIGAGOES DAS PARTES

8.1 OBRIGAGOES DA CONTRATADA
A CONTRATADA, na execugao do objeto contratual, obriga-se a:

8.1.1 Fornecer as refeicbes e demais itens contratados em conformidade com o Termo de
Referéncia e seus anexos, observando rigorosamente os prazos, condi¢ées, quantidades e
especificagdes técnicas estabelecidas.

8.1.2 Responsabilizar-se integralmente pela qualidade, seguranga, manipulagéo, preparo,
acondicionamento, armazenamento, transporte e entrega das refeicdes, em estrita
observancia a legislagao sanitaria vigente.

8.1.3 Solucionar prontamente quaisquer problemas relacionados ao fornecimento, incluindo
substituicao de refeigdes, corre¢cbes necessarias e atendimento a reclamagdes registradas
pela fiscalizacao.

8.1.4 Garantir a CONTRATANTE o direito de fiscalizar todas as etapas relacionadas ao
fornecimento, podendo esta sustar entregas, exigir ajustes ou determinar a substituicio de
produtos que nao atendam as normas e especificagdes técnicas, sem qualquer 6nus
adicional para o Municipio de Nossa Senhora do Socorro.

8.1.5 Emitir documento fiscal especifico e detalhado, contendo a discriminacio completa dos
itens fornecidos, quantidade, prego unitéario, prego total e demais informagées exigidas pela
legislacao.

8.1.6 Solicitar & CONTRATANTE, com a devida antecedéncia, todas as informacoes
necessarias ao correto cumprimento de suas obrigagdes contratuais.

8.1.7 Manter suas instalacdes fisicas (cozinha industrial, area de manipulacao,
armazenamento e veiculos de transporte) em perfeitas condicdes de higiene e
funcionamento, assegurando @ CONTRATANTE o direito de realizar inspec¢ées, bem como
solicitar vistorias da Vigilancia Sanitaria Municipal ou Estadual.
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8.1.8 Assegurar que os funcionarios envolvidos no preparo e entrega das refeicées estejam
uniformizados, identificados, devidamente treinados e em conformidade com as normas de
higiene e seguranca alimentar.

8.1.9 Cumprir integralmente a legislagado trabalhista, previdenciaria, fiscal, ambiental e
sanitaria, eximindo a CONTRATANTE de qualquer responsabilidade decorrente de
inadimplemento.

8.1.10 Garantir a continuidade dos servicos e o atendimento regular as demandas diarias e
eventuais (eventos, campanhas e agdes especificas), salvo em situagdes de forca maior
devidamente comprovadas.

8.2 OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
A CONTRATANTE cabera:

8.2.1 Notificar a CONTRATADA acerca das requisicées de fornecimento mediante emissao
da Ordem de Fornecimento, com antecedéncia minima de 3 (trés) dias, observada a
necessidade do servigo.

8.2.2 Informar a CONTRATADA qualquer irregularidade constatada no fornecimento,
demandando reparacéo imediata.

8.2.3 Atestar o efetivo recebimento das refeigbes e demais itens fornecidos, mediante
assinatura no documento de comprovagéo de entrega.

8.2.4 Efetuar os pagamentos devidos conforme as condigbes previstas no contrato e
mediante apresentacdo da documentacao fiscal regular.

8.2.5 Designar preposto formalmente autorizado para acompanhar, conferir, fiscalizar e
registrar todas as ocorréncias relativas ao fornecimento.

8.2.6 Prestar informagdes e esclarecimentos necessarios ao correto cumprimento das
obrigagbes contratuais pela CONTRATADA.

8.2.7 Registrar em sistema proprio ou livro de ocorréncias todas as eventuais falhas,

irregularidades ou inconformidades identificadas, determinando as medidas corretivas
cabiveis.
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8.2.8 Inspecionar as refeicbes entregues, podendo rejeita-las parcial ou integralmente
quando ndo atenderem as condicdes estabelecidas neste instrumento ou representarem
risco sanitario.

9. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO

9.1 Apds a analise da natureza do objeto, das caracteristicas operacionais do servigo e dos
critérios previstos na legislagéo aplicavel, conclui-se que o fornecimento de alimentagéo
preparada ndo comporta parcelamento em itens ou lotes distintos, devendo a contratagdo
ocorrer em lote unico.

9.2 A alimentagao preparada destinada aos Centros de Atencao Psicossocial (CAPS), bem
como as demandas de eventos, acbes e campanhas da Secretaria Municipal de Salde,
consiste em um servigo continuo, padronizado e indivisivel.

9.3 O parcelamento do objeto acarretaria fragmentagédo operacional, aumentando riscos
sanitarios, inconsisténcias nutricionais e dificuldades de fiscalizagao, além de comprometer
a rastreabilidade do processo produtivo e diluir responsabilidades que, pela natureza do
servigo, devem permanecer unificadas em um unico fornecedor.

9.4 Dessa forma, considerando a indivisibilidade técnica, o risco de perda da padronizagao
alimentar, a necessidade de responsabildade Unica e a vantajosidade econdmica
decorrente da contratagéo integral, a equipe de planejamento conclui que o objeto deve ser
licitado em lote unico, sendo esta a forma mais eficiente, segura e economicamente
vantajosa para a Administragao Publica Municipal.

10. CONTRATACOES CORRELATAS / INTERDEPENDENTES

11.1 No ambito da Secretaria Municipal de Saude de Nossa Senhora do Socorro/SE, foram
analisadas as contratacdes vigentes, em andamento e planejadas que possam, de alguma
forma, impactar a execucdo do fornecimento de alimentacédo preparada ou serem por ele
impactadas. A partir dessa analise, constata-se que nao ha contratagbes correlatas que se
confundam com o objeto, uma vez que se trata de servigo especifico, continuo e vinculado
diretamente ao atendimento assistencial e psicossocial dos usuarios dos CAPS, bem como
as demandas institucionais da Secretaria.

11. ALINHAMENTO COM PCA
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11.1. A contratacao pretendida esta alinhada com o Plano Anual de Contratacao de 2026,
conforme cédigos estabelecidos neste Estudo Técnico Preliminar e Demonstrativo Geral de
Itens do PCA.

12. DEMONSTRAGAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

12.1. Com a contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentacao
preparada, o Municipio de Nossa Senhora do Socorro/SE garantira maior eficiéncia na oferta
de refeigcbes adequadas aos usuarios atendidos pelos Centros de Atencao Psicossocial —
CAPS, assegurando a continuidade e qualidade do servigo prestado.

12.2. A contratacdo permitira melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e
financeiros disponiveis, visto que a empresa contratada sera responsavel pelo preparo,
armazenamento, acondicionamento e distribuicao das refeicdes, proporcionando logistica
mais eficiente e otimizada, alem de reduzir a sobrecarga operacional das unidades de salde.

12.3. Pretende-se contratar os itens descritos neste estudo pelo menor prego possivel, sem
prejuizo da qualidade nutricional, sanitaria e técnica das refeigdes, garantindo conformidade
com as necessidades especificas dos usuarios e com as normativas de seguranca alimentar.

12.4. Dessa forma, a contratagéo para o fornecimento de alimentacdo preparada trara
beneficios diretos em termos de economicidade, melhoria da gestdo dos recursos publicos,
garantia de refeicdes adequadas ao processo terapéutico e de reabilitagdo dos usuarios,
além de contribuir para o funcionamento eficiente e continuo das unidades de saude do
municipio.

13. IMPACTOS AMBIENTAIS

13.1 A contratagcdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagdo preparada
envolve atividades que podem gerar impactos ambientais diretos e indiretos, devendo tais
efeitos ser analisados a luz do principio do desenvolvimento nacional sustentavel, previsto
na Lei n° 14.133/2021. A avaliagao considera o ciclo de vida completo do objeto, desde a
aquisicao de insumos até o descarte final dos residuos alimentares e dos materiais utilizados
na prestacao do servigo.

13.2 No que se refere a dimensao ambiental, verificam-se como principais impactos
potenciais:

13.2.1 Geracgao de residuos soélidos, especialmente oriundos de embalagens, descartaveis
e sobras alimentares;

13.2.2 Consumo de energia e agua nos processos de preparo, armazenamento e transporte
dos alimentos;
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13.2.3 Emisséo de gases poluentes relacionadas ao transporte das refeigdes até os locais
de entrega;

13.2.4 Risco de contaminagdo ambiental decorrente do descarte inadequado de residuos
organicos ou materiais utilizados no acondicionamento dos alimentos.

13.3 Considerando tais impactos, cabera a Administragéo definir critérios de sustentabilidade
nos requisitos da contratagdo, assegurando que a empresa contratada adote praticas que
reduzam a pressao sobre os recursos naturais. Entre as medidas possiveis, alinhadas ao
Decreto n°® 7.746/2012, destacam-se:

13.3.1 Utilizagdo de embalagens reciclaveis, biodegradaveis ou de menor impacto
ambiental,

13.3.2 Adogéo de processos que priorizem eficiéncia energética e o uso racional da agua;
13.3.3 Destinagao adequada dos residuos gerados, com atengéo as politicas de logistica
reversa quando aplicaveis:

13.3.4 Preferéncia por insumos de origem ambientalmente regular e, sempre que possivel,
provenientes de manejo sustentavel;

13.3.5 Planejamento das rotas de entrega visando a redugdo de emissdes e otimizagédo do
transporte.

13.4 A equipe de planejamento avaliou que a contratagdo ndo se enquadra em atividades
potencialmente poluidoras que exijam licenciamento ambiental especifico, conforme normas
do CONAMA, por se tratar de servigo de carater alimentar sem atividades industriais ou
obras correlatas. Contudo, mantém-se a necessidade de que a contratada cumpra toda a
legislagao aplicavel ao manejo de residuos e as normas sanitarias.

13.5 Por fim, destaca-se que a analise ambiental nao inviabiliza a contratagdo; ao contrario,
demonstra que os impactos sdo mitigaveis mediante a adogdo de critérios sustentaveis
compativeis com o objeto e que n&o restringem a competitividade do certame. A solucao
escolhida equilibra as dimensdes econdmica, social e ambiental, garantindo atendimento
adequado as demandas da Secretaria Municipal de Satde sem prejuizo a sustentabilidade.

14. VIABILIDADE DA CONTRATAGAO

14.1 Com base nas informagées levantadas no Estudo Técnico Preliminar, verifica-se que o
fornecimento de alimentagdo preparada apresenta viabilidade técnica e econdmica,
atendendo aos parametros legais exigidos para o prosseguimento da contratagéo antes da
realizagéo de investimentos mais complexos.

14.2 A necessidade da Administracdo mostra-se clara, pertinente e devidamente
caracterizada, uma vez que as unidades de salde, especialmente os Centros de Atencgao
Psicossocial — CAPS, dependem da oferta diaria de refeicdes para garantir o acolhimento, o
tratamento continuo e a assisténcia adequada aos usuarios. A solugcado escolhida,
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contratacao de empresa especializada no preparo e fornecimento de refeigées, configura-se
como a alternativa mais adequada para atender a demanda, considerando que a
Administragdo nao dispée de estrutura propria que permita executar o servico com
regularidade, seguranca alimentar e qualidade nutricional.

14.3 A contratagdo & necessaria e oportuna, pois assegura a continuidade das acgdes
assistenciais, dos eventos e das campanhas desenvolvidas pela Secretaria Municipal de
Saude, aléem de garantir o fornecimento diario aos colaboradores e pacientes. Ndo ha
impedimentos legais para a contratacao do objeto, que se enquadra plenamente nas
hipéteses de servigos passiveis de execugdo por terceiros, observando-se o disposto na
legislagao vigente.

14.4 O exame dos custos estimados demonstra que os beneficios potenciais da contratacgéo,
tais como a manutengao da rotina terapéutica dos CAPS, a preservagao da satde e do bem-
estar dos usuarios, a melhoria da eficiéncia dos servicos e o atendimento adequado as
politicas publicas de saude, superam os custos previstos, justificando economicamente a
contratacao.

14.5 Assim, a equipe de planejamento conclui pela viabilidade técnica e econémica do
fornecimento de alimentagdo preparada, recomendando o prosseguimento das etapas
subsequentes com a elaboragdo do Termo de Referéncia e posterior formalizacdo do
processo licitatorio.

Nossa Senhora do Socorro/SE, 05 de janeiro de 2026.

NDONCA OLIVEIRA
boragado do ETP
Nutricionista
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