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PE’EF RA DE
SAO PAULO

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
Almoxarifado
Rua Filipe Neri Teixeira, 185, - Bairro Vila Maracan4 - Sdo Paulo/SP - CEP 05847-500
Telefone: (11) 5814-3382 / 5510-0068

Termo de Referéncia

PROCESSO N2 6018.2026/0065138-3

1. OBJETO DA CONTRATAGAO
1.1. Chas, adocante e mexedores.
2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGAO
2.1. Atender as demandas de consumo dos servidores e visitantes em reunies na Crs-Sul.
3. DESCRIGAO DA SOLUGAO

Descrigdo CATMAT Unidade Qtde.
Cha de camomila 353565 Caixa com 10 sachés de 1g cada 100
Cha de erva cidreira 242772 Caixa com 10 sachés de 1g cada 100
Cha de erva-doce 305797 Caixa com 10 sachés de 1g cada 100
Cha de hortela 242774 Caixa com 10 sachés de 1g cada 100
Adogante dietético de sucralose 407523  Frasco com 100 ml 50
Mexedor de bebidas em madeira 607432 Caixa com 500 mexedores 80

- CHA DE CAMOMILA

1. DESCRICAO DO PRODUTO

Produto constituido exclusivamente pelos capitulos florais da espécie vegetal, inteira, fragmentada ou moida, de Matricaria recutita L. e Chamomilla recutita (L.) Rauscher ,
obtido por processo de secagem em equipamentos apropriados, acondicionado em saquinhos de papel filtro ou fibra.

O produto deverd estar de acordo com a legislagdo vigente:

ANVISA/M.S.

- Resolugdo n? 105, de 19 de maio de 1999 — DisposicOes legais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com Alimentos.

- Farmacopéia Brasileira — 62 edigdo — Vol. Il - Plantas Medicinais — 2019.

- Resolugdo RDC n2 722, de 01 de julho de 2022 — Disp&e sobre os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, os principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de andlise para fins de avaliagdo de conformidade.

- Instrugdo Normativa n2 160, de 01 de julho de 2022 — Estabelece os limites méximos tolerados (LMT) de contaminantes de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 623, de 09 de margo de 2022 — Dispde sobre os limites de tolerdncia para matérias estranhas em alimentos.

- Resolugdo RDC n2 724, de 12 de julho de 2022 - Dispde sobre os padrdes microbioldgicos dos alimentos e sua aplicagdo.

- Instrugdo Normativa — IN n2 161, de 12 de julho de 2022 — Estabelece os padrées microbiolégicos dos Alimentos. . E alteracbes pela IN n2 313/2024.

- Resolugdo RDC n2 716, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre os requisitos sanitdrios do café, cevada, chas, erva-mate, especiarias, temperos e molhos. E alteragdes pela Res.
RDC 839/2023.

- Instrugdo Normativa — IN n2 159, de 12 de julho de 2022 — Estabelece as listas das partes de espécies vegetais autorizadas para o preparo de chds e para o uso como especiarias.
E alteragBes IN 197/2022; IN 262/2023; IN 273/2024 e IN 419/2025.

- Resolugdo RDC n2 727, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre rotulagem de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 843, de 22 de fevereiro de 2024 — Disp&e sobre a regularizagdo de alimentos e embalagens sob competéncia do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria
(SNVS) destinados a oferta no territério nacional. E alteragdes pela Res. RDC n2 983/2025 e Res. RDC n2 990/2025.

- Instrugdo Normativa — IN n2 281, de 22 de fevereiro de 2024 — Estabelece a forma de regularizagdo das diferentes categorias de alimentos e embalagens, e a respectiva
documentagdo que deve ser apresentada. E alteragdes pela IN n2 368/2025.

INMETRO

- Portaria n® 248, de 17 de julho de 2008 — Estabelece os critérios para verificagdo do conteldo liquido de produtos pré-medidos com contetido nominal igual, comercializados
nas grandezas de massa e volume. Aguardando revogagdo pela Portaria 93, de 21 de margo de 2022 em 12 de margo de 2023.

- Portaria INMETRO n2 249, de 9 de junho de 2021 — Estabelece a forma de expressar a indicagdo quantitativa do conteutdo liquido das mercadorias pré-embaladas.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS

O ché de camomila deve ser preparado com capitulos florais, sdos e limpos, procedentes de espécimes vegetais genuinos. Ndo devem conter substdncias estranhas a sua
constituigdo normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie.

O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satide do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

Deve estar isento de capitulos florais previamente esgotados, no todo ou em parte. Ndo pode ser colorido e nem aromatizado artificialmente.

O produto ndo podera conter aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

O ché de camomila devera estar contido em saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um barbante, fabricado em materiais aprovados para contato
com alimentos, acondicionando em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha.
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2.2. SENSORIAIS

a. Aspecto: proprio

b. Cor: prépria

c. Odor: préprio

d. Sabor: préprio

2.3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
Umidade (Perda por dessecagdo) - Método gravimétrico Maximo de 12,0 %
Cinzas totais (Residuo mineral fixo) Maximo de 10,0%

Farmacopéia Brasileira — 6 2 Ed.

2.4. MICROBIOLOGICAS
Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n? 724, de 01/07/2022 definidos na IN n2 161/2022, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 17, item b.
“Café, cevada, chds e produtos similares, consumidos apés emprego de calor (infusdo e decocgdo), incluindo as cdpsulas, adicionados ou néo de outros ingredientes”.

Micro-organismo/Toxina/Metabélito n c m M
Salmonella /25g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 10? 103

(n) - amostra representativa: amostra constituida por um determinado nimero de unidades amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido
no plano de amostragem;

(c) - plano de amostragem: componente do padrdo microbioldgico que define o nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo lote e
analisadas individualmente (n), o tamanho da unidade analitica e a indicagdo do nimero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria (c);

(m) - limite microbioldgico m (m): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Intermedidria" e que, em
um plano de duas classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

(M) - limite microbiolégico M (M): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de “Qualidade Intermedidria” daquelas de “Qualidade Inaceitavel”.

2.5. MATERIAS ESTRANHAS
2.5.1. Pesquisa de matérias estranhas inevitaveis, exceto acaros.

Grupo de Alimento Matérias estranhas Limites de Tolerancia
Alimentos
4. Chas Chd de camomila Fragmentos de insetos indicativos | 90em 25 g

de falhas das boas praticas
Insetos inteiros mortos, exceto os 5em25¢g
indicativos de risco

2.5.2. Pesquisa de elementos histoldgicos:

a. Deverd apresentar elementos histolégicos de Matricaria recutita L. e/ou Chamomilla recutita (L.) Rauscher
b. Ndo deverd apresentar elementos histoldgicos de vegetais estranhos ao produto

Observagdo: Os elementos histoldgicos encontrados deverdo ser claramente especificados.

2.6. RENDIMENTO:
Cada saquinho/saché deverd ser suficiente para o preparo de 200 ml de chd de infusdo.

2.7. PRAZO DE VALIDADE
O produto deverd ter prazo de validade minimo de 14 (catorze) meses, a partir da data de entrega.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto deve ser constituida de saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um tirante/fio/barbante, acondicionando

em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha. Cada saché poderd ser acondicionado em outro envelope de papel ou de polietileno/polipropileno, que deverdo

ser acondicionados em caixa de papel cartdo, com capacidade para 10 a 20 unidades (sachés), conforme Tabela I. Caixas que poderdo ser revestidas com pldstico transparente.
3.2. Para o peso liquido do produto, serdo observados os critérios de tolerancia constantes na Portaria do INMETRO n° 248, de 17/07/2008.

3.3. A embalagem secundaria do produto devera ser fardo plastico transparente ou caixa de papeldo ondulado reforgado, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita
adesiva plastificada identificada com o nome da empresa (que devera ter a largura minima de 5 cm), com capacidade maxima para 30 (trinta) caixas.

3.4. Serd considerada imprdpria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou deteriora¢do, ou que ndo permita o seu
perfeito armazenamento.

3.5. Embalagens secundarias diferentes do especificado no item 3.2 poderdo ser propostas pela empresa, ficando a sua aprovagdo a critério da PMSP.

Tabela |

CAIXA COM

(sachés/gramas) CODIGO SUPRIMENTOS CATMAT
10 sachés/ 10g 51.260.009.005.0012-8

15 sachés/ 15g 51.260.009.005.0060-8 353665
20 sachés/20g 51.260.009.005.0019-5

4. ROTULAGEM

4.1. O produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente (em especial a Resolugdo RDC n.2 727, de 01/07/2022, ANVISA/MS; Lei Federal n2 10.674 de 16/05/03; Lei
Federal n° 8.078, de 11/09/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor) e com as especificagdes que constam nos itens 4.2 e 4.3 a seguir.

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas de forma clara e indelével, as seguintes informacdes:

1. Nome (razdo social) do fabricante ou produtor (preferencialmente com o nome cientifico da espécie vegetal e marca)

2. |dentificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, endereco e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4, Conteudo liquido

5. Modo de preparo

6. Condigdes de armazenamento

7. CondigBes de armazenamento/conservagdo

4.3. No rétulo da embalagem secunddria deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominagdo de venda (nome do produto e marca)

2. |dentificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, endereco e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4. Conteudo liquido (indicado em fungdo do nimero de unidades do contetdo liquido individual de cada embalagem primaria).

5. CondigBes de armazenamento/conservagdo
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6. Empilhamento méximo

NOTA: A impressdo dos subitens 4.2.3 e 4.3.3 (data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote) podera ser em "ink jet" ou carimbo
sendo este ultimo, de forma clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem. Além disso, na embalagem secundaria, devera constar no painel
central ou em uma das laterais, em tamanho adequado e de facil visualizagdo.

5. AMOSTRAS / LAUDOS

Por ocasido da licitagdo deverdo ser apresentadas:

- Laudo de Analise Laboratorial do produto ofertado e comprobatério as caracteristicas constantes nos itens 2.1 a 2.5 — Caracteristicas do Produto.

- Apresentar 02 (duas) amostras do produto ofertado, conforme tabela |, para verificagdo dos requisitos de embalagem.

- Copia reprografica autenticada da Comunicagdo do Inicio de fabricagdo ou importagdo, devidamente protocolizado junto a autoridade sanitaria do Estado, Distrito Federal ou
Municipio da sede do fabricante.

Os Laudos apresentados no certame ndo poderdo ter data anterior a 180 (cento e oitenta) dias da data fixada no Edital para a abertura das propostas e deverdo ser emitidos por
laboratdrios, conforme abaixo:

a) laboratdrios da Rede Oficial do Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura ou

b) laboratdrios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura para analises de alimentos para fins de registro ou controle ou

c) laboratdrios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais.

6. AVALIAGAO DA QUALIDADE

6.1. A avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e a qualquer tempo, sempre que se observar irregularidades na qualidade do produto recebido,
dentro do seu prazo de validade.

6.2. Observando-se irregularidades, ou aleatoriamente por ocasido da entrega, a unidade usudria devera convocar a presenga do representante da empresa, que deverd
apresentar-se no prazo de 02 (dois) Uteis a contar da convocagdo, para a colheita de amostras para posterior envio a Laboratdrio autorizado pelo Ministério da Saude para
andlises de alimentos para fins de registro ou controle ou laboratério pertencente as Universidades Federais ou Estaduais, indicado pela PMSP.

6.3. A empresa devera arcar com as despesas das andlises realizadas, nos termos do Art. 140 § 42 da Lei n® 14.133/2021, devendo ainda, se reprovado, substituir de imediato o
lote considerado insatisfatdrio.

6.4. A empresa devera substituir de imediato o lote ndo aprovado nas analises realizadas.

7. RECEBIMENTO
Por ocasido do recebimento deverdo ser observados os critérios estabelecidos na Portaria 065/SMG/ 2017 de 10/06/2017.

- CHA DE ERVA CIDREIRA

1. DESCRICAO DO PRODUTO

Produto constituido exclusivamente pelas folhas e ramos da espécie vegetal, inteira, fragmentada ou moida, de Melissa officinalis L., obtido por processo de secagem em
equipamentos apropriados, acondicionado em saquinhos de papel filtro ou fibra.

O produto deverd estar de acordo com a legislagdo vigente:

ANVISA/M.S.

- Resolugdo n2 105, de 19 de maio de 1999 — DisposigBes legais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com Alimentos.

- Farmacopéia Brasileira — 62 edigdo — Vol. Il - Plantas Medicinais — 2019.

- Resolugdo RDC n2 722, de 01 de julho de 2022 — Disp&e sobre os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, os principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de andlise para fins de avaliagdo de conformidade.

- Instrugdo Normativa n2 160, de 01 de julho de 2022 — Estabelece os limites méximos tolerados (LMT) de contaminantes de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 623, de 09 de margo de 2022 — Dispde sobre os limites de tolerdncia para matérias estranhas em alimentos.

- Resolugdo RDC n2 724, de 12 de julho de 2022 - Disp&e sobre os padrées microbioldgicos dos alimentos e sua aplicagdo.

- Instrugdo Normativa — IN n2 161, de 12 de julho de 2022 — Estabelece os padrées microbiolégicos dos Alimentos. . E alteracbes pela IN n2 313/2024.

- Resolugdo RDC n2 716, de 12 de julho de 2022 — Disp&e sobre os requisitos sanitdrios do café, cevada, chas, erva-mate, especiarias, temperos e molhos. E alteragdes pela Res.
RDC 839/2023.

- Instrugdo Normativa — IN n2 159, de 12 de julho de 2022 — Estabelece as listas das partes de espécies vegetais autorizadas para o preparo de chas e para o uso como especiarias.
E alteragBes IN 197/2022; IN 262/2023; IN 273/2024 e IN 419/2025.

- Resolugdo RDC n2 727, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre rotulagem de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 843, de 22 de fevereiro de 2024 — Disp&e sobre a regularizagdo de alimentos e embalagens sob competéncia do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria
(SNVS) destinados a oferta no territdrio nacional. E alteragdes pela Res. RDC n2 983/2025 e Res. RDC n2 990/2025.

- Instrugdo Normativa — IN n2 281, de 22 de fevereiro de 2024 — Estabelece a forma de regularizagdo das diferentes categorias de alimentos e embalagens, e a respectiva
documentagdo que deve ser apresentada. E alteragdes pela IN n2 368/2025.

INMETRO

- Portaria n° 248, de 17 de julho de 2008 — Estabelece os critérios para verificagdo do contetdo liquido de produtos pré-medidos com contetido nominal igual, comercializados
nas grandezas de massa e volume. Aguardando revogagdo pela Portaria 93, de 21 de margo de 2022 em 12 de margo de 2023.

- Portaria INMETRO n2 249, de 9 de junho de 2021 — Estabelece a forma de expressar a indicagdo quantitativa do contetdo liquido das mercadorias pré-embaladas.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS

O cha de erva-cidreira deve ser preparado com folhas e ramos, sdos e limpos, procedentes de espécimes vegetais genuinos. Ndo devem conter substdncias estranhas a sua
constituigdo normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie.

O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satide do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

Deve estar isento de folhas e ramos previamente esgotados, no todo ou em parte. Ndo pode ser colorido e nem aromatizado artificialmente.

O produto ndo podera conter aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

O cha de erva-cidreira devera estar contido em saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um barbante, fabricado em materiais aprovados para
contato com alimentos, acondicionando em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha.

2.2. SENSORIAIS

a. Aspecto: proprio

b. Cor: prépria
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c. Odor: préprio
d. Sabor: préprio

2.3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Umidade (Perda por dessecagdo) - Método gravimétrico Maximo de 10,0 %
Cinzas totais (Residuo mineral fixo) Maximo de 12,0%

Farmacopéia Brasileira — 6 2 Ed.

2.4. MICROBIOLOGICAS
Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n2 724, de 01/07/2022 definidos na IN n2 161/2022, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 17, item b.
“Café, cevada, chds e produtos similares, consumidos apés emprego de calor (infusdo e decocgdo), incluindo as cdpsulas, adicionados ou ndo de outros ingredientes”.

Micro-organismo/Toxina/Metabélito n c m M
Salmonella /25g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 10? 103

(n) - amostra representativa: amostra constituida por um determinado nimero de unidades amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido
no plano de amostragem;

(c) - plano de amostragem: componente do padrdo microbioldgico que define o nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo lote e
analisadas individualmente (n), o tamanho da unidade analitica e a indicagdo do nimero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria (c);

(m) - limite microbioldgico m (m): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Intermedidria" e que, em
um plano de duas classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

(M) - limite microbiolégico M (M): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de “Qualidade Intermedidria” daquelas de “Qualidade Inaceitavel”.
2.5. MATERIAS ESTRANHAS

2.5.1. Pesquisa de matérias estranhas inevitaveis, exceto acaros.

Grupo de Alimento Matérias estranhas Limites de Tolerancia
Alimentos
4. Chas Chd de cidreira Fragmentos de insetos indicativos 165em25¢g

de falhas das boas praticas

2.5.2. Pesquisa de elementos histoldgicos:

a. Devera apresentar elementos histolégicos de Melissa officinalis L. .

b. Ndo deverd apresentar elementos histoldgicos de vegetais estranhos ao produto
Observagdo: Os elementos histoldgicos encontrados deverdo ser claramente especificados.

2.6. RENDIMENTO:
Cada saquinho/saché deverd ser suficiente para o preparo de 200 ml de chd de infusdo.

2.7. PRAZO DE VALIDADE
O produto deverd ter prazo de validade minimo de 12 (doze) meses, a partir da data de entrega.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto deve ser constituida de saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um tirante/fio/barbante, acondicionando

em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha. Cada saché poderd ser acondicionado em outro envelope de papel ou de polietileno/polipropileno, que deverdo

ser acondicionados em caixa de papel cartdo, com capacidade para 10 a 20 unidades (sachés), conforme Tabela I. Caixas que poderdo ser revestidas com pldstico transparente.

3.2. Para o peso liquido do produto, serdo observados os critérios de tolerancia constantes na Portaria do INMETRO n° 248, de 17/07/2008.

3.3. A embalagem secundaria do produto devera ser fardo plastico transparente ou caixa de papeldo ondulado reforgado, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita

adesiva plastificada identificada com o nome da empresa (que devera ter a largura minima de 5 cm), com capacidade maxima para 30 (trinta) caixas.

3.4. Serd considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que ndo permita o seu
perfeito armazenamento.

3.5. Embalagens secundarias diferentes do especificado no item 3.2 poderdo ser propostas pela empresa, ficando a sua aprovagdo a critério da PMSP.

CAIXA COM

(sachés/gramas) CODIGO SUPRIMENTOS CATMAT
10 sachés/ 10g 51.260.009.005.0015-2

15 sachés/ 15g 51.260.009.005.0065-9 242772
20 sachés/20g 51.260.009.005.0024-1

4. ROTULAGEM

4.1. O produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente (em especial a Resolugdo RDC n.2 727, de 01/07/2022, ANVISA/MS; Lei Federal n2 10.674 de 16/05/03; Lei
Federal n° 8.078, de 11/09/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor) e com as especificagdes que constam nos itens 4.2 e 4.3 a seguir.

4.2. No rétulo da embalagem primadria deverdo estar impressas de forma clara e indelével, as seguintes informacdes:

1. Nome (razdo social) do fabricante ou produtor (preferencialmente com o nome cientifico da espécie vegetal e marca)

2. Identificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, enderego e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4., Conteudo liquido

5. Modo de preparo

6. Condigdes de armazenamento

7. CondigBes de armazenamento/conservagao

4.3. No rétulo da embalagem secunddria deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominagdo de venda (nome do produto e marca)

2. Identificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, enderego e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4. Conteudo liquido (indicado em fungdo do nimero de unidades do contetdo liquido individual de cada embalagem primaria).

5. CondigBes de armazenamento/conservagao

6. Empilhamento méximo
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NOTA: A impressdo dos subitens 4.2.3 e 4.3.3 (data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote) podera ser em "ink jet" ou carimbo
sendo este Ultimo, de forma clara e indelével e que resista as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem. Além disso, na embalagem secundaria, devera constar no painel
central ou em uma das laterais, em tamanho adequado e de facil visualizagdo.

5. AMOSTRAS / LAUDOS

Por ocasido da licitagdo deverdo ser apresentadas:

- Laudo de Analise Laboratorial do produto ofertado e comprobatdrio as caracteristicas constantes nos itens 2.1 a 2.5 — Caracteristicas do Produto.

- Apresentar 02 (duas) amostras do produto ofertado, conforme tabela | para verificagdo dos requisitos de embalagem.

- Copia reprografica autenticada da Comunicagdo do Inicio de fabricagdo ou importagdo, devidamente protocolizado junto a autoridade sanitdria do Estado, Distrito Federal ou
Municipio da sede do fabricante.

Os Laudos apresentados no certame n3o poderdo ter data anterior a 180 (cento e oitenta) dias da data fixada no Edital para a abertura das propostas e deverdo ser emitidos por
laboratdrios, conforme abaixo:

a) laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Saide ou do Ministério da Agricultura ou

b) laboratérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saiide ou do Ministério da Agricultura para andlises de alimentos para fins de registro ou controle ou

c) laboratérios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais.

6. AVALIAGAO DA QUALIDADE

6.1. A avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e a qualquer tempo, sempre que se observar irregularidades na qualidade do produto recebido,
dentro do seu prazo de validade.

6.2. Observando-se irregularidades, ou aleatoriamente por ocasido da entrega, a unidade usuaria devera convocar a presenca do representante da empresa, que deverd
apresentar-se no prazo de 02 (dois) Uteis a contar da convocagdo, para a colheita de amostras para posterior envio a Laboratdrio autorizado pelo Ministério da Satude para
analises de alimentos para fins de registro ou controle ou laboratério pertencente as Universidades Federais ou Estaduais, indicado pela PMSP.

6.3. A empresa devera arcar com as despesas das andlises realizadas, nos termos do art. 75 da Lei 8666/93 ou Art. 140 § 42 da Lei n? 14.133/2021, devendo ainda, se reprovado,
substituir de imediato o lote considerado insatisfatério.

6.4. A empresa deverd substituir de imediato o lote ndo aprovado nas analises realizadas.

7. RECEBIMENTO
Por ocasido do recebimento dever3o ser observados os critérios estabelecidos na Portaria 065/SMG/ 2017 de 10/06/2017.

- CHA DE ERVA - DOCE

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Produto constituido exclusivamente pelos frutos da espécie vegetal, inteira, fragmentada ou moida, de Pimpinella anisum L.., obtido por processo de secagem em equipamentos
apropriados, acondicionado em saquinhos de papel filtro ou fibra.

O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente:

ANVISA/M.S.

- Resolugdo n? 105, de 19 de maio de 1999 — DisposicOes legais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com Alimentos.

- Farmacopéia Brasileira — 62 edigdo — Vol. Il - Plantas Medicinais — 2019.

- Resolugdo RDC n2 722, de 01 de julho de 2022 — Dispde sobre os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, os principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de andlise para fins de avaliagdo de conformidade.

- Instrugdo Normativa n2 160, de 01 de julho de 2022 — Estabelece os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 623, de 09 de margo de 2022 — Dispde sobre os limites de tolerancia para matérias estranhas em alimentos.

- Resolugdo RDC n2 724, de 12 de julho de 2022 - Disp&e sobre os padrdes microbioldgicos dos alimentos e sua aplicagdo.

- Instrugdo Normativa — IN n2 161, de 12 de julho de 2022 — Estabelece os padrdes microbiolégicos dos Alimentos. . E alteragdes pela IN n2 313/2024.

- Resolugdo RDC n2 716, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre os requisitos sanitdrios do café, cevada, chas, erva-mate, especiarias, temperos e molhos. E alteragdes pela Res.
RDC 839/2023.

- Instrugdo Normativa — IN n2 159, de 12 de julho de 2022 — Estabelece as listas das partes de espécies vegetais autorizadas para o preparo de chas e para o uso como especiarias.
E alteragBes IN 197/2022; IN 262/2023; IN 273/2024 e IN 419/2025.

- Resolugdo RDC n2 727, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre rotulagem de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 843, de 22 de fevereiro de 2024 — Dispde sobre a regularizagdo de alimentos e embalagens sob competéncia do Sistema Nacional de Vigildncia Sanitaria
(SNVS) destinados a oferta no territério nacional. E alteragBes pela Res. RDC n2 983/2025 e Res. RDC n2 990/2025.

- Instrugdo Normativa — IN n2 281, de 22 de fevereiro de 2024 — Estabelece a forma de regularizagdo das diferentes categorias de alimentos e embalagens, e a respectiva
documentagdo que deve ser apresentada. E alteragdes pela IN n2 368/2025.

INMETRO

- Portaria n° 248, de 17 de julho de 2008 — Estabelece os critérios para verificagdo do contetdo liquido de produtos pré-medidos com contetido nominal igual, comercializados
nas grandezas de massa e volume. Aguardando revogagdo pela Portaria 93, de 21 de margo de 2022 em 12 de margo de 2023.

- Portaria INMETRO n2 249, de 9 de junho de 2021 — Estabelece a forma de expressar a indicagdo quantitativa do contetdo liquido das mercadorias pré-embaladas.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS

O cha de mate tostado deve ser preparado com frutos, sdos e limpos, procedentes de espécimes vegetais genuinos. Ndo devem conter substancias estranhas a sua constituigdo
normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie.

0 produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas,

quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satide do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

Deve estar isento de frutos previamente esgotados, no todo ou em parte. Ndo pode ser colorido e nem aromatizado artificialmente.

O produto ndo podera conter aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

O cha de erva-doce devera estar contido em saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um barbante, fabricado em materiais aprovados para contato
com alimentos, acondicionando em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha.

2.2. SENSORIAIS

a. Aspecto: proprio

b. Cor: prépria

c. Odor: préprio
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d. Sabor: préprio
2.3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Umidade (Perda por dessecagdo) - Método gravimétrico Maximo de 7,0 %
Cinzas totais (Residuo mineral fixo) Maximo de 12,0%
Cinzas Insoluveis em acido Maximo 2,5%

2.4. MICROBIOLOGICAS
Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n? 724, de 01/07/2022 definidos na IN n2 161/2022, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 17, item b.
“Café, cevada, chds e produtos similares, consumidos apés emprego de calor (infuséo e decocgdo), incluindo as cdpsulas, adicionados ou ndo de outros ingredientes”.

Micro-organismo/Toxina/Metabélito n c m M
Salmonella /25g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 10? 103

(n) - amostra representativa: amostra constituida por um determinado nimero de unidades amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido
no plano de amostragem;

(c) - plano de amostragem: componente do padrdo microbioldgico que define o nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo lote e
analisadas individualmente (n), o tamanho da unidade analitica e a indicagdo do nimero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermedidria (c);

(m) - limite microbioldgico m (m): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Intermedidria" e que, em
um plano de duas classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

(M) - limite microbiolégico M (M): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de “Qualidade Intermedidria” daquelas de “Qualidade Inaceitavel”.

2.5. MATERIAS ESTRANHAS
2.5.1. Pesquisa de matérias estranhas inevitdveis, exceto acaros.

Grupo de Alimento Matérias estranhas Limites de Tolerancia
Alimentos
4. Chas Cha de erva-doce Fragmentos de insetos indicativos | 120em 25 g

de falhas das boas praticas

2.5.2. Pesquisa de elementos histoldgicos:

a. Deverd apresentar elementos histolégicos de Pimpinella anisum L

b. Ndo deverd apresentar elementos histoldgicos de vegetais estranhos ao produto
Observagdo: Os elementos histoldgicos encontrados deverdo ser claramente especificados.

2.6. RENDIMENTO:
Cada saquinho/saché deverd ser suficiente para o preparo de 200 ml de chd de infusdo.

2.7. PRAZO DE VALIDADE
O produto deverd ter prazo de validade minimo de 12 (doze) meses, a partir da data de entrega.
3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto deve ser constituida de saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um tirante/fio/barbante, acondicionando
em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha. Cada saché podera ser acondicionado em outro envelope de papel ou de polietileno/polipropileno, que deverdo
ser acondicionados em caixa de papel cartdo, com capacidade para 10 a 25 unidades (sachés), conforme Tabela I. Caixas que poderdo ser revestidas com plastico transparente.
3.2. Quando o produto ofertado estiver na forma granel, o cha estard embalado em saco de papel impermeavel, acondicionado em caixa de papel cartdo contendo peso liquido
conforme Tabela I.

3.3. Para o peso liquido do produto, serdo observados os critérios de tolerdncia constantes na Portaria do INMETRO n° 248, de 17/07/2008.

3.4. A embalagem secundaria do produto devera ser fardo plastico transparente ou caixa de papeldo ondulado refor¢ado, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita
adesiva plastificada identificada com o nome da empresa (que devera ter a largura minima de 5 cm), com capacidade maxima para 30 (trinta) caixas.

3.5. Serd considerada imprdépria e serd recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacgdo e/ou deteriora¢do, ou que ndo permita o seu
perfeito armazenamento.

3.6. Embalagens secundarias diferentes do especificado no item 3.2 poderdo ser propostas pela empresa, ficando a sua aprovagdo a critério da PMSP.

Tabela |

CAIXA COM CODIGO SUPRIMENTOS CATMAT
10 sachés/10 gramas 51.260.009.005.0102-7 305797

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente (em especial a Resolugdo RDC n.2 727, de 01/07/2022, ANVISA/MS; Lei Federal n2 10.674 de 16/05/03; Lei
Federal n° 8.078, de 11/09/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor) e com as especificagdes que constam nos itens 4.2 e 4.3 a seguir.

4.2. No rétulo da embalagem priméria deverdo estar impressas de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Nome (razdo social) do fabricante ou produtor (preferencialmente com o nome cientifico da espécie vegetal e marca)

2. Identificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, enderego e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4, Conteudo liquido

5. Modo de preparo

6. Condigdes de armazenamento

7. CondigBes de armazenamento/conservagdo

4.3. No rétulo da embalagem secundaria deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominagdo de venda (nome do produto e marca)

2. Identificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, enderego e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4. Conteudo liquido (indicado em fungdo do nimero de unidades do contetdo liquido individual de cada embalagem primdria).

5. CondigBes de armazenamento/conservagdo

6. Empilhamento méximo

NOTA: A impressdo dos subitens 4.2.3 e 4.3.3 (data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote) podera ser em "ink jet" ou carimbo
sendo este Ultimo, de forma clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem. Além disso, na embalagem secundaria, deverd constar no painel
central ou em uma das laterais, em tamanho adequado e de facil visualizagdo.
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5. AMOSTRAS / LAUDOS

Por ocasido da licitagdo deverdo ser apresentadas:

- Laudo de Analise Laboratorial do produto ofertado e comprobatério as caracteristicas constantes nos itens 2.1 a 2.5 — Caracteristicas do Produto.

- Apresentar 02 (duas) amostras do produto, para verificagdo dos requisitos de embalagem.

- Copia reprografica autenticada da Comunicagdo do Inicio de fabricagdo ou importagdo, devidamente protocolizado junto a autoridade sanitaria do Estado, Distrito Federal ou
Municipio da sede do fabricante.

Os Laudos apresentados no certame ndo poderdo ter data anterior a 180 (cento e oitenta) dias da data fixada no Edital para a abertura das propostas e deverdo ser emitidos por
laboratdrios, conforme abaixo:

a) laboratdrios da Rede Oficial do Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura ou

b) laboratérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura para analises de alimentos para fins de registro ou controle ou

c) laboratdrios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais.

6. AVALIACAO DA QUALIDADE

6.1. A avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e a qualquer tempo, sempre que se observar irregularidades na qualidade do produto recebido,
dentro do seu prazo de validade.

6.2. Observando-se irregularidades, ou aleatoriamente por ocasido da entrega, a unidade usudria devera convocar a presenga do representante da empresa, que deverd
apresentar-se no prazo de 02 (dois) Uteis a contar da convocagdo, para a colheita de amostras para posterior envio a Laboratdrio autorizado pelo Ministério da Saude para
andlises de alimentos para fins de registro ou controle ou laboratério pertencente as Universidades Federais ou Estaduais, indicado pela PMSP.

6.3. A empresa devera arcar com as despesas das andlises realizadas, nos termos Art. 140 § 42 da Lei n2 14.133/2021, devendo ainda, se reprovado, substituir de imediato o lote
considerado insatisfatério.

6.4. A empresa devera substituir de imediato o lote ndo aprovado nas analises realizadas.

7. RECEBIMENTO
Por ocasido do recebimento deverdo ser observados os critérios estabelecidos na Portaria 065/SMG/ 2017 de 10/06/2017.

- CHA DE HORTELA

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Produto constituido exclusivamente pelas folhas e ramos da espécie vegetal, inteira, fragmentada ou moida, de Mentha piperita L. , obtido por processo de secagem em
equipamentos apropriados, acondicionado em saquinhos de papel filtro ou fibra.

O produto deverd estar de acordo com a legislagdo vigente:

ANVISA/M.S.

- Resolugdo n2 105, de 19 de maio de 1999 — DisposigBes legais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com Alimentos.

- Farmacopéia Brasileira — 62 edigdo — Vol. Il - Plantas Medicinais — 2019.

- Resolugdo RDC n2 722, de 01 de julho de 2022 — Disp&e sobre os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, os principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de andlise para fins de avaliacdo de conformidade.

- Instrugdo Normativa n2 160, de 01 de julho de 2022 — Estabelece os limites maximos tolerados (LMT) de contaminantes de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 623, de 09 de margo de 2022 — Dispde sobre os limites de tolerdncia para matérias estranhas em alimentos.

- Resolugdo RDC n? 724, de 12 de julho de 2022 - Dispde sobre os padrdes microbioldgicos dos alimentos e sua aplicagdo.

- Instrugdo Normativa — IN n2 161, de 12 de julho de 2022 — Estabelece os padrées microbioldgicos dos Alimentos. . E alteragbes pela IN n2 313/2024.

- Resolugdo RDC n? 716, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre os requisitos sanitarios do café, cevada, chas, erva-mate, especiarias, temperos e molhos. E alterages pela Res.
RDC 839/2023.

- Instrugdo Normativa — IN n2 159, de 12 de julho de 2022 — Estabelece as listas das partes de espécies vegetais autorizadas para o preparo de chds e para o uso como especiarias.
E alteragbes IN 197/2022; IN 262/2023; IN 273/2024 e IN 419/2025.

- Resolugdo RDC n? 727, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre rotulagem de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 843, de 22 de fevereiro de 2024 — Disp&e sobre a regularizagdo de alimentos e embalagens sob competéncia do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria
(SNVS) destinados a oferta no territério nacional. E alteragdes pela Res. RDC n2 983/2025 e Res. RDC n2 990/2025.

- Instrugdo Normativa — IN n2 281, de 22 de fevereiro de 2024 — Estabelece a forma de regularizagdo das diferentes categorias de alimentos e embalagens, e a respectiva
documentagdo que deve ser apresentada. E alteragdes pela IN n2 368/2025.

INMETRO

- Portaria n® 248, de 17 de julho de 2008 — Estabelece os critérios para verificagdo do contetdo liquido de produtos pré-medidos com contetdo nominal igual, comercializados
nas grandezas de massa e volume. Aguardando revogacgdo pela Portaria 93, de 21 de margo de 2022 em 12 de margo de 2023.

- Portaria INMETRO n2 249, de 9 de junho de 2021 — Estabelece a forma de expressar a indicagdo quantitativa do conteudo liquido das mercadorias pré-embaladas.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS

O ché de horteld deve ser preparado com folhas e ramos, sdos e limpos, procedentes de espécimes vegetais genuinos. Ndo devem conter substancias estranhas a sua
constituigdo normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie.

O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saide do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

Deve estar isento de folhas e ramos previamente esgotados, no todo ou em parte. Ndo pode ser colorido e nem aromatizado artificialmente.

O produto ndo poderd conter aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

O chéd de horteld devera estar contido em saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um barbante, fabricado em materiais aprovados para contato
com alimentos, acondicionando em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha.

2.2. SENSORIAIS

a. Aspecto: préprio

b. Cor: prépria

c. Odor: préprio

d. Sabor: préprio

2.3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Umidade (Perda por dessecagdo) - Método gravimétrico Maximo de 12,0 %
Cinzas totais (Residuo mineral fixo) Méximo de 15,0%
Cinzas Insoltveis em acido Maximo 1,5%

Farmacopéia Brasileira— 6 2 Ed.
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2.4. MICROBIOLOGICAS
Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n? 724, de 01/07/2022 definidos na IN n2 161/2022, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 17, item b.
“Café, cevada, chds e produtos similares, consumidos apés emprego de calor (infuséo e decocgdo), incluindo as cdpsulas, adicionados ou ndo de outros ingredientes”.

Micro-organismo/Toxina/Metabélito n c m M
Salmonella /25g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 10?2 103

(n) - amostra representativa: amostra constituida por um determinado nimero de unidades amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido
no plano de amostragem;

(c) - plano de amostragem: componente do padrdo microbioldgico que define o nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo lote e
analisadas individualmente (n), o tamanho da unidade analitica e a indicagdo do nimero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermedidria (c);

(m) - limite microbioldgico m (m): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Intermedidria" e que, em
um plano de duas classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

(M) - limite microbiolégico M (M): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de “Qualidade Intermedidria” daquelas de “Qualidade Inaceitavel”.

2.5. MATERIAS ESTRANHAS
2.5.1. Pesquisa de matérias estranhas inevitaveis, exceto acaros.

Grupo de Alimento Matérias estranhas Limites de Tolerancia
Alimentos
4. Chas Fragmentos de insetos indicativos 300em25¢g
de falhas das boas praticas
Cha de horteld Insetos inteiros mortos, exceto os S5em25¢g
indicativos de risco
Fragmentos de pelos de roedor 2em25¢g

2.5.2. Pesquisa de elementos histoldgicos:

a. Deverd apresentar elementos histolégicos de Mentha piperita L.

b. Ndo devera apresentar elementos histoldgicos de vegetais estranhos ao produto
Observagdo: Os elementos histolégicos encontrados deverdo ser claramente especificados.

2.6. RENDIMENTO:
Cada saquinho/saché deverd ser suficiente para o preparo de 200 ml de chd de infusdo.

2.7. PRAZO DE VALIDADE
O produto deverd ter prazo de validade minimo de 12 (doze) meses, a partir da data de entrega.
3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto deve ser constituida de saquinhos de papel filtro ou fibra, fechados nas bordas e tendo preso um tirante/fio/barbante, acondicionando

em seu interior, a quantidade equivalente a uma dose de cha. Cada saché poderd ser acondicionado em outro envelope de papel ou de polietileno/polipropileno, que deverdo

ser acondicionados em caixa de papel cartdo, com capacidade para 10 a 25 unidades (sachés), conforme Tabela I. Caixas que poderdo ser revestidas com plastico transparente.
3.2. Para o peso liquido do produto, serdo observados os critérios de tolerancia constantes na Portaria do INMETRO n° 248, de 17/07/2008.

3.3. A embalagem secundaria do produto devera ser fardo plastico transparente ou caixa de papeldo ondulado reforgado, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita
adesiva plastificada identificada com o nome da empresa (que devera ter a largura minima de 5 cm), com capacidade maxima para 30 (trinta) caixas.

3.4. Serd considerada imprépria e serd recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacgdo e/ou deteriora¢do, ou que ndo permita o seu
perfeito armazenamento.

3.5. Embalagens secundarias diferentes do especificado no item 3.2 poderdo ser propostas pela empresa, ficando a sua aprovagdo a critério da PMSP.

Tabela |

CAIXA COM

(sachés/gramas) CODIGO SUPRIMENTOS CATMAT
10 sachés/ 10g 51.260.009.005.0055-1

15 sachés/ 15g 51.260.009.005.0053-5 242774
25 sachés/40g 51.260.009.005.0076-4

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente (em especial a Resolugdo RDC n.2 727, de 01/07/2022, ANVISA/MS; Lei Federal n2 10.674 de 16/05/03; Lei
Federal n° 8.078, de 11/09/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor) e com as especificagdes que constam nos itens 4.2 e 4.3 a seguir.

4.2. No rétulo da embalagem priméria deverdo estar impressas de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Nome (razdo social) do fabricante ou produtor (preferencialmente com o nome cientifico da espécie vegetal e marca)

2. Identificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, enderegco e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4. Conteudo liquido

5. Modo de preparo

6. Condi¢des de armazenamento

7. CondigBes de armazenamento/conservagdo

4.3. No rétulo da embalagem secundaria deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominagdo de venda (nome do produto e marca)

2. Identificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, enderego e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4. Conteudo liquido (indicado em fungdo do nimero de unidades do conteudo liquido individual de cada embalagem primaria).

5. CondigBes de armazenamento/conservagdo

6. Empilhamento méximo

NOTA: A impressdo dos subitens 4.2.3 e 4.3.3 (data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote) podera ser em "ink jet" ou carimbo
sendo este ultimo, de forma clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem. Além disso, na embalagem secundaria, devera constar no painel
central ou em uma das laterais, em tamanho adequado e de facil visualizagdo.

5. AMOSTRAS / LAUDOS

Por ocasido da licitagdo deverdo ser apresentadas:
- Laudo de Analise Laboratorial do produto ofertado e comprobatdrio as caracteristicas constantes nos itens 2.1 a 2.5 — Caracteristicas do Produto.
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- Apresentar 02 (duas) amostras do produto ofertado, conforme tabela I, para verificagdo dos requisitos de embalagem.
- Copia reprografica autenticada da Comunicagdo do Inicio de fabricagdo ou importagdo, devidamente protocolizado junto a autoridade sanitdria do Estado, Distrito Federal ou
Municipio da sede do fabricante.

Os Laudos apresentados no certame n3o poderdo ter data anterior a 180 (cento e oitenta) dias da data fixada no Edital para a abertura das propostas e deverdo ser emitidos por
laboratdrios, conforme abaixo:

a) laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Saiide ou do Ministério da Agricultura ou

b) laboratérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saiide ou do Ministério da Agricultura para andlises de alimentos para fins de registro ou controle ou

c) laboratérios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais.

6. AVALIAGAO DA QUALIDADE

6.1. A avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e a qualquer tempo, sempre que se observar irregularidades na qualidade do produto recebido,
dentro do seu prazo de validade.

6.2. Observando-se irregularidades, ou aleatoriamente por ocasido da entrega, a unidade usudria devera convocar a presenga do representante da empresa, que deverd
apresentar-se no prazo de 02 (dois) Uteis a contar da convocagdo, para a colheita de amostras para posterior envio a Laboratdrio autorizado pelo Ministério da Saude para
andlises de alimentos para fins de registro ou controle ou laboratério pertencente as Universidades Federais ou Estaduais, indicado pela PMSP.

6.3. A empresa devera arcar com as despesas das andlises realizadas, nos termos do Art. 140 § 42 da Lei n2 14.133/2021, devendo ainda, se reprovado, substituir de imediato o
lote considerado insatisfatdrio.

6.4. A empresa devera substituir de imediato o lote ndo aprovado nas analises realizadas.

7. RECEBIMENTO
Por ocasido do recebimento deverdo ser observados os critérios estabelecidos na Portaria 065/SMG/ 2017 de 10/06/2017.

- ADOCANTE DE MESA - SUCRALOSE
1. DESCRIGAO DO OBJETO

Produto formulado para conferir sabor doce aos alimentos e bebidas, constituido principalmente de sucralose podendo conter outros edulcorantes, aditivos e veiculos previstos
na legislagdo. Devera apresentar-se na forma liquida ou em pé.
Devera estar de acordo com a legislagdo vigente:

ANVISA/M.S.

- Resolugdo n? 105, de 19 de maio de 1999 — DisposicOes legais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com Alimentos.

- Resolugdo RDC n2 723, de 12 de julho 2022 — Disp&e sobre os requisitos sanitarios do agucar, agucar liquido invertido, aglcar de confeitaria, adogante de mesa, bala, bombom,
cacau em pd, cacau soluvel, chocolate, chocolate branco, goma de mascar, manteiga de cacau, massa de cacau, melago, melado e rapadura. E alteragdes Res. RDC n2 818/2023.
- Resolugdo RDC n2 724, de 12 de julho de 2022 - Disp&e sobre os padrdes microbiolégicos dos alimentos e sua aplicagdo.

- Instrugdo Normativa — IN n2 161, de 12 de julho de 2022 — Estabelece os padrdes microbioldgicos dos Alimentos. E alteragdes pela IN n2 313/2024.

- Resolugdo RDC n2 727, de 12 de julho de 2022 — Disp&e sobre rotulagem de alimentos.

- Resolugdo RDC n2 778, de 01 de margo de 2023 - Dispde sobre os principios gerais, as fungbes tecnoldgicas e as condigdes de uso de aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia em alimentos. E alteragbes pela Res. RDC n2 975/2025.

- Resolugdo RDC n2 818, de 28 de setembro de 2023 — Dispde sobre os requisitos sanitdrios dos adogantes de mesa e dos adogantes dietéticos. E alteragdes pela Res. RDC n?
843/2024.

- Resolugdo RDC n2 843, de 22 de abril de 2024 — Dispde sobre a regularizagdo de alimentos e embalagens sob competéncia do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria (SNVS)
destinados a oferta no territério nacional. E alteragdes pela Res. RDC n2 983/2025 e Res. RDC n2 990/2025.

- Instrugdo Normativa — IN n2 281, de 22 de fevereiro de 2024 — Estabelece a forma de regularizagdo das diferentes categorias de alimentos e embalagens, e a respectiva
documentagdo que deve ser apresentada. E alteragdes pela IN n2 368/2025.

- Resolugdo RDC n2 983, de 28 de julho de 2025 — Altera a Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 843, de 22 de fevereiro de 2024, que dispGe sobre a regularizagdo de
alimentos e embalagens sob competéncia do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria (SNVS) destinados a oferta no territdrio nacional.

INMETRO

- Portaria n® 248, de 17 de julho de 2008 — Estabelece os critérios para verificagdo do contetdo liquido de produtos pré-medidos com contelido nominal igual, comercializados
nas grandezas de massa e volume. Aguardando revogagdo pela Portaria 93, de 21 de margo de 2022 em 12 de margo de 2023.

- Portaria INMETRO n? 249, de 9 de junho de 2021 — Estabelece a forma de expressar a indicagdo quantitativa do conteudo liquido das mercadorias pré-embaladas.

- Portaria INMETRO n2 251, de 9 de junho de 2021 — Aprova o Regulamento Técnico Metroldgico consolidado sobre contetdos liquidos de mercadorias pré-embaladas.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS

O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢es que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satide do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

O produto podera conter os aditivos e veiculos previstos na legislagdo.

2.2. SENSORIAIS

Aspecto Préprio
Cor Propria
Odor Préprio
Sabor Préprio

2.4. MICROBIOLOGICAS
Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n2 724, de 01/07/2022 definidos na IN n2 161/2022, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 16, itensa e b.

Categorias Especificas Micro-organismo/Toxina/Metabdlito n c m M
a) Aglcares, edulcorantes 5 2 Menor 10?
e adogantes de mesa Bolores e Leveduras/g que 10

sélidos
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b) Edulcorantes e 5 1 Menor 10?
adogantes de mesa Bolores e Leveduras/g que 10
liquidos

(n) - amostra representativa: amostra constituida por um determinado nimero de unidades amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido
no plano de amostragem;

(c) - plano de amostragem: componente do padrdo microbioldgico que define o nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo lote e
analisadas individualmente (n), o tamanho da unidade analitica e a indicagdo do nimero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermedidria (c);

(m) - limite microbiolégico m (m): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitdvel" daquelas de "Qualidade Intermedidria" e que, em
um plano de duas classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitdvel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

(M) - limite microbiolégico M (M): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais de “Qualidade Intermedidria” daquelas de “Qualidade Inaceitavel”.

2.7. PRAZO DE VALIDADE
O produto deverd ter prazo de validade minimo de 12 (doze) meses, a partir da data de entrega.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primdria do produto deve ser constituida de frasco plastico, ou saché (envelope) em material aprovado para contato com alimentos. Cada embalagem devera
apresentar capacidade, conforme tabela | e Il.

3.2. Para o peso liquido do produto, serdo observados os critérios de tolerancia constantes na Portaria do INMETRO n°248 de 17/07/2008.

3.3. A embalagem secunddria do produto devera ser caixa de papeldo ondulado reforgado, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva plastificada identificada
com o nome da empresa.

3.4. Serd considerada imprdépria e serd recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacdo e/ou deteriora¢do, ou que ndo permita o seu
perfeito armazenamento.

Tabela |
FRASCO CODIGO DE SUPRIMENTOS CATMAT
100 ml 51.260.011.004.0011-1 407523
Tabela Il
. CAIXA CODIGO DE
SACHE AR s CATMAT
0,68 1.000 51.260.011.004.0016-2
08¢g 1.000 51.260.011.004.0012-0
0,8¢g 50 51.260.011.004.0013-8

4. ROTULAGEM
4.1. O produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente, em especial a Resolugdo RDC n.2 723/2022 - ANVISA/MS.

4.2. No rétulo da embalagem primdria deverdo estar impressas de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominagdo de venda do produto

2. Informagdo “Contém edulcorante(s)....” seguida dos nomes dos edulcorantes, proxima a denominagdo de venda do produto;

3. Valor energético, expresso em quilocalorias (kcal), da medida pratica usual do produto, como gotas, colher de café, colher de chd, envelope, tabletes ou outras, e a
equivaléncia de seu poder adogante em relagdo a sacarose; e

4. As seguintes adverténcias, em destaque e em negrito, “Diabéticos: contém...” seguida da quantidade em gramas e nome dos aglicares presentes na medida pratica usual do
produto.

5. Identificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, endereco e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

6. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

7. Conteudo liquido

8. Condigdes de armazenamento

4.3. No rétulo da embalagem secundaria deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominagdo de venda (nome do produto e marca)

2. |dentificagdo da origem [nome (razdo social), CNPJ, endereco e pais de origem do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado, nome
(razdo social) e enderego do importador]

3. Data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4. Conteudo liquido (indicado em fungdo do nimero de unidades do conteddo liquido individual de cada embalagem primdria).

5. Condi¢des de armazenamento/conservagdo

6. Empilhamento méximo

NOTA: A impressdo dos subitens 4.2.6 e 4.3.3 (data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote) poderd ser em "ink jet" ou carimbo
sendo este Ultimo, de forma clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.

5. AMOSTRAS/LAUDOS

Por ocasido da licitagdo deverdo ser apresentadas:

- Ficha Técnica do produto ofertado.

- Apresentar 02 (duas) amostras do produto ofertado, conforme Tabelas | e/ou Il para verificagdo dos requisitos de embalagem.

- Copia reprografica autenticada da Comunicagdo do Inicio de fabricagdo ou importagdo, devidamente protocolizado junto a autoridade sanitaria do Estado, Distrito Federal ou
Municipio da sede do fabricante.

6. AVALIA(;AO DA QUALIDADE

6.1. A avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e a qualquer tempo, sempre que se observar irregularidades na qualidade do produto recebido,
dentro do seu prazo de validade.

6.2. Observando-se irregularidades, ou aleatoriamente por ocasido da entrega, a unidade usudria devera convocar a presenga do representante da empresa, que devera
apresentar-se no prazo de 02 (dois) Uteis a contar da convocagdo, para a colheita de amostras para posterior envio a Laboratdrio autorizado pelo Ministério da Saide para
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andlises de alimentos para fins de registro ou controle ou laboratério pertencente as Universidades Federais ou Estaduais, indicado pela PMSP.

6.3. A empresa devera arcar com as despesas das andlises realizadas, nos termos do Art. 140 § 42 da Lei n? 14.133/2021, devendo ainda, se reprovado, substituir de imediato o
lote considerado insatisfatério.

6.4. A empresa devera substituir de imediato o lote ndo aprovado nas analises realizadas.
7. RECEBIMENTO

Por ocasido dos recebimentos deverdo ser obedecidos os critérios estabelecidos na Portaria 065/SMA-G/93 de 21/09/1993.

- Mexedor de madeira para bebidas

ESPECIFICACAO TECNICA
1. REQUISITOS GERAIS
1.1. DESCRICAO/MATERIA-PRIMA

Mexedor em madeira para bebidas em geral, tais como café, cha, chocolate, quentes ou frias. Os mexedores serdo isentos de rebarbas e ndo deverao induzir
gosto a bebida. Produzido em madeira oriunda de plano de manejo sustentavel, devidamente aprovado pelo érgdo ambiental competente, conforme legislagdo
municipal Lei n2 14.250, de 08/12/2006 regulamentada pelo Decreto n2 48.325 de 03/05/2007 e comprovado através de certificagdo ambiental.

1.2. EMBALAGEM

Acondicionados em pacotes plasticos conforme praxe do fabricante, contendo nimero de unidades de acordo com tabela abaixo, contendo a identificagdo da
empresa, CNPJ, data de fabricagdo, bem como demais informagdes exigidas na legislagdo em vigor.

2. REQUISITOS ESPECIFICOS
2.1. CARACTERISTICAS FiSICAS

TABELA |
Comprimento Unid. Cod. Suprimentos
95+5mm 100 51.210.002.002.0157-1
95+5mm 500 51.210.002.002.___ -_
95+5mm 1000 51.210.002.002.___ -_
115+5mm 1000 51.210.002.002.___ -_
3. AMOSTRAS

Por ocasido da licitacdo devera ser apresentado, 02 (duas) amostras em sua embalagem original, para verificagdo dos requisitos.
4. DOCUMENTAGAO AMBIENTAL

Deverdo ser apresentados documentos originais, copias reprograficas ou copias impressas pela internet da Certificagdo Ambiental e da Licenga para uso do Selo
de Identificagdo de Conformidade emitido pelos Organismos de Certificagdo Credenciados, por exemplo, selo FSC, CEFLOR, SERFLOR, etc. Bem como, os licitantes
deverdo apresentar declaragdo de utilizagdo de madeira de procedéncia legal, nos termos do modelo constante do Anexo Unico integrante do Decreto Municipal
n2 48.325 de 03/05/2007, para o produto ofertado.

5. RECEBIMENTO

Por ocasido do recebimento deverdo ser observados os critérios estabelecidos na Portaria 065/SMG/2017 de 10/06/2017.

7 - ENTREGA

Prazo de entrega/condi¢bes

A entrega devera ser realizada em parcela Unica. O prazo maximo para entrega dos produtos sera de 10 (dez) dias Uteis, a partir da data de retirada da Nota de Empenho.
Local de entrega:

Almoxarifado Geral Sul

Endereco: Rua Filipe Neri Teixeira, 185 - Jd. Iracema / Sdo Paulo — CEP 05847-500
Telefones: 5510-0068

E-mail: crssulalmoxarifado@prefeitura.sp.gov.br

Dias e horarios para entrega: de segunda a sexta-feira, das 8 as 15hs

8 - Condigbes gerais

Todos os itens deverdo estar de acordo com as normas da ABNT e as legislagdes em vigor de acordo com sua especificidade. Devem estar registrados nos érgdos de controle
nacional ou qualquer outro que esteja descrito no manual de NORMAS REGULAMENTADORAS especificas para o produto e de acordo com as especificagdes contidas no Termo de
Referéncia;

5.2 Qualquer divergéncia entre as especificagdes contidas no Termo de Referéncia deste Edital e as constantes no CATMAT (catalogo de materiais) do COMPRASNET, prevalecerdo
para todos os efeitos as do Termo de Referéncia;
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5.3 Os produtos ofertados deverdo possuir garantia minima de 12 (doze) meses contados a partir da data do recebimento do produto;
5.4 O prazo para troca deverd ser de até 5 (cinco) dias Uteis;

5.5 A Unidade Requisitante poderd, a qualquer tempo, solicitar documentos ou informagdes referentes aos produtos ofertados;
5.6 Deverdo fornecer catalogo dos produtos ofertados, detalhando atendimento do Termo de Referéncia;
5.7 Declarar marca, fabricante e procedéncia dos produtos ofertados;

5.8 Ficara o fornecedor vencedor responsavel por vicios e/ou defeitos de fabrica¢io, obrigando-se a reparar o dano e substituir o produto que se fizerem necessarias sem 6nus a
PMSP, inclusive com relagdo aos custos com transporte.

5.9 A qualidade do material entregue deve corresponder as especificagdes do objeto descrito no Termo de Referéncia - ESPECIFICACOES TECNICAS caso contrario, o material sera
devolvido, aplicando-se as penalidades cabiveis.

5.10 Os produtos deverdo atender a Lei 8078/90 — Cddigo de Defesa do Consumidor e demais legislacdes pertinentes.

Frete: o valor referente ao frete devera estar incluso no valor da proposta.

Shirlei Cristina Silva dos Santos Abreu
Assistente Administrativo de Gestao

proces:

SlSionce Em 18/06/2026, as 12:11.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://processos.prefeitura.sp.gov.br, informando o cddigo verificador 159601564 e o c6digo CRC 1A21F782.
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