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[bookmark: _Hlk150522639]ANEXO I 
ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR- ETP
Art. 6°, inciso XX, Art. 18°, Inciso I da Lei Federal 14.133/21.
Decreto Municipal n° 3186/2023

O Estudo Técnico Preliminar tem por objetivo identificar e analisar os cenários para o atendimento da demanda que consta no Documento de Oficialização da Demanda-DFD, bem como demonstrar a viabilidade técnica e econômica das soluções identificadas, fornecendo as informações necessárias para subsidiar o respectivo processo de contratação.
1. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO
A contratação pretendida justifica-se pela necessidade de viabilizar a implantação, estruturação e início do funcionamento da Cozinha Comunitária do Município de Andaraí, equipamento público destinado à execução das políticas de assistência social e de segurança alimentar e nutricional voltadas ao atendimento da população em situação de vulnerabilidade social.
A iniciativa decorre da celebração do Convênio nº 47/2026, firmado entre o Estado da Bahia e o Município de Andaraí, cujo objeto consiste no apoio à implantação de equipamentos públicos voltados à promoção do acesso à alimentação adequada e ao fortalecimento das ações de enfrentamento da insegurança alimentar. Para o cumprimento das metas e obrigações estabelecidas no referido instrumento, torna-se indispensável a aquisição dos materiais, equipamentos e utensílios necessários à estruturação física e operacional da unidade.
Nesse contexto, a aquisição de materiais de consumo, equipamentos, utensílios, materiais de comunicação visual e itens de personalização mostra-se essencial para garantir que a Cozinha Comunitária disponha das condições adequadas para o desenvolvimento de suas atividades, observando os requisitos de segurança, higiene, funcionalidade e eficiência exigidos para o adequado funcionamento do equipamento público.
Os equipamentos e utensílios a serem adquiridos constituem elementos indispensáveis para as atividades de preparo, manipulação, acondicionamento e distribuição dos alimentos, enquanto os materiais de consumo são necessários para o suporte às rotinas operacionais da unidade. Por sua vez, os materiais de comunicação visual e os itens de personalização contribuem para a adequada identificação institucional do equipamento, para a divulgação das ações desenvolvidas e para o atendimento das exigências de publicidade e padronização previstas no convênio.
Ressalta-se que a ausência desses bens inviabilizaria ou comprometeria significativamente o início das atividades da Cozinha Comunitária, impedindo a adequada execução do objeto conveniado e prejudicando a implementação das políticas públicas voltadas à promoção da segurança alimentar e nutricional da população beneficiária.
Além disso, a aquisição dos referidos itens representa solução mais vantajosa para a Administração Pública, uma vez que permitirá a incorporação dos bens permanentes ao patrimônio municipal, assegurando sua utilização continuada, adequada gestão e manutenção ao longo do tempo, em benefício da coletividade.
Dessa forma, evidencia-se a necessidade e a relevância da contratação, tendo em vista sua importância para a efetiva implantação da Cozinha Comunitária, para o cumprimento das obrigações assumidas pelo Município no âmbito do Convênio nº 47/2026 e para o fortalecimento das ações de assistência social e segurança alimentar desenvolvidas no Município de Andaraí.
2. DA CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO DA ADMINISTRAÇÃO
[bookmark: _Hlk148437415]A presente justificativa esclarece que, embora o Plano de Contratações Anual (PCA) do Município de Andaraí ainda não tenha sido formalmente elaborado, a ausência desse instrumento não compromete a regularidade da presente contratação.
Ressalta-se que a demanda em questão decorre da celebração do Convênio nº 47/2026, firmado com o Estado da Bahia, cujo objeto consiste na implantação e estruturação de cozinha comunitária no âmbito municipal. Por se tratar de uma ação vinculada a recurso externo e superveniente ao planejamento ordinário do município, tal necessidade não estava previamente prevista no Plano de Contratações Anual.
Importa destacar que a não inclusão prévia no PCA não inviabiliza a contratação, uma vez que sua origem está diretamente relacionada à formalização do convênio, que impôs ao Município a adoção de providências administrativas para viabilizar a execução do objeto pactuado.
Ademais, a contratação encontra-se devidamente amparada por dotação orçamentária específica vinculada ao referido convênio, garantindo a disponibilidade de recursos financeiros e a compatibilidade com o planejamento orçamentário vigente.
3. DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO
A descrição dos requisitos da contratação fundamenta-se na necessidade de definição clara e objetiva de critérios que garantam a escolha da melhor solução para o interesse público. Estes requisitos devem incluir práticas de sustentabilidade, conformidade com as legislações aplicáveis e padrões mínimos de qualidade e desempenho, conforme a Lei 14.133/2021.
Requisitos Gerais:
· Efetuar a entrega dos itens conforme emissão da Autorização de Fornecimento ao proponente vencedor; 
· Os materiais de consumo, equipamentos e utensílios deverão atender às especificações técnicas constantes no Termo de Referência; 
· Os itens fornecidos deverão ser novos, de primeiro uso, e em perfeitas condições de utilização; 
·  Os equipamentos deverão possuir garantia contra defeitos de fabricação, nos termos do Código de Defesa do Consumidor;
Requisitos Legais: 
· Os equipamentos, utensílios e demais itens deverão atender às normas técnicas aplicáveis, especialmente aquelas estabelecidas pela Associação Brasileira de Normas Técnicas (ABNT), quando couber; 
· A contratada deverá observar toda a legislação pertinente ao fornecimento dos itens, inclusive quanto à qualidade, transporte e armazenamento;
Requisitos de Sustentabilidade: 
· Priorizar, sempre que possível, a aquisição de produtos que apresentem menor impacto ambiental, como materiais reutilizáveis, recicláveis ou com menor geração de resíduos; 
· Dar preferência a equipamentos com maior eficiência energética, visando à economicidade e à redução do consumo de energia; 
· Observar práticas que promovam o uso consciente de recursos, especialmente no que se refere ao armazenamento e conservação de alimentos. 
Requisitos da Contratação:
· Garantia mínima para os equipamentos, conforme especificações a serem definidas no Termo de Referência; 
· Atendimento aos critérios de recebimento, com verificação da conformidade dos itens entregues em relação às especificações, qualidade e quantidades contratadas; 
· Entrega dos itens dentro dos prazos estabelecidos, de forma a não comprometer a implantação e funcionamento da cozinha comunitária. 

Esses requisitos garantem que a contratação atenda ao interesse público, observando qualidade, eficiência, sustentabilidade e conformidade com a legislação vigente.
4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES PARA CONTRATAÇÃO
4.1. DAS QUANTIDADES:

	ITEM
	UNID.
	 QUANT. 
	DISCRIMINAÇÃO DE MATERIAIS

	1
	
PCT
	600
	EMBALAGEM MARMITEX DE ISOPOR Nº 102 COM TAMPA, RESISTENTE AO TRANSPORTE DE ALIMENTOS QUENTES COM CAPACIDADE MÍNIMA DE 750 ML, PACOTE/FARDO COM 100 UND.

	2
	
UND
	30
	PAPEL ALUMÍNIO - ROLO COM DIMENSÕES DE APROXIMADAMENTE 30CM X 100M, EMBALAGEM, CONTENDO IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE. VALIDADE: MÍNIMA DE 06 MESES A CONTAR A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

	3
	
UND
	30
	PAPEL FILME P.V.C.: - FILME DE PVC TRANSPARENTE ADERENTE 300MM, CONTENDO IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE.

	4
	
UND
	50
	PAPEL TOALHA MULTIUSO FOLHA DUPLA COM NO MÍNIMO 200 FOLHAS, PACOTE COM 2 ROLOS.

	5
	

UND
	60
	GÁS DE COZINHA-GLP- ACONDICIONADO EM EMBALAGEM RETORNÁVEL (BOTIJÃO) DE 13 KG, COM LACRE DE SEGURANÇA NA PARTE SUPERIOR, INCLUINDO ENTREGA PELO FORNECEDOR. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA Nº 47, DE 24/03/99 DA ANP E NBR-14024 DA ABNT.

	6
	
UND
	6
	CASCO/VASILHAME DE BOTIJÃO GLP 13 KG

	7
	


UND
	140
	DETERGENTE - 500 ML PARA LOUÇAS, BIODEGRADÁVEL, CONSISTENTE. APLICAÇÃO: REMOÇÃO DE GORDURAS DE LOUÇAS, TALHERES E PANELAS. AROMA NATURAL. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, NÚMERO DO LOTE, VALIDADE E NÚMERO DE REGISTRO NO MINISTÉRIO DA SAÚDE. PADRÃO DE QUALIDADE: MINUANO, YPÊ, / SIMILAR OU SUPERIOR

	8
	



UND
	140
	AGUA SANITÁRIA - À BASE DE CLORO. COMPOSIÇÃO QUÍMICA: HIPOCLORITO DE SÓDIO, HIDRÓXIDO DE SÓDIO, CLORETO. TEOR CLORO ATIVO VARIANDO DE 2 A 2,50%, COR LEVEMENTE AMARELO- ESVERDEADA. APLICAÇÃO: ALVEJANTE E DESINFETANTE DE USO GERAL. FRASCOS DE 1 LITRO. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, NÚMERO DO LOTE, VALIDADE E NÚMERO DE REGISTRO NO MINISTÉRIODA SAÚDE. PADRÃO DE QUALIDADE: YPÊ, QBOA, BRILUX, SUPER CÂNDIDA. / SIMILAR OU SUPERIOR

	9
	
UND
	140
	GEL PINHO DE LIMPEZA - 1 KG /L LIMPADOR – BASE GELATINOSA, CONCENTRADO, PRODUTO BIODEGRADÁVEL. PARA USO EM LIMPEZA DE SUPERFÍCIES EM GERAL.

	10
	

UND
	140
	SABÃO EM BARRA - GORDURA VEGETAL E ANIMAL, HIDRÓXIDO DE SÓDIO SILICATODE SÓDIO, CARBONATO DE SÓDIO, GLICERINA, CORANTE COADJUVANTES MASCARANTES E ÁGUA. COM REGISTRO NO MINISTÉRIO SAÚDE E ANVISA. 200 GRAMAS. PADRÃO DE QUALIDADE: YPÊ, MINUANO / SIMILAR OU SUPERIOR

	11
	

UND
	140
	SABÃO EM PÓ - DOCECILBENZENO, SULFATO DE SÓDIO, CARGA, ALCALIZANTE, AGENTE DE SUSPENSÃO, SEQUESTRANTE, BRANQUEADOR ÓPTICO, PERFUME EUMIDADE. COM REGISTRO NO MINISTÉRIO DA SAÚDE E ANVISA. PACT COM NO MINIMO 400G. PADRÃO DE QUALIDADE: TIXAN YPÊ, OMO / SIMILAR OU SUPERIOR

	12
	

CX
	30
	MASCARA DESCARTÁVEL DE PROTEÇÃO RESPIRATORIA COM ELASTICO –TRIPLA CAMADA COM FILTRO QUE PROPORCIONA EFICIÊNCIA DE FILTRAÇÃO BACTERIANA MAIOR QUE 95%. SOLDA POR ULTRASSOM, COM CLIP NASAL. COM ELÁSTICA. CAIXA COM 50 UNIDADES

	13
	



PCT
	30
	SACO PLÁSTICO PARA ACONDICIONAMENTO DE RESÍDUO COMUM, TIPO DOMICILIAR, RESISTENTE, NA COR PRETO, CONFECCIONADO DE POLIETILENO, MEDINDO MIN 75CM LARGURA X 90CM ALTURA , SUPORTANDO 20KG E COM CAPACIDADE VOLUMÉTRICA DE 100 LITROS DEVENDO A EMBALAGEMEXTERNA DO PRODUTO CONTER IMPRESSÃO DA MARCA DO PRODUTO, EMPRESA FABRICANTE, NÚMERO DE UNIDADES, DIMENSÕES E CAPACIDADE DO SACO E TIPO DE RESÍDUO, ATENDENDO AOS REQUISITOS DA NBR 9191/2008. A EMB. COM 100 UN. DEVERÁ PESAR NO MÍNIMO 5,8 KG. SETE MICRAS

	14
	
PCT
	45
	LUVAS PLASTICA DESCARTÁVEIS - PARA MANUSEIO DE ALIMENTOS - POLIETILENO - TAMANHO UNICO . CAIXA COM 100 UNIDADES.

	15
	
CX
	35
	TOUCA DESCARTÁVEL - MATERIAL: TECIDO NÃO TECIDO (TNT); APRESENTAÇÃO: MICROPERFUMADA, COM ELÁSTICO NASEXTREMIDADES; FORMATO: REDONDA E ANATÔMICA; COR: BRANCA;TAMANHO: ÚNICO. CAIXA COM 100 UNIDADES.

	16
	
UND
	10
	CAIXA ORGANIZADORA TRANSPARENTE COM TAMPA E TRAVAS 30 LITROS

	17
	
UND
	10
	CAIXA ORGANIZADORA TRANSPARENTE COM TAMPA E TRAVAS 40LITROS

	18
	
UND
	10
	CAIXA ORGANIZADORA TRANSPARENTE COM TAMPA E TRAVAS 50LITROS

	19
	

UND
	4
	FOGÃO INDUSTRIAL 6 BOCAS, COM FORNO DE NO MINIMO 60 LITROS, MINIMO 30X30, A GÁS GLP, QUADRO EM CHAPA DE AÇO CARBONO TODO SOLDADO (MIG) E PONTIADO, QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO À ALTA TEMPERATURA, REVESTIMENTO EM PINTURA EPÓXI

	20
	
UND
	6
	ESTANTE ARMÁRIO PRATELEIRA DE AÇO 6 BANDEJAS ORGANIZADOR GALVANIZADA SUPORTA 150KG

	21
	
UND
	4
	FREEZER HORIZONTAL, 2 PORTAS COM CAPACIDADE PARA NO MINIMO 534L, COR BRANCA, 220V, COM GARANTIA DE NO MINIMO 1 ANO

	22
	
UND
	4
	GELADEIRA DUPLEX FROST FREE 460L, COR BRANCA, 220V, COM GARANTIA DE NO MINIMO 1 ANO

	23
	
UND
	4
	LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL INOX, ALTA ROTAÇÃO INOX, 6 LITROS, 220V.

	24
	
UND
	4
	LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL INOX, ALTA ROTAÇÃO INOX, 10 LITROS, 220V.

	25
	

UND
	4
	MULTIPROCESSADOR DE ALIMENTOS INDUSTRIAL, COM ESTRUTURA EM AÇO INOXIDÁVEL, RESISTENTE AO USO CONTÍNUO EM COZINHAS INSTITUCIONAIS. EQUIPAMENTO COM POTÊNCIA MÍNIMA DE 600W, TENSÃO 127V, CAPACIDADE MÍNIMA DO RECIPIENTE DE 6 LITROS, COM TAMPA DE SEGURANÇA, BICO DOSADOR E SISTEMA DE TRAVAMENTO. DEVE POSSUIR CONJUNTO DE LÂMINAS E DISCOS DE CORTE EM AÇO INOX, PARA FATIAR, RALAR, TRITURAR, MOER E PROCESSAR DIVERSOS TIPOS DE ALIMENTOS. FÁCIL DESMONTAGEM PARA HIGIENIZAÇÃO. COM PÉS ANTIDERRAPANTES PARA MAIOR ESTABILIDADE

	26
	
UND
	4
	BEBEDOURO DE COLUNA INDUSTRIAL 100L INOX, COM 03 TORNEIRAS, ELETRICO COM TOMADA, 220V.

	27
	
UND
	4
	COIFA COMPLETA NAS MEDIDAS DE 130X105X50CM (LARGURA X PROFUNDIDADE X ALTURA) EM AÇO GALVANIZADO; PARA FOGÃO INDUSTRIAL 6 BOCAS.

	28
	
UND
	4
	FORNO ELÉTRICO INDUSTRIAL 70L, COM 4 ESTEIRA REMOVÍVEL DE 045X045CM, POTÊNCIA MÍNIMA DE 2.500W, ILUMINAÇÃO INTERNA DE 35W , TIMER DE ATÉ 120 MINUTOS , CONTROLE DE TEMPERATURA (50ºC A 250ºC) , PAREDES COM ISOLAMENTO TÉRMICO

	29
	
UND
	4
	PANELA DE PRESSÃO 25L.

	30
	
UND
	4
	PANELA PRESSÃO 20L.

	31
	
UND
	4
	PANELA CAÇAROLA INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO APROXIMADAMENTE 10L, N°30.

	32
	
UND
	5
	PANELA CAÇAROLA INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO APROXIMADAMENTE 19L.

	33
	
UND
	4
	CALDEIRÃO INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO, APROXIMADAMENTE 30L.

	34
	
UND
	4
	CALDEIRÃO INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO, APROXIMADAMENTE 40L.

	35
	
UND
	3
	CALDEIRÃO INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO, APROXIMADAMENTE 50L.

	36
	
UND
	4
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA APROXIMADAMENTE, 2,5L.

	37
	
UND
	4
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA, APROXIMADAMENTE 4,5L.

	38
	
UND
	5
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA, APROXIMADAMENTE 6L.

	39
	
UND
	4
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA, APROXIMADAMENTE 12L.

	40
	
UND
	2
	ESCORREDOR MACARRÃO DE ALUMÍNIO INDUSTRIAL, APROXIMADAMENTE 15L.

	41
	
UND
	10
	ASSADEIRA RETANGULAR 38X26X6,0CM EM ALUMÍNIO POLIDO.

	42
	
UND
	12
	FACA PARA FRUTAS E LEGUMES INOX 3’’ COM CABO POLIPROPILENO

	43
	
UND
	6
	CONJUNTO DE FACAS DE COZINHA CHEF 4 PEÇAS, PROFISSIONAL PREMIUM, LAMINAS EM AÇO INOX, AFIADAS E DURÁVEIS, IDEAL PARA CORTES PRECISOS EM CARNES.

	44
	
UND
	6
	TÁBUA CORTE PROFISSIONAL, DUPLA FACE INOX PARA COZINHA + PP CORTE HIGIÊNICO PARA CARNES, LEGUMES E FRUTAS, ALÇA ERGONÔMICA, BORDA PROTETORA, ANTIBACTERIANA, FÁCIL DE LIMPAR, USO DIÁRIO.

	45
	
UND
	14
	CONCHA EM INOX COM TAMANHO APROXIMADO DE 30CM – IDEAL PARA FEIJÃO, SOPAS E CALDOS - COM ALÇA PARA PENDURAR

	46
	
UND
	14
	FACA DE COZINHA EM AÇO INOXIDÁVEL 8 POLEGADAS COM CABO POLIPROPILENO

	47
	
UND
	14
	GARFO INDUSTRIAL ALUMÍNIO TAMANHO APROXIMADO 34CM, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR.

	48
	
UND
	14
	COLHER GRANDE DE INOX TAMANHO APROXIMADO DE 32 CM, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR.

	49
	
UND
	8
	FACA PARA PÃO 8" COM LÂMINA EM AÇO INOX E CABO DE POLIPROPILENO

	50
	
UND
	8
	ESCUMADEIRA EM INOX COM TAMANHO APROXIMADO DE 30CM, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR

	51
	
UND
	8
	PEGADOR DE MASSA ERGONÔMICO EM AÇO INOX COM TAMANHO APROXIMADO DE 20 CM

	52
	
UND
	8
	ESPÁTULA VAZADA DE AÇO INOXIDAVEL PARA CHAPA E FRITURA, COM TAMANHO APROXIMADO DE 30CM

	53
	
UND
	8
	ESPÁTULA DE AÇO INOX PARA BOLO COM TAMANHO APROXIMADO DE 24CM, COM CABO CONFORTÁVEL E ERGONÔMICO.

	54
	
UND
	8
	BATEDOR MANUAL PROFISSIONAL (FUÊ), COM TAMANHO APROXIMADO DE 31CM, CONFECCIONADO INTEIRAMENTE EM AÇO INOXIDÁVEL, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR.

	55
	
UND
	36
	POTE HERMÉTICO EM PLÁSTICO TRANSPARENTE E SEM BPA, MODELO REDONDO COM TAMPA PARA ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS, MANTIMENTOS E ITENS DE COZINHA, MINIMO 1000ML

	56
	

UND
	96
	PRATO FUNDO EM VIDRO TEMPERADO - PRODUZIDO EM VIDRO TEMPERADO, COM DIÂMETRO APROXIMADO DE 22 CM E CAPACIDADE MÍNIMA DE 450 ML. ACABAMENTO LISO, BORDAS SEGURAS E ESTRUTURA RESISTENTE. PRODUTO INDICADO PARA USO EM REFEITÓRIOS, ATENDENDO ÀS NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES.

	57
	


UND
	96
	COPO DE VIDRO TRANSPARENTE - FABRICADO EM VIDRO DE ALTA RESISTÊNCIA, PRÓPRIO PARA USO ALIMENTÍCIO, COM ACABAMENTO LISO E BORDAS ARREDONDADAS. INDICADO PARA SERVIR ÁGUA, SUCOS E OUTRAS BEBIDAS, ATENDENDO ÀS NECESSIDADES DE USO DIÁRIO. PRODUTO RESISTENTE A IMPACTOS LEVES, FÁCIL HIGIENIZAÇÃO E REUTILIZÁVEL. CAPACIDADE APROXIMADA DE 200 A 250 ML.

	58
	CONJ
	16
	FAQUEIRO 24 PEÇAS (6 FACAS SERRILHADAS 4", 6 GARFOS DE MESA; 6 COLHERES DE MESA; 6 COLHERES DE CHÁ)

	59
	
UND
	50
	CAMISAS PERSONALIZADAS EM MALHA, COM SUBLIMAÇÃO FRONTAL E TRASEIRA, CONFORME LAYOUT PERSONALIZADA.

	60
	
UND
	50
	AVENTAL EM OXFORD CORPO INTEIRO COM BOLSO, PERSONALIZADO CONFORME LAYOUT.

	61
	
UND
	50
	BONÉS PERSONALIZADOS, CONFORME LAYOUT PERSONALIZADA.

	62
	
UND
	10
	BANNER EM LONA COM ACABAMENTO EM BASTÃO, TAMANHO MÍNIMO: 120X080MM

	63
	
UND
	10
	FAIXAS EM LONA PARA DIVULGAÇÃO INSTITUCIONAL, TAMANHO MÍNIMO: 480X060MM

	64
	
UND
	600
	FOLDER INFORMATIVO COLORIDO, PAPEL COUCHÊ 15X21

	65
	
UND
	02
	PLACA DE IDENTIFICAÇÃO, EM MATERIAL PVC 3MM, VINIL AUTO ADESIVO, MEDIDA MÍNIMA: 250X120MM.

	66
	
UND
	10
	PLACA DE IDENTIFICAÇÃO PARA PORTAS, EM MATERIAL PVC 2MM, VINIL AUTO ADESIVO, MEDIDA MÍNIMA: 250X120MM.

	67
	
UND
	02
	ADESIVOS PARA PLOTAGENS DE GELADEIRA E FREZZER 2 PORTAS

	68
	
UND
	10
	ADESIVOS PARA PLOTAGENS EM PAREDE, TAMANHO MÍNIMO: 100X100MM.




4.2. JUSTIFICATIVA PARA A QUANTIDADE:
A definição dos quantitativos dos itens a serem adquiridos foi realizada com base em levantamento técnico das necessidades para implantação, estruturação e operacionalização da Cozinha Comunitária no Município, observando as diretrizes estabelecidas no Convênio nº 47/2026, celebrado entre o Estado da Bahia e o Município de Andaraí.
Para a elaboração dos quantitativos, foram consideradas as especificações constantes no Plano de Trabalho aprovado no âmbito do convênio, bem como as necessidades operacionais da unidade, levando-se em conta a capacidade de atendimento prevista, a estrutura física disponível e os equipamentos, utensílios e materiais indispensáveis ao adequado funcionamento da Cozinha Comunitária.
A estimativa contemplou os bens necessários para as atividades de preparo, manipulação, acondicionamento e distribuição dos alimentos, além dos materiais de consumo destinados ao suporte das rotinas operacionais e dos materiais de comunicação visual e personalização exigidos para identificação institucional e atendimento das obrigações previstas no instrumento convenial.
Ressalta-se que os quantitativos foram definidos de forma a atender integralmente às necessidades de implantação e início das atividades da unidade, evitando aquisições insuficientes que possam comprometer o funcionamento do equipamento público, bem como excessos que possam resultar em desperdício de recursos públicos.
Dessa forma, as quantidades previstas mostram-se adequadas e compatíveis com a finalidade da contratação, assegurando a estruturação da Cozinha Comunitária e proporcionando condições adequadas para a execução das ações de segurança alimentar e nutricional desenvolvidas pelo Município.
5. LEVANTAMENTO DE MERCADO E JUSTIFICATIVA TÉCNICA E CONÔMICA DA ESCOLHA DO TIPO DE SOLUÇÃO A CONTRATAR
O levantamento de mercado realizado para a presente contratação considerou as possíveis alternativas disponíveis para atendimento da demanda relacionada à implantação e funcionamento da cozinha comunitária no Município de Andaraí.
Entretanto, destaca-se que, por se tratar de contratação vinculada ao Convênio nº 47/2026, firmado entre o Estado da Bahia e o Município, a definição da solução encontra-se previamente estabelecida no Plano de Trabalho aprovado, o qual integra o referido instrumento. O plano define de forma clara e objetiva os itens a serem adquiridos, compreendendo materiais de consumo, equipamentos, utensílios, materiais de comunicação visual e itens de personalização, todos indispensáveis à estruturação e operacionalização da cozinha comunitária.
Nesse contexto, a aquisição direta desses bens configura-se como a única solução tecnicamente viável e juridicamente adequada para o atendimento da demanda, uma vez que qualquer alternativa diversa implicaria no descumprimento das diretrizes pactuadas no convênio. A eventual substituição da solução prevista comprometeria a execução do objeto, podendo acarretar prejuízos à Administração Pública, inclusive com risco de glosas, devolução de recursos e responsabilizações.
Adicionalmente, foi realizada análise de contratações similares por meio de consultas ao Portal Nacional de Contratações Públicas (PNCP), verificando-se que outros municípios contemplados com instrumentos de parceria de mesma natureza e finalidade adotaram a mesma solução, qual seja, a aquisição dos materiais e equipamentos previstos no plano de trabalho, não sendo identificadas alternativas distintas que atendessem de forma satisfatória aos objetivos do convênio.
Sob o aspecto econômico, a aquisição direta dos itens mostra-se a alternativa mais vantajosa, uma vez que permite ao Município estruturar de forma permanente a cozinha comunitária, garantindo autonomia na execução da política pública de segurança alimentar e nutricional, além de possibilitar maior controle sobre a qualidade dos bens adquiridos e a adequada aplicação dos recursos públicos.
Dessa forma, conclui-se que a escolha pela aquisição dos materiais constitui a solução mais adequada sob os aspectos técnico, econômico e legal, estando plenamente alinhada às diretrizes do convênio e às necessidades da Administração, assegurando a execução eficiente e regular do objeto pactuado. 
6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES, ACOMPANHADAS DAS MEMÓRIAS DE CÁLCULO
	 
	LOTE 1 - MATERIAIS DESCARTÁVEIS E INSUMOS PARA ACONDICIONAMENTO E MANIPULAÇÃO DE ALIMENTOS

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	PCT
	600
	EMBALAGEM MARMITEX DE ISOPOR Nº 102 COM TAMPA, RESISTENTE AO TRANSPORTE DE ALIMENTOS QUENTES COM CAPACIDADE MÍNIMA DE 750 ML, PACOTE/FARDO COM 100 UND.
	 R$          82,40 
	 R$             49.440,00 

	 
	2
	UND
	30
	PAPEL ALUMÍNIO - ROLO COM DIMENSÕES DE APROXIMADAMENTE 30CM X 100M, EMBALAGEM, CONTENDO IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE. VALIDADE: MÍNIMA DE 06 MESES A CONTAR A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
	 R$          49,00 
	 R$               1.470,00 

	 
	3
	UND
	30
	PAPEL FILME P.V.C.: - FILME DE PVC TRANSPARENTE ADERENTE 300MM, CONTENDO IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE.
	 R$          60,00 
	 R$               1.800,00 

	 
	4
	UND
	50
	PAPEL TOALHA MULTIUSO FOLHA DUPLA COM NO MÍNIMO 200 FOLHAS, PACOTE COM 2 ROLOS.
	 R$          17,95 
	 R$                  897,50 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$             53.607,50 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 2 - GÁS DE COZINHA E VASILHAME 


	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	60
	GÁS DE COZINHA-GLP- ACONDICIONADO EM EMBALAGEM RETORNÁVEL (BOTIJÃO) DE 13 KG, COM LACRE DE SEGURANÇA NA PARTE SUPERIOR, INCLUINDO ENTREGA PELO FORNECEDOR. SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA Nº 47, DE 24/03/99 DA ANP E NBR-14024 DA ABNT.
	 R$        120,00 
	 R$               7.200,00 

	 
	2
	UND
	6
	CASCO/VASILHAME DE BOTIJÃO GLP 13 KG
	 R$        204,00 
	 R$               1.224,00 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$               8.424,00 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 3 - MATERIAL DE LIMPEZA 

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	140
	DETERGENTE - 500 ML PARA LOUÇAS, BIODEGRADÁVEL, CONSISTENTE. APLICAÇÃO: REMOÇÃO DE GORDURAS DE LOUÇAS, TALHERES E PANELAS. AROMA NATURAL. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, NÚMERO DO LOTE, VALIDADE E NÚMERO DE REGISTRO NO MINISTÉRIO DA SAÚDE. PADRÃO DE QUALIDADE: MINUANO, YPÊ, / SIMILAR OU SUPERIOR
	 R$            3,00 
	 R$                  420,00 

	 
	2
	UND
	140
	AGUA SANITÁRIA - À BASE DE CLORO. COMPOSIÇÃO QUÍMICA: HIPOCLORITO DE SÓDIO, HIDRÓXIDO DE SÓDIO, CLORETO. TEOR CLORO ATIVO VARIANDO DE 2 A 2,50%, COR LEVEMENTE AMARELO- ESVERDEADA. APLICAÇÃO: ALVEJANTE E DESINFETANTE DE USO GERAL. FRASCOS DE 1 LITRO. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, NÚMERO DO LOTE, VALIDADE E NÚMERO DE REGISTRO NO MINISTÉRIODA SAÚDE. PADRÃO DE QUALIDADE: YPÊ, QBOA, BRILUX, SUPER CÂNDIDA. / SIMILAR OU SUPERIOR
	 R$            3,42 
	 R$                  478,80 

	 
	3
	UND
	140
	GEL PINHO DE LIMPEZA - 1 KG /L LIMPADOR – BASE GELATINOSA, CONCENTRADO, PRODUTO BIODEGRADÁVEL. PARA USO EM LIMPEZA DE SUPERFÍCIES EM GERAL.
	 R$            9,98 
	 R$               1.397,20 

	 
	4
	UND
	140
	SABÃO EM BARRA - GORDURA VEGETAL E ANIMAL, HIDRÓXIDO DE SÓDIO SILICATODE SÓDIO, CARBONATO DE SÓDIO, GLICERINA, CORANTE COADJUVANTES MASCARANTES E ÁGUA. COM REGISTRO NO MINISTÉRIO SAÚDE E ANVISA. 200 GRAMAS. PADRÃO DE QUALIDADE: YPÊ, MINUANO / SIMILAR OU SUPERIOR
	 R$            5,50 
	 R$                  770,00 

	 
	5
	UND
	140
	SABÃO EM PÓ - DOCECILBENZENO, SULFATO DE SÓDIO, CARGA, ALCALIZANTE, AGENTE DE SUSPENSÃO, SEQUESTRANTE, BRANQUEADOR ÓPTICO, PERFUME EUMIDADE. COM REGISTRO NO MINISTÉRIO DA SAÚDE E ANVISA. PACT COM NO MINIMO 400G. PADRÃO DE QUALIDADE: TIXAN YPÊ, OMO / SIMILAR OU SUPERIOR
	 R$            5,58 
	 R$                  781,20 

	 
	6
	UND
	30
	MASCARA DESCARTÁVEL DE PROTEÇÃO RESPIRATORIA COM ELASTICO –TRIPLA CAMADA COM FILTRO QUE PROPORCIONA EFICIÊNCIA DE FILTRAÇÃO BACTERIANA MAIOR QUE 95%. SOLDA POR ULTRASSOM, COM CLIP NASAL. COM ELÁSTICA. CAIXA COM 50 UNIDADES
	 R$          25,00 
	 R$                  750,00 

	 
	7
	UND
	30
	SACO PLÁSTICO PARA ACONDICIONAMENTO DE RESÍDUO COMUM, TIPO DOMICILIAR, RESISTENTE, NA COR PRETO, CONFECCIONADO DE POLIETILENO, MEDINDO MIN 75CM LARGURA X 90CM ALTURA , SUPORTANDO 20KG E COM CAPACIDADE VOLUMÉTRICA DE 100 LITROS DEVENDO A EMBALAGEMEXTERNA DO PRODUTO CONTER IMPRESSÃO DA MARCA DO PRODUTO, EMPRESA FABRICANTE, NÚMERO DE UNIDADES, DIMENSÕES E CAPACIDADE DO SACO E TIPO DE RESÍDUO, ATENDENDO AOS REQUISITOS DA NBR 9191/2008. A EMB. COM 100 UN. DEVERÁ PESAR NO MÍNIMO 5,8 KG. SETE MICRAS
	 R$          29,00 
	 R$                  870,00 

	 
	8
	UND
	45
	LUVAS PLASTICA DESCARTÁVEIS - PARA MANUSEIO DE ALIMENTOS - POLIETILENO - TAMANHO UNICO . CAIXA COM 100 UNIDADES.
	 R$          12,00 
	 R$                  540,00 

	 
	9
	UND
	35
	TOUCA DESCARTÁVEL - MATERIAL: TECIDO NÃO TECIDO (TNT); APRESENTAÇÃO: MICROPERFUMADA, COM ELÁSTICO NASEXTREMIDADES; FORMATO: REDONDA E ANATÔMICA; COR: BRANCA;TAMANHO: ÚNICO. CAIXA COM 100 UNIDADES.
	 R$          21,00 
	 R$                  735,00 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$               6.742,20 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 4 - UTENSÍLIOS DE ORGANIZAÇÃO

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	10
	CAIXA ORGANIZADORA TRANSPARENTE COM TAMPA E TRAVAS 30 LITROS
	 R$          55,14 
	 R$                  551,40 

	 
	2
	UND
	10
	CAIXA ORGANIZADORA TRANSPARENTE COM TAMPA E TRAVAS 40LITROS
	 R$          65,76 
	 R$                  657,60 

	 
	3
	UND
	10
	CAIXA ORGANIZADORA TRANSPARENTE COM TAMPA E TRAVAS 50LITROS
	 R$          79,76 
	 R$                  797,60 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$               2.006,60 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 5 - EQUIPAMENTO INDUSTRIAL
 E SIMILAR

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	4
	FOGÃO INDUSTRIAL 6 BOCAS, COM FORNO DE NO MINIMO 60 LITROS, MINIMO 30X30, A GÁS GLP, QUADRO EM CHAPA DE AÇO CARBONO TODO SOLDADO (MIG) E PONTIADO, QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO À ALTA TEMPERATURA, REVESTIMENTO EM PINTURA EPÓXI
	 R$     2.900,00 
	 R$             11.600,00 

	 
	2
	UND
	4
	LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL INOX, ALTA ROTAÇÃO INOX, 6 LITROS, 220V.
	 R$     1.194,39 
	 R$               4.777,56 

	 
	3
	UND
	4
	LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL INOX, ALTA ROTAÇÃO INOX, 10 LITROS, 220V.
	 R$     1.393,41 
	 R$               5.573,64 

	 
	4
	UND
	4
	MULTIPROCESSADOR DE ALIMENTOS INDUSTRIAL, COM ESTRUTURA EM AÇO INOXIDÁVEL, RESISTENTE AO USO CONTÍNUO EM COZINHAS INSTITUCIONAIS. EQUIPAMENTO COM POTÊNCIA MÍNIMA DE 600W, TENSÃO 127V, CAPACIDADE MÍNIMA DO RECIPIENTE DE 6 LITROS, COM TAMPA DE SEGURANÇA, BICO DOSADOR E SISTEMA DE TRAVAMENTO. DEVE POSSUIR CONJUNTO DE LÂMINAS E DISCOS DE CORTE EM AÇO INOX, PARA FATIAR, RALAR, TRITURAR, MOER E PROCESSAR DIVERSOS TIPOS DE ALIMENTOS. FÁCIL DESMONTAGEM PARA HIGIENIZAÇÃO. COM PÉS ANTIDERRAPANTES PARA MAIOR ESTABILIDADE
	 R$     2.128,94 
	 R$               8.515,76 

	 
	5
	UND
	4
	BEBEDOURO DE COLUNA INDUSTRIAL 100L INOX, COM 03 TORNEIRAS, ELETRICO COM TOMADA, 220V.
	 R$     3.512,00 
	 R$             14.048,00 

	 
	6
	UND
	4
	COIFA COMPLETA NAS MEDIDAS DE 130X105X50CM (LARGURA X PROFUNDIDADE X ALTURA) EM AÇO GALVANIZADO; PARA FOGÃO INDUSTRIAL 6 BOCAS.
	 R$     2.000,00 
	 R$               8.000,00 

	 
	7
	UND
	6
	ESTANTE ARMÁRIO PRATELEIRA DE AÇO 6 BANDEJAS ORGANIZADOR GALVANIZADA SUPORTA 150KG
	 R$        440,00 
	 R$               2.640,00 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$             55.154,96 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 6 - ELETRODOMESTICOS

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	4
	FREEZER HORIZONTAL, 2 PORTAS COM CAPACIDADE PARA NO MINIMO 534L, COR BRANCA, 220V, COM GARANTIA DE NO MINIMO 1 ANO
	 R$     4.190,00 
	 R$             16.760,00 

	 
	2
	UND
	4
	GELADEIRA DUPLEX FROST FREE 460L, COR BRANCA, 220V, COM GARANTIA DE NO MINIMO 1 ANO
	 R$     3.909,31 
	 R$             15.637,24 

	 
	3
	UND
	4
	FORNO ELÉTRICO 70L, COM 4 ESTEIRA REMOVÍVEL DE 045X045CM, POTÊNCIA MÍNIMA DE 2.500W, ILUMINAÇÃO INTERNA DE 35W , TIMER DE ATÉ 120 MINUTOS , CONTROLE DE TEMPERATURA (50ºC A 250ºC) , PAREDES COM ISOLAMENTO TÉRMICO
	 R$     1.490,00 
	 R$               5.960,00 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$             38.357,24 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 7 - UTENSILIOS DE COZINHA

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	4
	PANELA DE PRESSÃO 25L.
	 R$        700,00 
	 R$               2.800,00 

	 
	2
	UND
	4
	PANELA PRESSÃO 20L.
	 R$        600,00 
	 R$               2.400,00 

	 
	3
	UND
	4
	PANELA CAÇAROLA INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO APROXIMADAMENTE 10L, N°30.
	 R$          98,50 
	 R$                  394,00 

	 
	4
	UND
	5
	PANELA CAÇAROLA INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO APROXIMADAMENTE 19L.
	 R$        157,00 
	 R$                  785,00 

	 
	5
	UND
	4
	CALDEIRÃO INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO, APROXIMADAMENTE 30L.
	 R$        169,00 
	 R$                  676,00 

	 
	6
	UND
	4
	CALDEIRÃO INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO, APROXIMADAMENTE 40L.
	 R$        256,32 
	 R$               1.025,28 

	 
	7
	UND
	3
	CALDEIRÃO INDUSTRIAL COM TAMPA E ALÇA DE ALUMÍNIO, APROXIMADAMENTE 50L.
	 R$        427,99 
	 R$               1.283,97 

	 
	8
	UND
	4
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA APROXIMADAMENTE, 2,5L.
	 R$          73,08 
	 R$                  292,32 

	 
	9
	UND
	4
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA, APROXIMADAMENTE 4,5L.
	 R$        120,00 
	 R$                  480,00 

	 
	10
	UND
	5
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA, APROXIMADAMENTE 6L.
	 R$        153,00 
	 R$                  765,00 

	 
	11
	UND
	4
	FRIGIDEIRA INDUSTRIAL ANTIADERENTE COM TAMPA, APROXIMADAMENTE 12L.
	 R$        200,00 
	 R$                  800,00 

	 
	12
	UND
	2
	ESCORREDOR MACARRÃO DE ALUMÍNIO INDUSTRIAL, APROXIMADAMENTE 15L.
	 R$        110,00 
	 R$                  220,00 

	 
	13
	UND
	10
	ASSADEIRA RETANGULAR 38X26X6,0CM EM ALUMÍNIO POLIDO.
	 R$          35,99 
	 R$                  359,90 

	 
	14
	UND
	6
	FACA PARA FRUTAS E LEGUMES INOX 3’’ COM CABO POLIPROPILENO
	 R$            8,00 
	 R$                    48,00 

	 
	15
	UND
	6
	CONJUNTO DE FACAS DE COZINHA CHEF 4 PEÇAS, PROFISSIONAL PREMIUM, LAMINAS EM AÇO INOX, AFIADAS E DURÁVEIS, IDEAL PARA CORTES PRECISOS EM CARNES.
	 R$          69,90 
	 R$                  419,40 

	 
	16
	UND
	6
	TÁBUA CORTE PROFISSIONAL, DUPLA FACE INOX PARA COZINHA + PP CORTE HIGIÊNICO PARA CARNES, LEGUMES E FRUTAS, ALÇA ERGONÔMICA, BORDA PROTETORA, ANTIBACTERIANA, FÁCIL DE LIMPAR, USO DIÁRIO.
	 R$          95,00 
	 R$                  570,00 

	 
	17
	UND
	14
	CONCHA EM INOX COM TAMANHO APROXIMADO DE 30CM – IDEAL PARA FEIJÃO, SOPAS E CALDOS - COM ALÇA PARA PENDURAR
	 R$          20,00 
	 R$                  280,00 

	 
	18
	UND
	14
	FACA DE COZINHA CORTE DE CARNE EM AÇO INOXIDÁVEL 8 POLEGADAS COM CABO POLIPROPILENO
	 R$          22,04 
	 R$                  308,56 

	 
	19
	UND
	14
	GARFO INDUSTRIAL ALUMÍNIO TAMANHO APROXIMADO 34CM, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR.
	 R$          18,99 
	 R$                  265,86 

	 
	20
	UND
	14
	COLHER GRANDE DE INOX TAMANHO APROXIMADO DE 32 CM, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR.
	 R$          18,92 
	 R$                  264,88 

	 
	21
	UND
	8
	FACA PARA PÃO 8" COM LÂMINA EM AÇO INOX E CABO DE POLIPROPILENO
	 R$          22,00 
	 R$                  176,00 

	 
	22
	UND
	8
	ESCUMADEIRA EM INOX COM TAMANHO APROXIMADO DE 30CM, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR
	 R$          18,39 
	 R$                  147,12 

	 
	23
	UND
	8
	PEGADOR DE MASSA ERGONÔMICO EM AÇO INOX COM TAMANHO APROXIMADO DE 20 CM
	 R$          10,00 
	 R$                    80,00 

	 
	24
	UND
	8
	ESPÁTULA VAZADA DE AÇO INOXIDAVEL PARA CHAPA E FRITURA, COM TAMANHO APROXIMADO DE 30CM
	 R$          11,90 
	 R$                    95,20 

	 
	25
	UND
	8
	ESPÁTULA DE AÇO INOX PARA BOLO COM TAMANHO APROXIMADO DE 24CM, COM CABO CONFORTÁVEL E ERGONÔMICO.
	 R$            8,87 
	 R$                    70,96 

	 
	26
	UND
	8
	BATEDOR MANUAL PROFISSIONAL (FUÊ), COM TAMANHO APROXIMADO DE 31CM, CONFECCIONADO INTEIRAMENTE EM AÇO INOXIDÁVEL, COM FURO NO CABO PARA PENDURAR E ORGANIZAR.
	 R$          35,00 
	 R$                  280,00 

	 
	27
	UND
	6
	POTE HERMÉTICO EM PLÁSTICO TRANSPARENTE E SEM BPA, MODELO REDONDO COM TAMPA PARA ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS, MANTIMENTOS E ITENS DE COZINHA, MINIMO 1000ML
	 R$          27,57 
	 R$                  165,42 

	 
	28
	UND
	96
	PRATO FUNDO EM VIDRO TEMPERADO - PRODUZIDO EM VIDRO TEMPERADO, COM DIÂMETRO APROXIMADO DE 22 CM E CAPACIDADE MÍNIMA DE 450 ML. ACABAMENTO LISO, BORDAS SEGURAS E ESTRUTURA RESISTENTE. PRODUTO INDICADO PARA USO EM REFEITÓRIOS, ATENDENDO ÀS NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES.
	 R$            6,42 
	 R$                  616,32 

	 
	29
	UND
	96
	COPO DE VIDRO TRANSPARENTE - FABRICADO EM VIDRO DE ALTA RESISTÊNCIA, PRÓPRIO PARA USO ALIMENTÍCIO, COM ACABAMENTO LISO E BORDAS ARREDONDADAS. INDICADO PARA SERVIR ÁGUA, SUCOS E OUTRAS BEBIDAS, ATENDENDO ÀS NECESSIDADES DE USO DIÁRIO. PRODUTO RESISTENTE A IMPACTOS LEVES, FÁCIL HIGIENIZAÇÃO E REUTILIZÁVEL. CAPACIDADE APROXIMADA DE 200 A 250 ML.
	 R$            5,50 
	 R$                  528,00 

	 
	30
	CONJ
	16
	FAQUEIRO 24 PEÇAS (6 FACAS SERRILHADAS 4", 6 GARFOS DE MESA; 6 COLHERES DE MESA; 6 COLHERES DE CHÁ)
	 R$          56,00 
	 R$                  896,00 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$             17.493,19 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 8 - UNIFORMES PERSONALIZADOS

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	50
	CAMISAS PERSONALIZADAS EM MALHA, COM SUBLIMAÇÃO FRONTAL E TRASEIRA, CONFORME LAYOUT PERSONALIZADA.
	 R$          45,00 
	 R$               2.250,00 

	 
	2
	UND
	50
	AVENTAL EM OXFORD CORPO INTEIRO COM BOLSO, PERSONALIZADO CONFORME LAYOUT.
	 R$          65,00 
	 R$               3.250,00 

	 
	3
	UND
	50
	BONÉS PERSONALIZADOS, CONFORME LAYOUT PERSONALIZADA.
	 R$          46,00 
	 R$               2.300,00 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$               7.800,00 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	LOTE 9 - MATERIAIS GRÁFICOS E DE COMUNICAÇÃO VISUAL

	 
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DISCRIMINAÇÃO DO OBJETO
	 VALOR UNITARIO
 
	 VALOR TOTAL
 

	 
	1
	UND
	10
	BANNER EM LONA COM ACABAMENTO EM BASTÃO, TAMANHO MÍNIMO: 120X080MM
	 R$        149,00 
	 R$               1.490,00 

	 
	2
	UND
	10
	FAIXAS EM LONA PARA DIVULGAÇÃO INSTITUCIONAL, TAMANHO MÍNIMO: 480X060MM
	 R$        320,00 
	 R$               3.200,00 

	 
	3
	UND
	600
	FOLDER INFORMATIVO COLORIDO, PAPEL COUCHÊ 15X21
	 R$            2,50 
	 R$               1.500,00 

	 
	4
	UND
	2
	PLACA DE IDENTIFICAÇÃO, EM MATERIAL PVC 3MM, VINIL AUTO ADESIVO, MEDIDA MÍNIMA: 250X120MM.
	 R$          50,00 
	 R$                  100,00 

	 
	5
	UND
	10
	PLACA DE IDENTIFICAÇÃO PARA PORTAS, EM MATERIAL PVC 2MM, VINIL AUTO ADESIVO, MEDIDA MÍNIMA: 250X120MM.
	 R$          45,00 
	 R$                  450,00 

	 
	6
	UND
	2
	ADESIVOS PARA PLOTAGENS DE GELADEIRA E FREZZER 2 PORTAS
	 R$        600,00 
	 R$               1.200,00 

	 
	7
	UND
	10
	ADESIVOS PARA PLOTAGENS EM PAREDE, TAMANHO MÍNIMO: 100X100MM.
	 R$        130,00 
	 R$               1.300,00 

	 
	VALOR TOTAL
	 R$               9.240,00 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	VALOR TOTAL GERAL
	R$    198.825,69


7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO
Para a estimativa dos preços referenciais da contratação, foram utilizadas como parâmetros as disposições contidas no seguinte normativo: Instrução Normativa SG/SEDGGD/ME n° 65, de 7 de julho de 2021.
O custo estimado total da aquisição é de R$ 198.825,69 (cento e noventa e oito mil, oitocentos e vinte e cinco reais e sessenta e nove centavos), conforme os custos unitários apurados.
A pesquisa de preços para a aquisição de materiais de consumo, equipamentos, utensílios, materiais de comunicação visual e itens de personalização, foi realizada com base no artigo 5º da Instrução Normativa SG/SEDGGD/ME nº 65, de 7 de julho de 2021, em conformidade com as disposições do referido normativo, visando à obtenção de um preço de referência condizente com a realidade do mercado.
Para a realização da estimativa de preços, foi utilizada a ferramenta informatizada Sistema BLL e PNCP, que fundamenta suas pesquisas nos resultados de licitações adjudicadas e/ou homologadas pela Administração Pública. Essa metodologia atende aos parâmetros estabelecidos nos incisos II e III do artigo 5º da IN 65/2021, abrangendo pesquisa de compras públicas realizadas pelo Governo Federal, por meio do Painel de Preços, bem como contratações similares efetuadas por outros órgãos públicos.
A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, visando garantir a economicidade e a transparência no processo de aquisição de equipamentos, utensílios, materiais de comunicação visual, itens de personalização e demais itens, realizou uma pesquisa de preços junto a fornecedores do ramo, conforme determina a Lei nº 14.133/2021.
Essa abordagem permitiu obter valores compatíveis com a realidade do mercado, garantindo que a Administração pudesse realizar uma estimativa adequada dos custos da aquisição.
Além disso, não foram considerados os preços de alguns fornecedores cujas propostas apresentaram valores inexequíveis, ou seja, muito acima ou muito abaixo da média praticada no mercado. Preços excessivamente elevados comprometeriam a economicidade da contratação, enquanto preços muito abaixo da média poderiam indicar riscos à qualidade dos produtos ou à viabilidade do fornecimento, podendo resultar em dificuldades na execução contratual.
Dessa forma, a pesquisa de preços foi conduzida com critérios técnicos e alinhada às boas práticas de gestão pública, assegurando que os valores utilizados no processo de aquisição sejam justos, compatíveis com o mercado e vantajosos para o município.
A combinação dessas duas abordagens, sendo, pesquisa de mercado e consulta a valores praticados pela Administração Pública, proporcionou uma base sólida para a estimativa preliminar dos preços de referência. Essa metodologia assegura que os valores estimados sejam realistas, competitivos e condizentes com a realidade do mercado, garantindo a economicidade e a transparência do processo de contratação. 
Os comprovantes da pesquisa de preço coletadas integram este processo como documento em anexo. Estas informações subsidiaram a elaboração do Mapa de Preços no qual constam os valores dos preços obtidos para o estabelecimento dos valores unitários máximos dos itens a serem licitados, conforme anexo.
Considerando o Art. 6º dessa IN, foi utilizado como método para obtenção do preço estimado por item, o valor mediano dos valores obtidos na pesquisa de preços, sobre um conjunto de no mínimo três preços.
Declaramos que foi feita análise crítica dos preços coletados, observou-se que os valores das propostas não apresentaram muita variação. Assim, buscou-se, dentro do conhecimento do material a ser adquirido/contratado, estabelecer um preço de referência condizente com o praticado no mercado. 
9. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO
A Administração Pública Municipal de Andaraí identificou a necessidade de implantar e estruturar uma cozinha comunitária, com o objetivo de atender, de forma contínua e eficiente, à demanda por segurança alimentar e nutricional da população em situação de vulnerabilidade social no município.
A referida iniciativa decorre da celebração do Convênio nº 47/2026, firmado com o Estado da Bahia, que prevê a disponibilização de recursos para a estruturação desse equipamento público. A cozinha comunitária constitui instrumento essencial para a promoção de políticas públicas voltadas ao enfrentamento da insegurança alimentar, possibilitando a oferta regular de refeições adequadas e contribuindo para a melhoria das condições de vida da população beneficiária.
Diante dessa necessidade, a solução adotada consiste na aquisição de materiais de consumo, equipamentos, utensílios, materiais de comunicação visual e itens de personalização, conforme especificações detalhadas. Tais itens são indispensáveis para viabilizar a implantação física e o pleno funcionamento da cozinha comunitária, garantindo condições adequadas de preparo, armazenamento e distribuição dos alimentos.
A escolha pela aquisição dos referidos bens mostra-se a mais adequada sob os aspectos técnico e econômico, uma vez que possibilita ao Município estruturar de forma permanente o equipamento público, assegurando autonomia na execução das atividades e maior controle sobre os recursos empregados. Além disso, os equipamentos adquiridos passarão a integrar o patrimônio municipal, permitindo sua adequada gestão, manutenção e eventual substituição futura, conforme as necessidades da Administração.
Adicionalmente, a aquisição direta dos itens assegura maior confiabilidade quanto à qualidade dos produtos, os quais deverão atender às normas técnicas e sanitárias vigentes, bem como contar com garantia contra defeitos de fabricação, quando aplicável. Tal medida reduz riscos operacionais e contribui para a continuidade e eficiência dos serviços prestados.
Dessa forma, a solução proposta atende plenamente às necessidades identificadas, estando alinhada às diretrizes do convênio e às políticas públicas de assistência social, garantindo a efetividade da ação governamental e o atendimento adequado à população em situação de vulnerabilidade.
10. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO OU NÃO DA SOLUÇÃO
Em conformidade com o disposto na Lei nº 14.133/2021, procedeu-se à análise quanto à viabilidade de parcelamento do objeto da contratação, considerando a necessidade de promover a ampla competitividade, sem prejuízo da eficiência, economicidade e adequada execução do objeto.
O objeto em questão compreende a aquisição de materiais de consumo, equipamentos, utensílios, materiais de comunicação visual e itens de personalização, destinados à implantação e funcionamento da cozinha comunitária no Município de Andaraí/BA, em atendimento ao Convênio nº 47/2026, firmado com o Estado da Bahia.
Diante da diversidade dos itens a serem adquiridos, verificou-se a possibilidade técnica de parcelamento da contratação. Contudo, após análise detalhada, concluiu-se que o parcelamento excessivo poderia comprometer a eficiência da execução, especialmente no que se refere à logística de entrega, padronização dos itens, controle de qualidade e cumprimento dos prazos estabelecidos no convênio.
Nesse sentido, optou-se pela realização da contratação com agrupamento dos itens em lotes homogêneos, organizados conforme a natureza e similaridade dos produtos, tais como: equipamentos e utensílios, materiais de consumo e materiais de comunicação visual/personalização. Tal modelagem permite maior organização do processo, facilita a gestão contratual e assegura maior compatibilidade entre os itens fornecidos.
A adoção do critério de julgamento por lote busca equilibrar a ampliação da competitividade com a viabilidade técnica e econômica da contratação, evitando a fragmentação excessiva do objeto e possíveis prejuízos à execução integrada da solução. Além disso, essa forma de agrupamento contribui para a padronização dos bens adquiridos e para a redução de custos operacionais relacionados à logística, recebimento e fiscalização.
Destaca-se, ainda, que a solução adotada se encontra alinhada às diretrizes do Convênio nº 47/2026, garantindo maior eficiência na implementação da cozinha comunitária, sem comprometer os prazos e metas pactuadas.
Dessa forma, conclui-se que o parcelamento por meio de lotes homogêneos representa a alternativa mais adequada, atendendo aos princípios da legalidade, eficiência, economicidade e interesse público, bem como assegurando a efetiva execução do objeto e o atendimento das necessidades da Administração.
11. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENTIDOS
A presente contratação tem como finalidade principal viabilizar a implantação, estruturação e pleno funcionamento da cozinha comunitária no Município de Andaraí, em atendimento ao Convênio nº 47/2026, firmado com o Estado da Bahia.
Os resultados pretendidos com a aquisição dos materiais de consumo, equipamentos, utensílios, gêneros alimentícios, materiais de comunicação visual e itens de personalização estão diretamente relacionados à promoção da segurança alimentar e nutricional da população em situação de vulnerabilidade social, por meio da oferta regular de refeições adequadas e de qualidade.
Espera-se, com a implementação da cozinha comunitária, ampliar o acesso à alimentação digna, contribuindo para a redução dos índices de insegurança alimentar no município, bem como promover a inclusão social e o fortalecimento das políticas públicas de assistência social. A estruturação adequada do espaço permitirá a preparação, armazenamento e distribuição de alimentos em condições seguras e higiênico-sanitárias, conforme as normas vigentes.
Adicionalmente, a disponibilização de equipamentos e utensílios apropriados proporcionará melhores condições de trabalho aos profissionais envolvidos na execução das atividades, garantindo maior eficiência, organização e padronização dos processos operacionais da cozinha comunitária.
A aquisição também permitirá que os bens permanentes integrem o patrimônio público municipal, possibilitando à Administração maior controle, gestão e manutenção dos ativos, assegurando a continuidade dos serviços ao longo do tempo.
Por fim, os resultados pretendidos incluem o cumprimento integral das metas estabelecidas no convênio, a adequada aplicação dos recursos públicos e a efetividade da política pública implementada, em consonância com os princípios da legalidade, eficiência, economicidade e interesse público.
12. PROVIDÊNCIAS PRÉVIAS AO CONTRATO
Para assegurar a correta execução do processo de aquisição de materiais de consumo, equipamentos, utensílios, gêneros alimentícios, materiais de comunicação visual e itens de personalização, destinados à implantação da cozinha comunitária no Município de Andaraí, serão adotadas as seguintes providências:

1 - Elaboração e aprovação do Termo de Referência (TR), contendo a descrição detalhada do objeto, especificações técnicas, quantitativos, condições de entrega, critérios de aceitação e exigências de garantia, quando aplicável;
2 - Verificação da adequação orçamentária e financeira, com a devida vinculação dos recursos ao Convênio nº 47/2026;
3 - Publicação do edital de licitação, preferencialmente na modalidade Pregão Eletrônico, garantindo ampla publicidade, competitividade e observância dos prazos legais;
4 - Análise da documentação de habilitação dos licitantes, incluindo regularidade fiscal, trabalhista, qualificação técnica e demais exigências previstas no edital;
5 - Formalização do contrato administrativo, contemplando todas as condições de fornecimento, prazos, obrigações das partes, critérios de pagamento, sanções e garantias;
6 - Designação formal de gestor e fiscal do contrato, nos termos da legislação vigente, responsáveis pelo acompanhamento, fiscalização e atesto da execução contratual;
7 - Verificação prévia das condições do espaço físico onde será instalada a cozinha comunitária, assegurando que esteja apto a receber os equipamentos e a operar conforme as normas de segurança e higiene;
8 - Observância e atendimento às normas da vigilância sanitária, especialmente quanto ao armazenamento, manipulação e preparo de alimentos, incluindo eventual necessidade de licenças, alvarás ou autorizações específicas;
9 - Planejamento logístico para recebimento, conferência e armazenamento dos itens adquiridos, garantindo a integridade dos bens e dos gêneros alimentícios;
10 - Capacitação básica da equipe envolvida, quando necessário, para utilização adequada dos equipamentos e boas práticas de manipulação de alimentos;
11 - Monitoramento contínuo do cumprimento das cláusulas contratuais pelo fornecedor, com aplicação das penalidades cabíveis em caso de descumprimento.

Caso surjam outras providências necessárias, o gestor e o fiscal do contrato deverão observar as disposições da Lei nº 14.133/2021, especialmente no que se refere à gestão e fiscalização contratual, assegurando a correta execução do objeto.
13. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
Para a adequada implantação e funcionamento da cozinha comunitária no Município de Andaraí, a presente contratação pode demandar a realização de contratações correlatas ou interdependentes, as quais contribuem diretamente para a efetiva execução do objeto e para a continuidade dos serviços prestados.
Dentre as principais, destacam-se:

1. Adequação do espaço físico e infraestrutura:
Poderá ser necessária a realização de serviços de adequação do local onde funcionará a cozinha comunitária, incluindo instalações elétricas, hidráulicas, ventilação, revestimentos e demais intervenções que garantam o funcionamento seguro e adequado dos equipamentos, bem como o atendimento às normas sanitárias vigentes. 

2. Serviços de instalação e montagem de equipamentos:
Alguns equipamentos poderão demandar serviços especializados para instalação, montagem e testes de funcionamento, garantindo sua correta utilização e evitando riscos operacionais ou danos aos bens adquiridos. 

3. Serviços de manutenção preventiva e corretiva:
Embora os equipamentos adquiridos contem com garantia de fábrica, poderá haver necessidade futura de contratação de serviços de manutenção, especialmente após o término da garantia, visando assegurar a continuidade das atividades da cozinha comunitária. 

4. Capacitação de equipe e apoio técnico:
Dependendo da estrutura administrativa disponível, poderá ser necessária a realização de ações de capacitação para os profissionais envolvidos, especialmente no que se refere às boas práticas de manipulação de alimentos e operação dos equipamentos. 

Ressalta-se que tais contratações não necessariamente ocorrerão de forma simultânea, mas devem ser consideradas no planejamento global da ação, uma vez que impactam diretamente na efetividade, segurança e continuidade da execução do objeto principal.
14. DESCRIÇÃO DE POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS
A implantação e funcionamento da cozinha comunitária, embora essencial para a promoção da segurança alimentar e nutricional, pode gerar impactos ambientais que devem ser considerados no planejamento da contratação, especialmente no que se refere ao uso de recursos naturais e à geração de resíduos.

DOS IMPACTOS:
Geração de resíduos provenientes de embalagens:
A aquisição de materiais de consumo, equipamentos, utensílios e demais itens poderá gerar resíduos decorrentes de embalagens de papelão, plástico, isopor, madeira e outros materiais utilizados para acondicionamento e transporte dos produtos.

Geração de resíduos eletrônicos e materiais permanentes ao final da vida útil:
Os equipamentos adquiridos poderão, ao término de sua vida útil, gerar resíduos que demandam destinação ambientalmente adequada, especialmente aqueles que contenham componentes elétricos ou eletrônicos.

Consumo de recursos naturais na fabricação dos produtos:
A produção dos equipamentos, utensílios e materiais necessários à implantação da Cozinha Comunitária demanda utilização de matérias-primas, energia e recursos naturais, gerando impactos indiretos ao meio ambiente.

Consumo de energia elétrica pelos equipamentos:
Os equipamentos adquiridos para utilização na Cozinha Comunitária poderão contribuir para o aumento do consumo energético da unidade durante sua operação.

Utilização de materiais gráficos e de comunicação visual:
A confecção de materiais de comunicação visual e itens de personalização envolve o uso de insumos como papel, tintas, adesivos, lonas e outros materiais que podem gerar resíduos durante sua produção e utilização. 

DAS MEDIDAS MITIGADORAS:

Destinação ambientalmente adequada das embalagens:
Promover a separação e o descarte correto das embalagens recebidas, priorizando a reutilização e a reciclagem dos materiais sempre que possível.

Aquisição de produtos duráveis e de qualidade:
Priorizar equipamentos, utensílios e materiais com maior vida útil, reduzindo a necessidade de substituições frequentes e a consequente geração de resíduos.
Destinação adequada de equipamentos inservíveis:
Adotar procedimentos para descarte ambientalmente adequado de equipamentos e materiais permanentes ao final de sua vida útil, observando a legislação ambiental aplicável.

Eficiência energética:
Priorizar, sempre que possível, a aquisição de equipamentos com melhor desempenho energético e menor consumo de energia elétrica, contribuindo para a redução dos impactos ambientais e dos custos operacionais.

Utilização racional de materiais de comunicação visual:
Planejar adequadamente a produção dos materiais gráficos e de identificação institucional, evitando desperdícios e priorizando materiais de maior durabilidade e menor impacto ambiental.

Com a adoção dessas medidas, busca-se minimizar os impactos ambientais decorrentes da implantação da Cozinha Comunitária, assegurando que a execução do objeto esteja alinhada aos princípios da sustentabilidade, da eficiência, da economicidade e da responsabilidade socioambiental na Administração Pública
15. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO
Diante da análise detalhada realizada neste Estudo Técnico Preliminar, conclui-se que a contratação pretendida atende plenamente aos critérios de viabilidade técnica, econômica e de interesse público, em conformidade com os parâmetros estabelecidos na Lei nº 14.133/2021.
A solução proposta, consistente na aquisição de materiais de consumo, equipamentos, utensílios, materiais de comunicação visual e itens de personalização, mostra-se adequada e necessária para viabilizar a implantação, estruturação e funcionamento da cozinha comunitária no Município de Andaraí, em atendimento ao Convênio nº 47/2026, firmado com o Estado da Bahia.
Restou evidenciado que a contratação é imprescindível para o cumprimento das metas pactuadas no referido convênio, bem como para a efetivação das políticas públicas de assistência social e segurança alimentar e nutricional, voltadas ao atendimento da população em situação de vulnerabilidade social. A não realização da contratação comprometeria diretamente a execução do objeto conveniado, podendo acarretar prejuízos à Administração, inclusive quanto à perda de recursos e responsabilizações administrativas.
Sob o aspecto técnico, a solução adotada demonstra-se adequada por contemplar todos os insumos necessários ao pleno funcionamento da cozinha comunitária, garantindo condições apropriadas para o preparo, armazenamento e distribuição de alimentos, em conformidade com as normas vigentes. Do ponto de vista econômico, evidencia-se vantajosa, na medida em que permite a estruturação permanente do equipamento público, assegurando maior autonomia administrativa, controle dos bens e melhor gestão dos recursos públicos.
Ademais, foram observados os princípios da legalidade, eficiência, economicidade, planejamento e interesse público, bem como avaliadas as condições de mercado, riscos envolvidos e medidas mitigadoras, concluindo-se pela plena viabilidade da contratação.
Dessa forma, conclui-se que a solução proposta é tecnicamente adequada, economicamente justificável e socialmente relevante, sendo essencial para garantir a efetividade da ação governamental, o cumprimento do convênio celebrado e a melhoria das condições de vida da população beneficiária.
17. RESPONSABILIDADE DO RESPONSÁVEL PELO ESTUDO TÉCNICO PELA ELABORAÇÃO E CONTEÚDO DO DOCUMENTO
O responsável pelo estudo técnico certifica que é responsável pela elaboração deste estudo, o qual busca atender aos requisitos estabelecidos pela legislação vigente, especialmente o disposto no artigo 18, § 1º, inciso XIII da Lei 14.133, que regulamenta as contratações públicas. O documento em questão foi desenvolvido com base nas melhores práticas e conhecimentos técnicos do responsável pelo estudo técnico, considerando as necessidades e objetivos específicos da contratação em questão. Além disso, foram levadas em conta as diretrizes legais e regulamentares aplicáveis, bem como os princípios de eficiência, economicidade e interesse público. Ressalta-se que o responsável pelo estudo técnico buscou garantir a conformidade do estudo técnico preliminar com as normas e diretrizes estabelecidas, a fim de embasar a contratação de forma adequada e transparente. É importante salientar que o presente documento é fruto de análises e estudos realizados pelo responsável pelo estudo técnico, que se compromete com a qualidade e veracidade das informações nele contidas. Contudo, é necessário ressaltar que a análise final e a aprovação deste estudo técnico preliminar são de responsabilidade da autoridade competente, que deve avaliar a conformidade e tomar a decisão final.


Andaraí, 21 de maio de 2026.



___________________________________
Adenilde Ferreira dos Santos
Técnica Responsável pela Demanda
Decreto n. 3805/2025
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