[bookmark: _Hlk17901623]CONTRATO Nº 19 / 2025

CONTRATO QUE CELEBRAM ENTRE SI O MUNICÍPIO DE SALVADOR, ATRAVÉS DA SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO ECONÔMICO, EMPREGO E RENDA - SEMDEC E O SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL - SENAC, DEPARTAMENTO REGIONAL NO ESTADO DA BAHIA - SENAC/DR/BA, COM BASE NA DISPENSA Nº 006/2025 E NO PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 101930/2025.

[bookmark: _Hlk198799668]O Município do Salvador, através da SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO ECONÔMICO, EMPREGO E RENDA – SEMDEC, inscrita no CNPJ sob o nº 13.927.801/0032-45, situada na Ladeira do Boqueirão, nº 1, Santo Antônio Além do Carmo – Salvador/BA, neste ato representada por sua Secretária Mila Correia Gonçalves Paes Scarton, inscrita no CPF sob o nº 793.476.735-87, portadora do RG nº 07.008.892-64 SSP/BA, devidamente autorizada por Decreto do Excelentíssimo Senhor Prefeito Municipal do Salvador, conforme publicado no Diário Oficial do Município nº 7.886 de 01 janeiro de 2021, doravante denominado CONTRATANTE, e do outro lado, o SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL - SENAC, DEPARTAMENTO REGIONAL NA BAHIA - SENAC/DR/BA, CNPJ sob n° 03.682.189/0001-38, com sede Av. Tancredo Neves, n° 1109, Edifício Casa do Comércio, 5° andar, Caminho das Árvores, Salvador/BA, CEP: 41.820-021, nesta capital, SERVIÇOS SOCIAIS AUTÔNOMOS, representado(a) neste ato por Kelsor Gonçalves Fernandes, inscrito no CPF sob nº 068.979.085-68, RG nº 01.128.121-98, a seguir denominado CONTRATADO, resolvem celebrar o presente contrato, autorizado pelo despacho constante no Processo nº 101930/2025, no Termo de Dispensa de Licitação nº 006/2025, que se regerá pela Lei Federal nº 14.133/21, Lei Municipal nº 4.484/1992 e demais normas correlatas, os quais as partes se sujeitam a cumprir e também sob os termos e condições estabelecidas na proposta apresentada pela empresa, que é parte integrante desse Contrato, independente de transcrição, mediante as cláusulas seguintes:

CLÁUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO 

1.1. [bookmark: _Hlk80708274]Contratação de cursos na área de qualificação profissional, para realização de atividades de ensino dentro do Programa Treinar para Empregar, através do SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL – SENAC, para atendimento a jovens e adultos por meio de cursos de Educação Profissional na modalidade presencial, nos segmentos de Beleza, Comércio, Comunicação, Gastronomia, Gestão, Meio ambiente, Moda, Produção de alimentos, Saúde e Tecnologia da Informação, estimulando a formação profissional e a oportunidade de inserção no mercado de trabalho e/ou empreendedorismo.

CLÁUSULA SEGUNDA – DA ESPECIFICAÇÃO DO OBJETO

2.1. Portfólio de Cursos:

· Artesanato com Escamas de Peixe – 8h
· Artesanato natalino – 20h
· Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes sociais – 4h
· Depilador – 160h
· Design de Sobrancelha com Henna – 30h
· Maquiador – 160h
· Maquiagem e a fotografia para as redes sociais – 3h
· Estoquista – 160h
· Técnicas de Atendimento ao Cliente – 15h
· Aproveitamento Integral dos Alimentos – 20h
· Bem-casados – 4h
· Biscoitos finos e artesanais – 4h
· Brigadeiro Gourmet: Descobrindo Sabores – 4h
· Caldos – 4h
· Cocadas e Bolinho de Estudante – 4h
· Como decorar bolos com ganache – 12h
· Culinária com técnicas de congelamento – 20h
· Culinária Junina – 20h
· Culinária natalina – 20h
· Culinária Vegetariana – 20h
· Empadas doces e salgadas – 4h
· Geladinhos Gourmet – 4h
· Hamburguer gourmet – 4h
· Marmita saudável – 20h
· Preparação de Acarajé e Abará – 16h
· Preparo de brownie – 4h
· Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda – 4h
· Salgados Comerciais – 20h
· Sobremesas saudáveis – 4h
· Temaki – 4h
· Assistente de Logística – 160h
· Precificação de produtos e serviços – 4h
· Precificação eficaz: métodos e estratégias para competir no mercado – 8h
· Soft Skills: habilidades comportamentais – 16h
· Camareira em Meios de Hospedagem – 160h
· Recepcionista em Meios de Hospedagem – 160h
· Inglês Básico Aplicado aos Serviços Turísticos – 30h
· Libras - Língua Brasileira de Sinais – 100h
· Libras Intermediário – 100h
· Atelier de Costura: Planejamento e Organização do Seu Negócio – 16h
· Básico de corte e costura – 100h
· Confecção de Bijuterias – 60h
· Costura criativa – 80h
· Criação de adereços para carnaval – 15h
· Customização de roupas para o carnaval – 8h
· A arte de preparar bolos caseiros – 12h
· Bombons e Trufas – 20h
· Como Preparar Licores Artesanais – 8h
· Doces Finos – 20h
· Mini bolos – 4h
· Ovos de Páscoa Gourmet: da produção à venda – 20h
· Pães Delícia – 4h
· Panetones e Metrones – 4h
· Pizzas – 20h
· Técnicas Básicas em Confeitaria – 40h
· Tortas doces e salgadas – 4h
· Yakissoba – 4h
· As Soft Skills no ambiente hospitalar – 8h
· Copeiro hospitalar – 160h
· Massagista – 240h
· Recepcionista em Serviços de Saúde – 240h
· Técnicas e Serviços em Higienização Hospitalar – 40h
· Assistente em Mídias Digitais – 160h
· Desenvolvedor de Games – 200h
· Excel básico – 20h
· Informática aplicada a serviços de saúde – 15h
· Informática Para o Trabalho – 20h
· Loja Virtual para Pequenos Negócios – 48h
· Programador de Sistemas – 200h
· Agente de Informações Turísticas – 200h
· Palestra segmento Beleza – 2h
· Palestra segmentos Gastronomia e Produção de alimentos – 2h
· Palestra segmentos Comércio e Gestão – 2h
· Palestra segmento Hospedagem – 2h
· Palestra segmento Moda – 2h
· Palestra segmento Saúde – 2h
· Palestra segmento Tecnologia da informação – 2h

2.2. A CONTRATANTE contemplará a realização de palestras temáticas com profissionais atuantes e reconhecidos em seus mercados. A iniciativa visa inspirar os alunos por meio da troca de experiências, da valorização das trajetórias profissionais e da apresentação de oportunidades reais nas áreas de formação. 

2.3. Os cursos presenciais ocorrerão em espaços físicos do CONTRATADO, nas unidades Praça da Sé, Aquidabã, Casa do Comércio ou Pelourinho, conforme demanda dos cursos a serem executados ou em espaços da CONTRATANTE.
 
2.3.1. O local das aulas onde as turmas serão ministradas será definido conforme a disponibilidade dos espaços que atendam à oferta e à capacidade máxima de alunos previstos na proposta.

2.3.2. A realização dos cursos no espaço da CONTRATANTE está sujeita à validação prévia do local pela equipe técnica da CONTRATADA.
2.4. Os alunos receberão o cartão transporte SalvadorCard para deslocamento de 02 (duas) passagens por aluno (por dia), fornecido pelo SENAC, conforme carga horária do curso/trilha. 

2.5. As aulas presenciais nos espaços do CONTRATADO serão realizadas de segunda a sexta-feira no turno matutino, vespertino e noturno, ou aos sábados, respeitando a carga horária máxima semanal e horário de funcionamento.

2.6. O Participante terá direito ao certificado desde que atenda aos pré-requisitos do curso e obtenha no mínimo 75% (setenta e cinco por cento) de frequência em cada curso da trilha e seja considerado aprovado em relação ao conteúdo do Programa.

CLÁUSULA TERCEIRA - DO VALOR

2. 
3. 
[bookmark: _Hlk80711298]3.1. O valor total do Contrato a ser empregado na execução do objeto do presente instrumento contratual é R$ 1.142.914,03 (um milhão, cento e quarenta e dois mil, novecentos e quatorze reais e três centavos), de acordo com a proposta apresentada pela CONTRATADA, que é integrante deste, entendido este como preço justo e suficiente para a prestação dos serviços, objeto deste instrumento.

[bookmark: _Hlk198799557]3.2. Estão inclusos neste valor todos os custos e despesas inerentes à sua execução, seguros, custos previdenciários, impostos e taxas de qualquer natureza.

3.3. A Planilha de detalhamento dos custos é integrante deste Contrato no ANEXO I.

CLÁUSULA QUARTA — DO RECURSO FINANCEIRO

4.1. As despesas para o pagamento deste Contrato correrão por conta dos recursos de Dotação Orçamentária a seguir especificada: 

· Unidade Gestora: 590002 – NOF/SEMDEC
· Projeto/Atividade: 11.334.0005.117200 – Treinar para Empregar – Qualificação e Certificação da Cadeia Produtiva
· Elemento de Despesa: 33.90.39 – Outros Serviços de Terceiros - PJ
· Fonte de Recurso: 1.500.1 - Tesouro

CLÁUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

5.1. O pagamento será efetuado no dia 25 (vinte e cinco) do mês, sempre que a emissão e protocolização da Nota Fiscal ou Nota Fiscal-fatura acontecer até o dia 15 (quinze) do mesmo mês. A nota fiscal/fatura deverá ser atestada pelo órgão/unidade fiscalizador usuária dos serviços, juntamente com as frequências e atestado de conclusão.

§1º - O documento fiscal deverá ser do estabelecimento que apresentou a proposta. Na data da apresentação da fatura a CONTRATADA deverá estar de posse das certidões em plena vigência.

§2º - O CONTRATANTE se reserva ao direito de suspender o pagamento se a prestação de serviços estiver em desacordo com o previsto neste Contrato. 
§3º - Quando houver erro na emissão da Nota Fiscal/Nota Fiscal-Fatura, esta será devolvida para as devidas correções, reiniciando a recontagem do prazo para pagamento a partir do recebimento do novo documento corrigido.

§4º - A lista de presença dos cursos presenciais deverá informar no cabeçalho o dia, o local e o curso, constando o nome completo e assinatura de cada jovem ou trabalhador participante, assinada pelo coordenador da referida área.

[bookmark: _Hlk96427805]§5° - O pagamento será realizado mensalmente pela contratante na modalidade medição, de acordo com a realização das turmas.

§6° - O pagamento será realizado através de depósito bancário em conta do contratado, após ser atestada pelo órgão fiscalizador da contratante. 

CLÁUSULA SEXTA – DA VIGÊNCIA 

6.1. O prazo de duração do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por período igual, mediante ajustes em termo aditivo e em conformidade com a legislação vigente. 

CLÁUSULA SÉTIMA — DOS DIREITOS E OBRIGAÇÕES

7.1. DOS DIREITOS

7.1.1 DO CONTRATANTE:

a) Receber o objeto deste Contrato nas condições avençadas na proposta de trabalho e cláusulas contratuais; 

7.1.2 DA CONTRATADA:

a) Perceber o valor ajustado na forma e no prazo convencionados na proposta de trabalho e cláusulas contratuais; 

7.2 DAS OBRIGAÇÕES

7.2.1 - Constituem obrigações do CONTRATANTE:

a) Efetuar a pré-inscrição da matrícula em seu site, observando os pré-requisitos exigidos para cada trilha formativa;

b) Deverá oferecer a infraestrutura necessária à realização das atividades que o serviço requer, quando o treinamento ocorrer em seu espaço físico;

c)  Realizar a validação dos documentos dos candidatos à vaga com o preenchimento do formulário de matrícula, e em ato contínuo realizar a habilitação da matrícula na sede do Serviço de intermediação municipal de mão de obra (SIMM), com cópia dos documentos dos alunos: RG, CPF, comprovante de escolaridade, comprovante de residência e comprovante de conhecimento e/ou experiência na área para os cursos de aperfeiçoamento;

d) É necessária a realização da matrícula do aluno com no mínimo 15 dias de antecedência ao início das aulas, se responsabilizando pelo envio de toda a documentação e informações listadas no item c dentro do prazo acordado;

e) Realizar a validação de documentos dos candidatos as vagas do cadastro reserva;

f) Assegurar-se da boa prestação dos serviços, verificando sempre o bom desempenho dos mesmos;

g) Efetuar o pagamento à contratada de acordo com as condições de preços apresentados na proposta e prazos deste Contrato;

h) Realizar a fiscalização e o acompanhamento da execução do objeto, devendo fazer anotações e registro de todas as ocorrências, determinando o que for necessário à regularização das falhas ou defeitos observados;

i) Com exceção do que dispõe o art. 4º da Lei Federal nº 13709/18, que trata da proteção dos dados pessoais, o CONTRATANTE se obriga a dar ciência prévia à CONTRATADA quando fizer uso dos dados privados, sempre zelando pelos princípios da minimização da coleta, necessidade de exposição específica da finalidade, sem prejuízo da mera correção dos dados;

j) A CONTRATANTE e CONTRATADA convencionam pelo compartilhamento dos direitos dos registros fotográficos e/ou filmagens realizadas no âmbito do contrato, de forma que as imagens/gravações poderão ser utilizadas, em caráter institucional, nas peças de comunicação da CONTRATADA, sendo solicitado, previamente, a autorização do participante;

k) O CONTRATANTE se compromete a zelar pelo tratamento dos dados pessoais dos titulares pessoas naturais vinculadas ao CONTRATANTE, sem prejuízo de qualquer responsabilidade, admitindo-se o tratamento nas hipóteses de consentimento específico e ou nas hipóteses previstas nos incisos II a X do art. 7º da Lei Federal nº 13709/18;

l) Fica vedado o tratamento de dados pessoais sensíveis por parte do CONTRATANTE com objetivo de obter vantagem econômica de qualquer espécie, com exceção daquelas hipóteses previstas no parágrafo 4º do art. 11 da Lei Federal nº 13709/18;

m) A empresa CONTRATANTE poderá solicitar o cancelamento e substituição da matrícula de alunos desistentes, somente para os cursos com carga horária superior a 40h, exclusivamente via requerimento. Nos casos de substituição, o aluno terá direito ao certificado desde que obtenha no mínimo 75% (setenta e cinco por cento) de frequência, considerando a carga horária total do curso e seja considerado aprovado em relação ao conteúdo do Programa. Nos casos de substituição de aluno, o transporte será devido a partir do mês subsequente a matrícula, sem restituição de valores correspondentes ao mês em que foi matriculado. Tendo ocorrido a devolução do material didático e cartão de transporte com carga entregues ao aluno desistente/substituído, este poderão ser entregues ao estudante do cadastro reserva que ocupar a vaga;

n) Disponibilizar um profissional para a higienização e sanitização das instalações físicas durante todo o período da execução do contrato, sempre que os cursos forem realizados em espaço da CONTRATANTE;

o) Também cabe à CONTRATANTE fornecer os equipamentos, utensílios, mobiliários e demais itens exigidos pela CONTRATADA para realização das turmas em seu espaço;

p) Quando os cursos forem ministrados nas instalações da CONTRATANTE, será de sua responsabilidade a guarda dos insumos e utensílios da CONTRATADA durante todo o período de execução dos cursos e oficinas.

7.2.2 - Constituem obrigações da CONTRATADA:

a) Realizar cursos com foco na capacitação de jovens e adultos para o mercado de trabalho;

b) Os títulos dos cursos só poderão ser modificados perante consentimento da CONTRATANTE caso não esteja disponível no catálogo nacional de cursos da CONTRATADA;

c) Fornecer o cartão transporte SalvadorCard para deslocamento de 02 (duas) passagens por aluno (por dia), conforme carga horária do curso/trilha;

d) Promover a compreensão das diferentes formas de atuação frente à vida e ao mercado de trabalho;
 
e) Promover conhecimento sobre as mudanças no mundo do trabalho atual, bem como no mundo dos negócios;

f) A contratada fica obrigada a acompanhar a frequência dos alunos, para em tempo hábil ao prazo de substituição, comunicar à contratante para proceder com a indicação dos alunos substitutos;

g) A contratada fica obrigada, nos casos de desistência do aluno ou ausência injustificada, proceder a imediata substituição deste, mediante lista de cadastro reserva, o limite para ocorrência de casos de substituição será até 20% do curso iniciado;

h) Assumir todos e quaisquer ônus e obrigações concernentes à legislação fiscal, tributária e trabalhista;

i) Disponibilizar profissionais, que prestarão os serviços, com bons níveis de qualificação para realização das atividades contratadas;

j) Assumir os custos com profissionais na execução destes;

k) Efetuar o pagamento de taxas e impostos incidentes sobre sua atividade;

l) Responsabilizar-se pelo material didático necessário para realização dos serviços;

m) A contratada fica obrigada a realizar ajustes, quando necessário, aos títulos dos cursos ora pactuados, em substituição a outro, que venha a atender ao objeto do contrato, mediante termo aditivo;

n) A CONTRATADA se compromete a guardar sigilo e não promover o comércio e divulgação dos dados que tenha acesso em virtude da execução contratual, nos termos da Lei Federal nº 13.709/18;

o) A CONTRATADA se compromete em oferecer aos alunos o seguinte: material didático – livro ou material impresso para os cursos com carga horária a partir de 20h; Receituário para os cursos e oficinas nos segmentos de gastronomia e produção de alimentos; Pasta, bloco de anotações e caneta; EPI ’s para utilização nas aulas dos segmentos de gastronomia e produção de alimentos; Insumos para os cursos e oficinas, quando aplicável; Camisas para alunos dos cursos com carga horária a partir de 12h; Squeezes para alunos dos cursos principais e oficinas;

p) A CONTRATADA se compromete em oferecer os kits dos alunos para aulas práticas que serve para o acompanhamento das aulas e realização das atividades práticas conforme proposta e kit empreendedorismo que será entregue a CONTRATANTE ao final da execução total das turmas do contrato para entrega aos alunos, conforme ANEXO II deste Contrato;

q) A CONTRATADA disponibilizará, no decorrer da execução, o total de 10 (dez) vídeos de depoimentos de alunos sobre a sua experiência na realização dos cursos. Os vídeos terão duração de até 90 segundos, e serão produzidos por profissional de comunicação;

Parágrafo único: Os direitos e obrigações contidos no presente instrumento não excluem as responsabilidades dos partícipes dispostas na proposta apresentada pela contratada.

CLÁUSULA OITAVA - DA INEXECUÇÃO

8.1. A CONTRATADA, reconhece os direitos da Administração, em caso de rescisão administrativa, previstos nos art. 104 da Lei Federal nº 14.133/21.

CLÁUSULA NONA - DA EXTINÇÃO

9.1. Este Contrato poderá ser extinto:

1. O CONTRATANTE poderá extinguir o presente Contrato determinada por ato unilateral e escrito da Administração, exceto no caso de descumprimento decorrente de sua própria conduta de acordo com inciso I do art. 138 da Lei Federal nº 14.133/21;

1. Nas hipóteses de extinção com base nos incisos II e III do art. 138 da Lei Federal nº 14.133/21;

1. Amigavelmente, por acordo entre as partes, reduzido a termo na dispensa de licitação, desde que haja conveniência para Administração; e

1. Judicialmente, nos termos da legislação.

CLÁUSULA DÉCIMA - DAS PENALIDADES E MULTAS 

10.1. A CONTRATADA se sujeita às seguintes penalidades:

§1º - O descumprimento, parcial ou total, de qualquer das cláusulas contidas no presente Contrato sujeitará a CONTRATADA às sanções previstas na Lei Federal nº 14.133/21, garantida a prévia e ampla defesa em processo administrativo.

§2º - A inexecução parcial ou total, do Contrato ensejará a suspensão ou a imposição da declaração de inidoneidade para licitar e contratar com o Município de Salvador e multa, de acordo com a gravidade da infração.

§3º - Advertência, por escrito, sempre que ocorrerem pequenas irregularidades, para as quais haja concorrido.

§4º - A multa será graduada de acordo com a gravidade da infração, sobre o valor total atualizado do Contrato, nos seguintes limites máximos:

I. 0,20% (vinte décimos por cento) do valor do Contrato, para inexecução de cursos previstos no plano de trabalho, limitadas a 20% (vinte por cento) do valor da fatura;

§5º - O valor das multas será, obrigatoriamente, deduzido do pagamento do serviço realizado com atraso, ou de outros créditos relativos ao mesmo Contrato, eventualmente existentes.

§6º - As multas previstas nesta cláusula não têm caráter compensatório e o seu pagamento não eximirá a CONTRATADA da responsabilidade por perdas e danos decorrentes das infrações cometidas.
§7º - A multa dobrará a cada caso de reincidência, não podendo ultrapassar a 30% (trinta por cento) do valor atualizado do Contrato, sem prejuízo da cobrança de perdas e danos que venham a ser causados ao interesse público e da possibilidade da rescisão contratual. 

§8º - Suspensão do direito de contratar com o Município de Salvador, pelo período máximo de 02 (dois) anos.

§9º - O valor de cada multa será atualizado monetariamente, caso haja fator de reajustamento de preços vigente no mês que cessar o motivo que lhe deu origem.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA - DA FISCALIZAÇÃO DO OBJETO DO CONTRATO

11.1.  A fiscalização da execução do objeto contratual será realizada por servidor público lotado na SEMDEC, Serviço de intermediação municipal de mão de obra (SIMM), o qual seguirá os seguintes critérios de fiscalização:

I. As atribuições do fiscal compreendem:

a) Zelar pelo fiel cumprimento do contrato, anotando em registro próprio todas as ocorrências à sua execução, determinando o que for necessário à regularização das faltas ou dos defeitos observados, e, submeter aos seus superiores em tempo hábil, as decisões e as providências que ultrapassarem a sua competência.
b) Atestar, formalmente, as folhas de frequência dos alunos, bem como folha de repasse dos valores dos transportes, antes do encaminhamento ao Financeiro para pagamento.

c) Avaliar, continuamente, a qualidade dos serviços prestados pela CONTRATADA, em periodicidade adequada ao objeto do contrato, e durante a execução do contrato nos casos em que eventualmente estejam em desacordo a execução, propor a autoridade superior a aplicação das penalidades estabelecidas.

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA – DA ANTICORRUPÇÃO

12.1. As partes declaram conhecer as normas de prevenção à corrupção previstas na legislação brasileira, dentre elas, a Lei da Improbidade Administrativa (Lei 8.429/1992) e a Lei 12.846/2013 e seus regulamentos (em conjunto, “Leis Anticorrupção”) e se comprometem a cumpri-las fielmente, por si e por seus sócios, administradores e colaboradores, bem como exigir o seu cumprimento pelos terceiros por elas contratados. Adicionalmente, cada uma das Partes declara que tem e manterá até o final da vigência deste contrato, um código de ética e conduta própria, cujas regras se obrigam a cumprir fielmente. Sem prejuízo da obrigação de cumprimento das disposições de seus respectivos códigos de ética e conduta, ambas as Partes desde já se obrigam a, no exercício dos direitos e obrigações previstos neste Contrato e no cumprimento de qualquer uma de suas disposições:
a) Não dar, oferecer ou prometer qualquer bem de valor ou vontade de qualquer natureza a agentes públicos ou a pessoas a eles relacionadas ou ainda quaisquer outras pessoas, empresas e/ou entidades privadas, com o objetivo de obter vantagem indevida, influenciar ato ou decisão ou direcionar negócios ilicitamente;
b)   Adotar as melhores práticas de monitoramento e verificação do cumprimento das leis anticorrupção, com o objetivo de prevenir atos de corrupção, fraude, práticas ilícitas ou lavagem de dinheiro por seus sócios, administradores, colaboradores e/ou terceiros por elas contratados. A comprovada violação de qualquer das obrigações previstas nesta cláusula é causa para rescisão unilateral deste Contrato, sem prejuízo da cobrança das perdas e danos causados à parte inocente.

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA - DA PROTEÇÃO DE USO DE DADOS PESSOAIS

13.1. As partes se obrigam, mutuamente, por si e por seus colaboradores, sempre que aplicável, a cumprirem a legislação nacional vigente, em especial, a Lei Geral de proteção de Dados Pessoais no 13.709, de 14/08/2018, que dispõe sobre o tratamento e proteção de dados de pessoas naturais, além das demais normas e políticas de proteção de dados eventualmente aplicáveis no âmbito deste instrumento.

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

14.1. O cronograma de execução dos cursos deverá ser aprovado pelo CONTRATANTE e CONTRATADO. 

14.2. O certificado deve conter a logomarca da SEMDEC/PREFEITURA MUNICIPAL DO SALVADOR e a logomarca do programa TREINAR PARA EMPREGAR. 

14.3. O certificado de conclusão deverá ser impresso após autorização e aprovação do CONTRATANTE.

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA — DO FORO

15.1. As partes elegem o Foro da Cidade de Salvador, Estado da Bahia — Brasil, que prevalecerá sobre qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer dúvidas oriundas do presente Contrato.

E, por estarem assim justos e acordados, firmam o presente Contrato em 02 (duas) vias de iguais teor e forma.

Salvador/BA, ______ de _________________ de 2025.
                   



________________________________________
MILA CORREIA GONÇALVES PAES SCARTON 
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO ECONÔMICO, EMPREGO E RENDA
CONTRATANTE





________________________________________
KELSOR GONÇALVES FERNANDES
PRESIDENTE - SENAC/BA
CONTRATADO
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Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econômico, Emprego e Renda – SEMDEC
End.: Ladeira do Boqueirão, nº 01, Santo Antônio Além do Carmo, Salvador/BA, CEP: 40.301.360.                                          

[bookmark: _Hlk211937284]ANEXO I
Planilha de detalhamento dos custos 
CURSOS, TRILHAS FORMATIVAS E PROPOSTA DE PREÇO

	[bookmark: _Hlk198724506]
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	A arte de preparar bolos caseiros
	Título:
	A arte de preparar bolos caseiros
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda
	Como decorar bolos com ganache
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	1
	20
	20
	R$ 15.164,56
	R$ 15.164,56
	34

	
	Carga
horária:
	12
	4
	12
	4
	2
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 5.523,84
	R$ 1.515,89
	R$ 5.283,84
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Agente de Informações Turísticas
	Título:
	Agente de Informações
Turísticas
	Inglês Básico Aplicado aos
Serviços Turísticos
	
	
	
	1
	25
	25
	R$ 44.015,51
	R$ 44.015,51
	230

	
	Carga
horária:
	200
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 36.084,42
	R$ 7.931,09
	
	
	
	
	
	
	
	
	




	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Artesanato natalino
	Título:
	Artesanato natalino
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Precificação de produtos e serviços
	
	
	1
	11
	11
	R$ 8.022,70
	R$ 8.022,70
	28

	
	Carga horária:
	20
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por turma:
	R$ 5.884,21
	R$ 1.046,75
	R$ 1.091,74
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Assistentede Logística
	Título:
	Assistente de Logística
	Soft Skills: habilidades comportamentais
	Excel básico
	Palestra segmento Comércio |
Gestão
	
	1
	25
	25
	R$ 44.345,14
	R$ 44.345,14
	198

	
	Carga horária:
	160
	16
	20
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por turma:
	R$ 29.917,83
	R$ 4.617,21
	R$ 7.063,16
	R$ 2.746,93
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Assistente em Mídias Digitais
	Título:
	Assistente em Mídias Digitais
	Soft Skills: habilidades comportamentais
	Palestra segmento Tecnologia da Informação
	
	
	1
	20
	20
	R$ 33.493,68
	R$ 33.493,68
	178

	
	Carga horária:
	160
	16
	2
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	Valor por turma:
	R$ 26.867,24
	R$ 3.938,31
	R$ 2.688,13
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Básico de corte e costura
	Título:
	Básico de corte e costura
	Costura criativa
	Atelier de Costura: Planejamento e Organização do
Seu Negócio
	Palestra segmento Moda
	
	1
	11
	11
	R$ 53.079,75
	R$ 53.079,75
	198

	
	Carga
horária:
	100
	80
	16
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 33.914,58
	R$ 13.866,59
	R$ 2.716,29
	R$ 2.582,29
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Bem casados
	Título:
	Bem casados
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.526,88
	R$ 2.526,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.526,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Biscoitos finos e artesanais
	Título:
	Biscoitos finos e
artesanais
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.454,88
	R$ 2.454,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.454,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Bombons e Trufas
	Título:
	Bombons e Trufas
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	1
	20
	20
	R$ 28.189,69
	R$ 28.189,69
	30

	
	Carga
horária:
	20
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 23.832,79
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Brigadeiro Gourmet: Descobrindo Sabores
	Título:
	Brigadeiro Gourmet: Descobrindo Sabores
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 4.138,77
	R$ 4.138,77
	8

	
	Carga
horária:
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.502,88
	R$ 1.635,89
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	


	

Trilha
	

Informações
	

Título principal
	

Título 02
	

Título 03
	

Título 04
	

Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Caldos
	Título:
	Caldos
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.382,88
	R$ 2.382,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.382,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Camareira em Meios de Hospedagem
	Título:
	Camareira em Meios de
Hospedagem
	Soft Skills: habilidades
comportamentais
	Palestra segmento
Hospedagem
	
	
	1
	25
	25
	R$ 33.951,94
	R$ 33.951,94
	178

	
	Carga
horária:
	160
	16
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 27.195,33
	R$ 4.617,21
	R$ 2.139,40
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Confecção de Bijuterias
	Título:
	Confecção de Bijuterias
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Artesanato com Escamas de Peixe
	Palestra segmento Moda
	
	1
	11
	11
	R$ 18.829,64
	R$ 18.829,64
	74

	
	Carga
horária:
	60
	4
	8
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 11.731,00
	R$ 1.046,75
	R$ 3.469,61
	R$ 2.582,29
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Copeiro hospitalar
	Título:
	Copeiro hospitalar
	As Soft Skills no ambiente
hospitalar
	Palestra segmento
Saúde
	
	
	1
	25
	25
	R$ 35.658,37
	R$ 35.658,37
	170

	
	Carga
horária:
	160
	8
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 30.327,58
	R$ 2.583,86
	R$ 2.746,93
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Criação de adereços para carnaval
	Título:
	Criação de adereços para carnaval
	Customização de roupas para o carnaval
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	
	
	1
	11
	11
	R$ 7.231,39
	R$ 7.231,39
	27

	
	Carga
horária:
	15
	8
	4
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 4.210,77
	R$ 1.973,87
	R$ 1.046,75
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Culinária com técnicas de congelamento
	Título:
	Culinária com técnicas de congelamento
	Aproveitamento Integral dos Alimentos
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	
	1
	20
	20
	R$ 35.437,22
	R$ 35.437,22
	42

	
	Carga horária:
	20
	20
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 27.432,79
	R$ 6.799,32
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Culinária Junina
	Título:
	Culinária Junina
	Como Preparar Licores Artesanais
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço
de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	1
	20
	20
	R$ 39.307,04
	R$ 39.307,04
	38

	
	Carga horária:
	20
	8
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 31.872,79
	R$ 3.077,36
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Culinária natalina
	Título:
	Culinária natalina
	Panetones e Metrones
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço
de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	1
	20
	20
	R$ 35.852,56
	R$ 35.852,56
	34

	
	Carga horária:
	20
	4
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 28.872,79
	R$ 2.622,88
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	

	


	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Culinária Vegetariana
	Título:
	Culinária Vegetariana
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	1
	20
	20
	R$ 32.269,69
	R$ 32.269,69
	30

	
	Carga
horária:
	20
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 27.912,79
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	






	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Depilador
	Título:
	Depilador
	Precificação eficaz: métodos e estratégias para competir no
mercado
	Palestra segmento Beleza
	
	
	1
	9
	9
	R$ 37.602,06
	R$ 37.602,06
	170

	
	Carga
horária:
	160
	8
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 33.721,84
	R$ 1.321,46
	R$ 2.558,77
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Desenvolvedor de Games
	Título:
	Desenvolvedor de Games
	Palestra segmento Tecnologia da
Informação
	
	
	
	1
	16
	16
	R$ 31.951,47
	R$ 31.951,47
	202

	
	Carga
horária:
	200
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 29.310,38
	R$ 2.641,09
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Design de Sobrancelha com Henna
	Título:
	Design de Sobrancelha com
Henna
	Palestra segmento Beleza
	
	
	
	1
	11
	11
	R$ 17.056,50
	R$ 17.056,50
	32

	
	Carga
horária:
	30
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 14.474,21
	R$ 2.582,29
	
	
	
	
	
	
	
	
	




	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Doces Finos
	Título:
	Doces Finos
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	1
	20
	20
	R$ 29.101,69
	R$ 29.101,69
	30

	
	Carga
horária:
	20
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 24.744,79
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Empadas doces e salgadas
	Título:
	Empadas doces e
salgadas
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.502,88
	R$ 2.502,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.502,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Estoquista
	Título:
	Estoquista
	Soft Skills: habilidades comportamentais
	Excel básico
	Palestra segmento Comércio |
Gestão
	
	1
	25
	25
	R$ 44.070,14
	R$ 44.070,14
	198

	
	Carga
horária:
	160
	16
	20
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 29.642,83
	R$ 4.617,21
	R$ 7.063,16
	R$ 2.746,93
	
	
	
	
	
	
	


[image: ]


	[bookmark: _Hlk211937384]
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Geladinhos Gourmet
	Título:
	Geladinhos Gourmet
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 4.234,77
	R$ 4.234,77
	8

	
	Carga
horária:
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.598,88
	R$ 1.635,89
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Hamburguer gourmet
	Título:
	Hamburguer
gourmet
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.502,88
	R$ 2.502,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.502,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Libras - Língua Brasileira de Sinais
	Título:
	Libras - Língua Brasileira de Sinais
	Libras Intermediário
	
	
	
	1
	15
	15
	R$ 29.343,24
	R$ 29.343,24
	200

	
	Carga
horária:
	100
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 15.211,62
	R$ 14.131,62
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Loja Virtual para Pequenos Negócios
	Título:
	Loja Virtual para Pequenos Negócios
	Informática Para o Trabalho
	Técnicas de Atendimento ao Cliente
	Palestra segmento Tecnologia da
Informação
	
	1
	25
	25
	R$ 25.208,68
	R$ 25.208,68
	85

	
	Carga
horária:
	48
	20
	15
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 12.892,89
	R$ 5.593,16
	R$ 3.975,69
	R$ 2.746,93
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Maquiador
	Título:
	Maquiador
	Maquiagem e a fotografia para as redes sociais
	Precificação eficaz: métodos e estratégias para competir
no mercado
	Palestra segmento Beleza
	
	1
	9
	9
	R$ 40.950,06
	R$ 40.950,06
	173

	
	Carga
horária:
	160
	3
	8
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 36.032,17
	R$ 1.037,67
	R$ 1.321,46
	R$ 2.558,77
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Marmita saudável
	Título:
	Marmita saudável
	Sobremesas saudáveis
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço
de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	1
	20
	20
	R$ 34.172,56
	R$ 34.172,56
	34

	
	Carga
horária:
	20
	4
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 27.192,79
	R$ 2.622,88
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Massagista
	Título:
	Massagista
	Palestra segmento
Saúde
	
	
	
	1
	15
	15
	R$ 48.766,53
	R$ 48.766,53
	242

	
	Carga
horária:
	240
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 46.137,20
	R$ 2.629,33
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Mini bolos
	Título:
	Mini bolos
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.502,88
	R$ 2.502,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.502,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Ovos de Páscoa Gourmet: da produção à venda
	Título:
	Ovos de Páscoa Gourmet: da produção à venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	
	1
	20
	20
	R$ 27.633,79
	R$ 27.633,79
	26

	
	Carga
horária:
	20
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 24.792,79
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Pães Delícia
	Título:
	Pães Delícia
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 4.138,77
	R$ 4.138,77
	8

	
	Carga
horária:
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.502,88
	R$ 1.635,89
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Pizzas
	Título:
	Pizzas
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	1
	20
	20
	R$ 29.485,69
	R$ 29.485,69
	30

	
	Carga
horária:
	20
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 25.128,79
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	

	


	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Preparação de Acarajé e Abará
	Título:
	Preparação de Acarajé e Abará
	Cocadas e Bolinho de Estudante
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço
de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	1
	20
	20
	R$ 34.498,09
	R$ 34.498,09
	30

	
	Carga
horária:
	16
	4
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 27.470,31
	R$ 2.670,88
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Preparo de brownie
	Título:
	Preparo de
brownie
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.478,88
	R$ 2.478,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.478,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Programador de Sistemas
	Título:
	Programador de Sistemas
	Soft Skills: habilidades comportamentais
	Palestra segmento Tecnologia da
Informação
	
	
	1
	16
	16
	R$ 37.458,66
	R$ 37.458,66
	218

	
	Carga
horária:
	200
	16
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 31.422,38
	R$ 3.395,19
	R$ 2.641,09
	
	
	
	
	
	
	
	

	


	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Recepcionista em Meios de Hospedagem
	Título:
	Recepcionista em Meios de
Hospedagem
	Inglês Básico Aplicado aos
Serviços Turísticos
	Palestra segmento
Hospedagem
	
	
	1
	25
	25
	R$ 38.063,32
	R$ 38.063,32
	192

	
	Carga
horária:
	160
	30
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 27.992,83
	R$ 7.931,09
	R$ 2.139,40
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Recepcionista em Serviços de Saúde
	Título:
	Recepcionista em Serviços de Saúde
	As Soft Skills no ambiente hospitalar
	Informática aplicada a serviços de
saúde
	Palestra segmento Saúde
	
	1
	25
	25
	R$ 53.298,85
	R$ 53.298,85
	270

	
	Carga
horária:
	240
	8
	20
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 43.289,07
	R$ 2.583,86
	R$ 4.679,00
	R$ 2.746,93
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Salgados Comerciais
	Título:
	Salgados Comerciais
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	1
	20
	20
	R$ 29.425,69
	R$ 29.425,69
	30

	
	Carga
horária:
	20
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 25.068,79
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	

	


	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Técnicas Básicas em Confeitaria
	Título:
	Técnicas Básicas em Confeitaria
	Produção de Alimentos: Como calcular o custo e o preço de venda
	Fotografia com o celular: promovendo ações nas redes
sociais
	Palestra segmento Gastronomia | Produção de
alimentos
	
	1
	20
	20
	R$ 37.782,08
	R$ 37.782,08
	50

	
	Carga
horária:
	40
	4
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 33.425,18
	R$ 1.515,89
	R$ 1.635,89
	R$ 1.205,11
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Técnicas e Serviços em Higienização Hospitalar
	Título:
	Técnicas e Serviços em Higienização
Hospitalar
	As Soft Skills no ambiente
hospitalar
	Palestra segmento
Saúde
	
	
	1
	25
	25
	R$ 14.054,96
	R$ 14.054,96
	50

	
	Carga
horária:
	40
	8
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 8.724,18
	R$ 2.583,86
	R$ 2.746,93
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Temaki
	Título:
	Temaki
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.790,88
	R$ 2.790,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.790,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	
Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Tortas doces e salgadas
	Título:
	Tortas doces e
salgadas
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.742,88
	R$ 2.742,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.742,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	
Trilha
	
Informações
	
Título principal
	
Título 02
	
Título 03
	
Título 04
	
Título 05
	Qtd. de trilhas
	Qtd. de alunos por trilha
	Qtd. Total alunos da
trilha
	
Valor por trilha
	
Valor total das trilhas
	
CH Total por trilha

	Yakissoba
	Título:
	Yakissoba
	
	
	
	
	1
	20
	20
	R$ 2.742,88
	R$ 2.742,88
	4

	
	Carga
horária:
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Valor por
turma:
	R$ 2.742,88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Informações importantes: O aluno deverá passar pela formação completa da trilha para obter a certificação em todas as etapas, desde que atenda ao previsto no item certificação. 
A ordem da disponibilização dos cursos ocorrerá de acordo com o cronograma a ser definido, com base em critérios pedagógicos. 
Para os cursos de aperfeiçoamento que fazem parte da trilha formativa, será indispensável que o aluno tenha aprovação no curso principal ou comprove conhecimento e/ou experiência na área conforme o pré-requisito do curso complementar.

ANEXO II

KITS AULAS PRÁTICAS E KIT EMPREENDEDORISMO

· Kit aluno para aulas práticas – kit para o acompanhamento das aulas e realização das atividades práticas (conforme quadro a seguir). Esse kit é entregue aos alunos para a realização das aulas.
· Kit empreendedorismo - kit entregue à SEMDEC ao final da execução total das turmas do contrato para entrega aos alunos (conforme quadro a seguir).
	Curso principal
	Tipo de kit
	Descritivo do kit

	Culinária vegetariana
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 Jogo de panelas com panela de pressão 4,5l

	Culinária com técnicas de congelamento
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 Jogo de panelas com panela de pressão 4,5l

	Culinária Junina
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 Batedeira Planetária127V, 01 Kit Forma para bolo

	Culinária Natalina
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 Batedeira Planetária127V

	Marmita saudável
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 Jogo de panelas com panela de pressão 4,5l

	Preparação de Acarajé e Abará
	Kit empreendedorismo
	01 tacho para fritura, 01 panela 18L, 05 colheres de pau, 01 sombreiro e 01 escumadeira inox

	Salgados Comerciais
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 estufa curva com 3 bandejas em inox

	Bombons e Trufas
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 conjunto de bowls, 01 Kit de formas para bombons e trufas

	Doces Finos
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 conjunto de bowls, 01 Kit de formas para doces

	Ovos de Páscoa gourmet: da produção à venda
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 conjunto de bowls, 01 Kit de formas para ovos de Páscoa

	Pizzas
	Kit empreendedorismo
	01 caixa térmica com rodas 42 Litros, 01 conjunto de bowls, 01 kit de formas de Pizzas

	Técnicas Básicas em Confeitaria
	Kit empreendedorismo
	01 Batedeira Planetária 127V, 01 conjunto de bowls, 01 Kit Forma para bolo

	Confecção de Bijuterias
	Kit aulas práticas
	Feixo imã, feixo lagosta, miçangas, kit básico com 03 alicates, cola alegítima, tiras de couro para bijuterias, argolas/elos dourado, argolas/elos prata, base de brinco saída com tarracha prata, base de brinco meia bola uma saída prata, base de brinco com uma saída




	Curso principal
	Tipo de kit
	Descritivo do kit

	Depilador
	Kit aulas práticas
	Toalhas brancas, pinças de sobrancelha chanfrada, saleiro de mesa plástico para colocar a dolomita, pacote de abaixador de língua com 100 unidades, lápis de sobrancelhas preto, lápis de sobrancelhas,
branco), pente fino

	Massagista
	Kit aulas práticas
	Borrifador, Kit de bambuterapia (bambus para massagem), Kit de ventosoterapia 24 copos, Kit de pindas

	Maquiador
	Kit aulas práticas
	Placa inox + espátula, caixa de haste Flexível (cotonete), pinças de sobrancelha diagonal, lápis para olhos (preto, marrom, branco, bege, universal, grafite), delineador líquido/pasta ou gel para olhos, paleta de sombra (cores: terrosos), lápis para boca (vermelho e marrom), batom (cores: vermelha, marrom, nude, rosa), paleta de blush, pó compacto (cores diversas), hidratante labial, clips médio para prender cabelo, apontador duplo, pacotes de esponja látex para aplicar base (formato queijo), esponja de látex para aplicar base (formato gota), esponja de veludo puff (pequena e grande), caixa de lenço de papel, pacote de algodão disco, demaquilante para olhos, demaquilante para rosto, pacote de lenço demaquilante, tesoura para sobrancelhas pequena, escova para sobrancelha, borrifador pequeno, cubeta ou cumbuca, curvex, colas para cílios postiços, cílios postiços inteiro e tufos, máscara para cílios, jogo de pinceis profissional, máscara acrílica (facial), faixa para cabelo, maleta/mala ou caixa organizadora para guardar os instrumentos de trabalho.

	Design de Sobrancelha com Henna
	Kit aulas práticas
	02 pinças de sobrancelha chanfrada (c/ponta diagonal), 01 pinça de sobrancelha (ponta reta), 02 pinças de sobrancelha (ponta finíssima), 01 paquímetro grande, 01 pote Dappen de vidro ou anel (recipiente para henna), 01 pincel chanfrado fino (diagonal), depósitos com tampa, 02 borrifadores transparentes ou branco, 02 lápis de olho (branco ou marrom), 01 pacote de escova descartável para sobrancelhas, 01 tesoura de aproximadamente 15 cm (própria para sobrancelhas), 01 pacote de pau de laranjeira (palito de unha), 01 rolo de micropore e jaleco para aulas práticas.

	Costura Criativa
	Kit aulas práticas
	01 lápis B2, 01 lápis B6, 01 abridor de casas, 01 tesoura grande, 03 agulhas longas para costura a mão, alfinetes longos e pequeno, tecidos,fitas; entretela, zíper, fita métrica, cola de tecido

	[bookmark: _Hlk198643101]Curso principal
	Tipo de kit
	Descritivo do kit

	Básico de Corte e Costura
	Kit empreendedorismo
	Máquina de costura.

	Básico de Corte e Costura
	Kit aulas práticas
	01 caixa de alfinetes coloridos, 01 folha de papel carbono p/costureira, 02 lápis macios (2B e 6B), 01 apontador, 01 borracha branca macia, 01 caderneta para anotações, 01 tesoura media ou grande, fita métrica, 01 botão médio, 10 botões pequeno para camisa, 01 zíper 20cm comum (bermuda), 01 zíper 50 cm comum ou invisível (vestido), 01 zíper 25 ou 30 cm comum ou invisível (saia), 90cm de tricoline ou popeline, 100% algodão fundo branco (Saia), 110cm de tricoline ou popeline, 100% algodão fundo branco (vestido), 120cm de tricoline ou popeline, 100% algodão fundo branco (bermuda), 150cm de tricoline ou popeline, 100% algodão fundo branco(camisa), 60cm de tricoline ou popeline, 100% algodão fundo branco (short), 30cm entretela de malha.
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