XX! a movimentagdo dos recursos financeiros para aquisigdo de géneros alimenticios realizar- se-3
exclusivamente por meio eletrénico, mediante crédito em conta corrente de titularidade dos
fornecedores ou UEx, nos casos previstos no art. 49:

XXI-A - E permitido o remanejamento de recursos financeiros do PNAE entre etapas efou
modalidades de ensino, nos casos em que houver diferenca entre o nimero de matriculas declaradas no
Censo Escolar e o nimero de estudantes a serem efetivamente atendidos no ano do repasse, (Incluido

pela Resolucdo CD/FNDE n? 20/2020, de 02 de dezembro de 2020).

XXl os rendimentos das aplicagdes financeiras deverdo obrigatoriamente ser computados a
crédito da conta especifica e aplicados exclusivamente no custeio da aquisi¢do de géneros alimenticios
para o Programa, e estdo sujeitos as mesmas condigBes de prestacio de contas exigidas para os recursos
transferidos;

Paragrafo Unico: os rendimentos das aplicagBes financeiras poderio ser utilizados em qualguer
etapa e modalidade de ensino.

XXl a aplicacdo financeira na forma prevista no inciso XVI deste artigo ndo desobriga a EEx de
efetuar as movimentagdes financeiras do Programa exclusivamente por intermédio da conta corrente
aberta pelo FNDE;

XXIV o saldo dos recursos recebidos a conta do PNAE existente em 31 de dezembro de cada ano
serd reprogramado para o exercicio seguinte;

a) a reprogramagdo de que trata este inciso fica limitada em até 30% dos valores repassados
no respectivo exercicio;

b} na hipdtese do saldo de que trata a alinea anterior ultrapassar a 30% do total de recursos
disponiveis no exercicio, os valores excedentes s3o deduzidos do repasse do exerciciosubsequente;

¢) considera-se total de recursos disponiveis no exercicio, o somatério dos valores repassados
no ano, de eventuais saldos reprogramados de exercicios anteriores e de rendimentos de aplicagbes
no mercado financeiro;

d) a reprogramagdo que exceder o limite previsto na alinea “a” nos casos em gque forem
repassadas parcelas de forma cumulativa nos meses de setembro, outubro e novembro ndo serd
aplicado o previsto na alinea "b” deste inciso.

XXIV-A - O saldo reprogramado podera ser utilizado em qualquer etapa/modalidade de
ensino. Nos casos em gue o saldo for utilizado nas transferéncias realizadas nos moldes do art. 8e,
inciso Il, e do art. 10, §12, a EEx devera respeitar os valores per capita estabelecidos no art. 47, incisos

Il'ao V; (Incluido pela Resolucdo CD/FNDE n® 20/2020, de 02 de dezembro de 2020)

XXV ndo havendo renovacdo da delegacdo de rede de que trata o art. 12, o saldo devera ser
reprogramado para utilizacdo pela EEx responsavel pelo atendimento da rede no ano da delegacio;

XXV as transferéncias de recursos efetuadas na forma deste artigo deverdo ser incluidas nos
respectivos orgamentos dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios e ndo poderdo ser
considerados no computo dos 25% (vinte e cinco por cento) de impostos e transferéncias devidos a
Manutencdo e ao Desenvolvimento do Ensino — MDE, por forga do disposto no art. 212 da Constituicio
Federal;

XXVIl a assisténcia financeira de que trata esta Resolugao fica limitada ao montante da dotacio
consignada na Lel Orgamentaria Anual — LOA para essa finalidade;




XXVl o FNDE divulgara a transferéncia dos recursos financeiros destinados ao PNAE no portal
www.fnde.gov.br;

XXIX é de responsabilidade da EEx o acompanhamento das transferéncias financeiras efetuadas
pelo FNDE no ambito do PNAE, de forma a garantir a aplicagdo tempestiva dos recursos creditados;

XXX évedado a EEx transferir os recursos financeiros de que trata este inciso para conta diversa
daquela aberta pelo FNDE, exceto nos casos em que:

a) o FNDE abrir nova conta;

b) a EEx transferir os recursos diretamente as UEx, as escolas filantropicas, inclusive
comunitarias e confessionals, conforme art. 10 desta Resolugdo;

c) o pagamento direto ao fornecedor ocorrer por transferéncia eletronica identificada.

Art, 48 A transferéncia dos recursos financeiros destinados ao atendimento das escolas
federais que ofertam educagdo bdsica, mantidas pela Unido, sera feita diretamente pelo FNDE,
mediante a descentralizacdo de créditos orcamentdrios as escolas ou as entidades mantenedoras.

Art. 49 Na forma descentralizada ou escolarizada, cabe a Seduc e a Prefeitura Municipal
repassar os recursos financeiros recebidos a conta do PNAE, no valor per capita fixado no art, 47, inciso
I desta Resolugdo, as UEx das escolas de educagdo basica pertencente a sua rede de ensino, observado
o disposto nesta Resolugdo.

§ 19 A transferéncia de recursos realizada na forma deste artigo deverd ocorrer em ate dez
parcelas por ano, no prazo méaximo de até cinco dias Gteis, a contar da efetivacao do créditorealizado
pelo FNDE.

§ 22 Os recursos financeiros repassados na forma deste artigo deverdo ser creditados pela EEx
diretamente as UEx em conta especifica, aberta pela EEx para tal fim.

§ 32 No caso de a EEx. receber os recursos financeiros do PNAE em conta corrente denominada
Conta Cartio, a disponibilidade dos recursos financeiros as UEx sera realizada por meio de crédito,
atribuido ao Cartdo Magnético vinculado a conta especifica do PNAE da EEx.

§ 4° O limite do Cartao PNAE substituird o repasse de recursos para a conta especifica das
Unidades Executoras.

§ 52 Nos casos em que o agricultor familiar, o empreendedor familiar rural ou suas
organizagdes ainda ndo estiverem aptos a receber o pagamento por meio de cartdo magnético, serd
permitido a EEx e/ou a UEx realizar transferéncia bancaria, por meio da Conta Cartao PNAE.

Art. 50 A EEx que atender aos alunos de que trata o art. 6° desta Resolugdo e que transferiras
suas escolas para outra rede de ensino, apés a publicagdo do Censo Escolar do ano anterior ao do
atendimento, fica obrigada a repassar os recursos financeiros recebidos a conta do PNAE para a EEx
que a receber, em valor correspondente ao numero de alunos transferidos, mediante convénio, no
prazo de até cinco dias Uteis apos a efetivacdo do crédito pelo FNDE, tomando-se como base para esse
célculo o Censo Escolar do ano anterior ao do atendimento.

Paragrafo tnico: A transferéncia dos recursos financeiros a que se refere o caput deste artigo
nio desonera a EEx transferidora da obrigagdo de prestar contas, observando-se o disposto nesta
Resolucdo e na Lein® 11.947/2009.




Segdo Il
Da Execucdo de Recursos Financeiros

Art. 51 Os recursos financeiros repassados pelo FNDE no dmbito do PNAE sdo utilizados
exclusivamente na aquisi¢do de géneros alimenticios.

estar-desvineiada-de-processo-de-compra-do-RNAE(Revogado pela Resolucdo CD/FNDE n® 20/2020,

de d ro de 2020).

§2¢ A EEx que optar por adquirir as refeigbes, mediante terceirizagdo de servicos, somente
podera utilizar os recursos repassados pelo FNDE & conta do PNAE para o pagamento dos géneros
alimenticios. Demais despesas necessarias ao fornecimento dessas refeicdes ficardo a seu encargo,

com recursos proprios. (Redac3o dada pela Resolucdo CD/FNDE n® 20/2020, de 02 de dezembro de
2020).

§32 Nos casos de terceirizacdo de servigos a que se refere o paragrafo anterior, a Eex devers
exigir do fornecedor notas fiscais especificas para os géneros alimenticios, com vistas ao cumprimento

do caput. (Incluido pela Resolucdo CD/FNDE n? 20/2020, de 02 de dezembro de 2020).

Art. 52 As despesas realizadas com recursos do PNAE devem ser comprovadas mediante
documentos fiscais originais ou equivalentes, na forma da legislacdo a qual a EEx estiver vinculada.

Paragrafo Unico: Os documentos de que trata este artigo devem ser emitidos em nome da EEx
e identificados com o nome do FNDE e do Programa.

Art. 53 A EEx deve implementar e manter um sistema de controle de estoque dos géneros
alimenticios adquiridos com recursos do PNAE, de modo a:

| = registrar todas as entradas e saidas de mercadorias;
Il - fornecer a posigao atualizada do estoque fisico;

Il —viabilizar a realizacdo de levantamentos periodicos dos quantitativos recebidos e
distribuidos nas escolas.

Secio Il
Da Reversdo e Devolugdo de Valores ao FNDE

Art. 54 Ao FNDE ¢ facultado descontar, estornar ou bloguear, conforme o caso, valores
creditados na conta corrente da EEx, mediante solicitagdo direta ao agente financeiro depositario dos
recursos, nas seguintes situagdes:

| = ocorréncia de depdsitos indevidos;

Il - determinacdo do Poder Judicidrio ou requisicdo do Ministério Publico;

lll - constatagdo de irregularidades na execugdo do Programa;

IV — constatagdo de incorrecBes nos dados cadastrais das contas correntes.
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Paragrafo Unico. Inexistindo saldo suficiente na conta corrente para efetivar o estorno e ndo
havendo a previsdo de repasses a serem efetuados, a EEx ficara obrigada a restituir os recursos ao
FNDE no prazo de cinco dias uteis a contar do recebimento da notificacdo, observado o disposto no
artigo seguinte.

Art. 55 As devolucBes de recursos financeiros referentes ao PNAE, independente do fato
gerador que lhes deram origem, deverdo ser efetuadas em agéncia do Banco do Brasil 5/A, mediante
utilizacdo da Guia de Recolhimento da Unido — GRU, disponivel em www.fnde.gov.br (no menu
"Servigos”), na qual deverdo ser indicados a razdo social, o CNPJ] da EEx e ainda:

|—se a devolugdo ocorrer no mesmo ano do repasse dos recursos as EEx, deverdo ser utilizados
os codigos 153173 no campo “Unidade Gestora”, 15253 no campo “Gestdo”, 66666-1 no campo
"Cadigo de Recolhimento” e o cddigo 212198001 no campo “Numero de Referéncia”; ou

Il —se a devolugdo for decorrente de repasse as EEx ocorrido em anos anteriores ao da emissio
da GRU, deverdo ser utilizados os codigos 153173 no campo “Unidade Gestora”, 15253 no campo
"“Gestdo”, 18858-1 no campo “Codigo de Recolhimento” e o cddigo 212198001 no campo “Numero de
Referéncia”.

§ 1% Nos casos em que a EEx receber os recursos do PNAE em conta corrente aberta na Caixa
Econdmica Federal, a devolugdo de que trata o caput deste artigo devera ser realizada por meio de
Transferéncia Eletronica Disponivel — TED ou Documento de Ordem de Crédito — DOC para a agéncia
1607-1, conta corrente 170.500-8, com os seguintes codigos:

I-=1531731525366666-1, no campo "nome do destinatario”, se a devolucdo ocorrer no mesmo
ano do repasse dos recursos as EEx; ou

Il = 1531731525318858-1, no campo “nome do destinatario”, se a devolugdo for decorrente
de repasse ocorrido em anos anteriores ao da devolucio,

§ 22 Para fins do disposto nos incisos | e |l do caput deste artigo, considera-se ano de repasse
aquele em que foi emitida a respectiva ordem bancaria pelo FNDE, disponivel em www.fnde.gov.br.

§ 32 Os valores referentes as devolugbes de que trata este artigo deverdo ser informados no
Sistema de Gestdo de Prestacdo de Contas — SiGPC Contas Online, por meio dos respectivos codigos
da identificagdo do deposito de devolugdo.

§ 42 Eventuais despesas bancarias decorrentes das devolugbes de que trata este artigo
correrdo as expensas da EEx e ndo poderdo ser langadas na prestagdo de contas do Programa.

§ 52 As devolugdes referidas nesta Resolugdo deverdo ser atualizadas monetariamente pelo
indice do Sistema Especial de Liquidagdo e de Custodia — Selic, até a data em que for realizado o
recolhimento, e a quitagdo ou a suspensdo da inadimpléncia se dara com a suficiéncia do valor
recolhido, em conformidade com o Sistema Débito do Tribunal de Contas da Unido, disponivel em
http://contas.tcu.gov.br/debito/Web/Debito/CalculoDeDebito.faces.

Secdo IV
Da Suspensdo e do Restabelecimento dos Repasses do Programa

Art. 56 O FNDE suspendera o repasse dos recursos do PNAE quando a Seduc e a Prefeitura
Municipal:

I = ndo constituirem o respectivo CAE, na forma estabelecida no art. 43, desta Resolugdo, ou
quando a situagdo do mandato dos conselheiros estiver vencida ou suspensa nos sistemas




Il —tiverem com a prestacdo de contas do PNAE em situacdo de inadimpléncia;

Ill = ndo apresentarem as justificativas a que se referem o art. 62 ou estas nao forem aceitas
pelo FNDE;

IV —ndo tiver cadastrado o Responsavel Técnico pelo Programa em Sistema do FNDE, conforme
previsto no art. 15, desta Resolucdo.

§ 12 A suspensdo dos recursos, prevista no inciso | deste artigo, ocorrera a partir da data em
que a situacdo do mandato do Conselho for registrada nos Sistemas do FNDE como vencido ou
SUSpenso.

§ 22 A suspensdo dos recursos, prevista nos incisos |l e |ll deste artigo, ocorrerd a partir do 1¢
dia do més subsequente ao més em que a situagdo da Obrigagdo de Prestar Contas for considerada
inadimplente no SIGPC Contas Online.

§ 32 A suspensao dos recursos, prevista no inciso IV deste artigo, ocorrera a partir da data em
que for identificado que ndo ha cadastro do responsavel técnico pelo Programa nos Sistemas do FNDE.

§ 42 Ocorrendo a suspensdo prevista neste artigo, o Estado, o Distrito Federal e o Municipio
devem garantir o fornecimento da alimentacdo escolar, de acordo com o estabelecido no inciso | do
art. 17 da Lei n® 11,947/2009,

Art. 57 O restabelecimento do repasse dos recursos do PNAE as EEx ocorrera quando:

| — o CAE estiver constituido e a situagdo do mandato dos conselheiros estiver vigente nos
sistemas do FNDE;

Il - reestabelecida a situagdo de adimpléncia relacionada a prestacdo de contas do PNAE;

Il = motivado por Representagdo protocolizada no Ministério Publico, nos termos do art. 62
desta Resolugdo, apds apreciagdo pela Procuradoria Federal junto aoc FNDE; efou

IV —identificado o cadastro do RT pelo Programa em Sistema do FNDE, conforme previsto no
art. 15, desta Resolugdo.

§ 12 A EEx fara jus aos pagamentos das parcelas que trata o inciso | deste artigo a partir da data
de nomeacdo dos membros do CAE.

§ 22 A EEx fara jus aos pagamentos das parcelas a partir do més em que a documentacio de
que tratam os incisos Il e |ll deste artigo for protocolizada ou inserida em Sistemas do FNDE, desde que
seja até ao (ltimo dia Gtil do més de outubro do ano em curso, condicionadas a disponibilidade
orgamentaria e financeira.

§ 32 A EEx fara jus aos pagamentos das parcelas que trata o inciso IV deste artigo a partir da
data de vinculagdo da RT a EEx.

§ 42 Ao restabelecer os repasses do PNAE, na forma prevista nos incisos |l e Ill deste artigo, o
FNDE, apos andlise de cada caso especifico, podera repassar os recursos financeiros do periodo
referente a suspensdo.

§ 52 Para subsidiar a analise de gque trata o paragrafo anterior, a EEx deverd enviar ao FNDE
parecer do CAE assinado pela maioria absoluta dos membros, atestando o fornecimento da
alimentagdo escolar pela EEx durante o periodo da suspensao dos recursos,




§62 Aliberacdo dos repasses que tratam os incisos | a IV deste Artigo, ndo abrangera recursos

financeiros de exercicios anteriores. (Redacio ela Resolugdo CD/FNDE n® 0, de 02 de
dezembro de 2020)
CAPITULO VHII

DA PRESTACAO DE CONTAS DO PROGRAMA

Art. 58 A Seduc e a Prefeitura Municipal devem apresentar ao FNDE a prestacdo de contas do
total dos recursos recebidos para execucdo do PNAE,

Art. 59 A prestacdo de contas a ser realizada pela EEx, conforme Resolugdo CD/FNDE n2 2/2012
e suas alteragdes, consiste na comprovagdo do atingimento do objeto e do objetivo do Programa, da
correta aplicacdo dos recursos financeiros repassados de cada exercicio e do cumprimento das regras
atinentes aos aspectos técnicos e financeiros da execu¢do do Programa.

§ 12 Entende-se como objeto, para fins desta Resolugdo, a aquisicio de géneros alimenticios.

§ 22 Os recursos financeiros tratados no caput deste artigo incluem os da delegacio de rede,
os saldos reprogramados de exercicios anteriores e os rendimentos de aplicacdo financeira auferidos.

Art. 60 O prazo para a EEx prestar contas no SiGPC Contas Online serd até 15 de fevereiro do
exercicio subsequente ao do repasse, cabendo ao CAE emitir o parecer conclusivo sobre a prestacio
de contas no Sistema de Gestdo de Conselhos - Sigecon Online até 31 de marcgo.

§ 12 Os registros realizados no 5iGPC Contas Online estardo disponiveis no Sigecon Online para
o acompanhamento do CAE durante o exercicio.

§ 22 A emissdo do parecer conclusivo pelo CAE sera efetivada apos o envio da prestagio de
contas pela EEx, obedecidos os prazos citados no caput deste artigo.

& 32 A analise financeira da prestacdo de contas pelo FNDE é de competéncia da Diretoria
Financeira — Difin e a responsabilidade pela anélise técnica cabera a Diretoria de Acdes Educacionais —
Dirae.

& 42 O FNDE, ao analisar o parecer conclusivo do CAE emitido no Sigecon Online e os dados
inseridos pelo gestor no SIGPC Contas Online, sob os aspectos técnicos e financeiros, adotara os
procedimentos previstos no art. 52 da Resolug3o CD/FNDE n? 2/2012, levando-se em consideragao,
guando houver, os apontamentos constantes de Relatdrios de Fiscalizacdo, de Auditoria efou de
Monitoramento.

§ 52 Na hipotese de ndo envio da prestacdo de contas,auséncia do parecer conclusivo do CAE
ou identificada a auséncia de documentos exigidos, o FNDE notificara a EEx para, no prazo de 30 dias,
contados da ciéncia da notificagdo, providenciar a regularizacdo da prestacdo de contas ou o
recaolhimento dos recursos devidamente atualizados, acrescidos dos rendimentos de sua aplicacdo no
mercado financeiro, sem prejuizo da suspensdo dos repasses de que trata o art. 56.

& 62 Caso a prestacdo de contas ndo seja registrada e enviada no prazo estabelecido ne
paragrafo anterior ou, caso apresentada, ndo venha a ser aprovada, total ou parcialmente, o FNDE,
apos a ciéncia do gestor, registrara a inadimpléncia nos sistermas informativos e adotara as medidas de
excegdo visando a recuperagdo dos créditos, conforme prevé a Instrugdo Normativa TCU n® 71/ 2012,
alterada pela Instrugdo Normativa TCU n® 76/2016.
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§ 72 A EEx devera manter em seus arquivos, em boa guarda e organizagdo, pelo prazo de cinco
anos, a partir da conclus3o da analise da respectiva prestacdo de contas pelo FNDE e da aprovagdoda
prestacdo de contas anual do FNDE/MEC, pelo TCU, os documentos referentes a prestagdo de contas,
juntamente com todos os comprovantes de pagamentos efetuados com recursos do PNAE, ainda que
a execucao esteja a cargo das respectivas escolas:

§ 82 Os documentos de gue trata o pardgrafo anterior deverdo ser disponibilizados, sempre
que solicitado, ao TCU, ao FNDE, ao Sistema de Controle Interno do Poder Executivo Federal e ao CAE.

Art. 681 O gestor, responsavel pela prestacio de contas, respondera civil, penal e
administrativamente, caso insira ou facilite a insercdo de dados falsos, altere ou exclua indevidamente
dados no SiGPC Contas Online com o fim de obter vantagem para si ou para outrem ou para causar
dano.

Art. 62 A EEx que, por motivo de forga maior, por dolo ou culpa de gestores anteriores, ndo
apresentar ou ndo tiver aprovada, total ou parcialmente, a prestacdo de contas, deverd apresentar
Representacdo protocolizada no respectivo drgdo do Ministério Publico, para adogdo das providéncias
civeis e criminais de sua competéncia.

§ 12 £ de responsabilidade do gestor sucessor a instrucdo obrigatoria da Representacdo, nos
moldes legais exigidos, a ser protocolizada no Ministério Publico com, no minimo, os seguintes
documentos:

| — qualquer documento disponivel referente a transferéncia dos recursos;
Il - relatério das agbes empreendidas com os recursos transferidos;
Il - qualificagdo do ex-gestor, inclusive com o enderego atualizado, se houver;

IV —documento que comprove a situacdo atualizada da EEx perante o FNDE, por meio do portal
do FNDE;

V — extratos bancarios da conta corrente especifica, inclusive os de aplicacdo no mercado
financeiro, se houver.

§ 29 A representacdo de que trata o § 12 deste artigo dispensa o gestor atual da EEx de
apresentar ao FNDE as certidGes relativas ao prosseguimento da medida adotada.

& 32 Na hipotese de ndo serem apresentadas ou aceitas as justificativas de que trata este artigo,
o FNDE adotara as medidas de exce¢do visando a recuperagao dos créditos, conforme prevé a Instrugdo
MNormativa TCU n® 71/2012, em desfavor do gestor em exercicio, na qualidade de corresponsavel pelo
dano causado aoc erdrio, quando se tratar de omissdo da prestagdo de contas cujo prazo para
apresentagdo ao FNDE tiver expirado em sua gestdo.

CAPITULD IX
DA FISCALIZACAO DA EXECUCAO DO PROGRAMA

Art. 63 A fiscalizagdo da gestdo e da aplicagdo dos recursos financeiros provenientes do PNAE
compete ao FNDE e ao CAE, em conjunto com os demais entes responsaveis pelos sistemas de ensino,
mediante a realizacdo de auditorias e/ou andlise dos processos que originarem as prestacdes de
contas, sem prejuizo da atuacdo do 6rgdo de controle interno do Poder Executivo Federal, do TCU, do
Ministério Publico e da sociedade em geral.

§ 12 O FNDE realizara nos Estados, no Distrito Federal e nos Municipios, a cada exercicio
financeiro, auditagem da gestdo e da aplicacdo dos recursos financeiros do P sistema de
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amostragem, podendo, para tanto, requisitar o encaminhamento de documentos e demais elementos
que julgar necessarios, bem como realizar fiscalizagdo ou delegar esta competéncia a outro érgdo ou
entidade.

§ 22 Os drgdos e entidades referidos no caput deste artigo poderdo celebrar convénios,
acordos ou outros instrumentos congéneres, em regime de mutua cooperagdo, para auxiliar e
aperfeigoar o controle da gestdo e da aplicagdo dos recursoes financeiros do PNAE.

CAPITULO X
DO MONITORAMENTO E DA AVALIAGAO DA EXECUCAO DO PROGRAMA

Art. 64 O monitoramento consiste em um processo permanente, a distancia e in loco, de
levantamento de dados, de andlise e sistematizagdo de informagdes e de verificagdo do andamento da
execucdo do Programa, visando corrigir possiveis distorgdes, aprimorar a gestdo e subsidiar a sua
avaliagdo.

§ 12 O processo de monitoramento a distancia trata do acompanhamento de processos-chaves
na légica de intervengdo, o gual permite célere avaliagdo situacional e identificacdo de anormalidades.
A EEx devera informar, em sistema informatizado préprio do FNDE, obrigatoriamente, durante o
exercicio financeiro, na forma a ser regulamentada a partir da liberagdo do sistema.

§ 22 0 processo de monitoramento in loco do PNAE ocorre pela definicdo de critérios objetivos
de selecdo das EExs que s3o monitoradas, baseados nos dados colhidos em sistema informatizado, e
que envolve, entre outras atividades, visitas de campao.

Art. 65 A avaliagdo do PNAE dar-se-a mediante analise das informacdes coletadas por meio do
monitoramento, das assessorias técnicas, das pesquisas e dos pareceres técnicos, de modo a verificar
se foram atingidos o objeto, o objetivo e as metas do Programa.

Pardgrafo dnico. O FNDE podera celebrar convénios ou acordos, em regime de cooperacio,
para auxiliar e otimizar o controle do Programa, conforme disposto no paragrafo unico, do art. 92, da
Lei n® 11.947/2009.

cAPiTULO XI
DAS DENUNCIAS

Art. 66 Qualquer pessoa fisica, associagdo ou sindicato, assim como demais pessoas juridicas
que representem a sociedade no controle da gestdo publica, é parte legitima para denunciar

irregularidades ou ilegalidades na execugdo do PNAE perante o FNDE.

§ 12 A denuncia devera conter:

| - a descrigdo do fato com o maior numero de informactes possiveis para gue seja apuradaa
provavel irregularidade ou ilegalidade;

Il — a identificagdo do drgdo da Administracdo Publica e do responsavel pela pratica da
irregularidade ou ilegalidade, bem como o local e a data provavel do ocorrido.

§ 22 Ficara assegurado o sigilo quanto aos dados do denunciante.
Art. 67 As denuncias destinadas ao FNDE deverdo ser encaminhadas a sua Ouvidoria, no
seguinte enderego: Setor Bancdrio Sul, Quadra 2, Bloco F, Edificio FNDE, Brasilia, DF, CEP 70070-929,

ou para o endereco eletronico do Sistema de Ouvidorias do Poder Executivo Federal (e-Ouv) em
https://sistema.ouvidorias.gov.br.
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Art. 68 Acolhida a dentncia formalmente identificada na execucio do PNAE, o FNDE adotard
as providéncias que julgar cabiveis.

CAPITULO X1l
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 69 Deve o gestor do Estado, do Distrito Federal, do Municipio e da escola federal zelar
pelo cumprimento desta norma.

§ 12 As legislages provenientes das EEx sobre o PNAE devem estar em consonancia com o
disposto nas legislagGes previstas nas normas de execucao sobre o Programa.

§ 22 Cabe as EEx realizar a capacitacdo dos envolvidos na execucdo do PNAE e no controle
social, conforme o disposto no inciso IV do art. 17 da Lei n? 11.947/09.

Art. 70 A forma de transferéncia, movimentacdo e prestacdo de contas dos recursos
financeiros devidos a rede federal de educagdo basica, processar-se-a de acordo com o disposto na
Resolucdo CD/FNDE n® 31/2011.

Art. 71 Na contagem dos prazos estabelecidos nesta Resolugdo, excluir-se-3 o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento e considerar-se-do os dias consecutivos, exceto quando for
expressamente disposto em contrério.

Paragrafo unico. Os prazos a que se refere este artigo so iniciam e vencem em dia de expediente no
FNDE.

Art. 72 A solicitacdo de prorrogagdo de prazo somente serd analisada se apresentada
tempestivamente ao FNDE, podendo ser concedido novo prazo, por igual periodo da notificacio
original, caso seja verificada a pertinéncia da fundamentacio.

Art. 73 O FNDE desenvolvera material e apoiara a promogdo de cursos de capacitacio e/ou
formacg3o visando a melhor operacionalizagdo do Programa.

Art. 74 O FNDE podera fomentar Centros Colaboradores em Alimentagdo e Nutrigdo do Escolar,
centros ou nucleos de referéncia em alimentagdo escolar, ou parcerias por meio de projetos, com
6rgdos ou entidades publicas, entidades sem fins lucrativos, entidades privadas, instituicbes e
entidades de ensino e pesquisa e associagBes técnico-cientificas, para que possam prestar apoio ao
PNAE, no ambito nacional efou internacional.

Art. 75 O FNDE podera firmar Acordos de Cooperacdo Técnica Internacional objetivando as
transferéncias de tecnologias sociais sobre a Alimentagdo Escolar, de modo a promover a interacio
com paises, organismos e instituicbes internacionals.

Art. 76 Os casos omissos ou excepcionais serdo analisados pelo FNDE.

Art. 77 Os Anexos desta Resolugdo estdo disponiveis no sitio www.fnde.gov.br.

Art. 78 Esta Resolucdo entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogando-se as
Resolugbes CD/FNDE n? 26, de 17 de junho de 2013, n? 4, de 23 de abril de 2015, n? 1, de 08 de

fevereiro de 2017, e n? 18, de 26 de setembro de 2018, e outras disposicdes em contrario.

§ 12 As entidades executoras do PNAE terdo o prazo de até 01/01/2021 para se adequar as
alteragtes estabelecidas nesta norma.

§ 29 Para efeitos da andlise da prestacdo de contas dos recursos do P Q cumprimento
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obrigatdrio das alteragbes desta resolugdo considerara o prazo de adequagio definido no pardgrafo
18,

ANTONIO PAULO VOGEL DE MEDEIROS
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PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR — PNAE
ANEXO |
MODELO DE DECLARACAD

NOME DO ESTADO

(papel timbrado)

DECLARACAO DA SECRETARIA ESTADUAL DE EDUCACAO

Eu, , nacionalidade , portador do CPF n% Carteira de
Identidade n2 , expedida por_, residente e domiciliado na cidade_/_, Secretario Estadual
de Educagdo do Estado de_, no uso das atribuicdes legais que me foram conferidas e sob as
penalidades da Lei, declaro que esta Secretaria serd responsavel pelo atendimento dos estudantes
matriculados na escola____, codigo Inep no ambitoc do Programa MNacional de
Alimentacdo Escolar — PNAE.

s

Data

(Nome legivel e assinatura do Secretario Estadual de Educacio)
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PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR — PNAE

ANEXO 11

MODELO TERMO DE ANUENCIA

NOME DA ESCOLA

(papel timbrado)
TERMO DE ANUENCIA DA ESCOLA

Eu, . nacionalidade portador do CPE n? =

Carteira de |dentidade n® expedida por ___ , residente e domiciliado na cidade

/__, Representante Legal da Escola , codigo Inep

, 50b as penalidades da Lei, declaro anuir com o fato de a Secretaria ( Secretaria

Estadual de Educacdo de XXXXXX) ser responsavel pelo atendimento dos estudantes matriculados na
escola da gual sou representante, no ambito do Programa Nacional de Alimentagado Escolar — PNAE.

e /I
Data

[(Nome legivel e assinatura do representante legal da escola)




PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGADO ESCOLAR — PNAE
ANEXO i

MODELO TERMO DE ANUENCIA

NOME DA PREFEITURA
(papel timbrado)
TERMO DE ANUENCIA
B o A e e o e e ; RACONANAIAE: ...ovviviisciiinimssnnarionasirsisnen , portador do
2 R TR , Carteira de Identidade n? .........ccociiiiiiiiiniin , expedida por
............................. , residente e domiciliado na cidade ..............ccceeee.un..., Prefeito{a) Municipal
O e , no uso das atribuicdes legais que me foram conferidas e sob as

penalidades da Lei, e tomando por base o Art. 72 da Lei n® 11.947, de 16 de junho de 2009,
estou de acordo com a delegagdo que me foi conferida pela Secretaria de Educacdo do Estado
................................ , assumindo perante o Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo
- FNDE, o compromisso de atender, no ano de 2020 aos alunos matriculados em todas as
etapas e modalidades de ensino nos estabelecimentos estaduais de ensino localizados na area
de jurisdicdo do Municipio, no Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

..................................................... S || ST
Nome do Municipio /UF data

.....................................................................................................................

Nome legivel e assinatura do(a) Prefeito(a)
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PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR — PNAE

ANEXO IV

VALORES DE REFERENCIA PARA ENERGIA, MACRONUTRIENTES E MICRONUTRIENTES

CRECHE
30% das Necessidades didrias
) : CARBOIDRATOS = PROTEINAS | LIPIDIOS "
Categoria | Idade Energia Vitaminas . Minerais
(keal) | (g) (g) (g)
25%
~ 55%a 65% doVET | 10%a 15% i ¢ | chicio | Ferro
, do VET ' 35% do  (mcg) | (mg) | (mg) | (mg)
VET
7-11 |
i 203 28233 5a8 6a8 150 |15 | 78 2
meses
Creche i
1-3 | !
— 304 42 249 8al1 8a12 63 4 150 | 2

Fonte: Energia — Organizacdo das NagGes Unidas para Agricultura e Alimentacdo (FAQ), 2004; Carboidrato, Proteina e
Lipidio — Organizagdo Mundial de Saude (OMS),2004 e 2007. Dietary Reference Intakes para Vitamina C (2000); Dietary
Reference Intakes para Vitamin A e ferro (2001); Dietary Reference Intakes para Calcio (2011).

*Para uso de referéncia dessa resolucdo, usou-se faixa de carboidrato de 55% a 65%do Valor Energético Total da Dieta

(ven). R —
'| P — s~
' ! : 70% das Necessidades didrias
| | CARBOIDRATOS | PROTEINAS = LIPIDIOS -
i | Vitaminas Minerais
' | (8) (8) (8)
Categoria ” Idade ‘ Energia i
25%
.| | el ssocags%do | 10 % a 15% s Célcio | Ferro
VET do VET 35% do | Almeg) C (mg) | (mg)
VET (mg)
 7-11 |
! | 475 65a77 12a18 13a18 350 35 | 182 5
| meses !
Creche - i - ! |
| =% | :
' 708 97a 115 18a27 20a28 147 g 350 2
| anos

Fonte: Energia — Organizacdo das Nacdes Unidas para Agricultura e Alimentacdo (FAQ), 2004; Carboidrato, Proteina e
Lipidio — Organizagdo Mundial de Saude (OMS),2004 e 2007. Dietary Reference Intakes para Vitamina C (2000); Dietary
Reference Intakes para Vitamin A e ferro (2001); Dietary Reference Intakes para Calcio (2011). |
*Para uso de referéncia dessa resolugdo, usou-se faixa de carboidrato de 55% a 65%do Va |




DIARIO OFICIAL DA UNTAO - secio 1

155N 1677-7042 WO 29, verca-feira, 11 de fevereiro de M5

RESOLUCAD Nt B, DE & DE FIVERTIRD DE 3025

atiid & Grupo de  Trabafho  juvenioades,
particpacdn, peillo democrifica o fofvivénck
esolar, no dmbito da Comivsko Macional de Polifice
Tducazionals para mi luventudes - CNPel

A PRESIGENTE DA COMISSAD NACIONAL DE POLITICAS EDLCACHINAIS PARA A5
JUVENTUDES, o ust ta athibuigo que e condere o art. 5% da Postana MEC nf 952, de
11 de main de J0I3, resobvet

At 17 imtfituir o Grupo de Trabaho juwentudes, participacio, geitda
democritica & conywncia  escolar, o dmbito e Comendn Nacional e Polfice
Educacionais para o Juwentudes - CHPel, de cowdte comaltive, com contribusgden
mpedilicos refacionadan b |mplemertagdo, § aveliaglo & 0 monitoramants de Polticen
Educacionals pata o Juverntudes.

Art, 2% 0 Grups de Trabalho serd compeito pof 1 [um) representante thulasr &
1 |umi] suplberte des seguintes orgios @ entidades:

- Camganha Nacional Pelo Direitn & Eecsghe: ONPDE, que coordenant;
mstituto Unibance, gise relatard.

- Faruldade Latino-&rmericana de Céncias Sorias - Flaou;

« Umilic Braaledrs doy Evtudanies Secundastas: UBES;

Unilio Nacional dew Corelhos Municipain de Edutaglo - Uneme;
Unida Macional dos Oengentes Monicman de Educacha - Undime

17 O Grupo de Trabalho & coorderadn pelo/pels tituler da Coordenaglo-Goral
de Politicas Foucocionaly para § Juvestude @, 00m Suds suvdnoas 8 seus mpedimpniok, ued
designadp um  membro s Coordenaglo-Gersl o Poltean  [ducscionan para &
Iuventude

SEIEE

A 2% O Grupo de Trabalbn poderd convdar representontes e outron drglos,
ministirios # entidades plblicas o privedas, bem come mevimenios sociem oy Fovans dad
Poditicas Fducacionaly pars & luvertude & especadistan da notorio conherimento ma matdria
para participarem das reunides

§ ¥ On representanies do Grupn de Trabaimo ndo fardo jus o qualquer especie
de rpmunavacho pod sus participagio nas reunded

§ 40 Ou representanies Wulsres & supientes sevbo deiighaden por sto de
Secrevin de Educacdo Continusda, Afabetoogdo de fovens & Adultos, Divierldade &
nchasda, mediante mdicaglio don Pulaies & pelos drglos e eatidades.

Arf, 3 O Grupo de Trabalho s reunan, de forma presencial ou par
wideo¢onterintia, mediante convocaglo de wu Coordenabdor

§ 17 O gudrum de reunile 0o Grupo de Trabalho & oo maiora sbsobata @ o
quinim de aprovacio ¢ de maiona Smoles

§ I Na hipdtese de empate, alem do voto andindre, o Coprdenasdor do Grupo
de Trabalha terd o valo de

Art. 4% O Grupo de Trabalho contar) 60m 0 aposo LAcrsto € adeinistratie da
SECADI/MEL, sem prejuito do spos de Dutrom

Ary. 5 O Grupe de Trabalho dispord do prare de 180 (cento & ofterta) dlis
para toncusdo des atividades definidas em Plano oe Trabaiho oo Grupb de Trabatha,
contade da duta de realiacho da s primeirs reanilo, prrmotsda 3 proragatio por praco
detarminadn, por mels de oo da Secretirin de Ediacio Continuada, Alfabetzmcio de
Jovens & Aduiton, Diversidade # ciuido

Parigrafo dnico. O produtol des atvidepes defineda no Mano de Trabalho
serfia encamnhados pars endline da Seciotinu de Educsgdo Contimisda, Allabetagho de
Jovens & Adultos, Diversidade & irchiclo, mooprago de 30 [trinta) diay, apde o térming das

Art. 6 Dutn Resshuclo entra em wagoe na data de s publicagia
MARLA [0 RESARIO FIGUETREDD TRISDIDN

SECRETARIA DE EDUCACAD SUPERIOR
PORTARIA N* 5, DE 7 OF FEVERERD DE OIS

O SECRETARIO D EOUCACAD SUBERION, no ust de tuss atribui(bes. ¢
comsiderando o dispoiin na Led n® 0. 74, de 19 de janeiro 1995 combinado com D g0
9% da Lei % 11096, de 13 de jarsiro de 2005, ¢ 0 @1, 1} do Decreto £# 5495, de 75 de
jeneirg  de 2005, conforme  fundamentos  constantes . na Mote  Técnics n®
AT/ IORASCOPES/ DIPPES/SESL/SES, ros  mutm oo Processo  SEUMEC  nf
23000 DTEBASI0RD- 31, decice:

Art 1% Aphcar ponalidade @ Foculdade EduCareM] - EDUCARE, eddsge o-MEC
19866, mantigs por Maildey Deigedo Ssmpaio < ME imerits no CHNP) b o o
09 178 JRA/D001-59, codige o-MEC 15766, previita no meno WA do w1 99 da Lei n®
10096, de 13 de janeim de 2008, de lusperado da particepagkn em ) [wrdi] processm
selatives regulares oo Programa Universidade para Todes - Pround, & contar do primping
PR reguiar @ sor realizada apds @ publiachn dests decisdn no Didng Oficial
da Unilp, wem prejaro sos estudantes beneficiados pelo Programa, que gorariio do
beneficio concedido ate & concluilo do curso, obusrvado o dispasto no art. 4% da Lei nb
11086, de 13 de janeira de 2005

frt, B Detersmonat gue 3 mantenedars Maiies Delgado Sampeao NI, instrita no
CHP 05128 2RE/D000-50, codign ¢-MEC 15766, weia intimads & notdlicada solire o eor
a decisdn, com fundaments fa Nots Técmice nt £31172004/COPES/DIPPESSESLYSESy, & da
possibiiidade de interpoiicha oe recuna, conforme § 3 go art. 12 do Decreto 0¥ 5493, de
2% de janeira de 2005, no prara de 10 {der} dias, a contar da publicaglo dests decisho no
Didrie Oficial da Unifo, nos tormos do art. 59 da Les ¥ 5.784, de 29 de janero 1999

Art. 37 infoemar & Secretaria Fepecial da Receits Federnd do Bl do Ministério
da Farends, no prato de trinta diew, contados spée decisbo agminniratva da qual nio
calbam mais recurod, @ dats de ooosrfincie do falta gue resuifou na wnperido da
participagia da Faculdsde EduCareMT - EDUCARE o Proum, para splcagio, no gue couher,
do dipoite no art. 17 & no ol 44 da Lel n® 5430, de 17 de desembro oo 1996

Art ¢ [pta Portarls entra e wigor na dats de wus publcaghn.

ALEMAKNDRE BRASH CARVALHO DA PONSITA
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO
CONSELHO DELIBERATIVO
RESOLUCAD CD/FMDE N® 3, DE 4 DE FEVEREIRO DE 2025 [7)
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de jurho de 2000

e origedos de grupn de peopetos de formecedores. o wstan  devem  ser
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INSTITUTO FEDERAL DE EDU
Do

CAMPUS PIUMA
PORTARIA N* 22, OF 10 DE FEVIREIRD DE 2025

CIENCIA E TECNOLOGIA
SANTO

O DIRETOR-GEHAL DO CAMPUY PIUMA DD O INSTITUTD FEDERAL OF
FOUCACRD, CIENCIA B TECHOLOGIA DO ESPIRITO SANTD, no uid o8 delagegbo
de competéncia gue Ihe confere a Portaris m¥ 1980, de 22 de novemboo de
J03L, da Bedoria deste IFES resalve:

At 1" Homologsr o resultado do Procesio Seletvo Simplificado
destinade & tontrataghn de Profewor Substitute de porfujiude ® matemdtica,
referente ao Edital n® 36/2024 do lles - Campus Pluma, conforme relagio
ABAIND.
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== i T & I BT LT Fipta Mota | Clhauaidi-

prove de | Proe Fnal | cagdo |
| ) L Witubms | Peddties | }
|.£'!E'!JF!D.EW. AbA WITA LOUZADA COELMD . 8700 | 8200  T"Roo 3
| MSONELIOIOIT THASE e SANTAMA 28,00 2500 | M0 M

| E— .1 L1 i } 1 1
| MPEORIGIOIADE  IAQLTLINE nmANDAD A KO0 TRIN | BSI0 1
1 I 110
MATERATICA
|_ imscrighe | Nome Pcts | Mota Mota | Classif |
nreva oo | Provs Fimal | cagio

L= PPN [P PPN [0 |, I "

PIMAT BRIOIA00OR' CLADMIDYAN| FLREL ] A8, tH1 [LeRe] $2.00
—_— -l - ._—'_:

FIMATMGIOIANID S EDUARDD  BAMALHD 33,00 SIAT | 51

S DANTAS 1 = il | i .

el

gay

MARCELD FANTTINI POLESE

e dewsrwi s e resBupls s PR ERSinTE
= Bite e s e bt adis T pe pige JL) LR IGO0

Hea=rin Eseatn St mtede W o0 10 B oo NgET -
8 sV B (Tees PUbLED Rosiibe s o T8




Quinta-feira
28 da Darambro de 2023
10 - Ano X1 - N® 2725

Lauro de Freitas

Diario Oficial do
MUNICIPIO

PREFEITURA MUNICIPAL
~%¥ DE LAURO DE FREITAS

LEI MUNICIPAL N* 2.073, DE 26 DE DEZEMBRO DE 2023

Institwi o Sistema  Municipal de  Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional do Municipio de Lauro de
Freitas, Estado da Bahia, define seus componentes ¢
parimetros para a implementagio da  Politica
Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutnicional e
revoga as Leis Municipais n® 1319, de 19 de
novembro de 2008 ¢ 1.499, de 2 de outubro de 2013,
na forma que indica e di outra providencias,

A PREFEITA DO MUNICIPIO DE LAURO DE FREITAS, Estado da Bahia,
no uso de suas atribuigdes legais.

Fago saber que s CAMARA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS, Estado
da Bahia, aprovou e cu sanciono 8 seguinte Lei;

CAPITULO 1
Das Disposighes Gerais

Art. 1" Esta Ler dispde sobre a Politica Municipal de Seguranga Alimentar e
Nutricional, seus fins ¢ mecanismos de formulagdo e aplicagio, bem como institul o Sistema
Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Numricional, em consonincia com os principios ¢
diretrizes estabelecidas pela Let Federal n® 11.346 de 15 de setembro de 2006, com o Decreto
Federal n® 6.272 de 23 de novembro de 2007, Decreto Federal n® 100713 de 7 de junho de
2021 ¢ o Decreto n" 7.272 de 25 de agosto de 2010, estabelecendo as obrigagdes ¢
responsabilidades da Administragio Publica Municipal para garantir o direto humano i
ulimentagio adequada e sauddvel, assegurada a participagio da sociedade civil organizada na
formulagiio de politicas, planos. programas ¢ agdes direcionadas & seguranga alimentar e
nutricional.

Art. 2* A Seguranga Alimentar ¢ Nutricional consiste na realizaciio do dircito de
todos ao accsso regular ¢ permanente a alimentos de qualidade, em quantidade suficiente, sem
comprometer o acesso a outras necessidades essenciais, tendo como base prificas alimentares
promotoras de saide que respeitem a diversidade cultural ¢ que scjam ambiental, cultural,
econdmica ¢ socialmente sustentdveis.

Art. 3" A Seguranca Alimentar ¢ Nutricional abrange:

I - a ampliagdo das condigbes de acesso aos alimentos por meto da produgio, em
especial do agricultura familiar, do processamento, da industrializagio, da comercializagio,

CERTIFICAGAD DIGITAL: NZLBMKVDNKUYNOI2QKIZRT
Esla edigdo enconira-se no site oficial deste ente.
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do abastecimento ¢ da distribuigio dos alimentos, bem como o desenvolvimento de agdes de
geragio de rabalho ¢ de redistribuigio da renda;

I1- aconservagio da biodiversidade e a unilizagiio sustentivel dos recursos:

11 - & promogio da sadde, da nutrigiio ¢ da alimentagdo da populagio. incluindo-
se grupos populacionais especificos, povos ¢ comunidades tradicionais e populagics em
situagio de vulnerabilidade social;

IV - a garantia da qualidade biolégica, sanitiria, nutricional ¢ tecnologica dos
alimentos, inclusive a dgua, bem como seu aproveitamento, estimulando praticas alimentares
¢ estilos de vida sauddveis que respeitem a diversidade émica, racial ¢ cultural da populagio;

¥ - a produgiio de conhecimento e o acesso A informagio;

V1 - a implementagio de politicas piblicas ¢ estratégias sustentiveis e
participativas de produglio. comercializagiio ¢ consumo de alimentos, respeitando-se as
midltiplas caracteristicas culturais.

Art. 4° O direito humano § alimentagio adequada ¢ saudavel, objetivo primordial
da Polinea Municipal de Seguran¢a Alimentar ¢ Nutricional, ¢ direito absoluto,
intransmissivel, indisponivel, irrenuncidvel, impreseritivel e de natureza extrapatrimonial,

§ 1° E dever do Poder Piblico Municipal respeitar, proteger, promover, prover,
informar, monitorar, fiscalizar e avaliar a realizagio do dircito humano 4 alimentagio
adequada ¢ saudivel. bem como garantir os mecanismos para sua exigibilidade.

§ 2° O dever do Poder Piblico soma-se a responsabilidade do sociedade civil em
contribuir para & promogio do direito humano @ alimentagio adequada ¢ saudavel,

Art. 5° As obngagbes previstas nesta Ler ndo excluem owras decorrentes de
normas ¢ principios previstos no ordenamento juridico nacional ¢ intermacional.

CAPITULO T
Do Sistema Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional

Art. 6° A consecugiio do direito humano 4 alimentaglo adequada e sauddvel da
populagio far-se-d por meio do Sistema Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional,
integrado por um conjunto de orgdos ¢ entidades do Municipio de Lauro de Freitas ¢ pelas
instituigdes privadas, com ou sem fins lucrativos, com atuacio em dreas afetas @ seguranga
alimentar ¢ nutricional ¢ que manifestem interesse em integrar o Sistema, respeitada o
legislagio aplicavel.

Art. T O Sistema Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional tem por
objetivo formular ¢ implementar Politicas ¢ Planos de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional,
estimular a imegragio dos esforgos entre os governos federal, estadual ¢ municipal, ¢ a
sociedade civil, bem como promover o acompanhamento, monitoramento ¢ avaliagio da
seguranga alimentar e nutricional no municipio de Lauro de Freitas.

CERTIFICACAO DIGITAL: NZLBEMEVDNKUYNOIZQKIZRT
Esla edicio encontra-se no sile oficial deste ente,
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Art. 8° O Sistema Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional reger-se-i
pelos seguintes principios:

I - universalidade ¢ equidade no acesso @ alimentagio adequada e sauddvel, sem
qualquer espécie de discriminagiio;

11 - preservagiio da autonomia ¢ respeito & dignidade das pessoas;

111 - participagio e controle social na formulagio, execuciio, acompanhamento ¢
monitoramento das politicas e dos planos de seguranca alimentar e nutricional ¢m todas as
esferas de governo;

IV - transparéncia dos programas, das agdes ¢ dos recursos plblicos ¢ privados ¢
dos critérios para sua concessio,

Art. 9 O Sistema Municipal de Sepuranga Alimentar ¢ Nuiricional tem como
base as seguintes diretzes:

I - promogio da intersetoriglidade das  politicas, programas ¢ agdes
governamentals ¢ nfio-govemameniais;

Il - descentralizagio das agdes e articulagio, em regime de colaboragdo, entre as
esferas de governo federal, estadual ¢ municipal;

111 - monitoramento da situagio alimentar ¢ nutricional, visando o subsidiar o ciclo
de gestdo das politicas para a drea de seguranga alimentar e nutncional nas diferentes esfierns
de governo federal, estadual ¢ municipal;

IV - comjugagio de medidas diretns ¢ imedioias de parontin de acesso 4
alimentagdo adequada ¢ sauddvel, com agles que ampliem a capacidade de subsisténcia
sutonoma da populagio;

V - articulagdo entre orgamento ¢ gestio;

VI - estimulo ao desenvolvimento de pesquisas ¢ & capacitagio de recursos
humanos.

CAPITULO 111
Dos Componentes Municipats do Sistema Nacional de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional

Art. 10, Fica cniada a Cimara Intersetorinl de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional —
CAISAN ¢ o Consclho Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA que
seriio regulamentados por decreto do Poder Executivo, respeitada o legislocio aplicavel, cuja
aribuigio bisica & fazer a interlocugio entre o Conselho Municipal de Seguranga Alimentar ¢
Nutricional ¢ o Governo Municipal,

Art. 11 O Sistema Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional ¢ integrado
pelos seguintes componentes:
| - Conferéncia Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nulricional;
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Il - Conselho Municipal de Seguranca Alimentar ¢ Nutricional do Municipio de
Lauro de Freitas, Estado da Bahia;

11 - Instituighes piblicas e privadas, com ou sem fins lucrativos, que manifestem
imieresse na adesdio ¢ que se enquadrem nos criténos, principios e diretrizes do Sistema
Municipal de Segurmnga Alimentar e Nutricional,

IV- Cémara Intersctonal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - CAISAN
integrada pelas mesmas secretarias municipais que compde o COMSEA do municipio de
Lauro de Freitas, ¢ fica a critério do municipio, a inclusio de outras secretarias afetas a
consecugdio da Seguranga Alimentar ¢ Nutnicional.

Pardgrafo Usico. A participagio no Sisterna Municipal de Seguranga Alimentar ¢
Nutricional de que trata o caput do art. |11, deverd obedecer nos principios e diretrizes
previstos nesta Lei, ¢ serd definida a partir de critérios estabelecidos pelo Conselho de
Seguranga Alimentar e Nutricional do Municipio de Lauro de Freitas, Estado da Bahia,

Art, 12. A Cimara Intersetorial de Seguranga Alimentar e Nutricional - CAISAN, do
Municipio de Lauro de Freitas, Estado da Bahin, serd regida pelos principios e diretrizes
dispostos na Lei Federal n® 11.346 de 15 de setembro de 2006, bem como previsto nesta lei,

SECAD1
Das Conferéncias

Art. 13, As conferéncias 30 instincias responsiveis pela indicagdo ao Conselho
Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA das diretrizes ¢ priondades da
Politica ¢ do Plano Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional, bem como pela
avaliagho do Sistema Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional do Municipio de Lauro
de Freias, Estado da Bahia,

Pardgrafo Uinico. A Conferéneia Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional
deverd ser convocada pelo Chele do Poder Executivo Municipal, no pruzo regulamentar, ¢
realizar-se-a com periodicidade ndo superior a quatro 4 (guatro) anos, com representantes do
poder pablico e da sociedade civil, cabendo-lhe:

| - Propor as diretrizes para a construgiio da Politica ¢ do Plano de Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional em sua respectiva drea politico-administrativa;

Il - Realizar a avaliagio do Sistema Municipal de Seguranga Alimentar e
Nutricional;

111 - Escolher os delegados para as conferéncias de dmbito supernior.

SECAO N
Do Conselho Municipal de Segurangn Alimentar ¢ Nutricional — COMSEA

Art. 14, Ao Conselho Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutncional -
COMSEA do Municipio de Lauro de Freits, Estado da Bahia, érgdo de assessornmento
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dircto do Prefeito (a) do Municipio, cabe propor as diretrizes e prioridades da Politica ¢ do
Plano Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Mutricional, considerando s deliberaghes da
Conferéncia Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional, além de acompanhar, articular
& manitorar a convergéneia de ngdes destinadas a assegurar o direito humano i alimentaciio
adequada ¢ sandavel.

Parggrafo  unico, A destinagdo dos servidores, infracstrotura ¢ recursos
financeiros necessarios ao funcionamento do COMSEA ficarh a cargo da Scorctaria
Municipal de Desenvalvimento Social ¢ Cidadania.

Art. 15. Compete a0 COMSEA;

I = Organizar e coordenar, em articulagio com a CAISAN (Camara Intersetorial
de Seguranga Alimentar e Nutricional} do Municipio, a Conferéneia Municipal de Seguranca
Almentar ¢ Nutricional convocada pelo chefe do poder exccutivo, com periodicidade ndo
superior @ 4 (quatro) anos;

Il = Definir os parimetros de composigio, organizacio e funcionamento da
Conferéncia;

Il - Propor para o Camarn Intersetorinl Municipal de Seguranca Alimentar ¢
Nutricional - CAISAN, considerando as deliberagbes da Conferéncia Municipal de Seguranca
Alimentar ¢ Nutricional, o8 programas, as diretrizes ¢ as prioridades do Plano Municipal de
Seguranga Alimentar ¢ Nutricional, incluindo o% requisitos orgamentirios para a sua
CONSCCUAD;

IV - Articular, acompanhar ¢ monitorar, em regime de colaboraglo com os demais
integrantes do Sistema, o implementagio ¢ a convergéneia de agdes inerentes ao Plano
Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional;

V - Mobilizar ¢ apoiar entidades da sociedade civil na discussio ¢ na
implementagio de agdes pablicas de Seguranga Alimentar e Nutnicional.

V1 - Estimular a amplingiio ¢ o aperfeigoamento dos mecanismos de participagio ¢
controle social nas agdes integrantes na politica ¢ no Plano Municipal de Seguranga Alimentar
e Nutricional;

VIl - Zelar pela realizago do direito humano a alimentagiio adequada e pela sua
efetividade;

VIl - Manter articulagio permanente com outros Conselhos Municipais de
Segumnga Alimenmr ¢ Nutricional. com o Conselho Estadual de Seguranga Alimentar e
Mutricional ¢ com o Conselho WNacional de Seguranga Alimentar e Nutricional, com a
finalidade de promover o didlogh e a convergéneia das agbes associadns d Politica ¢ aos
Planos Nacional ¢ Estadual de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional,

IX - Elaborar e aprovar o seu regimento interno;

X — Apreciar a Politica ¢ o Plano Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional
elaborados pela CAISAN municipal;

X1 - Instituir mecamismos de formagio ¢ capacitagio permanenies em Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional de seus respectivos conselheiros;
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X1 - Eleger seu presidente, dentre os representantes da sociedade civil.

Pardgrafo Unico. O COMSEA manterd didlogo permanente com a Cimara
Intersetorial Municipal de Seguranga Alimemtar & Nutricional, para proposicio das diretrizes e
prioridades da Politica ¢ do Plano Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional, inclusive
quanio aos requisiios orgamentarios para sui consecugio.

Art. 16. O Conselho Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA
serd formado por 15 (quinze) membros titulares ¢ igual ndmero de suplentes, dos guais, 2/3
(dois tergos) serdo de representantes da sociedade civil, cabendo a este segmento exercer a
presidéncia do Conselbo, e 173 (um tergo) de representantes governamentais, com mandato de
2 (dois) anos, podendo ser renovado por igual perfodo subsequente.

§ 1" Fica vedada a participagio de ocupantes de cargos comissionados da
Administragio Pablica Municipal na composigio de vagus destinadas 4 sociedade civil
organizada

§ 2° Os representanies do poder publico deveriio ser compostos por secretirios
municipais de secretarias responsiveis pelas dreas afetas o Seguran¢a Alimentar ¢ Nutricional,
Estes serio conselheiros titulares e indicario os seus suplentes que devem ser
preferencialmente servidores efetivos do municipio.

§ 3" Poderio compor 0 COMSEA, na qualidade de observadores, representantes
de conselhos afins, de organismos internacionais, do Poder Legislativo, do Ministério Piblico
¢ de outras instituigdes indicados pelos titulares das respectivas instituigbes, mediante convite
formulado pelo Presidente do COMSEA.

Art. 17. O Conselho Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA,
dentro do prazo 60 (sessenta) diss previamente ao término do mandso dos conselheiros
representantes da sociedade civil, constituird comissio, composta por 3 (trés) membros, sendo
um representante da sociedade civil, um representante do poder pablico e o Presidente do
Conselho que elaborard edital de eritérios objetives, aprovado pelo Pleno do COMSEA para

selecio de novos conselheiros da sociedade civil,

Pardgrafo Unico. A comissio terd prazo de 45 (quarenta ¢ cinco) dins, apbs a
realizagiio da Conferéncia de Seguranga Alimentar ¢ Nutnicional, ou so téenmino do mandato
dos conselheiros, para apresentar ao Chefe do Poder Executivo propostas de representagio da
sociedade civil no COMSEA,

Art. 18, O Conselho Mumicipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA
tem & seguinte organizagio:

1 - Presidente;

I1 - Plenirio;

111 = Secretaria (o) Geral;

IV — Secretina (o) Executiva (o);

V- Comissies Tematicas permanentes ou lempordrias,
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Art. 19. As atividades do COMSEA reger-se-io pelas disposicies scguintes:

I - O exercicio da fungdo de conselheiro ¢ considerado servigo relevante ¢ nio
serll remuneradao;

I - Os membros do COMSEA poderdo ser substituidos mediante solicitagio da
entidade ou autoridade responsavel, conforme regulamentagiio do regimento intermo,

Paragrafo Unico. A entidade que fahar injustificadamente &s reunides do
conselho, por 3 (trés) vezes consecutivas ou 6 (seis) veres intercaladas durante o periodo de
um mandato, serd aumomaticamente substituida por outra entidade devidamente cadastrada e
submetida a aprovagio pela maioria dos membros do COMSEA.

Art. 20, O Conselho Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA
seri presidido por um representante da sociedade civil eleito pelo Conselho através de
votsgan, apds a nomeagio dos seus inlegrunles.

Pardgrafo Unico. No pruzo de 30 (irinta) dias, apos a selecio dos novos
conselheiros, o Secretirio geral convocard reuntio, duranie a qual serd eleito o presidente do
COMSEA.

Art. 21. Ao Presidente incumbe:

I - Zelar pelo cumprimento das deliberagdes do COMSEA;

11 - Representar externamente o COMSEA;

11 - Convocar, presidir ¢ coordenar as reanides do COMSEA;

IV - Manter imterlocugiio permanente com o Cimara Intersetorial de Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional,

V - Convocar reunides extraordinarias;

V1 - Propor ¢ instalar comissdes temiticas ¢ grupos de trabalho, designando o
coordenador e os demais membros, bem como estabelecendo prazo para apresentagio de
resultndos, conforme deliberado pelo COMSEA.

Art. 22, Compete a (o) Secretdria (o) Geral assessorar 0 COMSEA.,

Pardgrafo Unico. O Secretirio {a) Mumicipal da Secretana de Desenvolvimento
Social e Cidadania serd o Secretdrio (a) Geral do COMSEA.

Art. 23, Ao Secretariofa) Geral incumbe:

I - Submeter 4 andlise da Ciamara Intersctonial de Seguranga Alimentar e
Nutricional as propostas do COMSEA de diretnizes ¢ prioridades da Politica ¢ do Plano
Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional, mcluindo-se o5 requisitos orgamentinos
pard a sua consecugio;

11 - Manter 0 COMSEA informado sobre a apreciagio, pela Cimarn Intersetorial
de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional das propostas que lhes forem encaminhadas.

I - Acompanhar o andfise ¢ o encaminhamento dis propostas ¢ recomendagdes
aprovadas pelo COMSEA nas instiincias responsiavels, apresentando relatbrio ao Pleno do
Consetho.
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IV - Promover a integraglo dos agdes municipais com as nghes previstas nos
Planos Nacional ¢ Fstadual de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional:

V' - Instituir grupos de trabalho tersecretarims para estudar e propor agbes
governamentais integradas relacionadas ao Plano Municipal de Segurancs Alimentar ¢
MNutricional;

V1 - Substituir o Presidente em seus impedimentos;

VI - Presidir o Camara Intersetorial de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional,

Art. 24. Para cumprimento de suas funcdes, o COMSEA contard, em sua estruturs
organizacional, com uma Secretiria Exccutiva, que dard suporte téenico ¢ administrative ao
seu funcionamento.

Pardgrafo Unica A destinago dos servidores, infraestrutura e recursos
financeiros necessirios ao funcionamento do COMSEA ficari a cargo da Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Social ¢ Cidadania.

Art, 25. Compete 4 (0) Secretdria (o) Executiva (o);

| - Assistir o Presidente ¢ o Secretario (a) Geral do COMSEA, no dmbito de suas
atribuighcs;

Il - Estabelecer comunicagio permanente com os consclhos de Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional Estadual e Nacional, mantendo-os imformados e onentados scerca das
atividades ¢ propostas do COMSEA,;

11 - Assessorar ¢ assistir o Presidente do COMSEA em seu relacionamento com a
Clmara Intersetorial de Seguranga Alimentar e Nutricional, Grigios da administracio poblica ¢
organizagdes da sociedade civil;

IV - Subsidiar as comissbes temiticas, grupos de trabalho e conselheiros com
informagies ¢ estudos. visando auxiliar o formaglio e andlise das propostas apreciadas pelo
COMSEA.

Art. 26. O Conselbo Municipal de Seguran¢a Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA
terd o seu funcionamento definido por Regimento Interno, obedecendo 4s seguintes normas;

| - As sessbes plendrias serio realizadas ordinaramente a cada trés meses, ou
extraordinariamente. quando convocadas pelo Presidente ou por requerimento da maioria dos
seus membros;

11 - Todas as sessdes do COMSEA serdo piblicas e precedidas de divulgagio,

Art. 27. Poderio participar das reumides do COMSEA, a convite de seu
Presidente, representantes de outros drglos ou entidades pablicas, municipais, estaduais,
nacionais e intermacionais, bem como as pessoas que representem a sociedade civil, cuja
participagiio, de acordo com a pauta da reunido, seja justificivel.
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Art. 28. O COMSEA poderd criar comissbes temiticas para elaboragio das
propostas o serem por ¢le apreciadas ¢ grupos de trabalho de cariter tempordrio, par estudar
¢ propor medidas especificas no seu dmbito de atuagio.

SECAO 11
Da Cémara Intersetorial Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - CAISAN

Art. 29. A CAISAN Municipal tem por finalidade, promover & articulagiio ¢ o
imegragio dos drgios, entidades ¢ agdes da administragio pablica municipal afetos 4 drea de
Seguranga Alimentar e Nutricional, com as seguintes competéncias:

I - Elaborar, a partir das diretrizes emanadas do COMSEA de Lauro de Freitas, o
Politica ¢ o Plano Municipal de Segurancga Alimentar ¢ Nutricional, indicando diretrizes,
metas e fontes de recursos, bem como instrumentos de scompanhamento, monitoramento e
avaliagio de sun implementagio;

Il - Coordenar a execugdo da Politica ¢ do Plano Municipal de Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional, mediante interlocugdo permanente com o Conselho Municipal de
Seguranga Alimentar ¢ Nutricional ¢ com os drglos executores de agdes ¢ programas de SAN;

I - Apresentar relatorios ¢ informagdes ao Conselho Municipal de Seguranca
Alimentar ¢ Nutncional, necessdrios ao acompanhamento ¢ monitoramento do  Plano
Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional;

IV - Monitorar ¢ avaliar os resultados e impactos da Politica ¢ do Plano Municipal
de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional no municipio;

Y - Participar do forum bipartite, e do forum tripanite, para mterlocugio e
pactuacio com a Clmara Estadual Intersetorial de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional ¢ a
Cimara Interministerial de Seguranga Alimentar e Nutricional, sobre o Pacio de Gestio do
DHAA (PGDHAA) ¢ mecanismos de implementagio dos Planos de Seguranga Alimentar ¢
Nutricional;

V1 - Solicitar informagdes de quaisquer drgdos da admimistragiio direta ou indireta
do Poder Executivo Municipal para o bom desempenho de suas atribuiches;

VIl - Asscgurar o acompanhamento da andlise ¢ epcaminhamento das
recomendagdes do COMSEA pelos drgios de governo que compdem a CAISAN Municipal
apresentando relatdrios periddicos;

VTII - Elaborar ¢ aprovar o seu regimento interso.

Art. 30, A Cimara Intersetorial de Seguranca Alimentar ¢ Nutricional deverd ser
integrada por, no minimo, as mesmas Secretarias Municipais que participam do Conselho
Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional de Lauro de Freitas, junto a estas, outras
Secretarias Municipais afetas & Seguranga Alimentar ¢ Nutricional também poderiio compor o
CAISAN municipal caso seja pertinente.
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§ 1" Os membros titulares da CAISAN serilo os Secretidrios Municipais, podendo,
cada titular indicar um suplente para representi-lofa),

§ 2" A CAISAN serd presidida pelo Secretirio (a) Municipal de Desenvolvimento
Social ¢ Cidadania, com atribuighes de articulagio ¢ integragio da politica de Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional ¢ que sbriga o COMSEA.

Art. 31, O Secretirio Execotivo da CAISAN do Municipio de Lauro de Freitas,
Estado da Bahia, deve ser exercido pelo orglo governamental que a preside. sendo seu
Secretario Executivo indicado pelo titular da pasta, ¢ designado por ato do chefe do executiva,

Art. 32. A Cimara Intersctorial de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional poderd
instituir comités técnicos com a atribuigio de proceder i prévia andlise de agdes especificas.

CAPITULO IN
Da Politica e do Plano Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional

Art. 33. A Politica Municipal de Seguranga Alimentar & Nutricional, como
componente estratégico do desenvolvimento sustemtdvel, tem por objetivo promover, através
de planejamento integrado ¢ de forma intersetorial, agdes ¢ politicas govermnamentais ¢ agdes
da sociedade civil destinadas a assegurar o direito humano & alimentagio adequada ¢ saudivel
e o desenvolvimento integral da pessoa humana.

§ 17 O planejamento das agdes da Politica Municipal de Seguranga Alimentar ¢
Nutricional serd obrigatdrio para o setor pablico ¢ indicativo para o setor privado,

§ 2 A participagio do setor privado serd incentivada nos termos da lei.

Art. 34. A Politica Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional deverd
contemplar, entre outros aspectos:

I - a promogio e a incorporagio do direito humano & alimentagio adeguada ¢
sauddvel nas politicas piblicas;

Il - a realizagio de agdes complementares, no dmbito desta Lei, em apoio &
reforma agriria, pora discriminagio, regularizagio, demarcagio ¢ distribuicio das terras
publicas do Municipio ¢ para terras das comunidades e povos tradicionais;

- o fortalecimento ¢ autonomia da agneultura familiar, com estruturngio ¢
desenvolvimento de sistemas de base agroecolbgica de produgio. extragio, processamento ¢
distribuigio de alimentos, orientando prioritarizmente para o suprimento das necessidades de
abastecimento local;

IV - a conservagio ¢ uso sustentivel da agrobiodiversidade ¢ dos recursos
naturais;

V- o acesso i dgua de qualidade para consumo humano;

V1 - instituir processos permanentes de educagdo alimentar e nutricional;
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VIl - a promogio do trabalho e renda para o desenvolvimento social, seguranca
alimentar e nutricional garantindo o acesso 4 alimentagio de qualidade valorizando os habitos
¢ culturas alimentares locais;

VIl - a ampliaglo e o fortalecimento das agdes de alimentagio ¢ nutrigio em
todos os niveis de aenglio & sadde, de modo articulado ds demais Politicas de Seguranca
Alimentar ¢ Nutricional;

IX - a promogio da participagiio permancnte dos diversos segmentos da sociedade
eivil organizada na elaboragio ¢ no controle social da Politica de Seguranga Alimentar ¢
Nutricional;

X - a garantia ¢ fortalecimento das agdes intersetoriais voltadas 4 Seguranca
Alimentar e Nutricional nos territorios;

Xl - a promogfio das Politicas de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional capazes de
garantir agdes direcionadas para povos e comunidades tradicionais:

E PREFEITURA MUNICIPAL

X1 - o garantia do atendimento suplementar e emergencial o individuos ou grupos
populacionais em sinuagiio de inseguranga alimentar ¢ nutricional,

Art. 35, Serd elaborado, intersetorialmente pela Cimara Municipal de Seguranga
Alimentar ¢ Nutricional o Plano Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional com base
nas prioridades indicadas pelo COMSEA, constituido de objetivos, metns, orcamento ¢
indicadores de monitoramenio das agdes de Segurangy Alimentar ¢ Nutricional,

§1° 0 Plano Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional deve:

I - identificar estratégins, ngdes, metas ¢ orgamentos a serem implementados
segundo cronograma definido;

11 - indicar fontes orgamentinias ¢ recursos administrativos a serem alocados para
a concretizagio do direito humano 4 alimentagio adequada ¢ sauddvel;

1T - definir e estabelecer formus de monitoramento mediante a identificacdo e o
acompanhamento de indicadores de processos ¢ de impacto, bem como estabelecer as formas
dos ajustes necessirios para garantir a realizagio das metas ¢ diretrizes programadas;

IV - prever agdes de candler emergencial em siuagio de risco 4 seguranca
alimentar ¢ nutricional,

§ 2° O Plano Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional deverd ser
quadrienal ¢ ter vigéncia correspondente ao Plano Plurianual do municipio;

§ 3" Os programas ¢ aghes componentes do Plano Municipal de Segurunga
Alimentar e Nutricional que integram as diversas Politicas sriiculadas pelo Sistema Municipal
de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional, serio financiados pelos seus respectivos orcamentos,
fundos ¢ outras fontes. incluindo-se recursos geridos por outras secretarias,

§ 4° O Plano Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional deve ser aprovado ¢
publicado pelo gestor municipal

CERTIFICAGAO DIGITAL: NZLBMKVDNKUYNOI2QKIZRT
Esta edi¢lo encontra-se no site oficial deste ents.
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SECAO IV
Das Instincias Municipais de Seguranga Alimentar e Mutricional

Art. 36. O Conselho Municipal de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional - COMSEA
€ outros orgios de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional do municipio integrantes do Sistema
Municipal de Seguranca Alimentar e Nuiricional, em regime de colaboragiio, sdo responsavels
pela articulaglo entre o poder piblico ¢ a sociedade civil no dmbito municipal parn 8
consecugio do direito humano & alimentagio adequada e saudivel ¢ da seguranca alimentar ¢
nutricional.

§ 1" Os drgdos e entidades publicas ou privados que integram o Sistema
Municipal de Seguranca Alimentar ¢ Nutricional o fardo em cariter interdependente,
assegurada a autonomia dos seus processos decisdrios,

§ 2° O dever do poder pablico ndo exclui a responsabilidade das entidades da
sociedade civil integrantes do Sistema Mumicipal de Segurunga Alimentar e Nutricional,

CAPITULO IV
Disposighes Germs
Art. 37. Ficam revogndas as Leis Municipais 0" 1.319, de 19 de novembro de
2008 ¢ a Lei Municipal n® 1.499, de 2 de outubro de 2013,
Art.38. Esta Lei entra em vigor 30 (trinta) dias apds sua publicagio.
Art. 39, Revogam-se as disposigies em contririo,

Louro de Freitas, 26 de dezembro de 2023,

Moema Isabel Passos Gramacho
Prefeita Municipal

REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE,

Antbnio Jorge de Oliveira Birne
Secretdrnio Municipal de Governo ¢ Relagdes Institucionais

CERTIFICACAO DIGITAL: NZLBMKVDNKUYNOIZQKIZRT
Esta edigdo encontra-se no site oficial deste ente.
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RESOLUCAO - RDC N° 275, DE 21 DE OUTUBRO DE 2002
Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionals
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo
das Boas Praticas de Fabricagdo em  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria no uso da atribuigdo que Ihe confere o art. 11,
inciso IV, do Regulamento da ANVISA aprovado pelo Decreto n® 3.029, de 16 de abril de 1999, ¢/c 0 § 1° do art. 111
do Regimento Interno aprovado pela Portaria n® 593, de 25 de agosto de 2000, republicada no DOU de 22 de
dezembro de 2000, em reunido realizada em 16 de outubro de 2002,

considerando & niecessidade de constante aperfeicoamento das agbes de controle sanitério na drea de alimentos
visando a protecio a salude da populagao;

considerando a necessidade de harmonizacdc da aclo de inspecdo sanitéria em  estabelecimentos
produtores/industrializadores de alimentos em todo o territério nacional;

considerando a necessidade de complementar o Regulamenta Técnico sobre as Condigoes Higiénico-Sanitarias e de




Boas Praticas de Fabricag3o para Estabelecimentos Produtores/Industrializadares de Alimentos:

considerando a necessidade de desenvolvimento de um Instrumento genérico de verificacdo das Boas Praticas de
Fabricacdo aplicdvel aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos;

considerando que a Lista de Verificaco restringe-se especificamente as Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos;

considerando que a atividade de inspecdo sanitdria deve ser complementada com a avaliacdo dos requisitos
sanitarios relativos ao processo de fabricacdo, bem como outros que se fizerem necessarios;

considerando que os estabelecimentos podem utilizar nomenclaturas para os procedimentos operacionals
padronizados diferentes da adotada no Anexo 1 desta Resclucdo, desde que obedeca ao conteddo especificado nos
MESmos,

adota a sequinte Resolugao de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacio:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacdo em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

Art. 2° As empresas tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data de publicacdo, para se adeguarem
a0 Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados a  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, constante do Anexo | desta Resolucdo,

Art. 3% A avaliacio do cumprimento do Regulamento Técnico constante do Anexo 1 e do Regulamento Técnico sobre
as Condigdes Higiénico-Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricagio para  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, aprovado pela Portaria SVS/MS n® 326, de 30 de julho de 1997, dar-se-a
por intermédic da Lista de \erfficagdo das Boas Praticas de Fabricacdo em  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos constante do Anexo 1L

§ 19 Os estabelecimentos devem atender de imediato a todos os itens discriminados na Lista de Verificacao das Boas
Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

§ 20 Excetuarm-se do prazo estipulado no paragrafo anterior os itens relatives ao Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados a Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos
sendo considerado o prazo de adequacdo estipulado no art. 29,

Art. 42 A Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacio em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos, constante do Anexo II, ndo se aplica aos estabelecimentos que apresentem regulamento técnico
especifico.

Art. 52 0 atendimento dos requisitos constantes da Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagio ndo exclul a
obrigatoriedade das exigéncias relativas ao controle sanitario do processo produtivo.

Art. 62 A inobservancia ou desobediéncia ac disposto na presente Resolucdo configura infragdo de natureza sanitaria,
na forma da Lei n® 6437, de 20 de agosto de 1977, sujeitando o Infrator as penalidades previstas nesse diploma
legal,




Art, 7° Esta Resolugdo de Diretoria Colegiada entrard em vigor na data de sua publicacio,
GONZALD VECINA NETD

ANEXO I

REGULAMENTO TECNICO DE PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS APLICADOS  AOS
ESTABELECIMENTOS PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS

1. ALCANCE

1.1. Objetive

Estabelecer Procedimentos Operacionais Padronizados que contribuam para a garantia das condigBes higiénico-
sanitarias necessarias ao processamento/industrializacdo de alimentos, complementando as Boas Priticas de
Fabricacao.

1.2. Ambito de Aplicacdo

Aplica-se aos estabelecimentos processadores/industrializadores nos quals sejam realizadas algumas das seguintes
atividades: producdo/industrializacdo, fracionamento, armazenamento e transporte de alimentos industrializados.

2. DEFINICOES

Para efeito deste Regulamento, considera-se:

2.1. Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento escrito de forma objetiva que estabelece instrucBes
seqlienciais para a realizacdo de operagbes rotineiras e especificas na producdo, armazenamento e transporte de
alimentos. Este Procedimento pode apresentar outras nomendlaturas desde que obedeca ao contetdo estabelecido
nesta Resolucao.

2.2, Limperza: operacdo de remocao de terra, residuos de alimentos, sujidades e ou outras substancias indesejaveis.

2.3. Desinfecclo: operacio de reducdo, por método fisico e ou agente quimico, do numero de microrganismos a um
nivel que ndo comprometa a seguranca do alimento.

2.4, Higienizacdo: operacdo que se divide em duas etapas, limpeza e desinfecgio,

2.5. Anti-sepsia: operacio destinada a reduc3o de microrganismos presentes na pele, por meio de agente guimico,
apds lavagem, enxaglie e secagem das maos.

2.6. Controle Integrado de Pragas: sistema que Incorpora aches preventivas e corretivas destinadas a impedir a
atracdo, o abrigo, o acesso e ou proliferacdo de vetores e pragas urbanas gue comprometam a seguranca do
allmento.

2.7. Programa de recolhimento de alimentos: procedimentos que permitem efetivo recolhimento e apropriado destino
final de lote de alimentas exposto & comercializacio com suspeita ou constatacdo de causar dano a salde,

2.8. Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da area de producdo e das demais dreas do
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estabelecimento.

2.9, Manual de Boas Praticas de Fabricagdo: documento que descreve as operacies realizadas pelo estabelecimenta,
indluindo, no minimo, os requisitos sanitdrios dos edificios, a manutencio e higienizacdo das instalagdes, dos
equipamentos e dos utensilios, o controle da dgua de abastecimento, o controle integrado de vetores e pragas
urbanas, controle da higlene e salide dos manipuladores e o controle e garantia de qualidade do produto final.

3. REFERENCIAS
3.1. BRASIL. Decreto-Lel n® 986, de 21 de outubro de 1969, Institui Normas Basicas sobre Alimentos.

3.2, BRASIL. Lef n® 6437, de 20 de agosto de 1977, e suas alteracBes. Configura infractes a legislaco sanitaria
federal, estabelece as sangBes respectivas e da outras providéncias.

3.3. BRASIL. Ministério da Salde. Secretaria de Vigildncia Sanitaria. Portaria n® 326, de 30 de julho de 1997.
Regulamento Técnico sobre as CondigBies Higiénico-Sanitdrias e de Boas Préticas de Fabricacio para Industrias de
Alimentos.

3.4. BRASIL. Ministerio da Salde - Secretario Nacional de Organizacao e Desenvolviimento de Servigos de Salde.
Programa de Controle de Infeccdo Hospitalar. LAVAR AS MAOS: INFORMAGCDES PARA PROFISSIONAIS DE SAUDE. 39
paaginas na Impressdo Original, il - Série A: Normas e Manuals Técnicos - 11, 1989,

31.5. BRASIL. Ministério da Salde. Secretaria de "-I'lgilﬂnr_ia Sanitdria. Portaria n® 1.428, de 26 de novembro de 1993,
Regulamentos Técnicos sobre Inspecdo Sanitaria, Boas Priticas de Producdo/Prestacdo de Servigos e Padrdo de
Identidade e Qualidade na Area de Alimentos.

3.6. BRASIL. Ministério da Salde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucio-ROC n® 18, de 29 de fevereiro
de 2000. Dispde sobre Normas Gerals para funcionamento de Empresas Especializadas na prestacdo de servigos de
controle de vetores e pragas urbanas.

3.7. BRASIL. Ministério da Salde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Resolucdo n® 22, de 15 de marco de
2000. Dispde sobre o Manual de Procedimentos Basicos de Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de
Produtos Importados Pertinentes & Area de Alimentos.

3.8. BRASIL. Ministério da Salde. Agéncla Nacional de Vigildncia Sanitdria. Resolucdo n® 23, de 15 de margo de

2000. DispGe sobre o Manual de Procedimentos Basicos para Registro & Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de
Produtos Pertinentes & Area de Alimentos.

3.9. CODEX ALIMENTARIUS. CAC/RCF 1-1989, Ver. 3 (1997). Recommended Internacional Code of Practice General
Principles of Food Hygiene.

3.10. ESTADOS UNIDOS DA AMERICA. Code of Federal Regulations, Vol. 2, Titulo 9, Capitulo I, Parte 416.
Sanitation.

4. REQUISITOS PARA ELABORACAO DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONALS PADRONIZADOS
4.1. Requisitos Gerais

4.1.1. Os estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos devem desenvolver, implementar & manter
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para cada item relacionado abaixo, Procedimentos Operacionals Padronizados - POPs,
a) Higienizacdo das instalaches, equipamentos, mavels e utensilios.

b) Controle da potabilidade da agua.

c) Higiene e saide dos manipuladores.

d) Manejo dos residuos,

&) Manutencao preventiva e calibracdo de equipamentos.

f) Controle integrado de vetores € pragas urbanas.

) Selecio das matérias-primas, ingredientes e embalagens.

h) Programa de recolhimento de alimentos.

4.1.2. Os POPs devem ser aprovados, datados e assinados pelo responsdvel técnico, responsavel pela operacdo,
responsavel legal e ou proprietario do estabelecimento, firmando o compromisso de implementacio, monitoramento,
avaliacdo, registro e manutencdo dos mesmos.

4.1.3. A freqUéncia das operacies e nome, cargo e ou funcdo dos responsavels por sua execucdo devem estar
especificados em cada POP.

4.1.4. Os funcionarios devem estar devidamente capacitados para execucao dos POPs,

4.1.5. Quando aplicavel, os POPs devem relacionar os materials necessérios para a realizacdo das operagdes assim
como os Equipamentos de Protecdo Individual.

4.1.6. Os POPs devem estar acessiveis aos respansaveis pela execucdo das operagies e as auloridades sanitarias,
4.1.7. Os POPs podem ser apresentados como anexo do Manual de Boas Praticas de Fabricacio do estabelecimento.
4.2. Requisitos especificos

4.2.1. Os POPs referentes as operages de higienizacBo de InstalacBes, equipamentos, mdveis e utensilios devem
conter informagbes sobre: natureza da superficie a ser higlenizada, método de higienizacdo, principio ativo
selecionado e sua concentracdo, tempo de contato dos agentes quimices e ou fisicos utilizados na operacio de
higienizacio, temperatura e outras informagbes que se fizerem necessarias. Quando aplicdvel o desmonte dos
equipamentos, os POPs devemn contemplar esta operagao.

4.2.2. Os Procedimentos Operacionals Padronizados devem abordar as operaches relativas ao controle da
potabilidade da agua, incluindo as etapas em que a mesma € critica para o processo produtivo, especificando os
locals de coleta das amostras, a fregliéncia de sua execucdo, as determinacSes analiticas, a metodologia aplicada e
o5 responsavels. Quando a higlenizacdo do reservatdrio for realizada pelo propric estabelecimento, os procedimentos
devem contemplar os topicos especificados no item 4.2.1. Nos casos em que as determinagbes analiticas e ou a
higienizacdo do reservatdrio forem realizadas por empresas terceirizadas, o estabelecimento deve apresentar, para o
primeiro caso, o laudo de analise e, para 0 segundo, o certificado de execucdo do servico contendo todas as
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informactes constantes no item 4.2.1,

4.2.3. As etapas, a freqgléncia e os principios ativos usados para a lavagem e anti-sepsia das mdos dos
manipuladores devem estar documentados em procedimentos operacionais, assim como as medidas adotadas nos
casos em gue os manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita de problema de
salde que possa comprometer a seguranca do alimento, Deve-se especificar os exames aos quais os manipuladores
de alimentos sdo submetidos, bem como a periodicidade de sua execucdo. O programa de capacitacdo dos
manipuladores em higiene deve ser descrito, sendo determinada a carga hordria, o conteddo programético e a
freqgliéncia de sua realizacao, mantendo-se em arquivo os registros da participac3o nominal dos funciondrios.

4.2.4. Os Procedimentos Operacionais Padronizados devem estabelecer a freqiiéncia o responsével pelo manejo
dos residuos, Da mesma forma, os procedimentos de higienizacdo dos coletores de residuos e da area de
armazenamento devemn ser discriminados atendendo, no minimo, aos tdpicos especificados no item 4.2.1.

4.2.5. Os estabelecimentos devem dispor dos Procedimentos Operacionais Padronizados que especifiqguem a
periodicidade e responsaveis pela manutenc3o dos equipamentos envolvidos no processo produtivo do alimento.
Esses POPs devem também contemplar a operagdo de higienizacdo adotada apds a manutencéo dos equipamentos.
Devem ser apresentados os POPs relativas 3 calibragdo dos instrumentos e equipamentos de medicdo ou
comprovante da execucdo do servico quando a calibragdo for realizada por empresas terceirizadas.

4.2.6. Os POPs referentes ao controle integrado de vetores e pragas urbanas devem contemplar as medidas
preventivas e corretivas destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e ou a proliferacdo de vetores e pragas
urbanas. No caso da adocdo de controle guimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de execucdo de
servico fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as informacBes estabelecidas em legislacio
sanitéria especifica,

4.2.7. O estabelecimento deve dispor de procedimentos operacionais especificando os critérios utilizados para a
selecdo e recebimento da matéria-prima, embalagens e ingredientes, e, quando aplicavel, o tempo de guarentena
necessario, Esses procedimentos devem prever o destino dado as matérias-primas, embalagens e ingredientes
reprovados no controle efetuado.

4.2.8. O programa de recolhimento de produtos deve ser documentado na forma de procedimentos operacionais,
estabelecendo-se as situacfes de adogdo do programa, os procedimentos a serem seguidos para o rapido e efetivo
recolhimento do produto, a forma de segregacao dos produtos recolhidos e seu destino final, além dos responsaveis
pela atividade.

5. MONITORAMENTO, AVALIAGCAC E REGISTRO DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS

5.1. A implementacdo dos POPs deve ser monitorada periodicamente de forma a garantir a finalidade pretendida,
sendo adotadas medidas corretivas em casos de desvios destes procedimentos. As aches corretivas devem
contemplar o destino do produto, a restauracdo das condiches sanitdrias e a reavaliacdo dos Procedimentos
Operacionais Padronizados.

5.2. Deve-se prever registros periodicos suficientes para documentar a execucdo € o monitoramento dos
Procedimentos Operacionais Padronizados, bem como a adocao de medidas corretivas. Esses registros consistem de
anotacado em planilhas & ou documentos e devem ser datados, assinados pelo responsavel pela execugdo da
operacao e mantidos por um periodo superior a0 tempo de vida de prateleira do produto.

5.3. Deve-se avaliar, reqularmente, a efetividade dos POPs implementados pelo estabelecimento e, de acordo com os




resultados, deve-se fazer os ajustes necessarios.

5.4, Os Procedimentos Operacionais Padronizados devem ser revistos em caso de modificacdo que Implique em
alteraches nas operagbes documentadas.

ANEXO 11

LISTA DE VERIFICACAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAD EM  ESTABELECIMENTOS
PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS

|H1JMERD: JANO
- IDENTIFICACAQ DA EMPRESA
1-RAZAD SOCIAL:
2-NOME DE FANTASIA:
3-ALVARA/LICENCA SANITARIA: 14-INSCRICAQ ESTADUAL / MUNICIPAL:
5-CNPJ | CPF: 65-FONE: 7-FAX:
{B-E - mail:
|9-ENDERE(;U (Rua/Av.): 10-Ne; 11-Compl.:
12-BAIRRO: 13-MUNICIPIO: 14-UF: 15-CEP:
16-RAMO DE ATIVIDADE: 17-PRODUCAD MENSAL:
18-NUMERO DE FUNCIONARIOS: {19-NUMERO DE TURNOS:
20-CATEGORIA DE PRODUTOS:
Descricdo da Categoria:
Descricdo da Categoria:
Descricdo da Categoria:
Descricao da Categoria:
Descricdo da Categoria:
21-RESPONSAVEL TECNICO: 22-FORMACAD ACADEMICA:
23-RESPONSAVEL LEGAL/PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO;
24-MOTIVO DA INSPECAO: ( ) SOLICITACAO DE LICENCA SANITARIA ( ) COMUNICACAD DO INiCIO DE

[FABRICACAO DE PRODUTO DISPENSADO DA OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO ( ) SOLICITACAQ DE REGISTRO

) PROGRAMAS ESPECIFICOS DE VIGILANCIA SANITARIA ( ) VERIFICACAO OU APURACAOD DE DENUNCIA ( )
NSPECAO PROGRAMADA ( ) REINSPECAD

( ) RENOVACAQ DE LICENCA SANITARIA ( ) RENOVACAO DE REGISTRO ( ) OUTROS

B - AVALIACAD SIM Inao NA(*)

1. EDIFICAGCAD E INSTALACOES

1.1 AREA EXTERNA:

1.1.1 Area externa livre de focos

de Insalubridade, de objetos em
desuso ou estranhos ao ambiente,

de vetores e outros animais no
patio e vizinhanca; de focos de
poeira; de acimulo de lixo nas
imediaches, de agua estagnada,
dentre outros.




1.1.2 Vias de acesso interno com

uperficie dura ou pavimentada,
hﬂammmm rodas, |

mento adegquado e limpas

1.2 ACESSD:

1.2.1 Direto, ndo comum a outros|
usos | habitagao).

1.3 AREA INTERNA:

1.3.1 Area interna livre de objetos|
Em desuso ou estranhos  ao|
mbiente.

1.4 PISO:

1.4.1 Material que permite facil e

propriada  higienizagdo  (liso,|
Fﬁsu!me, drenados com declive,
mpermedvel e outros).

1.4.2 Em adequado estado def
conservacao (livre de defeitos,
rachaduras, trincas, buracos e
ioutros).

143 Sistema de drenagem)
dimensionado adequadamentse,|
sem acumulo de residuos. Drenos,
ralos sifonados e grelhas colocados|
iem locais adequados de forma a)
facilitar o escoamento e proteger
contra a entrada de baratas,
roedores etc.

B - AVALIACAO

.SIM

NA(*)

1.5 TETOS:

limpermedvel, de ficil limpeza e, quando for o
icaso, desinfeccao.

1.5.1 Acabamento liso, em cor cara)

ide trincas, rachaduras, umidade, bolor,
idescascamentos e outros).

1.5.2 Em adequado estado de conservacio (livrel.

1.6 PAREDES E DIVISORIAS: |

higienizacdo até uma altura adequada para todas
{25 operaches. De cor clara,

1.6.1 Acabamento liso, impermeavel e de facil],

(livres de falhas, rachaduras, umidade,
idescascamento @ outros).

1.6.2 Em adequado estado de conservagaol

paredes @ 0 piso € entre as paredes e o teto.

1.6.3 Existéncia de &ngulos abaulados entre as|.

1.7 PORTAS: I




t.?,l Com superficie lisa, de facil higienizagdo,).
justadas aos batentes, sem falhas del
revestimento.

1.7.2 Portas externas com fechaments).
fautomatico (mola, sistema eletrdnico ou outro) &
com barreiras adequadas para impedir entrada|
de vetores e outros animais (telas milimétricas oul
outro sistema).

1.7.3 Em adeguado estado de conservacao).
(livres de falhas, rachaduras, umidade,

idescascamento & outros).
1.8 JANELAS E OUTRAS
ABERTURAS:

1.8.1 Com superficie lisa, de facl higienizacdo,).
jajustadas aos batentes, sem falhas de|
revestimenta.

1.8.2 Existéncia de protecdo contra Insetos e
roedores (telas milimétricas ou outro sistema).

1.8.3 Em adequado estado de conservacaol.
(livres de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento € outros).

1.9 ESCADAS, ELEVADORES DE
VICO, MONTACARGAS H
ESTRUTURAS AUXILIARES

1.9.1 Construidos, localizados e utilizados def.
[forma a nado serem fontes de contaminacao.

1.9.2 De material apropriado, resistente, liso g,
impermedvel, em adequado estado de
nservacao.

1.10 INSTALACOES SANITARIAS
VESTIARIOS PARA OS
IPULADORES:

1.10.1 Quando localizados isolados da area de.

producdo, acesso realizado por passagens
cobertas e calgadas.

1.10.2 Independentes para cada sexo (conformel,
tg;dlsla;éu especifica), Identificados e de uso
usivo para manipuladores de alimentos.

1.10.3 Instalagbes sanitarias com  vasos|.
[sanitdrios; mictbrios e lavatorios integros & em
proporgdo adequada ao numero de empregados|
(conforme legislacao especifica).

1.10.4 Instalacbes sanitarias servidas de agual
icorrente, dotadas preferencialmente de torneir.
lcom acionamento automatico e conectadas 3
e de esgoto ou fossa séptica.




1.10.5 Auséncia de comunicacdo direta (incluindol.
isistema de exaustdo) com a drea de trabalho e
de refeiches.
1.10.6 Portas com fechamento automatico (mola,|.
isisterna eletrénico ou outra),
1.10.7 Pisos e paredes adequadas e
lapresentando satisfatdrio estado de conservacio,

1.10.8 lluminacao e ventilagio adequadas.
1.10.9 Instalagfes sanitarias dotadas de produtos|.
destinados 3 higiene pessoal: papel higiénico,]
nete liguido inodoro  anti-séptico oyl
bonete liquido inodoro e anti-séptico, toalhas|
ide papel ndo recidado para as maos ou outro
sistema higiénico e seguro para secagem.
1.10.10 Presenca de lixeiras com tampas e com|,
[acionamento ndo manual.
1.10.11 Coleta freglente do lixo.
1.10.12 Presenca de avisos com  os
iprocedimentos para lavagem das maos,
1.10.13 Vestidrios com &rea compativel
rmarios  individuais  para  todos
manipuladores.
1.10.14 Duchas ou chuveiros em numero.
lente (conforme legislagdo especifica), com
a fria ou com agua guente e fria.
1.10.15 Apresentam-se organizades e em|
{adequado estado de conservacao.
1.11 INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS: . . .
1.11.1 Instaladas totalmente independentes dal.
jarea de producdo e higienizados.
1.12 LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO: . . .

1.12.1 Existéncia de lavatorios na area d
manipulacdo com adgua corrente, dotado
preferencialmente de tormeira com acionamentol
utomatico, em posigbes adequadas em relagaol
fiuxo de producdo e servico, & em numero
jente de modo a atender toda a area de

1.12.2 Lavatorios em condicBes de higiene,|

de sabonete liquido inodoro anti-sépticol

sabonete liguido Inodoro e anti-séptico,

has de papel nao reciclado ou outro sm:emj

igiénico e seguro de secagem e coletor de papel
sem contato manual.

I8 - AvALIAGAO SIM NACY)




1.13 ILUMINAGAO E INSTALACAO ELETRICA: . . .
1.13.1 Natural ou artificlal adequada & atividadey.
desenvolvida, sem ofuscamento, reflexos fortes,
[sombras e contrastes excessivos.
1.13.2 Luminarias com protecao adequada contral.
iquebras e em adequado estado de conservacao.
1.13.3 InstalagBes elétricas embutidas ou qua
lexteriores revestidas por tubulacbes isolantes
a paredes e tetos.

1.14 VENTILAGAO E
ICLIMATIZAGAQ:
1.14.1 Ventilacio e circulacdo de ar capazes
igarantir o conforto térmico e o ambiente livre
fungos, gases, fumaca, pds, particulas em)
{suspensdo e condensacdo de vapores sem causar
danos & produgao.
1.14.2 Ventilacdo artificial por melo del

uipamento(s) higienizado(s) e com manutencao
Eﬂ:luada ao tipo de equipamento.
1.14.3 Ambientes climatizados artificiaimente com|,
filtras adequados.
1.14.4 Existénca de registro periddico d
procedimentos de limpeza & manutencio
componentes do  sistema de climatizacol
(conforme legislacdo especifica) afixado em locall
visivel,
1.14,5 Sistema de exaustdo e ou insuflamentol,
com troca de ar capaz de prevenir
icontaminagies.
1.14.6 Sistema de exaustdo e ou insuflamentol.
dotados de filtros adequados.
1.14.7 Captacdo e direcdo da corrente de ar naal.

m a direcdo da area contaminada para drea

-
1.15  HIGIENIZACAD  DAS
INSTALACOES:
1.15.1 Existéncia de um responsdvel pel l
operacdc de higienizagdo comprovada
icapacitado.
1.15.2 Freqléncia de higlenizacio das instalacBes!|. .
ladequada.
1.15.3 Existénda de registro da higienizago.
1.15.4 Produtos de higienizacdo regularizados.
ipelo Ministério da Sadde.

1.15.5 Disponibilidade dos produtos
w




loperacao.

1.15.6 A diluicBo dos produtos de higienizacBo,|.
tempo de contato e modo de usofaplicacio
obedecem &s  instrucBes recomendadas pelol
fabricante,

1.15.7 Produtos de higienizacdo identificados el.
jguardados em local adequado.

1.15.8 Disponibilidade e adeguacio dos utensilios].
{escovas, esponjas etc.) necessarios a realizacaol
da operacdo. Em bom estado de conservacio.

1.15.9 Higienizaco adequada.

1.16 CONTROLE INTEGRADO
DE VETORES E PRAGAS
LURBANAS;

1.16.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas oul.
iqualguer evidéncia de sua presenca como fezes,
ininhos e outros.

1.16.2 Adoco de medidas preventivas e.
corretivas com o objetivo de impedir a atracao, o
{abrigo, o acesso e ou proliferacic de vetores &
agas urbanas.

1.16.3 Em caso de adogSo de controle guimico,).
existéncia de comprovante de execucdo dol
servigo expedido por empresa especializada.

1.17 ABASTECIMENTO DE
AGUA:

1.17.1 Sistema de abastecimento ligado & rede|,
plblica.

1.17.2 Sistema de captacdo propria, protegido,|
revestido e distante de fonte de contaminagao.

1.17.3 Reservaldrio de agua acessivel com|.
instalacdo hidraulica com wvolume, pressdo e
peratura adequados, dotado de tampas, em
sfatdria condicao de uso, livre de vazamentos,
infiltractes e descascamentos.

1.17.4 Existéncia de rupmsaveii.
comprovadamente capacitado para a higlenizacio
do reservatorio da dgua.

1.17.5 Apropriada fregliénda de higienizacdo dol.
|reservatdirio de Agua.

1.17.6 Existéncia de registro da higienizagao dof.
reservatdrio de dgua ou comprovante  de
|execuc3o de servico em caso de terceirizacao.

1.17.7 Encanamento em estado satisfatorio &,
auséncia de infiltractes e interconexdes, evitando

lconexdo cruzada entre dgua potavel e naol




potavel,
1.17.8 Existéncia de planilha de registro da trocal. L .
periddica do elemento filtrante.
1.17.9 Potabilidade da agua atestada por meio def. !
laboratoriais, com adequada periodicidade,
inados par técnico responsavel pela andlise oul
lexpedidos por empresa terceirizada.
1.17.10 Disponibilidade de reagentes el. ! i
[equipamentos necessarios A  andlise da
potabllidade de  agua realizadas  no
{estabelecimento.
1.17.11 Controle de potabilidade realizado por.
técnico comprovadamente capacitado.
1.17.12 Gelo produzido com dgua potavel | . ;
fabricado, manipulado e estocado sob condices|
Eﬁﬁas satisfatorias, guando destinado a entrar

contato com alimento ou superficie que entre|

contato com alimento.
1.17.13 Vapor gerado a partir de dgua potavel|.
quando utilizado em contato com o alimento ou
fsuperficie que entre em contato com o alimento.

h-mmacio 5IM 0 NA(*)
1.18 MANEJO DOS RESIDUOS:. . .

1.18.1 Recipientes para coleta de residuos .
nterior do estabelecimento de facil higienizaca
transporte, devidamente identificados
igienizados constantemente; uso de sacos
ixo apropriados. Quando necessario, recipient

mpados com acionamento nao manual.
1.18.2 Retirada fregiiente dos residuos da 4 l
de processamento, evitando focos
contaminagao.
1.18.3 Existéncla de &rea adequada paral :

em dos residuos.

1.19 ESGOTAMENTON
ISANITARIO:
1.19.1 Fossas, esgoto conectado a rede publica,|.
caixas de gordura em adequado estado del
iconservacao e funclonamento.
1.20 LEIAUTE: |
1.20.1 Lefaute adequado ao processo produtiva:). ! i
nimero, capacidade e distribuicBo  das
dependéncias de acordo com o ramo de
fatividade, volume de producao e expedicao.

1.20.2 Areas para recepcdo e depdsito del. : :
imatéria-prima, _ingredientes e emhagg




Istintas das dreas de producdo, armazenamentol
expedicio de produto final.

IOBSERVACOES . . .

B - AVALIACAD |sm

Inag+)

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS . . .

2.1 EQUIPAMENTOS: . . .

2.1.1 Equipamentos da linha de producdo com|.
desenho e nimero adequado ao ramo.

2.1.2 Dispostos de forma a permitir facil acesso e,
higienizacio adequada.

2.1.3 Superficies em contato com alimentos lisas,|,
lintegras, Impermeavels, resistentes & corrosdo,
de facil higienizagio e de material ndo
contaminante.

2.1.4 Em adequado estado de conservacao el
ncionamento,

12.1.5 Equipamentos de conservacio
alimentos (refrigeradores, congeladores, cd
ifrigorificas e outros), bem como os destinados
iprocessamento térmico, com  medidor
temperatura localizado em local apropriado e
[adeguado funcionamento.

216 Existéncia de planihas de registro dal.
temperatura, conservadas durante periodo
ladequado.

2.1.7 Existéncia de registros gue comprovem que.
os eguipamentos & maquindrios passam  por
manutengao preventiva.

2.1.8 Existéncia de registros que comprovem al,
callbracdo dos instrumentos e eguipamentos 5

imedicdo ou comprovante da execucao do servi
iquando a calibracdo for realizada por em
terceirizadas.

2.2 MOVEIS: (mesas, bancadas,
vitrines, estantes)

2.2.1 Em nimero suficiente, de materiall.

propriado, resistentes, impermedvels; em
Emwa estado de conservagdo, com)|
perficies integras.

2.2.2 Com desenho que permita uma facil.
higlenizacdo (lisos, sern rugosidades e frestas).

2.3 UTENSILIOS: |

2.3.1 Material ndo contaminante, resistentes
corrosao, de tamanho e forma que permitam faci

higienizacdo: em adequado  estado
lconservacdo @ em  numero  suficiente




klpmprfadumtfpudeupem;inuﬂilzada.
2.3.2 Armazenados em local apropriado,
[forma organizada e protegidos contra

contaminacao.

2.4  HIGIENIZACAD  DOS
AMENTOS E|
INARIOS, E DOS MOVEIS)

UTENSILIOS:

124.1 Existéncia de um responsdvel
ioperacdo  de higienizacio comprovadamen
icapacitada.
2.4.2 Fregiiéncia de higienizacao adequada.
2.4.3 Existéncia de registro da higienizacdo. ] i
2.4.4 Produtos de higienizacdo regularizados pelof. . L
‘ inistério da Salde.
) 2.4.5 Disponibilidade dos produtos del,
higienizacdo  necessdrios &  realizacio aa{
operagao.
2.4.6 Diluicdo dos produtos de higienizacdo,).
tempo de contato e modo de usofaplicagio
obedecem  as Instruches recomendadas pelol
[fabricante.
2.4.7 Produtos de higienizacdo identificados ef.
\guardados em local adequado.
2.4.8 Disponibilidade e adequacdo dos utensilios{.
necessarios a realizacdo da operacdo. Em bam|
jestado de conservacio.
2.4.9 Adequada higienizacao.
IOBSERVAGCOES .

® IB - AVALIAGAO lsm InAo nacs)
3. MANIPULADORES . . .
3.1 VESTUARIO: . . .
3.1.1 Utilizacio de uniforme de trabalho de cor,
iclara, adequado a atividade e exclusivo para area)
ide producio.
3.1.2 LUmpos e em adequado estado de|
CONSErvacac.
3.1.3 Asseio pessoal: boa apresentacdo, asselo),
corporal, maos limpas, unhas curtas, sem|
malte, sem adornos {(anéis, pulseiras, brincos,
1; manipuladores barbeados, com os cabelos|
protegidos.
3.2 HABITOS HIGIENICOS:




manipulacdo de alimentos, principaimente apd
igualguer interrupcdo e depols do uso
[sanitarios.

3.2.2 Manipuladores ndo espirram sobre oS,
[alimentos, ndo cospem, ndo tossem, ndo fumam,
nao manipulam dinheiro ou ndo praticam outros
[Btos que possam contaminar o alimento.

3.2.3 Cartazes de orientacdo aos mnipulaE.

jsobre & correta lavagem das maos e dem
habitos de higiene, afixados em
[apropriados.

3.3 ESTADO DE SAUDE: |

3.3.1 Auséncia de afecgbes cutaneas, feridas e,
isupuracbes; auséncia de sintomas e Irm:;éj
respiratdrias, gastrointestinais e oculares.
3.4 PROGRAMA DE CONTROLE]

DE SAUDE:

3.4.1 Existéncia de superviso periddica dol.
lestado de saude dos manipuladores.

3.4.2 Existéncia de registro dos exames|.
realizados.

35  EQUIPAMENTO D

IPROTECAO INDIVIDUAL:

3.5.1 Utilizacio de Equipamento de Protecdol.
Individual,

3.6 PROGRAMA DE|

ICAPACITACAD DOS|
MANIPULADORES E

ISUPERVISAD:

3.6.1 Existéncia de programa de capacitaciol.
adequado e continuo relacionado & higiene
e 4 manipulacdo dos alimentos.

3.6.2 Exjsténcia de registros dessas capacitagbes.|.

1.6.3 Existéncia de supervisao da higiene pessoal|.

le manipulacdo dos alimentos.

3.6.4 Existéncia de supervisor comprovadamentel.

icapacitado.

OBSERVACOES 5 ; 1

|B - AVALIACAD SIM NAO NA(*)

4. PRODUCAQ E TRANSPORTE DO ALIMENTO
4.1 MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS: . . .
4.1.1 Operacbes de recepcdo da matéria-prima,|.
ngredientes e embalagens sao realizadas em|

protegido e isolado da drea del
rocessamenta.




t.:,z Matérias - primas, ingredientes &
balagens inspecionados na recepcao.

.13 Existéncia de planilhas de controle nal,
recepcdo  (temperatura e caracteristicas
sorials, condigbes de transporte e outros),
4.1.4 Matérias-primas e ingredientes aguardandol.
|iberacio e aqueles aprovados  estiol

devidamente identificados.
4.1.5  Matérias-primas, ingredientes
balagens reprovados no controle efetuado nj
sdo devolvidos imediatamente ou
tificados e armazenados em local separado.

t.l.ﬁ Rotulos da matéria-prima e ingredientes|.
a legislacao.
.1.7 Critérips estabelecidos para a selecdo das
matérias-primas sdo baseados na seguranca do
mento.
LB Armazenamento em local adequado e,
nizado; sobre estrados distantes do piso, oul
paletes, bem conservados e limpos, oul
re outro sistema aprovado, afastados das|
e distantes do teto de forma que permita)
propriada higienizacio, iluminacdo e circulagaol
de ar.
.1.9 Uso das matérias-primas, ingredientes
mbalagens respeita a ordem de entrada
mesmos, sendo observado o prazo de validade.
4.1.10  Acondicionamento  adequado dns{.
lembalagens a serem utilizadas.
4.1.11 Rede de frio adequada ao volume e aos[.
diferentes tipos de  matérias-primas ¢
lingredientes.
4.2 FLUXO DE PRODUCAO: |
4.2.1 Locais para pré - preparc (“drea suja™).
lisolados da drea de preparo por barreira fisica oul
técnica.
4.2.2 Controle da circulacao e acesso do pessoal.|.

4.2.3 Conservacao adequada de materiais|.
destinados ao reprocessamento,

4.2.4 Ordenado, linear e sem cruzamenta., ’ X b
- AVALIACAD SIM hiﬂ NA(*)
4.2 ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO DO PRODUTO-FINAL:

4.3.1 Dizeres de rotulagem com identificaciol.
visivel e de acordo com a legislacio vigente.
4.3.2 Produto final acondicionado em




lembalagens adequadas e integras.

14.3.3 Alimentos armazenados separados por tipol.
lou grupo, scbre estrados distantes do piso, oul
bre paletes, bem conservados e limpos oul
bre outro sistema aprovado, afastados das|
paredes e distantes do teto de forma a permitir]

fapropriada higienizacdo, iluminagdo e drculagiol
ide ar,

4.3.4 Auséncia de material estranho, estragadol.
ou toxico.

4.3.5 Armazenamento em local limpo &
iconservado

14.3.6 Controle adequado e existéncia de planilhal.
ide registro de temperatura, para ambientes com
icontrale térmico.

4.3.7 Rede de frio adequada ao volume e aos.
diferentes tipos de alimentos.

4.3.8 Produtos avariados, com prazo de validade),
vencido, devolvidos ou recolhidos do mercadol
devidamente identificados e armazenados em|
|local separado & de forma organizada.

4.3.9 Produtos finais aguardando resultadol
janalitico ou em quarentena e aqueles aprovados)
idevidamente identificados.

4.4 CONTROLE DE
QUALIDADE DO PRODUTO
IFINAL:

4.4.1 Existéncia de controle de qualidade dol.
produto final,

4.4.2 Existéncla de programa de amostragem.
para analise laboratorial do produto final,

4.4.3 Existéncia de laudo laboratorial atestandol.
o controle de qualidade do produto final,

Eﬂnﬁnpﬁhtﬁ:ﬁhﬂdﬂmm‘mr :

a andlise ou expedido por em
eirizada,

4.4.4 Existéncia de eguipamentos e materl::j.
necessarios para andlise do produto fi

realizadas no estabelecimento.
4.5 TRANSPORTE Do
PRODUTO FINAL:

4.5.1 Produto transportado na temperatura
lespecificada no rotulo.

5.2 Veiculo limpo, com cobertura paral

ny g

INEEAS

L




icomo fezes, ninhos e outros.

4.5.3 Transporte mantém a integridade do.
uto.

4.5.4 Veiculo ndo transporta outras cargas !
icomprometam a seguranca do produto.

4.5.5 Presenca de eqguipamento para controle
[temperatura quando se transporta  alimen
que necessitam de condiches especiais
conservacao.

OBSERVACOES. . .

[B - AVALTACAO ISIM

ENNZ*}

I5. DOCUMENTACAD

|5.1 MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAD:

lS.I.i Operacbes executadas no estabelecimen
de acordo com o Manual de Boas j
ide Fabricagao,

5.2 PROCEDIMENTOS
IOPERACIONAIS
[PADRONIZADOS:

15.2.1 Higienizagao
instalacdes, eguipamentos
ios:

5.2.1.1 Existéncia de POP estabelecido para este|.
item.

5.2.1.2 POP descrito esta sendo cumprido.

2.2 Controle de potabﬁioadi1
Ea agua:

.21 Existéncia de POP estabelecido paral.
ntrole de potabilidade da agua.

l5.2.2.2 POP descrito ests sendo cumprido.

.2.3 Higiene e satde
nipuladores:

I‘E‘z‘.u—:ﬂmmm POP estabelecido para este),

|5.2.3.2 POP descrito esta sendo cumprido,

5.2.4 Manejo dos residuos: |

5.2.4.1 Existéncia de POP estabelecido para este|.
itern.

5.2.4.2 O POP descrito esta sendo cumprido,

|5.2.5 Manutengdo preventiva
calibracdo de equipamentos.

5.2.5.1 Existéncia de POP estabelecido para esta|.
Jitem,

5.2.5.2 O POP descrito esta sendo cumprido.




vetores e pragas urbanas: l
15.2.6.1 Existéncia de POP estabelecido para este|
fitem.
I5.2.6.2 O POP descrito estd sendo cumprido.

.2.7 Selegio das matéri

rimas, ingredientes

balagens:
5.2.7.1 Existéncia de POP estabelecido para este].
item.
5.2.7.2 O POP descrito esta sendo cumprido. g i .
B - AVALIACAD lstm NAO NA(*)
{5.2.8 Programa de recolhimento
de alimentos:
5.28.1 Existdncia de POP|
belecido para este item,

l5.2.8.2 0 POP descrito esté sendal
cumprido.
OBSERVACOES
C - CONSIDERACOES FINAIS

[

D - CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

ICompete aos drgdos de vigildncia sanitdria estaduais e distrital, em articulacdo com o drgdo competente no Ambitol
federal, a construcdo do panorama sanitdric dos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos,|
mediante sistematizacdo dos dados obtidos nesse item. O panorama sanitdrio sera utilizado como critério paral
idefinicdo e priorizagao das estratéglas institucionais de intervencio.
( ) GRUPO 1 - 76 A 100% de atendimento dos itens { ) GRUPO 2 - 51 A 75% de atendimento dos itens { ) GRUPO
3 - 0 A 50% de atendimento dos itens
E - RESPONSAVEIS PELA INSPECAO
MNome e assinatura do Nome e assinatura dof
responsdvel Matricula: respansavel Matricula:

|F - RESPONSAVEL PELA EMPRESA

Nome e assinatura do responsavel pelo estabelecimento
LOCAL: DATA: S N

{*) NA: Nao se aplica

Retificacao:

Publicado no D.0.U. - Didrio Oficial da Unido; Poder Executivo. Republicada no D.0.U de 06/11/2002 por ter saido
com Incorregdo, do original, no D.O.U, n® 206, de 23-10-2002, Secdo 1, pag. 126,




29/01/2028, 15:25 Ministgrio da Sagede

ADVERTENCIA
Este texto ndfo substitul o publicado na Diario Oficial da Unido

Ministgrio da Sagde
Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria

RESOLUGAO N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004

Dispée sobre Regulamenio Técnico de Boas Priticas
para Servigos de Alimentagdo.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuicio que Ihe confere o art. 11,
inciso IV, do Regulamento da Agéncia Nacional de Vigilncia Sanitaria, aprovado pelo Decreto n.® 3.029, de 16 de abril
de 1999, c/c o art. 8° inciso IV, do Regimento Intermo aprovado pela Portaria n® 593 de 25 de agosto de 2000, em
reunido realizada em 13 de setembro de 2004,

Considerando a necessidade de constante aperfeigoamento das actes de controle sanitdrio na drea de alimantos
visando a protegdo a saude da populagao;

G Considerando a necessidade de harmonizagao da agdo de inspecdo sanitdna em servicos de alimentacao;

Considerando a necessidade de elaborag8o de requisitos higigénico- sanitarios gerais para servigos de alimentacdo
aplicaveis em
lodo territorio nacional;

Adola a seguinte Resolugéo de Diretoria Colegiada e eu. Diretor-Presidente, determino a sua publicagio:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagso.

Art. 2° A presente Resclugio pode ser complementada pelosdrgdos de viglldncia sanitéria estaduals, distrital e
municipais visando abranger reguisitos inerentes as realidades locals e promover a melhoria das condigdes higiénico-
sanitdrias dos servicos de alimentagio,

Art. 3% Os estabelecimentos tém o prazo de 180 (cenlo e oitenta) dias, a contar da data da publicagdo, para se
adequarem ao
Regulamento Técnico constante do Anexo | desta Resolugéo.

Art. 4° Esta Resolucio entra em vigor na data de sua publicaco.

Art. 5° Fica revogada a Resolugo CNNPA n® 16, publicada no Diario Oficial da Uni&o em 28 de junho de 1978,

Art. 6° A inobservancia ou desobediéncia ao disposto na presente Resolugdo configura infracBo de natureza

nitaria, na forma
~da Lei n" 6437, de 20 de agosio de 1977, sujeitando o infrator 4s penalidades previstas nesse diploma legal.

LAUDIO MAIEROVITCH PESSANHA HENRIQUES

ANEXD
REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTAGCAO
1 - ALCANCE
1.1. Objetivo

Estabelecer procedimentos de Boas Praticas para servigos de alimentagio a fim de garanlir as condigbes
higi&nico-sanitarias do alimento preparado.

1.2. Ambito de Aplicagao.

Aplica-se aos servigos de alimentagio que realizam algumas das seguinles atividades: manipulagdo, preparacio,
fracionamento, armazenamento, distribuiglo, transporte, exposicdo & venda e entrega de alimentos preparados ao
consumo, tais como cantinas, bufés, comissarias, confeitarias, cozinhas industriais, cozinhas institucionais,
delicatéssens, lanchonetes, padanas, pasielarias, restaurantes, rotisserias e congéneres.

As comissarias instaladas em Portos, Aeroportos, Fronteiras e Terminais Alfandegados devem, ainda, obedecer
aos regulamentos técnicos especificos.

Excluem-se deste Regulamento os lactarios, as unidades de Terapia de Nutrigdo Enteral - TNE, os bancos de leite
humano, as
cozinhas dos estabelecimentos assistenciais de salde e os estabelecimentos industriais abrangidos no &mbilo do
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