A

HET ESTADO DA BAHIA
PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS
COMISSAO DE CONTRATAGAO

EDITAL
PREGAO ELETRONICO N2 020/2026
(Processo Administrativo n° 22147/2025)

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que a PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE
FREITAS/BA, inscrita no CNPJ n° 13.927.819/0001-40, com base no Parecer Juridico, emitido pela Procuradoria
Geral do Municipio, favoravel a legalidade e possibilidade do procedimento, torna publico que, através da sua
Pregoeira, Sr2 Débora Concei¢do das Virgens Sales, designada pelo Decreto Municipal n? 5.533/2025, que
realizara licitagdo, na modalidade de Pregdo Eletronico, tipo MENOR PRECO, com o critério de julgamento
POR LOTE cujo objeto é a CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA O SERVICO CONTINUADO DE
FORNECIMENTO GRATUITO DE ALIMENTACAO PREPARADA, A SER REALIZADA NAS DEPENDENCIAS DO
RESTAURANTE POPULAR E DA COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA, LOCALIZADOS NO MUNICIPIO DE LAURO
DE FREITAS, COMPREENDENDO: PRODUGAO E FORNECIMENTO DIARIO DE REFEICOES TIPO ALMOGO E KITS
DE PAES, CONFORME ESTABELECIDO NO TERMO DE REFERENCIA. FORNECIMENTO, MANUTENGAO E
SUBSTITUICAO DOS UTENSILIOS DE COZINHA NECESSARIOS A EXECUGCAO DOS SERVICOS, MEDIANTE
REGIME DE COMODATO E ATENDIMENTO INTEGRAL AS DEMANDAS DAS UNIDADES VINCULADAS AO
PROGRAMA MUNICIPAL DE SEGURANGA ALIMENTAR E NUTRICIONAL, OBSERVADAS AS NORMAS
SANITARIAS E DE QUALIDADE PERTINENTES, nos termos da Lei Federal n? 14.133/2021, pela Lei
Complementar Federal n2 123/2006 — Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte,
pela Lei Complementar Federal n2 101/2000 — Lei de Responsabilidade Fiscal, pelo Cédigo de Defesa do
Consumidor, instituido pela Lei Federal n? 8.078/90, Decreto Municipal n2 5.444/2025 e suas alterac¢des,
bem como pelos preceitos de Direito Publico, pelas disposi¢Ges deste Edital e de seus Anexos, normas que as
licitantes declaram conhecer e a elas se sujeitarem incondicional e irrestritamente.

1.1. INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS: as 09h do dia 14/04/2026;
1.2. LOCAL: SITIO ELETRONICO: https://www.licitanet.com.br/.

1.3. Somente poderdo participar da Sessdo Publica, etapa de lances, as empresas que apresentarem Propostas
através do site descrito no item 1.2.

1.4. EDITAL DISPONIVEL EM: https://portal.io.org.br/ba/laurodefreitas/licitacoes e no Portal Nacional de
Contratag®es Publicas https://pncp.gov.br/app/editais (PNCP).

OBSERVACAO: N3o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo
do certame na data marcada, a sessdo sera remarcada automaticamente e tera inicio somente apods
comunicagdo via sistema aos participantes no sitio eletrénico oficial https://www.licitanet.com.br/ e Diario
Oficial.

2. CREDENCIAMENTO E ACESSO NA PLATAFORMA LICITANET

2.1.0 Credenciamento ¢é o nivel basico do registro cadastral no https://www.licitanet.com.br, que permite
a participagdo dos interessados na modalidade licitatéria, em sua forma eletronica.

2.2.0 cadastro na plataforma devera ser feito no https://www.licitanet.com.br, no sitio oficial, por meio
de certificado/acesso digital.

2.3.0 credenciamento junto ao provedor do sistema, implica na responsabilidade do licitante, ou de seu
representante legal, e a presunc¢do de sua capacidade técnica para realizacdo das transacGes inerentes a
este.

2.4.0 licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados, diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgdo ou entidade
promotora da licitagdo, por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.
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2.5.E de responsabilidade do cadastrado, conferir a exatidio dos seus dados cadastrais no
https://www.licitanet.com.br e manté-los atualizados, junto aos drgdos responsaveis pela informacgéo,
devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragao dos registros tdo logo identifique incorre¢do
ou aqueles se tornem desatualizados.

2.5.1. A ndo observancia do disposto no subitem anterior poderd ensejar desclassificagdo no
momento da habilitagdo.

| 3. CONDIGOES GERAIS DE PARTICIPAGAO

3.1 Poderao participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente cadastrado na plataforma da
LICITANET, podendo ser realizado através do site https://www.licitanet.com.br/fornecedor ou pelo telefone

(34) 2512-6500 opgio 2.

3.2 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢oes efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da
licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.
3.3 E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos orgdos responsaveis pela informacao,
devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou

aqueles se tornem desatualizados.

3.4 A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da

habilitagao.

3.6 Nao poderao disputar esta licitagao:

3.6.1. Aquele que ndo atenda as condig¢Ges do Edital e seu(s) anexo(s).
3.6.2. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da
licitacdo em decorréncia de sangdo que lhe foi imposta;
3.6.3. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou
civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungao na
licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdao da Ata, ou que deles seja cOnjuge, companheiro ou parente
em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;
3.6.4. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n2 6.404, de 15 de dezembro de
1976, concorrendo entre si;
3.6.5. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submissdo de
trabalhadores a condi¢Ges analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislagdo trabalhista;
3.6.6. Agente publico do 6rgao ou entidade licitante.
3.6.7. NAO deve haver formacdo de consércio de empresas.
3.6.7.1 O objeto do presente estudo ndo demanda alta complexidade técnica e, portanto, a
participacdo de empresas consorciadas ndo seria viavel para administragdo publica, e o ndo aceite desta
possibilidade ndo fere a competicdo e nem gera prejuizos econémicos;
3.6.7.2 Assim, portanto, vislumbramos ndo existir viabilidade devido ao objeto do futuro processo
licitatorio ndo ser de alta complexidade técnica e ndo se enquadrar como de grande vulto, qual seja,
superar o valor de 200.000.000,00 milhdes - conforme estabelece a lei 14.133/21 em seu art. 62, XXII.

3.6.8. OrganizacGes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condic¢do;

3.6.9. N3do podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execuc¢do da Ata agente publico do
orgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagGes que possam configurar conflito de
interesses no exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a
matéria, conforme § 12 do art. 92 da Lein? 14.133, de 2021;

3.6.10. O impedimento de que trata o item 3.6.2 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo
a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a ela aplicada, inclusive a
sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo
fraudulenta da personalidade juridica do licitante;
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3.6.11. Em licitagGes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados
por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o
rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidénea nos termos da Lei n?
14.133/2021;

| 4. DISPUTA E CONDUGAO DO CERTAME

4.1 Os(As) licitante(s) encaminhardo, exclusivamente por meio do Sistema Eletrénico
(https://licitanet.com.br/), proposta com a descri¢gdo detalhado do objeto ofertado, incluindo quantidade,
preco e a marca (conforme solicita o sistema), até a data e o horario limite de inicio da Sessdo Publica, horario
de Brasilia.

4.1.1 A licitante podera retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema até a abertura da
sessdo publica.

4.2. Como requisito para a apresentagao da proposta, a licitante declarard, em campo préprio do sistema,
sem prejuizo da exigéncia de outras declaragdes previstas em legislacdo especifica e na Lei Federal n?
14.133/2021:

4.2.1. o cumprimento dos requisitos para a habilitacdo;

4.2.2. a conformidade de sua proposta com as exigéncias deste edital;

4.2.3. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da
Constituigdo;

4.2.4. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos
incisos Ill e IV do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da Constitui¢do Federal;

4.2.5. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.3 O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no
artigo 3° da Lei Complementar n2 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 12 ao 32 do art. 49, da Lei n.2 14.133, de
2021.

4.4 Afalsidade da declaracdo de que trata o item 4.3 sujeitara o licitante as san¢Oes previstas na Lei n2 14.133,
de 2021, e neste Edital.

4.5 N3o havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitacdo
pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de
envio de lances.

4.6. Serdao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentagao de propostas, apds a fase de envio de lances.

4.7. Em sua proposta eletronica, a licitante devera:
4.7.1. informar o preco unitario; para o(s) qual(is) pretende concorrer, de acordo com o Anexo I.

4.7.1.1. Os pregos deverdo ser cotados em moeda corrente nacional, em algarismos e devem ser
adequados aos praticados no mercado na data de sua apresentag¢do, sem inclusdao de qualquer encargo
financeiro ou previsdo inflacionaria e devem incluir todos os custos diretos, indiretos e despesas,
necessarios ao fornecimento do objeto, inclusive frete. O preco ofertado sera irreajustavel e constituird a
Unica e completa remuneragéo pelo cumprimento do objeto deste certame, ndo sendo aceitos pleitos de
acréscimos nos pregos, a qualquer titulo.
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4.7.2. evitar a aposicdo de sinal ou qualquer outro elemento que possibilite a identificagcdo da licitante
antes do encerramento da etapa de lances, sob pena de desclassificagdo.

4.8. Alicitante ainda poderd, no momento do cadastramento da proposta eletrénica, parametrizar o seu valor
final minimo, obedecendo as seguintes regras:
4.8.1. a aplicagdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que
incidird tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta;

4.8.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo estabelecido e o
intervalo de que trata 0 4.8.1;

4.8.3. o valor final minimo podera ser alterado pela licitante durante a fase de disputa, sendo vedado valor
superior a lance ja registrado pela licitante no sistema;

4.9 Independente dos termos firmados no sistema eletronico, é imprescindivel que o licitante arrematante
apresente todas as declaragées exigidas no edital.

4.10. Incumbird ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a licitagdo, ficando
responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens
emitidas pelo sistema ou cadastradas pelo pregoeiro no sistema ou pela sua desconexao.

4.11. No preenchimento das informagées no Sistema, quando do cadastro da proposta de preco,
previamente a sessao publica de lances, é vedada a identificacdo da licitante, ou seja, ndo sera admitida a
veiculacdo do nome da empresa ou de seus representantes, utilizacdo de material timbrado ou qualquer
outro meio que facilite a identificacdo do licitante, sob pena de desclassificacao.

5. DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA E FASE DE ENVIO DE LANCES

5.1 A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. O pregoeiro classificara as propostas apresentadas e desclassificard, motivadamente no sistema, aquelas
gue ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital, com acompanhamento em
tempo real por todos os licitantes.

5.2.1. Somente os licitantes com propostas classificadas participardo da fase de lances.

5.3. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdao encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.4. Os lances formulados deverdo indicar o PRECO POR LOTE.
5.5. Podera ser fixado intervalo minimo de tempo a ser observado entre as ofertas de lances.

5.6. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior, conforme
0 caso, ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

5.7. O licitante poderd, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de 15 (quinze)
segundos apos o registro no sistema eletronico, na hipdtese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.7.1 O licitante somente poderd oferecer valor inferior ao ultimo lance por ele ofertado e registrado
no sistema, observado, quando houver, o intervalo minimo de diferenca de valor entre os lances, que
incidird tanto nos lances intermediarios quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor oferta,
devera ser de RS 100,00 (cem reais).

5.8 Ndo serdo aceitos dois ou mais lances do mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado

em primeiro lugar.

5.9 Durante o transcurso da etapa de lances, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor do menor
lance/percentual de desconto registrado, vedada a identificagdo da detentora do lance.
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5.10 Ndo podera haver desisténcia dos lances ofertados, a ndo ser em situacdo devidamente justificada e
aceita pelo Pregoeiro, sujeitando—se a licitante as penalidades.

5.11 Serd adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “ABERTO”, em que os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagées.

5.11.1 A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de 10 (dez) minutos e, ap0s isso, serd prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 02 (dois) minutos do periodo
de duragdo da sessao publica.

5.11.2 A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, serd de 02 (dois) minutos
e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive
no caso de lances intermedidrios.

5.11.3 N3do havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente.

5.11.4 Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica pelo sistema, podera a
Pregoeira, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sessdo publica de
lances, em prol da consecugdo do melhor prego.

5.12 Encerrados os prazos estabelecidos nos itens 5.11.1; 5.11.2 e 5.11.3, o sistema ordenard os lances em
ordem crescente de vantajosidade.

5.13 No caso de desconexdao com o responsavel pela licitagdo, no decorrer da etapa competitiva do certame,
o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgdo dos lances, sem prejuizo dos

atos realizados.

5.14 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6. DA NEGOCIACAO DA PROPOSTA

6.1 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipotese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do pre¢o maximo ou inferior ao percentual de desconto definido para a contratagdo
ou tenha apresentado o melhor preco, o responsavel pela licitagdo podera negociar condi¢ées mais
vantajosas, apo6s definido o resultado do julgamento.

6.1.1 Sera aberto um prazo de 10 (dez) minutos, apds o encerramento da fase de lances para a referida
negociacdo com a empresa arrematante.

6.1.2. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, com o mesmo prazo estabelecido no
subitem 6.1.1, exclusivamente por meio do sistema eletronico, segundo a ordem de classificacdo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagao, for desclassificado
em razdo de sua proposta permanecer acima do prego maximo definido pela Administragao.

6.1.3 A negociagao serd realizada por meio do sistema eletronico, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

6.1.4 O resultado da negociagdo sera registrado e divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos
do processo licitatério.

6.2. Quando comparecer uma Unica licitante ou houver apenas uma proposta valida, caberd ao(a)
Pregoeiro(a) verificar a aceitabilidade do preco ofertado, podendo negociar condigbes mais vantajosas.
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‘ 7. DO ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS

7.1 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, e apds negociagdo, o pregoeiro realizard a
verificagdo da conformidade da proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto
estipulado, a compatibilidade do preco final em relagdo ao estimado para a contratacgdo.

7.2 A licitante provisoriamente arrematante deverd enviar a proposta escrita por meio do sistema
eletrénico, no prazo de 02 (duas) horas tteis subsequente ao da solicitagdo do Pregoeiro no sistema,
prorrogdvel por igual periodo, por solicitagdo justificada da licitante ou de oficio pelo Pregoeiro quando
constatada a insuficiéncia do prazo estabelecido.

7.2.1 No caso de licitagdo em que o procedimento exija apresentacdo de planilhas com indicagdo dos
guantitativos e dos custos unitarios, estas deverdo ser encaminhadas pelo sistema com os respectivos
valores readequados juntamente com a proposta escrita conforme modelo em anexo a este edital, sob
pena de ndo aceita¢do da proposta.

7.2.2.A apresentacdo da Proposta Comercial implica na aceitagdo plena e total das condigGes deste Edital,
sujeitando o licitante as sangOes previstas na legislacdo vigente.

7.2.3 Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta da licitante
provisoriamente arrematante.

7.2.4 Ficam os interessados cientes da necessidade de atender aos prazos aqui fixados, ainda que tal Ihe
seja facultado.

7.2.5 Em obediéncia Principio da isonomia entre os licitantes, apds transcorrido o prazo de que trata o
item 7.2, ndo serdo considerados, para fins de andlise, sob qualquer alegacdo, o envio da Proposta de
Pregos ou de qualquer outro documento complementar ou retificador (salvo aqueles que vierem a ser
requeridos por diligéncia sendo realizado pelo(a) Pregoeiro(a) a convocagdo do préximo licitante tendo
em vista a Ordem de Classificagdo.

7.2.6 Os documentos inseridos no sistema que estiverem corrompidos serao considerados como
inexistentes. Nao serao aceitos links de servigos de armazenamento de arquivos em substituicdo ao
envio dos documentos solicitados.

8. DA PROPOSTA DE PRECOS

8.1 O conteldo da Proposta de Precos Escrita, conforme modelo ANEXO V, devera dispor:
8.1.1. Preco unitario correspondente ao lance vencedor e total do item (prego unitario x quantidade),
expresso em numeros, na moeda corrente nacional, com no maximo duas casas decimais, sendo
desprezadas as demais;

8.1.2. O preco unitario e total de cada um dos itens cotados, em algarismo, e o total de cada lote cotado,
em algarismo e por extenso, prevalecendo o primeiro caso haja divergéncia entre o valor unitario e o
total e, entre os expressos em algarismos e por extenso, considerado este ultimo;

8.1.3. conter oferta firme e precisa, sem alternativas de preco ou qualquer outra condi¢do que induza o
julgamento a ter mais de um resultado.

8.1.4. conter validade ndo inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de sua apresentacao.
8.1.5. conter quaisquer tributos, custos e despesas diretos ou indiretos incorretamente cotados ou

omitidos da Proposta de Preco serdo considerados como inclusos nos precos, ndo sendo considerados
pleitos de acréscimos, a esse ou qualquer titulo.
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8.1.6. Ndo serdo aceitos prego unitario e global do Lote, acima dos valores de Referéncia da
Administracgdo.

8.1.7. O licitante ndo podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para
contratagao.

8.2 Para os servigos de impressdo e locagao de equipamentos deverdo ser observados o seguinte:
8.2.1 Os pregos deverdo ser ofertados em Real, contendo apenas trés casas decimais para valores
unitarios de impressao, e nos pregos totais apenas duas casas decimais.
8.2.2 Os ativos de informatica deverdo estar segurados durante toda a vigéncia do Contrato, sendo a
contratacgdo de total responsabilidade da empresa contratada;
8.2.3 seguro devera cobrir os seguintes riscos minimos:
8.2.4 Danos causados por incéndio, queda de raio, explosdo, vendaval e danos elétricos;
8.2.5 Roubo e/ou furto, devendo a Contratante informar o ocorrido ao servico de atendimento da
Contratada em até 02 (dois) dias Uteis corridos, contados a partir da ocorréncia, e encaminhar o Boletim
de Ocorréncia. Neste caso, a Contratada devera disponibilizar a Contratante outro equipamento de
modelo e configuracdo equivalente, em substituicdo ao do objeto do sinistro em até 15 (quinze) dias
uteis, ficando a Contratante responsavel pelo ressarcimento do valor do bem a empresa Contratada, por
indenizagdo, sendo pago o mesmo pelo valor de mercado a época

8.3 DA VISTORIA

8.3.1 Com o objetivo de assegurar o pleno conhecimento das condigdes fisicas, estruturais e operacionais
dos espagos publicos destinados a execugdao dos servicos, a Administragdo Municipal permitird a
realizagdo de vistoria prévia nas dependéncias do Restaurante Popular — Lote | e da Cozinha
Comunitdria de Itinga — Lote Il, antes da apresenta¢do das propostas pelas licitantes. As visitas deverdo
ser agendadas previamente junto a Secretaria Municipal responsavel pela gestdo do equipamento, em
dias Uteis e horario comercial, mediante solicitacdo formal encaminhada com antecedéncia minima de
02 (dois) dias uteis da data pretendida para a vistoria.

8.3.2 A vistoria tem carater facultativo, contudo, recomenda-se fortemente sua realizagdo para que as
empresas interessadas possam conhecer, de forma detalhada, as instalagdes, a infraestrutura existente,
os equipamentos disponiveis e demais condigdes locais que possam interferir na execu¢do do contrato.
A vistoria acima mencionada gerara o ATESTADO DE VISTORIA, conforme Anexo lll, que deve ser assinado
por representante (s) da licitante e da SEMDESC;

8.3.3 Caso a licitante ndo possua interesse na vistoria presencial, a mesma podera substituir tal
condigcdo, apresentando junto aos autos do Certame uma Declaragdo de Nao Realizagao de Vistoria
assinado pelo responsavel técnico da empresa, elaborada dentro dos moldes préprios da empresa em
papel timbrado, devendo constar todos os dados necessarios (Nome da empresa, CNPJ, Nome do
Responsavel, telefone, email, objeto da licitagdo, nimero do Pregdo Eletronico e data, devendo o
documento estar assinado).

8.3.4 Arealizagdo ou ndo da vistoria ndo isenta a licitante da responsabilidade pelo pleno conhecimento
das condi¢des do local, nem ensejara direito a qualquer tipo de reclamagédo ou pedido de reajuste
contratual em razdo de dificuldades que poderiam ter sido previamente identificadas.

9. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS

9.1 A pregoeira verificara se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des
de participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n2 14.133/2021, especialmente quanto a
existéncia de san¢do que impeca a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a Consulta
Consolidada de Pessoa Juridica do TCU (https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/).

9.1.1. A consulta realizar-se-a em nome da licitante e também de eventual matriz ou filial e de seus
sécios majoritarios.
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9.1.2. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Agente de Contratagdo diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.3 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societdrios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

9.1.4 O licitante serd convocado para manifestagdo previamente a uma eventual desclassificagdo.
9.1.5 Constatada a existéncia de sangdo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condi¢do de
participagao.

9.1.6 Caso atendidas as condi¢Ges de participagdo, sera iniciado o procedimento de habilitacdo

9.2 Sera desclassificada a proposta arrematante que:

9.2.1. contiver vicios insanaveis;

9.2.2. ndo obedecer as especificagbes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

9.2.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratagao;

9.2.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administra¢do;

9.2.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

9.3 Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da proposta,
podendo a planilha ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que nao haja
majora¢do do preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da
contratagao.

9.3.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas.

9.4 Para fins de comprovacdo de exequibilidade:
9.4.1. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores
a 20% (vinte por cento) do valor orcado pela Administragao.

9.4.1.1. Ainexequibilidade, na hipdtese de que trata o subitem 9.3.1, s6 sera considerada apds diligéncia
do responsavel pela licitagdo, que comprove:

a) que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta;
b) inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

9.4.1.2. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

9.5. Em licitagdo para contratacdo de obras e servicos de engenharia, além das disposi¢des acima e
daqueles presentes no Termo de Referéncia, a analise de exequibilidade e sobrepreco considerara o que
segue:

9.5.1. Para efeito de avaliacdo da exequibilidade e de sobrepreco, serdo considerados o precgo global,
0s quantitativos e os pregos unitdrios tidos como relevantes, observado o critério de aceitabilidade de
precos unitdrio e global a ser fixado no edital, conforme as especificidades do mercado correspondente
(art. 59, §3° da Lei n® 14.133, de 2021).

9.5.2. Serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos valores forem inferiores a 75% (setenta e
cinco por cento) do valor orcado pela Administracéo, independentemente do regime de execugéo (art.
59, §4° da Lei n° 14.133, de 2021).
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9.5.3. Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e
cinco por cento) do valor orcado pela Administragdo, equivalente a diferenca entre este ultimo e o
valor da proposta, sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com a Lei n° 14.133, de 2021
(art. 59, §5° da Lei n® 14.133, de 2021).

9.6. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, o responsavel
pela licitacdo podera colher manifestacdo escrita do setor requisitante do objeto licitado ou da area
especializada nesse objeto.

10. DA HABILITAGAO

O LICITANTE DEVE ATENTAR PARA O LOCAL PROPRIO EXISTENTE NO SISTEMA PARA INSERCAO DOS
DOCUMENTOS DE HABILITACAO PARA QUE OS MESMOS NAO SEJAM ANEXADOS NO MESMO LOCAL DA
PROPOSTA.

10.1 Divulgado o julgamento das propostas de pregos na forma prescrita neste Edital, passar-se-a a fase
de habilitagdo.

10.2. O cumprimento dos requisitos de habilitacdo e a validade dos documentos serdo averiguados
relativamente a data de sua apresentacdo, apds solicitagdo do(a) Pregoeiro(a) no sistema.

10.3. Os documentos exigidos para habilitagdao deverao ser apresentados em formato digital apenas pela
licitante provisoriamente arrematante, por meio do sistema eletrénico, preferencialmente de forma
ordenada sequencialmente por item de habilitagdo, de modo a facilitar sua analise, no prazo de até 02
(duas) horas tteis subsequente ao da solicitacdo do(a) Pregoeiro(a) no sistema.

10.4 Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagcdo das licitantes convocadas
para sua apresentacdo.

10.5. Para efeito de validade dos documentos de regularidade fiscal, social e trabalhista e certidao negativa
de faléncia ou recuperacdo judicial/extrajudicial, se outro prazo n3o constar de ato normativo ou do
préprio documento, sera considerado o periodo de 90 (noventa) dias apds sua emissdo.

10.6. Os documentos inseridos no sistema que estiverem corrompidos serdo considerados como
inexistentes. Nao serdao aceitos links de servigos de armazenamento de arquivos em substituicao ao
envio dos documentos solicitados no item 10 deste edital.

10.7 Dos documentos que compdem a habilitagao:
10.8 HABILITACI':\O JURIDICA:

10.8.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territdrio nacional;

10.8.2. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar afilial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa
DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020.

10.8.3. Sociedade simples: inscri¢cdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua

sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;
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10.8.4. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

10.8.5. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da

consolidagdo respectiva.

10.9 HABILITACOES FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA:
10.9.1 Inscrigdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

10.9.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresenta¢do de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU);

10.9.3 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Fazenda Municipal do domicilio ou sede da
interessada;

10.9.4 Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS: Certiddo de
Regularidade de Situagdo - CRF, emitida pela Caixa Econ6mica Federal;

10.9.5 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa;

10.9.6 Declaracdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos
do artigo 7°, XXXIII, da Constituicdo.

10.10 QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

5.3.1 Certidao Negativa de Faléncia e Recuperag¢do Judicial ou Extrajudicial, expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica. Em caso de Empresas em Recuperagado Judicial, devera ser apresentada certidao
emitida pela instancia judicial competente afirmando que a interessada estd apta econOmica e
financeiramente a participar de procedimento de contratac¢do/licitatério;

5.3.2 Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando;

a) indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG);
a.1) A empresa deve comprovar através dos balangos patrimoniais,
demonstragao de resultado de exercicio e demais demonstragGes contabeis que
os indices ILG, ILC e ISG dos 02 (dois) ultimos exercicios sociais € igual ou
superior a 1,00 conforme segue’:

a.2) O indice de Liquidez Geral (ILG) deverd ser igual ou superior a 1,00,
calculados pela formula: ILG = (AC + RLP) / (PC + ELP)

a.3) O indice de Liquidez Corrente (ILC) devera ser igual ou superior a 1,00,

calculados pela férmula: ILC=AC/PC

a.4) O indice de Solvéncia Geral (ISG) deverd ser igual ou superior a 1,00, calculados pela
formula: ISG=AT/PC+ELP

a.5) Os elementos das férmulas sdo os provenientes do balango dos 02 (dois) ultimos
exercicios financeiros, e discriminados conforme a seguir.

ILG = indice de Liquidez Geral

ILC = indice de Liquidez Corrente

ISG = indice de Solvéncia Geral
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AC = Ativo Circulante

RLP = Realizavel a Longo Prazo
PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo
AT = Ativo Total

5.3.3 A justificativa para a escolha dos indices contabeis e seus valores, exigidos no subitem supracitado,
sdo os usualmente utilizados em licitagdes. Entendemos que a exigéncia de comprovagao de boa situagdo
financeira das interessadas, a escolha dos indices adotados e de seus valores ndo restringem o carater
competitivo da licitagdo, a fim de demonstrar que as licitantes possuem aptiddo econémico-financeira
para suportar e dar cumprimento as obrigacdes decorrente da execug¢do do contrato a ser celebrado,
sendo, portanto, imprescindivel a Administragdo para a contratagdo com o minimo de seguranga.

5.3.4 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

5.3.5 Os documentos referidos acima limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida hd menos de 2 (dois);

5.3.6 Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal
do Brasil para transmissdo da Escrituracdo Contabil Digital ECD ao SPED.

5.3.7 Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC). Deverdo comprovar, considerados os
riscos para a Administragdo, e, a critério da autoridade competente, o capital minimo ou o patrimonio
liguido minimo de 1% (um por cento) do valor estimado da contratagdo ou do item pertinente;

5.3.8 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura. (Lei n2 14.133 de
2021, art. 65, § 12);

5.3.9 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragao
assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor, quando ndo constar
expressamente no Balango Patrimonial.

10.11 OBSERVAGOES IMPORTANTES:
a) Ndo serdo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documento” em substituicdo aos
documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos;

10.12 QUALIFICAGAO TECNICA

10.12.1 QUALIFICAGAO TECNICO-OPERACIONAL:
10.12.1.1 Comprovacgédo de qualificacdo técnica operacional mediante a apresentacdo de pelo menos 01
(um) atestado (s) expedido necessariamente em nome da licitante, por pessoa juridica de direito publico
ou privado, que comprovem aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas com objeto da licitagdo:
O(s) atestado(s) devera(ao) ser apresentado(s) constando as seguintes informagGes da eminente:
papel timbrado, CNPJ, endereco, telefone, data de emissdo, nome e cargo/funcdo de quem assina
o documento, bem como conter objeto, atividades desenvolvidas, quantidade de produto
fornecido equivalente ao contratado e periodo de contratacgdo;
Nao serdo aceitos atestados emitidos por empresas do mesmo grupo empresarial da concorrente
ou pela prépria concorrente e/ou emitidos por empresas, das quais participem sdcios ou
diretores da concorrente.
10.12.1.2 Possibilidade de apresentagao dos atestados em nome da matriz ou filial.
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10.12.1.3 Obrigacdo de disponibilizar informagdes que comprovem a legitimidade dos atestados (contrato,
endereco da contratante, local de execugdo etc.).

10.12.1.4 Vedagdo de atestados emitidos por empresas do mesmo grupo econdmico ou por empresas
com sdcios/diretores em comum.

10.12.1.5 Declaragdo da empresa de que trabalha conforme as normas da Vigilancia Sanitdria, nos termos
da Resolugdo RDC n2 216/2004, com apresentagdo do Manual de Boas Préticas e POP’s.

10.12.1.6 Registro ou inscricdo da pessoa juridica no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN).

10.12.1.7 Apresentacgdo de Alvara Sanitario.

10.12.1.8 Alvara ou Licenga Sanitdria emitido pela autoridade competente (municipal ou estadual), vigente
e com atividade compativel com o objeto (ex.: preparo e fornecimento de refeigdes, cozinha industrial,
alimentacdo coletiva).

10.12.1.9 N3o aceitagdo de alvaras com atividades genéricas.

10.12.1.10 Documento deve estar dentro do prazo de validade.

10.12.2 QUALIFICACAO TECNICO-PROFISSIONAL:

10.12.2.1 Comprovacdo através de declaracdo do licitante, de possuir como responsavel técnico, na data
prevista para entrega dos documentos, profissional(is) de nivel superior ou outro(s), reconhecido(s) pelo
Conselho Regional de Nutrigdo.

10.12.2.2 A Licitante devera comprovar a vinculagao do responsavel técnico constante da relagdo de
responsavel(is) técnico(s) junto ao Conselho Regional de Nutrigdo, por meio de um dos seguintes
documentos:

10.12.2.3 Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS), Ficha ou Livro de Registros de Empregados (FRE)
qgue demonstrem a identificacdo do profissional.

10.12.2.4 Contrato de Prestacgdo de Servigo celebrado de acordo com a legislagdo civil comum.

10.12.2.5 Contrato Social do licitante em que conste o profissional como sdcio.

10.12.2.6 Nutricionista no Quadro Permanente: A licitante deverd comprovar, até a data limite para
entrega da proposta, que possui em seu quadro permanente pelo menos um nutricionista, devidamente
registrado no CRN ou declaragdo de contratagao futura.

10.13 DAS DECLARAGCOES OBRIGATORIAS:

10.13.1 Declaragdo de Inexisténcia de Fatos Impeditivos: A empresa devera apresentar uma declaragdo
de que ndo se encontra impedida de participar de licitagGes e de contratar com a Administragdo Publica,
conforme as penalidades previstas na Lei n2 14.133/2021;

10.13.2 Declaragdo de que atendem aos requisitos de habilitagdo, e o declarante respondera pela
veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei;

10.13.3 Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

11. DA ANALISE E JULGAMENTO DA DOCUMENTAGAO DE HABILITACAO

11.1 Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a sua substituicdio ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia.

11.2. Na analise dos documentos de habilitacdo, o(a) Pregoeiro(a) podera sanar erros ou falhas que ndo
alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo
fundamentada, acessivel as licitantes, e lhes atribuird validade e eficacia para fins de habilitagdo e
classificagdo.

11.2.1. A omissdo na documentagdo ou a documentacgao apresentada com data de validade vencida, quando
passiveis de serem saneadas mediante consulta gratuita a sitio oficial na internet e, as meras declara¢des
das licitantes, constituem falhas formais. Nestas hipdteses, o(a) Pregoeiro(a) podera suprir de oficio a falha,
juntando a documentacg&o obtida em diligéncia nos autos do processo.
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11.2.2. A vedagdo a inclusdo de novo documento ndo alcanga documento ausente, comprobatério de
condi¢cdo atendida pela licitante (condigdo preexistente) quando apresentou sua proposta, que nao foi
juntado, por equivoco ou falha, com os demais comprovantes de habilitagdo e/ou da proposta.

11.3. Constituem motivos para INABILITACAO da licitante, apds esgotadas as possibilidades de saneamento.

11.3.1. A ndo apresentagdo da documentagdo exigida para habilitacdo;

11.3.2. A apresentacgdo de documentos com prazo de validade vencido, na data fixada para apresentacdo da
proposta eletronica;

11.3.3. A substituicdo dos documentos exigidos para habilitagdo por protocolos de requerimento de
certiddo;

11.3.4 A apresentagdo de documentos que contenham informagdes inveridicas;

11.3.5. A mesclagem de documentos de regularidade fiscal, social e trabalhista de estabelecimentos
diversos, exceto prova de regularidade para com a Fazenda Federal conjunta com a Seguridade Social (INSS),
para com o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS) e para com a Justica do Trabalho (CNDT);
11.3.6. O ndo cumprimento dos requisitos de habilitagéo;

11.3.7. O ndo atendimento as diligéncias, quando solicitadas, dentro do prazo estabelecido.

11.4. Estando a documentagdo de habilitagdo da licitante completa, correta, com observancia de todos os
dispositivos deste Edital e seus Anexos o Pregoeiro considerara a proponente habilitada e vencedora do
certame.

11.5. Caso a licitante ndo atenda as exigéncias de habilitacio o Pregoeiro examinara a proposta
subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a selecdo da proposta que melhor
atenda a este Edital.

12. DOS RECURSOS

12.1. Dos atos da Administra¢cdo decorrentes desta licitagdo cabem:

12.1.1. Recurso Hierarquico em face de:

a) julgamento das propostas;

b) ato de habilitacdo ou inabilitagdo de licitante;
c) anulagdo ou revogacdo da licitacdo;

12.1.2. Pedido de reconsideracgao, relativamente a ato do qual ndo caiba recurso hierarquico.

12.2. Para os recursos apresentados em face do julgamento das propostas e da habilitagdo ou inabilitagdo de
licitante (alinea b), serdo observadas as seguintes disposi¢oes:

12.2.1. A intencdo de recorrer devera ser manifestada pela licitante, exclusivamente via sistema, no prazo
de até 10 (dez) minutos, apds o julgamento da proposta ou da habilitacdo, sob pena de precluséo.

12.2.1.1 A licitante desclassificada antes da fase de disputa também podera manifestar e motivar a sua
intengdo de interpor recurso naquele periodo.

12.2.2. As licitantes que manifestaram a intenc¢do de interpor recurso devera apresentar sua pega recursal,
dirigidos ao(a) Pregoeiro(a), em campo préprio do sistema, no prazo de 03 (trés) dias Uteis contados a
partir do encerramento do lote no sistema, apds o julgamento da proposta e da habilitacdo de licitante.
12.2.3. O prazo para apresentacdo de contrarrazées serda o mesmo do recurso 03 (trés) dias Uteis) e tera
inicio na data de divulgac¢do da interposicdo de recurso.

12.2.4. A apreciagdo dar-se-a em fase Unica.

12.3. Os demais recursos hierdrquicos serdo dirigidos a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a
decisdo recorrida, através do ambiente do sistema eletrénico, no prazo de 03 (trés) dias Uteis, contados do
dia subsequente ao da publicacdo no Diario Oficial do Municipio.
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12.4. A autoridade que praticou o ato recorrido podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 03 (trés) dias
Uteis ou, nesse mesmo prazo, encaminhar o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, a qual devera
proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados do recebimento dos autos.

12.5. O pedido de reconsideragdao serd dirigido a autoridade que praticou o ato, através do e-mail
copel.secad@laurodefreitas.ba.gov.br, no prazo maximo de 03 (trés) dias uteis contados da data da
intimagao relativamente a ato do qual ndo caiba recurso hierarquico.

12.5.1 A autoridade devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis.

12.6 O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisdo final da autoridade competente.
12.7. O acolhimento de recurso implicara a invalidagdo apenas do ato insuscetivel de aproveitamento.

12.8. Ndo serdo acatados recursos apresentados fora do prazo legal e/ou subscritos por representantes ndo
habilitados legalmente ou ndo credenciados no processo para responder pela licitante.

| 13. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

13.1 Conforme item 17 do Anexo | — Termo de Referéncia, deste Edital.

14. DA VIGENCIA

14.1. PRAZO DE VIGENCIA da contratagdo é de 12 (doze) meses, contados da data de assinatura do
contrato, na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133/2021.

14.2 O instrumento contratual podera ter vigéncia de até 5 (cinco) anos, contados a partir da data de sua
assinatura, se for de interesse da Administragdo, conforme Art. 106, da Lei 14.133/2021.

14.3 A duragdo do contrato podera ser prorrogada sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal,
conforme Art. 107, da Lei 14.133/2021.

14.4 O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que
serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratacao.

15. DA FORMA DE PAGAMENTO

15.1 Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranga equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais
como: o prazo de validade; a data da emissdo; os dados do contrato e do 6rgdo contratante; o periodo
respectivo de execugao do contrato; o valor a pagar; e eventual destaque do valor de retengdes tributarias
cabiveis.

15.2 Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie
as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovac¢ao da regularizacdo da situagdo, sem
Onus ao contratante;

15.3 Estando toda documentacdo correta, o servidor encaminhard, através de fluxo regido pela Secretaria
de Financas, para realiza¢do de tramites e pagamento.

15.4 O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

15.5 O pagamento serd efetuado no prazo de 30 dias da finalizagdo do servico ou de suas medigGes,
podendo ser prorrogado por igual periodo;

15.6 Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributdria prevista na legislagdo aplicavel.
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15.7 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na
fonte, quando da realizagdao do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

15.8 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123,
de 2006, ndo sofrerd a retengao tributaria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentagdo de comprovac¢do, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

15.9 Devera ser respeitada a ordem cronoldgica exigida no artigo n2 141, Lei n2 14.133/2021.

16. DAS OBRIGACOES

16.1 Obriga-se a CONTRATADA, durante o prazo de execugdo dos servigos a:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

n)

Manter nutricionista responsavel técnico conforme exigéncia do CRN no local de preparagao dos
itens da refeicdo;

Substituir, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, o pessoal cuja atuagdo for julgada
inadequada pela CONTRATANTE;

Conduzir eficientemente os servigos objeto do presente contrato, de acordo com as condigbes
técnicas, de habilitagdo e proposta da CONTRATADA, especificagdes técnicas e condig¢Oes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

Conduzir os servigos em estrita observancia as normas de legislagao federal, estadual e municipal,
pertinentes aos servicos objeto do presente contrato, mantendo os locais, equipamentos e
utensilios dos servigos de alimentac¢do nas melhores condi¢cdes de segurancga e higiene.

Refazer por qualquer acidente de trabalho na execugdo dos servigos, por danos resultantes de
caso fortuito ou de forga maior, por qualquer causa de destruicdo, danificacdo, defeitos ou
incorrecGes dos servigos ou dos bens do Municipio e ou da CONTRATANTE, de seus trabalhadores
ou de terceiros.

Refazer as suas expensas, no total ou em parte, os servigos cuja execugdo estiver em desacordo
com o estabelecido no presente contrato.

Comunicar a CONTRATANTE de imediato, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique nos locais dos servigos.

Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela CONTRATANTE, ou por seus prepostos,
incluindo dados técnicos e operacionais sobre os servigos.

Adequar, por determinagdao da CONTRATANTE, qualquer servigo que nao esteja sendo executado
de acordo com a boa técnica ou principio de nutri¢cdo ou dietética.

Utilizar na execucdo dos servicos, géneros alimenticios, insumos e materiais de primeira
qualidade e com as especificacbes técnicas exigidas na licitagdo, bem como mado de obra
especializada.

Executar os servigcos nas condicOes e prazos estabelecidos, no presente contrato.

Cumprir rigorosamente as disposicGes, legais e regulamentares pertinentes a seguranca, higiene
e medicina do trabalho, inclusive com fornecimentos dos equipamentos e materiais necessarios
aos trabalhadores.

Manter até o final do contrato as condigdes de qualificagdo técnica indicadas no certame que deu
origem a presente avenca, ndo as alterando sem prévia e expressa autorizagdo do CONTRATANTE.
Arcar com todas as despesas decorrentes dos servigos contratados.

0) A distribuigdo de refeigGes na rampa para os usudrios nao podera ser interrompida num periodo
maior que 5 minutos durante o horario de funcionamento estabelecido por esse Termo de Referéncia.
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p) Cumprir as demais Especificagdes Técnicas referente aos servigos, descritas em ANEXOS.

16.2 Sao obrigacdoes da CONTRATANTE:
a) Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servigos executados, verificando o

atendimento as especificagdes e demais normas técnicas.
b) Efetuar os pagamentos devidos, nas condi¢gdes e forma estabelecidas no presente contrato.

16.3 ORGAOS FISCALIZADORES MUNICIPAIS, ESTADUAIS E FEDERAIS
a) MDS - Ministério do Desenvolvimento Social e Combate a Fome;

b) Corpo de Bombeiros;

c) Prefeitura — Codigo de Obras - Alvara de construcdo e SEMA;

d) Alvara de licenga sanitario — Orgdo municipal, e se este n3o existir, 6rgdos de vigilancia sanitaria
estadual;

e) Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - www.anvisa.gov.br

f) Ministério da Saude - www.saude.gov.br.

‘ 17. DAS PENALIDADES

17.1 Conforme item 10 do Anexo | — Termo de Referéncia, deste Edital.

| 18. DA ADEQUAGAO ORCAMENTARIA

18.1 As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Municipal.

18.2 A contratagao sera atendida pela seguinte dotagao:

ORGAO: 12 - Secretaria Municipal De Desenvolvimento Social e Cidadania;

UNIDADE ORCAMENTARIA: 1200 — Secretaria Municipal De Desenvolvimento Social e Cidadania;
PROJETO/ATIVIDADE: 2097 — Funcionamento do Restaurante Popular;

ELEMENTO DE DESPESA: 33903900 — Outros Servicos de Terceiros — Pessoa Juridica; SUBELEMENTO:
33903941 — Fornecimento De Alimentagao;

FONTE: 15000000 — Recursos Ndo Vinculados De Impostos;

18.3 A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacdo da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento, em respeito
ao art. 106, Il da Lei n? 14.133, de 2021, que prevé para contratacdes de servicos e fornecimento
continuado que a "a Administracdo devera atestar, no inicio da contratacdo e de cada exercicio, a existéncia
de créditos orcamentarios vinculados a contratacdo e a vantagem em sua manutencao".

18.4 Atesto que as exigéncias e informagdes contidas, ndo direcionam nem restringem a
competitividade e sdo essenciais para a futura contratagao

19. DA FORMALIZAGCAO DE PEDIDOS DE ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES

19.1 Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar o edital de licitacdo ou para solicitar esclarecimento
sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido até 03 (trés) dias Uteis antes da data da sessdo publica de
abertura do certame, através do portal eletrénico https://licitanet.com.br/ ou do endereco eletrénico
copelsecad@laurodefreitas.ba.gov.br.

19.2 A resposta a impugnag¢do ou ao pedido de esclarecimento sera divulgada no portal eletrénico
https://licitanet.com.br/ e publicada no Diario Oficial.
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19.3. Eventuais modificagGes neste edital implicardo nova divulgacdo na mesma forma de sua divulgacdo
inicial, além do cumprimento dos mesmos prazos dos atos e procedimentos originais, exceto quando a
alteragdo ndo comprometer a formulagdo das propostas.

19.4. A auséncia de impugnac¢do implica a aceitagdo tacita, pela licitante, das condi¢es previstas neste edital
€ em seus anexos.

20. ADJUDICACAO, HOMOLOGAGAO E CONTRATACAO

20.1 O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso nao
haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular decisdo dos recursos
apresentados.

20.2 Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente
homologara o procedimento licitatdrio.

20.3 Homologada a licitagdo pela autoridade competente, o adjudicatario serd convocado para assinar o
contrato ou a ata de registro de pregos no prazo estabelecido no edital.

20.4 O adjudicatario sera convocado a assinar o termo de contrato, ou instrumento equivalente, se for o caso,
no prazo de até 08 (oito) dias Uteis, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangées
previstas, podendo solicitar sua prorrogac¢do por igual periodo, por motivo justo e aceito pela Administragao.

20.4.1 Se, por ocasido da formalizagdo do contrato, as certidGes de regularidade de débito da Adjudicataria
perante a Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), a Justica do Trabalho
(CNDT) e as Fazendas Federal, Estadual e Municipal, estiverem com prazos de validade vencidos, o érgao
licitante verificara a situagdo por meio eletronico habil de informacGes, certificando nos autos do processo
a regularidade e anexando os documentos passiveis de obtencdo por tais meios, salvo impossibilidade
devidamente justificada.

20.4.2 Se nao for possivel atualiza-las por meio eletronico habil de informagSes a Adjudicatdria sera
notificada para, no prazo de 02 (dois) dias Uteis, comprovar a sua situagdo de regularidade, mediante a
apresentacdo das certidGes respectivas, com prazos de validade em vigéncia, sob pena de a contratagdo ndo
se realizar.

20.5 Se o licitante vencedor, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo celebrar o contrato,
é facultado a Administracdo, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes previstas na legislagdo pertinente,
examinar e verificar a aceitabilidade das propostas subsequentes, na ordem de classificagdo, bem como o
atendimento, pelo licitante, das condi¢Ges de habilitacdo, procedendo a contratagdo.

20.6 A assinatura do contrato devera ser realizada pelo representante legal da empresa ou mandatario com
poderes expressos.

20.7 A contratada ficara obrigada a aceitar nas mesmas condigGes contratuais, acréscimos ou supressdes que
se fizerem necessarias, de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

20.8 A variagdo do valor contratual para fazer face ao reajuste de pregos previsto no préprio contrato, quando
for o caso, compensagdes ou apelagdes financeiras decorrentes das condi¢des de pagamento nele previstas,
bem como o empenho de dotacGes orcamentarias suplementares até o limite do seu valor corrigido, ndo
caracterizam alteragdo do mesmo, podendo ser registrados por simples apostila, dispensando a celebragao
de aditamento.

21. DA SUBCONTRATACAO

21.1 N&o é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
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| 22. DO REAJUSTE

22.1 Os valores contratados poderdo ser alterados para atender ao aumento ou diminuigdo do item
contratado, ou para reestabelecer o equilibrio econdmico-financeiro do contrato, conforme o artigo n¢
124 da Lei n2 14.133/21.

22.2 Os contratos somente podem sofrer reajustamento de pregos se tiverem prazo de duragdo superior
a 1 (um) ano. A periodicidade para efeito de reajuste de pregos serd contada a partir da data da
apresentagdo da proposta;

22.3 Em caso de novo reajustamento, a periodicidade sera contada a partir da data do ultimo reajuste
concedido;

22.4 S3o nulos de pleno direito quaisquer expedientes que, na apuragdo de indice de reajuste, produzam
efeitos financeiros equivalentes aos de reajuste com periodicidade inferior a anual. Os reajustes de precos,
para mais ou para menos, sao limitados aos valores calculados mediante a aplicacao, pela CONTRATANTE,
do indice IPC-A.

23. DA GESTAO DO CONTRATO E FISCALIZACAO

23.1 DA GARANTIA DA CONTRATACAO

23.1.1 Sera exigida a garantia da contratagdao de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei Federal n?
14.133/2021, no percentual de 5% (cinco por cento) do valor contratual, conforme regras previstas no
contrato.

23.2 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total
ou parcial.

23.3 Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

23.4 Ao assinar o contrato, o contratado deve definir preposto para contatos e providéncias, bem como
seus contatos telefonicos e via e-mail.

23.5 As comunicagdes entre o érgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

23.6 O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

23.7 Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que
contera informagGes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias
para execucdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método
de afericdo dos resultados e das san¢Ges aplicaveis, dentre outros.

23.8 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato:

23.8.1 Genivia de Jesus Santos Matricula 124645 e substituto Fiscal Victor Almeida da Hora Matricula
113509, e atender a todos os regramentos referentes a sua tematica, conforme a Lei n? 14.133, de
2021, art. 117, caput e Anexo | da portaria de designagdo SEMDESC n2 00, de 13 de outubro de 2025.
23.8.2 A Contratada designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto
contratado.
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23.8.3 Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execugdo do contrato (Lei n? 14.133/2021, art. 121, caput).

23.8.4 Serdo exigidos a Certiddo Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributérios Federais e a
Divida Ativa da Unido, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas (CNDT).

23.9 A CONTRATADA devera apresentar apds assinatura do contrato, quando solicitado, a seguinte
documentagdo:
a) coépia do contrato de trabalho de todo os trabalhadores envolvidos na prestacdo de servigos;
b) atestado de saude ocupacional (ASO) comprovando a realizagdo dos exames de salde
ocupacional e a realizagdo dos exames admissionais e periddicos;
c) comprovante de cadastro do trabalhador no regime do PIS/PASEP;
d) cartdo, ficha ou livro de ponto assinado pelos trabalhadores;
e) recibo de concessdo de aviso de férias, trinta dias antes do respectivo gozo;
f) comprovante de opgdo do recebimento de vale transporte quando for o caso;
g) recibo de pagamento atestando o recebimento de saldrios mensais e beneficios pertinentes ao
trabalhador;
h) comprovante de recolhimento de contribuigdo sindical e outras devidas aos sindicatos, se for caso,
na época propria;
i) comprovantes que atestem o correto depdsito do FGTS e, em caso de rescisdao os documentos
comprobatdrios exigidos pela legislagdo pertinente;
j) comprovante de contribuigdes previdenciarias.
k) Apresentar o Cartdo de Vacinacdo, especialmente contra Tétano e Hepatite B, atualizado dos
realizadores dos servigos, conforme preceitua a NR-32 do Ministério do Trabalho, obedecendo as
recomendagdes do Ministério da Saude.

23.10 O Nutricionista fiscal preposto pela CONTRATANTE poderd indicar a necessidade de contratagdo de
funciondrios pela CONTRATADA além do quantitativo minimo, se verificar prejuizos em qualquer etapa na
producdo de refei¢des.

23.11Quanto ao seu quadro de pessoal, a proponente vencedora arcard com as seguintes
responsabilidades:

a) Supervisionar, capacitar, qualificar, e uniformizar os trabalhadores envolvidos no quadro
operacional do Restaurante Popular — Lote Il e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il do Municipio
de Lauro de Freitas /BA devendo a m3o de obra ser adequada quanto aos quesitos, competéncia
técnica e habilidades.

b) Comunicar, por escrito, qualquer falta ou inconveniéncia praticada pelos trabalhadores,
mencionando o fato, advertindo-os ou afastando-os, com substituicdes sem onerar a linha produtiva.

c) Assegurar a CONTRATADA a permissdao da supervisdo dos trabalhadores da proponente
vencedora, com referéncia aos cumprimentos das leis trabalhistas, previdenciarias, assistenciais e
sindicais, sem que haja vinculo de solidariedade empregaticia da CONTRATANTE.

d) Substituir, sempre que exigido pela CONTRATANTE, qualquer um dos trabalhadores faltosos ou em
servigo, cuja saude e conduta moral ou profissional sejam consideradas prejudicial, inconveniente ou
insatisfatdria, ao interesse do servico, em vinte e quatro (24) horas, mediante solicitagdo escrita,
encaminhada pela CONTRATANTE.

24. DISPOSICOES FINAIS

24.1 Ficam as licitantes sujeitas as san¢Oes administrativas, civeis e penais cabiveis caso apresentem, na
licitacdo, qualquer declaragdo falsa ou que ndo corresponda a realidade dos fatos.
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24.2 Na contagem dos prazos, é excluido o dia de inicio e incluido o do vencimento, e considerar—se—do os

dias consecutivos, salvo disposi¢do em contrario. Os prazos somente se iniciam e vencem em dias Uteis.
24.3 As referéncias de horario correspondem ao hordrio oficial da Bahia.
24.4 Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pregoeiro.

24.5 Em caso de prorrogagdo da execu¢do do CONTRATO, nos termos do Artigo 107 da Lei N.2 14.133, de
192 de abril de 2021, de forma que ultrapasse o periodo de um ano, a CONTRATADA devera apresentar um
cronograma de gozo de férias dos profissionais envolvidos, que sera fiscalizado e acompanhado pela
administragdo do contrato, em conjunto com o Restaurante Popular — Lote | e da Cozinha Comunitaria —
Lote Il.

24.6 Durante o periodo de gozo de férias, a CONTRATADA devera substituir o profissional ausente,
apresentando, com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias, o substituto, que devera ter seus encargos
sociais devidamente pagos e comprovados junto a fiscalizagdo da CONTRATANTE.

24.7 A CONTRATADA devera dispor o refeitério e os espagos necessarios a realizagdo de projetos
educativos, capacitagdes e outros eventos, mediante solicitagdo da CONTRATANTE, em horarios que ndo
interfiram no bom andamento de distribuicio das refeicdes, ficando sob responsabilidade da
CONTRATANTE a arrumagado do mesmo apds o evento.

24.8 A CONTRATADA devera manter toda a equipe de trabalho da empresa CONTRATADA alocada na
execucgdo do servico, supervisionada e orientada por profissional Nutricionista da empresa, registrada no
CRN, que se responsabilizard, tecnicamente, pelas refei¢des distribuidas, monitorando a cadeia produtiva,
em conformidade com o Manual de Boas Préticas (BPF) e com os Procedimentos Operacionais Padrdo
(POP’s) que deverdo ser elaborados, com fluxograma de produgdo, e apresentados a CONTRATANTE, apds
um meés do inicio dos servigos.

24.9 A CONTRATADA devera retirar e armazenar, obrigatoriamente, em recipientes e temperaturas
apropriadas, por 72 (setenta e duas) horas, amostras devidamente identificadas, de no minimo 140g de
cada alimento pronto, apds ter servido cerca de 60% dos usuarios. Além disso, deverdo ser retiradas
amostras dos pratos “in natura” do cardapio diario, bem como dos liquidos servidos.

24.10 CONTRATADA devera custear procedimento e andlise laboratorial microbioldgica nas amostras de
alimentos, conforme legislagdo vigente em caso de suspeita de doenca de origem alimentar (DOA) e/ou
guando houver solicitagdo da CONTRATANTE.

24,11 A CONTRATADA devera, na elaboragdo do cardapio, atender aos requisitos do Programa de
Alimentagdo do Trabalhador (PAT), em conformidade com a legislagdo vigente, devendo o almogo conter
800 calorias por dia.

24.12 A CONTRATADA devera desenvolver boas relagées com a CONTRATANTE e sua equipe técnica,
acatando ordens e instrugGes pertinentes as normas de higiene, seguranca, medicina do trabalho,
legislagdo dos alimentos e Seguranca Alimentar e Nutricional.

24.13 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou pelas despesas relativas a
telefonia, servigo de internet, agua, energia elétrica, gas, controle de pragas (desratizacdo e desinsetiza¢ado)
realizado por empresa credenciada, limpeza semestral da caixa d’dgua e limpeza bimestral das caixas de
gordura, manutencdo de equipamentos, materiais de escritdrio necessarios ao funcionamento de seus
servigos, e quaisquer outras despesas que possam interferir no funcionamento do Restaurante Popular —
Lote | e da Cozinha Comunitéria de Itinga — Lote Il.
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24.14 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela abertura da casa de lixo para a retirada do lixo
organico e inorganico das dependéncias do Restaurante Popular — Lote | e da Cozinha Comunitaria de
Itinga — Lote Il, a ser realizada pela prefeitura, por meio da geréncia de limpeza urbana.

24.15 A CONTRATADA devera realizar o tratamento da dgua a ser consumida e andlise laboratorial,
conforme legislagdo vigente, com apresentagdo do comprovante a CONTRATANTE.

24.16 Todos os procedimentos relacionados ao preparo de alimentacdo e /ou fornecimento de géneros e
demais insumos pertinentes deverdo estar em conformidade com a legislagdo vigente e com o disposto
pela ANVISA e Ministério da Saude.

24.17 A CONTRATADA poderd, com o apoio, coordenacao e supervisdo da CONTRATANTE, realizar eventos
festivos e regionais em datas comemorativas, como Sao Jodo, Natal, Carnaval, aniversdrio da cidade, entre
outras. Nessas ocasides, o Restaurante Popular — Lote | e a Cozinha Comunitdria de Itinga — Lote |l deverdo
ser decorados de acordo com o tema da festividade, e o cardapio devera ser planejado para incluir comidas
tipicas apropriadas a celebracgdo. A decoracdo do local em periodos de campanhas e/ou datas festivas deve
ocorrer quando solicitado pela CONTRATANTE sem onus financeiro para a mesma.

24.18 A CONTRATADA devera realizar a¢gdes de educac¢do alimentar, expondo em mural do Restaurante
Popular —Lote | e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il material versando sobre prevenc¢do as doengas
e esclarecimentos sobre as patologias ligadas a alimentacdo: diabetes, hipertensdo, obesidade etc.

24.19 A CONTRATADA devera cumprir os procedimentos de higiene para estabelecimentos onde serdo
servidos alimentos pré-cozidos e cozidos em alimentagdo para coletividade, conforme a legislagdo vigente,
aplicando os principios do método de Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).

24.20 Ficam proibidas a subcontratagdo, cessao, transferéncia total ou parcial dos servigos objetos do
presente contrato, sendo permitida a subcontratacdo apenas com relagdo aos servigos de manutencgdo de
equipamentos, utensilios, fornecimento de paes e eventos decorativos.

24.21 Previamente a celebrac¢do do contrato, a Administragdo verificara o eventual descumprimento das
condigbes para contratagdao, especialmente quanto a existéncia de sang¢do que a impega, mediante a
consulta a cadastros informativos oficiais, tais como:
a) SICAF;
b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);
c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral
da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep)

24.22 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa fornecedora e também de seu sécio
majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢des impostas ao
responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.

24.23 Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

24.24 A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

24.25 O fornecedor serd convocado para manifestacdo previamente a uma eventual negativa de
contratacgdo.
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24.26 Caso atendidas as condig¢Ges para contratagdo, a habilitagdo do fornecedor sera verificada por meio
do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

24.27 E dever do fornecedor manter atualizada a respectiva documentacio constante do SICAF, ou
encaminhar, quando solicitado pela Administragdo, a respectiva documentacgdo atualizada

25. FORO

25.1 Fica eleito o Foro da Comarca do Municipio de Lauro de Freitas/BA para dirimir quaisquer duvidas
oriundas do presente Edital, renunciando as partes desde ja a qualquer outro, por mais especial ou
privilegiado que seja.

26. ANEXOS DO EDITAL

26.1 Fazem parte integrante deste Edital:

ANEXO | TERMO DE REFERENCIA
ANEXO Il DECLARAGAO DE RESPONSABILIZAGAO CIVIL E ADMINISTRATIVA
ANEXO Il DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE NEPOTISMO

ANEXO IV DECLARAGCAO PARA FINS DE HABILITACAO

ANEXO V MODELO DE PROPOSTA DE PRECO

ANEXO VI MINUTA DO CONTRATO

26.2 — Este Edital contém 108 (cento e oito) folhas rubricadas e numericamente ordenadas.

Lauro de Freitas /BA, 27 de margo de 2026.

Heider do Vale Almeida Pinheiro
Diretoria de Licitagoes
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA
1. OBIJETO

1.1 Contratagdo de empresa especializada para o servigo continuado de fornecimento gratuito
de alimentagdo preparada, a ser realizada nas dependéncias do Restaurante Popular e da
Cozinha Comunitaria de Itinga, localizados no municipio de Lauro de Freitas, compreendendo:
Producdo e fornecimento didrio de refeicbes tipo almogo e kits de pdes, conforme
estabelecido no Termo de Referéncia. Fornecimento, manuten¢do e substituicio dos
utensilios de cozinha necessarios a execu¢do dos servigos, mediante regime de comodato e
atendimento integral as demandas das unidades vinculadas ao programa municipal de
seguranga alimentar e nutricional, observadas as normas sanitdrias e de qualidade
pertinentes.

1.2 Oobjetodecorreu de estudo de solugdo, com fundamentacdo e analises constantes do Estudo
Técnico Preliminar - SEMDESC

1.3 DA LEGISLACAO
1.3.1 RDC n2 275, de 21 de outubro de 2002 (ANVISA), que dispde sobre o regulamento técnico de
procedimentos operacionais padronizados que sdo aplicados aos estabelecimentos
produtores/industrializadores de alimentos, bem como a lista de verificagdo das boas préticas de
fabricacdo em estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos;
1.3.2 Resolugdo RDC n2. 216, de 15 de setembro de 2004 — ANVISA.
1.3.3 Dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo
1.3.4 PORTARIA N 326 — SVS/MS, DE 30 DE JULHO DE 1997 (Secretaria de Vigildncia Sanitaria),
estabelece os requisitos gerais (essenciais) de higiene e de boas praticas para alimentos
produzidos/fabricados para o consumo humano;
1.3.5 PORTARIA N2 1.428 - SVC/MS, de 26 de novembro de 1993, que dispdes sobre o
regulamento técnico para inspegdo sanitaria de alimentos, as diretrizes para o estabelecimento de
boas praticas de produgdo e de prestacdo de servigos na area de alimentos e o regulamento
técnico para o estabelecimento de padrdo de identidade e qualidade (piq's) para servicos e
produtos na area de alimentos;
1.3.6 CODIGO SANITARIO NACIONAL - PARTE V, disp&e sobre normas gerais para estabelecimentos
ou locais destinados a producéo, fabricacdo, preparo, beneficiamento, manipulagdo,
acondicionamento, armazenamento, depdsito ou venda de alimentos, bem como todos os demais
de interesse da satde publica municipal;
1.3.7 Atendimento integral as exigéncias da Lei Federal n2 14.133/2021 e Lei Municipal n2 2.073
de 26 dezembro de 2023 e suas alteragdes, se houver.
1.3.8 Para fins contratuais o objeto desta contratagdo possui natureza continuada, sendo passivel,
portanto, de prorrogacdo contratual, conforme previsto no art. 107 da Lei n? 14.133/2021.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 A presente prestac¢do de servigos se justifica diante da necessidade continua de atender
as demandas de administragao, preparo e distribuicdo de refeicdes diariamente através do
Restaurante Popular — Lote | e Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il, equipamentos
vinculados a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social e Cidadania — SEMDESC;
2.2 O Restaurante Popular é um equipamento publico essencial no enfrentamento da
inseguranca alimentar e nutricional, atendendo prioritariamente pessoas em situagdo de
vulnerabilidade social, como desempregados, trabalhadores informais, pessoas em
situacdo de rua, idosos e familias de baixa renda. A oferta de refeicdes balanceadas,
gratuitas, visa garantir o direito humano a alimentacdo adequada, conforme previsto na Lei
Organica de Seguranca Alimentar e Nutricional (11.346/2006);

2.3 A prestacdo desse servico €, portanto, imprescindivel para o oferecimento de refeicoes
através de programa que foi instituido com base no Sistema Municipal de SAN de acordo
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com a Lei n? 2.073 de 26 de dezembro de 2023 gerando seguranga alimentar e nutricional
para os mais vulnerdveis, assegurando assim através de alimentagdo pronta, o direito a
alimentagdo adequada a populagdo;

2.4 Diante do exposto, justifica-se plenamente a contrata¢do de empresa especializada para
garantir a oferta continua e adequada do servigo de alimentagdo por meio do Restaurante
Popular Lote | e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il, promovendo a inclusdo social
e o combate a inseguranga alimentar e nutricional na municipalidade;

2.5 A justificativa desta contratagdo também esta pormenorizada em tdpico especifico do
Estudo Técnico Preliminar - SEMDESC;

2.6 O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de ContratagGes Anual 2025 da Prefeitura
Municipal de Lauro de Freitas/BA, indicado no item 196 e 197 do documento.

3. REQUISITO DA CONTRATACAO
3.1 DaForma de Selegdo e Critério de Julgamento

3.1.1 O fornecedor sera selecionado por meio de licitagdo na modalidade Pregdo, na
forma eletronica, nos termos da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021,
regulamentacGes complementares e demais normas pertinentes.

3.1.2 O tipo sera MENOR PRECO, com o critério de julgamento POR LOTE, observada a
compatibilidade com os pregos praticados no mercado, a vantajosidade para a
Administracdo e os principios da economicidade, isonomia, competitividade e
eficiéncia

3.2 NAO serd utilizado o Sistema de Registro de Precos;
3.3 NAO deve haver formagdo de consércio de empresas;

3.3.1 O objeto do presente estudo ndo demanda alta complexidade técnica e, portanto,
a participacdo de empresas consorciadas ndo seria viavel para administragdo publica,
e 0 ndo aceite desta possibilidade ndo fere a competicdo e nem gera prejuizos
econdmicos;

3.3.2  Assim, portanto, vislumbramos ndo existir viabilidade devido ao objeto do futuro
processo licitatério ndo ser de alta complexidade técnica e ndo se enquadrar como
de grande vulto, qual seja, superar o valor de 200.000.000,00 milhdes - conforme
estabelece a lei 14.133/21 em seu art. 62, XXII.

3.4 DA SUBCONTRATACAO
3.4.1 N3o é admitida a subcontrata¢do do objeto contratual;

3.5 DA GARANTIA DA CONTRATACAO

3.5.1 Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei Federal
n? 14.133/2021, no percentual de 5% (cinco por cento) do valor contratual, conforme regras
previstas no contrato.

3.6 DA VISTORIA

3.6.1 Com o objetivo de assegurar o pleno conhecimento das condigdes fisicas, estruturais e
operacionais dos espagos publicos destinados a execugdo dos servicos, a Administragao
Municipal permitira a realiza¢do de vistoria prévia nas dependéncias do Restaurante Popular -
Lote | e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il, antes da apresentacdo das propostas pelas
licitantes. As visitas deverdo ser agendadas previamente junto a Secretaria Municipal
responsavel pela gestdo do equipamento, em dias Uteis e horario comercial, mediante solicitacdo
formal encaminhada com antecedéncia minima de 02 (dois) dias uteis da data pretendida para a
vistoria;

3.6.2 A vistoria tem carater facultativo, contudo, recomenda-se fortemente sua realizagao para
gue as empresas interessadas possam conhecer, de forma detalhada, as instala¢des, a
infraestrutura existente, os equipamentos disponiveis e demais condi¢des locais que possam
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interferir na execugdo do contrato. A vistoria acima mencionada gerara o ATESTADO DE VISTORIA,
conforme Anexo lll, que deve ser assinado por representante (s) da licitante e da SEMDESC;

3.6.3 Caso a licitante ndo possua interesse na vistoria presencial, a mesma podera substituir tal
condicao, apresentando junto aos autos do Certame uma Declaragdao de Nao Realizacao de
Vistoria assinado pelo responsavel técnico da empresa, elaborada dentro dos moldes préprios
da empresa em papel timbrado, devendo constar todos os dados necessarios (Nome da empresa,
CNPJ, Nome do Responsavel, telefone, email, objeto da licitagdo, nimero do Pregdo Eletronico e

data, devendo o documento estar assinado);

3.6.4 A realizagdo ou ndo da vistoria ndo isenta a licitante da responsabilidade pelo pleno
conhecimento das condi¢des do local, nem ensejara direito a qualquer tipo de reclamagdo ou
pedido de reajuste contratual em razdo de dificuldades que poderiam ter sido previamente

identificadas.

4. DA PLANILHA

LOTE | - RESTAURANTE POPULAR

Item

Especificagao

QTD.
ESTIMADA
ANUAL

UND.

Valo

Unit
ario

(R$)

Valor Total
(R$)

Fornecimento de géneros alimenticios e
descartaveis, bem como a prestacdo de
servigos de administragdo, preparo,
fornecimento e distribui¢cdo de refei¢des no
Restaurante Popular do municipio de, Lauro

de Freitas - REFEICAO: ALMOCO.

720.000

UNIDADE

R$14,98

R$10.785.600,00

VALOR TOTAL DO LOTE |

R$10.785.600,00

LOTE Il - COZINHA COMUNITARIA ITINGA

Fornecimento de géneros alimenticios e
descartaveis, bem como a prestagao de
servigos de administragao, preparo,
fornecimento e distribuicdo de refeices na
Cozinha Comunitaria de Itinga do municipio
de, Lauro de Freitas - REFEICAO: ALMOCO.

144.000

UNIDADE

RS14,3

RS 2.067.840,00

Fornecimento de género alimenticio,
acondicionado em saco de papel Kraft (20X30
cm), contendo a impressdo do layout do
modelo em anexo. Cada kit /embalagem
devera conter 3 unidades. GENERO: PAO tipo

“Francés” / “Cacetinho”.

144.000

KIT

RS
4,69

R$675.360,00

VALOR TOTAL DO LOTE Il

RS 2.743.200,00

4.1 VALOR TOTAL: R$ 13.528.800,00 (TREZE MILHOES E QUINHENTOS E VINTE E OITO MIL E OITOCENTOS

REAIS)

4.2 DA JUSTIFICATIVA DAS QUANTIDADES ESTIMADAS
4.2.1 O municipio de Lauro de Freitas segundo IBGE, Censo Demografico 2022, possui 203.334 habitantes,
com estimativa populacional de 213.421 em 2025, 100% da populagdo é urbana, e estd localizado na
regido metropolitana no Litoral do estado da Bahia, possui extensdo de 57 quildmetros quadrados. O
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municipio possui histdrico de implantagdo de programas e fomento da politica de seguranga alimentar
e nutricional e tem como base para a¢des estratégicas de combate a fome a lei municipal n2 2.073 de 26
dezembro de 2023. Os programas de INSAN existentes certamente contribuem para a diminui¢do da
Inseguranga Alimentar e Nutricional — INSAN em Lauro de Freitas. Vale salientar, que apesar da INSAN
estar diminuindo no Brasil segundo novos dados da PNADC/IBGE 2024, e saida do Brasil do Mapa da
Fome da ONU em julho de 2025, no Nordeste ainda hd uma maior concentragdo de familias em
inseguranga alimentar e nutricional o que corrobora com a existéncia de localidades em diversos
municipios onde a pobreza é relevante trazendo como uma de suas consequéncias, a vulnerabilidade
nutricional. O municipio de Lauro de Freitas possui IDH 0,754, considerado médio, porém, apresenta
numero importante de pessoas no Caduinico (94.544 pessoas), e dessas, 57.742 pessoas Sdo
beneficidrias do Programa Bolsa Familia. Um outro dado importante é que 47.091 pessoas estao em
situacdo de pobreza e 22.159 pessoas possuem em situagao de baixa renda de acordo com os dados
do Relatério de Informagdes/MDS referente ao més de setembro de 2025. E notério o ndmero de
atendimento nos CRAS de Lauro de Freitas registrados em 2024, no CRAS na regido do CAJI foram
registrados 3.960 atendimentos, no CRAS em Areia Branca 1.794, nos dois CRAS no bairro de Itinga
foram registrados 8.069 atendimentos e no CRAS Vila Praiana e CRAS Portdo o atendimento foi 2.750
e 1.807 respectivamente e muitas das demandas de atendimento é por inclusdao em programas de
INSAN. Esse cenario explica a demanda aumentada por acesso ao alimento, necessidade de ampliagdo
de oferta de refeigGes mais saudaveis e promogdo de agdes de Educacdo Alimentar e Nutricional em
espacgos implantados em locais estratégicos com esses objetivos atendendo familias com vulnerabilidade
social e nutricional. para prevenir e reduzir também, situacdes de obesidade e doencas crénicas ndo
transmissiveis. Assim, entende-se que o fortalecimento da politica de Seguranca Alimentar e Nutricional
com ampliacdo de a¢des de SAN bem como ampliagdo no nimero de Programas emergenciais como o
Restaurante Popular e Cozinha Comunitdria se fazem necessarios e sdo essenciais para a garantia do
Direito Humano para a Alimentacdo Adequada — DHAA, e por fim, a erradica¢gdo da inseguranca
alimentar em todos os seus graus. A ampliagao do atendimento da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote
Il além da gratuidade das refei¢des ofertadas para o publico beneficidrio nos dois equipamentos sera de
grande importancia pois promoverdo o acesso a refei¢cdes saudaveis, variadas e saborosas, garantindo
a esse publico o Direito a Alimentagdo, além disso, a ampliacdo de Programas de SAN somado aos
programas ja implementados no municipio, sdo estratégias fundamentais para a promogdo e
fortalecimento da politica publica de Segurancga Alimentar e Nutricional.
4.3.2 Assim sendo, as quantidades estabelecidas neste Termo de Referéncia foram definidas com
base em estimativas de demanda das unidades do Restaurante Popular — Lote | e da Cozinha
Comunitdria de Itinga — Lote Il, considerando o histérico de atendimento e a capacidade operacional dos
equipamentos publicos.
4.3.3 Tais quantitativos tém por finalidade assegurar o atendimento regular e continuo da populacdo em
situagdo de vulnerabilidade social e inseguran¢a alimentar, atendendo aos objetivos do programa
municipal de combate a fome e promocédo da seguranca alimentar e nutricional.

4.3.4 Ressalta-se que os valores apresentados contemplam, além da estimativa média de usudrios

atualmente atendidos, uma margem de seguranca operacional, destinada a suprir eventuais aumentos na
demanda, decorrentes de situagbes emergenciais, variagdes sazonais ou ampliagdo do numero de
beneficidrios.

4.3.5 Dessa forma, as quantidades previstas ndo se limitam ao publico atualmente assistido, mas garantem
a capacidade de resposta imediata do Municipio diante de cendrios que requeiram ampliagdo tempordria ou

permanente do atendimento, assegurando a continuidade e eficiéncia dos servigos prestados a populagdo.

5. DOS DOCUMENTOS PARA SEREM SOLICITADOS NA LICITACAO:
5.1 DA HABILITAGAO JURIDICA
5.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha

validade para fins de identificacdo em todo o territdrio nacional;
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5.1.2. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa
DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020.

5.1.3. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

5.1.4. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresdria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

5.1.5. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagao

respectiva.

5.2 DA REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA:

5.2.1 Inscri¢do no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);
5.2.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU);
5.2.3 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Fazenda Municipal do domicilio ou sede da

interessada;

5.2.4 Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia do Tempo de Servigo - FGTS: Certiddo de
Regularidade de Situagao - CRF, emitida pela Caixa Econ6mica Federal;

5.2.5 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo
de certiddo negativa;

5.2.6 Declaragdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do
artigo 7°, XXXIIl, da Constituicdo.

5.3 DA REGULARIDADE QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

5.3.1 Certiddo Negativa de Faléncia e Recuperacdo Judicial ou Extrajudicial, expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica. Em caso de Empresas em Recuperacdo Judicial, devera ser apresentada certiddo
emitida pela instancia judicial competente afirmando que a interessada estd apta econOmica e
financeiramente a participar de procedimento de contratacdo/licitatorio;

5.3.2 Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando;

10.13.1.1 indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG);
10.13.1.1.1 A empresa deve comprovar através dos balangos patrimoniais,
demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragGes contabeis que
os indices ILG, ILC e ISG dos 02 (dois) ultimos exercicios sociais é igual ou
superior a 1,00 conforme segue’:

10.13.1.1.2 Oindice de Liquidez Geral (ILG) devera ser igual ou superior a 1,00,
calculados pela férmula: ILG = (AC + RLP) / (PC + ELP)

10.13.1.1.3 O indice de Liquidez Corrente (ILC) deverd ser igual ou superior a
1,00, calculados pela formula: ILC = AC/ PC
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10.13.1.1.4 O indice de Solvéncia Geral (ISG) devera ser igual ou superior a 1,00, calculados
pela férmula: ISG=AT/PC+ELP

a.5) Os elementos das formulas sdo os provenientes do balango dos 02 (dois) ultimos
exercicios financeiros, e discriminados conforme a seguir.

ILG = indice de Liquidez Geral

ILC = Indice de Liquidez Corrente
ISG = Indice de Solvéncia Geral
AC = Ativo Circulante

RLP = Realizavel a Longo Prazo
PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo

AT = Ativo Total

5.3.3 Ajustificativa para a escolha dos indices contdbeis e seus valores, exigidos no subitem supracitado,
sdo os usualmente utilizados em licitagdes. Entendemos que a exigéncia de comprovagao de boa situagdo
financeira das interessadas, a escolha dos indices adotados e de seus valores n3do restringem o carater
competitivo da licitagao, a fim de demonstrar que as licitantes possuem aptiddo econdmico-financeira
para suportar e dar cumprimento as obrigacdes decorrente da execucdo do contrato a ser celebrado,
sendo, portanto, imprescindivel a Administracdo para a contratagdo com o minimo de seguranca.

5.3.4 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

5.3.5 Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois);

5.3.6 Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal
do Brasil para transmissdo da Escrituracdo Contabil Digital ECD ao SPED.

5.3.7 Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC). Deverdo comprovar, considerados os
riscos para a Administracdo, e, a critério da autoridade competente, o capital minimo ou o patrimonio
liquido minimo de 1% (um por cento) do valor estimado da contratagdo ou do item pertinente;

5.3.8 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contdbeis pelo balango de abertura. (Lei n? 14.133 de
2021, art. 65, § 19);

5.3.9 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragao
assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor, quando ndo constar
expressamente no Balango Patrimonial.

5.4 DA QUALIFICAGAO TECNICA:

QUALIFICACAO TECNICO-OPERACIONAL:
5.4.1 Comprovacdo de qualificacdo técnica operacional mediante a apresentacdo de pelo menos 01 (um)
atestado (s) expedido necessariamente em nome da licitante, por pessoa juridica de direito publico ou
privado, que comprovem aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas com objeto da licitagdo:
O(s) atestado(s) devera(ao) ser apresentado(s) constando as seguintes informagGes da eminente:
papel timbrado, CNPJ, endereco, telefone, data de emissdo, nome e cargo/funcdo de quem assina
o documento, bem como conter objeto, atividades desenvolvidas, quantidade de produto
fornecido equivalente ao contratado e periodo de contratacgdo;
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N3o serdo aceitos atestados emitidos por empresas do mesmo grupo empresarial da concorrente
ou pela prépria concorrente e/ou emitidos por empresas, das quais participem sdcios ou
diretores da concorrente.

5.4.2 — Possibilidade de apresenta¢do dos atestados em nome da matriz ou filial.

5.4.3 — Obrigac¢do de disponibilizar informag¢des que comprovem a legitimidade dos atestados (contrato,

enderego da contratante, local de execugdo etc.).

5.4.4 — Vedacdo de atestados emitidos por empresas do mesmo grupo econdmico ou por empresas com

sdcios/diretores em comum.

5.4.5 — Declaragdo da empresa de que trabalha conforme as normas da Vigilancia Sanitaria, nos termos

da Resolugdo RDC n2 216/2004, com apresentagdo do Manual de Boas Préticas e POP’s.

5.4.6 — Registro ou inscrigdo da pessoa juridica no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN).

5.4.7 — Apresentacdo de Alvara Sanitario.

5.4.8 — Alvard ou Licenga Sanitaria emitido pela autoridade competente (municipal ou estadual), vigente

e com atividade compativel com o objeto (ex.: preparo e fornecimento de refei¢des, cozinha industrial,

alimentacdo coletiva).

5.4.9 — N3o aceitacdo de alvaras com atividades genéricas.

5.4.9.10 — Documento deve estar dentro do prazo de validade.

QUALIFICAGAO TECNICO-PROFISSIONAL:

5.4.9.11 Comprovacgado através de declaragdo do licitante, de possuir como responsavel técnico, na data
prevista para entrega dos documentos, profissional(is) de nivel superior ou outro(s), reconhecido(s) pelo
Conselho Regional de Nutrigdo.

5.4.9.12 A Licitante devera comprovar a vinculagdo do responsavel técnico constante da relagdo de
responsavel(is) técnico(s) junto ao Conselho Regional de Nutrigdo, por meio de um dos seguintes
documentos:
5.4.9.13 Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS), Ficha ou Livro de Registros de Empregados (FRE)
que demonstrem a identificacdo do profissional.

5.4.9.14 Contrato de Prestagdo de Servico celebrado de acordo com a legislagdo civil comum.

5.4.9.15 Contrato Social do licitante em que conste o profissional como sécio.

5.4.9.16 Nutricionista no Quadro Permanente: A licitante deverd comprovar, até a data limite para
entrega da proposta, que possui em seu quadro permanente pelo menos um nutricionista, devidamente
registrado no CRN ou declaragao de contratagao futura.

5.5 DAS DECLARACGES OBRIGATORIAS:
5.5.1 Declaracdo de Inexisténcia de Fatos Impeditivos: A empresa devera apresentar uma
declaragdo de que ndo se encontra impedida de participar de licitagdes e de contratar com a
Administracdo Publica, conforme as penalidades previstas na Lei n2 14.133/2021;
5.5.2 Declaragdo de que atendem aos requisitos de habilitagdo, e o declarante respondera pela
veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei;
5.5.3 Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condig¢Ges
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

6. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e
as normas da Lei n2 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecuc¢do
total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

6.3 Ao assinar o contrato, o contratado deve definir preposto para contatos e providéncias, bem como
seus contatos telefnicos e via e-mail.

6.4 As comunicagdes entre o érgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
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que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.5 O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.6 Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar
o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo,
que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das
estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando
houver, do método de aferigdo dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

6.7 A execucgdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato:
6.7.1 Genivia de Jesus Santos Matricula 124645 e substituto Fiscal Victor Almeida da Hora Matricula

113509, e atender a todos os regramentos referentes a sua tematica, conforme a Lei n? 14.133, de
2021, art. 117, caput e Anexo | da portaria de designagdo SEMDESC n2 00, de 13 de outubro de 2025.

6.7.2 A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdio a execucdo do objeto
contratado.

6.8 Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execugdo do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, caput).

6.9 Serdo exigidos a Certiddo Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributarios Federais e a
Divida Ativa da Unido, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas (CNDT).
6.10 A CONTRATADA devera apresentar apds assinatura do contrato, quando solicitado, a seguinte
documentagao:
I) cépia do contrato de trabalho de todo os trabalhadores envolvidos na prestagdo de
Servigos;
m)atestado de salde ocupacional (ASO) comprovando a realizagdo dos exames de salde
ocupacional e a realizacdo dos exames admissionais e periddicos;
n) comprovante de cadastro do trabalhador no regime do PIS/PASEP;
0) cartdo, ficha ou livro de ponto assinado pelos trabalhadores;
p) recibo de concessdo de aviso de férias, trinta dias antes do respectivo gozo;
q) comprovante de op¢do do recebimento de vale transporte quando for o caso;
r) recibo de pagamento atestando o recebimento de salarios mensais e beneficios
pertinentes ao trabalhador;
s) comprovante de recolhimento de contribuicdo sindical e outras devidas aos sindicatos, se
for caso, na época propria;
t) comprovantes que atestem o correto depdsito do FGTS e, em caso de rescisdo os
documentos comprobatdrios exigidos pela legislagdo pertinente;
u) comprovante de contribuigdes previdenciarias.
v) Apresentar o Cartdo de Vacinagdo, especialmente contra Tétano e Hepatite B, atualizado
dos realizadores dos servigos, conforme preceitua a NR-32 do Ministério do Trabalho,
obedecendo as recomendagdes do Ministério da Saude.

6.11 O Nutricionista fiscal preposto pela CONTRATANTE podera indicar a necessidade de contratacdo de
funciondrios pela CONTRATADA além do quantitativo minimo, se verificar prejuizos em qualquer etapa na
producdo de refei¢des.

6.12Quanto ao seu quadro de pessoal, a proponente vencedora arcard com as seguintes responsabilidades:

d) Supervisionar, capacitar, qualificar, e uniformizar os trabalhadores envolvidos no quadro
operacional do Restaurante Popular — Lote Il e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote |l do
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Municipio de Lauro de Freitas /BA devendo a m3do de obra ser adequada quanto aos quesitos,
competéncia técnica e habilidades.

e) Comunicar, por escrito, qualquer falta ou inconveniéncia praticada pelos trabalhadores,
mencionando o fato, advertindo-os ou afastando-os, com substitui¢des sem onerar a linha
produtiva.

f)  Assegurar a CONTRATADA a permissdo da supervisdo dos trabalhadores da proponente
vencedora, com referéncia aos cumprimentos das leis trabalhistas, previdenciarias,
assistenciais e sindicais, sem que haja vinculo de solidariedade empregaticia da
CONTRATANTE.

g) Substituir, sempre que exigido pela CONTRATANTE, qualquer um dos trabalhadores faltosos
ou em servigo, cuja saude e conduta moral ou profissional sejam consideradas prejudicial,
inconveniente ou insatisfatdria, ao interesse do servico, em vinte e quatro (24) horas,
mediante solicitacdo escrita, encaminhada pela CONTRATANTE.

6.13 FORMALIZAGAO E PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO

6.13.1 O termo formalizado sera contrato, que consta com minuta em anexo ao edital futuro;

6.13.2 PRAZO DE VIGENCIA da contratacdo é de 12 (doze) meses, contados da data de assinatura do
contrato, na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133/2021.

6.13.3 O instrumento contratual podera ter vigéncia de até 5 (cinco) anos, contados a partir da data de
sua assinatura, se for de interesse da Administra¢do, conforme Art. 106, da Lei 14.133/2021.

6.13.4 A duragdo do contrato podera ser prorrogada sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima
decenal, conforme Art. 107, da Lei 14.133/2021.

6.13.5 O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que
serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagao.

6.14DISPOSICOES GERAIS

6.14.1 Em caso de prorrogacdo da execucdo do CONTRATO, nos termos do Artigo 107 da Lei N.2 14.133,
de 12 de abril de 2021, de forma que ultrapasse o periodo de um ano, a CONTRATADA devera apresentar
um cronograma de gozo de férias dos profissionais envolvidos, que sera fiscalizado e acompanhado pela
administracdo do contrato, em conjunto com o Restaurante Popular - Lote | e da Cozinha Comunitaria —
Lote Il.

6.14.2 Durante o periodo de gozo de férias, a CONTRATADA devera substituir o profissional ausente,
apresentando, com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias, o substituto, que devera ter seus encargos
sociais devidamente pagos e comprovados junto a fiscalizagdo da CONTRATANTE.

6.14.2 A CONTRATADA devera dispor o refeitdrio e os espacos necessarios a realizagdo de projetos
educativos, capacitacOes e outros eventos, mediante solicitagdo da CONTRATANTE, em horarios que nio
interfiram no bom andamento de distribuicio das refeicGes, ficando sob responsabilidade da
CONTRATANTE a arrumagao do mesmo apds o evento.

6.14.3 A CONTRATADA devera manter toda a equipe de trabalho da empresa CONTRATADA alocada na
execucdo do servico, supervisionada e orientada por profissional Nutricionista da empresa, registrada no
CRN, que se responsabilizara, tecnicamente, pelas refei¢oes distribuidas, monitorando a cadeia produtiva,
em conformidade com o Manual de Boas Praticas (BPF) e com os Procedimentos Operacionais Padrdo
(POP’s) que deverdo ser elaborados, com fluxograma de produgéo, e apresentados a CONTRATANTE, apds
um meés do inicio dos servigos.

6.14.4 A CONTRATADA devera retirar e armazenar, obrigatoriamente, em recipientes e temperaturas
apropriadas, por 72 (setenta e duas) horas, amostras devidamente identificadas, de no minimo 140g de

Centro Administrativo de Lauro de Freitas — CALF, situado na Avenida Brigadeiro Alberto Costa Matos, S/N, ARACUI, Lauro de Freitas/BA, CEP:42.702-010 P4gina 31 de 108



i ESTADO DA BAHIA
PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS
COMISSAO DE CONTRATAGAO

cada alimento pronto, apds ter servido cerca de 60% dos usuarios. Além disso, deverdo ser retiradas
amostras dos pratos “in natura” do cardapio diario, bem como dos liquidos servidos.

6.14.5 CONTRATADA deverd custear procedimento e andlise laboratorial microbioldgica nas amostras de
alimentos, conforme legislagdo vigente em caso de suspeita de doenga de origem alimentar (DOA) e/ou
quando houver solicitagdo da CONTRATANTE.

6.14.6 A CONTRATADA devera, na elaboragdo do carddapio, atender aos requisitos do Programa de
Alimentagdo do Trabalhador (PAT), em conformidade com a legislagdo vigente, devendo o almogo conter
800 calorias por dia.

6.14.7 A CONTRATADA devera desenvolver boas relagdes com a CONTRATANTE e sua equipe técnica,
acatando ordens e instrugdes pertinentes as normas de higiene, seguran¢a, medicina do trabalho,
legislacdo dos alimentos e Seguranca Alimentar e Nutricional.

6.14.8 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou pelas despesas relativas a
telefonia, servigo de internet, 4gua, energia elétrica, gas, controle de pragas (desratizacdo e desinsetizagdo)
realizado por empresa credenciada, limpeza semestral da caixa d’dgua e limpeza bimestral das caixas de
gordura, manutengdo de equipamentos, materiais de escritério necessarios ao funcionamento de seus
servigos, e quaisquer outras despesas que possam interferir no funcionamento do Restaurante Popular —
Lote | e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il.

6.14.9 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela abertura da casa de lixo para a retirada do lixo
organico e inorganico das dependéncias do Restaurante Popular — Lote | e da Cozinha Comunitaria de
Itinga — Lote Il, a ser realizada pela prefeitura, por meio da geréncia de limpeza urbana.

6.14.10 A CONTRATADA deverd realizar o tratamento da agua a ser consumida e analise laboratorial,
conforme legislagdo vigente, com apresentacdo do comprovante a CONTRATANTE.

6.14.11 Todos os procedimentos relacionados ao preparo de alimentagdo e /ou fornecimento de géneros
e demais insumos pertinentes deverdo estar em conformidade com a legislagdo vigente e com o disposto
pela ANVISA e Ministério da Saude.

6.14.12 A CONTRATADA podera, com o apoio, coordenagdo e supervisao da CONTRATANTE, realizar
eventos festivos e regionais em datas comemorativas, como Sao Jodo, Natal, Carnaval, aniversario da
cidade, entre outras. Nessas ocasides, o Restaurante Popular — Lote | e a Cozinha Comunitaria de Itinga —
Lote Il deverdo ser decorados de acordo com o tema da festividade, e o cardapio devera ser planejado
para incluir comidas tipicas apropriadas a celebracdo. A decoracdo do local em periodos de campanhas
e/ou datas festivas deve ocorrer quando solicitado pela CONTRATANTE sem onus financeiro para a mesma.

6.14.13 A CONTRATADA devera realizar ages de educacgdo alimentar, expondo em mural do Restaurante
Popular —Lote | e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il material versando sobre prevencdo as doengas
e esclarecimentos sobre as patologias ligadas a alimentagdo: diabetes, hipertensdo, obesidade etc.

6.14.14 A CONTRATADA devera cumprir os procedimentos de higiene para estabelecimentos onde serdo
servidos alimentos pré-cozidos e cozidos em alimentagdo para coletividade, conforme a legislagdo vigente,
aplicando os principios do método de Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).

6.14.15 Ficam proibidas a subcontratacdo, cessao, transferéncia total ou parcial dos servigos objetos do
presente contrato, sendo permitida a subcontratacdo apenas com relagdo aos servicos de manutencao de
equipamentos, utensilios, fornecimento de paes e eventos decorativos.

6.14.16 Previamente a celebracdo do contrato, a Administracdo verificara o eventual descumprimento das
condi¢bes para contratagdao, especialmente quanto a existéncia de sangdo que a impega, mediante a
consulta a cadastros informativos oficiais, tais como:
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d) SICAF;

e) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

f) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral
da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep)

6.14.17 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa fornecedora e também de seu sécio
majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢des impostas ao
responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

6.14.18 Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

6.14.19 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

6.14.20 O fornecedor sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual negativa de
contratagao.

6.14.21 Caso atendidas as condi¢Ges para contratacdo, a habilitacdo do fornecedor sera verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

6.14.22 E dever do fornecedor manter atualizada a respectiva documentacdo constante do SICAF, ou
encaminhar, quando solicitado pela Administragdo, a respectiva documentagdo atualizada.

7. DA EXECUGCAO DOS SERVICOS

7.1 DOS SERVICOS E SUPORTE LOGISTICO

7.1.1 DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:

7.1.1.1 A CONTRATANTE disponibilizara um quantitativo de equipamentos, conforme lista que segue
abaixo, para que sejam utilizados pela contratada para presta¢do dos servigos no Restaurante Popular —
Lote | e na Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il durante o periodo contratual.

7.1.1.2 A CONTRATADA ficara responsavel pela aquisicdo dos equipamentos/utensilios, além dos listados
nos quadros acima, que se fagam necessarios para a fabricagao, distribuicdo e consumo das refei¢Ges
preparadas.

7.1.1.3 Fica a cargo da CONTRATADA a manutenc¢do preventiva e corretiva de todos os equipamentos e
utensilios, bem como a reposi¢do dos mesmos sempre que necessario.

7.1.1.4 Os utensilios e/ou equipamentos que venham a ser repostos deverdo ser de alta qualidade e estar
de acordo com as instrugdes previstas na legislagdo vigente.

7.1.1.5 A CONTRATANTE e a CONTRATADA ao iniciar o periodo de prestagado do servigo realizardo uma lista
de materiais, relacionando todos os itens e quantidades dos utensilios e equipamentos que serdo
disponibilizados por parte da CONTRATANTE para o servico de fabricacdo, distribuicdo e consumo das
refeicOes preparadas, para posterior assinatura de termo de responsabilidade, mantendo cdpia guardada
para controle e devolugdo dos equipamentos/utensilios quando findado o vinculo contratual,
responsabilizando-se por eles, inclusive pelas instalagGes restauradas e pintadas conforme o estado em
que foram recebidas, bem como pela devolugdo em igual nimero e nas mesmas condig¢des ao final do
contrato, excetuando-se os equipamentos que tenham sofrido depreciagdo natural.

7.2 QUANTO AO REGIME DE COMODATO:

7.2.1 Embora os equipamentos e utensilios principais ja se encontrem disponiveis nos espacos publicos, a
administragdo reconhece a possibilidade de necessidade de complementacdo de maquinarios e utensilios
especificos, de acordo com a metodologia de trabalho e o porte da producdo didria a ser adotada pela
empresa contratada. Dessa forma, prevé-se o fornecimento, em comodato, de equipamentos adicionais,
sem Onus de aquisicdao para o Municipio, assegurando a continuidade e eficiéncia dos servigos.
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7.2.2 Os itens que poderdo ser utilizados como base para fazer composi¢do ao regime de comodato
poderdo ser encontrados neste Termo de Referéncia nomeados por Anexo | e Anexo I, tais itens sdo de
pertencimento ao Municipio de Lauro de Freitas/BA.

7.2.3 Os equipamentos cedidos em comodato deverdo ser novos ou seminovos, em perfeito estado de
conservagao, uso e funcionamento, atendendo as normas de seguranga, vigilancia sanitaria e boas praticas
de manipulagdo de alimentos (RDC n2 216/2004 — ANVISA e demais legislacdes correlatas).

7.2.4 Quanto aos itens seminovos estes podem ser classificados como itens que possuam funcionamento
pleno e aparéncia preservada, inexisténcia de defeitos, ferrugem, rachaduras ou desgastes que
comprometam a seguranga alimentar.

7.2.5 Todos os equipamentos deverao possuir manual de operagdo, identificagdo patrimonial da empresa
e termo de cessdo de uso, com numero de série e data de entrega.

7.2.6 A contratada deverda apresentar, no inicio da execu¢do do contrato, relacdo detalhada dos
equipamentos disponibilizados, incluindo marca, modelo, capacidade e estado de conservagao.

7.2.7 Os equipamentos cedidos permanecerdo de propriedade exclusiva da empresa contratada, sendo
sua guarda e manutencgdo de sua inteira responsabilidade.

7.2.8 Qualquer dano causado por mau uso ou negligéncia da equipe operacional sera de responsabilidade
da contratada, devendo providenciar a imediata substituicdo do item danificado.

7.2.9 O Municipio ndo se responsabilizard por perdas, avarias ou extravios dos bens cedidos em comodato.
7.2.10 A Administragdo Municipal, por meio de sua equipe técnica, poderd realizar vistorias periddicas
nos equipamentos e utensilios disponibilizados, a fim de verificar as condi¢des de uso, higiene e seguranga,
podendo determinar a substituicdo imediata de itens inadequados ou inoperantes. Ficando a Contratada
obrigada a substituir méveis e utensilios desgastados pelo uso.

7.2.11 A CONTRATADA devera realizar o conserto e a manutencgdo preventiva (bimestral) e corretiva dos
utensilios e equipamentos, assim como a manutengdo preventiva e corretiva das instalagGes hidrdaulicas,
elétricas e mecanicas. Além disso, devera apresentar documentos comprobatérios das manutengdes
preventivas e corretivas realizadas nos equipamentos e nas instalagdes fisicas do Restaurante Popular -
Lote | e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote II.

7.2.12 A CONTRATADA devera realizar inventdrio bimestral dos equipamentos e utensilios junto a
CONTRATANTE e providenciar a imediata reposi¢do dos itens extraviados ou danificados de propriedade
do Restaurante Popular — Lote | e Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il, constantes nos ANEXOS deste
Termo de Referéncia, caso o extravio ou dano tenha sido causado por culpa ou dolo de seus trabalhadores.
7.2.13 A CONTRATADA deverd retirar, por sua conta e risco, os equipamentos e utensilios de sua
propriedade dos locais de trabalho dentro de cinco (05) dias Uteis apds o término do contrato, ficando os
mesmos sob sua guarda e responsabilidade até a efetiva retirada dos espagos do Restaurante Popular —
Lote | e da Cozinha Comunitdria de Itinga — Lote Il.

7.2.14 A CONTRATADA devera manter a limpeza das instalagées, dos equipamentos e utensilios em
conformidade com o Manual de Boas Praticas e com a legislacdo pertinente a alimentacdo, conforme
disposto neste Termo de Referéncia.

7.2.15 Fica sob a responsabilidade da CONTRATADA a manutengdo de todo o sistema de esgoto e das
caixas de gordura, tanto na area interna quanto na darea externa do Restaurante Popular — Lote | e da
Cozinha Comunitdria de Itinga — Lote Il, sempre que houver necessidade. Todo o material necessario,
incluindo veiculos especificos para a manutengao do sistema de esgoto e das caixas de gordura, devera
ser fornecido pela CONTRATADA, sem qualquer onus financeiro para a CONTRATANTE.

7.2.16 Na falta de 4gua potavel pela rede geral, A CONTRATADA do Restaurante Popular — Lote | e Cozinha
Comunitaria de Itinga — Lote Il deve providenciar dgua potavel para as atividades através de contrato de
empresa de caminhdo Pipa para ndo haver interrupg¢do de servicos.

7.2.17 A distribuicdo de refeicdes na rampa para os usudrios ndo podera ser interrompida num periodo
maior que 5 minutos durante o horario de funcionamento estabelecido por esse Termo de Referéncia.
7.2.18 Cumprir rigorosamente as disposi¢oes, legais e regulamentares pertinentes a seguranca, higiene e
medicina do trabalho, inclusive com fornecimentos dos equipamentos e materiais necessarios aos
trabalhadores.

7.3 DA PRESTACAO DE SERVICO E DO QUADRO DE PESSOAL

7.3.1 CARGOS E FUNCGES - TAREFAS E RESPONSABILIDADES BASICAS:

7.3.1.1 ADMINISTRADOR:

7.3.1.2 Restaurante Popular: MINIMO 01
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a) Coordenar e supervisionar todas as ac¢Oes relativas a area financeira e administrativa do
restaurante popular estabelecendo o elo entre o mesmo e a unidade administrativa ao qual se
vincula, se for o caso, com os demais 6rgaos da administragdo publica e entidades parceiras do
restaurante;

b) Coordenar o fluxo de moeda resultante da operagdo de comercializagdo de refei¢oes;

c) Controlar custos;

d) Emitir balancetes e orgamentos periddicos;

e) Elaborar relatérios quantitativos e financeiros mensais, com os resultados da operagdo do
restaurante;

f)  Atender ao publico do restaurante;

g) Estabelecer contatos com fornecedores de mercadorias e servigos;

h) Realizar outras tarefas pertinentes ao cargo

7.3.1.2 ASSISTENTE ADMINISTRATIVO:
7.3.1.2.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
7.3.1.2.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Redigir correspondéncias;
b) Coordenar o fechamento e a elaboragdo do relatério diario de caixa;
c) Solicitar orgamentos de materiais e servigos;
d) Encaminhar solicitagdo de compras ao setor responsavel;
e) Atender ao publico quando necessario;
f)  Substituir eventualmente o Administrador;
g) Realizar outras tarefas pertinentes ao cargo.
h) Digitar relatdrios e demais documentos;
i)  Controlar o movimento do caixa (fechamento do caixa);
j)  Elaborar relatérios;
k) Preencher planilhas de consumo e custos;
[) Organizagdo de arquivos;
m) Controlar o ponto dos trabalhadores,
n) Controlar uniformes e equipamentos de protecdo individual;
o) Fazer orcamentos de materiais;
p) Atender ao publico quando necessario;
q) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo

7.3.1.3 AUXILIAR ADMINISTRATIVO:
7.3.1.3.1 Restaurante Popular: MINIMO 03
a) Digitar relatorios e demais documentos;
b) Controlar o movimento do caixa (fechamento do caixa);
c) Elaborar relatérios;
d) Preencher planilhas de consumo e custos;
e) Organizagdo de arquivos;
f)  Controlar o ponto dos trabalhadores,
g) Distribuir vale-transporte;
h) Controlar uniformes e equipamentos de protegdo individual;
i)  Fazer orgcamentos de materiais;
j)  Atender ao publico quando necessario;
k) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo

7.3.1.4 ALMOXARIFE:
7.3.1.4.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
7.3.1.4.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Responsabilizar-se pelas atividades de compra, recebimento, controle, assegurando o
fornecimento de mercadorias mediante nota fiscal;
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Receber géneros alimenticios, responsabilizando-se pela inspe¢do e controle dos mesmos,
verificando o peso e a quantidade dos produtos;

Providenciar a devolu¢do de mercadorias que ndo estiverem em condi¢ées de consumo, bem
como, a reposicdo de perdas;

Atender a requisi¢do da cozinha, fazendo-se o devido controle;

Codificar as mercadorias em estoque;

Preencher formularios préprios de controle do almoxarifado;

Efetuar mensalmente o balancete para conferéncia do estoque de todo material presente no
Almoxarifado;

Guardar e acondicionar os géneros estocdveis conforme orientagdo do nutricionista;

Manter o ambiente de trabalho limpo e sempre organizado;

Monitorar o controle de gas;

Inspecionar a limpeza e organizag¢do didria das camaras frigorificas;

Auxiliar no inventario fisico mensal ou anual;

Fazer cumprir o horario de entrega dos produtos bem como sua qualidade;

Controlar os estoques;

Controlar os contratos de fornecimento de mercadorias, verificando a quantidade, qualidade e
preco;

Elaborar planilhas de consumo e custos;

Outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.5 AUXILIAR DE ALMOXARIFADO:
7.3.1.5.1 Restaurante Popular: MINIMO 01

a)
b)
c)
d)
e)
f)

g)
h)
i)

Atender requisicOes da cozinha;

Distribuir diariamente as mercadorias para os setores de produgdo de alimentos;
Responsabilizar-se pela recepg¢do e guarda de mercadorias;

Auxiliar na realizagdo de inventario fisico;

Preencher planilhas de custos;

Organizar arquivos;

Controlar requisigdes;

Controlar a organizagao e estocagem das mercadorias;

Executar outras tarefas pertinentes ao cargo

7.3.1.6 NUTRICIONISTA:
7.3.1.6.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
7.3.1.6.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01

a)

f)
g)

h)
i)
j)
k)
1)

Coordenar e controlar todas as atividades desenvolvidas no restaurante, assegurando, o bom
funcionamento e a normalidade de servigos;

Elaborar os cardapios;

Fazer previsGes de consumo dos géneros alimenticios e materiais para abastecimento do
restaurante;

Requisitar os géneros do almoxarifado;

Coordenar as atividades de produgdo (pré-preparo, preparo e distribuigdo), bem como o
atendimento aos usuarios e a padronizacdo das preparacgées;

Acompanhar o recebimento e estocagem dos géneros alimenticios;

Coordenar o acondicionamento e guarda dos alimentos, visando ao atendimento das normas
técnicas;

Controlar per capitas e resto/ingesta;

Coordenar a limpeza e higienizagdo em todos os setores do restaurante;

Participar do processo de sele¢do e admissdo de pessoal;

Elaborar requisicdes de utensilios e equipamentos de acordo com a necessidade do servigo;
Elaborar rotinas de trabalho e escala de servigos dos trabalhadores;
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Atender ao usuario sempre que solicitado;

Orientar e controlar o desempenho dos trabalhadores e manté-los em bom nivel de
produtividade;

Coordenar e zelar pela higiene e seguranga dos trabalhadores, solicitando, sempre que
necessario, reparos nos equipamentos, ou tomar providéncias necessarias;

Comunicar a chefia imediata qualquer irregularidade, cuja solugdo ndo esteja ao seu alcance;
Manter contato com os fornecedores;

Elaborar relatdrios técnicos sempre que necessario;

Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.7 TECNICA EM NUTRIGAO:
7.3.1.7.1 Restaurante Popular: MINIMO 01

a)

b)

c)
d)
e)

f)
g)

Auxiliar a nutricionista na previsao de consumo de géneros alimenticios e materiais para
abastecimento do restaurante;

Acompanhar o atendimento das solicitagdes ao Almoxarifado, informando a nutricionista em
tempo habil de eventuais impossibilidades do atendimento, para que se fagam as modificagGes
necessarias;

Orientar na higienizagdo de todos os setores do restaurante bem como de utensilios e
equipamentos;

Orientar no acondicionamento e guarda de alimentos, visando ao atendimento das normas
técnicas;

Orientar trabalhadores no preparo e distribuicdo das refei¢Ges;

Supervisionar a higiene dos trabalhadores, bem como dos uniformes;

Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.8 CHEFE DE COZINHA:
7.3.1.8.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
7.3.1.8.2 Chefe de Cozinha: Opcional

a)

b)
c)
d)
e)

Observar o cardapio diario e responsabilizar-se pela elaboracdo do mesmo; Observar paladar e
apresentacdo dos pratos que forem de sua responsabilidade;

Fazer requisicdo de géneros alimenticios ao almoxarifado;

Coordenar seus auxiliares, procurando sempre trabalhar em equipe;

Zelar pela limpeza da sua area de trabalho;

Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.9 COZINHEIRO:
7.3.1.9.1 Restaurante Popular: MINIMO 04
7.3.1.9.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01

a)

b)
c)

d)
e)

f)

Preparar refeicdes e sobremesas, controlando qualidade dos alimentos, tempo de preparagao e
atentando ao sabor, para atender a carddpios estipulados;

Orientar auxiliares no pré-preparo de refeigdes, supervisionando as tarefas executadas;
Orientar e /ou executar o pré-preparo dos alimentos, escolhendo os cereais, descascando,
lavando e picando verduras, legumes, tubérculos, frutas;

Limpar e cortar carnes;

Operar aparelhos e/ou equipamentos de preparo e manipulacdo de géneros alimenticios, de
aquecimento e refrigeracdo;

- Zelar pela limpeza da sua area de trabalho;

Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.10 MAGAREFE:
7.3.1.10.1 Restaurante Popular: MiNIMO 01
7.3.1.10.2 Cozinha Comunitaria: 01

a)
b)
c)

Corta, separa e higieniza as carnes seguindo as normas sanitarias;
Identifica, limpa, pesa, porciona e acondiciona as carnes;
Segue os principios das Boas Praticas;
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d) Zelar pela limpeza da sua drea de trabalho;
e) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.11 AUXILIAR DE COZINHA:
7.3.1.11.1 Restaurante Popular: MINIMO 13
7.3.1.11.2 Cozinha Comunitdria: MINIMO 06
a) Observar os cardapios, separar os alimentos e os instrumentos necessarios ao preparo;
b) Cuidar do pré-preparo dos cardapios;
c) Processar os alimentos conforme o cardapio e as orienta¢des do supervisor de nutricdo e/ou
cozinheiro;
d) Zelar pelo material utilizado na cozinha e conferi-lo periodicamente;
e) \Verificar a necessidade de reabastecimento de cubas na rampa, providenciando-o sempre que
necessario;
f)  Servir aos usuarios na rampa de atendimento;
g) Garantir a ordem e limpeza da area de trabalho onde esteja desempenhando suas tarefas;
h) Aukxiliar na distribuicdo de refei¢Ges;
i)  Fazer a higienizagdo da cozinha apds o atendimento;
j)  Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.12 SUPERVISOR DE ATENDIMENTO:
7.3.1.12.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
7.3.1.12.2Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Orientar e atender aos usuarios no saldo de refei¢des;
b) Recolher e organizar sugestGes dos usudrios;
¢) Programar realizagdo de atividades no restaurante popular;
d) Coordenar a equipe de faxineiros;
e) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.13 AUXILIAR DE SERVICOS GERAIS:

7.3.1.13.1 Restaurante Popular: MINIMO 10

7.3.1.13.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 03
a) Proceder a limpeza dos escritdrios e vestiarios do restaurante;
b) Proceder a limpeza geral do refeitério e da drea externa do restaurante;
c) Zelar pela organizacdo e limpeza dos sanitarios no horario de atendimento;
d) Auxiliar o supervisor de atendimento com os usuarios quando necessario;
e) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.14 CONTROLE DE ENTRADA:
7.3.1.14.1 Restaurante Popular: MINIMO 02
7.3.1.14.2 Cozinha Comunitdria: MINIMO 01

a) Operar maquina registradora;

b) Fazer relatério de caixa;

c) Preencher recibo de depdsito bancdrio;

d) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.3.1.15 ENCARREGADO DE MANUTENGAO:

7.3.1.15.1 Restaurante Popular: MINIMO 01

7.3.1.15.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Realizar manutencdo geral dos equipamentos e do restaurante;
b) Acompanhar a execucdo de servicos de manutencdo pelas empresas prestadoras de servicos;
¢) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

7.4 FUNCIONAMENTO E CARDAPIO
7.4.1 A contratada deverd atuar no Restaurante Popular — Lote | do municipio de Lauro de Freitas-BA,
fornecendo até 3000 refei¢cbes didrias em prato de louga e bandeja, tal pelo sistema de porcionamento
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com carddpio basico de arroz, feijdo, carne, farinha de mandioca, guarnigdo, salada crua e cozida, suco de
polpa de fruta e fruta como sobremesa, compondo o minimo de 800 (oitocentas) calorias por refeicdo,
conforme carddpio sugerido semanalmente e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il, fornecendo até
600 refeigdes didrias com 600 kits contendo 03 unidades de pdo francés em cada Kit

7.4.2 O cardapio devera estar em conformidade com a alimentag¢do saudavel e adequada com redugdo de
ultraprocessados em confromidade com o conceito de Seguranga Alimentar e Nutricional (Lei n2
2.073/2023 e LOSAN 11.346/2006).
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COMPOSIGAO DIARIA DA REFEICAO DO RESTAURANTE POPULAR — LOTE |

TIPO

SERVICO

COMPOSICAO

ALMOCO

BANDEJA

* PRATO PRINCIPAL OU OPCAO
* ARROZ

* FEIJAO

* GUARNICAO

* SALADA

* SOBREMESA

* SUCO

COMPLEMENTO

* FARINHA (FARINHEIRO)

* MOLHO DE PIMENTA (MOLHEIRO)

* AZEITE DE OLIVA

* VINAGRE

* GUARDANAPOS DE PAPEL 24CM X 24CM
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1. OS COMPLEMENTOS DEVERAO SER DISPOSTOS EM UMA UNICA ILHA.

2. A PROTEINA PRINCIPAL DEVERA SER OFERECIDA AO LONGO DE TODA A DISTRIBUIGAO, NAO SENDO SUBSTITUIDO EM
NENHUMA HIPOTESE POR OUTRA PREPARAGAO.

3. PRATOS TiPICOS DEVERAO SER INCLUIDOS 1 VEZ/SEMANA (FEIJOADA, DOBRADINHA, COZIDO, CARNE DE SOL, ETC.).
4. EM CASO DE MENOS DE 22 DIAS UTEIS/MES, REDUZIR A INCIDENCIA DE AVE - COXA E SOBRECOXA.

5. A FAROFA DEVERA TER 30% DE INGREDIENTES ALEM DA FARINHA DE MESA.

6.0 CALDO DO FEIJAO EM HIPOTESE ALGUMA DEVERA SOFRER ESPESSAMENTO COM FARINACEOS, EXCEGAO PARA QUANDO FOR
FEIJAO PREPARADO COMO TUTU.

TABELA DE PER CAPTA | PRATO PRINCIPAL

INCIDENCIA E GRAMAGEM DE PROTEINA

TIPO CLASSIFICACAO INCIDENCIA/MES (22 PER CAPTA/GRAMAGENS
DIAS UTEIS) POS-COCCAO
PATINHO / ALCATRA / CONTRA-FILE / 3 120 g
FRALDINHA
PEITO BOVINO 3 130 g
CARNES BOVINAS MUSCULO 2 140 g
CARNE MOIDA / ISCA 2 130 g
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COXA E SOBRECOXA DE FRANGO a4 200 g
AVES FILE DE FRANGO 3 130 g

FILE DE MERLUZA 1 130 g
PEIXES POSTA DE ARRAIA / ATUM 1 180 g
\VISCERAS FIGADO BOVINO 1 130 g
SUINO BISTECA OU CARRE 2 200 g

TABELA PER CAPTA Il - OPCAO (DO PRATO PRINCIPAL) INCIDENCIA E GRAMAGEM DE PROTEINA

TIPO CLASSIFICACAO INCIDENCIA/MES (22PER CAPTA/GRAMAGENS
DIAS UTEIS) POS-COCCAO

CARNES BOVINAS |CARNE MOIDA / ISCA 4 130 g

DIANTEIRO SEM 0SSO 6 130 g

A BASE DE OVOS OMELETE / PANQUECAS 4 130 g

FRANGO (NAO SERVIR FRANGO ENPANADOB 130 g

INDUSTRIALIZADO)

LINGUICA TOSCANA

ACOMPANHADA DE

FRANGO SOBRECOXA (150G). ACOMPANHADA 1 130g

DIVERSOS DE CARNE BOVINA E CARNE SUINA 130G
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SALSICHA E CALABRESA)

MOELA 130g
ALMONDEGA 6 und
OUTROS(NAO  SERVIR HAMBURGUER 130 g

TABELA DE PER CAPTAIII

CARDAPIO DIARIO

GRAMAGEM

ITENS

INCIDENCIA (22 DIAS

UTEIS)

GRAMAGENS POS
COCCAO

SALADAS

* VEGETAL TIPO A FOLHOSOS E NAO FOLHOSOS

* VEGETALTIPO B

* VEGETAL TIPO C

* MACARRAO

* LEGUMINOSAS

* CONSERVAS

110 g (60G PARA SALADA
COZIDA E 50G

PARA A SALADA CRUA)
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* FRUTAS
* FRIOS DIARIA
SIMPLES 18 150 g
N
Q  [COMPOSTO q 150 g
(o'
<
MULATINHO SIMPLES 20 150 g
COMPOSTO (FEIJAO PREPARADO COM BACON, 2 250 g
(@]
< ICHARQUE, CALABRESA E ETC)
w
L
VEGETAL TIPO A 3 100 g
VEGETALTIPO B 5 100 g
VEGETAL TIPO C 3 100g
FAROFAS 3 80 g
MACARRAO (ESPAGUETE / TALHARIM / 4 120g
PARAFUSO)
4 _
O |PIRAO 2 120 g
o
z
< |[DERIVADOS DE MILHO (POLENTA / FUBA) 2 120 g
(U]
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g PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS

<

] 1 unidade ou 200g
>

& [FRUTAS 5/SEMANA

2

SUCO DE POLPA DE FRUTA (DIVERSOS SABORES) 22 200 ML
OBERVACOES:
1- A GRAMAGEM DAS TABELAS DE PER CAPTAS SE REFERE AOS ALIMENTOS PREPARADOS EXCETO PARA A OPCAO DE SALADA SERVIDA CRUA E FRUTA SERVIDA

2-

3-

4-

7-

8-

IN NATURA.
AS SALADAS DEVERAO SER SERVIDAS TEMPERADAS COM AZEITE DE OLIVA, VINAGRE E SAL.
EM HIPOTESE NENHUMA UTILIZAR FEIJAO PARTIDO PARA PREPARAR O FEIJAOQ.

NA PRAPARAGAO DO FEIJAO COMPOSTO (FEIJOADA) AS PORCOES DE CARNES (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE E MUSCULO E 40% PARA OUTRAS
COMPOSICOES COMO BACON, CALABRESA E ETC.

NA PRAPARACAO DO FEIJAO COMPOSTO (DOBRADINHA) AS PORGOES DE CARNE (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE E 40% PARA OUTRAS
COMPOSICOES COMO BACON, CALABRESA E ETC.

A PREPARAGCAO QUIABADA DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE 50G E 30G DE CALABRESA ACRESCIDA DE
40G DE QUIABO COzZIDO

A PREPARAGCAO DE GUISADO DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE 50G, 30G DE CALABRESA E BACON
ACRESCIDA DE 40G DE VERDURAS.

LINGUICA TOSCANA DEVE SER SERVIDO EM FORMA DE CHURRASCO ACOMPANHADA DE CARNE, FRANGO, OU CARNE SUINA.

NA PREPARAGAO DO SUCO DE POLPA DE FRUTA A PROPORGAO DEVE SER DE 2L DE AGUA PARA CADA 1KG DE POLPA DE FRUTA.

9. NAO DEVE-SE USAR CALABRESA COMO RECHEIO EM NENHUMA PREPARACAO OU SERVIR CALABRESA  COM PROTEINA PRINCIPAL OU OPCAO .
QUANTO A COMPOSICAO DIARIA DA REFEICAO COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE Il
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TIPO SERVICO COMPOSICAO

* PROTEINA PRINCIPAL OU OPCAO

* ARROZ

* FEIJAO

* GUARNIGCAO

* SALADA (CRUA E COZIDA)

* SOBREMESA

* SUCO
BANDEJA
* FARINHA (FARINHEIRO)
* MOLHO DE PIMENTA (MOLHEIRO)
* AZEITE DOCE
* VINAGRE
COMPLEMENTO

* GUARDANAPOS DE PAPEL 24CM X 24CM

ALMOCO

1. 0S COMPLEMENTOS DEVERAO SER DISPOSTOS EM UMA UNICA ILHA.

2. A PROTEINA PRINCIPAL DEVERA SER OFERECIDA AO LONGO DE TODA A DISTRIBUICAO, NAO SENDO SUBSTITUIDO EM
NENHUMA HIPOTESE POR OUTRA PREPARAGAO.
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COMISSAO DE CONTRATAGCAO

3. PRATOS TiPICOS DEVERAO SER INCLUIDOS 1 VEZ/SEMANA (FEIJOADA, DOBRADINHA, COZIDO, CARNE DE SOL,

ETC.).

4. EM CASO DE MENOS DE 22 DIAS UTEIS/MES, REDUZIR A INCIDENCIA DE AVE - COXA E SOBRECOXA.

5. A FAROFA DEVERA TER 30% DE INGREDIENTES ALEM DA FARINHA DE MESA.

6. 0 CALDO DO FEIJAO EM HIPOTESE ALGUMA DEVERA SOFRER ESPESSAMENTO COM FARINACEOS, EXCEGAO PARA QUANDO
FOR FEIJAO PREPARADO COMO TUTU.

COMPOSICAO DIARIA/PAO FRANCES — COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE Il

TIPO SERVICO COMPOSICAO

KIT DE PAO * PAO FRANCES
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*OBSERVACOES:
1. O GUARDANAPO DEVE ESTAR DISPOSTO EM LOCAL DE FACIL VISIBILIDADE.

2. O PAO (3 UNIDADES) DEVERA SER OFERECIDO DURANTE O HORARIO DE ALMOGO AO LONGO DE TODA A
DISTRIBUIGCAO, NAO DEVENDO SER SUBSTITUIDO EM NENHUMA HIPOTESE POR OUTRO ITEM.

3. O PAO FRANCES DEVE ESTAR FRESCO, MACIO, NAO AMANHECIDO E COM CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
PROPRIAS PARA PAO, SEM CONTAMINANTES.

4. O KIT DE PAO FRANCES DEVE SER SERVIDO EM EMBALAGEM PROPRIA PARA PAO (SACO EM PAPEL KRAFT), COM
CAPACIDADE PARA ACONDICIONAR 3 UNIDADES DE PAES.

5. AEMBALAGEM PARA ACONDICIONAR O KIT DE PAO DEVE POSSUIR ARTE E LOGOMARCA DA PREFEITURA. O SERVIGO
DE IMPRESSAO DA LOGOMARCA NAS EMBALAGENS FICA SOB A RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA.

6. A CONTRATADA DEVERA SER A RESPONSAVEL PELA DISPONIBILIZAGAO DIARIA DOS PAES E DISTRIBUIGAO DOS
MESMOS.

7. PARA A MANIPULAGAO DOS PAES OS FUNCIONARIOS DEVEM UTILIZAR LUVAS E ESTAR DEVIDAMENTE FARDADOS.
8. DEVE ACONDICIONAR OS PAES EM RECIPIENTES LIMPOS E DESINFECTADOS, COBERTOS GARANTINDO

PROTECAO AO ALIMENTO.

TABELA PER CAPTA | GRAMAGEM PAO FRANCES
ITEM INCIDENCIA 22 DIAS UNIDADE GRAMAGEM

UTEIS

PAO FRANCES DIARIO 03 50g cada unidade
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TABELA PER CAPTAIII
GRAMAGEM PROTEINA PRINCIPAL COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE Il

INCIDENCIA/MES (22PER CAPTA/GRAMAGENS

TIPO CLASSIFICACAO DIAS UTEIS) POS-COCCAO

PATINHO / ALCATRA / CONTRA-FILE/ 3 120 g
CARNES BOVINAS FRALDINHA

PEITO BOVINO 3 130 g

MUSCULO 2 140 g

CARNE MOIDA / ISCA 2 130 g

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO 4 200 g
AVES FILE DE FRANGO 3 130 g

FILE DE MERLUZA 1 130 g
PEIXES POSTA DE ARRAIA / ATUM 1 180 g
VISCERAS FIGADO BOVINO 1 130 g
SUINO BISTECA OU CARRE 2 200 g

TABELA PER CAPTA Ill - GRAMAGEM PROTEINA (OPCAO) COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA - LOTE Il
INCIDENCIA/MES (22/PER
DIAS UTEIS)

TIPO CLASSIFICACAO
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CAPTA/GRAMAGENS
POS-COCCAO
CARNE MOIDA / ISCA 4 130 g
CARNES BOVINAS DIANTEIRO SEM 0SSO 6 130 g
A BASE DE OVOS OMELETE / 3 130 ¢
PANQUECAS
FRANGO (NAO SERVIR FRANGO 2 130 ¢
ENPANADO INDUSTRIALIZADO)
LINGUICA TOSCANA L ACOMPANHADA DE
FRANGO SOBRECOXA (150G).
IACOMPANHADA DE CARNE BOVINA E ) 1308
CARNE SUINA 130G
MOELA 1 130g
DIVERSOS IALMONDEGA 2 6 und
OUTROS (NAO SERVIR HAMBURGUER, 1 130 g
SALSICHA E CALABRESA)

TABELA PER CAPTA IV - GRAMAGEM CARDAPIO DIARIO COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE II

Centro Administrativo de Lauro de Freitas — CALF, situado na Avenida Brigadeiro Alberto Costa Matos, S/N, ARACUI, Lauro de Freitas/BA, CEP:42.702-010 P4gina 50 de 108



L] ESTADO DA BAHIA
PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS
COMISSAO DE CONTRATAGCAO

ITENS INCIDENCIA  (22/GRAMAGENS POS COCGAO
DIAS UTEIS)
“ * VEGETAL TIPO A FOLHOSOS E NAO FOLHOSOS
g * VEGETAL TIPO B DIARIA 110g
” * VEGETAL TIPO C (60G PARA SALADA COZIDA E

50G PARA A SALADA CRUA)

* MACARRAO

* LEGUMINOSAS

* CONSERVAS

* FRUTAS
* FRIOS
SIMPLES 18 150 g
N
Q [COMPOSTO 4 150 g
o
<
SIMPLES 20 150 g
COMPOSTO (FEIJAO PREPARADO COM BACON, 2 2508

GUARNICOE [FEBAO

CHARQUE, CALABRESA E ETC)

VEGETAL TIPO A 3 100 g

VEGETAL TIPO B 5 100 g
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VEGETAL TIPO C 3 100G
FAROFAS 3 80 g
MACARRAO (ESPAGUETE / TALHARIM / PARAFUSO) A 120 g
PIRAO 2 120g
DERIVADOS DE MILHO (POLENTA / FUBA) 2 120 g
<
]
S
?55 FRUTAS 5/SEMANA 1 UNIDADE OU 200 g
[%5]
SUCO DE POLPA DE FRUTA (DIVERSOS SABORES) 22 200 ml
OBSERVACOES:

- A GRAMAGEM DAS TABELAS DE PER CAPTAS SE REFERE AOS ALIMENTOS PREPARADOS EXCETO PARA A OPGAO DE SALADA
SERVIDA CRUA E FRUTA SERVIDA IN NATURA.

- AS SALADAS DEVERAO SER SERVIDAS TEMPERADAS COM AZEITE DE OLIVA, VINAGRE E SAL.
- EM HIPOTESE NENHUMA UTILIZAR FEIJAO PARTIDO PARA PREPARAR O FEIJAO.

- NA PRAPARAGAO DO FEIJAO COMPOSTO (FEIJOADA) AS PORCOES DE CARNES (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE E
MUSCULO E 40% PARA OUTRAS COMPOSICOES COMO BACON, CALABRESA E ETC.

4- NA PRAPARAGAO DO FEIJAO COMPOSTO (DOBRADINHA) AS PORGOES DE CARNE (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE
E 40% PARA OUTRAS COMPOSICOES

COMO BACON, CALABRESA E ETC.
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5- A PREPARACAO QUIABADA DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE
50G E 30G DE CALABRESA ACRESCIDA DE 40G DE QUIABO COZIDO

6- A PREPARACAO DE GUISADO DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE
50G, 30G DE CALABRESA E BACON ACRESCIDA DE 40G DE VERDURAS.

7- LINGUICA TOSCANA DEVE SER SERVIDA EM FORMA DE CHURRASCO ACOMPANHADA DE CARNE, FRANGO, OU CARNE
SUINA.

8-NA PREPARACAO DO SUCO DE POLPA DE FRUTA A PROPORGCAO DEVE SER DE 2L DE AGUA PARA CADA 1KG DE POLPA DE
FRUTA.

9-NAO DEVE-SE SERVIR CALABRESA COMO RECHEIO EM NENHUMA PREPARACAO OU SERVIR CALABRESA COMO
PROTEINA PRINCIPAL OU OPGAO.
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7.4.3 O valor energético do almocgo servido no Restaurante Popular — Lote | e na Cozinha Comunitaria de
Itinga — Lote Il deve estar de acordo com a Portaria Interministerial n2 66 de 2006, que informa que as
refeigGes principais (almogo, jantar e ceia) deverdo conter de seiscentas a oitocentas calorias, admitindo-
se um acréscimo de vinte por cento (quatrocentas calorias) em relagdo ao Valor Energético Total —VET de
duas mil calorias por dia e deverdo corresponder a faixa de 30- 40% (trinta a quarenta por cento) do VET
didrio.

7.4.4 Além do atendimento das necessidades nutricionais/caléricas dos usudrios e do tamanho do publico
a ser atendido, na elaboragdo e planejamento dos cardapios do Restaurante Popular — Lote | e da Cozinha
Comunitdria de Itinga — Lote Il deve ainda ser considerada a questdo do custo dos géneros alimenticios
utilizados. Alguns fatores podem e devem ser observados para contribuir para redugao de custos:

a) Safra de Alimentos: comprando-se os alimentos (verduras, legumes, frutas)
observando-se os periodos de safra, é possivel aproveitar melhor as qualidades
nutricionais dos alimentos e o periodo de menor custo;

b) Qualidade dos Alimentos: a qualidade deve ser observada na hora da compra.
Produtos de maior qualidade rendem mais e diminuem o custo total da refeigdo;

c) Quantidade: o preparo das quantidades necessarias € uma forma de evitar o
desperdicio;

d) Aproveitamento: devem ser evitados os alimentos que ndo sdo totalmente
aproveitados durante o processo de preparo, bem como os alimentos que exigem
maior dispéndio de tempo na sua manipulagdo. Sempre que possivel, os alimentos
devem ser aproveitados integralmente;

e) Aceitagdo dos cardapios: Adequar o carddpio a preferéncia do publico atendido,
observando os habitos alimentares locais. Esta é também uma forma de se evitar o
desperdicio dos alimentos.

d) Assegurar o abastecimento do Restaurante Popular com os géneros alimenticios

necessarios ao cumprimento do cardapio do dia, observando as suas especificagses,

qualidade, quantidade e prazos de validade, priorizando quando disponivel pelo mercado
local, priorizando as compras, para aquisicao de alimentos, dos Programas da Agricultura

Familiar.

7.4.5 A prestagao dos servigos de distribuicdo de refeicGes deverd ser realizada pela empresa contratada
a partir do horario de 11:00 as 14:00 horas. A distribuicdo sera encerrada no momento que o total diario
de refeicGes forem atingidos. No caso do Restaurante Popular as duas portas principais devem estar
abertas durante a distribuicdo de refeicGes reservando uma delas para prioridades. As refeicGes deverao
ser distribuidas de forma gratuita para a populagdo. O valor global da refeicdo serda pago em sua
integralidade a contratada.

7.4.6 Os servigos de preparo e distribuicdo de refeigGes (almogo) deverdo ser realizados no Restaurante
Popular — Lote |, nas instala¢8es situada a Rua Euvaldo Santos Leite S/N, Aeroporto, Lauro de Freitas-BA
de segunda-feira a sexta-feira e na Cozinha Comunitéria de Itinga — Lote Il situada a Estr. Dr. Mauricio, S/N,
Lauro de Freitas — BA.

7.4.7 A equipe da contratada devera compor de mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional
e administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitaria.

7.4.8 Respeitar e fazer com que seus empregados respeitem a legislacdo sobre Segurancga, Higiene e
Medicina do Trabalho e sua regulamentagdo, bem como as disciplinas, regulamentos e normas da

CONTRATANTE.

7.4.9 Todas as unidades de forca de trabalho deverao apresentar-se com fardamento.
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7.4.10 Fornecer equipamentos de protegdo individual, de acordo com as normas técnicas de medicina e
seguranca do trabalho, bem como o fardamento apropriado ao servigo.

7.4.11 Manter, para execucdo deste contrato, pessoal especializado compativel com os servigos
contratados, sendo indispensdvel o profissional responsavel com registro em entidade competente
pertinente ao objeto para acompanhar a operacionalizagdo dos servicos.

7.4.12 O primeiro cardapio devera ser apresentado 24 (vinte e quatro) horas apds a assinatura do contrato.

7.4.13 A contratada devera submeter a aprovacgdo da(o) Nutricionista da Prefeitura Municipal de Lauro de
Freitas a Programacdo dos Carddpios Mensais, até 30 (trinta) dias anteriores a sua execugdo.

7.4.14 Os cardapios deverdo ser apresentados com os calculos de calorias, os macronutrientes proteinas,
lipidios e carboidratos e o micronutriente ferro.

7.4.15 DETALHAMENTO DE QUANTIDADES MiNIMAS NO CARDAPIO DIARIO COMPOSICAO:
a) PRATO PROTEICO - (carne, peixe, aves e preparacdes com ovos);

b) ACOMPANHAMENTO (arroz e feijao);

¢) GUARNICAO (massas, farofas, verduras, legumes refogados, etc.);

d) SALADA: Dois tipos de salada, sendo uma preparada crua e outra cozida;

e) A composicdo da salada deverd constar de no minimo dois tipos de alimentos, sendo uma
preparagdo crua outra cozida e devem ser servidas temperadas com azeite, vinagre e sal.

f)  SOBREMESA: Frutas.

g) BEBIDA: Suco de polpa de fruta servido diariamente.

7.4.16 ITENS COMPLEMENTARES A SEREM OFERECIDOS:
a) Farinha acondicionada em farinheira, molho de pimenta acondicionada em recipiente, azeite e

vinagre acondicionados em galheteiro, e dispostos em local especifico no refeitdrio;

b) Guardanapos de papel (24x24cm) alocados nos talheres e dispostos;

c¢) Todas as preparagdes constituintes do cardapio principal didrio, dispostas nos balcdes de
distribuicdo correspondentes, deverdo ser ornamentadas. A ornamentagdo deverd ser
diferenciada e condizente com cada preparagao;

d) A distribuicdo das preparagGes constituintes do cardapio principal didrio da refei¢do, devera ser
realizada por manipuladores de alimentos devidamente treinados para o servico, em balcGes de
distribuigcdo neutro, térmico e refrigerados;

e) A refeicdo deverd ser servida em bandeja com prato de louga, disponibilizacdo de talheres em
inox (garfo e faca) embalados e distribuidos individualmente por funcionario da Contratada. O
suco de polpa deve ser acondicionado em copo descartdvel de 200 ml.

7.4.17 ARROZ BRANCO E FEJAO

7.4.17.1 Deverdo sempre integrar diariamente os carddpios das refeicdes (almogo) o arroz branco e o feijdo
podendo haver variacdo arroz composto e prepara¢des como baido de dois ou o arroz ser servido em
outras formas como a grega, risoto, carreteiro, ao forno e outros, bem como oferta de feijdo ser
substituido por feijao composto como feijoada e dobradinha.

7.4.18 CARNE BOVINA, FRANGO, PEIXE OU SUINA

a) Devera ser servida em todas as refei¢des (almogo), com variagdes, no preparo e no tipo;

b) Todas as carnes utilizadas deverdo ser de primeira qualidade, seguindo as especifica¢cdes
estabelecidas no Termo de Referéncia, adquirida em estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo
de Inspecdo Pertinente;

c) Sera permitida a utilizacdo de aparas de carnes, se estiverem devidamente limpas e armazenadas
em sacos plasticos transparentes, dentro dos padrdes de higiene, e em temperatura adequada;
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d) AspreparagGes proteicas empanadas deverdo manter a proporg¢ado de carne em gramas de acordo
com as porgGes estabelecidas na tabela de per capta 1 deste Termo de Referéncia;

e) As preparag0Oes de carnes suinas e de pescados, deverdo ser acompanhadas de limao, fracionado
na proporc¢do de 1:6 e disposto no balcdo de saladas dos refeitdrios;

f) Aporcdo de proteina principal deverd ser oferecido durante todo o periodo de almogo, ndo sendo
substituido em nenhuma hipdtese por outra preparagdo. Em casos excepcionais, e com a devida
autorizagdo da PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS por meio da Secretaria
demandante, podera haver a substituicdo. Caso essa situa¢do ocorra mais de trés vezes no més
a Proponente Vencedora sofrera as sangdes previstas no contrato;

g) O prato proteico da opgdo sé poderd ser substituido durante o periodo do almogo com
autorizacdo da CONTRATANTE que definira a especificagdo do mesmo;

h) A porgdo de proteina principal devera ser servida no quantitativo de no minimo 60% e a opgao
em 40% do total de porgGes servidas por dia. Alteragdo nas porcentagens da proteina principal e
da opgao deve ser tratada entre a contratante e contratada e autorizadas pela contratante.

7.4.19 SOBREMESAS
7.4.19.1 As sobremesas oferecidas diariamente serdo: frutas da época.
7.4.19.2 As frutas devem variar durante o carddpio da semana, priorizando a sazonalidade e devem seguir
0s porcionamentos abaixo:
7.4.19.3 Fruta unidade ou fatiada com casca:
a) 200g (duzentas gramas) para frutas servidas em em fatia e 150 a 200 g para frutas servidas inteiras.
7.4.19.4 Fruta fatiada sem casca: 200 g.
a) As frutas ndo poderdo ser repetidas mais do que 2x (duas vezes) na mesma semana.
7.4.19.5 Em relacdo a sobremesa, as frutas ndo deverdo ser repetidas, no prazo minimo de 3 (trés) dias e
a porcao de frutas cortadas devem ser acondicionadas em prato descartavel. A porg¢do de fruta ndo deve
estar disposta diretamente na bandeja em que serdo servidas as refeigdes.
7.4.20 SUCOS
7.4.20.1 Os sucos deverao ser servidos diariamente, em sabores variados devendo ser suco de polpa de
fruta e fornecidos em copos descartaveis no volume de 200ml. Devera fornecer o suco com e sem agucar
para a escolha do usuario e o sabor ndo devera ser repetido no prazo minimo de uma semana.
7.4.21 OBSERVAGOES GERAIS:

a) Todos os produtos/insumos utilizados no preparo das refeicdes serdo disponibilizados pela

CONTRATADA, bem como as carnes e lacticineos e deverdo ser de boa qualidade, contendo selos

de inspegdes aceitos e previstos legalmente devendo estar com total adequagdo ao consumo.

b) N&o sera permitido o uso de carnes com aponeuroses, tendGes e excesso de tecido adiposo
(gordura);

c) N&o sera permitido o espessamento do caldo de feijdo com qualquer tipo de farinaceo;

d) As refeigdes deverdo ser distribuidas por funcionarios devidamente uniformizados, identificados
e com todos os EPI's pertinentes as atividades, devendo estar treinados para o atendimento e
distribuicdo de alimentos em balcdo, devendo manter-se com unhas curtas sem esmalte, cabelos
protegidos, maquiagem suave, evitando o uso de adornos e perfumes fortes.

e) Deverdo ser mantidas quantidades suficientes de alimentos durante todo o periodo de
distribuicdo, devendo conservar as cubas tampadas quando houver interrupgao na fila.

f) Manter a temperatura ideal para o acondicionamento dos géneros alimenticios, bem como das
refei¢cdes servidas, com a finalidade de manter a qualidade nutricional dos alimentos.
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g) Fornecer diariamente aos usuarios do Restaurante Popular — Lote | talheres (garfo e faca em inox
esterilizados conforme resolugdo - RCD N 216 de 15 de setembro de 2004) em saquinhos plasticos,
guardanapo de papel, palito de dente e copo descartavel para o suco.

h) Devera a contratada substituir, mediante determinagdo da contratante, os géneros alimenticios
que tiveram aceitabilidade baixa por parte dos consumidores.

i) Sera de responsabilidade da CONTRATADA danos causados a saude daqueles que consumirem
refeicGes por falta de controle higiénico, sanitario ou de conservagao dos alimentos.

j) Havera um profissional Nutricionista vinculado a CONTRATANTE para fiscalizar todas as etapas de
producdo diariamente e durante todo o expediente.

k) Asinadequacgdes nas etapas de produgdo serdo notificadas por prepostos fiscais nutricionistas de
acordo com a legislagdo vigente referente a produgdo de alimentos e boas praticas além do que
consta nesse Termo de Referéncia.

I) A CONTRATADA devera disponibilizar e manter em vigéncia o Manual de Boas Praticas e
disponibilizar sempre que prepostos da CONTRATANTE solicitar. A CONTRATANTE podera solicitar
copia do Manual de Boas Praticas com o objetivo de acompanhar os Procedimentos Operacionais
Padronizados e solicitar ajustes e adequacgGes dos procedimentos quando julgar necessario.

7.4.22 REGIME DE EXECUCAO

7.4.22.1 O servigo devera ser iniciado no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado a partir do recebimento da
Ordem de Servico pela Contratada.

7.4.22.2 Caso ndo seja possivel o inicio na data assinalada, a empresa devera comunicar as razdes
respectivas com pelo menos 10 (dez) dias Uteis de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacédo
de prazo seja analisado, ressalvadas situagGes de caso fortuito e forca maior.

7.4.22.3 O servico devera ser prestado no seguinte endereco: do Santos Leite, S/N - Aeroporto, Lauro de
Freitas - BA, 42700-000 de segunda a sexta-feira em horario a ser estabelecido pela contratante, nomeado
por Restaurante Popular — Lote | e na Cozinha Comunitdria de Itinga — Lote Il, situada na Estr. Dr. Mauricio,
S/N, Lauro de Freitas — BA.

7.4.22.4 Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os equipamentos e
utensilios, além daqueles que serdo entregues pela Contratante, bem como disponibilizar todos os
insumos necessarios para a fabricacdo, distribuicdo e consumo que se fagam necessdrios, em quantidades
suficientes para atender ao publico atendido promovendo sua substituicdo quando se fizer necessario.
7.4.23 O RECEBIMENTO

7.4.23.1 Apéds a finalizagdo do servigo, o fiscal fara avaliagdo por critérios de atendimento a especificacdo
do servico, e emitira termo detalhado de analise.

7.4.23.2 O recebimento definitivo da prestacdo de servigos de administragdo, preparo e distribuicdo de
refeicGes (almogo) para o Restaurante Popular — Lote | e para a Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote |l
ocorrera ao término do vinculo contratual, quando estiver sido prestado os quantitativos totais e diarios
solicitados e especificados pela contratante.

7.4.23.3 No caso de controvérsia sobre a execu¢do do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para
emissdo de Nota Fiscal no que pertence a parcela incontroversa da execu¢do do objeto, para efeito de
liguidagdao e pagamento.

7.4.23.4 O prazo para a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execu¢do do objeto ou de
saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administragdo
durante a andlise prévia a liquidagdo de despesa, ndao serd computado para os fins do recebimento
definitivo.

7.4.23.5 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢do do contrato.

8. DAS OBRIGAGOES
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8.1 Obriga-se a CONTRATADA, durante o prazo de execuc¢io dos servicos a:

o)

p)

q)

t)

u)

w)

x)

y)
2)

Manter nutricionista responsavel técnico conforme exigéncia do CRN no local de preparagdo dos
itens da refeigdo;

Substituir, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, o pessoal cuja atuagdo for julgada
inadequada pela CONTRATANTE;

Conduzir eficientemente os servigos objeto do presente contrato, de acordo com as condig¢des
técnicas, de habilitacdo e proposta da CONTRATADA, especificagdes técnicas e condigOes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

Conduzir os servigos em estrita observancia as normas de legislacao federal, estadual e municipal,
pertinentes aos servicos objeto do presente contrato, mantendo os locais, equipamentos e
utensilios dos servigos de alimentagdo nas melhores condi¢cdes de seguranga e higiene.

Refazer por qualquer acidente de trabalho na execugdo dos servigos, por danos resultantes de
caso fortuito ou de forga maior, por qualquer causa de destruicdo, danificacdo, defeitos ou
incorrecGes dos servigos ou dos bens do Municipio e ou da CONTRATANTE, de seus trabalhadores
ou de terceiros.

Refazer as suas expensas, no total ou em parte, os servigos cuja execuc¢do estiver em desacordo
com o estabelecido no presente contrato.

Comunicar a CONTRATANTE de imediato, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique nos locais dos servigos.

Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela CONTRATANTE, ou por seus prepostos,
incluindo dados técnicos e operacionais sobre os servigos.

Adequar, por determinagdo da CONTRATANTE, qualquer servigo que ndo esteja sendo executado
de acordo com a boa técnica ou principio de nutri¢cdo ou dietética.

Utilizar na execucdo dos servicos, géneros alimenticios, insumos e materiais de primeira
qualidade e com as especificagcbes técnicas exigidas na licitagdo, bem como mado de obra
especializada.

Executar os servigcos nas condicGes e prazos estabelecidos, no presente contrato.

Cumprir rigorosamente as disposicGes, legais e regulamentares pertinentes a seguranca, higiene
e medicina do trabalho, inclusive com fornecimentos dos equipamentos e materiais necessarios
aos trabalhadores.

aa) Manter até o final do contrato as condi¢des de qualificagdo técnica indicadas no certame que deu

origem a presente avenca, ndo as alterando sem prévia e expressa autorizagdo do CONTRATANTE.

bb) Arcar com todas as despesas decorrentes dos servicos contratados.

o) A distribuicdo de refei¢des na rampa para os usuarios ndo podera ser interrompida num periodo
maior que 5 minutos durante o hordrio de funcionamento estabelecido por esse Termo de Referéncia.
p) Cumprir as demais Especificagdes Técnicas referente aos servigos, descritas em ANEXOS.

8.2 Sdo obrigag6es da CONTRATANTE:

<)

d)

Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servigos executados, verificando o
atendimento as especifica¢gdes e demais normas técnicas.
Efetuar os pagamentos devidos, nas condigdes e forma estabelecidas no presente contrato.

8.3 ORGAOS FISCALIZADORES MUNICIPAIS, ESTADUAIS E FEDERAIS

f)
9)
h)

i)

)

MDS - Ministério do Desenvolvimento Social e Combate a Fome;

Corpo de Bombeiros;

Prefeitura — Codigo de Obras - Alvara de construcdo e SEMA;

Alvara de licenca sanitario — Orgdo municipal, e se este n3o existir, 6rgdos de vigilancia sanitaria
estadual;

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - www.anvisa.gov.br

f) Ministério da Saude - www.saude.gov.br.
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9. QUESTOES LEGAIS
9.1 Documentos Obrigatdrios para o funcionamento do Restaurante Popular:

a) Alvara de funcionamento da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo - UAN;
b) Alvard Sanitario;

d) Quadro de horario de trabalho;

e) Escala de revezamento;

f) GPS (Guia de Previdéncia Social);

g) Livro de Inspecdo do trabalho e da saude;

)
)
c) Fichas ou livros de registro de trabalhadores;
)
)

h) CartGes de ponto dos trabalhadores;
i) Atestado de Salude Ocupacional;
j) Controle de dgua para o consumo;

k) Controle integrado de pragas;
[) Controle da lavagem da caixa d’agua;
m) Programa de prevenc¢do de riscos ambientais (PPRA);
n) Programa de controle Médico de Saude Ocupacional (PMSO);
0) Anélise de Perigos e Pontos criticos de Controle — Sistema (APPCC).

p) Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizado (POP’S).

9.2 Para que o Restaurante Popular — Lote | e a Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il estejam em
funcionamento, devem ser adotados os procedimentos necessarios a fim de atender as exigéncias legais
dos orgdos fiscalizadores responsaveis, municipais e estaduais.

9.3 Deve ser solicitado junto aos érgaos competentes do municipio, um Alvara de Funcionamento. Para
sua concessdo serao verificadas as condigdes fisicas da construgao, segundo determinagées dos érgdos de
regulacdo urbana e orientagdes de segurancga determinadas pelo Corpo de Bombeiros.

9.4 Deve ser requerido também pela CONTRATADA, junto ao 6rgdo municipal de vigilancia sanitaria, um
Alvard / Licenca Sanitéria, devendo para tanto atender aos procedimentos administrativos definidos e aos
requisitos sanitarios estabelecidos na legislagdo sanitaria. Caso nao haja servigo de vigilancia sanitaria no
ambito municipal, deve-se recorrer ao érgao competente do estado.

9.5 Os documentos legais mencionados acima serao de responsabilidade tanto da Prefeitura Municipal de
Lauro de Freitas como da Proponente Vencedora, conforme pertinéncia de cada uma.

10. PREVISAO DE PENALIDADES

10.1 As penalidades e sangGes referentes ao certame serdo dispostas em edital, conforme disposicdo do
Setor de Licitacdes e Contratos, e atenderdo aos moldes da Lei Federal n? 14.133/2021.

10.2 As penalidades e sangdes que deverdao constar em minuta contratual devem atender ao disposto
abaixo.

10.30 contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes infragdes:

a) Dar causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) Dar causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) Dar causa a inexecucdo total do contrato;

d) Ensejar o retardamento da execucdo sem motivo justificado;

e) Prestar declaracdo falsa durante a execugdo do contrato;

f)  Praticar ato fraudulento na execucdo do contrato;

g) Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
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h) Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013.
10.4Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nesta Lei as seguintes

sangoes:

a) adverténcia;

b) multa;

¢) Impedimento de licitar e contratar;

d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

e) Na aplicagdo das sangGes serdo considerados:

f) anatureza e a gravidade da infragdo cometida;

g) as peculiaridades do caso concreto;

h) As circunstancias agravantes ou atenuantes;

i)  Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

j)  Aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de orientagGes dos orgdos de controle.

k) integridade, conforme normas e
10.5 A sangdo prevista no item 10.4.1 sera aplicada exclusivamente pela infragdo administrativa
prevista no item 10.3.1, quando néo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave.
10.6 A sancgdo prevista no item 10.4.3 sera aplicada ao responsavel pelas infragdes administrativas
previstas nos itens 10.3.2, 10.3.3, 10.3.4, quando ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave,
e impedird o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta do
Municipio de Lauro de Freitas/BA, pelo prazo méximo de 3 (trés) anos, a ser definido em processo de
penalizagdo.
10.7 A sancgdo prevista no item 10.4.4 sera aplicada ao responsavel pelas infragdes administrativas
previstas nos itens 10.3.5, 10.3.6, 10.3.7 e 10.3.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas nos
itens 10.3.2, 10.3.3, 10.3.4 que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave que a sangdo referida
no 10.7, e impedird o responsdvel de licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e
indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, a ser
definido em processo de penalizacdo.
10.8 A sancdo estabelecida no item 10.4.4 serad precedida de anadlise juridica e é de competéncia
exclusiva do Secretario Municipal;
10.9 As sangdes previstas nos itens 10.4.1, 10.4.3 e 10.4.4 poderdo ser aplicadas cumulativamente
com a prevista no item 10.4.2.
10.10 A aplicagdo de multa se dara:
10.10.1 Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor do contrato, até
o limite de 10 (dez) dias;
10.10.2 Compensatoria, para as infragdes descritas nos itens 10.3.5 e 10.3.8, de 0,5% a 5% do valor do
Contrato.
10.10.3 Compensatoria, para a inexecugdo total do contrato prevista noitem 10.3.3, de 5% a 10% do valor
do Contrato.
10.10.4 Para infragdo descrita no item 10.3.2, a multa serd de 10% a 15% do valor do Contrato.
10.10.5 Para infragGes descritas no item 10.3.4, a multa sera de 1% a 5% do valor do Contrato.
10.10.6 Para a infragdo descrita no item 10.3.1, a multa sera de 1% a 10% do valor do Contrato.
10.11 Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administragdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenga sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.
10.12 Na aplicagdo da sancdo prevista no item 10.4.2, serd facultada a defesa do interessado no prazo
de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagao.
10.13 A aplicagdo das sangdes previstas nos itens 10.4.3 e 10.4.4 requerera a instauragdo de processo
de responsabilizacdo, a ser conduzido por comissdo composta conforme Lei Federal n® 14.133/2021, que
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avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimarda o contratado para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data de intimacdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.
10.14 A aplicagdo de multa de mora ndo impedira que a Administracdo a converta em compensatéria e
promova a extingdo unilateral do contrato com a aplicagdo cumulada de outras sangdes previstas nas
disposic¢des legais.

10.15 O procedimento de responsabilizagdo sera regido por Instrugdo Normativa a ser firmada pela
administragdopublica.

11. FORMA DE PAGAMENTO

11.1 Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranga equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais
como: o prazo de validade; a data da emissdo; os dados do contrato e do 6rgdo contratante; o periodo
respectivo de execugao do contrato; o valor a pagar; e eventual destaque do valor de retengdes tributarias
cabiveis.

11.2 Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie
as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovac¢do da regularizacdo da situagdo, sem
Onus ao contratante;

11.3 Estando toda documentagdo correta, o servidor encaminhard, através de fluxo regido pela Secretaria
de Financas, para realizagdo de tramites e pagamento.

11.4 O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

11.5 O pagamento serd efetuado no prazo de 30 dias da finalizagdo do servico ou de suas medigGes,
podendo ser prorrogado por igual periodo;

11.6Quando do pagamento, serd efetuada a retencgdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel.

11.7 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na
fonte, quando da realizagdao do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

11.8 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123,
de 2006, ndo sofrerd a retengao tributaria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovag¢do, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

11.9 Deverd ser respeitada a ordem cronoldgica exigida no artigo n® 141, Lei n2 14.133/2021.

12. POSSIBILIDADE DE REAJUSTE
12.1 Os valores contratados poderdo ser alterados para atender ao aumento ou diminuigdo do item

contratado, ou para reestabelecer o equilibrio econdmico-financeiro do contrato, conforme o artigo n®
124 da Lei n2 14.133/21.

12.2 Os contratos somente podem sofrer reajustamento de pregos se tiverem prazo de duragdo superior
a 1 (um) ano. A periodicidade para efeito de reajuste de precos sera contada a partir da data da
apresentagdo da proposta;

12.3 Em caso de novo reajustamento, a periodicidade sera contada a partir da data do ultimo reajuste
concedido;

12.4 S3o nulos de pleno direito quaisquer expedientes que, na apuracdo de indice de reajuste, produzam
efeitos financeiros equivalentes aos de reajuste com periodicidade inferior a anual. Os reajustes de precos,
para mais ou para menos, sao limitados aos valores calculados mediante a aplicagao, pela CONTRATANTE,
do indice IPC-A.

13. ADEQUAGAO ORCAMENTARIA

13.1 As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢camento Municipal.

13.2 A contratacdo serd atendida pela seguinte dotacdo:
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ORGAO: 12 - Secretaria Municipal De Desenvolvimento Social e Cidadania;

UNIDADE ORCAMENTARIA: 1200 — Secretaria Municipal De Desenvolvimento Social e Cidadania;
PROJETO/ATIVIDADE: 2097 — Funcionamento do Restaurante Popular;

ELEMENTO DE DESPESA: 33903900 — Outros Servigcos de Terceiros — Pessoa Juridica; SUBELEMENTO:
33903941 - Fornecimento De Alimentagdo;

FONTE: 15000000 — Recursos N3o Vinculados De Impostos;

13.3 A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacgdo da Lei
Orcamentaria respectiva e liberagcdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento, em respeito
ao art. 106, Il da Lei n? 14.133, de 2021, que prevé para contratacdes de servicos e fornecimento
continuado que a "a Administragdo deverad atestar, no inicio da contratacdo e de cada exercicio, a existéncia
de créditos orcamentdrios vinculados a contratagdo e a vantagem em sua manutengdo".

13.4 Atesto que as exigéncias e informagdes contidas, ndo direcionam nem restringem a competitividade
e sdo essenciais para a futura contratagdo.

14. DAS DISPOSIGOES GERAIS

14.1 Referente ao presente Termo de Referéncia, o Departamento de Segurancga Alimentar e Nutricional-
DESAN da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social e Cidadania- SEMDESC, contribuiu na
eaboragdo nos itens relacionados ao funcionamento de carddapios, tabela de per captas, orientagGes
gerais sobre porg¢des alimentares e distribuicdo das refei¢Ges, lista de equipamentos disponiveis, equipe
minima de funcionarios e legislagdes vigentes acerca da producdo de refeigdes com seguranga dos
alimentos. Outros quesitos como, regime de contrato, habilitagdo juridica, regularidade fiscal, sancdes,
qualificacdo finaceira, forma de pagamento e outros itens que ndo estdo nos quesitos de alimentacgdo e
nutricdo e quadro de pessoal houve cooperagdo técnica de outros servidores da PMLF estando esse Termo
em consonancia com as disposi¢cdes legais e normativas aplicdveis e com interesse e conveniéncia da
Administracdo, afastando-se as caracteristicas, clausulas e condi¢cSes que direcionem, comprometam,
restrinjam ou frustre o carater competitivo da licitagdo, passando, assim, a integrar o processo
administrativo formalizado.

Lauro de Freitas, 26 de fevereiro de 2026.

Edvan do Nascimento Santos / Mat. 121019
Agente de Planejamento

Rute Neris dosSantos / Mat. 93940
Agente de Planejamento

Cristiane Santos Ferreira / Mat. 126713
Agente de Planejamento

Sheila Dionisio dos Santos Barros / Mat. 121151
Nutricionista / CRN-5 2138

Em virtude das atribuicdes que competem, aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar.

Diana de Souza Pinto
Secretaria Municipal - SEMDESC Mat. 1209

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA
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RELACAO DE EQUIPAMENTOS DO RESTAURANTE POPULAR - LOTE |

DISCRIMINAGAO DO ITEM UNIDADE QUANT.

1 Bancada lisa em ago inox. Dimensdes: 2000x700x850mm Unidade 1
(area lavagem utensilio)

2 Bancada lisa em ago inox. Dimensdes: 1800x700x850mm Unidade 1
(area lavagem utensilio)

3 Bancada lisa com um furo em ago inox. Dimensdes: Unidade 1
2000x700x850mm (4rea lavagem utensilio)

4 Bancada com duas cubas em ago inox. Dimensdes: Unidade 1
2100x700x850mm (area lavagem utensilio)

5 Tanque com uma cuba em ago inox movel para lavagem de Unidade 1
utensilios. Dimensdes: 1000x600x850mm (area lavagem
utensilio)
6 Estante em inox com 4 prateleiras. Dimensdes: 900 x Unidade 1

1,750mm (area lavagem de utensilio)

7 Bancada com uma cuba em inox. Dimensdo da cuba Unidade 1
600x500mm. Dimensdes da bancada: 1600x700mm. (area
preparo bebidas)

8 Mesa lisa confeccionada em ago inox. Dimensé&es: Unidade 1
1400x700x900mm (area lavagem panelas)

9 Mesa lisa confeccionada em ago inox. Dimensdes: Unidade 1
700%x700x900mm (area lavagem de panelas)

10 Mesa lisa confeccionada em ago inox. Dimensd&es: Unidade 1
1000x700x900mm( drea lavagem de panelas)

26 Mesa lisa confeccionada em ago inox. Dimensd&es: Unidade 1
2000x700x900mm (4rea de lavagem de panelas)

12 Tanque com uma cuba em ago inox movel para lavagem de Unidade 1
utensilios.
Dimensdes: 950x700x850mm (drea lavagem de panelas)
13 Tanque tipo cagcamba, com uma cuba em ago inox movel Unidade 1

para lavagem de utensilios. Dimensdes: 1000x600x850mm
(érea lavagem de utensilios)

14 Prateleiras suspensa em ac¢o inox. Dimensdes: Unidade 2
1000x400mm (4rea lavagem de panelas)

15 Bancada lisa em ago inox. Dimensdes: 1200x 1140x850mm Unidade 2
(sala de utensilios)

16 Bancada com uma cuba (500x400mm) em ago inox. Unidade 1
Dimensdes: 2100x 700x850mm (area de producdo).

17 Bancada com uma cuba (500x600mm), e dois furos em ago Unidade 1
inox. Dimensdes: 2800x 700x850mm (4rea de producido)

Bancada com uma cuba (500x620mm) em ago inox. Unidade
18 Dimensdes: 2800x 700x860mm (area de producdo) 1
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19 Bancada com uma cuba (500x600mm) em ago inox. Unidade 1
Dimensdes: 2100x 700x850mm (area de producdo)

20 Bancada lisa em ago inox. Dimensdes: 2600x 700x900mm Unidade 1
(drea pré lavgem hortifruts)

21 Bancada com uma cuba em inox. DimensGes da cuba Unidade 1
400x500mm. DimensGes da Bancada: 1280x700x950mm.
(area pré lavgem hortifruts)

22 Bancada com uma cuba em inox. Dimensdes da cuba Unidade 1
600x500mm. Dimensdes da Bancada: 1400x700x890mm.
(area preparo sobremesa)

23 Bancada com cuba em inox. Dimensdes da cuba Unidade 1
600x500mm. Dimensdes da Bancada: 2000x700x850mm.
(area preparo sobremesa)

24 Bancada com uma cuba em inox. DimensGes da cuba Unidade 1
600x700mm. Dimensdes da Bancada: 2800x700x900mm.
(4rea preparo de saladas)

25 Bancada com uma cuba em inox. Dimensdes da cuba Unidade 1
500x600mm. Dimensdes da Bancada: 1400x700x900mm.
(4rea preparo de saladas)

Bancada lisa em inox. Dimensdes da cuba: 500x600mm. Unidade
26 Dimensdes da Bancada: 1600x700mm. (area preparo de 1
saladas)
27 Bancada com uma cuba em inox. Dimensdes da cuba Unidade
500x600mm. Dimensdes da Bancada: 1400x700x900mm. 2
(4rea preparo de saladas)
Bancada lisa em inox. Dimensdes da Bancada: Unidade
28 1400x920x920mm. (area de agougue) 1
Bancada com cuba em inox. Dimensdes da cuba: 1000x Unidade
29 700mm Dimensdes da Bancada: 2000x700x900mm. (area 1
de acougue)
Bancada com cuba em inox. Dimensdes da cuba: Unidade
30 500x600mm Dimensdes da Bancada: 2400x700x900mm. 1
(drea de agougue)
Bancada com um furo em inox. Dimensdes da Bancada: Unidade
31 2000x700mm. (area de produgéo) 1
32 Bancada lisa em inox. Dimensdes: 2000x700mm (sala de Unidade 1
utensilios)
33 Bancada lisa em inox. Dimensdes: 700x700mm (area de Unidade 1
producdo)
34 Bancada lisa em inox. Dimensdes: 700x700mm (area de Unidade 1
produgdo)
35 Bancada lisa em inox. Dimensdes: 2200x700mm (area de Unidade 1
producdo)
Caldeirdo gas vapor, auto gerador tipo americano, com Unidade

capacidade para 300 litros. Queimadores a gas, chaminé
para saida dos gases da combustdo, revestimento interno e
externo em acgo inoxidavel AISI 304, liga 18,8, bitola 18,
corpo da cdmara de combustdo em ago 1020. Valvula de
36 gas com piloto e ajuste da graduagdo da chama. Sistema de 2
acendimento externo, protecao contra falta de chamas.
Vialvula de seguranca, aeragdo e purga. Torneira para
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entrada de agua, manémetro para indicacdo da pressdo
de trabalho. Dimensdo:
1200X1200x910 mm didametro 1200

Caldeirdo gas vapor, auto gerador tipo americano, com Unidade
capacidade para 500 litros. Queimadores a gas, chaminé
para saida dos gases da combustdo, revestimento interno e
externo em acgo inoxidavel AISI 304, liga 18,8, bitola 18,
corpo da camara de combustdo em ago 1020. Valvula de
37 gas com piloto e ajuste da graduagdo da chama. Sistema de 1
acendimento externo, prote¢do contra falta de chamas.
Valvula de seguranca, aeragdo e purga. Torneira para
entrada de agua, mandmetro para indicacdo da pressdo
de trabalho. Dimens3o:
1430x1430x910mm diametro 1400

Sistema de exaustdo todo em ago inox 304 para caldeires | Unidade
38 com didmetro 1200mm, dimensdes aprox. 3000x1500mm. 1
Composto de coifa com filtros aparadores de gordura e com
dutos de inox. Exaustores com motores blindados
1100RPM, vazdao compativel com a coifa, com dutos e
chapéu chinés. 220 volts

Sistema de exaustdo todo em ago inox 304 para caldeires | Unidade
com diametro 1400mm, dimensdes aprox 3500x2000mm.
39 Composto de coifa com filtros aparadores de gordura e com 1
dutos de inox. Exaustores com motores blindados
1100RPM, vazdo compativel com a coifa, com dutos e
chapéu chinés. 220 volts

Sistema de exaustdo todo em ago inox 304 para os fogbes. | Unidade
Composto de coifa com filtros aparadores de gordura e com
40 dutos de inox. Exaustores com motores blindados 1

1100RPM, vazdo compativel com a coifa, com dutos e

chapéu chinés.
220 volts. Dimensdes maximas de 2200x1160x830mm.

Pass Through aquecimento, com 04 portas (duas portas Unidade
cada lado), revestimento interno e externo em chapa de
aco inox AlSI 304 liga 18.8, com espessura d 1,0mm, portas
executadas em chapa de ac¢o inoxiddvel espessura 0,6mm,
dotadas de gaxetas de encaixe, atoxica, maledvel para
vedagdo junto aos batentes do pass-trough, mola para
41 fechamento automatico. Prateleiras construidas em 1
cantoneiras de chapas de aco inox 1"" x 1"" fixadas em "U".
Poténcia minima de 4kw, tensdo 220 volts. Sistema de
aquecimento entre 202 C e 802 C, com comando através de
programacao digital. Dimensdo aprox.: 1400x800x2100mm

Passtrougt vertical Refrigerado internamente e Unidade
externamente confeccionado em ago inox AlSI 304 liga 18,8
acabamento escovado; Dotado de conjunto de cantoneiras

compativeis para recipientes Gastronormes 1/1; Elétrico,
tensdo 220 volts dotados com duas camaras com 4 portas
42 inteiricas, sendo duas frontais e duas de fundo. Isolamento 1
em poliuretano injetado, unidade de refrigeracdo com
evaporador dotado de ventiladores internos; Sistema de

refrigeracdo através de programacao digital para
resfriamento e congelamento entre -182C/0/+102C.
Dimensdes aprox. 1400x800x2100mm.
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42 Assadeiras de aluminio. Unidade 67

Mddulo de distribuicdo em ago inox com 06 GNS aquecido, | Unidade

44 com protetor salivar, corre bandeja em um dos lados e 2

prateleiras inferiores. Dimensses:
2800x800

Mddulo de distribuicdo em ago inox, com 05 GNS, para Unidade
45 saladas, com protetor salivar, corre bandeja em um dos 2
lados, e prateleiras inferiores. DimensGes: 2800x800

46 Médulo de apoio em ago inox para pratos e bandejas Unidade 2
(comensais). Dimensdo: 1000x700x850

47 Bancada de apoio para pratos e bandejas em ago inox. Unidade 2
Dimensdes: 1100x400mm

Balcdo tipo guiché multibox com 04 aberturas para Unidade
devolugdo de bandejas, confeccionado em chapa de ago
48 inox AISI 304 liga 18.8 com espessura 1mm e tubo em ago 1
inox com didametro 1"". Dimensdes aproximadamente

2000x500x380mm

Estante perfurada prépria padrdo A para uso em estoque Unidade
em geral ou camera frigorificas AISI 304 liga 18.8,
constituidas 04 planos regulaveis perfurados executados
49 em chapa de ago inox, espessura de 1,2 mm com bordas de 4
acabamento de 40 mm. Montantes em perfil de chapa
dobrada de ago inox, espessura de 1,2 mm. Altura do
primeiro plano: 150 mm do piso. Capacidade por
plano: 280 kg de carga distribuida. Dimensdes (mm):

910x520x1750.
Prateleira suspensa lisa, confeccionada em aco inox AlSI Unidade
50 304 liga 18,8, fixagdao por meio de suportes tipo mao 1

francesa em ago inox. Dimensdes 1400x400x150mm(area
lavagem de panelas)

Prateleira elevada lisa, confeccionado em ago inox AISI 304 | Unidade

51 liga 18.8, com fixacdo por meio de suportes tipo mao 1

francesa em acgo inox, dimensGes: 2100x400mm (area de
preparo de bebidas)

Prateleira elevada lisa confeccionado em ago inox AlSI 304 | Unidade

52 liga 18.8, com fixa¢cdo por meio de suportes tipo mao 1

francesa em ago inox, Dimensdes: 1400x400mm (drea de
preparo de bebidas)

Calha para devolugdo de talheres (shoot), em ago Unidade
53 inoxidavel, AISI 304, 18.8. Dimensdes(mm): 2
240X160X410mm.
Prateleira elevado lisa, confeccionada em ago inox AISI 304 | Unidade
54 liga 18.8, com fixacdo por meio de suportes tipo mao 1

francesa em acgo inox. Dimensdes: 2700x400mm. (area de
preparo de saladas)

55 Estantes de ferro, cor preta. Dimesnes:2000x920mm (area | Unidade 5
de estoque).

Carro transportador auxiliar confeccionado em ago inox AISI | Unidade
56 304 liga 18.8 dotado de 04 rodizios. Dimensdes: 3
1000x1000mm
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57 Refrigerador industrial em inox, 4 portas. Ndo funciona, | Unidade 1
necessario manutencgao. (area de preparo de bebidas)

58 Bancada lisa em inox, para apoio estoque. Dimensodes: Unidade 1
1,40x70mm. (area de estoque)

59 Cacamba de arroz em inox. Unidade 1

60 Sala de capacitacdo: Refrigerador duplex branco. Nao Unidade 1
funciona. Necessdrio manutengao.

61 Sala de capacitagdo: ar condicionado 12.000 BTU’S Unidade 2
62 Sala de capacitagao: Fogdo industrial 4 bocas. Necessdrio Unidade 1
manutengao.

63 Sala de capacitagdo: Bancada lisa em aco inox. Dimensdes: | Unidade 1
2000x600x900mm

64 Sala de capacitagdo: Bancada lisa inox. Dimensges: Unidade 1
2000x700x840mm

65 Sala de capacitagao: Bancada com uma cuba em ago inox. | Unidade 1

Dimensdes: 2100x700x900mm

66 Sala de capacitagdo: armario em ago, com duas portas. Cor | Unidade 1
cinza.
67 Sala de capacitagdo: armario em MDF com duas portas, Unidade 1

puxadores preto. Cor: Branco
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ANEXO Il - TERMO DE REFERENCIA

EQUIPAMENTOS PERMANENTES — COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA - LOTE Il

ITEM

DISCRIMINAGAO DO ITEM

Unidade

Qtd.

Mesa inox com 01 (uma) cuba — Tampo rebaixado, tipo borda de agua,
confeccionado em ago inoxidavel, AlISI 304, liga 18.8, padrao americano,
bitola #18, solda do tipo aplicada em atmosfera inerte de argbnio, ndo
aparente, com perfeito esmerilhamento e polimento dos excessos, com
acabamento polido fosco nas superficies externas. Bordas viradas para
baixo 50mm e para dentro em 15 mm (nos casos em que os lados da
mesa tangenciam a parede, terdo espelho frontal de acabamento de
100mm de altura). Pernas com tubos inoxidaveis 1.1/2”, pés com sapatas
reguldveis. Contraventamento inferior com tubos inoxidaveis de 1” de
espessura e altura de 25cm do piso. Cuba com cantos arredondados com
amplo raio de curvatura e fundo abaulado, convergindo para o centro.
Orificio central com rebaixo para assentar a flange de véalvula americana
de 3.1/2” x 1. %", metal com rosca na saida.

Unidade

Fogdo Industrial a Gas 8 (oito) bocas, com chapa bifeteira de sobrepor
em ago usinado medindo 450x 900mm. Em ago inoxidavel, AISI 304, liga
18.8, padrdao americano, bitola#18, solda aplicada em atmosfera inerte
de argbnio, nao aparente com esmerilhamento e polimento dos
excessos, acabamento polido fosco nas superficies externas. Robusta em
perfil “U” de 100mm de espessura e cantoneiras do mesmo material.
Quadro superior reforcado nas areas de apoio das grelhas, localizadas no
nivel do quadro do fogdo. Bandejas aparadas de derrames de liquidos,
removivel para limpeza, com parte frontal dupla e refor¢ada. Prateleira
gradeada na parte inferior, apoiada sobre o contraventamento das
pernas. Gambiarra em tubo de ago carbono, de alta pressdao com
tratamento quimico cromado, onde serdo instalados os registros de gas,
industrial Delta - APIS de 3/8’, com manuseios individuais. Acabamento
da gambiarra em painéis para protecdo e revestimento dos registros.
Grelhas em ferro fundido pintado, dimensdes: 400mmx400mm,
resistentes a choques. Queimadores duplos de alto rendimento calor no
piso, lateral direita, a cerca de 100mm, do pé frontal ou traseiro.
Dimensdes: 2,0mx1,0mx0,85m (LxCxH).

Unidade

Coifa em inox 304-18/8, chapa 20 com espessura 1,0mm medindo
2200x1200x500mm do tipo de 04 aguas, com estrutura dupla para filtros
com 0,8 placas de filtro inércia de ago inox medindo 500x500x40mm.
Coifa captadora de vapores gordurosos, confeccionada em painéis de
chapa de ac¢o inox, padrdao americano, AlSI 304, liga 18.8, chapa 20,
espessura de 1,0mm, com estrutura reforcada, calhas periféricas para
contengdo de liquidos e gorduras, drenos inox %”com bujdes para
limpeza e saida flangeada para ductos de exaustdo de gases e gorduras.
Sistema de exaustdao mecanica composto por 01 exaustor axial com
450mm, 06 pdlos, 1150RPM, 0,33CV trifasico 220/380V, 03 dutos
medindo didmetro 450x1000mm, chapa 22 com espessura de 0,8mm aco
inox flangeados e 01 chapéu.

Unidade

Mesa Inox Lisa - Tampo rebaixado, tipo borda de agua, confeccionado em
aco inoxidavel, AISI 304, liga 18,8, padrao americano, bitola #18, solda do
tipo aplicada em atmosfera inerte de argbnio, ndo aparente, com
perfeito esmerilhamento e polimento dos excessos, com acabamento
polido fosco nas superficies extremas. Bordas apropriadas com ressalto e
canaletas de recolhimento de graos. A fixagdo do tampo na estrutura de
cantoneira inox em “L” sera feita por meio de parafusos de %” ponteados

Unidade
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ao tampo e pregos por meio de porca com suas respectivas arruelas lisa e
de pressdo. As pernas serdo com tubos inoxidaveis 1. 4", pés com
sapatas regulaveis. Contraventamento inferior com tubos inoxidaveis de
1” de espessura a altura de 25 cm do piso. Dimensdes: 1,5 m x 0,60 m x
0,90 m

Mesa lisa — Tampo rebaixado, tipo borda dgua confeccionada em ago
inoxidavel, AISI 304, liga 18,8 padrao americano, bitola # 18, solda do
tipo aplicada em atmosfera inerte de argbnio, ndo aparente, com
perfeito esmerilhamento e polimento dos excessos, com acabamento
polido fosco nas superficies externas. Bordas apropriadas com ressalto e
5 canaletas de recolhimento de grdos. A fixacdo do tampo na estrutura de | Unidade 2
cantoneira inox “L” sera feita por meio de parafusos de %” ponteados ao
tampo e presos por meio de porca com suas respectivas arruelas lisa e de
pressdo. As pernas serdo com tubos inoxidaveis 1. %", pés com sapatas
reguldveis. Contraventamento inferior com tubos inoxidaveis de 1” de
espessura a altura de 25 cm do piso. Dimensées: 2,0 m x 0,60 m x 0,90 m.

Mesas — com tampo e com 4 (quatro) lugares. Mesas com tampo de 120
cm x 80 cm, com 4 (quatro) lugares.
- Tampo em férmica com acabamento em Postforming

- Assentos em férmica, giratérios, com mecanismo de retorno - Estrutura
de ago 1020 com pintura epdxi-pd sobre tratamento por fosfatizagao —
Tampo da mesa e assentos ligados entre si, montados em estrutura
tubular 50 mm, formando um corpo monobloco e resistente, que suporte
no minimo 400 kg quando totalmente ocupado, fabricada em ago SAE —
1020 tratado com acabamento em pintura EPOXI.

Cor cinza. Dimensdes: 0,80 m x 1,20 m x 0, 80 m (LxCxH).

Unidade 9

Mesas — com tampo e com 6 (seis) lugares. Mesas com tampo de 120 cm
x 80 cm, com 4 (quatro) lugares.
- Tampo em férmica com acabamento em Postforming

- Assentos em férmica, giratérios, com mecanismo de retorno - Estrutura
de ago 1020 com pintura epdxi-pd sobre tratamento por fosfatizagdo —
Tampo da mesa e assentos ligados entre si, montados em estrutura
tubular 50 mm, formando um corpo monobloco e resistente, que suporte
no minimo 400 kg quando totalmente ocupado, fabricada em ago SAE —
1020 tratado com acabamento em pintura EPOXI.

Cor cinza. Dimensdes: 0,80 m x 1,20 m x 0, 80 m (LxCxH).

Unidade 9

Mesa Inox com 02 (duas) cubas para lavagem de panelas (cubas
posicionadas do lado esquerdo da mesa) — Tampo rebaixado, tipo borda
de 4dgua confexiano em ago inoxidavel, AISI 304, liga 18.8 padrao
americano, bitola # 18, solda do tipo aplicada em atmosfera inerte de
argdnio, ndo aparente, com perfeito esmerilhamento e polimento dos
excessos, com acabamento polido fosco nas superficies externas. Bordas
viradas para baixo 50 mm e para dentro em 15 mm (nos casos em que 0s
lados da mesa tangenciam a parede, terdo espelho frontal de
8 acabamento de 100 mm de altura). A fixagdo do tampo na estrutura de Unidade 1
cantoneira inox em “L” sera feita por meio de parafusos de 1/4
“pontuados ao tampo e presos por meio de porcas com suas respectivas
arruelas lisa e de pressdo. As pernas serdo com tubos inoxidaveis 1.1/2”,
pés com sapatas reguldveis. Contraventamento inferior com tubos
inoxidaveis de 1” de espessura e altura 25 cm do piso. Cubas com cantos
arredondados com amplo raio de curvatura e fundo abaulado,
convergindo para a frente. Orificio central com rebaixo para assentar a
flange da valvula.
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9 Prateleira superior - confeccionado em ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, | Unidade 1
bitola 22. Equipamento
dotado de mao francesa, a ser fixado na alvenaria. Dimensdes: 2,0 m X

0,60 (LxC)
12 Estante em inox com 04 planos vazados. Unidade 1
13 Estante de ferro com 06 planos. Unidade 2
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ANEXO IIl - TERMO DE REFERENCIA
MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

A realizagdo da vistoria ndo se consubstancia em condi¢do obrigatdria para participagdo na licitagdo.
Contudo, as LICITANTES declaram-se cientes de que, apds a apresentacdo das propostas, ndao serao
admitidas alegagdes posteriores de inviabilidade de execugdo do objeto, em razdo de desconhecimento
das condigGes locais ou de dificuldades técnicas nao previstas.

PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS/BA — SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E

CIDADANIA

(PREGAO ELETRONICO) N.2 /20X
Nome da empresa:
Declaramos, para os devidos fins, que a empresa acima identificada realizou vistoria técnica nos espagos
publicos onde sdo executadas as atividades da Cozinha Comunitaria e do Restaurante Popular do
Municipio de Lauro de Freitas, vinculados a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social e Cidadania
— SEMDESC, tendo verificado as condigdes estruturais, elétricas, hidraulicas, de instalagdo de
equipamentos e demais aspectos necessarios a perfeita execugdo do objeto previsto no Edital do Pregdo
Eletrénico n2 _/20XX, bem como de seus anexos.
Declaramos ter tomado conhecimento de todas as informagdes e condi¢des para o devido cumprimento
do objeto da licitagdo em pauta, bem como estar completamente de acordo com todas as exigéncias do
Edital e seus anexos, que o integram, independentemente de transcrigdo.
Declaramos, ainda, ter vistoriado, por meio do Representante da Licitante, abaixo identificado, todos os
locais de realizagdo dos servigos e estar totalmente cientes do grau de dificuldade envolvido.
LOCAL DA VISTORIA:

( ) COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA ( ) RESTAURANTE POPULAR
( ) AMBOS OS LOCAIS
DATA DA VISTORIA:
Lauro de Freitas/BA, XX de XXXXXXXXXX de 20XX.
Empresa: CNPJ:
Endereco: Telefone:
E-mail: Responsavel Técnico

(home e registro no Conselho
Profissional)

Responsavel Técnico de Prefeitura |

OBS.: Esta declaragao devera ser entregue junto com os demais documentos relativos a Habilitagao.
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ANEXO Il
DECLARAGAO DE RESPONSABILIZAGAO CIVIL E ADMINISTRATIVA

Para a execuc¢do deste instrumento juridico, as partes declaram conhecer a Lei Federal n2 12.846/2013, se
comprometem a atuar de forma ética, integra, legal e transparente, e estdo cientes de que ndo poderdo
oferecer, dar ou se comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de
guem quer que seja, tanto por conta prépria quanto por intermédio de outrem, qualquer pagamento, doagéo,
compensagdo, vantagens financeiras ou beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de
corrupgao, seja de forma direta, indireta ou por meio de subcontratados ou terceiros, quanto ao objeto deste
contrato, ou de outra forma a ele ndo relacionada.

Paragrafo primeiro — A responsabilizagcdo da pessoa juridica subsiste nas hipdteses de alteragdo contratual,
transformacgdo, incorporagao, fusdo ou cisao societdria, ressalvados os atos lesivos ocorridos antes da data da
fusdo ou incorporacgdo, quando a responsabilidade da sucessora sera restrita a obrigacdo de pagamento de
multa e reparagdo integral do dano causado, até o limite do patrimonio transferido.

Paragrafo segundo — As sociedades controladoras, controladas, coligadas ou, no ambito do respectivo
contrato, as consorciadas serdo solidariamente responsaveis pela pratica dos atos previstos nesta Lei,
restringindo—se tal responsabilidade a obrigacdo de pagamento de multa e reparacdo integral do dano
causado.

LAURO DE FREITAS /BA, de de

AGENTE PUBLICO

(Esse campo devera ser preenchido pela municipalidade apds adjudicagdo)

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome, cargo e carimbo da empresa)
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ANEXO 11l
DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE NEPOTISMO

Para a execugdo deste instrumento juridico, a CONTRATADA, por meio de seu representante, declara ndo
possuir em seu quadro societdrio conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade
até o terceiro grau, inclusive, dos ocupantes de cargos de dire¢do ou no exercicio de fungées administrativas,
assim como os ocupantes de cargos de dire¢do, chefia e assessoramento vinculados direta ou indiretamente

aos orgdos na linha hierarquica da area encarregada da contratacgdo.

LAURO DE FREITAS /BA, de de

CONTRATADA
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome, cargo e carimbo da empresa)
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ANEXO IV
DECLARAGAO PARA FINS DE HABILITACAO
ART. 63, inciso | e § 12, DA LEI FEDERAL N2 14.133/2021

(em papel timbrado da empresa)

[denominag¢do/razéo social da sociedade empresarial]
Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ n°
[endere¢o da sociedade empresarial]

Considerando o inciso | do art. 63 da Lei Federal n® 14.133/2021, DECLARAMOS que atendemos aos requisitos
de habilitagdo, respondendo pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei.

Considerando o disposto no § 12 do art. 63 da Lei Federal n? 14.133/2021, DECLARAMOS, sob pena de
desclassificacdo, que nossa proposta econdmica compreende a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengoes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.

LAURO DE FREITAS/BA, de de

CONTRATADA
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome, cargo e carimbo da empresa)

ANEXO V
MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS
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PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS
COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO — COPEL

DADOS DA LICITAGAO

PREGAON2 [ PROCESSONe [ OBJETO

DADOS DA EMPRESA

RAZAO SOCIAL

CNPJ | INSCRICAO ESTADUAL
ENDERECO

TELEFONE FAX EMAIL

BANCO (NOME/N?) AGENCIA N2 CONTA CORRENTE N2

DADOS DO RESPONSAVEL PARA ASSINATURA DO CONTRATO

NOME
RG | GRGAO EXPEDIDOR | cPF
VALIDADE DA PROPOSTA DE PREGOS PRAZO DE EXECUGAO
LOTE XXX
ITEM DISCRIMINAGAO PRECO UNITARIO PRECO TOTAL
(R$) (R$)

TOTAL GERAL

TOTAL GERAL (por extenso) XXXXXXXXXXXXXXXXX

OBSERVACOES:

1 - Proposta de Precos em papel timbrado do licitante.

ANEXO VI
MINUTA DO CONTRATO
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Termo de Contrato celebrado entre o MUNICIPIO DE LAURO DE

FREITAS/BA, por meio do [6rgéio da Administragdo
Direta], ou a (o) [entidade da Administragcdo
Indireta], como CONTRATANTE, e a ,
como CONTRATADA, para [prestagao

de servigos/fornecimento continuo] na forma abaixo.

Aosdias____do més de_do ano de , na [endereco do érgdo contratante], o MUNICiPIO
DE LAURO DE FREITAS/BA, por meio do [6rgdo da Administragcdo Direta], a seguir
denominado CONTRATANTE, representado pelo [autoridade administrativa competente  para  firmar
o) contrato], e a sociedade , estabelecida na [endereco da
sociedade CONTRATADAY], inscrita no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ sob o n¢ ,
aseguir denominada CONTRATADA, neste ato representada por [representante da
sociedade adjudicatdria] tém justo e acordado o presente Contrato, que é celebrado em decorréncia do

resultado do PREGAO N¢ / , realizado por meio do processo administrativo n? , que
se regera pelas seguintes clausulas e condigses.

CLAUSULA PRIMEIRA — LEGISLACAO APLICAVEL

Este Contrato se rege por toda a legislacdo aplicdvel a espécie, que desde ja se entende como referida no
presente termo, especialmente pelas normas de cardter geral da Lei Federal n2 14.133/2021, pela Lei
Complementar Federal n2 123/2006 — Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte,
pela Lei Complementar Federal n2 101/2000 — Lei de Responsabilidade Fiscal, pelo Cédigo de Defesa do
Consumidor, instituido pela Lei Federal n2 8.078/1990, Decreto Municipal n2 5.444/2025 e suas alteragdes,
bem como pelos preceitos de Direito Publico, pelas regras constantes do Edital e de seus Anexos, pela
Proposta da CONTRATADA e pelas disposi¢cGes deste Contrato. A CONTRATADA declara conhecer todas essas
normas e concorda em se sujeitar as suas estipulacOes, sistema de penalidades e demais regras delas
constantes, ainda que ndo expressamente transcritas neste instrumento, incondicional e irrestritamente.

CLAUSULA SEGUNDA - OBJETO

O objeto do presente Contrato é a CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA O SERVICO
CONTINUADO DE FORNECIMENTO GRATUITO DE ALIMENTACAO PREPARADA, A SER REALIZADA NAS
DEPENDENCIAS DO RESTAURANTE POPULAR E DA COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA, LOCALIZADOS NO
MUNICIPIO DE LAURO DE FREITAS, COMPREENDENDO: PRODUGAO E FORNECIMENTO DIARIO DE REFEICOES
TIPO ALMOCGO E KITS DE PZ\ES, CONFORME ESTABELECIDO NO TERMO DE REFERENCIA. FORNECIMENTO,
MANUTENCAO E SUBSTITUICAO DOS UTENSILIOS DE COZINHA NECESSARIOS A EXECUCAO DOS SERVICOS,
MEDIANTE REGIME DE COMODATO E ATENDIMENTO INTEGRAL AS DEMANDAS DAS UNIDADES
VINCULADAS AO PROGRAMA MUNICIPAL DE SEGURANGCA ALIMENTAR E NUTRICIONAL, OBSERVADAS AS
NORMAS SANITARIAS E DE QUALIDADE PERTINENTES, devidamente descritos, caracterizados e especificados
no Termo de Referéncia (Anexo | do Edital de Pregdo Eletrénico n2 ), na forma abaixo descrita:

Paragrafo Unico — O objeto do Contrato serd executado com obediéncia rigorosa, fiel e integral de todas as
exigéncias, normas, itens, elementos, condi¢Ges gerais e especiais, contidos no processo administrativo n2
xxxx/2026, no Termo de Referéncia, em detalhes e informacdes fornecidas pelo CONTRATANTE, bem como
nas normas técnicas para a execu¢do dos servicos.

CLAUSULA TERCEIRA — VALOR
O valor total do presente Contrato é de RS (por extenso),
correspondendo a uma despesa mensal estimada de RS ( reais).

CLAUSULA QUARTA - FORMA E PRAZO DE PAGAMENTO

4.1 Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga
equivalente apresentado expressa os elementos necessdrios e essenciais do documento, tais como: o
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prazo de validade; a data da emissdo; os dados do contrato e do érgdo contratante; o periodo respectivo
de execucgdo do contrato; o valor a pagar; e eventual destaque do valor de retengdes tributdrias cabiveis.
4.2 Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia
gue impeg¢a a liquidagdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizagdo da situagao, sem 6nus ao
contratante;

4.3 Estando toda documentacgdo correta, o servidor encaminhard, através de fluxo regido pela Secretaria
de Financas, para realizagdo de tramites e pagamento.

4.4 O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

4.5 O pagamento serd efetuado no prazo de 30 dias da finalizagdo do servigo ou de suas medigdes,
podendo ser prorrogado por igual periodo;

4.6 Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagao aplicavel.

4.7 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na
fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

4.8 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123,
de 2006, ndo sofrerd a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovag¢do, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

4.9 Deverd ser respeitada a ordem cronoldgica exigida no artigo n2 141, Lei n® 14.133/2021.

CLAUSULA QUINTA — REAJUSTE

5.1 Os valores contratados poderdo ser alterados para atender ao aumento ou diminui¢do do item
contratado, ou para reestabelecer o equilibrio econdmico-financeiro do contrato, conforme o artigo n¢
124 da Lei n2 14.133/21.

5.2 Os contratos somente podem sofrer reajustamento de precos se tiverem prazo de duragdo superior a
1 (um) ano. A periodicidade para efeito de reajuste de pregos sera contada a partir da data da
apresentac¢ao da proposta;

5.3 Em caso de novo reajustamento, a periodicidade serd contada a partir da data do ultimo reajuste
concedido;

5.4 S3o nulos de pleno direito quaisquer expedientes que, na apura¢do de indice de reajuste, produzam
efeitos financeiros equivalentes aos de reajuste com periodicidade inferior a anual. Os reajustes de precos,
para mais ou para menos, sao limitados aos valores calculados mediante a aplicagao, pela CONTRATANTE,
do indice IPC-A;

CLAUSULA SEXTA — REEQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

Caso o CONTRATADO requeira reequilibrio econémico—financeiro do contrato, fica o CONTRATANTE obrigado
aresponder em até 60 (sessenta) dias, da data do requerimento ou da data em que forem apresentados todos

os documentos necessarios a apreciagao do pedido.

CLAUSULA SETIMA — FORMA DE EXECUGCAO

A forma de execucdo dos servicos objeto do presente contrato, obedecerd ao Termo de Referéncia (Anexo |

do Edital de Pregdo Eletronico n® ).

CLAUSULA OITAVA - DA GESTAO E FISCALIZAGAO

8.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as
normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total
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ou parcial.

8.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugao
sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante
simples apostila.

8.3 Ao assinar o contrato, o contratado deve definir preposto para contatos e providéncias, bem como
seus contatos telef6nicos e via e-mail.

8.4 As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

8.5 O drgdo ou entidade poderd convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

8.6 Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que
contera informagGes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagao, das estratégias
para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método
de aferigdo dos resultados e das sangGes aplicaveis, dentre outros.

8.7 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato:
8.7.1 Genivia de Jesus Santos Matricula 124645 e substituto Fiscal Victor Almeida da Hora Matricula

113509, e atender a todos os regramentos referentes a sua tematica, conforme a Lei n2 14.133, de 2021,
art. 117, caput e Anexo | da portaria de designagdo SEMDESC n2 00, de 13 de outubro de 2025.

8.7.2 A Contratada designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos
servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execugdo do objeto contratado.

8.8 Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execugdo do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, caput).

8.9 Serdo exigidos a Certiddo Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributarios Federais e a Divida
Ativa da Unido, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas
(CNDT).

8.10 A CONTRATADA deverd apresentar apds assinatura do contrato, quando solicitado, a seguinte
documentagdo:
a) copia do contrato de trabalho de todo os trabalhadores envolvidos na prestagdo de servigos;
b) atestado de salde ocupacional (ASO) comprovando a realizagdo dos exames de saude
ocupacional e a realizagdo dos exames admissionais e periddicos;
c) comprovante de cadastro do trabalhador no regime do PIS/PASEP;
d) cartdo, ficha ou livro de ponto assinado pelos trabalhadores;
e) recibo de concessdo de aviso de férias, trinta dias antes do respectivo gozo;
f) comprovante de opgdo do recebimento de vale transporte quando for o caso;
g) recibo de pagamento atestando o recebimento de saldrios mensais e beneficios pertinentes ao
trabalhador;
h) comprovante de recolhimento de contribuigdo sindical e outras devidas aos sindicatos, se for caso,
na época propria;
i) comprovantes que atestem o correto depdsito do FGTS e, em caso de rescisdo os documentos
comprobatdrios exigidos pela legislagdo pertinente;
j) comprovante de contribui¢Ges previdenciarias.
k) Apresentar o Cartdo de Vacinagao, especialmente contra Tétano e Hepatite B, atualizado dos
realizadores dos servigos, conforme preceitua a NR-32 do Ministério do Trabalho, obedecendo as
recomendagdes do Ministério da Saude.
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8.11 O Nutricionista fiscal preposto pela CONTRATANTE podera indicar a necessidade de contratagdo de
funciondrios pela CONTRATADA além do quantitativo minimo, se verificar prejuizos em qualquer etapa na
producdo de refeigdes.

8.12 Quanto ao seu quadro de pessoal, a proponente vencedora arcara com as seguintes
responsabilidades:

a) Supervisionar, capacitar, qualificar, e uniformizar os trabalhadores envolvidos no quadro
operacional do Restaurante Popular — Lote Il e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il do
Municipio de Lauro de Freitas /BA devendo a m3o de obra ser adequada quanto aos quesitos,
competéncia técnica e habilidades.

b) Comunicar, por escrito, qualquer falta ou inconveniéncia praticada pelos trabalhadores,
mencionando o fato, advertindo-os ou afastando-os, com substituicdes sem onerar a linha
produtiva.

c) Assegurar a CONTRATADA a permissdo da supervisdo dos trabalhadores da proponente
vencedora, com referéncia aos cumprimentos das leis trabalhistas, previdencidrias, assistenciais
e sindicais, sem que haja vinculo de solidariedade empregaticia da CONTRATANTE.

d) Substituir, sempre que exigido pela CONTRATANTE, qualquer um dos trabalhadores faltosos ou
em servigo, cuja saude e conduta moral ou profissional sejam consideradas prejudicial,
inconveniente ou insatisfatoria, ao interesse do servi¢go, em vinte e quatro (24) horas, mediante
solicitagdo escrita, encaminhada pela CONTRATANTE.

CLAUSULA NONA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA
20.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Municipal.

20.2 A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagao:

ORGAO: 12 - Secretaria Municipal De Desenvolvimento Social e Cidadania;

UNIDADE ORCAMENTARIA: 1200 — Secretaria Municipal De Desenvolvimento Social e Cidadania;
PROJETO/ATIVIDADE: 2097 — Funcionamento do Restaurante Popular;

ELEMENTO DE DESPESA: 33903900 — Outros Servigcos de Terceiros — Pessoa Juridica; SUBELEMENTO:
33903941 - Fornecimento De Alimentagdo;

FONTE: 15000000 — Recursos N3do Vinculados De Impostos;

20.3 A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacdo da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento, em respeito
ao art. 106, Il da Lei n? 14.133, de 2021, que prevé para contratacdes de servicos e fornecimento
continuado que a "a Administracdo devera atestar, no inicio da contratacdo e de cada exercicio, a existéncia
de créditos orcamentarios vinculados a contratagdo e a vantagem em sua manutengdo".

20.4 Atesto que as exigéncias e informagdes contidas, ndo direcionam nem restringem a competitividade e
sdo essenciais para a futura contratagao.

CLAUSULA DECIMA - PRAZO
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10.1 PRAZO DE VIGENCIA da contratacgdo é de 12 (doze) meses, contados da data de assinatura do contrato,
na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133/2021;

10.2 O instrumento contratual poderad ter vigéncia de até 5 (cinco) anos, contados a partir da data de sua
assinatura, se for de interesse da Administragdo, conforme Art. 106, da Lei 14.133/2021.

10.3 Aduragdo do contrato podera ser prorrogada sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal,
conforme Art. 107, da Lei 14.133/2021.

10.4

O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras

que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — OBRIGAGOES DA CONTRATADA

11.1 Obriga-se a CONTRATADA, durante o prazo de execug¢do dos servigos a:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

Manter nutricionista responsavel técnico conforme exigéncia do CRN no local de preparagao dos
itens da refeicdo;

Substituir, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, o pessoal cuja atuagdo for julgada
inadequada pela CONTRATANTE;

Conduzir eficientemente os servigos objeto do presente contrato, de acordo com as condigbes
técnicas, de habilitagdo e proposta da CONTRATADA, especificagdes técnicas e condig¢Oes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

Conduzir os servigos em estrita observancia as normas de legislagao federal, estadual e municipal,
pertinentes aos servicos objeto do presente contrato, mantendo os locais, equipamentos e
utensilios dos servigos de alimentac¢do nas melhores condi¢cdes de segurancga e higiene.

Refazer por qualquer acidente de trabalho na execugdo dos servigos, por danos resultantes de
caso fortuito ou de forga maior, por qualquer causa de destruicdo, danificacdo, defeitos ou
incorrecGes dos servigos ou dos bens do Municipio e ou da CONTRATANTE, de seus trabalhadores
ou de terceiros.

Refazer as suas expensas, no total ou em parte, os servigos cuja execugdo estiver em desacordo
com o estabelecido no presente contrato.

Comunicar a CONTRATANTE de imediato, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique nos locais dos servigos.

Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela CONTRATANTE, ou por seus prepostos,
incluindo dados técnicos e operacionais sobre os servigos.

Adequar, por determinagdao da CONTRATANTE, qualquer servigo que nao esteja sendo executado
de acordo com a boa técnica ou principio de nutri¢cdo ou dietética.

Utilizar na execucdo dos servicos, géneros alimenticios, insumos e materiais de primeira
qualidade e com as especificagcbes técnicas exigidas na licitagdo, bem como mado de obra
especializada.

Executar os servigos nas condi¢Bes e prazos estabelecidos, no presente contrato.

Cumprir rigorosamente as disposicGes, legais e regulamentares pertinentes a seguranca, higiene
e medicina do trabalho, inclusive com fornecimentos dos equipamentos e materiais necessarios
aos trabalhadores.

Manter até o final do contrato as condigdes de qualificagdo técnica indicadas no certame que deu
origem a presente avenca, ndo as alterando sem prévia e expressa autorizagdo do CONTRATANTE.
Arcar com todas as despesas decorrentes dos servigos contratados.

A distribuicdo de refeicdes na rampa para os usuarios ndo podera ser interrompida num periodo
maior que 5 minutos durante o horario de funcionamento estabelecido por esse Termo de
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Referéncia.

p) Cumprir as demais Especificagdes Técnicas referente aos servigos, descritas em ANEXOS

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
12.1 Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servigos executados, verificando o atendimento

as especificagdes e demais normas técnicas.

12.2 Efetuar os pagamentos devidos, nas condi¢Ges e forma estabelecidas no presente contrato.
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA —SUBCONTRATACAO

13.1 N3o é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — FORCA MAIOR E CASO FORTUITO

14.1 Os motivos de forca maior ou caso fortuito que possam impedir a CONTRATADA de cumprir as etapas e
o prazo do Contrato deverdo ser alegados oportunamente, mediante requerimento protocolado. Nao serdo
consideradas quaisquer alega¢des baseadas em ocorréncias ndo comunicadas e nem aceitas pela Fiscalizagdo
nas épocas oportunas. Os motivos de forga maior e caso fortuito poderao autorizar a suspensdo da execugao
do Contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — SUSPENSAO DA EXECUCAO

15.1 E facultado ao CONTRATANTE suspender a execugdo do Contrato e a contagem dos prazos mediante
justificativas.

CLAUSULA DECIMA SEXTA- DA EXECUGAO DOS SERVICOS

16.1 DOS SERVICOS E SUPORTE LOGISTICO

16.1.1 DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:

16.1.1.1 A CONTRATANTE disponibilizard um quantitativo de equipamentos, conforme lista que segue
abaixo, para que sejam utilizados pela contratada para presta¢do dos servigos no Restaurante Popular —
Lote | e na Cozinha Comunitdria de Itinga — Lote Il durante o periodo contratual.

16.1.1.2 A CONTRATADA ficara responsavel pela aquisicdo dos equipamentos/utensilios, além dos listados
nos quadros acima, que se fagcam necessarios para a fabricacdo, distribuicdo e consumo das refeicGes
preparadas.

16.1.1.3 Fica a cargo da CONTRATADA a manutengdo preventiva e corretiva de todos os equipamentos e
utensilios, bem como a reposi¢cdo dos mesmos sempre que necessario.

16.1.1.4 Os utensilios e/ou equipamentos que venham a ser repostos deverdo ser de alta qualidade e estar
de acordo com as instrugGes previstas na legislagao vigente.

16.1.1.5 A CONTRATANTE e a CONTRATADA ao iniciar o periodo de prestacdo do servico realizardo uma
lista de materiais, relacionando todos os itens e quantidades dos utensilios e equipamentos que serdo
disponibilizados por parte da CONTRATANTE para o servigo de fabricagao, distribuicdo e consumo das
refeicOes preparadas, para posterior assinatura de termo de responsabilidade, mantendo cdpia guardada
para controle e devolugdo dos equipamentos/utensilios quando findado o vinculo contratual,
responsabilizando-se por eles, inclusive pelas instalagGes restauradas e pintadas conforme o estado em
que foram recebidas, bem como pela devolugdo em igual nimero e nas mesmas condic¢des ao final do
contrato, excetuando-se os equipamentos que tenham sofrido depreciacdo natural.

16.2 QUANTO AO REGIME DE COMODATO:

16.2.1 Embora os equipamentos e utensilios principais ja se encontrem disponiveis nos espagos publicos,
a administracdo reconhece a possibilidade de necessidade de complementagdo de maquinarios e
utensilios especificos, de acordo com a metodologia de trabalho e o porte da produgdo didria a ser
adotada pela empresa contratada. Dessa forma, prevé-se o fornecimento, em comodato, de
equipamentos adicionais, sem 0Onus de aquisicdo para o Municipio, assegurando a continuidade e
eficiéncia dos servigos.
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16.2.2 Os itens que poderdo ser utilizados como base para fazer composi¢do ao regime de comodato
poderdo ser encontrados no Termo de Referéncia nomeados por Anexo | e Anexo Il, tais itens sdo de
pertencimento ao Municipio de Lauro de Freitas/BA.

16.2.3 Os equipamentos cedidos em comodato deverdo ser novos ou seminovos, em perfeito estado de
conservagao, uso e funcionamento, atendendo as normas de seguranga, vigilancia sanitaria e boas praticas
de manipulagdo de alimentos (RDC n2 216/2004 — ANVISA e demais legislacdes correlatas).

16.2.4 Quanto aos itens seminovos estes podem ser classificados como itens que possuam funcionamento
pleno e aparéncia preservada, inexisténcia de defeitos, ferrugem, rachaduras ou desgastes que
comprometam a seguranga alimentar.

16.2.5 Todos os equipamentos deverdo possuir manual de operagao, identificagdo patrimonial da empresa
e termo de cessdo de uso, com numero de série e data de entrega.

16.2.6 A contratada devera apresentar, no inicio da execugdo do contrato, relagdo detalhada dos
equipamentos disponibilizados, incluindo marca, modelo, capacidade e estado de conservagao.

16.2.7 Os equipamentos cedidos permanecerdo de propriedade exclusiva da empresa contratada, sendo
sua guarda e manutencgdo de sua inteira responsabilidade.

16.2.8 Qualquer dano causado por mau uso ou negligéncia da equipe operacional serd de
responsabilidade da contratada, devendo providenciar a imediata substitui¢cdao do item danificado.

16.2.9 O Municipio ndo se responsabilizard por perdas, avarias ou extravios dos bens cedidos em
comodato.

16.2.10 A Administragdao Municipal, por meio de sua equipe técnica, podera realizar vistorias periddicas
nos equipamentos e utensilios disponibilizados, a fim de verificar as condi¢des de uso, higiene e seguranca,
podendo determinar a substituicdo imediata de itens inadequados ou inoperantes. Ficando a Contratada
obrigada a substituir méveis e utensilios desgastados pelo uso.

16.2.11 A CONTRATADA devera realizar o conserto e a manutengdo preventiva (bimestral) e corretiva dos
utensilios e equipamentos, assim como a manutengdo preventiva e corretiva das instalages hidrdulicas,
elétricas e mecanicas. Além disso, devera apresentar documentos comprobatérios das manutengdes
preventivas e corretivas realizadas nos equipamentos e nas instalagdes fisicas do Restaurante Popular -
Lote | e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il.

16.2.12 A CONTRATADA devera realizar inventdrio bimestral dos equipamentos e utensilios junto a
CONTRATANTE e providenciar a imediata reposi¢do dos itens extraviados ou danificados de propriedade
do Restaurante Popular — Lote | e Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il, constantes nos ANEXOS do Termo
de Referéncia, caso o extravio ou dano tenha sido causado por culpa ou dolo de seus trabalhadores.
16.2.13 A CONTRATADA devera retirar, por sua conta e risco, os equipamentos e utensilios de sua
propriedade dos locais de trabalho dentro de cinco (05) dias Uteis apds o término do contrato, ficando os
mesmos sob sua guarda e responsabilidade até a efetiva retirada dos espagos do Restaurante Popular —
Lote | e da Cozinha Comunitéria de Itinga — Lote Il.

16.2.14 A CONTRATADA devera manter a limpeza das instalacdes, dos equipamentos e utensilios em
conformidade com o Manual de Boas Praticas e com a legislacdo pertinente a alimentacdo, conforme
disposto no Termo de Referéncia.

16.2.15 Fica sob a responsabilidade da CONTRATADA a manutengao de todo o sistema de esgoto e das
caixas de gordura, tanto na area interna quanto na darea externa do Restaurante Popular — Lote | e da
Cozinha Comunitdria de Itinga — Lote Il, sempre que houver necessidade. Todo o material necessdrio,
incluindo veiculos especificos para a manutencdo do sistema de esgoto e das caixas de gordura, devera
ser fornecido pela CONTRATADA, sem qualquer 6nus financeiro para a CONTRATANTE.

16.2.16 Na falta de dgua potavel pela rede geral, A CONTRATADA do Restaurante Popular — Lote | e Cozinha
Comunitaria de Itinga — Lote Il deve providenciar dgua potavel para as atividades através de contrato de
empresa de caminhado Pipa para ndo haver interrupgdo de servicos.

16.2.17 A distribuicdo de refei¢cdes na rampa para os usuarios ndao podera ser interrompida num periodo
maior que 5 minutos durante o horario de funcionamento estabelecido no Termo de Referéncia.

16.2.18 Cumprir rigorosamente as disposicGes, legais e regulamentares pertinentes a seguranca, higiene
e medicina do trabalho, inclusive com fornecimentos dos equipamentos e materiais necessarios aos
trabalhadores.

16.3 DA PRESTAGCAO DE SERVIGO E DO QUADRO DE PESSOAL
16.3.1 CARGOS E FUNGOES - TAREFAS E RESPONSABILIDADES BASICAS:
16.3.1.1 ADMINISTRADOR:
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16.3.1.1.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
a) Coordenar e supervisionar todas as agGes relativas a area financeira e administrativa do

restaurante popular estabelecendo o elo entre o mesmo e a unidade administrativa ao
qual se vincula, se for o caso, com os demais 6rgdos da administragdo publica e entidades
parceiras do restaurante;

b) Coordenar o fluxo de moeda resultante da operagdo de comercializagdo de refei¢oes;

c) Controlar custos;

d) Emitir balancetes e orgamentos periddicos;

e) Elaborar relatérios quantitativos e financeiros mensais, com os resultados da operagdo do
restaurante;

f)  Atender ao publico do restaurante;

g) Estabelecer contatos com fornecedores de mercadorias e servigos;

h) Realizar outras tarefas pertinentes ao cargo

16.3.2 ASSISTENTE ADMINISTRATIVO:
16.3.2.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
16.3.2.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Redigir correspondéncias;
b) Coordenar o fechamento e a elaboragdo do relatério diario de caixa;
c) Solicitar orgamentos de materiais e servigos;
d) Encaminhar solicitagdo de compras ao setor responsavel;
e) Atender ao publico quando necessario;
f)  Substituir eventualmente o Administrador;
g) Realizar outras tarefas pertinentes ao cargo.
h) Digitar relatdrios e demais documentos;
i)  Controlar o movimento do caixa (fechamento do caixa);
j)  Elaborar relatorios;
k) Preencher planilhas de consumo e custos;
I) Organizagdo de arquivos;
m) Controlar o ponto dos trabalhadores,
n) Controlar uniformes e equipamentos de protecdo individual;
o) Fazer orcamentos de materiais;
p) Atender ao publico quando necessario;
q) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo

16.3.3 AUXILIAR ADMINISTRATIVO:
16.3.3.1 Restaurante Popular: MINIMO 03
a) Digitar relatorios e demais documentos;
b) Controlar o movimento do caixa (fechamento do caixa);
c) Elaborar relatérios;
d) Preencher planilhas de consumo e custos;
e) Organizagdo de arquivos;
f)  Controlar o ponto dos trabalhadores,
g) Distribuir vale-transporte;
h) Controlar uniformes e equipamentos de protecdo individual;
i)  Fazer orcamentos de materiais;
j)  Atender ao publico quando necessario;
k) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo

16.3.4 ALMOXARIFE:
16.3.4.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
16.3.4.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Responsabilizar-se pelas atividades de compra, recebimento, controle, assegurando o
fornecimento de mercadorias mediante nota fiscal;
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b) Receber géneros alimenticios, responsabilizando-se pela inspegdo e controle dos mesmos,
verificando o peso e a quantidade dos produtos;

¢) Providenciar a devolugdo de mercadorias que ndo estiverem em condi¢Ges de consumo,
bem como, a reposi¢do de perdas;

d) Atender a requisigdo da cozinha, fazendo-se o devido controle;

e) Codificar as mercadorias em estoque;

f)  Preencher formularios préprios de controle do almoxarifado;

g) Efetuar mensalmente o balancete para conferéncia do estoque de todo material presente
no Almoxarifado;

h) Guardar e acondicionar os géneros estocaveis conforme orientagdo do nutricionista;

i) Manter o ambiente de trabalho limpo e sempre organizado;

i) Monitorar o controle de gas;

k) Inspecionar a limpeza e organizacdo diaria das camaras frigorificas;

[)  Auxiliar no inventario fisico mensal ou anual;

m) Fazer cumprir o horario de entrega dos produtos bem como sua qualidade;

n) Controlar os estoques;

o) Controlar os contratos de fornecimento de mercadorias, verificando a quantidade,
qualidade e preco;

p) Elaborar planilhas de consumo e custos;

g) Outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.5 AUXILIAR DE ALMOXARIFADO:
16.3.5.1 Restaurante Popular: MINIMO 01

a) Atender requisi¢Oes da cozinha;

b) Distribuir diariamente as mercadorias para os setores de produgdo de alimentos;
c) Responsabilizar-se pela recepgdo e guarda de mercadorias;

d) Auxiliar na realizagdo de inventario fisico;

e) Preencher planilhas de custos;

f)  Organizar arquivos;

g) Controlar requisi¢des;

h) Controlar a organizacdo e estocagem das mercadorias;

i)  Executar outras tarefas pertinentes ao cargo

16.3.6 NUTRICIONISTA:
16.3.6.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
16.3.6.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01

a) Coordenar e controlar todas as atividades desenvolvidas no restaurante, assegurando, o
bom funcionamento e a normalidade de servicos;

b) Elaborar os cardapios;

c) Fazer previsGes de consumo dos géneros alimenticios e materiais para abastecimento do
restaurante;

d) Requisitar os géneros do almoxarifado;

e) Coordenar as atividades de produgdo (pré-preparo, preparo e distribui¢do), bem como o
atendimento aos usuarios e a padronizacdo das preparacgées;

f)  Acompanhar o recebimento e estocagem dos géneros alimenticios;

g) Coordenar o acondicionamento e guarda dos alimentos, visando ao atendimento das
normas técnicas;

h) Controlar per capitas e resto/ingesta;

i) Coordenar a limpeza e higienizacdo em todos os setores do restaurante;

j)  Participar do processo de selegdo e admissao de pessoal;

k) Elaborar requisicdes de utensilios e equipamentos de acordo com a necessidade do servigo;

I) Elaborar rotinas de trabalho e escala de servicos dos trabalhadores;
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m) Atender ao usuario sempre que solicitado;

n) Orientar e controlar o desempenho dos trabalhadores e manté-los em bom nivel de
produtividade;

o) Coordenar e zelar pela higiene e seguranga dos trabalhadores, solicitando, sempre que
necessario, reparos nos equipamentos, ou tomar providéncias necessarias;

p) Comunicar a chefia imediata qualquer irregularidade, cuja solugdo ndo esteja ao seu
alcance;

g) Manter contato com os fornecedores;

r) Elaborar relatérios técnicos sempre que necessario;

s) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.7 TECNICA EM NUTRICAO:
16.3.7.1 Restaurante Popular: MINIMO 01

a) Auxiliar a nutricionista na previsdo de consumo de géneros alimenticios e materiais para
abastecimento do restaurante;

b) Acompanhar o atendimento das solicitagdes ao Almoxarifado, informando a nutricionista
em tempo habil de eventuais impossibilidades do atendimento, para que se fagam as
modificagdes necessdrias;

¢) Orientar na higieniza¢do de todos os setores do restaurante bem como de utensilios e
equipamentos;

d) Orientar no acondicionamento e guarda de alimentos, visando ao atendimento das
normas técnicas;

e) Orientar trabalhadores no preparo e distribuicdo das refei¢des;

f)  Supervisionar a higiene dos trabalhadores, bem como dos uniformes;

g) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.8 CHEFE DE COZINHA:
16.3.8.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
16.3.8.2 Chefe de Cozinha: Opcional
a) Observar o carddapio diario e responsabilizar-se pela elaboracdo do mesmo; Observar paladar
e apresentacdo dos pratos que forem de sua responsabilidade;
b) Fazer requisigdo de géneros alimenticios ao almoxarifado;
c) Coordenar seus auxiliares, procurando sempre trabalhar em equipe;
d) Zelar pela limpeza da sua 4rea de trabalho;
e) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.9 COZINHEIRO:
16.3.9.1 Restaurante Popular: MINIMO 04
16.3.9.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Preparar refeicbes e sobremesas, controlando qualidade dos alimentos, tempo de
preparagdo e atentando ao sabor, para atender a cardapios estipulados;
b) Orientar auxiliares no pré-preparo de refei¢des, supervisionando as tarefas executadas;
c) Orientar e /ou executar o pré-preparo dos alimentos, escolhendo os cereais, descascando,
lavando e picando verduras, legumes, tubérculos, frutas;
d) Limpar e cortar carnes;
e) Operar aparelhos e/ou equipamentos de preparo e manipulacdo de géneros alimenticios,
de aquecimento e refrigeracgao;
- Zelar pela limpeza da sua area de trabalho;
f)  Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.10 MAGAREFE:

16.3.10.1 Restaurante Popular: MiNIMO 01

16.3.10.2 Cozinha Comunitaria: 01
a) Corta, separa e higieniza as carnes seguindo as normas sanitarias;
b) Identifica, limpa, pesa, porciona e acondiciona as carnes;
c) Segue os principios das Boas Préticas;
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d) Zelar pela limpeza da sua area de trabalho;
e) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.11 AUXILIAR DE COZINHA:
16.3.11.1 Restaurante Popular: MINIMO 13
16.3.11.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 06
a) Observar os cardapios, separar os alimentos e os instrumentos necessarios ao preparo;
b) Cuidar do pré-preparo dos cardapios;
c) Processar os alimentos conforme o cardapio e as orientagdes do supervisor de nutricdo e/ou
cozinheiro;
d) Zelar pelo material utilizado na cozinha e conferi-lo periodicamente;
e) Verificar a necessidade de reabastecimento de cubas na rampa, providenciando-o sempre que
necessario;
f)  Servir aos usuarios na rampa de atendimento;
g) Garantir a ordem e limpeza da area de trabalho onde esteja desempenhando suas tarefas;
h) Aukxiliar na distribuicdo de refei¢Ges;
i)  Fazer a higienizagdo da cozinha apds o atendimento;
j)  Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.12 SUPERVISOR DE ATENDIMENTO:
16.3.12.1 Restaurante Popular: MINIMO 01
16.3.12.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Orientar e atender aos usuarios no saldo de refei¢Ges;
b) Recolher e organizar sugestdes dos usuarios;
¢) Programar realizagdo de atividades no restaurante popular;
d) Coordenar a equipe de faxineiros;
e) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.13 AUXILIAR DE SERVICOS GERAIS:

16.3.13.1 Restaurante Popular: MINIMO 10

16.3.13.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 03
a) Proceder a limpeza dos escritérios e vestiarios do restaurante;
b) Proceder a limpeza geral do refeitério e da area externa do restaurante;
c) Zelar pela organizagdo e limpeza dos sanitarios no horario de atendimento;
d) Auxiliar o supervisor de atendimento com os usudrios quando necessario;
e) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.14 CONTROLE DE ENTRADA:
16.3.14.1 Restaurante Popular: MINIMO 02
16.3.14.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Operar maquina registradora;
b) Fazer relatério de caixa;
c) Preencher recibo de depdsito bancario;
d) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.3.15 ENCARREGADO DE MANUTENGAO:

16.3.15.1 Restaurante Popular: MINIMO 01

16.3.15.2 Cozinha Comunitaria: MINIMO 01
a) Realizar manutencao geral dos equipamentos e do restaurante;
b) Acompanhar a execucdo de servicos de manutengdo pelas empresas prestadoras de servicos;
¢) Executar outras tarefas pertinentes ao cargo.

16.4 FUNCIONAMENTO E CARDAPIO

16.4.1 A contratada devera atuar no Restaurante Popular — Lote | do municipio de Lauro de Freitas-BA,
fornecendo até 3000 refei¢cbes didrias em prato de louga e bandeja, tal pelo sistema de porcionamento
com carddpio basico de arroz, feijdo, carne, farinha de mandioca, guarnicao, salada crua e cozida, suco de
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polpa de fruta e fruta como sobremesa, compondo o minimo de 800 (oitocentas) calorias por refeicdo,
conforme carddpio sugerido semanalmente e da Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il, fornecendo até
600 refei¢bes didrias com 600 kits contendo 03 unidades de pdo francés em cada Kit

16.4.2 O cardapio devera estar em conformidade com a alimentagdo saudavel e adequada com redugdo
de ultraprocessados em confromidade com o conceito de Seguranga Alimentar e Nutricional (Lei n2
2.073/2023 e LOSAN 11.346/2006).
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COMPOSIGAO DIARIA DA REFEICAO DO RESTAURANTE POPULAR — LOTE |

TIPO

SERVICO

COMPOSICAO

ALMOCO

BANDEJA

* PRATO PRINCIPAL OU OPCAO
* ARROZ

* FEIJAO

* GUARNICAO

* SALADA

* SOBREMESA

* SUCO

COMPLEMENTO

* FARINHA (FARINHEIRO)

* MOLHO DE PIMENTA (MOLHEIRO)

* AZEITE DE OLIVA

* VINAGRE

* GUARDANAPOS DE PAPEL 24CM X 24CM
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6. 0S COMPLEMENTOS DEVERAO SER DISPOSTOS EM UMA UNICA ILHA.

7. A PROTEINA PRINCIPAL DEVERA SER OFERECIDA AO LONGO DE TODA A DISTRIBUIGAO, NAO SENDO SUBSTITUIDO EM
NENHUMA HIPOTESE POR OUTRA PREPARAGAO.

8. PRATOS TIPICOS DEVERAO SER INCLUIDOS 1 VEZ/SEMANA (FEIJOADA, DOBRADINHA, COZIDO, CARNE DE SOL, ETC.).
9. EM CASO DE MENOS DE 22 DIAS UTEIS/MES, REDUZIR A INCIDENCIA DE AVE - COXA E SOBRECOXA.

10. A FAROFA DEVERA TER 30% DE INGREDIENTES ALEM DA FARINHA DE MESA.

6.0 CALDO DO FEIJAO EM HIPOTESE ALGUMA DEVERA SOFRER ESPESSAMENTO COM FARINACEOS, EXCEGAO PARA QUANDO FOR
FEIJAO PREPARADO COMO TUTU.

TABELA DE PER CAPTA | PRATO PRINCIPAL

INCIDENCIA E GRAMAGEM DE PROTEINA

TIPO CLASSIFICACAO INCIDENCIA/MES (22 PER CAPTA/GRAMAGENS
DIAS UTEIS) POS-COCCAO
PATINHO / ALCATRA / CONTRA-FILE / 3 120 g
FRALDINHA
PEITO BOVINO 3 130 g
CARNES BOVINAS MUSCULO 2 140 g
CARNE MOIDA / ISCA 2 130 g
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COXA E SOBRECOXA DE FRANGO a4 200 g
AVES FILE DE FRANGO 3 130 g

FILE DE MERLUZA 1 130 g
PEIXES POSTA DE ARRAIA / ATUM 1 180 g
\VISCERAS FIGADO BOVINO 1 130 g
SUINO BISTECA OU CARRE 2 200 g

TABELA PER CAPTA Il - OPCAO (DO PRATO PRINCIPAL) INCIDENCIA E GRAMAGEM DE PROTEINA

TIPO CLASSIFICACAO INCIDENCIA/MES (22PER CAPTA/GRAMAGENS
DIAS UTEIS) POS-COCCAO

CARNES BOVINAS |CARNE MOIDA / ISCA 4 130 g

DIANTEIRO SEM 0SSO 6 130 g

A BASE DE OVOS OMELETE / PANQUECAS 4 130 g

FRANGO (NAO SERVIR FRANGO ENPANADOB 130 g

INDUSTRIALIZADO)

LINGUICA TOSCANA

ACOMPANHADA DE

FRANGO SOBRECOXA (150G). ACOMPANHADA 1 130g

DIVERSOS DE CARNE BOVINA E CARNE SUINA 130G
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SALSICHA E CALABRESA)

MOELA 130g
ALMONDEGA 6 und
OUTROS(NAO  SERVIR HAMBURGUER 130 g

TABELA DE PER CAPTAIII

CARDAPIO DIARIO

GRAMAGEM

ITENS

INCIDENCIA (22 DIAS

UTEIS)

GRAMAGENS POS
COCCAO

SALADAS

* VEGETAL TIPO A FOLHOSOS E NAO FOLHOSOS

* VEGETALTIPO B

* VEGETAL TIPO C

* MACARRAO

* LEGUMINOSAS

* CONSERVAS

110 g (60G PARA SALADA
COZIDA E 50G

PARA A SALADA CRUA)
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* FRUTAS
* FRIOS DIARIA
SIMPLES 18 150 g
N
Q  [COMPOSTO q 150 g
(o'
<
MULATINHO SIMPLES 20 150 g
COMPOSTO (FEIJAO PREPARADO COM BACON, 2 250 g
(@]
< ICHARQUE, CALABRESA E ETC)
w
L
VEGETAL TIPO A 3 100 g
VEGETALTIPO B 5 100 g
VEGETAL TIPO C 3 100g
FAROFAS 3 80 g
MACARRAO (ESPAGUETE / TALHARIM / 4 120g
PARAFUSO)
4 _
O |PIRAO 2 120 g
o
z
< |[DERIVADOS DE MILHO (POLENTA / FUBA) 2 120 g
(U]

Centro Administrativo de Lauro de Freitas — CALF, situado na Avenida Brigadeiro Alberto Costa Matos, S/N, ARACUI, Lauro de Freitas/BA, CEP:42.702-010 P4gina 92 de 108



JUET ESTADO DA BAHIA
PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS
COMISSAO DE CONTRATAGAO

<

] 1 unidade ou 200g

>

& [FRUTAS 5/SEMANA

2

SUCO DE POLPA DE FRUTA (DIVERSOS SABORES) 22 200 ML
OBERVACOES:
5- A GRAMAGEM DAS TABELAS DE PER CAPTAS SE REFERE AOS ALIMENTOS PREPARADOS EXCETO PARA A OPCAO DE SALADA SERVIDA CRUA E FRUTA SERVIDA
IN NATURA.

6- AS SALADAS DEVERAO SER SERVIDAS TEMPERADAS COM AZEITE DE OLIVA, VINAGRE E SAL.
7- EM HIPOTESE NENHUMA UTILIZAR FEIJAO PARTIDO PARA PREPARAR O FEIJAO.

8- NA PRAPARAGAO DO FEIJAO COMPOSTO (FEIJOADA) AS PORGOES DE CARNES (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE E MUSCULO E 40% PARA OUTRAS
COMPOSICOES COMO BACON, CALABRESA E ETC.

9- NA PRAPARAGAO DO FEIJAO COMPOSTO (DOBRADINHA) AS PORGCOES DE CARNE (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE E 40% PARA OUTRAS
COMPOSICOES COMO BACON, CALABRESA E ETC.

10-A PREPARAGCAO QUIABADA DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE 50G E 30G DE CALABRESA ACRESCIDA DE
40G DE QUIABO COzZIDO

11-A PREPARAGAO DE GUISADO DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE 50G, 30G DE CALABRESA E BACON
ACRESCIDA DE 40G DE VERDURAS.

12-LINGUIGA TOSCANA DEVE SER SERVIDO EM FORMA DE CHURRASCO ACOMPANHADA DE CARNE, FRANGO, OU CARNE SUINA.
13-NA PREPARACAO DO SUCO DE POLPA DE FRUTA A PROPORGAO DEVE SER DE 2L DE AGUA PARA CADA 1KG DE POLPA DE FRUTA.

9. NAO DEVE-SE USAR CALABRESA COMO RECHEIO EM NENHUMA PREPARACAO OU SERVIR CALABRESA  COM PROTEINA PRINCIPAL OU OPCAO .
QUANTO A COMPOSICAO DIARIA DA REFEICAO COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE Il
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TIPO SERVICO COMPOSICAO

* PROTEINA PRINCIPAL OU OPCAO

* ARROZ

* FEIJAO

* GUARNIGCAO

* SALADA (CRUA E COZIDA)

* SOBREMESA

* SUCO
BANDEJA
* FARINHA (FARINHEIRO)
* MOLHO DE PIMENTA (MOLHEIRO)
* AZEITE DOCE
* VINAGRE
COMPLEMENTO

* GUARDANAPOS DE PAPEL 24CM X 24CM

ALMOCO

1. 0S COMPLEMENTOS DEVERAO SER DISPOSTOS EM UMA UNICA ILHA.

2. A PROTEINA PRINCIPAL DEVERA SER OFERECIDA AO LONGO DE TODA A DISTRIBUICAO, NAO SENDO SUBSTITUIDO EM
NENHUMA HIPOTESE POR OUTRA PREPARAGAO.
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3. PRATOS TiPICOS DEVERAO SER INCLUIDOS 1 VEZ/SEMANA (FEIJOADA, DOBRADINHA, COZIDO, CARNE DE SOL,

ETC.).

4. EM CASO DE MENOS DE 22 DIAS UTEIS/MES, REDUZIR A INCIDENCIA DE AVE - COXA E SOBRECOXA.

5. A FAROFA DEVERA TER 30% DE INGREDIENTES ALEM DA FARINHA DE MESA.

6. 0 CALDO DO FEIJAO EM HIPOTESE ALGUMA DEVERA SOFRER ESPESSAMENTO COM FARINACEOS, EXCEGAO PARA QUANDO
FOR FEIJAO PREPARADO COMO TUTU.

COMPOSICAO DIARIA/PAO FRANCES — COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE Il

TIPO SERVICO COMPOSICAO

KIT DE PAO * PAO FRANCES
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*OBSERVACOES:
9. O GUARDANAPO DEVE ESTAR DISPOSTO EM LOCAL DE FACIL VISIBILIDADE.

10.0 PAO (3 UNIDADES) DEVERA SER OFERECIDO DURANTE O HORARIO DE ALMOGO AO LONGO DE TODA A
DISTRIBUIGCAO, NAO DEVENDO SER SUBSTITUIDO EM NENHUMA HIPOTESE POR OUTRO ITEM.

11.0 PAO FRANCES DEVE ESTAR FRESCO, MACIO, NAO AMANHECIDO E COM CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
PROPRIAS PARA PAO, SEM CONTAMINANTES.

12.0 KIT DE PAO FRANCES DEVE SER SERVIDO EM EMBALAGEM PROPRIA PARA PAO (SACO EM PAPEL KRAFT), COM
CAPACIDADE PARA ACONDICIONAR 3 UNIDADES DE PAES.

13.A EMBALAGEM PARA ACONDICIONAR O KIT DE PAO DEVE POSSUIR ARTE E LOGOMARCA DA PREFEITURA. O SERVIGO
DE IMPRESSAO DA LOGOMARCA NAS EMBALAGENS FICA SOB A RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA.

14.A CONTRATADA DEVERA SER A RESPONSAVEL PELA DISPONIBILIZAGAO DIARIA DOS PAES E DISTRIBUIGAO DOS
MESMOS.

15.PARA A MANIPULAGAO DOS PAES OS FUNCIONARIOS DEVEM UTILIZAR LUVAS E ESTAR DEVIDAMENTE FARDADOS.
16.DEVE ACONDICIONAR OS PAES EM RECIPIENTES LIMPOS E DESINFECTADOS, COBERTOS GARANTINDO

PROTECAO AO ALIMENTO.

TABELA PER CAPTA | GRAMAGEM PAO FRANCES
ITEM INCIDENCIA 22 DIAS UNIDADE GRAMAGEM

UTEIS

PAO FRANCES DIARIO 03 50g cada unidade
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TABELA PER CAPTAIII
GRAMAGEM PROTEINA PRINCIPAL COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE Il

INCIDENCIA/MES (22PER CAPTA/GRAMAGENS

TIPO CLASSIFICACAO DIAS UTEIS) POS-COCCAO

PATINHO / ALCATRA / CONTRA-FILE/ 3 120 g
CARNES BOVINAS FRALDINHA

PEITO BOVINO 3 130 g

MUSCULO 2 140 g

CARNE MOIDA / ISCA 2 130 g

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO 4 200 g
AVES FILE DE FRANGO 3 130 g

FILE DE MERLUZA 1 130 g
PEIXES POSTA DE ARRAIA / ATUM 1 180 g
VISCERAS FIGADO BOVINO 1 130 g
SUINO BISTECA OU CARRE 2 200 g

TABELA PER CAPTA Ill - GRAMAGEM PROTEINA (OPCAO) COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA - LOTE Il
INCIDENCIA/MES (22/PER
DIAS UTEIS)

TIPO CLASSIFICACAO
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CAPTA/GRAMAGENS
POS-COCCAO
CARNE MOIDA / ISCA 4 130 g
CARNES BOVINAS DIANTEIRO SEM 0SSO 6 130 g
A BASE DE OVOS OMELETE / 3 130 ¢
PANQUECAS
FRANGO (NAO SERVIR FRANGO 2 130 ¢
ENPANADO INDUSTRIALIZADO)
LINGUICA TOSCANA L ACOMPANHADA DE
FRANGO SOBRECOXA (150G).
IACOMPANHADA DE CARNE BOVINA E ) 1308
CARNE SUINA 130G
MOELA 1 130g
DIVERSOS IALMONDEGA 2 6 und
OUTROS (NAO SERVIR HAMBURGUER, 1 130 g
SALSICHA E CALABRESA)

TABELA PER CAPTA IV - GRAMAGEM CARDAPIO DIARIO COZINHA COMUNITARIA DE ITINGA — LOTE II
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ITENS INCIDENCIA  (22/GRAMAGENS POS COCGAO
DIAS UTEIS)
“ * VEGETAL TIPO A FOLHOSOS E NAO FOLHOSOS
g * VEGETAL TIPO B DIARIA 110g
” * VEGETAL TIPO C (60G PARA SALADA COZIDA E

50G PARA A SALADA CRUA)

* MACARRAO

* LEGUMINOSAS

* CONSERVAS

* FRUTAS
* FRIOS
SIMPLES 18 150 g
N
Q [COMPOSTO 4 150 g
o
<
SIMPLES 20 150 g
COMPOSTO (FEIJAO PREPARADO COM BACON, 2 2508

GUARNICOE [FEBAO

CHARQUE, CALABRESA E ETC)

VEGETAL TIPO A 3 100 g

VEGETAL TIPO B 5 100 g
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VEGETAL TIPO C 3 100G
FAROFAS 3 80 g
MACARRAO (ESPAGUETE / TALHARIM / PARAFUSO) A 120 g
PIRAO 2 120g
DERIVADOS DE MILHO (POLENTA / FUBA) 2 120 g
<
]
S
?55 FRUTAS 5/SEMANA 1 UNIDADE OU 200 g
[%5]
SUCO DE POLPA DE FRUTA (DIVERSOS SABORES) 22 200 ml
OBSERVACOES:

- A GRAMAGEM DAS TABELAS DE PER CAPTAS SE REFERE AOS ALIMENTOS PREPARADOS EXCETO PARA A OPGAO DE SALADA
SERVIDA CRUA E FRUTA SERVIDA IN NATURA.

- AS SALADAS DEVERAO SER SERVIDAS TEMPERADAS COM AZEITE DE OLIVA, VINAGRE E SAL.
- EM HIPOTESE NENHUMA UTILIZAR FEIJAO PARTIDO PARA PREPARAR O FEIJAO.

- NA PRAPARAGAO DO FEIJAO COMPOSTO (FEIJOADA) AS PORCOES DE CARNES (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE E
MUSCULO E 40% PARA OUTRAS COMPOSICOES COMO BACON, CALABRESA E ETC.

4- NA PRAPARAGAO DO FEIJAO COMPOSTO (DOBRADINHA) AS PORGOES DE CARNE (PROTEINA) DEVEM SER DE 60% DE CHARQUE
E 40% PARA OUTRAS COMPOSICOES

COMO BACON, CALABRESA E ETC.
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10- A PREPARACAO QUIABADA DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE
50G E 30G DE CALABRESA ACRESCIDA DE 40G DE QUIABO COZIDO

11-A PREPARACAO DE GUISADO DEVE CONTER A GRAMAGEM PER CAPTA DE CARNE BOVINA: MUSCULO 50G, CHARQUE
50G, 30G DE CALABRESA E BACON ACRESCIDA DE 40G DE VERDURAS.

12-  LINGUIGCA TOSCANA DEVE SER SERVIDA EM FORMA DE CHURRASCO ACOMPANHADA DE CARNE, FRANGO, OU
CARNE SUINA.

13- NA PREPARAGCAO DO SUCO DE POLPA DE FRUTA A PROPORCAO DEVE SER DE 2L DE AGUA PARA CADA 1KG DE
POLPA DE FRUTA.

14-  NAO DEVE-SE SERVIR CALABRESA COMO RECHEIO EM NENHUMA PREPARACAO OU SERVIR CALABRESA COMO
PROTEINA PRINCIPAL OU OPGAO.
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16.4.3 O valor energético do almogo servido no Restaurante Popular — Lote | e na Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote
Il deve estar de acordo com a Portaria Interministerial n2 66 de 2006, que informa que as refei¢gdes principais (almogo,
jantar e ceia) deverdo conter de seiscentas a oitocentas calorias, admitindo- se um acréscimo de vinte por cento
(quatrocentas calorias) em relagdo ao Valor Energético Total —VET de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder
a faixa de 30- 40% (trinta a quarenta por cento) do VET diario.

16.4.4 Além do atendimento das necessidades nutricionais/caléricas dos usuarios e do tamanho do publico a ser
atendido, na elaboragdo e planejamento dos carddpios do Restaurante Popular — Lote | e da Cozinha Comunitaria de
Itinga — Lote Il deve ainda ser considerada a questdo do custo dos géneros alimenticios utilizados. Alguns fatores podem
e devem ser observados para contribuir para redugdo de custos:

a) Safrade Alimentos: comprando-se os alimentos (verduras, legumes, frutas) observando-se os periodos de safra,
é possivel aproveitar melhor as qualidades nutricionais dos alimentos e o periodo de menor custo;

b) Qualidade dos Alimentos: a qualidade deve ser observada na hora da compra. Produtos de maior qualidade
rendem mais e diminuem o custo total da refeigdo;

¢) Quantidade: o preparo das quantidades necessérias é uma forma de evitar o desperdicio;

d) Aproveitamento: devem ser evitados os alimentos que ndo sdo totalmente aproveitados durante o processo de
preparo, bem como os alimentos que exigem maior dispéndio de tempo na sua manipulagdo. Sempre que
possivel, os alimentos devem ser aproveitados integralmente;

e) Aceitacdo dos cardapios: Adequar o cardapio a preferéncia do publico atendido, observando os habitos
alimentares locais. Esta é também uma forma de se evitar o desperdicio dos alimentos.

f)  Assegurar o abastecimento do Restaurante Popular com os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento
do cardapio do dia, observando as suas especificagbes, qualidade, quantidade e prazos de validade, priorizando
quando disponivel pelo mercado local, priorizando as compras, para aquisicao de alimentos, dos Programas da
Agricultura Familiar.

16.4.5 A prestacdo dos servigos de distribuicdo de refeicGes devera ser realizada pela empresa contratada a partir do
horario de 11:00 as 14:00 horas. A distribuicdo serd encerrada no momento que o total didrio de refeicdes forem
atingidos. No caso do Restaurante Popular as duas portas principais devem estar abertas durante a distribuicdo de
refeicGes reservando uma delas para prioridades. As refei¢cdes deverdo ser distribuidas de forma gratuita para a
populagdo. O valor global da refeigdo serad pago em sua integralidade a contratada.

16.4.6 Os servicos de preparo e distribuicdo de refeicdes (almogo) deverdo ser realizados no Restaurante Popular — Lote
I, nas instalagdes situada a Rua Euvaldo Santos Leite S/N, Aeroporto, Lauro de Freitas-BA de segunda-feira a sexta-feira
e na Cozinha Comunitéria de Itinga — Lote Il situada a Estr. Dr. Mauricio, S/N, Lauro de Freitas — BA.

16.4.7 A equipe da contratada deverd compor de mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e
administrativo, em nimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria.

16.4.8 Respeitar e fazer com que seus empregados respeitem a legislagdo sobre Seguranca, Higiene e Medicina do
Trabalho e sua regulamentagdo, bem como as disciplinas, regulamentos e normas da CONTRATANTE.

16.4.9 Todas as unidades de forga de trabalho deverao apresentar-se com fardamento.

16.4.10 Fornecer equipamentos de protecdo individual, de acordo com as normas técnicas de medicina e seguranca do
trabalho, bem como o fardamento apropriado ao servigo.

16.4.11 Manter, para execuc¢do deste contrato, pessoal especializado compativel com os servigos contratados, sendo
indispensavel o profissional responsavel com registro em entidade competente pertinente ao objeto para acompanhar
a operacionalizagdo dos servigos.
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16.4.12 O primeiro cardapio devera ser apresentado 24 (vinte e quatro) horas apds a assinatura do contrato.

16.4.13 A contratada devera submeter a aprovagdo da(o) Nutricionista da Prefeitura Municipal de Lauro de Freitas a
Programacdo dos Cardapios Mensais, até 30 (trinta) dias anteriores a sua execugdo.

16.4.14 Os

cardapios deverdo ser apresentados com os calculos de calorias, os macronutrientes proteinas, lipidios e

carboidratos e o micronutriente ferro.

16.4.15 DETALHAMENTO DE QUANTIDADES MiNIMAS NO CARDAPIO DIARIO COMPOSICAO:

a)
b)
c)
d)
e)

PRATO PROTEICO - (carne, peixe, aves e preparagdes com ovos);

ACOMPANHAMENTO (arroz e feijdo);

GUARNICAO (massas, farofas, verduras, legumes refogados, etc.);

SALADA: Dois tipos de salada, sendo uma preparada crua e outra cozida;

A composicdo da salada devera constar de no minimo dois tipos de alimentos, sendo uma preparagdo crua
outra cozida e devem ser servidas temperadas com azeite, vinagre e sal.

f) SOBREMESA: Frutas.

g)

BEBIDA: Suco de polpa de fruta servido diariamente.

16.4.16 ITENS COMPLEMENTARES A SEREM OFERECIDOS:

a)

b)
c)

d)

Farinha acondicionada em farinheira, molho de pimenta acondicionada em recipiente, azeite e vinagre
acondicionados em galheteiro, e dispostos em local especifico no refeitério;

Guardanapos de papel (24x24cm) alocados nos talheres e dispostos;

Todas as preparagbes constituintes do cardapio principal didrio, dispostas nos balcées de distribuicdo
correspondentes, deverdo ser ornamentadas. A ornamentagao devera ser diferenciada e condizente com
cada preparagao;

A distribuicdo das preparagdes constituintes do cardapio principal didrio da refeicdo, devera ser realizada
por manipuladores de alimentos devidamente treinados para o servigo, em balcdes de distribui¢cdo neutro,
térmico e refrigerados;

A refeicdo devera ser servida em bandeja com prato de louga, disponibilizacdo de talheres em inox (garfo
e faca) embalados e distribuidos individualmente por funcionario da Contratada. O suco de polpa deve ser
acondicionado em copo descartdvel de 200 ml.

16.4.17 ARROZ BRANCO E FEIJAO

16.4.17.1 Deverdo sempre integrar diariamente os cardapios das refeicdes (almogo) o arroz branco e o feijdo podendo
haver variagdo arroz composto e preparagdes como baido de dois ou o arroz ser servido em outras formas como a grega,
risoto, carreteiro, ao forno e outros, bem como oferta de feijao ser substituido por feijao composto como feijoada
e dobradinha.

16.4.18 CARNE BOVINA, FRANGO, PEIXE OU SUINA

a)
b)

c)

d)

Devera ser servida em todas as refei¢cées (almogo), com variagGes, no preparo e no tipo;

Todas as carnes utilizadas deverdo ser de primeira qualidade, seguindo as especificacdes estabelecidas no
Termo de Referéncia, adquirida em estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo de Inspec¢do Pertinente;
Sera permitida a utilizacdo de aparas de carnes, se estiverem devidamente limpas e armazenadas em sacos
plasticos transparentes, dentro dos padr&es de higiene, e em temperatura adequada;

As preparacOes proteicas empanadas deverdo manter a proporg¢do de carne em gramas de acordo com as
porgGes estabelecidas na tabela de per capta 1 do Termo de Referéncia;

As preparagGes de carnes suinas e de pescados, deverdo ser acompanhadas de limdo, fracionado na
proporc¢do de 1:6 e disposto no balcdo de saladas dos refeitérios;

A porgdo de proteina principal deverd ser oferecido durante todo o periodo de almogo, ndo sendo
substituido em nenhuma hipdtese por outra preparagdo. Em casos excepcionais, e com a devida
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autorizacdo da PREFEITURA MUNICIPAL DE LAURO DE FREITAS por meio da Secretaria demandante, podera
haver a substituicdo. Caso essa situagdo ocorra mais de trés vezes no més a Proponente Vencedora sofrera
as sangBes previstas no contrato;

g) O prato proteico da opg¢do sé podera ser substituido durante o periodo do almogo com autorizagdo da
CONTRATANTE que definira a especificagdo do mesmo;

h) A porgdo de proteina principal devera ser servida no quantitativo de no minimo 60% e a opgdo em 40% do
total de porgdes servidas por dia. Alteragdo nas porcentagens da proteina principal e da opgdo deve ser
tratada entre a contratante e contratada e autorizadas pela contratante.

16.4.19 SOBREMESAS

16.4.19.1 As sobremesas oferecidas diariamente serdo: frutas da época.

16.4.19.2 As frutas devem variar durante o cardapio da semana, priorizando a sazonalidade e devem seguir os
porcionamentos abaixo:

16.4.19.3 Fruta unidade ou fatiada com casca:
a) 200g (duzentas gramas) para frutas servidas em em fatia e 150 a 200 g para frutas servidas inteiras.

16.4.19.4 Fruta fatiada sem casca: 200 g.
a) As frutas ndo poderdo ser repetidas mais do que 2x (duas vezes) na mesma semana.

16.4.19.5 Em relagdo a sobremesa, as frutas ndo deverdo ser repetidas, no prazo minimo de 3 (trés) dias e a porgdo de
frutas cortadas devem ser acondicionadas em prato descartavel. A por¢do de fruta ndo deve estar disposta diretamente
na bandeja em que serdo servidas as refei¢ses.

16.4.20 SUCOS

16.4.20.1 Os sucos deverdo ser servidos diariamente, em sabores variados devendo ser suco de polpa de fruta e
fornecidos em copos descartdveis no volume de 200ml. Devera fornecer o suco com e sem agucar para a escolha do
usuario e o sabor ndo devera ser repetido no prazo minimo de uma semana.

16.4.21 OBSERVACGES GERAIS:
a) Todos os produtos/insumos utilizados no preparo das refei¢des serdo disponibilizados pela CONTRATADA,

bem como as carnes e lacticineos e deverdo ser de boa qualidade, contendo selos de inspegGes aceitos e
previstos legalmente devendo estar com total adequagdo ao consumo.

b) N&o serad permitido o uso de carnes com aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo (gordura);
c) N3o serd permitido o espessamento do caldo de feijao com qualquer tipo de farinaceo;

d) As refei¢cdes deverdo ser distribuidas por funcionarios devidamente uniformizados, identificados e com
todos os EPI's pertinentes as atividades, devendo estar treinados para o atendimento e distribuicdo de
alimentos em balcdo, devendo manter-se com unhas curtas sem esmalte, cabelos protegidos, maquiagem
suave, evitando o uso de adornos e perfumes fortes.

e) Deverdo ser mantidas quantidades suficientes de alimentos durante todo o periodo de distribuicao,
devendo conservar as cubas tampadas quando houver interrupgao na fila.

f)  Manter a temperatura ideal para o acondicionamento dos géneros alimenticios, bem como das refei¢oes
servidas, com a finalidade de manter a qualidade nutricional dos alimentos.

g) Fornecer diariamente aos usuarios do Restaurante Popular — Lote | talheres (garfo e faca em inox
esterilizados conforme resolugdo - RCD N 216 de 15 de setembro de 2004) em saquinhos plasticos,
guardanapo de papel, palito de dente e copo descartavel para o suco.
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h) Deverd a contratada substituir, mediante determinagdo da contratante, os géneros alimenticios que
tiveram aceitabilidade baixa por parte dos consumidores.

i)  Sera de responsabilidade da CONTRATADA danos causados a saude daqueles que consumirem refeigdes
por falta de controle higiénico, sanitario ou de conserva¢do dos alimentos.

j)  Haverda um profissional Nutricionista vinculado a CONTRATANTE para fiscalizar todas as etapas de
producdo diariamente e durante todo o expediente.

k) Asinadequagdes nas etapas de produgdo serdo notificadas por prepostos fiscais nutricionistas de acordo
com a legislagdo vigente referente a producdo de alimentos e boas praticas além do que consta nesse
Termo de Referéncia.

I) A CONTRATADA deverd disponibilizar e manter em vigéncia o Manual de Boas Préticas e disponibilizar
sempre que prepostos da CONTRATANTE solicitar. A CONTRATANTE podera solicitar copia do Manual de
Boas Praticas com o objetivo de acompanhar os Procedimentos Operacionais Padronizados e solicitar
ajustes e adequagdes dos procedimentos quando julgar necessario.

16.4.22 REGIME DE EXECUGAO

16.4.22.1 O servico devera ser iniciado no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado a partir do recebimento da Ordem de
Servico pela Contratada.

16.4.22.2 Caso ndo seja possivel o inicio na data assinalada, a empresa devera comunicar as razdes respectivas com pelo
menos 10 (dez) dias Uteis de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogagdo de prazo seja analisado, ressalvadas
situa¢Oes de caso fortuito e forga maior.

16.4.22.3 O servico deverd ser prestado no seguinte enderego: do Santos Leite, S/N - Aeroporto, Lauro de Freitas - BA,
42700-000 de segunda a sexta-feira em hordrio a ser estabelecido pela contratante, nomeado por Restaurante Popular
— Lote | e na Cozinha Comunitéria de Itinga — Lote II, situada na Estr. Dr. Mauricio, S/N, Lauro de Freitas — BA.

16.4.22.4 Para a perfeita execu¢do dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os equipamentos e utensilios, além
daqueles que serdo entregues pela Contratante, bem como disponibilizar todos os insumos necessarios para a fabricacao,
distribuicdo e consumo que se fagam necessarios, em quantidades suficientes para atender ao publico atendido
promovendo sua substituicdo quando se fizer necessario.

16.4.23 O RECEBIMENTO

16.4.23.1 Apos a finalizagdo do servigo, o fiscal fara avaliacdo por critérios de atendimento a especificagdo do servico, e
emitira termo detalhado de anélise.

16.4.23.2 O recebimento definitivo da prestagdao de servigos de administracdo, preparo e distribuicdo de refei¢des
(almogo) para o Restaurante Popular — Lote | e para a Cozinha Comunitaria de Itinga — Lote Il ocorrera ao término do
vinculo contratual, quando estiver sido prestado os quantitativos totais e diarios solicitados e especificados pela
contratante.

16.4.23.3 No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que
pertence a parcela incontroversa da execuc¢do do objeto, para efeito de liquida¢do e pagamento.

16.4.23.4 O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execugdo do objeto ou de saneamento da nota
fiscal ou de instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidagdo
de despesa, ndo sera computado para os fins do recebimento definitivo.

16.4.23.5 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga dos
bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢do do contrato.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS
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17.1 As penalidades e sang¢Oes referentes ao certame serdo dispostas em edital, conforme disposicdo do Setor de
LicitagBes e Contratos, e atenderdo aos moldes da Lei Federal n® 14.133/2021.

17.2As penalidades e san¢des que deverdo constar em minuta contratual devem atender ao disposto abaixo.

17.30 contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes infragGes:

17.3.1 Dar causa a inexecugao parcial do contrato;
17.3.2 Dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdao, ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
17.3.2 Dar causa a inexecugao total do contrato;
17.3.4 Ensejar o retardamento da execu¢do sem motivo justificado;
17.3.5 Prestar declaragdo falsa durante a execugdo do contrato;
17.3.6 Praticar ato fraudulento na execug¢do do contrato;
17.3.7 Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
17.3.8 Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013.
17.4 Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nesta Lei as seguintes sangées:

17.4.1 adverténcia;

17.4.2 multa;

17.4.3 Impedimento de licitar e contratar;

17.4.4 declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

17.4.5 Na aplicagdo das san¢des serao considerados:

17.4.6 a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

17.4.7 as peculiaridades do caso concreto;

17.4.8 As circunstancias agravantes ou atenuantes;

17.4.9 Osdanos que dela provierem para a Administra¢do Publica;

17.4.10 Aimplantagdo ou o aperfeicoamento de programa de orientagGes dos érgaos de controle.

17.4.11 integridade, conforme normas e
17.5 A sancdo prevista no item 17.4.1 serd aplicada exclusivamente pela infragdo administrativa prevista no item
17.3.1, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave.
17.6 A sancgado prevista no item 17.4.3 serd aplicada ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nos itens
10.3.2,10.3.3, 10.3.4, quando ndo se justificar a imposi¢cdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar
ou contratar no &mbito da Administragdo Publica direta e indireta do Municipio de Lauro de Freitas/BA, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos, a ser definido em processo de penalizagdo.
17.7 A sancgado prevista no item 17.4.4 serd aplicada ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nos itens
17.3.5,17.3.6, 17.3.7 e 17.3.8, bem como pelas infragGes administrativas previstas nos itens 17.3.2, 14.3.3, 17.3.4 que
justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave que a sanc¢do referida no 17.7, e impedira o responsavel de licitar ou
contratar no &mbito da Administragdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3
(trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, a ser definido em processo de penalizagdo.
17.8 A sancdo estabelecida no item 14.4.4 sera precedida de anadlise juridica e é de competéncia exclusiva do
Secretario Municipal;
17.9 As sanc0es previstas nos itens 17.4.1, 17.4.3 e 17.4.4 poderao ser aplicadas cumulativamente com a prevista
no item 17.4.2.
17.10 A aplicagdo de multa se dara:
17.10.1 Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor do contrato, até o limite de 10
(dez) dias;
17.10.2 Compensatdria, para as infragdes descritas nos itens 17.3.5 e 17.3.8, de 0,5% a 5% do valor do Contrato.
17.10.3 Compensatdria, para a inexecucdo total do contrato prevista no item 17.3.3, de 5% a 10% do valor do Contrato.
17.10.4 Para infragdo descrita no item 17.3.2, a multa serd de 10% a 15% do valor do Contrato.
17.10.5 Para infragGes descritas no item 17.3.4, a multa sera de 1% a 5% do valor do Contrato.
17.10.6 Para a infracdo descrita no item 17.3.1, a multa sera de 1% a 10% do valor do Contrato.
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17.11 Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente devido
pela Administragdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera
cobrada judicialmente.

17.12 Na aplicagdo da sang¢do prevista no item 17.4.2, sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagao.

17.13 A aplicagdo das sangBes previstas nos itens 17.4.3 e 17.4.4 requerera a instauracdo de processo de
responsabilizacdo, a ser conduzido por comissdo composta conforme Lei Federal n2 14.133/2021, que avaliard fatos e
circunstancias conhecidos e intimara o contratado para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de intimagao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

17.14 A aplicagdo de multa de mora nao impedira que a Administracao a converta em compensatdria e promova a
extingdo unilateral do contrato com a aplicagdo cumulada de outras sangdes previstas nas disposicdes legais.

17.15 O procedimento de responsabilizagdo sera regido por Instrucdo Normativa a ser firmada pela
administragdopublica

CLAUSULA DECIMA OITAVA — RECURSOS

A CONTRATADA podera apresentar:

(a) Recurso a ser interposto perante a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, no prazo de 15 (quinze) dias

uteis) contados da intimagdo da aplicagdo das penalidades estabelecidas nas alineas “i”, “ii”, e “iv” da Clausula anterior;
(b) Recurso a ser interposto perante a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, no prazo de 3 (trés) dias
uteis) contados da intimagdo da extingdo do contrato quando promovido por ato unilateral e escrito da Administragdo;

(c) Pedido de Reconsideracdo no prazo de 15 (quinze) dias tteis contados da ciéncia da aplicacdo da penalidade

“wien

estabelecida na alinea “iii” do caput da Clausula anterior;

Paragrafo Unico — Os recursos a que aludem as alineas “a” e “b” do caput da presente Clausula serdo dirigidos & autoridade
que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo reconsiderar a decisdo recorrida, encaminhara o recurso com sua
motivacdo a autoridade superior para decisdo.

CLAUSULA DECIMA NONA — EXTINCAO

O CONTRATANTE podera extinguir administrativamente o Contrato, por ato unilateral, na ocorréncia das hipdteses previstas
no art. 137, incisos | a IX, da Lei Federal n? 14.133/2021, mediante decisdo fundamentada, assegurado o contraditério e a
ampla defesa, e observado o art. 138, § 29, da Lei Federal n® 14.133/2021.

Paragrafo Primeiro — A extingdo operara seus efeitos a partir da publicagdo do ato administrativo no Portal Nacional de
ContratagGes Publicas (PNCP).

Paragrafo Segundo — Extinto o Contrato, a CONTRATANTE assumird imediatamente o seu objeto no local e no estado em
que a sua execugdo se encontrar.

Paragrafo Terceiro — Na hipdtese de extingdo por culpa da contratada, a CONTRATADA, além das demais sang¢Oes cabiveis,
ficara sujeita a multa de até 20% (vinte por cento) calculada sobre o saldo reajustado do Contrato, ou, ainda, sobre o valor
do Contrato, conforme o caso, na forma da Clausula Terceira e da Clausula Décima Sexta, caput, alinea “c”, deste Contrato.

Paragrafo Quarto — A multa referida no pardgrafo anterior ndo tem carater compensatério e serad descontada do valor da
garantia. Se a garantia for insuficiente, o débito remanescente, inclusive o decorrente de penalidades anteriormente
aplicadas, podera ser compensado com eventuais créditos devidos pelo CONTRATANTE.

Paragrafo Quinto — Nos casos de extingdo com culpa exclusiva da CONTRATANTE, deverdo ser promovidos:

(a) a devoluc¢do da garantia;

(b) os pagamentos devidos pela execucdo do Contrato até a data da extingdo;
(c) o pagamento do custo de desmobiliza¢do, caso haja;

(d) o ressarcimento dos prejuizos comprovadamente sofridos.
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Paragrafo Sexto — Na hipdtese de extingdo do Contrato por culpa da CONTRATADA, esta somente tera direito ao valor das
faturas relativas as parcelas do objeto efetivamente adimplidas até a data da rescisdo do Contrato, apds a compensacgdo
prevista no paragrafo quarto desta Clausula.

Paragrafo Sétimo — No caso de extingdo amigavel, esta sera reduzida a termo, tendo a CONTRATADA direito aos pagamentos
devidos pela execug¢do do Contrato, conforme atestado em laudo da comissdo especial designada para esse fim e a
devolugdo da garantia.

CLAUSULA VIGESIMA - FORO
Fica eleito o Foro da Comarca do Municipio de LAURO DE FREITAS/BA para dirimir quaisquer duvidas oriundas do presente
Contrato, renunciando as partes desde ja a qualquer outro, por mais especial ou privilegiado que seja.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — PUBLICACAO

O CONTRATANTE promovera a publicagdo do extrato deste instrumento no Boletim Oficial do Municipio e no Portal Nacional
de Contratag6es Publicas (PNCP), nos termos do art. 94 da Lei Federal n® 14.133/2021, as expensas da CONTRATADA.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA — DISPOSIGOES FINAIS
a) Fazem parte do presente contrato as prerrogativas constantes do art. 104 da Lei Federal n2 14.133/2021.

b) Na contagem dos prazos, é excluido o dia de inicio e incluido o do vencimento, e considerar—se—3do os dias consecutivos,
salvo disposi¢cdo em contrario. Os prazos somente se iniciam e vencem em dias de expediente no CONTRATANTE.

E por estarem justos e acordados, assinam o presente em ( ) vias de igual
teor e forma, na presenca de duas testemunhas, que também o assinam.

LAURO DE FREITAS/BA, de de

Agente Publico competente do 6rgao ou entidade contratante
(Nome, cargo, matricula e lotac¢do)

Representante Legal da Empresa contratada
(Nome, cargo e carimbo da empresa)

Testemunha
(Nome, cargo, matricula e lotagdo)

Testemunha
(Nome, cargo, matricula e lotagdo)
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