ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE
DIRETORIA DE LICITACOES

INFORMAGOES PARA PARTICIPAGCAO

ATENCAO: A licitante DEVERA informar a marca do objeto ofertado no formulario eletrénico

do Banco do Brasil, no campo “descricao da proposta”. A auséncia da indicacio de marca
implicara na desclassificacdo da proposta.

Ap0s a disputa de lances, o(s) licitante(s) “provisoriamente vencedor(es)” sera(ao) convocado(s) para
que apresente(m) sua(s) proposta(s) ajustada(s) ao valor negociado ou ao seu ultimo lance, no prazo
de até 03 (trés) horas.

A proposta escrita devera contemplar informagdes como o CNPJ da empresa participante, o CPF do sdcio
majoritario, bem como telefone para contato. Por sua vez, o valor da proposta devera conter apenas
2 (duas) casas decimais.

Ndo é possivel a apresentacdo de proposta alternativa, portanto, para cada item a licitante devera
apresentar tdo somente UMA marca. O julgamento da proposta ird avaliar apenas a marca indicada na
proposta, mais precisamente, no campo descricao do item, disponivel na plataforma do Licitagbes-e e
repisada na proposta escrita.

E vedada a identificacdao do proponente quando do registro de sua proposta no campo
oferecido pela plataforma do Banco do Brasil, onde é possivel o detalhamento da proposta

apresentada pela empresa interessada. Nos casos em que a marca ofertada identifica o proponente,
deve-se colocar a expressao "marca propria" ou "marca do fabricante", sob pena de nao admissdo da
proposta.

O envio da proposta de precos e demais documentos deverao ser realizados exclusivamente
através do sistema eletronico.

Quando o pregdo requerer a apresentacao de amostras, o licitante convocado devera encaminhar o
produto ao enderego indicado neste edital, no prazo estabelecido, devendo, imediatamente, fazer prova
do envio mediante a juntada de comprovante junto ao sistema Licitagbes-e.

Em caso de apresentagdo de amostra, a amostra devera estar devidamente identificada com informacoes
como o nome da empresa responsavel, numero do pregao eletrnico, lote e nome do pregoeiro da
disputa.

Os documentos de habilitacao deverao ser enviados pelo licitante provisoriamente vencedor (ja
classificado) exclusivamente por meio do sistema eletr6nico, em formato digital, de forma individualizada
para cada lote participante, somente apds a convocagao pelo condutor do certame.

A documentacao exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econémico-financeira
requisitada no termo de referéncia e edital, e qualificagdo técnica (quando for o caso), devera ser
apresentada com data valida a época da abertura do certame, data da sessao publica, ainda que a
convocacao ocorra em periodo ulterior ao término da disputa de lances.

As etapas do pregao deverao ser fielmente obedecidas por todos. Por sua vez, o licitante somente podera
encaminhar os documentos que forem solicitados pelo Pregoeiro responsavel, ou seja, os documentos de
proposta apenas na etapa classificatoria e os documentos de habilitacdo apenas se a empresa for
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considerada classificada.

A intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, apds a declaracao do vencedor, no prazo
de até 15 (quinze) minutos, sob pena de preclusao, ao passo que o rito recursal devera seguir os
regramentos do edital e legislacao em vigor.

A peca recursal e contrarrazoes devera ser anexada no portal do Licitacdes-e, no mesmo local onde é
inserida a proposta de precos e os documentos de habilitacao. Todavia, caso a plataforma nao permita a
inclusdo do documento, é necessario que a peca seja protocolada e recepcionada através do SEI -
Sistema Eletronico de InformagGes. Nesse Ultimo caso, sugere-se contato com o protocolo dessa SESAB
para orientacgdo quanto a formalizacdo do processo. E-mail para Abertura de Processo:
sesab.protocolo@saude.ba.gov.br, telefone: (71) 3115-8343. As pecas poderdo ser encaminhadas
conjuntamente para o e-mail do pregoeiro responsavel, de acordo com as informages constantes no
edital.

As empresas vencedoras do lote de ampla participacdo que aceitem assumir o(s) lote(s) destinado(s) a
participacdo exclusiva de ME/EPP que tenha(m) sido fracassado(s)/deserto(s), por forca do art. 80, §20
do Decreto n° 12.678/2011, NAO estdo dispensadas da apresentacdo de amostra, acaso seja este um
requisito do edital.

REGISTRO DE PRECO: Conforme item 10 deste Edital, apdés a declaragcdo do vencedor, o pregoeiro
facultard as licitantes a oportunidade de INTEGRAREM O CADASTRO DE RESERVA, mediante a
apresentacao de proposta ajustada ao valor vencedor de cada lote ou mantendo sua oferta
final, desde que esta esteja abaixo do referencial definido neste instrumento.

Acaso a licitacdo exija a apresentacdo de amostras, a empresa que manifeste o desejo em compor o
cadastro de reserva, também devera apresentar a amostra atinente ao lote do seu interesse.
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EDITAL

( X) Contratagdo delegada
( ) Sistema de Registro de Pregos - SRP

ESTRUTURAGAO DO EDITAL

I — Parte Invariavel, tendo como componentes:
a) Preambulo;
b) Rito Procedimental;
¢) Formularios de documentos;
1. Modelo de procuragdo
2. Modelo de declaracdo por ME e EPP de limitacdo de celebragdo de contrato (art. 4°, §2°, da Lei
Federal n°® 14.133/2021)

d) Secdo do Sistema de Registro de Precos - SRP:
1. Especificagdes do SRP;
2. Minuta da Ata de Registro de Pregos;
II — Parte Varidvel, tendo como componentes:

a) Termo de Referéncia e Habilitacao (TR/Habilitacdo);
b) Minuta de contrato.

PREAMBULO

1. Regéncia legal:

Esta licitacdo obedecera as disposicdes da Lei n°® 14.634, de 28 de novembro de 2023, da Lei Complementar n®
123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei Federal n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, bem como do Decreto n°
22.885, de 20 de junho de 2024, do Decreto n° 22.888, de 26 de junho de 2024, e, na hipdtese do Sistema de
Registro de Pregos, o Decreto n° 23.657, de 09 de maio de 2025, e respectivas alteragoes.

2. Objeto da licitacdo/Codificacao no Certificado de Registro — SAEB:

Contratagdo de empresa para prestacdo de servicos de fornecimento de alimentacdo hospitalar preparada na
dependéncia do Hospital Geral de Guanambi — HGG.

Familia: 01.28 Cddigo: Conforme termo de referéncia

3. Requisito de participagao:
3.1 Inscricao no Cadastro de Fornecedores do Estado da Bahia /SAEB
Serao admitidos a participar desta licitacdo os interessados, inscritos ou ndao no Cadastro de Fornecedores
do Estado da Bahia, que atenderem a todas as exigéncias contidas neste edital, que pertencam ao ramo de
atividade pertinente ao objeto licitado, e que tenham realizado seu credenciamento como usuario junto ao

Banco do Brasil, para a obtengdo de chave de identificagdo ou senha individual.

3.2 Tratamento diferenciado e simplificado (ME e EPP)
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(X ) Ampla Participagao
( X ) Servigos — Sem reserva de cota

3.2.1. Na concessdo do tratamento diferenciado e simplificado, devera ser observado o disposto no item
“3. PARTICIPACAO NA LICITACAQ” do Rito Procedimental.

3.3 Consorcio

3.3.1 A definicao quanto a participacao de pessoas juridicas reunidas em consorcio observara o disposto
no Termo de Referéncia e Habilitacdo (TR/Habilitacdo).

4. Processo administrativo - Orgdo/entidade e setor: SESAB
019.9280.2024.0145444-99

5. Modalidade/nimero de ordem:

(X) Pregado eletrénico n° 665/2025
NOVO ID: 1086755
6. Modo de disputa

() Aberto
(X') Aberto e fechado
() Fechado e aberto

7. Intervalo minimo de diferenca entre lances (degrau de valor ou percentual):

( X') Sim (conforme orgamento estimado em planilha constante do TR/Habilitagdo)
( ) Nao
Nota: o degrau de valor ou percentual deve ser fixado para cada item/lote em disputa.

8. Critério de julgamento:
() Poritem
( X) Menor Prego () Porlote
( X) Global

() preco global fixado
() Maior Desconto sobre () tabela de pregos praticada no mercado
() itens do orcamento de referéncia (aplicagdo linear)

9. Ordem de fases da licitacdo:

(X) Na presente licitagdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
julgamento.

() Na presente licitacao, a fase de habilitacdo antecedera as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
julgamento, conforme ato motivado com explicitacao dos beneficios decorrentes, na forma do §1° do art.
17 da Lei Federal n°® 14.133/2021.
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10. Agendamento da vistoria, quando exigivel no TR:

Responsavel pelo agendamento de vistoria:

Servidor Responsavel: Gedrgia Malheiros Silveira

Endereco: Hospital Geral de Guanambi

Horario: 9:00 horas as 17:00 horas

Tel.: 7799107-5775 email: georgia.silveira@saude.ba.gov.br

11. Meio de acesso a integra do edital:

11.1 Portal Nacional de ContratagGes Publicas (PNCP), portal Comprasnet.BA e https://licitacoes-
e2.bb.com.br/aop-inter-estatico/.

12. Local, dia e hora para recebimento das propostas e documentos e inicio da sessao publica da
licitacao:

Site: https://licitacoes-e2.bb.com.br/aop-inter-estatico

Recebimento das propostas: das 09:00 horas do dia 11/02/2026, as 10:00 horas do dia
20/02/2026

Inicio da sessdo publica: as 10:00 horas do dia 20/02/2026

13. Impugnacio e pedido de esclarecimento:

13.1 A impugnacao e o pedido de esclarecimento serdo realizados por peticao junto ao Sistema Eletronico
de Informagdo — SEI, ou por mensagem no correio eletronico (e-mail:) mariana.bispo@saude.ba.gov.br.

14. Disponibilizacdo de vista dos autos:

14.1 O licitante devera solicitar o acesso aos autos, o qual sera concedido por meio de envio de /ink para o
correio eletronico (e-mail).

15. Controle prévio de legalidade ou dispensa de analise juridica individualizada

( X) Declaro que o controle prévio do processo licitatdrio foi realizado pelo 6rgdo de assessoramento juridico,
conforme o Parecer n® PARECER N° PA-NSESAB-205-2025/DESPACHO N° PA-NSESAB-174-2025/DESPACHO DE
QUALIFICAGAO NO PA-025-2025

() Declaro que a analise juridica individualizada do processo licitatério esté dispensada, nos termos do art. 19,
§19, da Lei n°® 14.634/2023, conforme autorizagao constante do ato abaixo, tendo sido utilizadas as minutas
previamente padronizadas e divulgadas no sitio eletronico da Procuradoria Geral do Estado, sem alteragdo de
suas clausulas:

Portaria PGE n¢: Art.: Anexo: , item:

Link das minutas: Datadedownload: ___/__ [/

16. Responsavel pela consolidacao das informagoes, componentes e anexos na minuta de edital, e

meio de contato:

Servidor responsavel e portaria de designacao: Mariana de Assis Bispo — designada (0) através da Portaria n°. 824 de
11 de setembro de 2025- publicada no Diario Oficial do Estado = DOE de 16/09/2025 Endereco: 4° avenida, n°. 400,
Plataforma VI, Lado “A”, Térreo, Diretoria de Licitacdes — DL - Centro Administrativo da Bahia — CAB — Salvador/Bahia —
CEP - 41.745.002 CNPJ: 05.816.630/0001-52

Horario

5/156



ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE

DIRETORIA DE LICITACOES

08:30 45 12:00 Tel.: (71)3115-  Tel:  (71)3115-

e 13:30 as 9677 4195
18:00

E-mail: mariana.bispo@saude.ba.gov.br

Local e data:
Assinatura/matricula:
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O PROCEDIMENTAL

1. DIRETRIZES

1.1 O rito procedimental da presente licitagdo seguira o disposto nesta secdo, relativamente a operacionalizagdo
das fases do procedimento da licitagdo pelo critério de julgamento por menor preco ou maior desconto, na forma
eletronica.
1.1.1 Para fins deste Edital, considera-se responsavel pela licitacdo o agente de contratacdo ou comissdao de
contratacao a quem compete a conducao do procedimento licitatdrio.
1.1.2 No caso de pregdo, o agente de contratagdo sera designado pregoeiro.
1.2 Na presente licitacao sera observado o que se segue:
a) os documentos serdo produzidos por escrito, com data e local de sua realizacgdo e assinatura dos
responsaveis;
b) os valores, os precos e os custos utilizados terdo como expressdo monetaria a moeda corrente nacional; e

c) o desatendimento de exigéncias meramente formais que ndo comprometam a afericdo da qualificacdo do
licitante ou a compreensdo do contelido de sua proposta ndo importara seu afastamento da licitagdo ou a
invalidagdo do processo;

d) sera disponibilizado o acesso aos documentos que compdem a proposta e os documentos de habilitacdo
apresentados no processo licitatdrio.

2. ORDEM DAS FASES DA LICITAGAO

2.1 A realizagdo da licitagdo pelo critério do menor preco ou maior desconto observara as seguintes fases
sucessivas: a) preparatoria; b) divulgacdo do edital de licitagdo; c) apresentacdo de propostas e lances; d)
julgamento; e) habilitagdo; f) recursal; e g) homologacao.

2.2 Na hipdtese de inversdo de fases, desde que observados os requisitos do art. 17, §1°, da Lei Federal n°
14.133/2021, e que seja disponibilizada a funcionalidade no sistema eletronico, a fase de habilitagdo antecedera
as fases de apresentagao de propostas e lances e de julgamento.

3. PARTICIPAGAO NA LICITAGCAO

3.1 O site, dia e hora para recebimento das propostas e inicio da sessdo publica estao indicados no Preambulo
deste Edital.

3.1.1 Reputa-se credenciada a pessoa natural regularmente designada para representar a licitante no
processo licitatdrio.

3.1.2 Cada licitante podera credenciar apenas um representante e cada representante somente podera
representar uma Unica licitante.

3.2 O licitante devera credenciar-se previamente no sistema eletronico utilizado no certame.

3.2.1 O credenciamento do usuario implica em sua responsabilidade legal e na presuncdo de capacidade
técnica para realizacdo das transacoes inerentes a licitacdo.

3.2.2 O credenciamento do usudrio sera pessoal e intransferivel para acesso ao sistema, sendo o licitante
responsavel por todos os atos praticados.

3.3 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume como
firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgao ou entidade promotora da
licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.4 Nao poderdo disputar esta licitagao:
a) aquele que ndo atenda as condicOes deste Edital e seu(s) anexo(s);
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b) autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a
licitagdo versar sobre obra, servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

c) empresa, isoladamente ou em consdrcio, responsavel pela elaboracao do projeto basico ou do projeto
executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor
de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando
a licitagdo versar sobre obra, servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

d) pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacao, impossibilitada de participar da licitacao
em decorréncia de sancdo que lhe foi imposta;

e) aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil
com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungdo na licitacao
ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cOnjuge, companheiro ou parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

f) empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro de
1976, concorrendo entre si;

g) pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo deste edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a
condigdes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo
trabalhista;

h) agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;
i) OrganizagOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigdo;

3.4.1 Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucao do contrato agente publico
do 6rgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar conflito de
interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a
matéria, conforme §1° do art. 9° da Lei Federal n® 14.133/2021.

3.5 O impedimento relativo a pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de
participar da licitagdo em decorréncia de sancdo que lhe foi imposta, sera também aplicado ao licitante que atue
em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a ela aplicada,
inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacao
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.6 A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servico, o autor dos projetos e a empresa a que se
referem as alineas “b” e “c¢” do subitem 3.4 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da
contratacdo, de execugao da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisao exclusiva de agentes
publicos do 6rgdo ou entidade.

3.7 Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

3.8 O disposto nas alineas “b” e “c” do subitem 3.4 ndo impede a licitacdo ou a contratacao de servico que inclua
como encargo do contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratacdes integradas,
e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

3.9 Em licitacdes e contratacOes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por
agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de
pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei Federal n°
14.133/2021.

3.10 As vedagOes de que tratam a alinea “h” do subitem 3.4 e o subitem 3.4.1 se estendem a terceiro que auxilie
a conducdo da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica, conforme o §2° do art. 9° da Lei Federal
n° 14.133/2021.
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Tratamento diferenciado e simplificado (Lei Complementar n® 123/2006 e art. 4° da Lei Federal n°
14.133/2021)

3.11 Na concessdo do tratamento diferenciado e simplificado, deverdo ser observadas as disposicOes constantes
dos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, observado o disposto no art. 4° da
Lei Federal n°® 14.133/2021.

Aquisicao com reserva de cotas

3.12 No caso de aquisigao com reserva de cotas, serdo observadas as seguintes disposicoes:

3.12.1 O percentual da cota reservada do quantitativo licitado esta definido no TR/HABILITAGAO, a qual serd
destinada as microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48, inc. III, da Lei
Complementar n° 123/06.

3.12.2 A cota sera disputada em lote apartado, do qual participardo apenas as microempresas e empresas de
pequeno porte.

3.12.3 A reserva da cota ndo impede a contratacdo das microempresas ou das empresas de pequeno porte na
totalidade do objeto.

3.12.4 Na hipdtese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao vencedor da
cota principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde que pratiquem o preco do
primeiro colocado da cota principal.

3.12.5. Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacdo das cotas devera
ocorrer pelo menor prego.

3.12.6. Devera ser priorizada a aquisicdo dos produtos das cotas reservadas, ressalvados os casos em que a
cota reservada seja inadequada para atender as quantidades ou as condigbes do pedido, justificadamente.

4. DO CADASTRAMENTO DA PROPOSTA INICIAL

4.1. Os licitantes cadastrardo, exclusivamente por meio do sistema eletr6nico, a proposta com o preco ou o
percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado, até a data e o horario estabelecidos para
abertura da sessao publica no Preambulo do Edital.

4.2 Na hipdtese de inversdo de fases, os licitantes encaminharao os documentos de habilitacdo simultaneamente
com o cadastramento da proposta, na forma e no prazo estabelecidos no subitem 4.1.

4.3 No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema eletronico:
a) a inexisténcia de fato impeditivo para licitar ou contratar com a Administracdo Publica;
b) o pleno conhecimento e aceitacao das regras e das condicdes gerais da contratagdo, constantes deste
Edital;
c) a responsabilidade pelas transacbes que forem efetuadas no sistema eletrénico, assumindo-as como
firmes e verdadeiras;
d) o cumprimento do disposto no inc. VI do art. 68 da Lei Federal n° 14.133/2021;

e) o cumprimento dos requisitos para habilitacdo e a conformidade de sua proposta com as exigéncias deste
Edital.

4.3.1 Ao cumprir o disposto nas alineas “b” e “e” do subitem 4.3, o licitante automaticamente declara:
a) a aceitacdo de todas as condicdes dos anexos deste Edital;

b) que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengoes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo, nos termos do §1° do art. 63 da Lei Federal n°® 14.133/2021;
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€) nao possuir empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos incs. III
e IV do art. 19 e no inc. III do art. 5° da Constituicao Federal;

d) que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas, nos termos do inc. IV do art. 63 da Lei
Federal n°® 14.133/2021.

4.3.2 Nos precos formulados deverdo estar incluidos todos os custos com material de consumo, salarios,
encargos sociais, previdenciarios e trabalhistas de todo o pessoal licitante, como também fardamento,
transporte de qualquer natureza, materiais empregados, inclusive ferramentas, utensilios e equipamentos
utilizados, depreciacdo, aluguéis, administracdo, tributos, impostos, taxas, emolumentos e quaisquer outros
custos que, direta ou indiretamente, se relacionem com o fiel cumprimento pelo licitante das obrigagdes, salvo
disposicdo diversa constante do Termo de Referéncia e Habilitacdo (TR/Habilitacao).

4.3.3 A declaracao firmada em campo proprio do sistema eletrOnico sera suficiente para fazer prova da
exigéncia nele contida, ressalvada a possibilidade de realizacdo de diligéncia pelo responsavel pela licitacao
para esclarecimentos adicionais, caso necessario.
4.3.3.1 O ndo atendimento, pelo licitante, de diligéncia a ele dirigida, sera reputado desisténcia, implicando
na sua exclusdo do certame, sem prejuizo das consequéncias definidas na legislacao.
4.4 O licitante enquadrado como microempresa ou empresa de pequeno porte devera declarar, ainda, em campo
proprio do sistema eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n°
123/2006, estando apto a usufruir do tratamento estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos
88§ 10 ao 3° do art. 4° da Lei Federal n° 14.133/2021.

4.5 A falsidade de qualquer declaracdo de que trata o item 4 sujeitara o licitante as san¢Ges previstas neste
Edital, na Lei Federal n°® 14.133/2021 e as referidas na Lei n® 14.634/2023.

4.6 Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e, quando for o caso, os documentos de habilitacdo,
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

4.7. Na hipdtese de inversdao de fases, os licitantes poderdo retirar ou substituir os documentos de habilitagdo
anteriormente inseridos no sistema eletronico, até a abertura da sessdo publica.

4.8 Ndo havera ordem de classificagdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitagdao
pelo licitante.

4.9 Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema eletronico, o licitante poderd parametrizar o seu valor
final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as
seguintes regras:

a) a aplicagdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira
tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

b) os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso estabelecido, e o
intervalo de que trata a alinea “a” deste subitem.

4.10 Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema eletronico, o valor final minimo ou o percentual de
desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo licitante durante a fase de disputa,
sendo vedado:
a) valor superior a lance ja registrado pelo licitante no sistema, quando adotado o critério de julgamento por
menor prego; e
b) percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo licitante no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por maior desconto.
4.11 O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do subitem 4.9
possuira carater sigiloso para os demais licitantes e para o 6rgao ou entidade promotora da licitagdo, podendo ser
disponibilizado estrita e permanentemente aos drgdos de controle externo e interno.
4.12 Cabera ao licitante interessado em participar da licitacdo acompanhar as operacdes no sistema eletronico
durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconexdo.
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5. DO CONTEUDO DA PROPOSTA
5.1 O licitante devera elaborar a sua proposta em conformidade com o que dispde o TR/Habilitacao.
5.2 Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.3 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucdo do objeto.
5.4 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacdo de erro,
omissdo ou qualquer outro pretexto.
5.5 Com a apresentagdo da proposta, o proponente assume 0 compromisso de executar o objeto licitado nos
seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em
quantidades e qualidades adequadas a perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituigdo.
5.5.1 Os licitantes devem respeitar os pregos maximos fixados pela Administracdo ou por 6rgdo oficial
competente ou constantes de tabela de pregos referenciais.
5.5.2 Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o prego resultante da aplicacdo do desconto
ofertado devera respeitar os pregos maximos fixados pela Administracdo ou por drgdo oficial competente ou
constantes da tabela de pregos referenciais.
5.6 Somente sera admitida a indicagdo da tributacdo relativa ao Simples Nacional pelos licitantes que explorem as
atividades de servigo de vigilancia, limpeza ou conservacao, de forma exclusiva ou em conjunto com outras
atividades que ndo tenham sido objeto de vedacado a inclusao no Simples, conforme previsto no art. 17, §19, c/c
art. 18, §5°-C, inc. VI, da Lei Complementar n® 123/2006, devendo observar, ainda, no que respeita ao servigo
de vigilancia, o disposto na Lei Federal n°® 14.967, de 9 de setembro de 2024.
5.7 Nas licitagGes destinadas a contratacdo de servicos com fornecimento de mdo de obra em regime de
dedicacdo exclusiva que ndo sejam de servico de vigilancia, limpeza ou conservacdo, o licitante incluido no
Simples Nacional devera formular proposta considerando a tributagdo comum aplicavel aos servigos, sob pena de
desclassificagao.
5.7.1 Na hipdtese do subitem 5.7, o licitante que venha a ser contratado estara sujeito a exclusao
obrigatéria do Simples Nacional a contar do més seguinte ao da contratacao, em face do disposto no art.
31, inc. II, da Lei Complementar n°® 123/2006.
5.7.2 O pedido da exclusdo do Simples Nacional devera ser feito no prazo previsto no art. 30, §19, inc. II, da
Lei Complementar n® 123/2006, devendo a contratada apresentar cépia do oficio encaminhado a Receita
Federal do Brasil, com comprovante de recebimento, como condigdo para recebimento da primeira fatura da
prestagao dos servigos.

6. ABERTURA DA SESSAO PUBLICA E FORMULAGAO DE LANCES

Sessdo publica
6.1 A abertura da licitacdo se dara automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data,
horario e local indicados no Predambulo deste Edital.

Lances

6.2 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletronico.

6.3 Ressalvada a hipotese de parametrizacdo referida no subitem 4.9, é vedado ao licitante apresentar seus
lances de forma sucessiva, padronizada, intermitente, simultanea ou em intervalos de poucos segundos entre
eles, ou de outros mecanismos indicativos da utilizacdo de software langador “robd”.
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6.4 Se inobservada a vedagao estabelecida no subitem 6.3, o responsavel pela licitagdo desclassificara a proposta
e determinard a consequente abertura de processo administrativo para apuragao do ilicito.
6.5 Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessado e as
regras estabelecidas neste Edital.
6.6 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior, conforme o
caso, ao Ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.
6.7 Sera aplicado intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relacdo aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta (degrau).

6.7.1. O degrau devera ser aquele indicado no TR/Habilitagdo.
6.8 Caso o sistema eletronico disponibilize essa funcionalidade, o licitante podera, uma Unica vez, excluir seu
ultimo lance ofertado, no intervalo de 15 (quinze) segundos apos o registro no sistema eletronico, na hipdtese de
lance inconsistente ou inexequivel.
6.9 Nao serdo aceitos 2 (dois) ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado
em primeiro lugar.
6.10 Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.
6.11 Na hipdtese de o sistema eletr6nico se desconectar no decorrer da etapa de envio de lances da sessdo
publica e permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos
realizados.
6.12 Caso, durante a desconexao do sistema eletronico para o responsavel pela licitacdo, ocorra o encerramento
da disputa, o responsavel pela licitacdo dara prosseguimento aos atos do certame somente apds decorridas 24
(vinte e quatro) horas da comunicacdo do fato aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao
deste Edital.
6.13 Caso ndo sejam apresentados lances pelos licitantes, o julgamento sera feito com a proposta inicial.
6.14 O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

Modo de disputa “aberto”

6.15 No modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.
6.15.1 A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo de 10 (dez) minutos e, apos isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos Ultimos 2 (dois) minutos do periodo de
duragdo da sessdo publica.

6.15.2 A prorrogagao automatica da etapa de lances de que trata o subitem 6.15.1 sera de 2 (dois) minutos
e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacdo, inclusive no
caso de lances intermediarios.

6.15.3 Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica serad
encerrada automaticamente e o sistema ordenara e divulgara os lances, segundo a ordem crescente de
valores ou decrescente de percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado.

6.15.4 Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em segundo lugar for
de pelo menos 5% (cinco por cento), o responsavel pela licitagdo podera admitir o reinicio da disputa
aberta, para a definicao das demais colocagoes.

6.15.5 Apo0s o reinicio previsto no subitem 6.15.4, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

Modo de disputa “aberto e fechado”

6.16 No modo de disputa “aberto e fechado” os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance
final e fechado.
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6.16.1 A etapa de lances da sessdo publica terd duragao inicial de 15 (quinze) minutos. Apds esse prazo, o
sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de até 10
(dez) minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepcdo de
lances.

6.16.2 Encerrado o prazo previsto no subitem 6.16.1, o sistema abrira oportunidade para que o autor da
oferta de valor mais baixo ou de maior percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado,
e os das ofertas com pregos até 10% (dez por cento) superiores ou inferiores aquela possam ofertar um
lance final e fechado em até 5 (cinco) minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

6.16.3 No procedimento de que trata o subitem 6.16.2, o licitante podera optar por manter o seu Ultimo
lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

6.16.4 Nao havendo pelo menos 3 (trés) ofertas nas condigoes definidas neste subitem, o sistema
possibilitara aos autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de 3
(trés), oferecer um lance final e fechado em até 5 (cinco) minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

6.16.5 Apos o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores ou decrescente de percentual de desconto, conforme o
critério de julgamento adotado.

Modo de disputa “fechado e aberto”

6.17 No modo de disputa “fechado e aberto” somente serdo classificados para a etapa da disputa aberta, com a
apresentacdo de lances publicos e sucessivos, o licitante que apresentou a proposta de menor preco ou de maior
percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores ou inferiores aquela, conforme o
critério de julgamento adotado.
6.17.1 Ndo havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condigbes definidas no subitem 6.170, poderdo os
licitantes que apresentaram as 3 (trés) melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos
lances sucessivos.
6.17.2 A etapa de lances da sessao publica tera duracdo de 10 (dez) minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos do periodo de
duracdo da sessao publica.
6.17.3 A prorrogacao automatica da etapa de lances de que trata o subitem 6.17.2 sera de 2 (dois) minutos
e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagdo, inclusive no
caso de lances intermediarios.
6.17.4 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos subitens anteriores, a sessao publica sera
encerrada automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances, segundo a ordem crescente de
valores ou decrescente de percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado.
6.17.5 Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacao a proposta classificada em segundo lugar for
de pelo menos 5% (cinco por cento), o responsavel pela licitacdo podera admitir o reinicio da disputa
aberta, para a definicdo das demais colocagdes.
6.17.6 Apos o reinicio previsto no subitem 6.17.5, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios, podendo optar por manter o seu Ultimo lance.

Empate ficto
6.18 Em relacdo aos itens de ampla participacdo, sera observado o que se segue:

6.18.1 O sistema eletronico identificara em coluna prdpria as microempresas e empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de se aplicar o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n® 123/2006.
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6.18.2 Nas condigdes do subitem 6.18.1, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
se encontrarem no intervalo percentual de até 5% (cinco por cento), tratando-se de pregao eletrénico, ou
de até 10% (dez por cento), tratando-se de concorréncia eletronica, relativamente a proposta mais bem
classificada, serdo consideradas empatadas com a primeira colocada (empate ficto).

6.18.3 A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada, nos termos do subitem 6.18.2,
tera o direito de encaminhar uma Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ou em
percentual de desconto superior ao da primeira colocada, conforme o critério de julgamento adotado, no
prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema eletrénico, contados da comunicagdo automatica.
6.18.4 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte mais bem classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, o sistema convocara as demais microempresas ou empresas de pequeno
porte, em situacao de empate ficto, na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no
mesmo prazo.

6.18.5 No caso de equivaléncia dos valores ou dos percentuais de descontos apresentados pelas
microempresas e empresas de pequeno porte, conforme o critério de julgamento adotado, que se
encontrem nos intervalos percentuais estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas
para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.18.6 Se ndo ocorrer o desempate, prevalecera a melhor oferta inicial.

Empate real
6.19 Ocorrendo empate real, sera observado o procedimento a seguir definido.

6.19.1 S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances) ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.19.2 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no
art. 60 da Lei Federal n°® 14.133/2021, nesta ordem:

a) disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificagdo;

b) avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente
ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagOes previstos na
Lei Federal n° 14.133/2021;

c¢) desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme o art. 4°, §§1° a 39, do Decreto n® 22.665/2024;

d) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientaces dos 6rgaos de
controle.

6.19.2.1 A comprovagao do desenvolvimento de acdes de equidade e de programa de integridade a

W

que se referem as alineas “c” e “d” deste subitem sera feita por declaracdo do interessado,
acompanhada da relagdo das agGes desenvolvidas, mediante diligéncia do responsavel pela licitagdo.

6.19.3 Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos
ou prestados por:

a) empresas estabelecidas no Estado da Bahia;

b) empresas brasileiras;

C) empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

d) empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos da Lei n® 12.187/2009.

6.19.4 Se, apos observados os subitens 6.19.2 e 6.19.3, ndo houver desempate, sera realizado sorteio
entre os licitantes, vedando-se qualquer outro critério.

Sorteio em ato publico
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6.20 A realizacdo de sorteio, nas hipdteses previstas neste Edital, sera realizada em ato publico, para o qual os
licitantes serdo convocados, e do qual sera lavrada ata especifica.
6.20.1 Nao sendo possivel, por razdes de ordem operacional, a realizacao do sorteio por meio do sistema
eletronico, devera ser designada a realizacdo de ato publico presencial, assegurado o acompanhamento e
a manifestagdo por videoconferéncia ou outro meio idéneo.
6.20.1.1 Na hipotese do subitem 6.20.1, o responsavel pela licitagdo devera juntar aos autos do
processo licitatorio no Sistema Eletr6nico de Informagbes — SEI a gravacao da sessdo publica em
audio e video, nos termos dos §§2° e 5° do art. 17 da Lei Federal n°® 14.133/2021.
6.20.1.2 O link da gravacao, para fins de disponibilizacao aos interessados, constara de despacho do
responsavel pela licitacdo.

Chat para troca de mensagens

6.21 Ao final da disputa de lances, o sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o
responsavel pela licitacdo e os licitantes.

Verificacdo do atendimento as condicoes de participacdo

6.22 O responsavel pela licitacdo verificara se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as
condicdes de participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei Federal n°® 14.133/2021, legislacao
correlata e no item 3 do Rito Procedimental deste Edital, especialmente quanto a existéncia de sangdo que
impega a participagdo no certame ou a futura contratagao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
a) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis);
b) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unidao
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep); e
c) Cadastro de Fornecedores do Estado da Bahia - CAF, mantido pelo Orgdo Central do Sistema de Registro
Cadastral do Poder Executivo do Estado da Bahia.
6.23 A consulta aos cadastros podera ser estendida aos administradores e socios com poderes de administragdo
da licitante, na hipdtese de desconsideracdo da personalidade juridica a que alude o art. 57 da Lei n°
14.634/2023.
6.24 Constatada a existéncia de sancao condenatoria restritiva de direito transitada em julgado, nos termos dos
arts. 43 e 44 do Decreto n° 23.113/2024, o licitante serd excluido da licitacao, hipdtese em que o responsavel
pela licitagdo avaliara a proposta subsequente, procedendo na forma do item 6 e seus subitens.
6.24.1 A sangdo de impedimento de licitar e contratar impedira o infrator de licitar ou contratar no ambito da
Administracao Publica direta e indireta do Estado da Bahia.
6.24.2 A sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar impedird o infrator de licitar ou
contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos.
6.25 Se, em decorréncia da verificagdo a que se refere este item 6, o licitante for excluido do certame, o
responsavel pela licitacdo avaliara a proposta subsequente, na forma este edital, e assim, sucessivamente, até a
identificacdo de licitante que atenda as condigOes de participacao.

7. Readequacao da proposta e providéncias antecedentes a fase de julgamento

7.1 Por meio do chat, o responsavel pela licitagdo solicitara do licitante mais bem classificado, conforme o caso: o
envio da proposta readequada ao Ultimo lance ofertado; a declaracdo por ME e EPP de limitagdo de celebracdo de
contratos, para fins de obtengdo de beneficios da Lei Complementar n°® 123/2006; os documentos necessarios a
avaliagdo da conformidade da proposta.
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7.1.1 O responsavel pela licitacao concedera o prazo de 3 (trés) horas para envio dos documentos referidos
neste subitem.

7.1.2 O prazo definido no subitem 7.1.1 podera ser prorrogado por solicitacao fundamentada feita no “chat”
pelo licitante, antes de sua conclusdo.

7.1.3 Em casos justificados, constada a complexidade da proposta, o responsavel pela licitacdo podera fixar
prazo diverso do definido no subitem 7.1.1, desde que ndo superior a 01 (um) dia Util.

7.1.4 No caso de licitacdo em que o procedimento exija apresentacdo de planilhas com indicacdo dos
quantitativos e dos custos unitarios, estas deverdo ser encaminhadas pelo sistema com os respectivos
valores readequados a proposta provisoriamente classificada em primeiro lugar, sob pena de ndo aceitagdo
da proposta.

7.1.5 Em se tratando de servicos de engenharia, o licitante mais bem classificado deverd apresentar, por
meio eletrénico, conforme o critério de julgamento adotado, as planilhas com indicagdo dos quantitativos e
dos custos unitarios, seguindo o modelo que integra o TR/Habilitagdo, bem como com o detalhamento das
Bonificagdes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos valores
readequados ao valor final da proposta provisoriamente classificada em primeiro lugar, na forma
disciplinada no TR/Habilitagdo.

7.1.6 A declaragdo, para fins de obtencdo de beneficios da Lei Complementar n® 123/2006, fica limitada as
microempresas e as empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da licitagdo, ainda
nao tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita
bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, devendo ser firmada,
preferencialmente, de acordo com o modelo do formulario integrante deste Edital.

7.1.7 Os documentos necessarios a avaliacdo da conformidade da proposta listados no TR/Habilitagdo
compreenderdo, dentre outros, os catalogos, manuais, fichas de especificacdo técnica ou paginas da
Internet.

7.1.8 O ndo envio de qualquer dos documentos de que trata este subitem 7.1 no prazo indicado pelo
responsavel pela licitacdo sera considerada desisténcia, implicando na desclassificacdo do licitante e a
sujeicdo as sangoes administrativas pertinentes.

8. FASE DE JULGAMENTO

8.1 O responsavel pela licitacao examinara a proposta do licitante mais bem classificado quanto a compatibilidade
do prego ou do desconto e quanto ao atendimento das especificacdes do objeto.

Compatibilidade do preco
8.2 O responsavel pela licitacdo aferird a compatibilidade da proposta em relagdo ao maximo estipulado para
contratacao e quanto a sua exequibilidade.
8.2.1 Na hipdtese de o preco do licitante mais bem classificado superar o limite maximo definido pela
Administracdo, o responsavel pela licitacdo podera negociar a adequacdo da proposta, a fim de evitar a
desclassificagao.
8.2.1.1 Quando a proposta do primeiro colocado, mesmo apds a negociacdo, for desclassificada em
razdo de permanecer acima do preco maximo definido pela Administracdo, devera ser oportunizada
aos demais licitantes a possibilidade de negociagdo, segundo a ordem de classificacdo inicialmente
estabelecida.
8.2.1.2 O procedimento de negociagdo observara o disposto no item 9.
8.2.2 No caso de obras e servicos de engenharia e arquitetura, além das disposicbes eventualmente
constantes do TR/Habilitacao, a analise de exequibilidade e sobrepreco considerara o que segue:
a) para efeito de avaliacdo da exequibilidade e de sobrepreco, serdo considerados o preco global, os
quantitativos e os precos unitarios tidos como relevantes, observado o critério de aceitabilidade de pregos
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unitario e global definidos no TR/Habilitagdo, conforme as especificidades do mercado correspondente
(art. 59, §3°, da Lei Federal n° 14.133/2021).
b) serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos valores forem inferiores a 75% (setenta e cinco por
cento) do valor orcado pela Administracdo, independentemente do regime de execucdo (art. 59, §4°, da
Lei Federal n°® 14.133/2021).
) sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco
por cento) do valor orcado pela Administragdo, equivalente a diferenca entre este Ultimo e o valor da
proposta, sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com a Lei Federal n® 14.133/2021 (art.
59, §5°).
8.2.3 Se houver indicio de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos, cabera a realizacdo de diligéncia, a fim de oportunizar ao licitante a comprovacdo da
exequibilidade da proposta.
8.2.3.1. Ndo podera ser considerada exequivel a proposta quando os custos do licitante ultrapassem o
valor da proposta ou ndo forem demonstrados custos de oportunidade capazes de justificar a oferta.

Afericdo do atendimento as especificacoes do objeto
8.3 O responsavel pela licitagdo procedera a analise da proposta do licitante mais bem classificado quanto ao
atendimento das especificagdes do objeto, sendo-lhe facultado colher manifestagao escrita do setor requisitante
do objeto licitado ou da area especializada.
8.4 Caso previsto no TR/Habilitacdo, a analise a que se refere o subitem 8.3 sera realizada em procedimento de
exame de adequagao do objeto, relativamente ao licitante mais bem classificado, compreendendo a apresentacao
de amostras, avaliagdo de conformidade, prova de conceito, ou outros testes destinados a afericao da
aceitabilidade da proposta, observado o que se segue:

8.4.1 Sera divulgado o local e horario de realizagdo do procedimento de exame de adequacao do objeto.

8.4.2 A divulgagdo sera feita por mensagem no sistema eletrénico, no sitio eletronico oficial ou por outro meio
idoneo, com a antecedéncia necessaria para a sua realizagdo.

8.4.3 Ndo sendo possivel, por razGes de ordem operacional, a permissdo a participacdo presencial dos
interessados na realizagdo do exame de adequacdo do objeto, devera ser assegurado o acompanhamento e a
manifestagdo no ato, por videoconferéncia ou outro meio idéneo.

8.4.4 A recusa do licitante a realizagdo do exame de adequagdo do objeto ou atraso, sem justificativa aceita
pelo responsavel pela licitagdo, de entrega da amostra, realizagdo do exame de conformidade, de prova de
conceito ou de outros testes exigidos sera considerada desisténcia do certame, ensejando a aplicacdo das
penalidades pertinentes.

8.4.5 O objeto sera considerado inadequado, quando verificado o ndo atendimento das especificacoes
previstas neste Edital.

8.4.6 Os resultados das avaliagdes serdo divulgados pelos meios previstos no subitem 8.4.2.

8.4.7 Durante o prazo de vigéncia do contrato ou da ata de registro de pregos, a Administracdo podera,
justificadamente, exigir amostra ou prova de conceito do bem (art. 41, inc. II, da Lei Federal n°
14.133/2021).

Documentos complementares a proposta
8.5 Caso seja necessario, o responsavel pela licitacdo podera, em sede de diligéncia, solicitar documentos
complementares a proposta, a fim de esclarecer ou confirmar situacdo fatica ou juridica pré-existente (art. 36 do
Decreto n° 22.888/2024).
8.5.1 Na realizacao de diligéncia, o responsavel pela licitacdo devera atentar para o carater de
complementaridade das informacgdes e documentos a serem juntados (art. 36, paragrafo Unico, do Decreto n°
22.888/2024).
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8.5.2 Nao serdo aceitos documentos ou informagdes que devessem constar originariamente da proposta.

8.5.3 O ndo envio dos documentos complementares no prazo indicado pelo responsavel pela licitagdo sera
considerada desisténcia, implicando na desclassificagdo do licitante e a sujeicdo as sangdes administrativas
pertinentes.

Sanatoéria da proposta

8.6 O responsavel pela licitagdo podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a substdncia da proposta,
mediante despacho fundamentado registrado e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de
classificacdo (art. 37 do Decreto n°® 22.888/2024).

Desclassificagdo da proposta
8.7 Sera desclassificada a proposta que:
a) contiver vicios insanaveis;
b) ndo obedecer as especificagdes técnicas contidas no TR/Habilitagdo;
C) apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a contratacao;
d) ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracdo;

e) apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital e/ou seus anexos, desde que
insanavel.

8.8 No caso de desclassificacdo, o responsavel pela licitacao avaliard a proposta subsequente, de acordo com a
disciplina estabelecida nos itens 6 a 8, procedendo a nova verificagdo da ocorréncia do empate ficto, se for o
caso, de acordo com a disciplina estabelecida, e assim sucessivamente, até a obtencdo de proposta valida.

Do Encerramento da Fase de Julgamento

8.9 Ndo sendo possivel o julgamento da proposta na mesma sessdo, o responsavel pela licitagdo devera designar
nova sessdo, para a qual serdo convocados os licitantes.

8.10 A fase de julgamento sera encerrada com a identificacdo do licitante classificado detentor da melhor
proposta.

9. NEGOCIACAO

9.1. Definido o resultado do julgamento, o responsavel pela licitacdo podera negociar condicGes mais vantajosas
com o licitante classificado detentor da melhor proposta.

9.1 A negociacao sera conduzida pelo responsavel pela licitagdo por meio do sistema eletrénico, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

9.2 O resultado da negociacdo sera registrado na ata da sessdo publica, divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatdrio.

9.3 Concluida a negociagdo, o responsavel pela licitacdo solicitara o envio da proposta readequada, observado
o disposto no subitem 7.

10. FASE DE HABILITACAO

Documentos de habilitacdo

10.1 Para habilitacdo dos licitantes, serao exigidos os documentos necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei Federal n°
14.133/2021, conforme definido no TR/Habilitagdo, dividindo-se em: juridica; técnica; fiscal, social e trabalhista;
e econémico-financeira.
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10.1.1 A documentacdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econémico-
financeira podera ser substituida pelo Certificado de Registro Cadastral do Cadastro de Fornecedores do
Estado da Bahia (CAF) quanto aos documentos por ele abrangidos, observado o disposto neste Edital.

10.1.2 Os documentos exigidos para fins de habilitagdao observarao os termos da Lei Federal n° 13.726, de 8
de outubro de 2018.

10.1.3 Na forma do art. 63, inc. I, da Lei Federal n® 14.133/2021, o licitante respondera pela veracidade das
declaracOes a que se refere o subitem 4.3.

10.1.4 Somente havera a necessidade de apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando
houver davida em relacao a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

Microempresas e empresas de pequeno porte

10.2 A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte
observara o disposto no art. 43 da Lei Complementar n® 123/2006.
10.2.1 O responsavel pela licitagdo procedera a verificagdo se a microempresa ou empresa de pequeno porte
faz jus aos beneficios da Lei Complementar n® 123/2006, em conformidade com os termos definidos neste
Edital.

Empresas estrangeiras

10.3 Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, sera observado o
que segue:
10.3.1 As exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes inicialmente
apresentados com tradugao livre;
10.3.2 O licitante devera ter procurador residente e domiciliado no pais, com poderes para receber citacao,
intimagdao e responder administrativa e judicialmente por seus atos, juntando os instrumentos de mandato
com os demais documentos de habilitacdo;
10.3.3 Para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos de que trata este
artigo serao traduzidos por tradutor juramentado no pais e apostilados ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.

Consorcio de empresas

10.4 Salvo vedacdo devidamente justificada no TR/Habilitacdo, pessoa juridica podera participar de licitagdo em

consorcio, observado o disposto no art. 15 e nos §§10 e 11 do art. 67, todos da Lei Federal n® 14.133/2021.
10.4.1 Quando houver a participagao de consércio de empresas, a habilitagdo técnica, se exigida, sera feita
por meio do somatdrio dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitacdo econémico-
financeira, quando exigida, serd observado o somatdrio dos valores de cada consorciado.

Processamento da habilitacao
10.5 Serdo exigidos os documentos de habilitagdo apenas do licitante classificado detentor da melhor proposta,
exceto na inversao de fases (art. 63, inc. II, da Lei Federal n°® 14.133/2021).
10.5.1 Quando houver inversdo de fases, a exigéncia dos documentos de habilitacdo ocorrera em relagao a
todos os licitantes.
10.5.2 Excetuam-se da previsao deste subitem os documentos relativos a regularidade fiscal, os quais serdo
exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas e somente do licitante
classificado detentor da melhor proposta (art. 63, inc. III, da Lei Federal n® 14.133/2021).
10.6 Os documentos de habilitagdo serdo enviados por meio do sistema eletrénico, em formato digital, no prazo 3
(trés) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitacdo do responsavel pela licitacdo (art. 63, inc. II,
da Lei Federal n° 14.133/2021).
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10.6.1 Na hipdtese de inversdo de fases, os licitantes encaminhardo simultaneamente os documentos de
habilitacdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto.
10.6.2 Em caso de falhas técnicas ou operacionais que inviabilizem o envio de documentacdo de que trata
este subitem 10.6, sera admitido o envio correspondente para o correio eletronico (e-mail) indicado no
Predmbulo deste Edital, devendo o responsavel pela licitagao informar no “chat” do sistema eletrnico a data
e o0 horario do seu recebimento, disponibilizando o seu contetdo, em seguida, para os demais licitantes.
10.7 A habilitacdo podera ser verificada por meio do CAF, quanto aos documentos por ele abrangidos, exceto
quanto aos documentos de qualificagdo técnica.
10.7.1 Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam contemplados no CAF, ou que dele
constem como vencidos, ou que ndo possam ser substituidos pelo certificado, deverdo ser apresentados
pelo licitante, na forma prevista neste Edital.
10.7.2 Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de tradugdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.
10.8 Nas licitagOes restritas a fornecedores cadastrados, a habilitacdo sera verificada por meio do CAF, observado
o disposto no subitem 10.6 (art. 87, §83° e 4° da Lei Federal n°® 14.133/2021).
10.9 E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no CAF e manté-los
atualizados junto aos drgaos responsaveis pela informacdo, devendo solicitar a modificacdo dos registros em caso
de incorregdo.
10.10 A verificacao, pelo responsavel pela licitacdo, em sitios eletronicos oficiais de érgdos e entidades emissores
de certidOes, constitui meio legal de prova, para fins de habilitacdo.
10.10.1 Desde que solicitado de forma expressa pelo licitante interessado, e sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade, inclusive no que respeita a adequacao da habilitacdo econOmico-financeira e da
qualificacdo técnica, a documentacdo de habilitacdo enviada para determinado lote podera ser utilizada para
fins de avaliagdo da habilitagdo em outro lote no qual o licitante tenha sido o melhor classificado.

Documentos complementares a habilitacao
10.11 Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentagdo de
novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (art. 64 da Lei Federal n® 14.133/2021):
a) complementagdo de informagGes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e
b) atualizacao de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas.
10.11.1 Os documentos serdo enviados por meio do sistema eletronico, em formato digital, no prazo 3
(trés) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitacao do responsavel pela licitacao, observado
o disposto no subitem 10.5.
10.11.2 O ndo envio dos documentos complementares no prazo indicado sera considerada desisténcia,
implicando na inabilitagdo do licitante e a sujeicao as sangdes administrativas pertinentes.

Sanatoria
10.12 Na analise dos documentos de habilitagdo, o responsavel pela licitacao podera sanar erros ou falhas que
nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisao fundamentada, registrada
em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificacdo (art. 64, §1° da Lei
Federal n® 14.133/2021).
10.12.1 Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou so
conhecidos apds o julgamento.

Comprovacao dos requisitos de habilitacao diferidos
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10.13 O responsavel pela licitacdo definird o prazo para a apresentacdo dos requisitos de habilitagdo cuja
exigéncia tenha sido diferida.
10.13.1 A ndo apresentacao da documentagdo no prazo definido, implicara inabilitacdo do licitante e
sujeicdo as sangoes administrativas pertinentes.
10.14 Tratando-se de microempresa ou empresa de pequeno porte, beneficiaria do regime diferenciado da Lei
Complementar n® 123/06, cuja participacdo tenha sido realizada com a ressalva de existéncia de restricao fiscal
e/ou trabalhista, sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento
em que a proponente for declarada a vencedora do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da
Administragdo Publica, para a regularizacdo da documentagdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo
de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certidao negativa
10.14.1 A ndo-regularizagdo da documentagdo no prazo previsto neste item implicara decadéncia do direito
a contratacdo e inabilitagdo do licitante, além da sujeigdo as sancdes administrativas pertinentes, na forma
do disposto no §2° do art. 53 da Lei Complementar n° 123/06.

Inabilitacdo

10.15 Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias de habilitacdo, o responsavel pela licitagdo examinara
a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que
atenda aos requisitos e especificagbes, procedendo, inclusive, a nova verificagdo da ocorréncia do empate ficto,
na forma prevista neste Edital.

Encerramento da fase de Habilitacdao

10.16 Ndo sendo possivel o julgamento da habilitacdo na mesma sessdo, o responsavel pela licitacdo devera
designar nova sessdo, observado o prazo minimo de 24h (vinte e quatro horas), para a declaracdo do licitante
provisoriamente vencedor, para a qual ficardo convocados os licitantes.

10.17 Exceto na inversdo de fases, encerrada a fase de habilitagdo, sera declarado o licitante provisoriamente
vencedor, ato do qual ficardo automaticamente intimados os licitantes.

11. IMPUGNACAO AO EDITAL E PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
11.1 Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade ou para solicitar
esclarecimentos sobre os seus termos, devendo encaminhar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da
abertura do certame.
11.1.1 Aimpugnacao e o pedido de esclarecimento serao realizados na forma eletronica.
11.2 O responsavel pela licitagdo respondera aos pedidos de esclarecimentos e impugnagdo no prazo de até 03
(trés) dias Uteis contado da data de recebimento do pedido, limitado ao Ultimo dia Util anterior a data da abertura
do certame, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboracao do Edital e dos seus anexos.
11.2.1 O responsavel pela licitagdo podera solicitar a manifestagdo dos setores técnicos do 6rgdo ou entidade
contratante, a fim de subsidiar as decisGes de carater técnico, conforme o §3° do art. 8° do Decreto n®
22.885/2024 e a oitiva, quando necessario, dos érgdos de assessoramento juridico e de controle interno, nos
termos do art. 32 do Decreto n© 22.885/2024.
11.3 A impugnacdo ndo possui efeito suspensivo, sendo a sua concessdao medida excepcional que devera ser
motivada pelo responsavel pela licitagdo nos autos do processo de licitagdo.
11.4 Acolhida a impugnacdo contra o edital de licitacao, sera definida e publicada nova data para realizacao do
certame, devendo ser observado o disposto no subitem 17.12
11.5 A resposta a impugnacdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgada no enderego eletronico
www.comprasnet.ba.gov.br e no https://licitacoes-e2.bb.com.br/aop-inter-estatico/, no prazo de até 3 (trés) dias
Uteis, limitado ao Ultimo dia util anterior a data da abertura do certame, e vinculardo os participantes e a
Administragao.
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12. FASE RECURSAL

12.1 A fase recursal obedecera a disciplina estabelecida neste Edital, observado o disposto no art. 165 da Lei
Federal n® 14.133/2021.

12.2 Dos atos decorrentes do procedimento licitatdrio, cabem:
12.2.1 Recurso:
a) em fase Unica, em face do julgamento das propostas e do ato de habilitacdo ou inabilitacao;
b) em face do ato de anulacdo ou revogacao da licitacao.
12.2.2 Pedido de reconsideracdo, relativamente a ato do qual ndo caiba recurso hierarquico.
12.3 O recurso em face do julgamento das propostas e do ato de habilitagdo ou inabilitacdo observara as
seguintes disposigoes:
12.3.1 A intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, no prazo de 15 (quinze) minutos, sob
pena de preclusdo, apos a declaragdo do licitante provisoriamente vencedor pelo responséavel pela licitagdo.

12.3.1.1 A manifestagdo da intengdo de recorrer serd Unica, abrangendo as matérias concernentes ao
julgamento das propostas e ao ato de habilitagdo ou inabilitacdo.

12.3.2 Manifestada a intengdo de recorrer, as razOes de recurso deverao ser apresentadas no prazo de 3
(trés) dias Uteis, contado da data de intimacdo da declaragdo do licitante provisoriamente vencedor.

12.3.3 O prazo para apresentacgdo de contrarrazdes sera de 3 (trés) dias Uteis, contado da data de divulgagdo
da interposicdo do recurso, a qual sera feita por comunicagdo no chat.

12.3.4 O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, para juizo
de retratagdo.

12.3.4.1 Se a autoridade nao reconsiderar o ato ou a decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis,
encaminhara o recurso com a sua motivacdo a autoridade superior.

12.3.5 A autoridade superior devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

12.3.6 O acolhimento do recurso implicara invalidagdo apenas de ato insuscetivel de aproveitamento.

12.3.7 Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

12.3.8 O resultado dos recursos sera divulgado no endereco eletrénico www.comprasnet.ba.gov.br.
12.4 Aplica-se o disposto no subitem 12.3, no que couber, ao recurso em face do ato de anulagdo ou revogacao
da licitagdo.
12.5 O pedido de reconsideracdo sera apresentado no prazo de 3 (trés) dias Uteis, contado da data de intimagdo,
observado o inc. II do art. 165 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

12.6 O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

12.6.1 Na elaboracdo de suas decisbes, a autoridade competente sera auxiliada pelo drgdo de
assessoramento juridico, que devera dirimir ddvidas e subsidia-la com as informacgdes necessarias.

12.7 Sera assegurado ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13. ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1 Encerradas as fases de julgamento e habilitagdo, e exauridos os recursos administrativos, o processo
licitatdrio serd encaminhado a autoridade superior, que podera:

a) determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades;
b) revogar a licitagdo por motivo de conveniéncia e oportunidade;

c) proceder a anulacao da licitacdo, de oficio ou mediante provocagdo de terceiros, sempre que presente
ilegalidade insanavel;

d) adjudicar o objeto e homologar a licitacdo.

22/156



ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE
DIRETORIA DE LICITACOES

13.1.1 Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicard expressamente os atos com vicios insanaveis,
tornando sem efeito todos os subsequentes que deles dependam, e dard ensejo a apuracdo de
responsabilidade de quem lhes tenha dado causa.

13.1.2 O motivo determinante para a revogacao do processo licitatdrio devera ser resultante de fato
superveniente devidamente comprovado.

13.1.3 Nos casos de anulacdo e revogacao, devera ser assegurada a prévia manifestagdo dos interessados.

13.1.5 Havendo justo receio de prejuizo de dificil ou incerta reparagdo decorrente do ato de anulacdo e
revogacdo, podera ser diferida a manifestacdo dos interessados, com fundamento no art. 183 da Lei n°
12.209, de 20 de abril de 2011, justificadamente.

13.2 A homologacdo da licitagdo ndo implicara direito a contratagdo.
14. CONTRATAGCAO

Convocacio para assinatura

14.1 Apds a homologagdo, o licitante vencedor serd convocado para assinar o termo de contrato ou, nas
hipdteses previstas no art. 95 da Lei Federal n® 14.133/2021, o instrumento habil que lhe substitua: Autorizacao
de Fornecimento de Material - AFM ou Autorizagao de Prestacdo de Servigos — APS, conforme o caso, no prazo
estabelecido no TR/Habilitacdo, sob pena de decair o direito a contratagdo, sem prejuizo das sancdes previstas na
Lei Federal n°® 14.133/2021, e em outras legislagGes aplicaveis.

14.1.1 O prazo de convocagdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitacdo do
adjudicatario durante seu transcurso, devidamente justificada, e desde que o motivo apresentado seja
aceito pela Administragdo.

14.1.2 A contratagdo obedecerd as estipulagbes constantes da minuta de contrato integrante do edital da
licitacdo, do aviso ou do instrumento de contratacdo direta.

14.1.3 Na hipdtese de substituicdo do termo de contrato por instrumento equivalente, neste serdo
consideradas literalmente transcritas todas as clausulas e condigdes previstas na minuta de contrato
constante deste Edital.

14.1.4 O termo de contrato, a AFM ou, a APS, conforme o caso, deve ser assinado pelo representante legal
do licitante ou mandatario com poderes expressos.

14.1.5 A assinatura se dara por meio do Sistema Eletronico de InformacGes - SEI, caso em que o licitante
devera providenciar o cadastramento de seu representante legal ou procurador no enderego eletronico
www.portalseibahia.saeb.ba.gov.br ou através do link disponibilizado www.comprasnet.ba.gov.br.

14.2. Sera facultado a Administracdo, quando o convocado ndo assinar o termo de contrato, AFM ou APS,
conforme o caso, no prazo e nas condigdes estabelecidas, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificacao, para a celebragao do contrato nas condigdes propostas pelo licitante vencedor.
14.3 Decorrido o prazo de validade da proposta indicado neste Edital, sem convocacdo para a contratacdo,
ficardo os licitantes liberados dos compromissos assumidos.
14.4 Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo nos termos do subitem 14.2 a Administracgdo,
observados o valor estimado e sua eventual atualizagdo nos termos deste edital, podera:
a) convocar os licitantes remanescentes para negociagao, na ordem de classificagdo, com vistas a obtencao
de preco melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario, mas ndo superior ao preco ofertado pelo
proprio licitante remanescente;
b) adjudicar e celebrar o contrato nas condicOes ofertadas pelos licitantes remanescentes, atendida a ordem
classificatoria, quando frustrada a negociagao de melhor condicdo.

14.5. A negociacdo a que se refere a alinea “a” do subitem 14.4 deste artigo deverd ser oportunizada aos
licitantes remanescentes, assegurada a preferéncia, em caso de empate, ao licitante mais bem classificado.
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Recusa

14.6 A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o termo de contrato, AFM ou APS, conforme o caso, no
prazo estabelecido pela Administracdo, dentro do prazo de validade da proposta, caracterizara o descumprimento
total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades legalmente estabelecidas e a imediata perda da garantia
de proposta em favor do érgdo ou entidade promotor da licitacdo (art. 90, §5°, c/c art. 155, inc. VI, da Lei
Federal n°® 14.133/2021)
14.7 Equipara-se a recusa prevista no subitem 14.6 a circunstancia de o adjudicatario deixar de manter as
condigbes de habilitacao exigidas na licitacdo, ou, por qualquer meio, dar causa a impossibilidade de celebrar o
contrato.
14.8 A multa compensatoria para a recusa injustificada do adjudicatario em assinar o termo de contrato, em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente, ou praticar condutas a elas equiparadas, correspondera, salvo
previsao diversa, ao mesmo percentual definido para o descumprimento total da obrigagdo principal, e incidira
sobre o valor global do contrato (art. 8°, §§1° e 49, do Decreto n® 23.113/2024).
14.8.1 Nas hipdteses em que ndo houver valor contratado, a sangdo de multa terd como base o valor
correspondente ao objeto adjudicado ou, quando for o caso, da estimativa da contratacdo (art. 79, §19, c/c
art. 89, §4°, do Decreto n° 23.113/2024).
14.9 A regra do subitem 14.6 ndo se aplicara aos licitantes remanescentes convocados na forma da alinea “a” do
subitem 14.4, exceto se estes passarem a condicdo de licitante adjudicatario (art. 48, §8°, do Decreto n°
22.888/2024).

15. INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANGCOES

15.1 Constituem infracdes administrativas para os fins deste Edital as condutas constantes do art. 155 da Lei
Federal n° 14.133/2021 (art. 47 da Lei n® 14.634/2023).

15.2 Os licitantes estardo sujeitos as sancdes administrativas referidas na Lei n°® 14.634/2023, e as demais
cominag0es legais, resguardado o direito a ampla defesa e ao contraditorio.

16. DISPOSICOES DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREGCOS

16.1 Tratando-se de licitagdo destinada ao Sistema de Registro de Precos, serdo observados, ainda, os
acréscimos da Secdo do Sistema do Registro de Pregos — SRP, 0s quais prevalecerdo em caso de conflito.

17. DISPOSICOES FINAIS
17.1 A ata da sessdo publica sera divulgada no sistema eletronico.
17.2 Os horarios estabelecidos neste Edital, no aviso da licitagdo e durante a sessdo publica observardo o horario
de Brasilia, Distrito Federal, inclusive para contagem de tempo e pratica de atos processuais.
17.3 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre
os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, os principios elencados no art. 5° da
Lei Federal n° 14.133/2021, a finalidade e a seguranca da contratagao.
17.4 Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentacdo de suas propostas e a Administragao
nao sera responsavel por quaisquer custos, independentemente da conducdo ou do resultado do processo
licitatorio.
17.5 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital observar-se-a o art. 183 da Lei Federal n° 14.133/2021.
17.6 Os atos de comunicagdo processual da Administragdo com os licitantes serdo realizados por meio eletronico,
na forma do disposto na Lei n°® 12.209/2011 e no Decreto n°® 15.805, de 30 de dezembro de 2014.
17.6.1. A Contratada deverd manter atualizado o endereco eletronico cadastrado no Sistema Eletronico de
InformagOes - SEI, para efeito do recebimento de notificacdo e intimagdo de atos processuais, conforme
Decreto n° 17.983, de 24 de outubro de 2017, devendo atender as convocagdes da Administracdo para a
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pratica de atos nos prazos indicados.
17.7 A autoridade competente podera, até a assinatura do contrato, excluir licitante, em despacho motivado, se
tiver ciéncia de fato ou circunstancia, anterior ou posterior ao julgamento da licitacdo, que revele inidoneidade ou
falta de capacidade técnica ou financeira para a execucao do contrato, assegurada a manifestagdo do interessado
(art. 66 da Lei n° 14.634/2023).
17.8 Eventuais modificagbes neste Edital implicardo nova divulgacdo na mesma forma de sua divulgacao inicial,
além do cumprimento dos mesmos prazos dos atos e procedimentos originais, exceto se, inquestionavelmente, a
alteracdo ndo comprometer a formulagdo das propostas, resguardado o tratamento isonémico aos licitantes.
17.9 Os casos omissos serdo dirimidos pelo Orgdo/Entidade indicados no Predmbulo deste Edital, sequndo as
disposicoes contidas na Lei Federal n°® 14.133/2021, na Lei n°® 14.634/2023, e demais normas aplicaveis.

18. FORO

18.1 As partes elegem o Foro da Cidade do Salvador, Estado da Bahia, que prevalecera sobre qualquer outro, por
mais privilegiado que seja, para solucionar quaisquer ddvidas oriundas deste instrumento que nao puderem ser
dirimidas por quaisquer dos meios alternativos de resolucdo de controvérsias de que trata a Lei Federal n°
14.133/2021.
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FORMULARIO DE DOCUMENTOS

MODELO DE PROCURACAO

Modalidade de Licitacdo Numero

Através do presente instrumento, nomeamos e constituimos o(a) Senhor(a)
(nacionalidade, estado civil, profissao), portador do Registro de Identidade no .............. , expedido pela ..........
devidamente inscrito no Cadastro de Pessoas Fisicas do Ministério da Fazenda, sob o n° ..... , residente a rua
................................................... , N° ........ como nosso mandatario, a quem outorgamos amplos poderes para
praticar todos os atos relativos ao procedimento licitatdrio indicado acima, conferindo-lhe poderes para:

(apresentar proposta de pregos, interpor recursos e desistir deles, contra-arrazoar, assinar contratos, negociar
precos e demais condicOes, confessar, firmar compromissos ou acordos, receber e dar quitagdo e praticar todos
os demais atos pertinentes ao certame etc).

Salvador, de de 20__.

NOME/RAZAO SOCIAL CPF/ CNP] REPRESENTANTE LEGAL / ASSINATURA

26/156



ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE
DIRETORIA DE LICITACOES

TERMO DE REFERENCIA /HABILITACAO

SERVIGOS SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA

( X ) CONTRATACAO DELEGADA

() SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS

(X) LICITAGAO

() CONTRATAGCAO DIRETA

e (Processo Administrativo n® 019.9280.2024.0145444-99)

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 O objeto da presente Licitacdo compreende a prestacao de servigos de fornecimento de alimentagao
hospitalar preparada na dependéncia do Hospital Geral de Guanambi - HGG, compondo um Unico lote
com desenvolvimento de todas as atividades que integram o fornecimento de refeicdes destinadas a: servidores e
residentes (conforme Lei federal n®. 6932, de 07/07/81), pacientes, acompanhante de criancas até 12 anos de
idade incompletos, acompanhante de adolescentes entre 12 e 18 anos de idade (conforme Lei Federal n°. 8.069
de 13.06.90, do Estatuto da Crianga e do Adolescente), acompanhante de pacientes maiores de 60 anos
(conforme Portaria MS/ NUmero 280 de 07/04/1999), acompanhante de mulher em trabalho de parto, no parto e
pos-parto (conforme Lei Federal n® 11.108 de 08/04/2005) e acompanhante de pacientes portadores de
necessidades especiais estabelecidas na Lei Federal n® 13.146/2015, assegurando alimentacdo balanceada e em
condigOes higiénico-sanitarias adequadas.

Inclui ainda o fornecimento de géneros e produtos alimenticios (inclusive produtos para alimentacdo enteral),
materiais de consumo e insumos em geral, necessarios para a perfeita execugdo dos servigos, mao de obra
especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, em nlmero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas, bem como transporte compativel com a quantidade contratada, observadas as normas de
vigilancia sanitaria, manutencdo preventiva e corretiva da area fisica e equipamentos. A Prestacdo de Servigos de
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Alimentacao Hospitalar realizar-se-a mediante a utilizacdo das dependéncias do CONTRATANTE, onde a

alimentacao devera ser preparada.

1.1.1 As especificacdes do objeto obedecerdo as condicGes e exigéncias estabelecidas neste Termo de

Referéncia, observado o disposto na tabela abaixo.

As orientacOes para elaboracdo e composicao dos cardapios e os quantitativos encontram-se, no ANEXO

IT deste Termo.

SERVIGO TERCEIRIZADO — FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO HOSPITALAR PREPARADA

NAS DEPENDENCIAS DO HOSPITAL GERAL DE GUANAMBI - HGG.

HOSPITAL GERAL DE GUANAMBI - HGG

SERVIDORES
X UNIDA
PARTICIPAGAO | copigos . DE DE | QUANTIDA
AMPLA/ SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
EXCLUSIVA A
AMPLA 01.28.19.00116 Desjejum Unidade |  2.500
836-3
AMPLA 01.28.19.00116 Almocgo Unidade 4.500
800-2
01.28.19.00116 ,
AMPLA 939-4 Jantar Unidade 750
AMPLA 01.28.19.00122 Ceia Completa Unidade 2.700
737-8
ACOMPANHANTES
X UNIDA
PARTICIPAGAO | copigos . DE DE | QUANTIDA
AMPLA/ SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
EXCLUSIVA A
AMPLA 01.28.19.00116 Desjejum Unidade |  3.500
830-4
01.28.19.00116 :
AMPLA 797-9 Almocgo Unidade 4.000
AMPLA 01.28.19.00116 Ceia Completa Unidade 3.500
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807-0
PACIENTES ADULTOS
] UNIDA
PARTICIPAGAC | ~5p 608 ) DE DE | QUANTIDA
AMPLA/ SIPAS TIPODEREFEIGAO | noon | be MES
EXCLUSIVA .
AMPLA 01.28.19.00122 Desjejum Unidade |  3.200
443-3
AMPLA 01.28.19.00122 Colacgéao Tipo | Unidade 3.100
429-8
AMPLA 01.28.19.00122 Colagao Tipo i Unidade 80
436-0
AMPLA 01.28.19.00116 Almocgo Unidade 3.300
799-5
AMPLA 01.28.19.00122 Lanche Tipo | Unidade |  3.000
690-8
AMPLA 01.28.19.00122 Lanche Tipo Il Unidade 100
692-4
AMPLA 01.28.19.00122 Ceia Completa Unidade |  3.100
374-7
AMPLA 01.28.19.00122 Jantar Unidade 300
515-4
AMPLA 01.28.19.00122 Ceia Leve Tipo | Unidade |  3.100
420-4
AMPLA 01.28.19.00122 Ceia Leve Tipo Il Unidade 70
423-9
AMPLA 01 '286':3?;(;0122 Lanche Reforgado Unidade 40
PACIENTES PEDIATRICOS
) UNIDA
PARTICIPAGAC | ~piGos ) DE DE | QUANTIDA
AMPLA/ S AS TIPO DE REFEIGAO | == | IpANED
EXCLUSIVA .
AMPLA 01 '2%1'12;801 22 Desjejum Unidade 120
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01.28.19.00122

AMPLA 346-1 Colacgéao Tipo | Unidade 200
AMPLA 01.28.19.00122 Colagao Tipo i Unidade 20
438-7
01.28.19.00122 )
AMPLA 343.7 Almocgo Unidade 120
AMPLA 01.28.19.00122 Lanche Unidade 200
522-7
AMPLA 01 .2%12@0122 Ceia Completa Unidade 120
01.28.19.00122 .
AMPLA 550-6 Jantar Unidade 20
AMPLA 01.28.19.00122 Ceia Leve Unidade 200
415-8
PACIENTES EM HEMODIALISE (ADULTOS E PEDIATRICOS)
. UNIDA
PARTICIPAGAC | c4pig0os 3 DE DE | QUANTIDA
AMPLA/ SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
EXCLUSIVA A
AMPLA - Lanche Manha Unidade
AMPLA - Lanche Tarde Unidade
AMPLA - Lanche Noite Unidade
ITENS EXTRAS
, UNIDA
PARTICIPAGAC | ~4p160s ] DE DE | QUANTIDA
AMPLA/ SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
EXCLUSIVA A
AMPLA 01.28.19.00122 Agua de coco (250 ml) Litro 10
739-4
AMPLA 01 '287'1?;?30122 Biscoito (50 g) Porgao 30
AMPLA 0128 1990122 Café preto (litro) Litro 3.800
AMPLA 01.28.19.00125 Café com Leite (litro) Litro 25
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887-7
01.28.19.00122 . ,
AMPLA 738.6 Cha (250ml) Litro 15
AMPLA 01.28.19.00122 Doce (509) Porgao 20
484-0
AMPLA 01.28.19.00122 Ameixa seca (5 un.) Porgao 10
358-5
AMPLA 01.28.19.00122 Fruta (1509) Porgao 150
498-0
AMPLA 01.28.19.00122 logurte (250ml) Litro 20
743-2
01.28.19.00122 . ,
AMPLA 744-0 Leite (250ml) Litro 10
AMPLA 01.28.19.00122 Mingau (250 ml) Litro 5
551-0
AMPLA 01 '286';;’30122 Suco de frutas (250ml) | Litro 80
01.28.19.00122 | Pao (50g) com manteiga ~
AMPLA 597-9 (10g) Porcao 60
AMPLA 01.28.19.00122 Patissaria (100 g) Porc&o 200
569-3
AMPLA 01.28.19.00122 Ovo (509) Porcéo 60
560-0
AMPLA 01.28.19.00122 Queijo (309g) Porgéo 45
596-0
AMPLA 01.28.19.00122 Sopa (250ml) Porgao 10
433-6
01.28.19.00122 | Vegetal tipo c (raiz - 100g) ~
AMPLA 601-0 o/ manteiga (10g) Porgao 15
DIETAS DE CONSISTENCIA LIQUIDA
X UNIDA
T aMRLAT | coDisos TIPO DE REFEIGAO | DEDE | QUANTIDA
EXCLUSIVA SIMPAS MEEID DE MES
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01.28.19.00125

AMPLA 889-3 Dieta Semi-liquida Litro 350
01.28.19.00125 Dieta Semi-liquida :
AMPLA 895-8 Enriquecida Litro 280
01.28.19.00125 , o ,
AMPLA 892-3 Dieta Liquida Litro 80
AMPLA 01 '288';&20125 Dieta Liquida Enriquecida Litro 800
AMPLA 01.28.19.00125 Dieta Liquida Restrita Litro 40
894-0
FORMULAS INFANTIS PADRAO - ENTERAIS / SUPLEMENTOS E MODULOS
) UNIDA
CODIGOS TIPO DE - DE DE | QUANTIDA
SIMPAS REFEICAO QUANTITATIVOMES | viEpiD | DE MES
A
AMPLA 01 '289'18;(5)0125 N&o Lactea Padréo Litro 40
AMPLA 01.28.19.00125 Lactea Padréao Litro 160
898-2
FORMULA INFANTIL ESPECIALIZADA
X UNIDA
PARTICIPACAO .
CODIGOS X DE DE | QUANTIDA
AMPLA/EXCLUS SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
IVA
A
AMPLA 01.28.19.00125 | Lactea e néo lactea semi- Litro 40
904-0 elementar
AMPLA 01.28.19.00125 Lactea e nao lactea Litro 70
909-1 elementar
FORMULA ENTERAL PADRAO
- UNIDA
PARTICIPACAO .
CODIGOS X DE DE | QUANTIDA
AMPLA/EXCLUS SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
IVA A
AMPLA 01.28.19.00125 | Normocaldrica (> 1.0 a 1.2 Litro 120

902-4

cal/ml)
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01.28.19.00125

Hipercaldrica (> 1.2a 1.5

AMPLA 907-5 cal/ml) Litro 540
01.28.19.00125 Hipercaldrica (= 2.0 .
AMPLA 900-8 cal/ml) Litro 60
FORMULA ENTERAL ESPECIALIZADA
X UNIDA
PARTICIPACAO .
CODIGOS X DE DE | QUANTIDA
AMPLA/EXCLUS SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
IVA
A
01.28.19.00125 | Normocalérica (1.0 a 1.2 .
AMPLA 906.7 kcal/ml) Litro 150
01.28.19.00125 | Hipercaldrica (> 1.2a 1.5 .
AMPLA 903-2 kcal/mi) Litro 600
01.28.19.00125 Hipercaldrica (= 2.0 .
AMPLA 901-6 kcal/ml) Litro 60
FORMULA ENTERAL EM PO
- UNIDA
PARTICIPACAO .
CODIGOS X DE DE | QUANTIDA
AMPLA/EXCLUS SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
IVA
A
01.28.19.00125 o
AMPLA 896-6 Polimérica Kg 10
01.28.19.00122 :
AMPLA 625-8 Semi-Elementar Kg 5
01.28.19.00125
AMPLA 893-1 Elementar Kg 5
SUPLEMENTOS NUTRICIONAIS
X UNIDA
PARTICIPACAO .
CODIGOS X DE DE | QUANTIDA
AMPLA/EXCLUS SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
IVA
A
01.28.19.00122 | Suplemento Padréo - 1.0 :
AMPLA 605-3 a 1.5 keal/ml Unidade | 100
01.28.19.00122 Suplemento com .
AMPLA 606-1 Especificidades - 1.0a 1.5 Unidade 20
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kcal/ml
01.28.19.00122 | Suplemento Padréo > 1.5 :
AMPLA 604-5 a 2.0 kcal/ml Unidade 40
Suplemento com
AMPLA 01.28.19.00122 | g ecificidades > 1.5a | Unidade | 100
607-0
2.0 kcal/ml
Suplemento para
AMPLA 01.28.19.00122 | gi1ac5es Criticas -> 2.0 | Unidade 40
602-9
kcal/ml
MODULOS E OUTROS
X UNIDA
PARTICIPACAO .
CODIGOS X DE DE | QUANTIDA
AMPLA/EXCLUS SIMPAS TIPO DE REFEICAO MEDID DE MES
IVA
A
AMPLA 01 '287'1%20122 Médulo de Proteina Kg 25
AMPLA 01.28.19.00122 Moédulo de Carboidrato Kg 5
695-9
01.28.19.00122 . .
AMPLA 702-5 Médulo de Fibras Kg 1
01.28.19.00122
AMPLA 643-6 Espessante Kg 1,5
01.28.19.00122 :
AMPLA 707-6 Glutamina Kg 4
AMPLA i Aditivo de Leite Humano Unidade 0
(sache - 1g)
Aditivo
AMPLA 01.28.19.00122 Probidtico/Prebiodtico/Simb | Unidade 200
693-2 e
i6tico (Sache-5g)
AMPLA - Modulo de TCM Litro 0

*Informamos que esse quantitativo se refere a descricdo do item, ndo valendo como
unidade de medida. A unidade de medida a ser utilizada para precificacao ¢ o

LITRO
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1.1.2 As especificagdes do objeto constam:
(X) do anexo integrante deste Termo de Referéncia

() da descricao abaixo:

1.1.2.1 Na contratagdo de que trata este Termo de Referéncia ndo sera exigida da contratada a realizagdo de
transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas.

1.2 O prazo de vigéncia do Contrato é de 12 (doze) meses, a contar da data da (x) assinatura do Contrato (
) subscricao da Autorizacao de Fornecimento de Material — AFM ( ) subscricao da Autorizacao de
Prestacdo de Servigos — APS, prorrogavel até atingir o limite de 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da
Lei Federal n°® 14.133/2021.

1.3 O Contrato apresenta maior detalhamento das regras que serdo aplicadas ao prazo de vigéncia.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 A fundamentacdo da contratacdo, da caracterizacdo do objeto e de seus quantitativos esta especificada:

( X)) em topico préprio do Estudo Técnico Preliminar

() na descricao a seguir:

3. DESCRIGCAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO
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3.1 A descricao da solugao como um todo esta especificada:

( X') em topico proprio do Estudo Técnico Preliminar

() na descricao a seguir:

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1 Sustentabilidade:

4.1.1 Devem ser atendidos os seguintes os critérios de sustentabilidade, conforme justificativa apresentada pelo
gestor competente no processo administrativo de que trata este Termo de Referéncia, doc. SEI 00109464654.

4.2 Indicacdao de marcas ou modelos

4.2.1 A Administracdo ndo indicara marca(s), caracteristica(s) ou modelo(s).

4.3 Exame de adequagao do objeto (amostras, avaliacao de conformidade, prova de conceito, ou
outros testes destinados a aferigdao da aceitabilidade da proposta)

4.3.1 Nao sera exigido(a) exame de adequacao do objeto.

4.3.2 Durante o prazo de vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos, a Administracdo podera,
justificadamente, exigir amostra ou prova de conceito do bem (art. 41, inc. II, da Lei Federal n® 14.133/2021).

4.4 Vistoria
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4.4.1 A avaliagao prévia do local de execucdo do objeto é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condicOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo
de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 9:00 horas
as 17:00 horas (art. 63, §2°, da Lei Federal n® 14.133, de 2021).

4.4.1.1 Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.4.1.2 Quadro com o contato dos responsaveis, encarregados da vistoria prévia da respectiva Unidade
Hospitalar.

, Unida
Funcdo Zom Telefone / e-mail :::t"c de de
Saide
Georgi Hospit
a 7799107- al
Nutricion Malhei o 195446 Geral
ista ros 27705\///t<;;reorg|a.S|Ive|ra@saude.b 2 de
Silveir -gov. Guana
a mbi

4.4.1.3 Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, devera apresentar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicOes e peculiaridades da contratacdo e da sua opgao
por ndo realizar vistoria (art. 63, §3°, da Lei Federal n°® 14.133/2021).

4.4.1.3.1 Caso a atividade ndo esteja submetida a fiscalizacdo de conselho profissional, a declaracdo formal
devera ser assinada pelo responsavel legal do licitante ou por pessoa por ele indicada, que possua condicdes
técnicas de se responsabilizar pela execucdo dos servicos que serdo contratados.

4.4.1.4 A ndo realizagdo da vistoria nao podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo a
contratada assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

4.5 Subcontratacdo
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4.5.1 Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

4.6 Garantia

4.6.1 Garantia de proposta

4.6.1.1 Nao havera exigéncia da garantia de proposta de que trata o art. 58 da Lei Federal n° 14.133/2021.

4.6.2 Garantia da contratagao

4.6.2.1 Sera exigida a garantia da contratagdo prevista nos arts. 96 e sequintes da Lei Federal n© 14.133/2021,
no percentual de 5% (cinco por cento) do valor anual do Contrato, podendo recair sobre qualquer das
modalidades indicadas no referido art. 96, §1°.

4.6.2.1.1 A garantia na modalidade caucdo em dinheiro devera ser efetuada em favor do Contratante, em conta
especifica a ser indicada pelo Contratante, com corregdo monetaria.

4.6.2.1.2 Para garantia na modalidade titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central
do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia (art. 96,
§19, inc. I, da Lei Federal n° 14.133/2021).

4.6.2.1.3 Para garantia na modalidade fianga bancaria, esta deverd ser emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa renlincia do
fiador aos beneficios do art. 827 do Cddigo Civil.
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4.6.2.1.4 Na hipdtese de opcao pela modalidade caugdo em dinheiro, titulos da divida publica ou fianga bancaria,
a prova da garantia, sob pena da caracterizagao de inadimplemento contratual, devera ser apresentada no prazo
de 5 (cinco) dias, apos ( ) autorizagdo da contratagdo direta (x) assinatura do Contrato.

4.6.2.1.5. Na hipdtese de garantia na modalidade seguro garantia:

a) devera ser prestada em até 30 (trinta) dias, contados da data da homologacdo da licitacdo e anteriormente
a assinatura do Contrato (art. 96, §3°, da Lei Federal n°® 14.133/2021).

b) tratando-se de contratacdo direta, ou na hipdtese de contratacdo oriunda do SRP, a garantia devera ser
prestada anteriormente a assinatura do Contrato.

c) a apdlice vigorara por 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do Contrato e continuara em vigor
mesmo que a contratada ndo pague o prémio nas datas convencionadas, devendo esta clausula constar
expressamente da apdlice sob pena de nao aceitacdo da garantia (art. 97, incs. I e II, da Lei Federal n°
14.133/2021).

d) a apolice do seguro garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do Contrato principal
mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

e) sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovacdo ou de aniversario, desde que
mantidas as condicOes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvado o disposto
no subitem 4.6.2.1.8 (art. 97, paragrafo Unico, da Lei Federal n° 14.133/2021).

f) ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apolice, sua caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta
vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos
prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos da regulamentacao da Superintendéncia de Seguros
Privados — SUSEP, devendo esta clausula constar expressamente da apdlice sob pena de ndo aceitagdo da
garantia.

4.6.2.1.6 No caso das modalidades seguro garantia ou fianca bancaria, nao sera admitida a existéncia de
clausulas que restrinjam ou atenuem a responsabilidade do segurador ou fiador.

4.6.2.1.7 Caso utilizada outra modalidade de garantia diversa do seguro garantia, a sua liberacdo ou restituicao
somente ocorrera apds a fiel execucdo do Contrato ou a sua extingdo por culpa exclusiva da Administragdo e,
quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

4.6.2.1.8 Na hipdtese de suspensao do Contrato por ordem ou inadimplemento do Contratante, a contratada
ficara desobrigada de renovar a garantia ou de endossar a apolice de seguro até a ordem de reinicio da execucdo
ou o adimplemento pelo Contratante.
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4.6.2.1.9 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, somente serd aceita se, observada a legislagao
que rege a matéria, contemplar o pagamento de prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do Contrato e
do nao adimplemento das demais obrigacoes nele previstas, bem como de multas, prejuizos e indenizagbes
decorrentes de inadimplemento, independentemente de outras cominagdes legais.

4.6.2.1.10 No caso de alteragdo do valor do Contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados para a contratacdo.

4.6.2.1.11 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente para o pagamento de qualquer obrigacao, a
contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no mesmo prazo estabelecido para comprovagao da garantia
originaria.

4.6.2.1.12 O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

4.6.2.1.13 O emitente da garantia ofertada pela contratada devera ser intimado pelo Contratante quanto ao inicio
de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de cldusulas contratuais (art. 137, § 49, da Lei
Federal n°® 14.133/2021).

4.6.2.1.14 A liberagdo ou restituigdo da garantia ocorrera apds o recebimento definitivo da totalidade do objeto
do Contrato, com a demonstracdo de cumprimento, pela contratada, das obrigagdes pactuadas.

4.6.2.1.15 O garantidor n3o é parte em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de
apurar prejuizos e/ou aplicar sangles a contratada.

4.6.2.1.16 A contratada autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
TR/Habilitagao.
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4.6.2.1.17 Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco
por cento) do valor orcado pela Administracdo, equivalente a diferenca entre este Ultimo e o valor da proposta,
sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com Lei Federal n® 14.133/2021 (art. 59, §6° da Lei
Federal n® 14.133/2021).

4.6.2.1.18 A modalidade seguro garantia somente sera aceita se, observada a legislacao que rege a matéria,
contemplar o pagamento de:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagGes
nele previstas, inclusive débitos trabalhistas e previdenciarios, multas, prejuizos e indenizagbes decorrentes de
inadimplemento, independentemente de outras cominagdes legais;

b) obrigagGes de todo o periodo contratual, inclusive o cumprimento das obrigacoes trabalhistas nelas incluidas
as verbas rescisorias devidas aos empregados da contratada vinculados a prestacdo de servicos, devendo ser
renovada a cada prorrogacao;

¢) multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragdo a contratada.

4.6.2.1.19 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagGes
nele previstas, inclusive débitos trabalhistas e previdenciarios, multas, prejuizos e indenizagbes decorrentes de
inadimplemento, independentemente de outras cominagdes legais;

b) obrigagGes de todo o periodo contratual, inclusive o cumprimento das obrigacoes trabalhistas nelas incluidas
as verbas rescisorias devidas aos empregados da contratada vinculados a prestacdo de servicos, devendo ser
renovada a cada prorrogacao; e

¢) multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragdo a contratada.

4.6.2.1.20 Nao havendo comprovagao do pagamento dos débitos trabalhistas e previdenciarios em até 30
(trinta) dias apds o término do contrato, a garantia podera ser utilizada para o pagamento diretamente pela
Administragao.

4.7 Participacao de pessoas juridicas reunidas em consoércio

41/156



ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE
DIRETORIA DE LICITACOES

( )Sim

(x) Nao, conforme justificativa constante do processo administrativo de que trata este Termo de Referéncia, doc.
SEI 00123467230 (art. 15 da Lei Federal n© 14.133/2021).

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

5.1 Regime de execugao

5.1.1 Condigoes de execugdo

5.1.1.1 A execucdo do objeto se dara da seguinte forma:

5.1.1.1.1 O prazo de execucdo do objeto sera de até 30 (trinta) dias a contar da data (X) da assinatura do
Contrato ( ) da subscricdo da Autorizagdo de Prestacdo de Servicos — APS.

5.2 Local da execucao

5.2.1 As especificacOes do endereco para execugao do objeto constam:

() do anexo integrante deste Termo de Referéncia

(x) da descrigao abaixo

HOSPITAL ENDERECO
Hospital Geral de Guanambi - Rua. DR.José Humberto Nunes, 1750 - Paraiso, Cep: 46430-000,
HGG Guanambi-Ba
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5.3 Materiais a serem disponibilizados

5.3.1 Para a perfeita execucdo do objeto, a contratada devera disponibilizar pessoal técnico qualificado, materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, conforme relagdo a seguir estabelecida pelo ANEXO VII e
X, acompanhada da respectiva descricao e quantidade estimada, promovendo sua substituicdo quando
necessario sem comprometimento da qualidade do servico:

5.4 Garantia, manutencgao e assisténcia técnica -

5.4.1 O prazo legal de garantia sera de 30 (trinta) dias, tratando-se de fornecimento de servico e, quando
houver, de produtos ndo duraveis, e de 90 (noventa) dias, tratando-se de fornecimento de servico e, quando
houver, de produtos duraveis, contado da entrega efetiva do produto ou do término da execugdo dos servigos
(art. 26, incs. I e II, e §19, do CDC).

5.5 Informacodes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.5.1 As informag0es relevantes para o dimensionamento da proposta constam deste Termo de Referéncia.

5.5.2 O prazo de validade da proposta sera de, no minimo, 60 (sessenta) dias, a contar da data da efetiva
realizacdo da sessao publica.

5.5.2.1 Sera considerada ndo escrita a fixacdo de prazo de validade inferior ao minimo, ficando facultado aos
licitantes amplia-lo.

5.5.3 O licitante devera apresentar a sua proposta e declaracdo de elaboracdo independente de proposta,
conforme modelo integrante deste Termo de Referéncia.

5.5.4 O licitante devera apresentar anexo a proposta de precos, planilha de composigdo detalhada de custos,
contemplando, de forma discriminada, os encargos trabalhistas e previdenciarios incidentes, bem como as
disposigOes constantes da norma coletiva aplicavel a categoria profissional envolvida, considerando o quadro de
dimensionamento de pessoal.
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5.5.5 Além das informacdes que ja constam neste Termo de Referéncia, constituem, ainda, informacgoes
relevantes para o dimensionamento da proposta as que constam dos anexos integrante deste Termo de
Referéncia.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O Contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas
da Lei Federal n® 14.133/2021, e da Lei Estadual n°® 14.634/2023, respondendo cada parte pelas consequéncias
de sua inexecugao total ou parcial (art. 115, caput, da Lei Federal n° 14.133/2021).

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisagao ou suspensao do Contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila
(art. 115, §5°, da Lei Federal n°® 14.133/2021).

6.2.1 O impedimento a que se refere o subitem anterior, total ou parcial, da execugao do Contrato por fato ou
ato de terceiro, deve ser reconhecido pela Administracao em documento contemporaneo a sua ocorréncia.

6.3 As comunicagOes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o
ato exigir tal formalidade, admitindo-se, para esse fim, o uso de mensagem eletronica por meio do Sistema
Eletronico de Informagdes — SEL.

6.4 O d6rgdo ou entidade podera convocar representante da contratada para adogdo de providéncias que devam
ser cumpridas de imediato.

6.5 O acompanhamento da execucao do Contrato compreendera as atividades de gestao e fiscalizacdo na forma
dos arts. 15 a 23 do Decreto n° 22.885/2024, observando-se, ainda, o disposto nos arts. 7° e 17 do Decreto n°
23.059/2024.

6.5.1 Constatando-se a situacao de irregularidade da contratada, sera providenciada sua intimacdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua
justificativa.

6.5.2 O prazo de que trata o subitem 6.5.1 podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do
Contratante.

6.5.3 Nao havendo regularizagdo ou ndo sendo aceita a justificativa apresentada, a Administracdo devera adotar
as medidas necessarias a apuragao dos fatos nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

6.6 Apos a assinatura do Contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para alinhamento da execucdo do Contrato e demais
procedimentos de gestdo do ajuste.
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6.7 A contratada devera designar, de sua estrutura administrativa, um preposto permanentemente responsavel
pela perfeita execucao dos servicos, inclusive para atendimento de emergéncia, visando a prestacao continua e
ininterrupta dos servigos.

6.8 O 6rgao ou entidade podera convocar representante da contratada para adogdo de providéncias que devam
ser cumpridas de imediato.

6.9 A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (art. 117, caput, da Lei Federal n°® 14.133, de 2021).

6.10 Compete ao(s) fiscal(is) do contrato ou ao(s) seu(s) substituto(s):

a) anotar no histdrico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a sua execugdo, com a
descricdo do que for necessario para a regularizacdo das faltas, atrasos ou dos defeitos observados;

b) emitir notificagbes para a correcdo da execucao do contrato, determinando prazo para a corregao, quando
identificar qualquer inexatiddo ou irregularidade;

) emitir notificagbes para a correcao de rotinas ou de qualquer inexatiddo ou irregularidade constatada, com a
definicdo de prazo para a correcao;

d) informar ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adocdo de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso;

e) comunicar imediatamente ao gestor do contrato quaisquer ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do
contrato nas datas estabelecidas;

f) fiscalizar a execucdo do contrato para que sejam cumpridas as condigdes estabelecidas, de modo a assegurar
os melhores resultados para a administracao, com a conferéncia das notas fiscais e das documentacoes exigidas
para o pagamento e, apds o ateste, que certifica o recebimento provisério, encaminhar ao gestor de contrato
para ratificacdo;

g) comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, data(s) do término do contrato sob sua responsabilidade,
com vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogagao contratual;

h) verificar a manutengao das condicdes de habilitacao da contratada, acompanhar o empenho, o pagamento, as
garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatorios pertinentes, caso necessario;

i) atuar tempestivamente na solu¢do do problema, caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais,
reportando o fato ao gestor do contrato para que adote as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia;

j) apresentar ao preposto da contratada a avaliacdo da execucdo do objeto ou, se for o caso, a avaliacdao
quantitativa e qualitativa da prestagao dos servicos realizada, recolhendo a sua assinatura para fins de
comprovagao de sua ciéncia;
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k) manifestar-se conclusivamente sobre eventual justificativa da contratada para a prestacdao do servico com
menor nivel de conformidade, que somente podera ser aceita se comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador do servigo.

6.10.1 Na fiscalizacdo do cumprimento das obrigacOes trabalhistas e sociais exigir-se-a da contratada regida pela
Consolidacdo das Leis do Trabalho (CLT), dentre outras, as comprovagoes que seguem relativamente aos
empregados envolvidos na prestacao do servigo contratado.

6.10.1.1 No primeiro més da prestacao dos servigos:
a) indicagdo do(s) responsavel(is) técnico(s) pela execugdo dos servigos, quando for o caso;
b) dados da conta corrente da contratada;

6.10.1.1.1 Sempre que houver admissao de novos empregados pela contratada, os documentos elencados no
subitem anterior deverao ser apresentados ao Contratante.

6.10.1.2 Até o dia 30 (trinta) do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, quando ndo for possivel a verificacdo
da regularidade no Cadastro de Fornecedores do Estado da Bahia - CAF:

a) Certiddo de regularidade relativa a Seguridade Social
b) Certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

c) Certiddes que comprovem a regularidade perante as Fazendas Estadual, Distrital e Municipal do domicilio ou
sede da contratada;

d) Certiddo de Regularidade do FGTS (CRF);
e) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

6.10.1.3 Até o 15° (décimo quinto) dia do més seguinte ao da prestacdo dos servicos e sempre que solicitado
pelo Contratante:

a) comprovante de quitacdo do INSS e das parcelas relativas ao FGTS;
b) copia da folha de pagamento analitica;
c) copias dos contracheques dos empregados e respectivos recibos de depositos bancarios;

d) comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale-alimentacdo, entre outros), a que
estiver obrigada por forga de lei ou de convengdo coletiva, acordo coletivo ou dissidio coletivo;

6.10.1.4 No prazo de até 15 (quinze) dias ap0s a extingdo ou rescisdo do(s) contrato(s) de trabalho:
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a) termos de rescisdo dos contratos de trabalho, devidamente homologados, quando exigivel pelo sindicato da
categoria e respectivos comprovantes de quitacdo das parcelas devidas;

b) guias de recolhimento da contribuicdo previdenciaria e das parcelas relativas ao FGTS, inclusive a multa
rescisoria de que tratam os §§1° e 2° do art. 18 da Lei n°® 8.036, de 1990;

c) extratos dos depdsitos efetuados nas contas vinculadas individuais do FGTS do(s) empregado(s)
dispensado(s);

d) comprovagdo da quitagdo da multa prevista no §8° do art. 477 da CLT ou outra estabelecida em acordo,
convengdo ou dissidio coletivo de trabalho, no caso de atraso no pagamento das parcelas rescisorias;

e) comprovagao da quitacdo das férias vencidas, caso ndo tenham sido fruidas e quitadas até a data da extingdo
ou rescisdo do contrato de trabalho;

f) exames médicos demissionais do(s) empregado(s) dispensado(s).

6.10.1.5 No prazo de até 15 (quinze) dias apos findo o periodo concessivo, comprovante de fruigdo e quitacdo
das férias.

6.10.2 A Administracdo devera analisar a documentacdo referida no subitem 6.7.1 e em seus subitens no prazo
de 15 (quinze) dias apds o recebimento dos documentos, admitida a prorrogacdo motivada do prazo, por igual
periodo.

6.10.3 Os documentos necessarios a comprovagao do cumprimento das obrigacOes trabalhistas e previdenciarias
poderdo ser apresentados em original ou por cdpia, observado os termos da Lei n°® 13.726, de 2018.

6.10.4 Caso ndo seja apresentada a documentacdo comprobatoria do cumprimento das obrigagGes trabalhistas e
previdencidrias, o Contratante comunicara o fato a contratada e retera o pagamento da fatura mensal, em valor
proporcional ao inadimplemento, até que a situagao seja regularizada.

6.10.5 O descumprimento das obrigagGes, inclusive trabalhistas e previdenciarias, ou a ndo manutengdo das
condigBes de habilitagdo pela contratada podera dar ensejo a rescisdo contratual, sem prejuizo da aplicacao das
sangOes cabiveis.

6.11 Sem prejuizo das obrigages de que tratam os demais subitens deste item 6, o fiscal do contrato devera
verificar a manutengao das condigbes de habilitagdo exigidas no edital e identificar possivel razdo que, nos termos
dos §8§4° e 5° do art. 156 da Lei Federal n°® 14.133, de 2021, e art. 48 da Lei n°® 14.634, de 2023, impega a
contratada de licitar e contratar.

6.12 Compete ao gestor do contrato ou ao seu substituto:

a) acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execugao
do contrato e as medidas adotadas, e informar a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia;
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b) coordenar a rotina de acompanhamento e de fiscalizacdo do contrato, cujo histdrico de gerenciamento devera
conter todos os registros formais da execucao, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteragGes e das prorrogagdes contratuais, e elaborar relatdrio com vistas a verificagdo da necessidade de
adequac0es do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao;

¢) acompanhar a manutencdo das condicOes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e
pagamento, considerando, como marco final da respectiva comprovagao, a data de conclusdo do recebimento
definitivo, e anotar os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagao e do pagamento da despesa no
relatdrio de riscos eventuais;

d) coordenar os atos preparatorios a instrucdo processual e ao envio da documentacdo pertinente ao setor de
contratos para a formalizagao dos procedimentos relativos a prorrogagao, a alteracao, ao reequilibrio, ao
pagamento, a eventual aplicagdo de sangoes e a extingdo dos contratos, entre outros;

e) emitir documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelo(s) fiscal(is) quanto ao cumprimento de obrigacoes
assumidas pela contratada, com mencao ao seu desempenho na execucao contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, a constarem do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigagdes;

f) adotar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo sancionatdrio para fins de aplicacao de
sangoes;

g) enviar a documentagao pertinente ao setor competente para a formalizagdao dos procedimentos de liquidacao e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagao e gestao nos termos contratualmente pactuados.

7. CRITERIOS DE RECEBIMENTO DO OBJETO, LIQUIDACAO E PAGAMENTO

7.1 RECEBIMENTO DO OBJETO

7.1.1 Recebimento provisorio

7.1.1.1 O objeto do Contrato sera recebido provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias, pelo(s) fiscal(is) do
Contrato, mediante termo(s) detalhado(s), quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e
administrativo (art. 140, inc. I, “a”, da Lei Federal n® 14.133/2021).

7.1.1.1.1 O prazo de que trata este subitem anterior serd contado do recebimento de comunicagdo escrita da
contratada com a comprovacao da execucao do objeto a que se refere a parcela a ser paga.
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7.1.1.2 A contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no
todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou
materiais empregados (art. 119 da Lei Federal n° 14.133/2021).

7.1.1.3 O objeto podera ser rejeitado, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando
em desacordo com as especificagBes constantes neste TR/Habilitagdo e na proposta, devendo ser substituido ou
corrigido no prazo de 15 (quinze) dias, a contar da intimagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da
aplicacdo das penalidades (art. 140, §1° da Lei Federal n°® 14.133/2021).

7.1.1.4 Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o(s) fiscal(is) do Contrato
devera(do) emitir relatério sobre o efetivo cumprimento das obrigacdes da contratada e, se for o caso, analisar o
desempenho na execugao do Contrato nos termos do art. 144 da Lei Federal n® 14.133/2021, em consonancia
com os indicadores que deverdo integrar este TR/Habilitagdo como anexo, encaminhando-o ao gestor do
Contrato.

7.1.1.4.1 A analise do desempenho na execugao do Contrato de que trata o art. 144 da Lei Federal n°
14.133/2021 podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, circunstancia que
devera ser registrada pelo(s) fiscal(is) em relatdrio(s) a ser encaminhado ao gestor do Contrato.

7.1.1.5 A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo do objeto até que sejam sanadas todas
as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas durante o recebimento provisorio.

7.1.1.6 O recebimento provisdrio estara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e InstrugGes exigiveis.

7.1.1.7 Quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, o termo detalhado de recebimento provisoério
devera conter o registro, a analise e a conclusdo sobre todas as ocorréncias na execucdo do Contrato,
acompanhado dos demais documentos que julgar necessarios, encaminhando-o ao servidor ou comissdo
designada pela autoridade competente para recebimento definitivo.

7.1.2 Recebimento definitivo

7.1.2.1 O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contados do recebimento
provisdrio, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, mediante termo detalhado que
comprove o atendimento das exigéncias contratuais, observados os seguintes procedimentos (art. 140, inciso I,
“b" da Lei Federal n° 14.133/2021):

a) emissdo de documento comprobatério da avaliacdo realizada pelo(s) fiscal(is) sobre o cumprimento de
obrigacOes assumidas pela contratada, com mengao ao seu desempenho na execucao contratual, baseado em
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indicadores objetivamente definidos e aferidos nos termos do Decreto n® 23.059/2024, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes;

b) analise dos relatdrios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que
impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicacdo das clausulas contratuais correspondentes,
solicitando a contratada por escrito, as respectivas correcoes;

) emissdo de termo detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos, com base nos relatérios
elaborados e documentagdes apresentadas;

d) comunicagdo a contratada para emissao de nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranca equivalente(s),
com o valor exato dimensionado pela fiscalizagao;

e) envio da documentacgdo correspondente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liqguidacdao e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacao e gestdo;

7.1.2.1.1 O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada,
quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.1.2.1.2 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca da obra ou servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do Contrato (art.
140, §§2° e 6° da Lei Federal n° 14.133, de 2021).

7.1.2.2 No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, a
parcela incontroversa, conforme art. 143 da Lei Federal n® 14.133/2021, devera ser liberada no prazo previsto
para pagamento.

7.1.2.2.1 Para fins do subitem anterior, o valor da parcela incontroversa devera ser comunicada a contratada
para emissao de nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranga equivalente(s).

7.1.2.3 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pela contratada, de
inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranca
equivalente(s).
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7.2 LIQUIDACAO

7.2.1 Recebida(s) nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranca equivalente(s), a Administracdo, no prazo de
8 (oito) dias uteis, prorrogaveis por até 8 (oito) dias uUteis, adotara, na forma deste subitem, as providéncias
para fins de liquidacdo da despesa.

7.2.2 Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a(s) nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de
cobranca equivalente(s) apresentado(s) pela contratada possui(em) os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como: a) o prazo de validade; b) a data da emissao; c) os dados do Contrato e do Contratante;
d) o periodo respectivo de execucao do Contrato; e) o valor a pagar; e f) eventual destaque do valor de
retencgOes tributarias cabiveis.

7.3.3 Havendo erro na apresentacao da(s) nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranga equivalente(s), ou
circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que a contratada providencie as
medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizagdo da situagdo, sem 6nus para o
Contratante;

7.4.4 A(s) nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranga equivalente(s) devera(ao) ser obrigatoriamente
acompanhado(s) da comprovagao da regularidade fiscal da contratada mediante consulta aos sitios eletronicos
oficiais ou a documentagdo de habilitagdo fiscal, social e trabalhista, na forma exigida neste Termo de Referéncia.

7.3 PAGAMENTO

7.3.1 Prazo para pagamento

7.3.1.1 O pagamento sera efetuado no prazo de 8 (oito) dias Uteis, contados da finalizagdo da liquidacdo da
despesa, conforme subitem anterior.

7.3.1.2 No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos a contratada serdo atualizados monetariamente
entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, de acordo com a variagdo do
Indice Nacional de Pregos - INPC do IBGE, pro rata tempore.

7.3.2 Forma de pagamento
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7.3.2.1 O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria ou crédito em conta da contratada aberta em
instituicdo financeira contratada pelo Estado da Bahia.

7.3.2.1.1 Optando a contratada por receber os créditos em instituicdo financeira diversa da indicada neste
subitem, devera arcar com os custos de transferéncias bancarias, os quais serdo deduzidos dos pagamentos
devidos.

7.3.2.2 A(s) nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranca equivalente(s) devera(ao) atender as exigéncias
legais pertinentes aos tributos e encargos relacionados com a obrigagao, inclusive os destaques necessarios as
retencOes tributdrias previstas em lei, e, as situacdes especificas, a adocao da forma eletronica.

7.3.2.3 Independentemente do percentual de tributo inserido na proposta de preco, serao retidos na fonte, por
ocasido da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacao vigente, quando houver
incidéncia tributaria.

7.3.2.4 A contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123/2006,
ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribuigbes abrangidos por aquele regime, estando o
pagamento condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DA PROPOSTA E EXIGENCIAS DE HABILITAGAO

8.1 Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1.1 A selecdo da proposta sera feita em procedimento de:

() Contratacao direta

(x) Licitacdo, na modalidade pregdo, sob a forma eletronica, com adogdo do critério de julgamento

(x) menor preco

(') maior desconto

() Licitagdo, na modalidade concorréncia, sob a forma eletronica, com adogdo do critério de julgamento
(') menor prego

(') maior desconto
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() melhor técnica ou conteudo artistico, conforme anexo

() técnica e prego, conforme anexo

8.2 Exigéncias de habilitacao

8.2.1 Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
8.2.1.1 Habilitacdo juridica

8.2.1.1.1 Para Pessoas Juridicas:

a) empresario individual: inscricdo no registro publico de empresas mercantis;

b) microempreendedor individual — MEI: certificado da Condicao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-

br/empreendedor;

¢) sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal: inscricao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social
no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, com suas eventuais
alteragdes supervenientes em vigor, devidamente registrados, acompanhados, quando for o caso, dos
documentos societarios comprobatdrios de eleigdo ou designacdo e investidura dos atuais administradores.

d) sociedades simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
com suas eventuais alteragGes supervenientes em vigor, devidamente registrados, acompanhados dos atos
comprobatorios de eleicdo e investidura dos atuais administradores.

€) empresa ou sociedade estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal
ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, observando-se a Instrucao Normativa DREI/ME n©
77, de 18 de marco de 2020, quando a atividade assim o exigir.

f) filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz.

8.2.1.1.2 Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo
respectiva.

53/156



ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE
DIRETORIA DE LICITACOES

8.2.1.2 Habilitagao fiscal, social e trabalhista

a) prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

b) prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes ( ) Estadual/Distrital (x) Municipal/Distrital relativo ao domicilio
ou sede do licitante pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

c) prova de regularidade com a Fazenda ( ) Estadual/Distrital (x) Municipal/Distrital do domicilio ou sede do
licitante, ou outro equivalente, na forma da lei;

c.1) Caso o licitante seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, deverd comprovar tal
condicdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

d) prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Uniao (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social.

e) prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

f) prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

g) em se tratando de contratacdo direta, prova de regularidade com a Fazenda do Estado da Bahia, ou o
compromisso de sua regularizacao e sua efetiva realizagdao, como condigao para celebracao do Contrato, nos
termos do art. 65 da Lei estadual n° 14.634/2023.

8.2.1.2.1 As microempresas e empresas de pequeno porte, beneficidrias do tratamento diferenciado e favorecido
previsto na Lei Complementar n° 123/2006, deverao apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de
comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricao.

8.2.1.3 Habilitacdo Economico-Financeira

() dispensavel parcialmente (IN SAEB N° 10/2024), consistindo em:
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() contratacdo para entrega imediata: aquisicao remunerada para fornecimento de uma so6 vez, com prazo de
entrega de até 30 (trinta) dias da expedicdo da ordem de fornecimento; (item 3, inc. I, da IN SAEB N° 10/2024)

() contratacdo em valor inferior a 1/4 (um quarto) do limite para dispensa de licitacdo definido no inc. II do art.
75 da Lei Federal n°® 14.133/2021, e suas atualizagOes, observado o disposto no art. 24 da Lei n® 14.634/2023
(item 3, inc. II, “a” da IN SAEB N° 10/2024)

() contratacdo de produto para pesquisa e desenvolvimento, até o valor definido no inc. III do art. 70 da Lei
Federal n°® 14.133/2021, e suas atualizagdes, observado o disposto no art. 24 da Lei n® 14.634/2023 (item 3, inc.
II, "b” da IN SAEB N° 10/2024)

8.2.1.3.1 Na hipdtese de dispensa parcial, sera exigida, para efeito de habilitacdo econémico-financeira:

a) certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante, com data de expedigdo ou
revalidacdo dos ultimos 90 (noventa) dias anteriores a data da realizacdo da licitacao ou da contratacdo direta,
caso o documento nao consigne prazo de validade;

(X) exigivel

a) certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante, com data de expedigdo ou
revalidagdo dos Ultimos 90 (noventa) dias anteriores a data da realizagdo da licitagdo ou da contratagdo direta,
caso o documento nao consigne prazo de validade;

b) indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um),
comprovados mediante a apresentacao pelo licitante de balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de
exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) Ultimos exercicios sociais e obtidos pela aplicacdo das
seguintes formulas:

Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante + Passivo Nao
Circulante)

Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total)/(Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante)

Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) / (Passivo Circulante)

b.1) Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitagdo, patriménio
liqguido minimo correspondente a 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagdo;

b.1.1) Na hipdtese de licitagdo por lotes, o patriménio liquido exigivel sera calculado em fungdo da soma de
tantos quantos forem os lotes em que a interessada tenha apresentado as melhores ofertas.
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b.2) O balanco patrimonial, a demonstracao de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis limitar-
se-30 ao Ultimo exercicio, caso a pessoa juridica tenha sido constituida ha menos de 2 (dois) anos (art. 69, §6°,
da Lei Federal n® 14.133/2021).

b.3) O balanco patrimonial e demonstracoes contabeis podem ser atualizados por indices oficiais, quando
encerrados ha mais de 03 (trés) meses da data da apresentacao da proposta, vedada a sua substituicdo por
balancetes ou balangos provisorios.

b.4) O licitante apresentara o balanco patrimonial e a demonstragdo de resultado do exercicio mediante,
conforme o caso, publicacdo no Diario Oficial ou Jornal de Grande Circulagdo ou na Central de Balangos dentro do
ambiente Sistema Publico de Escrituragdo Digital — SPED, cOpia reprografica das paginas do Livro Diario
numeradas sequencialmente onde eles foram transcritos, com os respectivos Termos de Abertura e Encerramento
registrados na Junta Comercial, emissao extraida do SPED, contendo Recibo de Entrega do Livro, os Termos de
Abertura, Encerramento e Autenticacdo.

b.5) O atendimento dos indices econ6micos previstos neste subitem sera atestado mediante declaragao assinada
por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo licitante (art. 69, §1°, da Lei Federal n°
14.133/2021).

8.2.1.3.1 Na licitagdo por lotes, quando for atingido o limite da capacidade econémico-financeira do licitante, esta
sera declarada inabilitada para o(s) lote(s) subsequentes, observada a ordem sequencial dos lotes constante do
instrumento convocatério, sendo vedada a escolha, pelo licitante, dos lotes para os quais deseja a habilitagdo.

8.2.1.4 Qualificagao Técnica

a) Comprovacdo de aptiddo para execugdo de servico de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou
superior com o objeto da contratagdo de que trata este Termo de Referéncia, por meio da apresentacao de
certidoes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, regularmente emitido(s) e registrados
no Conselho Regional de Nutrigao - CRN, conforme Resolugao CFN n° 703/2021.

a.1) Para fins da demonstragdo de que trata este subitem, sera admitida a comprovagdo da execucao minima dos
quantitativos das parcelas de maior relevancia, conforme quadro abaixo:
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PARCELAS Do AR QUANTITATIVO COMPROVAGAO
TOTAL (100%) MINIMA (25%)
SERVIDORES - PRINCIPAIS . ,
REFEI(;()ES 125.400 unidade 31.350 unidade
ACOMPANHANTES - . .
PRINCIPAIS REFEI(}()ES 132.000 unidade 33.000 unidade
PACIENTES ADULTOS - . ,
PRINCIPAIS REFEIQ()ES 118.800 unidade 29.700 unidade
PACIENTES ADULTOS - . )
PEQUENAS REFEI(}()ES 113.880 unidade 28.470 unidade
PACIENTES PEDIATRICOS - . ,
PRINCIPAIS REFEIQ()ES 4 560 unidade 1.140 unidade
PACIENTES PEDIATRICOS - . .
PEQUENAS REFEI(}()ES 7.440 unidade 1.860 unidade
PACIENTES RENAIS 0 unidade 0 unidade
DIETAS DE CONSISTENCIA . .
LiQUIDA 18.600 litros 4.650 unidade
FORMULAS INFANTIS 3.720 litros 930 litros
FORMULAS ENTERAIS 18.600 litros/kg 4.650 litros/kg
SUPLEMENTOS NUTRICIONAIS 3.600 unidade 900 unidade
MODULOS 2.838 kg/unidadel/litros 710 kg/unidadel/litros

ESPECIFICACOES DE CADA ITEM DA TABELA:

1. Servidores - Principais Refeicoes: Desjejum, Almogo, Jantar e Ceia Completa.
2. Acompanhantes: Desjejum, Almoco e Ceia Completa.

3. Pacientes Adultos - Principais Refeicoes: Desjejum, Almocgo, Jantar e Ceia
Completa.

4. Pacientes Adultos - Pequenas Refeicoes: Colagdo, Lanches, Ceia Leve.

5. Pacientes Pediatricos - Principais Refeicoes: Desjejum, Almogo, Jantar e Ceia
Completa.

6. Pacientes Pediatricos - Pequenas Refeicoes: Colacao, Lanches, Ceia Leve.

7. Pacientes Renais: Lanches

8. Dietas de Consisténcia Liquida: Dieta Semi-Liquida, Semi-Liquida
Enriquecida, Liquida, Liquida Enriquecida e Liquida Restrita.
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9. Formulas Infantis:9.1 Formula Infantil Padrao - Nao Lactea Padrao e Lactea
Padrao.9.2 Formula Infantil Especializada - Lactea e Nao Lactea Semi Elementar
¢ Lactea e Nao Lactea Elementar.

10. Férmulas Enterais:10.1 Formula Enteral Padrao - Normocalodrica (1.0 a 1.2
kcal/ml), Hipercalorica (> 1.2 a 1.5 kcal/ml) e Hipercaldrica (> 2.0

kcal/ml).10.2 Formula Enteral Padrao Especializada - Normocalodrica (1.0 a 1.2
kcal/ml), Hipercaldrica (> 1.2 a 1.5 kcal/ml) e Hipercaldrica (> 2.0

kcal/ml).10.3 Formula Enteral em Pé - Polimérica, Semi Elementar e Elementar.
11. Suplementos Nutricionais:11.1 Suplemento Padrao - 1.0 al.5 kcal/mle > 1.5
a 2.0 kcal/ml11.2 Suplemento com Especificidades - > 1.52a2.0

kcal/ml11.3 Suplemento para Situacdes Criticas - > 2.0 kcal/ml

12. Médulos: Proteina, Carboidrato, Fibras, Espessante, Glutamina, Aditivo de
Leite Humano, Probioticos/Prebidticos/Simbiodticos € TCM.

b) Comprovacao do licitante de que possui, em nome da empresa, a Certiddo de Registro e
Regularidade - CRR, emitida no Estado de origem da empresa, junto ao respectivo Conselho Regional de
Nutricdo - CRN, para execucdo de servico de caracteristicas semelhantes as do objeto desta licitagdo.

c) A licitante devera apresentar Declaracao de disponibilidade futura de mao-de-obra necessaria ao
cumprimento do objeto licitado, conforme dimensionado pela Unidade de saiide no Anexo X, com a
qualificacdo especificada no Item IV do Anexo I deste Termo de referéncia - TR.

c.1) Os profissionais constantes no quadro de dimensionamento deverdo ser comprovados até a
assinatura do contrato.

d) A licitante devera apresentar Declaracdo de disponibilidade do aparelhamento adequado e necessario
para a realizacao do objeto da licitacdo, conforme Anexo VII, deste Termo de Referéncia.

e) Declaracao de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condicOes locais
para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitagdo.

e.1) As licitantes que dispensarem a realizagdo da visita técnica deverdo apresentar, junto com os
documentos de habilitacdo, sob pena de inabilitacdo, declaracao formal de que estdo cientes das
condigOes para o cumprimento das obrigacOes objeto da licitacdo, ndo podendo se eximir,
posteriormente, das obrigagdes assumidas ou reivindicar qualquer alteragdo contratual sob o argumento
de desconhecer as peculiaridades do objeto.
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8.2.1.4.1.1 Na hipdtese de objeto em que ndo seja possivel distinguir as parcelas de maior relevancia ou
valor significativo (objeto homogéneo), podera ser indicada parcela Unica, sendo considerada
satisfatoria a comprovagdo da execugdo de, no minimo, % ( por cento) do(s)
quantitativo(s) previsto(s) neste TR/Habilitagdo. (NAO SE APLICA).

8.2.1.4.2 Na hipétese de licitacdo por lotes, serd observado o disposto a seguir: (NAO SE APLICA).

8.2.1.4.2.1 A demonstragdo da qualificagdo técnica devera ser feita em funcdo da soma de tantos
quantos forem os lotes em que o licitante tenha apresentado as melhores ofertas. (NAO SE APLICA).

8.2.1.4.2.2 Quando for atingido o limite da capacidade técnica do licitante, este sera declarado
inabilitado para o(s) lote(s) subsequentes, observada a ordem sequencial dos lotes, sendo vedada a
escolha, pelo licitante, dos lotes para os quais deseja a habilitacdo. (NAO SE APLICA).

8.2.1.4.3 No caso de apresentacao por licitante de atestado de desempenho anterior emitido em favor
de consorcio do qual tenha feito parte, se o atestado ou o contrato de constituicdo do consércio nao
identificar a atividade desempenhada por cada consorciado individualmente, serdo adotados os
seguintes critérios na avaliagdo de sua qualificagdo técnica (art. 67, §10, da Lei Federal n®
14.133/2021). (NAO SE APLICA).

8.2.1.4.3.1 Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consdrcio homogéneo, as experiéncias
atestadas deverao ser reconhecidas para cada empresa consorciada na proporcao quantitativa de sua
participacdo no consorcio, salvo nas licitacdes ou contratacoes diretas destinadas a contratacao de
servigos técnicos especializados de natureza predominantemente intelectual, em que todas as
experiéncias atestadas deverdo ser reconhecidas para cada uma das empresas consorciadas; (NAO SE
APLICA).

8.2.1.4.3.2 Caso o atestado tenha sido emitido em favor de consdrcio heterogéneo, as experiéncias
atestadas deverao ser reconhecidas para cada consorciado de acordo com os respectivos campos de
atuacdo, inclusive nas licitacdes ou contratagles diretas destinadas a contratacdo de servigos técnicos
especializados de natureza predominantemente intelectual.(NAO SE APLICA).

8.2.1.4.3.3 Na hipdtese deste subitem 8.2.1.4.3, para fins de comprovacao do percentual de
participagdo do consorciado, caso este ndo conste expressamente do atestado ou da certiddo, devera
ser juntada ao atestado ou a certiddo cdpia do instrumento de constituicdo do consorcio. (NAO SE
APLICA).

8.3 Disposicoes gerais
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8.3.1 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo ou da contratagdo direta deverdo atender a todas
as exigéncias da habilitacao e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura (art. 65,
§19, da Lei Federal n° 14.133/2021).

8.3.2 Regras acerca da participacdo de matriz e filial:
a) se o licitante for a matriz, todos os documentos devem estar em nome da matriz;

b) se o licitante for filial, todos os documentos devem estar em nome da filial, exceto aqueles que a legislacao
permita ou exija a emissao apenas em nome da matriz;

¢) a comprovacao de capacidade operacional para o desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagdo ou da contratacdo direta podera ser feita em
nome da matriz ou da filial;

d) se o licitante participar do certame apresentando os documentos de habilitacdo e qualificacdo da matriz e
desejar executar o Contrato pela filial, ou vice-versa, devera fazer prova, por ocasido da assinatura do Contrato,
da regularidade do estabelecimento que executara o objeto licitado, a qual devera ser mantida durante todo o
curso da avenga.

8.3.3 O Certificado de Registro Cadastral-CRC ou Certificado de Registro Simplificado-CRS podera substituir os
documentos de habilitagdo, na forma indicada neste Termo de Referéncia.

8.3.3.1 Caso conste do registro algum documento vencido, o licitante devera apresentar a versao atualizada do
referido documento junto aos demais documentos de habilitacdo.

8.3.3.2 A substituicdo dos documentos esta condicionada a verificagdo da regularidade destes, mediante a
emissao do extrato do fornecedor pela Administragao.

8.3.3.3 O Certificado de Registro Cadastral-CRC ou Certificado de Registro Simplificado—CRS, estando no prazo de
validade, podera substituir os documentos relativos a habilitacdo constantes do sistema, exceto os concernentes
a Qualificagdo Técnica.

8.3.4 Na hipdtese de participagdo de pessoas juridicas em consdrcio, a habilitagdo técnica, quando exigida, sera
feita por meio do somatorio dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagdo econémico-
financeira, quando exigida, sera observado o somatdrio dos valores de cada consorciado (art. 15, inc. III, da Lei
Federal n® 14.133/2021).

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO
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9.1 O valor estimado total da contratacdo é de R$ 13.162.168,50 (treze milhoOes, cento e sessenta e dois
mil, cento e sessenta e oito reais e cinquenta centavos), conforme planilha de quantitativos e pregos
unitarios e global ( ) abaixo (x) no anexo IV, os quais correspondem ao critério maximo de aceitabilidade
dos precos unitarios e global.

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1 As despesas para o pagamento da presente contratacao correrdo a conta de recursos da Dotacao
Orcamentaria a seguir especificada:

Unidade Program P/A
FIPLAN FuncaoNat SubfungaoDest aTipo de /OE
Regido/planeja ureza da inacdo do recurso
glao/plane] despesa recurso orgamen
mento .
tario
DG 33.90.39 1.500.0130 2641

10.1.1 A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao da Lei
Orcamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11. PRAZO PARA ASSINATURA DO CONTRATO

11.1 O prazo para assinatura do termo de contrato ou, nas hipoteses previstas no art. 95 da Lei Federal n®
14.133/2021, do instrumento habil que lhe substitua: Autorizagdo de Fornecimento de Material - AFM ou
Autorizacdo de Prestacao de Servicos — APS, sera de até 10 (dez) dias uteis.

11.1.1 O prazo de convocagao podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitacao do
adjudicatario durante seu transcurso, devidamente justificada, e desde que o motivo apresentado seja aceito pela
Administragdo.
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11.2 A assinatura do termo de contrato ou do instrumento habil, conforme o disposto no art. 90 da Lei Federal n°®
14.133/2021, observara a disciplina constante do componente Rito Procedimental do edital.

12. ANEXOS E MODELOS DO TERMO DE REFERENCIA

12.1 Vinculam-se a este Termo de Referéncia, independentemente de transcrigdo (art. 92, inc. II, da Lei Federal
n° 14.133/2021):

() Secdo Especifica do Termo de Referéncia para o Sistema de Registro de Pregos;

() Modelo para descricdo auxiliar do objeto (no caso de listagem extensa)

(x) Modelo de descricdo de proposta de preco e de declaracdo de elaboracdo independente de proposta;
(x) Modelos de prova de qualificagdo técnica:

(x) Capacidade técnico-operacional;

(x) Declaracdo de indicagdo do pessoal técnico, instalacdes e aparelhamento

() Declaragao de pleno conhecimento, sem exigéncia de vistoria

(x) Declaragdo de pleno conhecimento, com exigéncia de vistoria

() Estudo Técnico Preliminar, quando cabivel.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Identificacdo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel
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ANEXO I

ESPECIFICAGCOES TECNICAS E DE SERVICOS

I — ESPECIFICACOES TECNICAS

Compete a CONTRATADA, a responsabilidade técnica da Produgdo das refeigbes, desde a compra dos géneros
até a sua entrega aos comensais e qualquer atividade operacional inerente ao objeto do contrato.

A CONTRATANTE compete a responsabilidade técnica da clinica, que envolve desde avaliagdo nutricional,
acompanhamento clinico-nutricional até orientagGes de alta e atendimento ambulatorial do Servigo de Nutriggo,
além de fiscalizagdo das atividades na area/cadeia de producdo de refeigoes.

Deste modo, a CONTRATADA responsabiliza-se pela mao de obra especializada para atuagdo na area de
producdo de alimentos com Responsavel Técnico (RT) e Quadro Técnico (QT) composto por profissionais
devidamente habilitados e inscritos no Conselho de Classe, pessoal administrativo e operacional, matéria prima
(géneros alimenticios), aquisicdo e armazenamento de géneros alimenticios (pereciveis, semi-pereciveis, nao
pereciveis, suplementos nutricionais, formulas infantis e enterais), utensilios (inclusive garrafas térmicas),
material descartavel, pré-preparo, preparo e distribuicdo de refeicGes destinadas ao atendimento das
necessidades clinicas do comensal enfermo (pacientes), ou sadio (servidores, acompanhantes e residentes do
hospital).

Responsabiliza-se, portanto, por todas as preparacdes produzidas em areas como copas, lactarios ou areas
similares onde se desenvolvam atividades de producao de alimentacao, quer seja destinada a pacientes, quer
seja destinada a servidores, acompanhantes e residentes.

Em toda e qualquer preparagao ocorrida na cozinha, copas ou areas afins, independentemente de dia e horario,
a CONTRATADA compromete-se a manter o mesmo rigor higiénico, bacterioldgico, quer as refeicdes destinem-
se a pacientes, acompanhantes, servidores ou residentes do Hospital.

Todo e qualquer género alimenticio (perecivel, semi-perecivel, ndo perecivel, suplementos nutricionais, formulas
infantis e enterais) devera ser de primeira qualidade, adequado ao atendimento dos comensais da unidade de
saude, devendo ser aprovado pelo CONTRATANTE antes de sua utilizacdo.

Quanto ao material descartavel, este devera ser de primeira qualidade e de boa resisténcia, adequado ao
atendimento dos comensais da unidade de salde, devendo ser aprovado pelo CONTRATANTE antes de sua
utilizagdo.

Compete ao Servico de Nutricdo do CONTRATANTE o esclarecimento de qualquer item e/ou divida decorrente

do cumprimento deste contrato e a contratacdo de nutricionistas para atuagdo em Nutricdo Clinica.

III — ESPECIFICAGCOES DOS SERVICOS
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1. Operacionalizacao dos Alimentos
1.1 Do Recebimento de Géneros Alimenticios, Materiais e Outros

O recebimento de mercadorias é uma das etapas do Controle de Qualidade do Servico de Nutricdo a ser
observada pela CONTRATADA e supervisionado pela CONTRATANTE, por intermédio de normas estabelecidas
pelas legislacOes vigentes.

Nesta importante etapa, a CONTRATADA deve verificar para todos os produtos:
a) As condigOes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;

b) A existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte;

c) A higiene pessoal e a adequacao do uniforme do entregador;

d) A integridade e a higiene da embalagem;

e) A adequacao da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel, papelao ou
plastico reciclado;

f) A realizacao da avaliagdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela ABNT - Associacdo
Brasileira de Normas Técnicas;

g) As caracteristicas especificas de cada produto bem como controle de temperatura no recebimento dos géneros
alimenticios, de acordo com os critérios técnicos estabelecidos pela legislacdo pertinente;

h) A correta identificagdo do produto no rétulo: nome, composigdo do produto e lote; nimero do registro no
Orgao Oficial: CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor; temperatura recomendada pelo
fabricante e condicdes de armazenamento; quantidade (peso) e datas de validade e de fabricacdo de todos os
alimentos.

A CONTRATADA devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em horarios que nado
coincidam com os horarios de distribuigdo das principais refeicoes (desjejum, almogo e jantar) e/ou saida de lixo,
assim como devera haver conformidade entre a quantidade comprada e capacidade de estocagem no local.

Devem ser informados a CONTRATANTE, o cronograma e os horarios de recebimento de mercadorias, bem
como disponibilizar as Notas Fiscais, de forma que possa ser exercida a fiscalizagdo dos géneros alimenticios
entregues na Unidade.

1.1.1. Recebimento de Produtos de origem animal (carnes bovinas, suina, aves, pescados, etc.):

a) Devera ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizacdo do Servigo de Inspecdo Federal - SIF, MS ou
orgao competente;
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b) Transportados em carros fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos apropriados e devidamente
higienizados, ou caixas de papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em condicOes corretas e
adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas organolépticas prdprias de cada produto;

c) Deverdo ser conferidos rigorosamente os prazos de validade.

1.1.2. Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:

a) Carnes refrigeradas (aves, pescados, bovinos, suinos): até 6°C com tolerancia até 7°C;
b) Carnes congeladas: — 18°C com tolerancia até — 15°C;

¢) Frios e embutidos industrializados: até 10°C ou de acordo com o fabricante;

d) Produtos salgados, curados ou defumados: temperatura ambiente ou temperatura recomendada pelo
fabricante.

1.1.3. Recebimento de Hortifrutigranjeiros:
a) Devera ser observado tamanho, cor, odor, grau de maturacdo, auséncia de danos fisicos e mecanicos;

b) A triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados, antes da pré-higienizacdo e
do acondicionamento em embalagens adequadas;

c) Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”, apresentando a casca
integra e sem residuos.

1.1.4. Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiros:

a) Hortifrutigranjeiros pré-processados congelados: —18°C com tolerancia até —15°C;

b) Hortifrutigranjeiros pré-processados resfriados: até 10°C ou de acordo com o fabricante;

c) Hortifrutigranjeiros pré-processados “in natura”: Temperatura ambiente ou a recomendada pelo fornecedor.

1.1.5. Recebimentos de leite e derivados:
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a) Deverao ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou drgao legislador competente;

b) Deverdo ser transportados em carros fechados, refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e
adequadas, respeitando as caracteristicas do produto;

c) Deverdo ser conferidos rigorosamente os prazos de validade e as condi¢des das embalagens, de modo que ndo
se apresentem estufadas, amassadas, enferrujadas ou alteradas.

1.1.6. Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:

a) Leite pasteurizado ou esterilizado e seus derivados (laticinios em geral): até 10°C ou de acordo com o
fabricante.

1.1.7. Recebimentos de estocaveis:

a) Devem apresentar embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro do prazo de validade e com
identificagdes no rétulo em conformidade com a legislagdo vigente pertinente a rotulagem;

b) Os cereais, farinaceos e leguminosas nao devem apresentar vestigios de insetos, umidade excessiva e objetos
estranhos as caracteristicas do produto;

c) As latas nao devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas;

d) Os vidros ndo devem apresentar vazamentos nas tampas, formagao de espumas, ou qualquer outro sinal de
alteragdo do produto.

1.1.8. Temperatura recomendada para o recebimento de estocaveis:

a) Produtos estocaveis: Temperatura ambiente ou a recomendada pelo fabricante.

1.1.9. Recebimento de sucos, polpas e demais produtos industrializados:

a) Deverdo ser de procedéncia idonea, de primeira qualidade, com carimbo de fiscalizagdo do Servigo de
Inspegdo Federal - SIF, MS ou érgdo competente;

b) Deverdo apresentar embalagens integras, ndo estufadas e ndo violadas;
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c) Deverdo estar dentro do prazo de validade e o rétulo em conformidade com a legislacao vigente pertinente a
rotulagem;

1.1.10. Temperaturas recomendadas para o recebimento de sucos, polpas e produtos
industrializados.

a) Polpa de frutas (congeladas): —18°C, com tolerancia até —15°C;

b) Produtos industrializados: temperatura conforme determinacgao do fabricante.

1.1.11. Recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza:

a) Os descartaveis devem obedecer aos seguintes critérios:

a.1. Embalagens integras, de primeira qualidade e boa resisténcia, prdprias para cada produto;

a.2. Deverdo conter identificacdo correta no rétulo, de acordo com especificagdes das legislacGes pertinentes;
a.3. Com capacidade compativel a gramatura das refeicdes que serdo servidas.

b) Os produtos de limpeza devem obedecer aos seguintes critérios:

b.1. Embalagens integras, adequadas para cada produto;

b.2. Especificos para uso institucional e inspecionado por érgdo competente,

b.3. Dentro do prazo de validade e com identificagGes corretas no rétulo, de acordo com especificacdes das
legislagOes pertinentes.

1.2 Armazenamento de géneros alimenticios, materiais e outros:

Nesta etapa, os critérios basicos visam a preservagao da qualidade dos alimentos, disposicdo e guarda adequada
dos produtos e o controle na utilizacdo da matéria prima. Assim, a CONTRATADA deve atentar para assegurar
0s seguintes critérios recomendados:

a) Nao manter caixas de madeira ou de papelao na area do estoque ou em qualquer outra area do Servico de
Nutricdo;

b) Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a empilhamento e/ou peso excessivo;
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c) Programar a entrada de mercadorias de maneira que nao sobrecarregue o estoque, de forma que ndo ocorra
no horario das principais refeicGes, conforme orientagdo da CONTRATANTE;

d) Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo o contato
direto com o piso;

e) Dispor os alimentos em estrados, garantindo boa circulagdo de ar, mantendo-os afastados da parede e entre
si, conforme legislagdo pertinente;

f) Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos, garrafas,
descartaveis, etc.;

g) Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de fabricagdo mais
antiga, devem ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar, observando o critério Primeiro que vence
€ o primeiro que sai — PVPS;

h) Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm e afastados da parede em
35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitavel, conforme o tamanho da area do estoque, a fim de favorecer a
ventilagdo;

i) Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;

j) Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as caracteristicas do produto e
com amarracao em forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilagao;

k) Observar, constantemente, a data de validade dos produtos e desprezar produtos vencidos;
I) Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

m) Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que na impossibilidade de se manter o rétulo original do
produto, as informagOes devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislagao pertinente;

n) Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em
contentores higienizados, adequados (impermeaveis, lavaveis e atdxicos), cobertos e devidamente identificados;

0) Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da validade do
fabricante, devendo ser observado para cada produto o prazo referendado pelo fabricante;

p) Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a temperatura ambiente, em locais
adequados, sendo que os produtos de limpeza devem ser armazenados separados dos produtos alimenticios, em
locais diferentes, para evitar contaminacdo ou impregnagao com odores estranhos;

q) Armazenar os diferentes géneros alimenticios em unidades refrigeradas, respeitando a seguinte disposicao:

g.1. Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
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g.2. Os semiprontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
g.3. O restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores;

g.4. Todos separados entre si e dos demais produtos.

1.2.1 Observacoes:

a) Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima de 10 cm ou em pecas de até 02 kg
(por¢Bes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a propria cocgado);

b) Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para congelamento, desde que
devidamente identificados, embalados e separados;

c) Colocar os produtos destinados a devolugdo, em locais apropriados, devidamente identificados por fornecedor,
para que nao comprometam a qualidade dos demais;

d) Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos alimentos;
e) E proibido recongelar os alimentos que ja tenham sido descongelados para serem manipulados;

f) Programar o uso das carnes congeladas: apos o seu descongelamento estas somente podem ser armazenadas
sob refrigeracao até 4°C por até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas para os pescados;

g) Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus, poderdo ser
armazenados sob refrigeracdo até 4°C ou sob congelamento —18°C, desde que devidamente etiquetados;

h) Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com a
legislagdo vigente.

A CONTRATADA devera realizar o registro das temperaturas dos equipamentos frios e quentes em planilhas
proprias, colocando-as a disposicdo do CONTRATANTE, sempre que solicitado

1.3 Pré-preparo e preparo dos alimentos:

A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacao ao pré-preparo e
preparo dos alimentos:

a) Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear qualquer alimento, durante os
diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacdo;
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b) Atentar para que ndo ocorra a contaminacgdo cruzada entre os varios géneros de alimentos durante a
manipulagdo, no pré-preparo e preparo final;

c) Proteger os alimentos em preparagdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com tampas, filmes
plasticos ou papéis impermeaveis, os quais ndo devem ser reutilizados;

d) Manter os alimentos em preparagdo ou preparados sob temperaturas de seguranca, ou seja, inferior a 4°C ou
superior a 65°C. Para tal, verificar com frequéncia a temperatura dos alimentos;

e) Planejar o processo de coccdo para que mantenha, tanto quanto possivel, todas as qualidades nutritivas dos
alimentos;

f) Garantir que os alimentos no processo de coccdo cheguem a atingir 74°C no seu centro geométrico ou
combinagdes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranga, de acordo com
especificacOes das legislagdes pertinentes;

g) Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionados em alguma preparagao, garantindo que ambos
(molhos e alimentos) alcancem 74°C no seu interior;

h) E terminantemente proibido o reaproveitamento de 6leos e gorduras;

i) Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da refrigeracdo apenas a quantidade
suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 minutos sob temperatura ambiente. Retorna-la a refrigeracao
até 4°C, devidamente etiquetada, assim que estiver pronta, retirar nova partida e prosseguir sucessivamente;

j) Grelhar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto €, retirar da refrigeracdo,
apenas a quantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos por lote. Atentar para as temperaturas de
seguranca nas etapas de Espera: carne crua = abaixo de 40 C e carne pronta = acima de 650 C; observar para
que a quantidade a ser grelhada seja compativel com a dimensdo do equipamento, evitando o
superdimensionamento e a ma execucdo do procedimento;

k) Evitar preparacdes com demasiada manipulacdo das carnes, especialmente nos casos de frangos e pescados;
I) Utilizar somente maionese industrializada;
m) Garantir 740 C na coccao dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces, etc.

n) A CONTRATADA devera realizar o registro das temperaturas de cocgdo em planilhas proprias, colocando-as a
disposicdo do CONTRATANTE, sempre que solicitado.

1.3.1 Preparacgao dos Alimentos

Os preparos dos alimentos em todas as suas etapas deverao ser procedidos por pessoal comprovadamente
especializado, dentro das melhores técnicas culindrias e dos mais rigorosos padrdes de higiene, seguranga e
apresentacao.
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A CONTRATADA devera aplicar as LegislagOes, Portarias e Regulamentos que estabelecem os Parametros e
Critérios para o Controle Higiénico Sanitario em Estabelecimentos de Alimentos e o controle de qualidade em
todas as etapas e processos na operacionalizacdo dos alimentos e preparagdes, incluindo o recebimento,
estocagem, pré-preparo, preparo e distribuicdo.

e Do Ministério da Salde, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria (Portaria 1428, de 26/11/93), Regulamento
Técnico sobre Inspecdo Sanitaria, Boas Praticas de Produgdo e/ou Prestacdo de Servicos e Padrao de
Identidade e Qualidade na area de Alimentos;

e Do Ministério da Saude, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria (Portaria SVS n° 326, de 30 de julho de
1997), Regulamento Técnico sobre "CondigGes Higi€nico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo
para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos". Brasilia, DF. DOU 01/08/1997;

e Da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria. Resolucdo RDC N©° 275, de 21/10/02. Regulamento Técnico
de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos de Alimentos e a Lista de
Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores de Alimentos. Brasilia, DF.
DOU de 23/10/2002;

e Resolugdo CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018 que dispGe sobre a definicdo das areas de atuagdo
do nutricionista e suas atribuicdes, indica parametros numéricos minimos de referéncia por area de
atuagdo, para a efetividade dos servicos prestados a sociedade e da outras providéncias;

e Resolucdo CFN n° 510/2012 que dispOe sobre o registro, nos Conselhos Regionais de Nutricionistas, de
atestados para comprovagao de aptidao para desempenho de atividades nas areas de alimentacao e
nutricdo e da outras providéncias.

e Da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitdria. Resolugdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004. Dispde
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo. Brasilia, DF. DOU de
16/09/2004;

e Da Associagao Brasileira de Normas Técnicas. NBR 14701. Transporte de Produtos Alimenticios
Refrigerados — Procedimentos e Critérios de Temperatura. Maio de 2001;

e Demais legislacOes que venham a ser promulgadas pelo Poder competente, e que tenham relagdo com o
Objeto deste Edital, durante a vigéncia do Contrato.

Todos os géneros alimenticios (pereciveis, semi-pereciveis e ndo pereciveis) empregados na elaboracao das
refeicdes deverdo ser, obrigatoriamente, de primeira qualidade e estar em perfeitas condicdes de conservacao,
higiene e apresentagdo, podendo o CONTRATANTE vetar o recebimento e/ou a

utilizacdo dos géneros, mercadorias e outros materiais que nao se adequarem ao seu controle de qualidade.

As preparagles que compdem as refeicoes, devem ser elaboradas na prdpria Unidade onde esta sendo prestado
o servico da CONTRATADA, exceto a Unidade onde a refeicdo é transportada

Os alimentos preparados e ndo consumidos nas refeicdes nao poderdo ser utilizados posteriormente.
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1.3.1.1 Para o preparo das Carnes em Geral, deve-se observar:

O preparo das carnes em geral e a limpeza das pegas, deverao ser perfeitos, com remocao de nervuras e demais

aparas.

De acordo com as preparagoes a que se destinam, utilizar os seguintes tipos de carne com a incidéncia no almogo

€ no jantar dos servidores, conforme descrito no Quadro 1 abaixo:

UADRO 1: INCIDENCIA MENSAL DE PROTEINAS

Prato Principal Opgdo | orODE GRAMATURA COZIDA
BOVINA
Bifes de panela ou 3 1 Coxao duro ou Patinho 150
Ensopados
Carne do sol 1 0 Coxao mole ou Alcatra 150
Bife grelhado 3 1 Coxao mole ou Alcatra 150
Assados 1 2 Coxao duro ou Lagarto 150
Cozidos 2 1 Cox&o duro ou Patinho 150
Carne moida 1 1 Cox&o duro ou Patinho 120
SUINA
Pernil 1 1 Pernil sem osso 180
Carret 1 1 Carret 250
AVES
Frango 4 2 Sobrecoxa sem pele 250
Frango 3 filé de peito 150
PEIXES
filé sem pele e 4 2 Merluza, Tilapia ou Pescada 150
escama amarela
Posta 2 1 caggggtr: %?J c::l;\\//;;moellh:u?lf bim 250
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CARNEIRO
Pernil 0 1 Pernil sem osso 180
VISCERAS
Figado 0 2 Figado 150
OUTROS - Recheio

Panqueca 0 1 Patinho, 120
9 1 filé de Peito de frango 120
Lasanha 0 1 Patinho, 120
1 filé de Peito de frango 120
1 Patinho, 100
Omelete 0 1 filé de Peito de frango 100
1 Patinho, 100
Frigideira 0 1 filé de Peito de frango, 100
1 filé de peixe 100
Torta ou 0 1 Patinho, 120
Escondidinho 1 filé de Peito de frango 120

TOTAL 30 30
SOPAS Diariamente Musculo traseiro ou filé de 60

frango

OBS: Os percentuais, de prato principal e opcao, ficam a critério do perfil da unidade, entretanto
devera ser garantida a oferta de duas opcdes de proteina do inicio ao final do servico, sendo uma

sempre branca.

De acordo com as preparagoes a que se destinam, utilizar os seguintes tipos de carne com a incidéncia no almogo
€ no jantar dos pacientes e acompanhantes, conforme descrito no Quadro 2 a seguir:

PARA PACIENTE

QUADRO 2: INCIDENCIA MENSAL DE PROTEINAS
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Ac0M|§AFNH anT | INCIDENCI | TIPODE | GRAMATUR | NDPCAL PZOEO'N
0,
ES AMENSAL | CORTE A COZIDA A GRAMAS
BOVINA
BIFES COXAO 150 8,93 31,9
ENSOPADOS DE 3 DURO ’ ’
PANELA PATINHO 150 10,05 35,9
COXAO
150 8,93 31,9
BIFE GRELHADO 3 MOLE
ALCATRA 150 10,05 35,9
COXAO
150 8,93 31,9
ASSADOS 1 DURO
LAGARTO 150 9,21 32,9
COXAO
DURO 150 8,93 31,9
COZIDOS 3 PATINHO 150 874 312
FRALDINHA 150 6,78 24.2
Musculo
SOPA Diariament tras_erlro ou 60 4,37 312
e Filé de
frango
AVE
SOBRECOX
cgggﬁgégu 5 A SEM 250 818 292
PELE
COZIDOS OU filé DE
GRELHADOS 8 PEITO 150 8,96 32
PEIXE
MERLUZA 150 7.39 26,4
Filé sem pele 7 TILAPIA 150 7,35 26,2
cozido ou grelhado
PESCADA
AMARELA 150 7.67 27.4
TOTAL 30
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1.3.1.2 Quanto aos demais géneros alimenticios, observar o que segue:
a) Frios:

% Presunto exclusivamente de AVE (normal e light)

< Queijos:

> Minas frescal com e sem sal (em creme ou sdlido)

> Mussarela (Tipo normal ou light),

> Ricota (em creme e sdlido inteira),

> Requeijao cremoso (sem adicao de amido) normal e light.

b) Pdes: deverdo ter o peso minimo de 50 gramas cada unidade.

% Todos os tipos: francés, de leite, de milho, fatia, tipo hot dog, tipo hamburguer, sem gluten, pdo integral
ou outros solicitados pelo nutricionista da CONTRATANTE.

c) Leites:

% Tipo B, esterilizado, integral ou desnatado em po e liquido, conforme necessidade culinaria e/ou solicitagdo
da CONTRATANTE;

% Sem lactose, em po e liquido, conforme necessidade culinaria e/ou solicitacdo da CONTRATANTE;
% Leite de soja, em po e liquido, conforme necessidade culinaria e/ou solicitacdo da CONTRATANTE.
« Todos os leites devem ser de primeira qualidade e inspecionados pelo Servico de Inspegdo Federal

d) Manteiga:

% Devera ser de primeira qualidade, na apresentacdo de saché, com e sem sal;

% Devera ser do tipo com fermentagdo latica.

e) Arroz:
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% Devera ser extra tipo I, polido, grdos longos ou Integral de primeira qualidade, conforme solicitacdo
da CONTRATANTE.

f) Farinha de Trigo:

% Refinada ou Integral, de primeira qualidade, enriquecida em Acido Félico, sem adicdo de fermento, conforme
solicitacdo da CONTRATANTE.

g) Feijao:
% Devera ser do tipo: carioquinha, de primeira qualidade, para uso diario;

< Branco, fradinho, roxinho ou rosinha e preto, todos de primeira qualidade, conforme solicitacdo
da CONTRATANTE.

h) Sal:
% Devera ser refinado e iodado, para uso diario;

% Sal marinho, sal dietético e sal light (50 a 70% de sddio), com baixo teor de sddio, em saché, conforme
solicitacgdo do CONTRATANTE.

i) Ovos:

% Devem ser grandes, tipo 1, peso minimo de 50g e conter as especificagdes técnicas do Ministério da
Agricultura.

j) Verduras, frutas e legumes:

% Deverdo ser frescos, sem manchas, sem rachaduras, sem areas machucadas, com pedunculos preservados e
de primeira qualidade.

k) Frutas nobres:

% Deverdo ser oferecidos conforme incidéncia mensal no cardapio, descrita no Quadro 5, aprovado pelo
Nutricionista da CONTRATANTE.

1) Oleo vegetal:
% Devera ser de primeira qualidade e uma vez utilizado, ndo podera ser reutilizado;
% Soja, para uso diario;

% Milho, canola e girassol, conforme solicitagdo do CONTRATANTE.
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% Azeite de Oliva extra virgem e de 12 qualidade, destinado para tempero de saladas e/ou conforme solicitacao
do CONTRATANTE.

m) Sucos:

« Para Servidores:

> Deverdo ser de polpa de frutas, de primeira qualidade e com selo do Servico de Inspecdo Federal.
% Para Pacientes Pediatricos:

> Deverao ser naturais.

« Para Pacientes Adultos:

> A critério do nutricionista da CONTRATANTE, poderdo ser naturais ou de polpas, de primeira qualidade, e
com selo do Servico de Inspecao Federal.

n) Adogantes:

% Deverdo ser utilizados adogantes a base de stévia ou sucralose, ou outros conforme orientagdo do Nutricionista
da CONTRATANTE, devendo ser oferecidos para pacientes e servidores, conforme prescricao e orientagao
dietética do Servico de Nutricdo da CONTRATANTE.

0) Chas:

% Deverdo ser fornecidos chas claros, chas com propriedade funcional (a exemplo de cha de alecrim, de
gengibre, de cravo, cha verde, cha branco, de camomila e outros conforme prescricdo e orientacao dietética do
nutricionista do Servigo de Nutricdo da CONTRATANTE.

p) Iogurte:
« iogurte de diversos sabores (integral e/ou desnatado-200 ml)
q) Alimentos Especiais:

% Deverdo ser fornecidos: sementes em geral (gergelim, girassol, abdbora, linhaca, chia, dentre outras), farinhas
especiais (de banana verde, de maracuja, farinhas sem gldten), leite especiais isentos da proteina do leite de
vaca e/ou de lactose (leite de améndoas, de cereais, de soja), ou outros alimentos funcionais que sejam
necessarios, conforme prescricao e orientagdo dietética do nutricionista do Servico de Nutricao da
CONTRATANTE, com vistas ao adequado manejo e conducdo da nutricao clinica dos comensais (servidores ou
pacientes) alinhada ao momento/demanda clinica.

Todos os insumos alimentares como vinagre, farinha, achocolatados, pé de café, cha, gelatina, pudim, margarina,
bolachas, pdes, agucar, iogurtes, farinaceos, cereais, laticinios, massas e todos os outros géneros alimenticios
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devem ser de boa qualidade e em conformidade com os critérios referendados pelos érgdos competentes,
podendo o CONTRATANTE vetar qualquer produto que ndo se enquadre nos critérios de controle de
qualidade. O uso de géneros ou alimentos ricos em gorduras TRANS é estritamente proibido.

1.3.2 Copa para Paciente:

A Copa para Pacientes é o local disponibilizado pelo CONTRATANTE, necessario e exclusivo para a preparagao,
organizacgao e distribuicao de refeicoes destinadas aos pacientes, o que exige a responsabilidade e supervisdo
direta do nutricionista da CONTRATADA.

O atendimento nesta copa devera ser exclusivo aos pacientes do hospital.

1.3.3 Identificacao de dietas e preparagoes:

a) Toda e qualquer preparacao elaborada na cozinha dietética, geral, Copa, lactarios e areas afins, destinada a
pacientes e acompanhantes, devera ser identificada por tipo de refeicdo conforme solicitacdo e a padronizagdo
do CONTRATANTE.

b) Todos os recipientes descartaveis utilizados para refeigdo, incluindo para salada, sopa, sobremesa, deverdo ser
identificados com etiquetas adesivas contendo em suas tampas: nome do paciente, clinica, leito e o tipo de dieta,
sendo que a terminologia das dietas sera determinada pelo CONTRATANTE.

c) A CONTRATADA devera implantar, as suas expensas, sistema informatizado para confeccdo e impressdo de
etiquetas de identificacdo de dietas.

d) As preparacoes elaboradas na Copa / lactarios e areas afins como: leites, sucos, chas e outros, devem ser
colocados em recipientes plasticos descartaveis com tampa para alimentos frios e de poliestireno para alimentos
quentes. A tampa do recipiente descartavel deve conter etiqueta de identificagdo com: nome do paciente, clinica,
leito, tipo de preparagdo, volume, data e horario.

e) As formulas infantis (normais e especiais) deverdo ser acondicionadas em copos e mamadeiras isentas de
BISFENOL A, de boa qualidade, todos resistentes a autoclavagem, devidamente aprovadas pela CONTRATANTE,
além de conter etiqueta de identificacdo contendo: nome do paciente, clinica, leito, tipo de preparacao, volume,
data e horario. e1) mamadeira graduadas, transparentes, com tampa e capacidade variando de 60, 80, 150 e 240
ml, com bicos em silicone; e.2) copos — plasticos com tampa, resistentes a autoclavagem, graduados, com
capacidade de 70 a 80ml.

f) Caso seja necessario, a CONTRATADA se responsabiliza a realizar a modificagdo nas etiquetas de
identificacdo para atender exigéncias de 6rgaos competentes de normatizagdo e fiscalizagdo e/ou solicitacdo
do CONTRATANTE.
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1.4 Sistema de Distribuicao de Refeicoes:

A CONTRATADA devera cumprir os horarios, sistemas e rotinas de transporte e distribuicdo de refeigGes,
obedecendo e seguindo as diretrizes estabelecidas por este termo de referéncia. Durante todo o processo de
recebimento, acondicionamento/estocagem, pré-preparo, preparo, confeccdo, porcionamento, transporte e
distribuicdo de refeigbes destinadas a pacientes, acompanhantes, servidores e residentes, devera haver o
acompanhamento e supervisdo do Profissional Nutricionista da CONTRATADA.

1.4.1 Pacientes e Acompanhantes:

A produgdo e porcionamento das dietas deverdo ser feitas mediante Sistema Centralizado, preparado na cozinha
dietética, obedecendo aos seguintes critérios de acondicionamento, distribuicdo, transporte e recolhimento:

a) As embalagens usadas para o acondicionamento das dietas deverao ter capacidade superior a 20% do volume
estabelecido no termo de referéncia;

b) RefeicOes sdlidas deverao ser porcionadas em embalagem descartavel isotérmica (em poliestireno ou
polipropileno) com quatro ou trés divisdrias, respectivamente, com tampa, e servido em bandeja.

c) As preparacoes frias (salada crua, sobremesas — doce ou fruta, sucos ou outros itens frios) deverdo ser
acondicionadas em recipiente descartavel adequado a preparagdo a ser servida, com tampa, de boa qualidade,
resistente, compativel com a capacidade da gramatura contratual, proporcionando higiene e boa apresentacdo;

d) As preparacoes quentes (feijdo, sopas, mingaus, café com leite, leite, ou outros liquidos quentes) e alimentos
sdlidos (raizes, banana da terra e outros consumidos quentes), deverao ser acondicionados em embalagem
descartavel isotérmica (em poliestireno) com tampa, compativel com a capacidade da gramatura contratual;

e) Os talheres de mesa (garfo, faca, colher de sopa e de sobremesa) deverdo ser descartaveis, de primeira
qualidade, de boa resisténcia, adequados para grandes refeicdes, com guardanapo (de boa qualidade, em
tamanho grande/adequado para refeicdes) e embalados em sacos plasticos atoxicos;

f) As embalagens devem ser devidamente identificadas com nome do paciente, leito, tipo de dieta, data e
horario;

g) O recolhimento das embalagens devera ser feito até uma hora apds a distribuicdo das refeigbes, respeitando-
se 0 tempo necessario para 0 consumo;

h) Todas as dietas deverao ser transportadas para distribuicdo em carros fechados apropriados, de maneira
que garanta a chegada das mesmas com boa apresentacdo e em temperatura adequada. (Acima de 60° para as
preparacGes quentes e de 10 a 21° para as preparacoes frias, conforme legislacdo especifica);

i) Para pacientes e acompanhantes, o fornecimento de agua devera ser em copo descartavel de 300ml, com
tampa, acompanhando todas as refeicbes ou sempre que necessario (admissdo, dietas liberadas, perdas do copo
por queda ou dano por qualquer outro motivo); Para todos os pacientes e acompanhantes deve ser fornecido
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saché de aclcar ou adocante artificial para pacientes portadores de diabetes, juntamente com a colher
descartavel de tamanho pequeno, em todas as refeicoes;

j) Para os pacientes e servidores com dieta hipossodica deve ser fornecido limao e saché de sal dietético, nas
principais refeigoes, conforme prescricao do Servigo de Nutricio da CONTRATANTE;

k) Para o atendimento das dietas com consisténcias liquidas, semiliquidas e liquidas restritas: devem ser servidas
em bandejas lisas, acompanhado de kit (colher descartavel de boa resisténcia, inquebravel, guardanapo
resistente e de boa qualidade e canudo longo dobravel, embalado individualmente), devidamente embalado em
sacos plasticos atoxicos. Havendo necessidade de substituir qualquer item por outro produto similar, este devera
passar por aprovacao do Servigo de Nutricdo da Unidade;

I) Para o atendimento as dietas enterais por sonda e/ou ostomias deverdo ser fornecidas pela Contratada:

I.1) Dietas devidamente identificadas com nome do paciente, leito, enfermaria, tipo de dieta, data, via de infusdo,
horario, volume e velocidade de infusdo;

1.2) Bomba de infusdo especifica para dieta enteral;

1.3) Equipo especifico conforme legislacao vigente, para administracao de dieta em bomba de infusdo, devendo
ser de adaptacdo universal e ser considerado que a cada unidade de dieta enteral (bolsa, frasco, bag ou similar)
correspondera ao uso de 01 equipo por 24 horas, conforme legislagdo vigente;

l.4) Equipo macrogotas para administragdo de agua, devendo ser previsto 01 equipo para agua/paciente/dia ou
mais, caso seja necessario.

I.5) Frascos diet descartaveis, graduados, com capacidade maxima de 500 ml, para o envase de dietas enterais
liquidas ou suplementos nutricionais liquidos, quando prescritos pelo Nutricionista da CONTRATANTE e sempre
gue necessario;

1.6) Quanto ao fornecimento de Dietas Enterais (padrGes ou especializadas) - O Sistema Fechado sempre tera
prioridade em relagdo ao Sistema Aberto ou Dietas em Po (reconstituidas), os quais somente serdo utilizados,
considerando o quadro clinico do paciente e mediante prescricdo do Nutricionista da CONTRATANTE.

m. Para a distribuicdo de dietas infantis:
m.1) SERVICO DE PEDIATRIA:

m.1.1) Quanto ao porcionamento, a CONTRATADA devera fornecer mamadeiras ou copos livres de BISFENOL A,
de boa qualidade, todos resistentes a autoclavagem, devidamente aprovadas pela CONTRATANTE, além de
conter etiqueta de identificacao contendo: nome do paciente, clinica, leito, tipo de preparacao, volume, data e
horario.

a) mamadeira graduadas, transparentes, com tampa e capacidade variando de 60, 80, 150 e 240 ml, com bicos
em silicone;

b) copos — plasticos com tampa, resistentes a autoclavagem, graduados, com capacidade de 70 a 80ml.
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m.1.2) As férmulas infantis deverdo ser transportadas para distribuicdo em carros fechados apropriados, de
maneira que garanta a chegada das mesmas em temperatura adequada nos horarios previamente estabelecidos,
conforme prescricdo do Nutricionista da CONTRATANTE.

m.1.3) As mamadeiras e copos graduados devem ser devidamente identificadas com nome do paciente, leito,
enfermaria, tipo de dieta, data, horario e volume.

m.2) UNIDADE HOSPITALAR COM ASSISTENCIA MATERNA E/OU INFANTIL

m.2.1) Nas Unidades Hospitalares com Servigo de Banco de Leite e Posto de Coleta de Leite Materno, o
fornecimento de formulas infantis e leite humano devera ser feito em copos com graduagao de 05 em 05 ml
em alto relevo, com capacidade de 60 a 80 ml, bordas suaves e arredondadas, com tampa de pressdo para
proteger e armazenar seu contelido, em material de polipropileno possibilitando a esterilizagdo;

m.2.2) Os copos devem ser devidamente identificados com nome do paciente, leito, tipo de dieta, data, horario,
volume e setor;

m.2.3) Os copos devem ser substituidos a cada 30 dias, conforme necessidade ou solicitagdo do Nutricionista da
Contratante;

m.2.4) Os copos usados deverdo ser recolhidos pelos funciondrios da CONTRATADA, bem como encaminhados
para higienizagdo adequada;

m.2.5) Deverdo ser disponibilizados mamadeira e bicos (ortodonticos e similares), conforme orientacdo do
Servico de Fonoaudiologia e/ou mediante solicitagdao do Servigo de Nutricdo da CONTRATANTE;

m.2.6) Deverao ser disponibilizadas bombas manuais para ordenha de leite materno, conforme orientacdo dos
Servico de Nutricdo da CONTRATANTE;

m.2.7) Deverdo ser disponibilizadas seringas para a administracdo de férmulas lacteas, bem como para outras
demandas relacionadas, conforme orientagdo Servigo de Nutricdo da CONTRATANTE;

m.2.8) A distribuicdo de leite materno e férmulas infantis em copos, mamadeiras ou seringas sera estabelecida
conforme necessidade do paciente, considerando a infraestrutura do servico e a garantia da seguranca alimentar
e nutricional, portanto, esta submetida a critério do Servigo de Nutricdo da CONTRATANTE.

m.2.9) Nas Unidades com Banco de Leite a CONTRATADA devera disponibilizar pessoal devidamente
paramentado e de modo ininterrupto, para garantir a distribuicdo de Leite Humano, Dietas, Formulas e
Suplementos nas Unidades de Assisténcia Neonatal e Pediatricas, conforme prescrigdo do Nutricionista
da CONTRATANTE.

1.4.2 Servidores:

A distribuicdo de refeigGes serd pelo sistema centralizado, tipo cafeteria fixa no refeitdrio do CONTRATANTE e
nos horarios determinados pela mesma:
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a) BalcGes térmicos, aquecidos para pratos quentes;

b) Balcdes refrigerados para saladas e sobremesas;

¢) Maquina prépria e refrigerada para sucos;

d) Maquina propria para café e chas, e garrafas térmicas de succdo para café e cha sem acucar;

e) Servida em bandejas lisas, em pratos de louga (para refeicdo) e recipientes adequados para salada e
sobremesas, todos compativeis com a gramatura contratual;

f) Kit de talheres de inox (garfo, faca de bom corte, colheres de sopa e de sobremesa), acompanhando de saché
de palito e guardanapo de papel (de boa qualidade e tamanho adequado para grandes refei¢des), embalado em
saco atdxico;

g) Copos descartaveis para bebidas em geral (sucos, agua, café, leite e outros) com capacidade minima de 300
ml, de boa qualidade e resistente;

h) Copos descartaveis para café / cha, com capacidade minima de 50 ml, de boa qualidade e resistente;

i) Disponibilizar em todas as mesas, galheteiros contendo azeite de oliva extra virgem e vinagre. Em Unidades
que dispdem de mesa central, também disponibilizar saleiro, farinha, pimenta e outros condimentos, molhos
(vinagrete, de alho, de iogurte e outros especiais) e adocante artificial.

j) Nos horarios que constar sopa no cardapio, fornecer duas torradas de pao branco ou integral para servidor.

k) As sobremesas — doce ou fruta deverdo ser acondicionadas em recipiente descartavel com tampa de boa
qualidade, resistente, compativel com a capacidade da gramatura contratual para as refeigGes fornecidas a
setores determinados pela Contratante. As sobremesas industrializadas deverao ser embaladas individualmente
na gramatura contratual com data de fabricacdo e validade visivel.

I) Durante todo o periodo de distribuicdo das refeicdoes destinadas a servidores e pacientes devera haver o
acompanhamento, supervisao técnica e numero suficiente de empregados para assegurar o porcionamento,
reposicdo de alimentos e utensilios, de forma a garantir o fluxo no refeitdrio, evitando ou minimizando filas por
lentiddo na distribuigdo ou interrupges do servigo, mantendo a presteza e eficiéncia de atendimento.

m) Os cardapios destinados aos servidores devem ser afixados em local visivel e determinado
pelo CONTRATANTE, constando todas as refeicoes normais e/ou modificadas para adequagGes necessarias por
enfermidades prévias. No cardapio exposto, devera constar o descritivo da composicdo das preparagoes.

n) As reservas de refeigGes serdo fornecidas mediante solicitagdo e nos horarios determinados pelo Servigo de
Nutricdo do CONTRATANTE.

2. Higienizagao
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2.1 Higiene dos Manipuladores

2.1.1 Higiene Pessoal

Nas atividades diarias, os funcionarios da CONTRATADA deverdo:

a) Usar uniforme completo, limpo e portar cracha de identificagdo na altura do peito;
b) Fazer a barba diariamente;

c) Utilizar avental, gorro, mascara, propé e luvas descartaveis;

d) Usar desodorante inodoro ou bem suave;

e) Ndo usar maquiagem;

f) Nao usar aderecos (reldgios, anéis, aliancas, brincos, pulseiras, colares, piercing);
g) Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

h) Usar rede de cabelo e touca, de forma que os cabelos permanegam totalmente cobertos;
i) Escovar os dentes ap0s as refeicoes;

j) Manter os sapatos e botas limpas;

k) Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

I) Manter a higiene adequada das maos;

m) Evitar comer ou mascar goma, ou fumar na area de servico;

n) Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de fungdo ou atividade, mas nao
dispensar a lavagem frequente das maos;

0) Usar mascara descartavel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos; substituindo a cada 02 horas de
uso ou conforme indicagdo da legislagdo pertinente.

2.1.2 Higiene das maos

a) Os empregados deverdo higienizar as mdos adotando técnicas e produtos de anti-sepsia de acordo com a
Portaria n°. 930 de 27/08/92 - Ministério da Salde.
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b) O uso de luvas nao implica na eliminagao do processo de higienizacao e anti-sepsia das maos.

2.1.3 Uniformizacao

a) A CONTRATADA devera fornecer aos seus empregados os uniformes completos e padronizados pela empresa
(calca, jaleco, avental, bota ou sapato antiderrapante, rede para cabelo, touca, chapéu funcional, cracha de
identificacdo). O vestuario devera estar sempre em bom estado, bem passado, limpo, sem rasgos, manchas,
furos ou partes descosturadas.

b) Devera fornecer aos empregados e manter em bom estado de uso: luvas, toucas, mascaras, aventais em
tecido e aventais impermeaveis, luvas de borracha (para limpeza), luvas de malha de aco (para manipulagdo de
carnes cruas), luvas térmicas, isolantes térmicos (quente/frio); e o que for necessario ao trabalho e a protecao
individual, conforme legislacao vigente.

c) Os copeiros (as) deverdo usar além do uniforme, avental para atendimento aos pacientes, retirando-o antes do
acesso a area de produgdo. A troca de avental ocorrera conforme necessidade do Servico de Nutrigdo
da CONTRATANTE, visando o controle de contaminagao durante a distribuicao a cada refeicdo.

d) Os funcionarios que estardo escalados para o atendimento dos comensais na cafeteria, deverdo usar, além de
uniforme completo, avental limpo, luvas e mascaras descartaveis. A troca destes devera ser feita sempre que for
necessario.

e) A CONTRATADA compromete-se a fornecer os uniformes, em quantidade suficiente e sempre que
necessario, independentemente do periodo estipulado para a troca.

2.1.4 Controle de salde

a) A CONTRATADA devera realizar o controle de salde dos seus funcionarios, de acordo com que se preconiza
na Portaria n°. 1428 de 26/11/93 do Ministério da Salde e NR7 - Ministério do Trabalho.

b) A CONTRATADA devera enviar os exames de salide (ASO) realizados ao CONTRATANTE, sempre que
solicitado.

2.2 Higiene ambiental

2.2.1 Higienizagao das instalacoes

A seguir, serao apresentados os procedimentos especificos de boas praticas de higienizagdo de areas,
equipamentos e utensilios que deverdo ser seguidos pela CONTRATADA nos processos operacionais de
higienizagdo na Unidade de Alimentagao e Nutrigao:
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2.2.1.1 Frequéncia e produtos.

a) Pisos e ralos: Diariamente e sempre que necessario - Detergente caustico e hipoclorito de soédio a 200ppm
de cloro ativo;

b) Azulejos: Diario e mensal - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200ppm de cloro ativo;
c) Janelas, portas e telas: Mensalmente ou de acordo com a necessidade - Detergente neutro;

d) Luminarias, interruptores, tomadas e teto: De acordo com a necessidade - Detergente neutro e
hipoclorito de sodio a 200ppm de cloro ativo;

e) Bancadas e mesas de apoio: Apods utilizacao - Detergente neutro e hipoclorito de sddio a 200ppm de cloro
ativo ou alcool a 70%;

f) Mesas e cadeiras do refeitorio: Diaria e sempre que necessario - Alcool 700GL;

g) TubulacOes externas: Bimestral - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200ppm de cloro ativo;

h) Caixa de gordura: Mensal ou conforme a natureza das atividades — Esgotamento, desengordurante préprio;
i) Tubulagdes internas: Semestral - Desengraxante e desincrustante;

j) Sanitarios e vestiarios: Diariamente e conforme a necessidade - Detergente neutro e desinfetante clorado a
200ppm de cloro ativo.

2.2.1.2 Observacoes:

a) Os produtos utilizados na higienizacao deverao ser de primeira qualidade, especificos para uso institucional,
inspecionados por érgdo competente e adequados a higienizacdo das diversas areas e das superficies, de maneira
a ndo causar danos as dependéncias e aos equipamentos, nao deixando residuos ou cheiros fortes, podendo ser
vetado pelo CONTRATANTE.

b) Os pisos deverdao permanecer sempre secos, sem acumulos de agua.
c) Realizar polimento nas bancadas, mesas de apoio, portas e pias.

d) Deverdo ser higienizados periodicamente as grelhas, colméias do sistema de exaustdo da cozinha e copa.

2.3 Higienizacdo dos equipamentos e utensilios
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2.3.1 Equipamentos e utensilios, frequéncia e produtos:

a) Loucas, talheres, bandejas, baixelas - realizar lavagem mecanica: Apds o uso: Detergente sanitizante,
secante e alcool 70°GL;

b) Placas, formas, assadeiras, etc — realizar lavagem manual: Apds o uso: Detergente neutro e desinfetante
clorado a 200ppm e alcool 70°G;

¢) Maquina de lavar: Didria e semanal - Detergente neutro;

d) Fritadeira: Diaria e apds o uso - Desincrustante e desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;
e) Chapa: Apos o uso - Desincrustante e desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;

f) Fogdo: Diario e ap0ds o uso - Desincrustante;

g) Forno: Diario e apds o uso — Desincrustante;

h) Carrinhos de transporte em geral: Didrio e apds o uso - Detergente neutro, desinfetante clorado a
200ppm de cloro ativo;

i) Placas de corte de polietileno: Apds o uso - Detergente neutro, desinfetante clorado a 200ppm de cloro
ativo;

j) Maquinas (moedor de carne, cortador de frios, liquidificadores, batedeiras, amaciador de carnes e
outros): Antes e apos o uso - Detergente neutro, desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;

k) Refresqueira: Antes e apds o uso - Detergente neutro e desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;
I) Balangas: Antes e apds 0 uso - Desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;

m) Geladeiras e Camaras frigorificas: Didria e semanal - Detergente neutro desinfetante clorado a 200ppm
de cloro ativo;

n) Freezer: Diario, semanal e mensal - Detergente neutro desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;
o) Prateleiras de apoio: Semanal ou quando necessario - Desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;
p) Estrados: Quinzenal, ou quando necessario - Desinfetante clorado a 200ppm de cloro ativo;

q) Caixas de polietileno e grades: Diario e semanal - Detergente neutro desinfetante clorado e
desincrustante;

r) Exaustdo (colméias, coifas) e telas: Semanal - Desincrustante, detergente neutro e desinfetante clorado;
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s) Deposito de lixo: Diario, no inicio de cada turno - Sacos plasticos, desincrustante, detergente caustico e
quaternario de aménio a 4000 ppm.

2.3.1.1 Observacoes:

a) Todos os equipamentos, materiais ou utensilios (inclusive garrafas térmicas e bandejas) deverdo ser
higienizados diariamente, apds o uso e, semanalmente, com detergente neutro, desincrustante, quando for o
caso. O enxague final deverd ser feito com hipoclorito de sédio a 200ppm de cloro ativo.

b) As lougas, talheres e bandejas de servidores e pacientes deverao ser higienizados na maquina de lavar com
detergente sanitizante, secante e alcool a 70°GL.

¢) Os equipamentos e utensilios deverdo ser polidos, diariamente. As panelas, placas de aluminio, tampas,
bandejas, sempre que estiverem amassadas ou defeituosas deverdo ser substituidos a fim de evitar incrustacoes
de gordura, sujidade e formagao de biofilme.

2.3.2 Para as mamadeiras e copos graduados

Proceder a higienizacao prévia com agua corrente, detergente neutro e escovas apropriadas para retirada de
residuos, e posteriormente colocar em solugdo clorada (hipoclorito de sédio a 200ppm de cloro ativo) por trinta
minutos.

a) Apos desinfeccdo das mamadeiras e copos graduados vazios, proceder ao processo de esterilizagdo em
autoclave a temperatura de 120° C por 25 minutos.

b) A esterilizagdo terminal das mamadeiras envasadas devera ser em autoclave a temperatura de 110° C por dez
minutos.

c) Os protetores, bicos e arruelas das mamadeiras deverdo ser colocados para ferver, apds o processo de
desinfeccdo quando a higienizagao terminal ndo for realizada na autoclave.

2.4 Higiene Geral

a) Os utensilios, equipamentos e o local de preparacdo dos alimentos deverdo estar rigorosamente higienizados
antes e apos a sua utilizagdo. Deverdo ser utilizados detergente neutro e apds enxagtie pulverizar com uma
solugdo de hipoclorito de sodio a 200ppm de cloro ou alcool a 70°GL.

b) Apds o processo de higienizagdo, os utensilios e equipamentos devem permanecer cobertos com filme ou saco
plastico transparente em toda a sua extensdo ou superficie.
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c) Nao permitir a presenca de animais domésticos na area de servico ou nas imediagoes.

d) Remover sempre que necessario, o lixo para local apropriado em sacos plasticos duplos e resistentes,
respeitando a legislacdo vigente relativa ao correto descarte de residuos.

e) Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério a Salde e ser de primeira qualidade.

f) Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “cross hatch®. Devera ser desprezado apos sua
utilizacdo.

2.5 Higienizagao dos alimentos

a) Evitar a ocorréncia de contaminacdo cruzada entre os diversos géneros alimenticios durante o pré-preparo e
preparo final;

b) Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios, antes de colocar géneros;

c) Todos os alimentos em preparagao ou prontos deverao ser mantidos cobertos sempre com tampas, filmes
plasticos transparentes ou papéis impermeaveis e, desprezados apos utilizacdo;

d) Manter os alimentos em preparacdo ou preparados em temperatura abaixo de 4° C ou acima de 65° C;

e) Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, colheres, pingas ou com as maos
protegidas com luvas descartaveis que devem ser trocadas com frequéncia;

f) Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento, preparo
cozimento e no momento de servir;

g) As portas das geladeiras e das camaras frias devem ser mantidas bem fechadas;

h) Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios tempo e temperatura (74° C por 05
minutos);

i) Utilizar 4gua potavel, filtrada, para produzir os alimentos, bem como para servir aos comensais, pacientes,
acompanhantes e residentes;

j) Os funcionarios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;
k) Para a degustagdo do alimento, devem ser usados talheres descartaveis e pratinhos individuais;

I) Os alimentos que sobrarem nas embalagens de lata devem ser transferidos para recipiente de plastico, ou de
vidro, transparente, atdxico ou de inox e cobertos com tampas ou filme plastico e identificados através de
etiquetas.
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m) Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da validade do
fabricante, devendo ser observado para cada produto o prazo referendado pelo fabricante.

2.5.1 Hortifrutigranjeiros

a) Os vegetais folhosos deverao ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a um, retirando as partes
estragadas e danificadas e colocados em imersdo de agua clorada a 200ppm, no minimo por 15 minutos. Apds
lavagem, submeter a imersdo por 05 (cinco) minutos em solugdo de vinagre de arroz ou de maca a 2% e em
caso de verduras (200 miliL de vinagre para dez L de agua).

b) O corte, montagem e decoragdo de saladas devera ocorrer com o uso de luvas descartaveis.

c) Os ovos deverdo ser lavados em agua corrente antes da sua utilizacdo e submetidos a desinfeccdo em solugdo
clorada quando nao sofrer acao térmica. Quando armazenados devem ser colocados em placas de poliestireno
(casca de ovo) em camara frigorifica.

2.5.2 Cereais e leguminosas
a) Escolher os graos a seco (arroz, feijao, lentilha e outros).

b) Lavar em agua corrente, enxaguando no minimo 03 (trés) vezes antes de levar para coccao.

2.5.3 Observacoes:

a) Todo e qualquer produto destinado a higienizacdo dos alimentos, equipamentos, utensilios, materiais, etc.,
devera ser de primeira qualidade, e conter em sua embalagem, as informagdes quanto a composicao do produto,
data de fabricacao, lote, data de validade, nome do produto, CNPJ da empresa responsavel pela fabricagdo e
orientagOes técnicas quanto a utilizagdo dos produtos.

b) Cada produto devera possuir registro atualizado no Ministério da Saude, a fim de atender a legislacao vigente.

) armazenamento dos produtos para higienizacdo e desinfecgdo devera ser adequado e separado dos géneros
alimenticios, em local seco, limpo e arejado.

2.6 Higienizagao das Embalagens

Deverdo ser lavadas em agua corrente, antes de serem armazenados sob refrigeracdo (caixas de leite, garrafas,
latas e outras).
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3. Controle Bacteriologico

E de responsabilidade de a CONTRATADA executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de
processamento dos alimentos fornecidos a pacientes, acompanhantes, servidores e residentes do Hospital.

a) Deverao ser coletadas diariamente pela CONTRATADA, amostras de todas as preparagoes (inclusive as
realizadas em Copa / lactarios / areas afins) fornecidas a pacientes, acompanhantes, servidores e residentes as
quais deverdo ser armazenadas em temperatura adequada por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos
critérios técnicos adequados para colheita e transporte das amostras.

b) As amostras deverdo ser coletadas em recipientes estéreis, com técnicas adequadas de coleta e devidamente
etiquetadas. As etiquetas deverdo conter: horario, refeicdo, dia da coleta, tipo de preparagdo e outras
informacles que poderdo ser Uteis no rastreamento dos produtos/preparacdes ou conforme solicitagdo

do CONTRATANTE.

c) Cabera a CONTRATADA coletar, mensalmente, 04 (quatro) amostras de refeicoes completas servidas
aos pacientes, acompanhantes e servidores, além das refeicoes produzidas em lactario. Fica a critério
do CONTRATANTE escolher as refeicdes completas (desjejum, lanche, almogo, jantar, ceia completa, ceia leve e
refeicdes produzidas em lactario) para analise. Considera-se uma refeicdo completa aquela com todos os seus
itens previstos neste Termo de Referéncia, de acordo com o comensal: servidor, paciente, acompanhante.

d) A CONTRATADA devera encaminhar as amostras para laboratorio de sua livre escolha, porém, altamente
conceituado e especializado nessa area, para realizacdo de exames microbioldgicos e fisico quimicos. Os
resultados deverao ser encaminhados 8 CONTRATANTE, no prazo maximo de 15 (quinze) dias a contar da data
da coleta da amostra.

e) Caberd a CONTRATADA realizar minimamente uma vez por semana, ou sempre que se fizer necessario,
a analise microbioldgica da autoclave. Os resultados deverdo ser encaminhados a CONTRATANTE,
imediatamente apos a sua realizagao.

f) Também cabera a CONTRATADA executar e manter controle de qualidade de todas as etapas de preparacoes
feitas de refeicdes onde quer que sejam realizadas, devendo manter registros proprios para isso na unidade, com
acesso a CONTRATANTE.

g) Caso o CONTRATANTE solicite, a CONTRATADA devera providenciar outros tipos de exames que sejam
necessarios para manter a qualidade de todas as preparacoes realizadas pela CONTRATADA.

h) A CONTRATADA compromete-se a realizar qualquer exame microbioldgico e fisico quimico, em carater de
urgéncia, sempre que for solicitado pelo CONTRATANTE. Os resultados deverao ser entregues
a CONTRATANTE no prazo maximo de 10 (dez) dias.

i) A CONTRATADA deverda manter as refeicoes servidas em temperatura adequada, em balcdes térmicos
préprios para essa finalidade e em nimero suficiente ao atendimento dos comensais, utilizando-se de
termometros proprios para essa finalidade.
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j) A temperatura devera ser medida no minimo trés (trés) vezes (inicio, meio e final do atendimento). Caso seja
necessario, a CONTRATANTE podera solicitar outros horarios de medicdo de temperatura. Manter os dados
registrados em impressos proprios, com acesso a CONTRATANTE.

k) As eventuais dividas serdo solucionadas pela CONTRATANTE.

4. Manutencao

a) A manutencgdo preventiva consiste na revisdo periddica dos equipamentos/aparelhos com finalidade de
avaliar as condicOes de funcionamento destes, além de detectar possiveis desgastes em pecas, acessorios e
outros elementos envolvendo, no minimo, com base no cronograma e especificagdes do PLANO DE
MANUTENCAO PREVENTIVA, que deve estar conforme previsto na norma ABNT NBR 5462/1994 e ser
apresentado, mensalmente ao Servico de Nutricdo da Contratante o relatdrio com agoes realizadas no periodo;

b) A manutencao corretiva, consiste na solugdo de eventuais problemas, danos ou defeitos existentes, assim
como os que venham a ocorrer no curso da execugao do contato, de forma a garantir o perfeito funcionamento
dos equipamentos, consistindo, a exemplo: reparacao de defeitos ou danos; substituicdo de pecas e acessorios
por originais, genuinos, novos, de primeiro uso e dos mesmos fabricantes das pecas e/ou acessorios a serem
repostos;

) A Contratada devera responsabilizar-se e zelar pela perfeita utilizacdo de todos os equipamentos instalados na
Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN), copas, lactario e demais espagos em uso do CONTRATANTE,
incluindo coifas (motores e painéis de comandos) e camaras frigorificas;

d) A relagdo de equipamentos da Unidade sera entregue a CONTRATADA, quando da assinatura do contrato,
devendo promover a manutencdo preventiva e corretiva dos mesmos, considerando as exigéncias previstas neste
termo;

e) A relagdo de equipamentos, necessarios a execucdo do contrato, sera disponibilizado a CONTRATADA, pelo
Servigo de Nutricdo da CONTRATANTE, durante visita a Unidade, devendo promover a manutengdo preventiva e
corretiva dos mesmos, considerando as seguintes exigéncias neste termo;

f) Cabera a CONTRATADA adaptar as instalag6es de que dispde 0 CONTRATANTE que serdo utilizadas na
execucdo dos servigos, as suas expensas e mediante prévia autorizacdo deste Ultimo, prestando manutencdo dos
equipamentos e utensilios existentes, bem como disponibilizando os equipamentos e utensilios de que ndo
disponham o CONTRATANTE, ou ndo se encontrem em adequadas condi¢bes de uso, e que se facam necessarios
a consecugdo do objeto contratado, devendo promover a manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos;

g) Os materiais, equipamentos e utensilios disponibilizados pela CONTRATADA para a execugao do objeto
contratual decorrente desta licitacdo, somente poderdo ser retirados das dependéncias da CONTRATANTE,
mediante a instalagdo dos materiais, equipamentos e utensilios da nova contratada, o que ocorrera no prazo de
até 60 dias apds a assinatura do novo contrato.

h) A CONTRATADA devera entregar a area com todos os equipamentos pré-existentes, pertencentes ao acervo
da CONTRATANTE, em perfeitas condicGes de uso, substituindo, quando necessario por outro de mesma
similaridade e indicacdo de uso;
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i) A reposicao de equipamentos por extravios ou danos devera ser em menor prazo possivel e apresentar as
mesmas especificagdes técnicas e modelo do equipamento original. Em caso de ndo ser possivel a reposicao com
as mesmas especificacoes (produto fora de linha), devera ocorrer a reposicdo de equipamento de similar
qualidade e operacionalidade, previamente referendado pelo CONTRATANTE;

j) A manutencdo preventiva e assisténcia técnica devera ser implementada durante toda vigéncia contratual e
consiste na revisdo periddica dos aparelhos/equipamentos, com a finalidade de avaliar as condicOes de
funcionamento dos mesmos, além de detectar possiveis desgastes em pecas, acessorios e outros elementos, com
base no cronograma e especificagdes contidas Plano de Manutencao Preventiva, considerando as orientagdes dos
fabricantes dos equipamentos, apresentando, apos a efetivacdo desses servicos, relatorio a CONTRATANTE;

k) A manutencdo corretiva devera ser implementada durante toda vigéncia contratual e consiste na solucdo de
eventuais problemas, danos ou defeitos existentes, assim como os que venham a ocorrer no curso da execugao
do contrato, de forma a garantir o perfeito funcionamento dos equipamentos, consistindo, exemplificativamente
em: reparacdo de defeitos ou danos; substituicdo de pecas e acessorios por originais, genuinos, novos, de
primeiro uso e dos mesmos fabricantes das pecas e/ou acessorios a serem repostos;

I) A CONTRATADA devera realizar a manutencdo preventiva, corretiva e/ou reparo, segundo os critérios
técnicos, componentes, eletronicos, elétricos, mecanicos e hidraulicos, necessarios a recolocacao dos
aparelhos/equipamentos em condi¢des normais, utilizando pecas genuinas;

m) O prazo maximo para a execugao dos servigos sera de 24 (vinte e quatro) horas, contados a partir da
identificacdo do problema, salvo quando, justificada e motivadamente, seja estipulado, com o aval da
Administragao, prolongamento desse prazo;

n) O servico de reparo consiste em consertos que se fagam necessarios na chaparia, pintura, funilaria, servigos
de vidracaria, tapecaria e outros que visem corrigir defeitos ndo mecanicos e nem elétricos dos
aparelhos/equipamentos;

0) Os servicos a serem contratados incluem a mao de obra necessaria a aplicacdo de todas as pecas, materiais e
acessorios que se fizerem necessarios a execucao dos servicos de manutengao corretiva e preventiva e de
reparo;

p) A substituicdo das pecas, acessorios e aquisicdo de materiais necessarios a execucao ao restabelecimento da
normalidade dos equipamentos, devera ser realizada pela Contratada as suas expensas, contudo os servicos
somente poderdo ocorrer apds a avaliagdo da CONTRATANTE, discriminando os servigos a serem efetuados, as
pecas e/ou acessorios a serem repostos e/ou materiais a serem adquiridos, o quantitativo, a marca e os valores
respectivos de cada item, o qual ficara sujeito a autorizacdo por parte da Administracdo, sem a qual ndo devera
ser executado o servigo;

q) A CONTRATADA devera fornecer, mensalmente, relatério técnico informando o estado geral dos
aparelhos/equipamentos as condiges de funcionamento, bem como todas as intervengdes realizadas nesse
periodo;

r) As pegas e/ou acessorios utilizados na reposicao devem ser novos, de primeiro uso, ndo recondicionados e dos
mesmos fabricantes das pegas originais dos aparelhos/equipamentos, ou correlatas, cujo fabricante oferega a
mesma garantia.
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s) Deverao ser aplicados nos aparelhos/equipamentos apenas lubrificantes dos tipos especificados pelos
fabricantes dos mesmos;

t) A CONTRATADA devera devolver ao CONTRATANTE as pecas e/ou acessorios que forem substituidos em
equipamentos da SESAB, por ocasido dos servicos executados;

u) A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelas avarias e extravios dos equipamentos durante a vigéncia do
Contrato, devendo efetuar a reposigdo dos mesmos considerando a mesma marca e especificacdo técnica do
equipamento danificado, no menor prazo possivel. Em caso de impossibilidade da reposigdo com as mesmas
caracteristicas técnicas, a CONTRATADA devera ser propor a CONTRATANTE a reposicdo de equipamento
similar;

v) A CONTRATADA devera adquirir equipamentos/aparelhos destinados a complementar o maquinario instalado
na cozinha/lactario/copas da CONTRATANTE, para apoio na execugdo dos servigos contratuais, submetendo
essa aquisicdo a prévia anuéncia da CONTRATANTE, devendo realizar as adaptagGes necessarias para
instalacdo desses equipamentos. Apds a vigéncia do Contrato, os equipamentos serdo devolvidos

a CONTRATADA.

w) A CONTRATADA devera zelar pela preservagao de toda a area fisica recebida, promovendo, sem qualquer
onus para a CONTRATANTE, a sua integral recuperacdo, em caso de ter sido por ela danificada, envolvendo
rede hidraulica, rede elétrica, revestimento de piso, paredes, teto/forro, janelas, portas, basculantes, fechaduras,
borrachas de vedacdo, etc., devendo ser utilizado o mesmo nivel de qualidade da estrutura, materiais e pecas
existentes, salvo em caso de impossibilidade, situacdo que devera merecer prévia avaliacdo e autorizagdo

da CONTRATANTE.

X) E expressamente vedada & CONTRATADA efetuar alteraces na area fisica destinada & prestacio dos
servigos, salvo se houver prévia autorizacdo expressa da CONTRATANTE.

y) A CONTRATADA devera manter em seu quadro técnico, pessoal de manutengdo, para garantir a manutencdo
preventiva e corretiva no prazo estabelecido ou menor, de maneira que nao haja descontinuidade no servico.

IV — DIMENSIONAMENTO DE PESSOAL

A INTERESSADA devera apresentar em sua proposta o quadro de pessoal (identificando e quantificando cada
categoria profissional) que mantera para atender plenamente as obrigagGes assumidas a nivel contratual,
inclusive no periodo noturno, finais de semana e feriados, considerando as particularidades da unidade,
considerando a Resolugdo CFN N° 600/2018.

A INTERESSADA devera apresentar ao CONTRATANTE quadro de pessoal de forma a atender plenamente
desde o preparo até a entrega das refeicdes com qualidade e dentro dos horarios estabelecidos no Quadro 4 -
Horarios de Fornecimento de Refeigoes para Pacientes e Servidores e suas respectivas
observacoes.

A CONTRATADA devera manter nas dependéncias das Unidades, pessoal necessario e capacitado em nimero
compativel com o volume, diversidade e complexidade das etapas de producdo de refeicGes, garantindo a
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qualidade e cumprimento dos horarios estabelecidos de modo a ndo trazer prejuizos aos servicos prestados,
conforme descrito no presente Termo de Referéncia.

Contratar e treinar todos os funcionarios em nimero, qualificacdo e experiéncia suficientes para atender as
especificacdes do servigo contratado, durante as jornadas necessarias.

Contratar profissionais nutricionistas, técnicos em nutricao e todos os demais necessarios com formagao
qualificadas e experiéncia (minima de 1 ano em area hospitalar), para desenvolvimento e gerenciamento de
qualidade dos servicos em TODAS as etapas e horarios.

A CONTRATADA devera contratar os profissionais em nlimero suficiente e conforme a necessidade do Servigo
de Nutricdo e perfil da Unidade, considerando as seguintes categorias: Nutricionista gerente; Nutricionista
supervisor de produgdo; Nutricionista de planejamento; Nutricionista de controle de qualidade; Nutricionista
Lactarista/Enteralista; Técnico de Nutricdo; Cozinheiro chefe; Cozinheiro auxiliar; Ajudante de cozinha; Copeira de
produgdo; Copeira dietista; Copeira Lactarista/Enteralista; Auxiliar de Servigos Gerais; Estoquista; Auxiliar de
estoque; Magarefe; Auxiliar de magarefe; Patisseiro; Auxiliar administrativo; Técnico de manutencgao.

A CONTRATADA devera providenciar a reposigdo de funcionarios para cobrir folgas, faltas, férias, demissoes,
licencas em geral (salde, maternidade, paternidade, etc.), afastamentos e outros, da area técnica, administrativa
e operacional, de forma a manter sempre constante o nimero de profissionais para desempenhar as
fungdes durante as 24 (vinte e quatro) horas.

Observagoes:

a) Para definigdo do quantitativo de nutricionistas, a INTERESSADA / CONTRATADA devera valer-se da
legislacdo pertinente do CFN, de modo a dimensionar quantitativo de profissionais em nimero suficiente e
necessario a boa execucdo dos servicos.

b) Para definicdo do quantitativo de copeiras, a INTERESSADA devera considerar que uma copeira deve ser
responsavel por 30 (trinta) pacientes adultos, no maximo, e que estejam no mesmo andar; do mesmo modo,
uma copeira deve ser responsavel por até 20 (vinte) pacientes pediatricos, no maximo.

¢) Para elaboracdo das Escalas de Servico, a CONTRATADA devera considerar os turnos diurno e noturno, assim
como dias Uteis e ndo Uteis, de maneira que haja cobertura do servico de modo ininterrupto, 24 (vinte e quatro)
horas por dia, submetendo a escalas a aprovacgdo prévia, encaminhando-as para CONTRATANTE com
antecedéncia de 10 dias.

d) A INTERESSADA devera considerar ainda, na formacao e dimensionamento de seu quadro de pessoal, que o
Técnico de Nutricdo devidamente habilitado ndo substitui o nutricionista.

e) A CONTRATADA devera manter na Unidade Hospitalar profissional Técnico de Nutricdo e Nutricionista em
todos os turnos de servigo (diurno e noturno), conforme o perfil da Unidade e especificidades dos servigos.

f) Nas Unidades com Servico de Terapia Nutricional Enteral (TNE) é indispensavel a presenca de Técnico de
Nutricdo nos servigos diurno e noturno;
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g) O quadro de pessoal da CONTRATADA que prestara servicos na Unidade, devera servir exclusivamente
naquela Unidade de Salde, ndo podendo ser aproveitado em outras Unidades, ainda que componentes da Rede
Propria da SESAB, com as quais a CONTRATADA venha a firmar contrato, eventualmente.

h) A CONTRATADA devera promover cursos de capacitagoes técnicas e periddicos, para seus empregados,
visando aperfeicoamento no servico;

i) Os funcionarios recém-admitidos devem ser qualificados em capacitagbes antes de assumirem suas fungoes.

j) As copeiras lactaristas devem desempenhar suas fungGes exclusivas do Lactério, sendo vedada a atuagdo
simultanea em outros setores do servigo de Nutricdo ou da Unidade.

k) O nutricionista e técnico de nutricdo da CONTRATADA devera ter carga horaria diaria, minima de 12
horas/dia.

) E obrigatoria a presenca de auxiliar de servicos gerais durante todo o horério de funcionamento do servico (24
horas).

A\ OBRIGA(;@ES DA CONTRATANTE
1. Cardapios

a) Avaliar os cardapios mensais elaborados pela CONTRATADA e autorizar a confeccdo das refeicoes para
pacientes, acompanhantes, servidores e residentes da Unidade.

2. Terapia Nutricional

b) A Nutricao Clinica ficara sob responsabilidade das Nutricionistas da CONTRATANTE, obedecendo a Resolugdo
CFN n©. 600/2018, suas respectivas alteracOes e outras Legislagdes pertinentes, informando e orientando
diariamente quanto a prescrigdo dietoterapica e os quantitativos de refeigdes e/ou dietas sob os diversos tipos a
serem servidos aos pacientes, acompanhantes, servidores e residentes da Unidade.

¢) Os nutricionistas da CONTRATANTE, deverdo definir as especificagdes da composicao nutricional da Terapia
de Nutricao Enteral — TNE, incluindo-se os suplementos nutricionais e mddulos, utilizados por cada paciente
identificado, em conformidade com a prescricado médico-nutricional.

d) Na Unidade que possui EMTN, o profissional nutricionista CONTRATANTE, responsavel pela TNE devera
participar ativamente das atribuices e desenvolvimento de rotinas da EMTN.

e) O Servico de Nutricdo da CONTRATANTE devera acompanhar diariamente e sistematicamente o
fornecimento da nutricao enteral, pela CONTRATADA.

f) CONTRATANTE devera realizar, rotineiramente, a aplicacdo de check-list, elaborado pelo Servico de Nutricdo
da CONTRATANTE, na Unidade de Nutrigdo e Dietética, especificamente na area destinada as acoes que
envolvem a TNE, identificando pontos criticos e adotando correcdes quando necessario.
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g) A CONTRATANTE devera realizar rigoroso controle no que se refere a TNE, assegurando as seguintes etapas:
g.1) Indicagao

g.2) Prescricdo Médica

g.3) Prescrigdo Dietética

g.4) Conservacao

g.5) Armazenamento

g.6) Transporte

g.7) Administracao

g.8) Controle Clinico Laboratorial

g.9) Avaliagdo Final, devendo atender a procedimentos escritos especificos, elaborados pelo Servico de Nutricdo
da CONTRATANTE e as especificagdes das Legislagbes Vigentes.

h) A CONTRATANTE devera realizar todas as operacoes inerentes a prescricao dietética e formulacao da
Nutricdo Enteral - NE, atendendo as recomendacdes das legislagdes vigentes.

i) A CONTRATANTE devera ser responsavel pela avaliacdo nutricional dos pacientes passiveis de indicagdo de
TNE, incluindo — se os suplementos nutricionais. Estas avaliagdes deverdo ser registradas em fichas especificas
elaboradas pelo Servico de Nutricdo da CONTRATANTE e anexadas ao prontuario dos referidos pacientes.

j) A CONTRATANTE devera ser responsavel pela supervisdo do controle de qualidade, da conservacao, da
distribuicdo e do transporte e demais determinagdes contidas nas Legislagdes Vigentes da TNE.

k) O desmame, a evolugdo ou a involucao da TNE, devera ser realizado e supervisionado pela equipe técnica
da CONTRATANTE, avaliando as condicOes dos pacientes de atenderem as suas necessidades nutricionais por
outras formas.

I) A CONTRATANTE devera realizar o controle do paciente em TNE, em informativos escritos semanalmente
pelo seu Servigo de Nutricdo CONTRATANTE / SESAB, conforme atribuicdes da EMTN e conforme
determinacOes das Legislagbes Especificas Vigentes.

3. Controle de Consumo

m) Encaminhar mensalmente ao Nivel Central — Diretoria de Contratos e Gestdo, a Planilha de Quantitativo
Mensal e Custo de Refeigbes para analise e acompanhamento contratual junto as demais instancias da
SESAB.
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n) Observar todo quantitativo de refeicGes previsto em contrato, controlando diariamente a distribuicao das
refeicOes fornecidas e registrando de forma a oferecer estatisticamente dados para analise e controle de custos.

o) Articular, controlar e estabelecer critérios, junto a Diretoria da Unidade para acesso dos servidores e
acompanhantes ao refeitério da Unidade.

p) Responsabilizar-se pelas despesas de consumo de agua e energia elétrica.

q) Contabilizar, para pagamento, as dietas de consisténcia liquida por litro, resultante do somatdrio das porgoes
fracionadas, liberadas para os pacientes durante o periodo de 24 horas. Os suplementos serdo contabilizados por
unidade consumida pelos pacientes, os aditivos de leite humano serdo contabilizados por unidade liberada e a
dieta em po por litro reconstituido.

4. Patrimonio

r) Permitir ao Setor de Patrimo6nio da Unidade o acesso para inventariar todos os bens moéveis e instalagoes
fisicas, em todo periodo de execucado do contrato, por porte da CONTRATADA.

5. Quadro de Pessoal

s) Intervir junto a CONTRATADA, quando se fizer necessario, adverténcia, suspensao ou substituicdo do
funcionario da CONTRATADA que nao cumprir as normas do Servico de Nutricdo SESAB/ CONTRATANTE.

6. Supervisao

t) Responsabilizar-se pelas atividades desenvolvidas na area de producao efetuando a supervisdo do
funcionamento do Servico de Nutricdo — SENUT da Unidade, registrando todo andamento através de mapas e /
ou check list programados, conforme legislagdes vigentes / ANVISA.

u) Acompanhar todo processo de recebimento, pré-preparo e preparo dos alimentos junto
a CONTRATADA antes da degustacao (prova da refeicao) oferecida pela CONTRATADA.

7. Sistema Informatizado de Registro do Consumo de Refeicoes

v) Disponibilizar sistema Informatizado de registro e acompanhamento do consumo das refeigdes, a ser utilizado
pela CONTRATADA.
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VI — OBRIGAGOES DA CONTRATADA

1. Execucdo do Servico

a) Manter em perfeitas condigdes higiénicas as areas, utensilios, equipamentos e instalagdes do Servigo de
Nutricdo e Dietética, sob o uso de hipoclorito, alcool a 70% e outros produtos recomendados pela ANVISA e
legislagdes pertinentes.

b) Apresentar a CONTRATANTE o Manual de Boas Préticas e Procedimentos Operacionais Padrées para fazer
cumprir suas rotinas e determinacdes, conforme portarias e resolucdes vigentes da ANVISA e do Conselho
Federal /Regional de Nutricionistas relativos, a salde, alimentos, assisténcia e terapia nutricional, manipuladores
de alimentos, seguranca alimentar, Unidades de Alimentagdo e Nutricdo, bem como a atuacdo profissional.

¢) Realizar manutengao preventiva e corretiva conforme descrito na secao VII deste termo.
d) Responsabilizar-se pelas despesas do consumo de gas liquefeito a granel, utilizado na cozinha.

e) Na ocorréncia de desabastecimento de agua da rede local, a CONTRATADA devera providenciar
abastecimento alternativo para manutengao dos servigos, visando ndo haver interrupgao dos servigos.

f) Cumprir rigorosamente os horarios estabelecidos pela CONTRATANTE (Quadro 4: horario das refeicoes) para
distribuicdo de refeigGes considerando especialmente as dietas fracionadas e suplementacdo ou restricdo liquida,
mas, principalmente, as adequacGes de horarios estabelecidas pela Unidade CONTRATANTE, de acordo com as
necessidades do Servico, destacadas nas Observacées do Quadro 4 - Hordrios de Fornecimento de
Refeicoes para Pacientes e Servidores.

g) Atender sem qualquer responsabilidade da CONTRATANTE todos os encargos ou despesas realizadas para o
fiel cumprimento do contrato, inclusive as relativas a veiculos - sua operagdo, abastecimento e manutencao -
empregados, salarios adicionais, seguros, assisténcia, licencas taxas, impostos, alvaras.

h) Sendo a empresa vencedora residente em outro estado, é necessario sua regularizacdo em até 60(sessenta)
dias ao CRN-5.

i) Sendo a empresa vencedora residente em outro estado, € necessaria a presenca continua do PREPOSTO DA
EMPRESA NA UNIDADE CONTRATANTE, COM AUTONOMIA DE DECISAO, para articulacéo e maior
resolutividade dos servigos oferecidos.

j) Em casos fortuitos, que impossibilitem a execucdo dos servicos nas dependéncias da(s) propria(s) unidade(s)de
saude, a empresa devera garantir diuturnamente, de forma plena e ininterrupta, a execugdo da prestacdo dos
servicos de fornecimento de alimentacdo hospitalar, de modo a assegurar que o servico ndo sofrera solucdo de
continuidade, ou seja: ndo seja interrompido, em nenhuma hipdtese.

2. Quadro de Pessoal
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j)Contratar profissionais nutricionistas, técnicos em nutricdo e todos os demais necessarios com formacao
qualificadas e experiéncia (minima de 1 ano em area hospitalar), para desenvolvimento e gerenciamento de
qualidade dos servicos em TODAS as etapas e horarios.

I) Encaminhar de maneira antecipada (até o dia 20 do més em curso) a Coordenacdo de Nutricdo SESAB -
CONTRATANTE, escala mensal real de servico dos funcionarios da CONTRATADA para analise e aprovagao.

m) Fornecer e gerenciar os recursos humanos necessarios a operacionalizagao das atividades, mantendo o
quadro pessoal compativel em quantidade e qualidade com a producdo do Servico de Nutricdo, nas 24 horas, e
com caracteristicas ao porte da Unidade a que se destina a prestacdo do servigo.

n) Manter o pessoal de servico devidamente uniformizado: luvas, mascaras, gorros, touca descartavel, capa
protetora para camara, aventais, sapato adequado antiderrapante, etc.,

0) Manter o pessoal de servico devidamente identificado com cracha funcional, contendo: nome/logomarca da
empresa, nome e sobrenome do funcionario, fungdo e foto atuais.

p) Afastar qualquer dos seus empregados por conduta inapropriada no exercicio das funcdes que Ihe forem
atribuidas, considerando os comunicados da Coordenagdo do Servigo de Nutricdo da Unidade Hospitalar

q) Comunicar a coordenagdao a CONTRATANTE, oficialmente, o afastamento, faltas e/ou substituicao de
qualquer funcionario, devendo estar devidamente identificado e uniformizado.

r) Respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas de disciplinas e regulamento da Unidade
CONTRATANTE, especialmente do SENUT.

s) A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal de acordo com as Leis Trabalhistas vigentes.

3. Controle de Pragas

t) Dedetizar e desratizar de trés em trés meses as areas fisicas ocupadas pela CONTRATADA, ou sempre que se
fizer necessario, devendo apresentar oficialmente, o Cronograma ao Servico de Nutricdo da CONTRATANTE e
relatdrio comprovante da atividade realizada, nos respectivos periodos.

4. Materiais, Utensilios e Equipamentos

u) Usar utensilios e/ou embalagens adequadas e devidamente fechadas para distribuicdo e transporte de
refeices observando o tipo de preparagdo e a distancia entre as areas, a fim de evitar transtornos para
recebimento de dietas/refeicdes.

v) Fazer a reposigdo de garrafas térmicas de capacidade de 01(um) L destinadas aos setores e a pacientes,
conforme solicitagdo da CONTRATANTE.
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x) Fornecer todo e qualquer utensilio para pré-preparo, preparo, armazenamento e distribuicdo das refeicoes,
inclusive os filtros para agua, com vazao suficiente na area de produgao, copas, lactarios, refeitdrios e afins.

y) Efetuar a retirada dos materiais, equipamentos e utensilios disponibilizados nas dependéncias

da CONTRATANTE somente apds a instalacdo, pela nova contratada, dos materiais, equipamentos e utensilios
necessarios a execucao do objeto contratual, o que ocorrera no prazo de até 60 dias apds a assinatura do novo
contrato.

z) Conservar a area com todos os equipamentos pré-existentes, pertencentes ao acervo da CONTRATANTE, em
perfeitas condicOes de uso, substituindo, quando necessario, por outro de mesma similaridade e indicacdo de
uso.

5. Sistema Informatizado de Registro do Consumo de Refeicoes

a) Utilizar sistema Informatizado de registro e acompanhamento do consumo das refeicdes, quando
disponibilizado pela CONTRATANTE.

anexo II

cARDAPIOS

I - ELABORAGAO DE CARDAPIOS

Os cardapios para servidores e pacientes (dietas normais e especiais) deverdo ser elaborados mensalmente

pela CONTRATADA e apresentados completos (inclusive fichas técnicas) ao CONTRATANTE, com antecedéncia
de 30 (trinta) dias em relacdo ao 1° dia de utilizacdo, para a devida aprovacao, que devera ser realizada no prazo
maximo de 08 (oito) dias Uteis, sendo diferentes nas preparacoes do almogo e jantar, observando as
peculiaridades das escalas dos servidores.

O CONTRATANTE reserva-se ao direito de alterar o cardapio apresentado, mantendo os padroes estabelecidos
neste termo de referéncia, mantendo a qualidade e as caracteristicas nutricionais e com antecedéncia necessaria
para sua execucao.

A elaboragdo dos cardapios devera obedecer as normas estabelecidas pelo Servigo de Nutricdo
da CONTRATANTE, podendo ser incluidos géneros integrais, enriquecimentos, especiarias e todo e qualquer
género que julgar necessario.

Os cardapios deverdo apresentar preparagoes variadas, equilibradas, de boa qualidade nutricional e de boa
aparéncia, proporcionando um aporte caldrico-proteico adequado e boa aceitabilidade por parte dos pacientes,
servidores, acompanhantes e residentes. Deverdo ser planejados cardapios diferenciados para pacientes,
acompanhantes, servidores e residentes e decoracao do refeitorio em datas especiais (Aniversario do
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hospital, Pascoa, Dia das Maes, Dias dos Pais, Dia das Criancas, Sdo Joao, Dia do Funcionario
Publico, Natal e Ano Novo), respeitando-se as caracteristicas especificas de cada dieta, conforme padrao
determinado pelo CONTRATANTE.

A CONTRATADA, quando da elaboragao do CARDAPIO, devera observar:

a) Elaborar e encaminhar os cardapios mensais considerando o tempo necessario para a analise e aprovacdo da
Coordenacao do Servico de Nutricao SESAB — CONTRATANTE.

b) Programar Diariamente no cardapio mensal:

b.1) Duas opcoes de proteina para o almogo e jantar. Estas devem atender do inicio ao final das respectivas
refeicdes. Uma das opgOes devera ser sempre de carne branca;

b.2) Duas opcoes de sobremesa para o almogo e jantar. Estas devem atender do inicio ao final das respectivas
refeicdes. Uma das opcoes devera ser sempre uma fruta;

b.3) Arroz integral, tanto no almogo como no jantar, disponibilizando as duas opgdes de arroz (polido e integral)
para todo o horario da refeicdo;

b.4) Quando da ocorréncia de macarrdo no cardapio, fornecer arroz integral e polido como opgdo para todo o
horario das refeicoes.

b.5) As receitas de patissarias salgadas ou doces deverdo conter leite tipo B, salvo em condigdes especiais
permitidas pela CONTRATANTE para atender alguma situagdo clinica especifica.

b.6) A incidéncia de patissarias deve atender as especificacdes do Quadro 6 e suas respectivas observagoes.

b.7 A incidéncia de massas nas sopas deve ser apenas duas vezes por semana, seja para pacientes,
acompanhantes e servidores.

b.8) Pao integral, tanto no desjejum quanto na ceia completa, do servidor disponibilizando as duas opgdes de
pao (branco e integral) para todo o horario da refeicdo.

c) Utilizar agua filtrada e resfriada na preparacdo das refeicoes e fornecer aos pacientes e acompanhantes a cada
horario de refeicdo e aos servidores no refeitdrio, sem 6nus para CONTRATANTE.

d) O leite fornecido devera ser diluido a 13% ou conforme prescrigdo do nutricionista CONTRATANTE.

e) O leite fornecido para os pacientes de pediatria, a diluicdo e o tipo (modificado ou féormulas de seguimento ou
especiais) ficardo a critério do nutricionista CONTRATANTE.

f) No que se refere aos per capitas dos cardapios de servidores, residente, pacientes e acompanhantes a
gramatura é referente ao alimento pronto para consumo.
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g) Servir nas refeicdes do almogo e jantar, cafezinho, cha, molho de pimenta e farinha de mandioca durante todo
o horario do almoco e jantar.

h) Manteiga, aglcar e/ou adogante artificial, sal e/ou sal dietético, e azeite de oliva deverdo ser servidos em
embalagens individuais ou a critério do nutricionista CONTRATANTE.

i) Podera ocorrer permuta entre os tipos de alimentos constantes nos itens da refeicdo, para atender as
necessidades individuais dos pacientes e dos servidores desde que seja previamente notificado a CONTRATANTE.

j) Preparar por pessoal especializado as refeicoes no mesmo dia para consumo, com assisténcia permanente do
Nutricionista conforme cardapio elaborado e aprovado pela CONTRATANTE.

k) Os alimentos preparados e ndo consumidos nas refeigdes ndo poderao ser utilizados e/ou reaproveitados
posteriormente

A CONTRATADA, no caso de DIETAS, devera observar o que segue:

a) Fornecer todos os tipos de dietas e seus critérios especificos, obedecendo a prescricdo dietoterapica do
profissional Nutricionista SESAB — CONTRATANTE, fazendo substituicdo de qualquer item apenas com aprovacao
do Nutricionista SESAB — CONTRATANTE.

b) Fornecer nas dietas hipossddicas, limao e dieta sal ou sal dietético ou sal comum junto as refeicdes ou
conforme a prescricao do nutricionista SESAB / CONTRATANTE.

c) Nas dietas para diabéticos, fornecer produtos dietéticos, conforme a prescricdo do nutricionista SESAB /
CONTRATANTE.

d) Deve ser fornecido sachés de adocante artificial juntamente a colher descartavel de tamanho pequeno para
mexer, em todas as refeicoes.

e) Dispor de produtos para complementos das dietas (dleo de linhaga, azeite de oliva extra virgem, castanha do
Brasil, nozes, castanha de caju, leite fermentado, granola, sementes, quando prescrito pelo nutricionista
CONTRATANTE.

f) A receita basica do coquetel laxante contém: ameixa seca, suco de laranja, creme de leite, farelo de aveia e
mamao. A critério do Nutricionista da CONTRATANTE, o ingrediente creme de leite pode ser substituido por
iogurte desnatado.

Ao CONTRATANTE reserva-se o direito de alterar a maneira de elaboragdo dos cardapios, sem prejuizo para
a CONTRATADA.

II — COMPOSIGCAO DE CARDAPIOS PARA ALIMENTAGAO DE SERVIDORES, PACIENTES E
ACOMPANHANTES

Os Cardapios para alimentagao de Servidores, Pacientes e Acompanhantes serdo compostos conforme abaixo:
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TIPOS DE REFEICOES

COMENSAI Cei Cei
S Desjeju | Colag Almo Lanc Jant Cor?mlale a
m ao co he ar tap Lev
e
Servidor (4
refeicdes)

Pacientes (6
refeicdes)

Acompanha
nte (3
refeicdes)

Acompanha
nte Nutriz (6
ref.)

*Pacientes e Acompanhante Nutriz, na refeicao das 18h, receberao Jantar ou Ceia completa, conforme

normativas do Servico de Nutricdo da Unidade Hospitalar/Emergéncia.

Observagoes do Quadro 3:

OBS 1: O Quadro 3 serve de parametro para execucdo dos servicos de fornecimento de refeicGes em todas as
Unidades da Rede Prdpria da SESAB, sob gestdo direta, indireta ou mista, pois, trata do direito a alimentagdo dos
comensais (pacientes, acompanhantes de servidores).
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OBS 2 - PACIENTES:

2.a) As refeicdes dos pacientes (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar ou ceia completa e ceia leve) deverdo
ser fornecidas nos horarios definidos pelo Servico de Nutricdo da CONTRATANTE;

2.b) Pacientes que derem entrada pela emergéncia da Unidade terdo direito a refeicdo a partir de 6 (seis) horas
de permanéncia, mediante liberacdo de dieta em Ficha de Admissdo Hospitalar ou Prontuario do Paciente, ou por
encaminhamento por escrito do Servigo Social ou da Direcdo Geral da Unidade. Contudo, tais demandas estarao
submetidas as Normas do Servico de Nutricdo da CONTRATANTE SESAB;

2.c) Pacientes neonatais, pediatricos, idosos, gestantes, lactantes, psiquiatricos, portadores de necessidades
especiais sejam metabdlicas ou outras situacdes que requerem intervalo de tempo inferior a 6 (seis) horas, entre
as refeicOes, estardo garantidos pela legislagdo ja descrita no objeto desta licitacao — secao I — Especificagbes
Gerais, contudo, submetidos as Normas do Servigo de Nutricdo da CONTRATANTE SESAB.

OBS 3 - SERVIDORES:

3.a) As refeicSes previstas para os SERVIDORES da SECRETARIA ESTADUAL DE SAUDE DA BAHIA — SESAB s&o
desjejum, almoco, jantar e ceia, em suas Unidades de lotacdo, ou outra quando estiver em servigo, considerando
o direito a alimentacao do trabalhador, conforme a jornada de trabalho orientada pela Consolidacao das Leis
Trabalhistas e o Programa de Alimentacao do Trabalhador - PAT;

3.b) Conforme a jornada de Trabalho:

3.b.1) Servidor em Plantao de 24 horas tem direito a 4 refeicdes da seguinte forma:
Na data de entrada do plantdo tem direito a consumir - almoco, jantar e ceia;

Na data de saida do plantdao tem direito ao DESJEJUM.

3.b.2) Servidor em Plant3o de 12 horas/dia — SERVICO DIURNO (SD) tem direito a uma (1) Unica refeigdo:
ALMOCO.

3.b.2) Servidor em Plantao de 12 horas/dia — SERVICO NOTURNO (SN) tem direito a duas (2) refeiges da
seguinte forma:

Na data de entrada do plantdao tem direito a consumir - CEIA;
Na data de saida do plantdao tem direito ao DESJEJUM.
3.b.3) Servidor em Regime Administrativo de 08 horas/dia tem direito a uma (1) Unica refeicdo: ALMOCO.

3.b.4) Servidor em Regime de Trabalho igual ou inferior a 06 horas/dia - ndo tem direito a qualquer refeicdo.
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3.b.5) Profissionais Residentes, Internos e Estagiarios, de qualquer graduagdo/pés-graduacgao, cujo regime de
atividades seja de até 06 (seis) horas/dia, NAO TEM DIREITO a qualquer refeicdo. Contudo, nas situacées em
que houver justificada necessidade de extensdo da carga horario, de no minimo de 8 (oito) horas/dia, o preceptor
devera solicitar ao Setor de Educagdo e Saude da Unidade.

O Setor de Educacdo e Salide da Unidade devera comunicar ao Servigo de Nutricdo da Unidade, com
antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas, de dias Uteis, da data da atividade.

Setor de Educacdo e Saude da Unidade devera encaminhar a Comunicacdo por escrito, contendo dados tais
como: nome completo, nimero de RG ou CPF dos participantes da atividade e o turno, tendo anuéncia da
Diregao Geral.

Os participantes da atividade devem se apresentar ao refeitdrio, portando documento de identificacdo com foto,
integro e legivel e, so terdo acesso autorizado se seu nome constar na listagem disponibilizada pelo Setor de
Educacdo e Salde. Os casos omissos serdo deliberados pelo Servico de Nutricdo e a Direcdo Geral da Unidade.

3.c) Conforme a vinculagdo:

3.c.1) Servidores estatutarios da SESAB - terdo direito as refeicdes em suas Unidades de lotacao, conforme sua
jornada de trabalho descrita no item anterior;

3.c.2) Servidores de salde contratados pela SESAB - quando seus contratos ja preveem qualquer tipo de auxilio
alimentacdao em seus proventos, NAO TERAO DIREITO a consumir qualquer refeicdo fornecida na Unidade de
lotacdo, evitando-se a duplicidade de beneficio e a preservacao do erario publico;

3.c.3) Funcionarios de empresas de servigos terceirizados: NAO TERAO DIREITO a qualquer refeicdo deste
contrato.

Quadro 4 — Horarios de Fornecimento de Refeicoes para Pacientes e Servidores

DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES PARA PACIENTES E SERVIDORES

< e HORARIOS
e REFEICAO
e  PACIENTES SERVIDORES(Inicio - término) (Inicio - término)
[ ]
e 06:45H as 7:30H 6:45 H as 7:30H
e DESJEJUM
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e 09:30H as 10:00H -

e COLACAO

e 11:30H as 12:30H 11:00H as 13:30H
e ALMOCO

e 15:00H as 15:30H -
e LANCHE

e 17:30H as 18:30H 19:00H as 20:00 H
e JANTAR ou CEIA COMPLETA

e 20:30H as 21:30H -
e CEIA LEVE PACIENTE

e 22:00H as 23:30H
e CEIA

Observagoes do Quadro 4:

OBS 1: O Quadro 4 serve de parametro para execugdo dos servicos de fornecimento de refeigbes, bem como a
infraestrutura fisica e a capacidade instalada para execucgdo dos servicos nas mesmas, a CONTRATADA deve
considerar as seguintes situagoes:

1.a) As refeicdes dos acompanhantes (desjejum, almogo e ceia completa) deverao ser fornecidas nos mesmos
horarios de refeicoes de pacientes, conforme indicagdo e horario definidos pelo Servigo de Nutricdo da
CONTRATANTE;

2.a) No caso dos acompanhantes utilizarem os espacos de refeitdrio dos servidores ou outro destinado pela
Unidade, a CONTRATADA devera atender os horarios estabelecidos pelo Servico de Nutricdo da CONTRATANTE;

3.a) O Servico de Nutricdo da CONTRATANTE estabelecera os horarios de fornecimento de refeicbes (servidores,
pacientes e acompanhantes), bem como pode adequa-los para atender as necessidades do servigo, desde que
comunicada previamente.

4.a) No caso de pacientes do publico materno (gestante, nutriz, acompanhante de lactante), podera ser solicitado
item(ns) extra(s), Lanche Reforcado ou refeicdo leve ja prevista no cardapio (com composigdo de colacdo, lanche
ou ceia, nos Tipos I ou II), a qualquer tempo, inclusive pela madrugada, conforme prescricao do Nutricionista da

CONTRATANTE.

e Quadro 5 — Incidéncia de Frutas Nobres no cardapio de servidores
[ ]
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INCIDENCIA DE FRUTAS NOBRES — CARDAPIO DE SERVIDORES

e CEIA COMPLETA PRATO LEVE
TIPO
. e 1/més 4/més
Kiwi
e 1/més 2/més
Morango
. e 1/més 2/més
Ameixa
e 1/més 4/més
Uva
e 1/més 8/més
Manga Rosa
) e 1/més 8/més
Goiaba
e 1/més 2/més
Pera

Quadro 6 — Incidéncia de Acompanhamentos na Ceia Completa do Cardapio de Servidores e

Pacientes

ITENS

INCIDENCIA

Patissaria salgada — recheio ( 100g)

2X a 3x/semana

Patissaria doce — recheio (50g /60g)

1x a 2x/semana

Inhame

2x a 3x/més

Batata doce, aipim, banana da terra

1x a 2x/semana
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. . n . e 1xa2x/semana
e Cuscuz de milho, cuscuz de tapioca, lel€, canjica, iogurte e outros

Observagoes do Quadro 6:

OBS 1: O Quadro 6 serve de parametro para execucdo dos servicos de fornecimento de refeicdes. Contudo, a
CONTRATADA deve considerar as seguintes situagoes:

1.a) A definicdo dos tipos de patissaria, forma de preparo, a variacao dos respectivos recheios doce/ salgado,
bem como a ocorréncia dos acompanhamentos compete ao Servigo de Nutrigdo da CONTRATANTE.

1.b) As sugestdes de preparagoes de todos os itens, principalmente, 0 acompanhamento, da Ceia Completa e
Lanche Reforcado (ver item 4.18 do cardapio de paciente adulto), no cardapio mensal, serdo apresentadas pela
CONTRATADA e aprovados pelo Servico de Nutricdo da CONTRATANTE.

1. O cardapio para os servidores sera composto da seguinte forma:
1.1 Desjejum — 5 itens

a) Café com leite (250 ml sendo, 150ml de leite e 100ml de café) ou leite puro ou achocolatado (250 ml) ou suco
de frutas (250 ml), com saché de aglcar e/ou adogante individual (quantidade suficiente);

b) Pao (variados e/ou integral e/ou sem gliten) ou torradas variadas ou biscoito (salgado, doce, agua ou
integral) (pdo/torrada/biscoito-50g) acompanhados de sachés de manteiga ou geléia (10g)

¢) Mungunza ou arroz doce (de corte — 100g ou de copo- 200 ml) ou mingau — 200 ml ou lelé ou canjica ou
cuscuz de milho ou tapioca ou bolo (100 g) ou banana da terra cozida ou aipim ou inhame ou batata doce (150 g
parte comestivel) com saché de manteiga (10 g) ou banana da terra assada povilhada com canela e/ou agUcar
(100gr);

d) Fruta (150 g da parte comestivel).

e) Queijo variados (mussarela ou minas frescal, ambos do tipo padrao ou light) ou presunto de ave (30g) ou ovo
(01 unidade > 50q9) ou iogurte de diversos sabores (integral e/ou desnatado-200 ml).

1.2 Almoco -7 itens

a) Salada crua (100 g)
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b) Salada cozida ou suflé ou puré ou legumes gratinados (1509)

c) Arroz (polido e/ou integral) sob diversas formas (150g) ou macarrao (padrao e/ou integral) (150g)
d) Feijdo tipo 1 (variados) (150g) diariamente.

e) Proteina conforme Quadro 1 de incidéncia e gramatura

f) Suco de frutas (250ml)

g) Sobremesa — fruta (150g da parte comestivel) ou 1 unidade média de fruta inteira — 1509 (parte comestivel)
ou doce (em pasta, tablete, compota, tipo caseiro) — 60g ou Torta -100g ou Picolé — 01 un ou Sorvete-60g

1.3 Jantar — 6 itens

a) Sopa ou cremes variados (250 ml) acompanhado de 2 torradas (50g) ou Salada Crua (100g)
b) Salada cozida ou suflé ou puré ou legumes gratinados (150g)

c) Arroz (polido e/ou integral) — 150g ou macarrao (padrao e/ou integral) (150g);

d) Carne de 12 conforme quadro de incidéncia e gramatura (6 e 7)

€) Suco de frutas (250ml)

f) Sobremesa — fruta (150g da parte comestivel) ou 1 unidade média de fruta inteira — 1509 (parte comestivel)
ou doce (em pasta, tablete, compota, tipo caseiro) — 60g ou Torta -100g ou Picolé — 01un ou Sorvete-60g

1.4 Ceia completa — 5 itens
a) Sopa ou cremes variados (250 ml);

b) Café com leite (250ml sendo, 150ml de leite e 100ml de café) ou leite puro ou achocolatado (250 ml) ou suco
de fruta (250ml) com saché de acglcar e/ou saché de adocante individual (quantidade suficiente);

¢) Sanduiche — pdo integral ou francés ou de milho ou de leite ou tipo hot dog. ou tipo hamburguer ou sem
glaten (50g), com saché de manteiga (10g) ou saché de geleia (10g), ou torrada (50g) ou biscoito agua ou
biscoito doce ou biscoito salgado ou biscoito integral (50g) servidos com saché de manteiga (10g) ou saché de
geleia (10g), acompanhados de queijo mussarela, ou minas frescal, ambos padrao ou light (30g) ou presunto de
ave (30g), ou misto (queijo mussarela, ou minas frescal, ambos padrao ou light (15g) +presunto de ave (15g) ou
ovo (01 unidade > 50g) ou carne bovina (100g) ou peito de frango sem osso (100g)
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d) Acompanhamento: banana da terra, aipim ou inhame ou batata doce (150g) com saché de manteiga (10g), ou
patissarias salgadas com recheio proteico variado (100g), cuscuz de milho ou de tapioca, lelé, canjica (100g),
arroz doce ou mugunza (de copo 200ml ou corte 100g), ou iogurte de diversos sabores (200ml), mingau (250ml);

e) Fruta: (150g da parte comestivel) ou 1 unidade média de fruta inteira.

1.5 Prato Leve (substituto do almogco ou jantar) — 5 itens

Frutas (3 frutas, sendo 1 nobre, 150g da parte comestivel ou 1 unidade média de fruta inteira);
Proteina conforme Quadro 1 de incidéncia e gramatura ou ovo 02 unid >100g)

Salada crua (100 g)

Salada cozida ou suflé ou puré ou legumes gratinados (100g) com leguminosa (50g).

Suco de frutas (250ml)

1.6 Café Fornecido aos Setores

Fornecer diariamente aos setores café em garrafas térmicas com capacidade de 1(um) litro, com sistema de
succdo, acompanhados de copos de 50 ml em quantidade compativel com o volume fornecido, conforme
determinacdo da CONTRATANTE.

2. O cardapio para os Acompanhantes sera composto da seguinte forma:

2.1 Desjejum — 3 itens

a) Café com leite (250 ml, sendo 150 ml de leite e 100 ml café) com saché de aclicar ou adocante individual
b) Pdo (50g) com manteiga em saché (10g)

¢) Inhame ou aipim ou batata doce ou banana da terra (150 g) com manteiga em saché (10g).

2.2 Almogo — 5 itens

a) Salada crua (100 gr) ou salada cozida ou suflé ou puré ou legumes gratinados (1509)

b) Arroz (150g) ou macarrao (1509)
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c) Feijdo tipo 1 (1509)
d) Proteina conforme Quadro 2 de incidéncia e gramatura

e) Sobremesa: fruta (150g da parte comestivel) ou 1 unidade média de fruta inteira ou doce (em pasta, tablete,
compota, tipo caseiro) — 60g

2.3 Ceia Completa — 4 itens

a) Café com leite (250 ml, sendo 150 ml de leite e 100 ml café) com saché de aglcar ou adogante individual
b) Pao (50g) com manteiga em saché (10g)

c) Inhame ou aipim ou batata doce ou banana da terra (150 g) com manteiga em saché (10g).

d) Sopas ou cremes variados (250ml)

3. O cardapio para as Gestantes ou Acompanhantes lactantes (nutrizes) devera ser o mesmo cardapio
proposto para o paciente adulto, quer seja em relagdo a composicdo, quer seja em relagdo aos per capitas.

4. O cardapio para os Pacientes Adultos e Pediatricos serao compostos da seguinte forma:
4.1 PACIENTES ADULTOS:
4.1.1 Desjejum — 4 itens

a) Café com leite (250 ml sendo, 150ml de leite e 100ml de café) ou leite puro ou achocolatado ou suco de frutas
ou vitamina de frutas ou mingau (250ml) ou iogurte (200ml) com saché de aclcar e/ou adocante individual em
quantidade suficiente;

b) Pao (variados e/ou integral e/ou sem gliten) ou vegetal C (100g) ou torradas variadas ou biscoito salgado ou
doce ou agua ou integral, (pdo/torrada/biscoito -50g) acompanhados de sachés de manteiga com ou sem sal ou
de geléia (10g); ou banana da terra cozida ou aipim ou inhame ou batata doce (150 g parte comestivel) com
saché de manteiga (10g) (muitos pacientes, principalmente idosos e diabéticos tem o habito alimentar de
substituir alimentos com carboidratos simples por alimentos com carboidrato complexos)

c) Mungunza ou arroz doce (de corte,100g ou de copo, 200ml) ou mingau (200 ml) ou lelé ou canjica ou cuscuz
de milho ou tapioca ou bolo (100g) ou banana da terra cozida ou aipim ou inhame ou batata doce (150 g parte

comestivel) com saché de manteiga (10g) ou queijo variado (mussarela ou minas frescal ambos padrdo ou light)
ou ovo (01 unidade > 50g) ou iogurte de diversos sabores (integral e/ou desnatado - 200 ml)

Fruta (150 g da parte comestivel) ou 01 unidade média (150g de parte comestivel)
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4.1.2 Colacgdo
TIPO I - 1 item — Fruta (150g parte comestivel) ou suco de fruta (250 ml) com sachés de aclicar ou adogante; ou

TIPO II - 1 item — Coquetel de frutas ou coquetel laxante ou agua de coco — 250 ml com sachés de aclcar ou
adocante.

Observacdo: A oferta de colacdo Tipo I ou II ocorrera conforme prescricdo do Nutricionista da CONTRATANTE.

4.1.3 Almogco — 6 itens

a) Salada crua (100g) ou Salada cozida ou legumes gratinados, ou sopa, ou suflé ou puré (150g)
b) Arroz (branco ou integral) sob diversas formas ou macarrao (branco ou integral) (1509)

c) Feijdo ou leguminosas (150g)

d) Proteina conforme Quadro 2 de incidéncia e gramatura (150g, sendo alcatra, filé especial, cha de dentro ou
paulista) ou peito de frango s/ osso (150g) ou coxa / sobrecoxa (250g) ou filé de peixe sem pele e sem espinha
(1509)

€) Suco de frutas (250 ml)
f) Sobremesa -fruta (150g da parte comestivel) ou 01 unidade média (150g de parte comestivel)

Observacao: o pirdo ou farofa poderdo substituir os itens a, b ou ¢, conforme determinagdo dos Nutricionistas
da CONTRATANTE.

4.1.4 Lanche
TIPO I — 1 item — preparacao lactea

a) Mingau ou arroz doce ou mungunza ou achocolatado ou vitamina de frutas ou leite ou coquetel laxante
(250ml) ou Iogurte (200ml) com sachés de aclcar ou adogante.

TIPO II - 2 itens
a) Suco de fruta sabores variados ou coquetel de frutas (250 ml) com saché de agucar ou adogante ou Fruta

(porcdo de 150g, parte comestivel).
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b) Pao (branco ou integral ou sem gldten) (50g) com manteiga (10g) ou geléia (10g) ou biscoito variado,
inclusive integral (50g) com manteiga (10g) ou geléia (10g).

Observacdo: A oferta do Lanche Tipo I ou II ocorrerd conforme prescricdo do Nutricionista da CONTRATANTE.

4.1.5 Ceia completa — 5 itens (Substituir a Ceia Completa por Jantar quando prescrito pelo
nutricionista da CONTRATANTE).

a) Sopa ou sopa creme variadas ou coquetel de frutas ou vitamina de frutas (250 ml).

b) Sanduiche: pdo (branco ou integral ou sem glaten) (50g) ou biscoito variado, inclusive integral (50g), com
manteiga (10g) ou geléia (10g) ou queijo cremoso normal ou light (20g) e queijo(30g) variado (mussarela ou
minas frescal, ambos do tipo padrao ou light), ou ovo (01 unidade > 50g) ou carne (100g) ou peito de frango
sem osso (100g).

c) Patissaria doce ou salgada com recheio proteico (100g) ou Vegetal C (100g) com manteiga (10g).
d) Fruta (150 g da parte comestivel).

e) Café com leite (250 ml sendo 150 ml de leite e 100 ml de café) ou leite ou achocolatado ou Vitamina de Frutas
ou Suco de frutas (250ml) ou Iogurte (200 ml) com sachés de aclcar ou adocante.

4.1.6 Jantar — 5 itens (Substituir o Jantar pela Ceia Completa quando prescrito pelo nutricionista da
CONTRATANTE)

a) Sopa ou cremes variados (250 ml) acompanhado de 2 torradas (50g) ou Salada Crua(100g)
b) Salada cozida ou suflé ou puré ou legumes gratinados (1509)

c) Arroz (polido e/ou integral) — 150g ou macarrao (padrdo e/ou integral) (150g);

d) Proteina conforme Quadro 2 de incidéncia e gramatura

e) Sobremesa — fruta (150g da parte comestivel) ou 1 unidade média de fruta inteira — 150 g (parte comestivel)

4.1.7 Ceia leve

TIPOI -1 item
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a) Mingau ou leite ou vitamina de frutas ou achocolatado ou coquetel laxante (250ml) ou Iogurte (200 ml) com
sachés de aclicar ou adocante.

TIPO II — 2 itens

a) Mingau ou leite ou vitamina de frutas ou coquetel de frutas ou coquetel laxante ou achocolatado (250ml) ou
TIogurte (200 ml) com sachés de aglcar ou adogante ou Fruta (porcdo de 150g, parte comestivel).

b) Biscoito variado, inclusive integral (50g) ou paes variados (branco, integral e/ou sem gliten) (50g) ou torrada
(50g) com manteiga ou geléia em saché (10g)

OBS: A oferta de ceia leve Tipo I ou II ocorrera conforme prescricdo do Nutricionista da CONTRATANTE.

OBSERVAGOES DO CARDAPIO ADULTO:

OBSERVAGAO 1: Em relacdo as refeigdes colagdo, lanche e ceia leve, o Tipo I atende a maioria dos pacientes
hospitalizados. O Tipo II, atende a particularidades clinicas ou situacdes especiais (ndo raras e comuns a toda
unidade hospitalar), como retorno de procedimento ou exame interno ou externo ou admissdes apds horario da
refeicdo.

OBSERVACAO 2: A receita basica do coquetel laxante contém: ameixa seca, suco de laranja, creme de leite,
farelo de aveia, mamao. A critério do Nutricionista da CONTRATANTE o ingrediente creme de leite pode ser
substituido por iogurte desnatado.

OBSERVAGAO 3: Fornecer lim3o, sal dietético e azeite de oliva em sachés para os pacientes e servidores com
dieta hipossodica.

OBSERVAGAO 4: Fornecer uma vez por semana, 01 Fruta Nobre no cardapio da ceia completa de servidores,
150g parte comestivel.

OBSERVAGAO 5: Fornecer kit contendo colher descartavel, guardanapo e canudo acompanhando preparacdes
liquidas ou semiliquidas para pacientes;

OBSERVAGAO 6: Considerar que em toda unidade hospitalar possui setores fechados (Ex: UTI, Centro Cirdrgico,
dentre outros a critério da CONTRATANTE) cujas refeicoes dos servidores deverdo ser encaminhadas
devidamente acondicionadas em embalagem descartavel em polipropileno, isotérmica, propria para alimento, em
conformidade com a legislagdo vigente.

OBSERVAGAO 7: A solicitagdio do fornecimento do lanche reforgado previsto no item 4.1.8 para pacientes ou
itens extras previamente definido pelo CONTRATANTE pode ser realizado a qualquer horario pelo nutricionista
da contratante devendo ser servido em até no maximo 1 hora uma apos a solicitacdo.

OBSERVAGAO 8: Servir todo e qualquer tipo de dieta aos pacientes, servidores, residentes e acompanhantes
conforme solicitagdo e prescrigdo autorizadas pela Secao de Nutricdo / SESAB — CONTRATANTE.
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OBSERVAGAO 10: As preparacdes como achocolatados, mingaus, sopas, sobremesas, sucos de frutas, coquetéis,
vitaminas, patissarias e outros componentes do cardapio serao preparados conforme ficha técnica aprovada pelo
Nutricionista da Contratante, que decidira sobre a selegdo do tipo de matéria prima (ingredientes) de produtos in
natura, em po para reconstituicdo ou liquidos, quanto as recomendacOes do Guia Alimentar para Populacdo
Brasileira e da Politica Nacional de Alimentagdo e Nutricdo, vigentes, no que se refere as restricdes de sddio,
carboidratos, lipidios e aditivos alimentares em produtos para criancas e outros publicos especificos.

OBSERVACAO 11: A proposta acima compde um cardapio basico, padrio, que contempla a maioria das unidades
da rede prépria, constituindo-se em subsidio para efeito de custos operacionais. Entretanto, na vigéncia de
elaboragdo do Termo de Referéncia para efeito de licitagdo, cada unidade devera descrever os necessarios
ajustes que visem a contemplar as peculiaridades e perfil dos pacientes assistidos.

OBSERVAGAO: ITENS EXTRAS

a) As preparagoes liquidas serdo computadas, mensalmente, utilizando a unidade de medida — LITRO. Contudo,
para fins de distribuicdo ao paciente sera utilizado o volume de porcionamento em mililitros, conforme a planilha
padrao de Quantitativo Médio Mensal de Refeigbes de cada Unidade SESAB. Exceto o item café preto, que se
destina ao Servico de Café Fornecido aos Setores (item 1.6 do cardapio para servidores), o qual sera sempre
fornecido e computado em LITRO.

b) A agua de cdco fornecida deve ser in natura, visando preservar suas propriedades nutricionais;

c) Suco de frutas - deve utilizar proporcdo de polpa e agua, acompanhado de adogante natural ou artificial
definidos pela Nutricionista da CONTRATANTE;

Mingau;

d) A preparacdo de mingaus deve utilizar o farindaceo de um cereal ou multicereal, contendo grao integral ou ndo,
cuja proporgao de farinha, de leite e de adogante natural ou artificial deverd atender a prescrigdo da Nutricionista
da CONTRATADA, visando a obtengdo de diferentes tipos de consisténcia do produto, boa palatabilidade e
aceitabilidade do paciente, além de cumprir fungdes dietéticas e nutracéuticas;

e) O item doce (50g) podera ser substituido por rapadura (50g), melaco de cana (50ml) ou mel (50ml),
considerando sua funcdo energética para pacientes em trabalho de parto prolongado e outras situacdes prescritas
pelo Nutricionista da Contratante;

4.1.8 - LANCHE REFORCADO
Lanche Reforgado — 4 itens

a) Café com leite (250 ml sendo 150 ml de leite e 100 ml de café) ou leite puro ou achocolatado ou suco de
frutas
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b) Vitamina de frutas ou mingau (250ml) ou iogurte (200ml) com saché de aclicar e/ou adocante individual em
quantidade suficiente;

b) Patissaria doce ou salgada (100g) ou Sanduiche: pao (50g), com manteiga (10g) ou geléia (10g) e queijo
(30g) ou ovo (50g) ou carne (100g) ou peito de frango sem osso (100g).

c) Fruta (150g da parte comestivel) ou 01 unidade média (150g de parte comestivel)

Fica facultada outras composicdes de lanches reforcados, quando prescrita pelo Nutricionista da Contratante,
utilizando itens previstos no cardapio e itens extras deste Termo de Referéncia, considerando as orientacdes do

Quadro 6 sobre incidéncia de patissarias.

4.2 PACIENTES PEDIATRICOS:
4.2.1 Desjejum - 3 itens

Mingau ou leite ou café com leite ou leite com chocolate ou vitamina de frutas ou iogurte ou coquetel de frutas
(250ml).

Pao (branco ou integral ou sem gluten) (50g) com manteiga (10g) ou geleia (10g) ou biscoito variado, inclusive
integral (50g) com manteiga (10g) ou geleia (10g) ou queijo cremoso normal ou light (20g).ou banana da terra
cozida ou aipim ou inhame ou batata doce ou cuscuz de milho ou cuscuz de tapioca (100 g parte comestivel) com
saché de manteiga (10g), (também se observa essa solicitacdo no habito alimentar de pacientes
pediatricos, além de ser mais saudavel substituir alimentos com carboidratos simples por alimentos
com carboidrato complexos)

Fruta (150g da parte comestivel) ou Suco de fruta (250 ml) com sachés de aclcar ou adocante.

4.2.2 Colagdo
TIPO I - 1 item — Fruta (150 g da parte comestivel) ou suco de fruta (250 ml)

TIPO II - 1 item — Coquetel de frutas ou coquetel laxante ou agua de coco (250ml)

4.2.3 Almogo — 6 itens
Puré ou salada cozida (80g)

Arroz (branco ou integral) ou macarrao (branco ou integral) (90g)
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Feijao (90g) ou leguminosas (90 g)

Proteina conforme Quadro 2 de incidéncia e gramatura: carne bovina (100g, sendo alcatra, filé especial, chd de
dentro ou paulista) ou peito de frango s/ osso (100g) ou coxa / sobrecoxa (200g) ou filé de peixe sem pele e sem
espinha (100g).

Suco de frutas (250 ml)
Sobremesa — fruta (150g da parte comestivel) ou 01 unidade média (1509 de parte comestivel)

Observacdo: o pirao ou farofa poderdo substituir os itens a, b ou ¢, conforme determinacdo dos Nutricionistas da
CONTRATANTE.

4.2.4 Lanche - 2 itens

Mingau ou vitamina de frutas ou coquetel de frutas ou coquetel laxante ou iogurte ou leite ou leite enriquecido ou
leite com chocolate ou Suco de frutas (250ml) com sachés de agucar ou adogante.

Biscoito (50 g) com manteiga (10 g) ou com geléia (10 g) ou patissaria doce ou salgada (100g)

4.2.5 Ceia completa — 3 itens (Substituir por Jantar quando prescrito pelo nutricionista da
CONTRATANTE)

Sopa ou sopa creme variada (150ml) ou fruta (150g parte comestivel).

Leite puro ou café com leite ou coquetel de frutas ou vitamina de frutas ou iogurte ou leite com chocolate
(250ml) com sachés de acglcar ou adogante.

Sanduiche: pao (branco ou integral) (50g) ou biscoito variado, inclusive integral (50g), com manteiga (10g) ou
geléia (10g) ou queijo cremoso normal ou light (20g) e queijo variado (30g) (mussarela ou minas frescal, ambos
tipo padrao ou light), ou ovo (01 unidade > 50g) ou carne (100g) ou peito de frango sem osso (100g).

4.2.6 Jantar - 4 itens (Substituir por ceia completa quando prescrito pelo nutricionista da
CONTRATANTE)

Puré (80g) ou salada cozida (80g) ou sopa (150 ml) ou sopa creme variada (150ml)

Arroz (branco ou integral) (90g) ou macarrado (branco ou integral) (90g)
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Proteina conforme Quadro 2 de incidéncia e gramatura: (100g, sendo alcatra, filé especial, chad de dentro ou
paulista) ou peito de frango s/ osso (100g) ou coxa / sobrecoxa (200g) ou filé de peixe sem pele e sem espinha
(1009).

Sobremesa — fruta (150g da parte comestivel) ou 01 unidade média (1509 de parte comestivel)

4.2.7 Ceia Leve - 1 item

Mingau ou vitamina de frutas ou coquetel de frutas ou coquetel laxante ou iogurte ou leite ou leite enriquecido ou
leite com chocolate ou Suco de frutas (250ml) com sachés de agucar ou adogante.

5. DIETAS NORMAL, BRANDA E PASTOSA - Seguir as recomendacdes do CARDAPIO para pacientes
adultos ou pediatricos adequando apenas a consisténcia que o tipo de dieta requer

6 . CARDAPIO PADRAO para pacientes em HEMODIALISE ADULTOS ou PEDIATRICOS:
6.1. Lanche Manha- 2 itens
a) Café com leite (250 ml sendo 150 ml de leite e 100 ml de café) com sachés de acucar ou adocante.

b) Patissaria doce ou salgada (100g) ou Sanduiche: pao (50g), com manteiga (10g) ou geléia (10g) e queijo
(30g) ou ovo (509) ou carne (100g) ou peito de frango sem osso (100g).

6.2. Lanche Tarde— 2 itens
a) Suco de frutas (250ml) com sachés de aglcar ou adogante.

b) Patissaria doce ou salgada (100g) ou Sanduiche: pao (50g) ou biscoito variado (50g), com manteiga (10g) ou
geléia (10g) e queijo (30g) ou carne (100g) ou peito de frango sem osso (100g).

6.3. Lanche Noite— 2 itens
a) Café com leite (250 ml sendo 150 ml de leite e 100 ml de café) com sachés de acuicar ou adocante.

b) Patissaria doce ou salgada (100g) ou Sanduiche: pao (50g), com manteiga (10g) ou geléia (10g) e queijo
(30g) ou ovo (50g) ou carne (100g) ou peito de frango sem osso (100g).
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7. DIETA SEMI-LiQUIDA

Fracionamento maximo de 3 em 3 horas, contemplando de 6 a 8 horarios/dia, com volume de 250ml cada porgdo
ou conforme prescricdo do nutricionista da CONTRATANTE.

Composta por: mingaus, leite, suco de frutas natural, caldos de vegetais, caldos de carne, caldo de feijao, sopas
liquidificadas, vitaminas, gelatinas, geleias, sorvetes, coquetel de frutas, agua de coco e iogurte, de acordo com a
necessidade de cada paciente ou prescricao do nutricionista da CONTRATANTE.

8. DIETA SEMI-LIQUIDA ENRIQUECIDA

Fracionamento maximo de 3 em 3 horas, contemplando de 6 a 8 horarios/dia, com volume de 250ml cada porgdo
ou conforme prescricdo do nutricionista da CONTRATANTE.

Composta por: mingaus, leite, suco de frutas natural, caldos de vegetais, caldos de carne, caldo de feijao, sopas
liquidificadas, vitaminas, gelatinas, geleias, sorvetes, coquetel de frutas, agua de coco e iogurte, enriquecidos
com Complementos ou suplementos nutricionais liquidos ou em pd, hiperproteicos e/ou hipercaldricos,
hiperlipidicos, fibras sollveis, fibras insolGveis ou mix de fibras sollveis e insoltveis, destinados a pacientes
adultos, pediatricos ou idosos, de acordo com a necessidade de cada paciente e/ou prescricao do nutricionista da
CONTRATANTE.

9. DIETA LIQUIDA

Fracionamento maximo de 3 em 3 horas, contemplando de 6 a 8 horarios/dia, com volume de 250ml cada porcdo
ou conforme prescricdo do nutricionista da CONTRATANTE.

Composta por: caldos, sucos de frutas naturais coados, mingaus ralos, sopas ralas coadas, agua de coco, ch3,
leite, iogurte liquido, de acordo com a necessidade de cada paciente e/ou prescricdo do nutricionista da
CONTRATANTE.

10. DIETA LIQUIDA ENRIQUECIDA

Fracionamento maximo de 3 em 3 horas, contemplando de 6 a 8 horarios/dia, com volume de 250ml cada porgao
ou conforme prescricdo do nutricionista da CONTRATANTE.

Composta por: caldos, sucos de frutas naturais, mingaus ralos, sopas ralas, agua de coco, cha, leite, iogurte
liquido, enriquecidos com Complementos ou suplementos nutricionais liquidos ou em po, hiperproteicos e/ou
hipercaldricos, hiperlipidicos, fibras soliveis, fibras insollveis ou mix de fibras sollveis e insoltveis, simbidticos ou
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prebidticos, destinados a pacientes adultos, pediatricos ou idosos, de acordo com a necessidade de cada paciente
e/ou prescricao do nutricionista da CONTRATANTE.

11. DIETA LfQUIDA RESTRITA

Fracionamento de 10 a 12 refei¢ces didrias de 2 em 2 horas com volume de 250ml cada porcdo ou conforme
prescricdao do nutricionista da CONTRATANTE.

Composta por: agua de coco, chas claros, limada, suco de laranja lima, caldo do cozimento de vegetais e/ou
outros liquidos claros de acordo com a necessidade de cada paciente ou prescricdo do nutricionista
da CONTRATANTE.

12. FORMULA INFANTIL LACTEA OU NAO LACTEA PADRAO

Férmulas infantis modificadas, liquidas ou reconstituidas, produtos lacteos e ndo lacteos, nutricionalmente
completos, destinados a pacientes pediatricos, de acordo com a faixa etaria e/ou prescrigdo do nutricionista da
CONTRATANTE.

12.1. FORMULA INFANTIL NAO LACTEA PADRAO - Férmulas infantis modificadas, liquidas ou reconstituidas,
a base de proteinas vegetais — 100% (soja, arroz, outros).

12.2. FORMULA INFANTIL LACTEA PADRAO - Férmulas infantis modificadas, liquidas ou reconstituidas, a
base de produtos lacteos, com ou sem lactose.

13. FORMULA INFANTIL LACTEA OU NAO LACTEA ESPECIALIZADA

Férmulas infantis modificadas, liquidas ou reconstituidas, com produtos lacteos e ndo lacteos, nutricionalmente
completos, especificos para determinadas patologias, bem como para atendimento as especificidades clinicas do
recém-nascido prematuro, com ou sem baixo peso, de acordo com a faixa etaria e/ou prescricao do nutricionista
da CONTRATANTE. Em sua composicdo inclui-se férmulas hipoalergénicas elementares ou semi elementares e
formulas para refluxo gastroesofagico.

13.1. FORMULA INFANTIL LACTEA OU NAO LACTEA ESPECIALIZADA - Férmulas infantis modificadas,
liquidas ou reconstituidas, com produtos lacteos e ndo lacteos, nutricionalmente completos, semi-elementares.

120/156



ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE
DIRETORIA DE LICITACOES

13.2. FORMULA INFANTIL LACTEA OU NAO LACTEA ESPECIALIZADA - Férmulas infantis modificadas,
liquidas ou reconstituidas, com produtos lacteos e ndo lacteos, nutricionalmente completos, elementares.

14. FORMULA ENTERAL PADRAO

Férmulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescrigdo do
nutricionista da contratante, com densidades caldricas variadas, poliméricas, especificas para faixa etaria adulta,
idosa ou pediatrica, ou outros definidos pelo CONTRATANTE, na apresentacao de 250, 500, 1000 e 1500 ml.

14.1. FORMULA ENTERAL Padrio — Normocalérica (1.0 a 1.2 cal/ml)

Férmulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescricdao do
nutricionista da contratante, Normocaldrica contendo de 1.0 a 1.2 calorias /ml.

14.2. FORMULA ENTERAL Padrio — Hipercalérica (>1,2 a 1,5 cal/ml)

Formulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescricdo do
nutricionista da contratante, Hipercalérica com densidade caldrica acima de 1.2 até 1.5 calorias /ml.

14.3. FORMULA ENTERAL Padrio — Hipercalérica (= 2.0 cal/ml)

Formulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescricdo do
nutricionista da contratante, Hipercaldrica com densidade calérica a partir de 2.0 calorias /ml.

15. FORMULA ENTERAL ESPECIALIZADA

Formulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescricdao do
nutricionista da contratante, com densidades caldricas variando de 1.0 a 2.0 cal/ml, poliméricas, semi
elementares, elementares, hiperproteica com o minimo de 20% das calorias provenientes das proteinas,
especificas para faixa etaria pediatrica, adulta, idosa, bem como para atendimento as especificidades clinicas do
tipo diabetes, doenca de CROHN, insuficiéncia renal (tratamento conservador ou dialitico), hepatopatias,
oncologia, imunossupress3o, Ulceras de pressdo, pneumopatias, grandes queimados, pacientes criticos ou outros
definidos pelo CONTRATANTE, na apresentacado de 250, 500, 1000 e 1500 ml.
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15.1. FORMULA ENTERAL Especializada - Polimérica Normocalérica (1.0 a 1.2 cal/ml)

Formulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescricdo do
nutricionista da contratante, com densidades caldricas variando de 1.0 a 1.2 cal/ml, poliméricas, semi elementar
ou elementar.

15.2. FORMULA ENTERAL Especializada — Hipercalérica (>1,2 a 1,5 cal/ml)

Férmulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescrigdo do
nutricionista da contratante, com densidade caldrica acima de 1.2 até 1.5 calorias /ml, poliméricas, semi
elementar ou elementar.

15.3. FORMULA ENTERAL Especializada — Hipercalérica (= 2.0 cal/ml)

Férmulas enterais liquidas em sistema fechado, preferencialmente, e/ou aberto, conforme prescrigdo do
nutricionista da contratante, com densidade calérica com densidade caldrica a partir de 2.0 calorias /ml,
poliméricas, semi elementar ou elementar.

16. FORMULA ENTERAL - Apresentagdao em P6

Férmulas enterais em pd, nutricionalmente completas, poliméricas, semi elementares, elementares, especificas
para faixa etaria pediatrica, adulta, idosa, bem como para atendimento as especificidades clinicas do tipo
diabetes, doenca de CROHN, insuficiéncia renal (tratamento conservador ou dialitico), hepatopatias, oncologia,
imunossupressao, Ulceras de pressao, pneumopatias, grandes queimados, pacientes criticos ou outros definidos
pelo, na apresentacao de envelope, latas ou potes, de gramaturas variadas.

16.1. FORMULA ENTERAL - Apresentacio em P6 - Poliméricas
16.2. FORMULA ENTERAL - Apresentacdo em P6 — Semi elementares

16.3. FORMULA ENTERAL - Apresentacdao em PO — Elementar

17. SUPLEMENTOS NUTRICIONAIS

Suplementos nutricionais liquidos em embalagens individualizadas, prontas para uso, hiperprotéicos e
hipercaldricos, suplementados em arginina ou ndo, bem como aqueles isentos de gliten, lactose e/ou residuos,
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com densidades caldricas variando de 1.0 a 5.0 cal / ml, de volume/peso variado, poliméricas, oligoméricas, semi
elementares, , de alta absorgao, especificas para faixa etaria adulta, idosa ou pediatrico, bem como para
atendimento as especificidades clinicas do tipo diabetes, doenca de CROHN, insuficiéncia renal (em tratamento
conservador ou dialitico), imunossupressao, Ulceras de pressdo, pneumopatias, hepatopatia, oncologia, grandes
queimados, pacientes criticos ou outros definidos pelo CONTRATANTE. Da mesma forma devera ser fornecido de
acordo com a prescricao do nutricionista da CONTRATANTE.

17.1. SUPLEMENTO PADRAO - 1.0 até 1.5 kcal/ml

Suplementos hipercaléricos de 1.0 até 1.5 calorias por ml com ou sem fibras, destinado a pacientes com
desnutricao ou baixa ingestdo da dieta via oral, sem outras comorbidades que demandem uso de suplementacao
ou restrigdo de nutrientes especificos.

17.2. SUPLEMENTO COM ESPECIFICIDADES - 1.0 até 1.5 kcal/ml

Suplementos hipercaléricos 1.0 até 1.5 calorias por ml com ou sem fibras, destinado a pacientes com
desnutricdo ou baixa ingestdo da dieta via oral, com outras comorbidades que demandem uso de
suplementacao ou restricao de nutrientes especificos (diabetes, renal, hepatopata, clarificado, disfagico).

17.3. SUPLEMENTO PADRAO > 1.5 até 2.0 kcal/ml

Suplementos hipercaldricos a partir de 1.5 até 2.0 calorias por ml com ou sem fibras, destinado a
pacientes com desnutricao ou baixa ingestdo da dieta via oral, sem outras comorbidades que demandem uso de
suplementacado ou restricao de nutrientes especificos.

17.4. SUPLEMENTO COM ESPECIFICIDADES > 1.5 até 2.0 kcal/ml

Suplementos hipercaléricos a partir de 1.5 até 2.0 calorias por ml com ou sem fibras, destinado a
pacientes com desnutricao ou baixa ingestao da dieta via oral, com outras comorbidades que demandem uso
de suplementagdo ou restricdo de nutrientes especificos (diabetes, renal, hepatopata, clarificado, disfagico).

17.5. SUPLEMENTOS PARA SITUAGOES CRITICAS - > 2.0 kcal/ml

Suplementos hipercaldricos acima de 2.0 calorias por ml com ou sem fibras, destinado a pacientes com
desnutricdo ou baixa ingestdo da dieta via oral, com outras comorbidades que demandem uso de
suplementacdo ou restricdo de nutrientes especificos. (pacientes com desnutricdo severa, sindromes
desabsortivas, alergias alimentares, poligoméricas).
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18. MODULOS E OUTROS

Mddulos de proteina, de carboidrato, de fibras, aditivos de leite humano, espessante, complementos nutricionais
poderdo ser solicitados pelo Nutricionista da CONTRATANTE.

Modulo de Proteina - Modulo de proteina de alto valor bioldgico com 100% de Proteina do Soro do Leite. Sem
adicao de carboidrato e gordura. Sem sabor. Lata com no minimo 250g, com dados de identificacao do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e registro no Ministério da Salde.

Modulo de Carboidrato - Modulo de carboidrato composto de 100% Maltodextrina. Isento de gluten, sacarose
e lactose. Sem sabor. Lata com no minimo 400g, com dados de identificacdo do produto, marca do fabricante,
prazo de validade e registro no Ministério da Salde.

Modulo de Fibras Soluveis - Modulo de fibras alimentares 100% sollveis. Isento de gliten, sacarose e lactose.
Sem sabor. Lata com no minimo 250g, com dados de identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e registro no Ministério da Saude.

Modulo de Probioéticos/Probidticos/Simbidtico - Modulo de fibras alimentares composto por fibras soltveis
e insoluveis. Isento de gliten, sacarose e lactose. Sem sabor. Sache de 5 gramas, com dados de identificacdo do
produto, marca do fabricante, prazo de validade e registro no Ministério da Saude.

Modulo de Glutamina - Modulo de L-glutamina, para uso enteral e/ou oral, isento de gliten e sacarose. Sem
sabor. Embalagem: em saché com no minimo 05g, ou em lata/pote de no minimo 300g, com dados de
identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e registro no Ministério da Saude.

Modulo de Espessante - Modulo de carboidrato para espessamento instantdneo de alimentos e bebidas, sem
sabor. Lata com no minimo 125g, com dados de identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade
e registro no Ministério da Saude.

Modulo de TCM - Modulo de lipidio, elaborado com Triglicérides de Cadeia Média para uso enteral e/ou oral,
isento de gldten, lactose e sacarose. Sem sabor. Embalagem com no minimo 250ml com dados de identificacdo
do produto, marca do fabricante, prazo de validade e registro no Ministério da Saude.

Aditivo de Leite Humano - Aditivo de leite materno para prematuros. Diluigdo: 01 saché para 25ml-30ml de
leite humano. Densidade caldrica: 82 a 85kcal/ 100ml de leite humano. Proteina por 100kcal de leite humano
aditivado: 3,4 a 3,6; No minimo 60% de soro do leite parcialmente hidrolisado. Carboidratos por saché: 0,06 a
0,32g; lipideos por sache: 0,15 a 0,30g com TCM. Apresentacdo: Caixa com 70 a 100 sachés, com dados de
identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e registro no Ministério da Saude.

19. OBSERVACOES GERAIS PARA OS ITENS E SUBITENS DE 7 A 18 :

Para cumprimento desses itens (7 a 18), necessario se faz que a CONTRATANTE e a CONTRATADA obedegam as
normas da ANVISA — RESOLUCAO / RDC n©. 63 de 06 de julho de 2000 e as portarias vigentes com todas as suas
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ressalvas para fornecimento de dietas enterais, considerando para tanto o valor global mensal estimado no
processo de licitacdo.

Devera ser observada a padronizacdo das formulas infantis, dietas enterais e suplementos do CONTRATANTE
sendo que a substituicdo por produtos similares somente poderdo ser feitos com autorizagdo da CONTRATANTE
com prazo minimo de antecedéncia de trés dias Uteis.

Em havendo langamento de novos produtos enterais, suplementos, complementos ou mddulos, estes poderdo ser
solicitados pela CONTRATANTE em caso de necessidade clinica.

ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

Estima-se um fornecimento mensal médio de refeicdes conforme discriminadas no quadro de Refeicoes Mensais
seguinte, admitida a variacdo do quantitativo mensal de refeicoes a serem fornecidas em razdo do nimero de
comensais vinculados a Unidade de Salde, nao havendo desta forma obrigatoriedade de consumo de tal
quantitativo por parte do Contratante.

O valor mensal a ser pago a Contratada correspondera ao resultado do somatério do quantitativo de
refeicbes EFETIVAMENTE fornecidas, multiplicado pelo prego unitario da respectiva refeicdo e devidamente
confirmado pela Fiscalizagdo do Contratante;

ANEXO III

ATESTO DE PRESTAGAO DE SERVIGO

Prezado(a) senhor(a),

Atesto para os devidos fins que o servico de fornecimento de refeicdes foi prestado pela contratada xxxxxxxxx,
CNPJ: xxxxxxxxxxx, conforme as condicoes e clausulas contratuais, de acordo com o que segue:
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UNIDADE

PERIODO

SIM

NAO

Quando necessario, estdo sendo realizadas as manutengdes preventivas e
corretivas dentro do prazo previsto em contrato?

A empresa dispde de funcionarios capazes de realizar o servico contratado?

As refeigOes estdo sendo entregues de forma permanente e regular, nas
quantidades solicitadas, considerando as necessidades informadas pelo
Contratante?

Os horarios estabelecidos pela Contratante, para distribuicdo das refeicoes,
estdao sendo cumpridos?

As refeigdes estao acondicionadas em embalagens, conforme o contrato?

Estdo sendo cumpridos os critérios recomendados para o armazenamento
de géneros alimenticios, materiais e outros?

A higiene dos manipuladores, maos, instalacdes, alimentos e equipamentos
estdo sendo praticada, conforme especificagdes da Contratante?

O controle bacterioldgico esta sendo realizado?

Caso tenha havido descumprimento de alguma dessas obrigacoes ou tenha sido praticada

qualquer outra irregularidade pela contratada, favor descrevé-las no campo abaixo:
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Nutricionista/CRN Diretor(a) da Unida

(Carimbo e assinatura) (Carimbo e assinatura)

ANEXO 1V

ESTIMATIVA DO VALOR DE CONTRATAGAO

HOSPITAL GERAL DE GUANAMBI - HGG

CODIGO - UNIDA |QUANTIDATVALOR | /), o
SIMPAS TIPO DE REFEICAO DE DE UNITAR MENSAL
MENSAL 10
Servidores
01.28.19.001168 2 500
36-3 Desjejum Un. ' 11,04 27.600,00
01.28.19.001168 4,500
00-2 Almoco Un. : 25,03 112.635,00
01.28.19.001169 750
39-4 Jantar Un. 19,98 14.985,00
01.28.19.001227 2700
37-8 Ceia Un. : 16,13 43.551,00
Sub-Total 198.771,00
Acompanhantes
01.28.19.001168 Desjejum Un. 3.500 10,38 36.330,00
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30-4
01.28.19.001167 4000
97-9 Almoco Un. ' 22,93 91.720,00
01.28.19.001168 2500
07-0 Ceia Completa Un. ' 14,49 50.715,00
Sub-Total 178.765,00
Pacientes Adultos
01.28.19.001224 —
433 Desjejum Un. 3.200 1154 | 36.928,00
01.28.19.001224 .
20-8 Colagdo Tipo | Un. 3.100 470 | 14.570,00
01.28.19.001224 .
36.0 Colaggo Tipo |l Un. 80 486 388.80
01.28.19.001167
99-5 Almogo Un. 3300 | 5682 | 88.506,00
01.28.19.001226 .
90-8 Lanche Tipo | Un. 3.000 582 | 17.460,00
01.28.19.001226 .
92-4 Lanche Tipo Il Un. 100 6,00 600,00
01.28.19.001223 .
747 Ceia Completa Un. 3.100 1846 | 57.226.00
01.28.19.001225
15-4 Jantar Un. 300 25.74 7.722.00
01.28.19.001224 . .
20-4 Ceia Leve Tipo | Un. 3.100 8.91 27.621,00
01.28.19.001224 . .
23.9 Ceia Leve Tipo Il Un. 70 7.61 532.70
01.28.19.001226
37.8 Lanche Reforgado Un. 40 13.66 546,40
Sub-Total 252.100,90
Pacientes Pediatricos
01.28.19.001224 Desoium 120
45-0 1€) Un. 10,65 1.278,00
01.28.19.001223 .
46-1 Colagao Tipo | Un. 200 3,63 726,00
01.28.19.001224 .
38-7 Colagdo Tipo Un. 20 4,49 89,80
01.28.19.001223
43-7 Almogo Un. 120 2102 | 2.522,40
01.28.19.001225
207 Lanche Un. 200 543 1.086,00
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01 -28-1529;201224 Ceia Completa Un. 120 11,96 1.435,20
01.28.19.001225 Jantar 20
59-6 Un. 18,23 364,60
01 -28-12;301224 Ceia Leve Un. 200 6,06 1.212,00
Sub-Total ERREA
Extras
01 -28-;’8;201227 Agua de coco (250 ml) Litro 10 5,55 55,50
01.28. 1 ?;201227 Biscoito (50 g) Porgéo 30 1,71 51,30
01 -28-;?;201227 Café preto (litro) Litro 3.800 4,20 15.960,00
01 -28-;;’;‘;01258 Café ¢/ leite (litro) Litro 25 7.72 193,00
01.28. ; g;gmzz? Cha (250ml) Litro 15 3,51 52,65
01.28. :3 2;801 224 Doce (50g) Porg&o 20 1,52 30,40
01 -28-;;);201223 Ameixa seca (5 und) | Porgéo 10 2,63 26,30
01 .28.;2;801224 Fruta (150g) Porgéo 150 2.75 412,50
01 -28-12;201227 logurte (250ml) Litro 20 6,47 129,40
01.28. 1 2l801227 Leite (250ml) Litro 10 0,14 91,40
01 -28-;519;801225 Mingau (250ml) Litro 5 5,71 28,55
01 -28';8;801226 Suco de frutas (250ml) Litro 80 6,78 542,40
01.28. ; %801225 Pa0 (509)(;:831) manteiga | b s, 60 208 124,80
012819901225 patissaria (100g) | Porgéo | 200 4,22 844,00
01.28. 615 3;801225 Ovo (50 g) Porgao 60 1,50 90,00
01.28. ; 2;801 225 Queijo (30g) Porgao 45 2,59 116,55
01.28. ; 2;201224 Sopa (250ml) Porgao 10 6.06 60,60
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01.28.19.001226 Vegetal tipo c (raiz - Porgao 15 ‘
01-0 100g) ¢/ manteiga (10g) 5,37 80,55
Sub-Total 18.889,90
Dietas de Consisténcia Liquida
01 '28';8;201258 Dieta Semi-liquida Litros 350 14,21 4.973,50
01.28.19.001258 Dieta S_emi-l_l'quida Litros 280
95-8 Enriquecida 32,64 9.139,20
01 '28'32;201258 Dieta Liquida Litros 80 13,25 1.060,00
01:28.79-9912%8 | Dieta Liquida Enriquecida | Litros 800 3242 | 25.936.00
01 '28';2;801258 Dieta Liquida Restrita Litros 40 2043 817.20
Sub-Total 41.925,90
Férmulas Infantis - Enterais / Suplementos / Médulos
Formula Infantil Padrao
01:28. 709012591 Nao Lactea Padrdo | Litros 40 1120 | 165160
01 '28'32;201258 Lactea Padréao Litros 160 30.83 4.932.80
Sub-Total 6.584,40
Férmula Infantil Especializada
01.28.19.001259 Lactea e N&o Lactea Litros 40
04-0 Semi Elementar 85,03 3.401,20
01.28.19.001259 Lactea e Nao Lactea Litros 70
09-1 Elementar 128,37 8.985,90
Sub-Total 12.387,10
Formula Enteral Padréo
01.28.19.001259 | Normocaldrica (> 1.0 a Litro 120
02-4 1.2 cal/ml) 140,63 16.875,60
01.28.19.001259 | Hipercaldrica (> 1.2 a 1.5 Litro 540
07-5 cal/ml) 261,86 | 141.404,40
01.28.19.001259 Hipercaldrica (= 2.0 Litro 60
00-8 cal/ml) 370,82 22.249,20
Sub-Total 180.529,20
Férmula Enteral Especializada
01.28.19.001259 | Normocalérica (1.0 a 1.2 Litro 150
06-7 kcal/ml) 173,29 25.993,50
01.28.19.001259 | Hipercalérica (> 1.2a 1.5 | Litro 600 206,09 123.654,00
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03-2 kcal/ml)
01.28.19.001259 Hipercaldrica (= 2.0 Litro 60
01-6 kcal/ml) 229,54 13.772,40
Sub-Total 163.419,90
Férmula Enteral em P6
01.28.19.001258 Polimérica K 10
96-6 9 167,78 | 1.677,80
01.28.19.001226 .
258 Semi-Elementar Kg 5 183,67 918,35
01.28.19.001258
93-1 Elementar Kg 5 180,93 | 904,65
Sub-Total 3.500,80
Suplementos Nutricionais
01.28.19.001226 | Suplemento Padrao - 1.0 100
05-3 a 1.5 kcal/ml Un. 31,87 3.187,00
Suplemento com
01:28.19.901226 | Especificidades - 1.0 a 20
1.5 kecal/ml Un. 50,70 1.014,00
01.28.19.001226 | Suplemento Padrao > 1.5 40
04-5 a 2.0 kcal/ml Un. 43,43 1.737,20
Suplemento com
01 '28'(1)?;801226 Especificidades > 1.5 a 100
2.0 kcal/ml Un. 60,55 6.055,00
Suplemento para
01 '28'32;301226 Situagdes Criticas -> 2.0 40
kcal/ml Un. 59,60 2.384,00
Sub-Total 14.377,20
Médulos e Outros
01.28.19.001227 . ,
12-2 Modulo de Proteina Kg 25 431,52 10.788,00
01.28.19.001226 . :
95.9 Modulo de Carboidrato Kg 5 148,85 744.25
01.28.19.001227 . .
02-5 Modulo de Fibras Kg 1 39915 39915
01.28.19.001226
43-6 Espessante Kg 15 140357 | 60536
01.28.19.001227 ,
07-6 Glutamina Kg 4 366,33 | 1.465,32
Aditivo
01:28.19-901226 | Probistico/Prebistico/Sim 200
bidtico (Sache-59g) Un. 14,40 2.880,00
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Sub-Total 16.882,08
R$
TOTAL MENSAL.: 1.096.847,38
R$

TOTAL (12 MESES):

13.162.168,50

RESUMO VALORES LICITACAO - 12 MESES (HGG)

Un. Hospitalar V. Mensal V. Global

HGG R$ 1.096.847,38 | R$ 13.162.168,50

TOTAL (12 meses) : |R$ 1.096.847,38 |R$ 13.162.168,50

ANEXO V

MODELO DE DESCRIGAO DE PROPOSTA DE PREGCO E DE DECLARACAO DE ELABORACAO

INDEPENDENTE DE PROPOSTA

Modalidade de Licitagdao/contratagdo Numero
direta

CNPJ DA EMPRESA:
NOME DO SOCIO/ REPRESENTANTE LEGAL :
CPF:
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HOSPITAL GERAL DE GUANAMBI - HGG

CODIGO SIMPAS TIPO DE REFEICAO UNIDADE QUG':;;';?_DE UIII’IA'IE-I?I:IO J:ﬁ;’;
Servidores

01.28.19.00116836-3 Desjejum Un. 2.500
01.28.19.00116800-2 Almoco Un. 4.500
01.28.19.00116939-4 Jantar Un. 750
01.28.19.00122737-8 Ceia Un. 2.700

Sub-Total

Acompanhantes

01.28.19.00116830-4 Desjejum Un. 3.500
01.28.19.00116797-9 Almoco uUn. 4.000
01.28.19.00116807-0 Ceia Completa Un. 3.500

Sub-Total

Pacientes Adultos

01.28.19.00122443-3 Desjejum Un. 3.200
01.28.19.00122429-8 Colagdo Tipo I Un. 3.100
01.28.19.00122436-0 Colacao Tipo II Un. 80
01.28.19.00116799-5 Almoco un. 3.300
01.28.19.00122690-8 Lanche Tipo I Un. 3.000
01.28.19.00122692-4 Lanche Tipo II un. 100
01.28.19.00122374-7 Ceia Completa Un. 3.100
01.28.19.00122515-4 Jantar un. 300
01.28.19.00122420-4 Ceia Leve Tipo I Un. 3.100
01.28.19.00122423-9 Ceia Leve Tipo II Un. 70
01.28.19.00122687-8 Lanche Reforgado Un. 40

Sub-Total

Pacientes Pediatricos
01.28.19.00122445-0 Desjejum Un. 120
01.28.19.00122346-1 Colagéo Tipo I un. 200
01.28.19.00122438-7 Colacso Tipo II un. 20
01.28.19.00122343-7 Almogo un. 120
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01.28.19.00122522-7 Lanche Un. 200
01.28.19.00122412-3 Ceia Completa un. 120
01.28.19.00122559-6 Jantar un. 20
01.28.19.00122415-8 Ceia Leve Un. 200
Sub-Total
Extras
01.28.19.00122739-4 Agua de cbco (250 ml) Litro 10
01.28.19.00122741-6 Biscoito (50 g) Porgao 30
01.28.19.00122751-3 Café preto (litro) Litro 3.800
01.28.19.00125887-7 Café ¢/ leite (litro) Litro 25
01.28.19.00122738-6 Cha (250ml) Litro 15
01.28.19.00122484-0 Doce (50g) Porgao 20
01.28.19.00122358-5 Ameixa seca (5 und) Porgao 10
01.28.19.00122498-0 Fruta (1509) Porgao 150
01.28.19.00122743-2 Iogurte (250ml) Litro 20
01.28.19.00122744-0 Leite (250ml) Litro 10
01.28.19.00122551-0 Mingau (250ml) Litro 5
01.28.19.00122629-0 Suco de frutas (250ml) Litro 80
01.28.19.00122597-9 | Pao (50g) com manteiga (10g) Porcao 60
01.28.19.00122569-3 Patissaria (100g) Porgao 200
01.28.19.00122560-0 Ovo (50 g) Porgao 60
01.28.19.00122596-0 Queijo (309) Porgao 45
01.28.19.00122433-6 Sopa (250ml) Porgado 10
01.28.19.00122601-0 Vegeta'nf;prft;é;a(izl 691)009) </ | Pporcio 15
Sub-Total

Dietas de Consisténcia Liquida

01.28.19.00125889-3 Dieta Semi-liquida Litros 350

01.28.19.00125895-8 | Dieta Semi-liquida Enriquecida Litros 280

01.28.19.00125892-3 Dieta Liquida Litros 80

01.28.19.00125890-7 Dieta Liquida Enriquecida Litros 800

01.28.19.00125894-0 Dieta Liquida Restrita Litros 40
Sub-Total

Formulas Infantis - Enterais / Suplementos / Mddulos

Formula Infantil Padrdo

01.28.19.00125910-5

N3o Lactea Padrao

Litros

40
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Lactea Padrao

| Litros | 160

Sub-Total

Formula Infantil Especializada

Lactea e Ndo Lactea Semi )
01.28.19.00125904-0 Elementar Litros 40
01.28.19.00125909-1 | Lactea e Nao Lactea Elementar Litros 70
Sub-Total
Formula Enteral Padrao
01.28.19.00125002-4 | \ormocalorica (> 1.0a1.2 Litro 120
cal/ml)
01.28.19.00125907-5 |  Hpercalorica (> 1.2a 1.5 Litro 540
cal/ml)
01.28.19.00125900-8 Hipercaldrica (= 2.0 cal/ml) Litro 60
Sub-Total
Formula Enteral Especializada
01.28.19.00125906-7 |  Normocalorica (1.0a 1.2 Litro 150
kcal/ml)
01.28.19.00125903-2 |  Hpercalorica (> 1.2a 1.5 Litro 600
kcal/ml)
01.28.19.00125901-6 | Hipercaldrica (= 2.0 kcal/ml) Litro 60
Sub-Total
Formula Enteral em Po
01.28.19.00125896-6 Polimérica Kg 10
01.28.19.00122625-8 Semi-Elementar Kg 5
01.28.19.00125893-1 Elementar Kg 5
Sub-Total

Suplementos Nutricionais

Suplemento Padrdo - 1.0 a 1.5

01.28.19.00122605-3 keal/ml un. 100
. | Suplemento com Especificidades
01.28.19.00122606-1 -1.0a 1.5 keal/ml un. 20
01.28.19.00122604-5 Suplemento Padrao > 1.5 a 2.0 40
kcal/ml un.
_~ | Suplemento com Especificidades
01.28.19.00122607-0 > 1.5 a 2.0 keal/ml un. 100
) Suplemento para Situagdes
01.28.19.00122602-9 Criticas -> 2.0 kcal/ml un. 40
Sub-Total
Modulos e Outros
01.28.19.00122712-2 Moédulo de Proteina Kg 25
01.28.19.00122695-9 Mddulo de Carboidrato Kg 5
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01.28.19.00122702-5 Mddulo de Fibras Kg 1
01.28.19.00122643-6 Espessante Kg 1,5

01.28.19.00122707-6 Glutamina Kg 4
Aditivo
01.28.19.00122693-2 | Probidtico/Prebidtico/Simbidtico 200
(Sache-5g) un.

Sub-Total
TOTAL MENSAL:
TOTAL (12 MESES):

[Identificacdo completa do representante do licitante], como representante devidamente constituido de
[Identificacdo completa do licitante], doravante denominado LICITANTE, para fins de participagdo no
certame licitatério acima identificado, declaro, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Cddigo Penal
Brasileiro, que:

(a) a proposta apresentada para participar desta licitacdo foi elaborada de maneira independente por mim e o
contetido da proposta nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de
qualquer outro participante potencial ou de fato desta licitagdo, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

(b) a intengao de apresentar a proposta elaborada para participar desta licitagdo nao foi informada, discutida ou
recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato desta licitacdo, por qualquer meio ou por qualquer
pessoa;

(c) que nao tentei, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisao de qualquer outro participante
potencial ou de fato desta licitagdo quanto a participar ou nao dela;

(d) que o conteudo da proposta apresentada para participar desta licitagdo ndo sera, no todo ou em parte, direta
ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato desta licitacao
antes da adjudicacao do objeto;

(e) que o conteldo da proposta apresentada para participar desta licitagdo ndo foi, no todo ou em parte, direta
ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante do drgdo licitante antes da abertura
oficial das propostas;

(f) que o contelido da proposta apresentada para participar desta licitagdo compreende a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicao Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na
data de entrega das propostas, conforme §1° do art. 63 da Lei n°® 14.133/2021; e

(g9) que estou plenamente ciente do teor e da extensdao desta declaracdo e que detenho plenos poderes e
informagGes para firma-la.
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ANEXO VI

MODELO DE PROVA DE QUALIFICACAO TECNICA
CAPACIDADE TECNICO-OPERACIONAL

Modalidade de Licitacao/contratagdo Numero
direta

Declaramos, para fins de habilitacdo em processo licitatdrio/contratacdo direta, que a empresa
XXX XXXXX, CNPI XXXXXXXXXXXXXXX, com enderego na
XXX XXXXXXXXX, prestou servigo de xaxxxxxxxxxxxxx, atendendo integralmente as
especificacdes contratadas, inexistindo, até a presente data, registros negativos que comprometam a

prestacao.
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Especificacao

Quantitativo

Prazo de execucao

Salvador de

de20__ .

NOME/RAZAO SOCIAL CPF/ CNPJ REPRESENTANTE LEGAL / ASSINATURA

ANEXO VII

j MODELO DE PROVA DE QUALIFICACAO TECNICA
DECLARAGAO DE INDICAGAO DO PESSOAL TECNICO, INSTALACOES E APARELHAMENTO

Modalidade
direta

de Licitagdo/contratacdo | NUmero

DECLARAGCAO FORMAL DE DISPONIBILIDADE

Declaro, em observancia ao art. 67, inc. III, da Lei Federal n° 14.133/2021, para fins de
prova de qualificacdo técnica, que disporei do pessoal técnico, das instalacdes e do aparelhamento adequados,
conforme relacdo abaixo, em estrita consonancia com os requisitos estabelecidos no instrumento convocatorio,
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estando ciente de que a declaragdo falsa caracteriza a infragdo prevista no art. 155, inc. VIII, da Lei Federal
ne 14.133/2021.

Instalacoes, Aparelhamento (Maquinas/Equipamentos) Quantidade
Pessoal Técnico Qualificagao
Salvador de de 20___.

RAZAO SOCIAL / CNPJ / NOME DO REPRESENTANTE LEGAL / ASSINATURA

ANEXO VIII

_MODELO DE PROVA DE QUALIFICAGAO T’!'ECNICA
DECLARACAO DE PLENO CONHECIMENTO, SEM EXIGENCIA DE VISTORIA

=<

odalidade de Licitacdo/contratacdo direta | Nimero

Em cumprimento & exigéncia do TR/HABILITAGAQ, declaramos, para os fins do inc. VI do art. 67 da Lei
Federal n° 14.133/2021, termos tomado conhecimento de todas as informagles e das condigdes locais para o
cumprimento das obrigacdes objeto da contratacao.

Salvador de de 20__.
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NOME/RAZAO SOCIAL CPF/ CNPJ REPRESENTANTE LEGAL / ASSINATURA

ANEXO IX

_MODELO DE PROVA DE QUALIFICAGAO T!:ECNICA
DECLARACAO DE PLENO CONHECIMENTO, COM EXIGENCIA DE VISTORIA

Modalidade de Licitacdo/contratagdo direta | Numero

() DECLARAGAO DE VISTORIA EXPEDIDA PELA ADMINISTRAGAO

Atesto que o preposto da [indicar nome da Pessoa Juridica licitante], CNPJ ne , Sr.(a)

, CPF n¢ , Vistoriou (indicar a Unidade Administrativa vistoriada), em
atencdo a exigéncia do TR/HABILITACAO, para os fins do inc. VI do art. 67 c/c art. 63, §2°, da Lei Federal n°
14.133/2021, tendo tomado conhecimento de todas as informacdes e das condigdes locais para o cumprimento
das obrigacOes objeto da contratacao.

Salvador de de 20__.
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(assinatura, identificacdo do servidor publico e respectivo cadastro)

() DECLARACAO FIRMADA PELO PROPRIO LICITANTE DE PLENO CONHECIMENTO E DE DISPENSA

DE VISTORIA

Em cumprimento & exigéncia do TR/HABILITACAO, optamos por dispensar a vistoria e declaramos, para os
fins do inc. VI do art. 67 c/cart. 63, §§2° e §390, todos da Lei Federal n° 14.133/2021, termos tomado
conhecimento de todas as informagOes e das condigdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da

contratagdo.

Salvador de

de 20__.

RESPONSAVEL TECNICO

ANEXO X

QUADRO DE DIMENSIONAMENTO DE PESSOAL

HOSPITAL GERAL DE GUANAMBI

FUNGAO ADMINISTRATIVO | 12 ;(036 12 ;(,36
GESTORA DE o ] ]
UNIDADE/NUTRICIONISTA
NUTRICIONISTA PLANEJAMENTO - i i
NUTRICIONISTA PRODUCAO ] 02 02
TECNICO DE NUTRICAO ] 02 02
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TECNICO NUTRICAO - TNE - - -

AUXILIAR ADMINISTRATIVO - - -

ESTOQUISTA - 02 -

AUXILIAR ESTOQUISTA - - -

MAGAREFE 01

AUXILIAR MAGAREFE - 01 -

PATISSEIRO - 02 -

AUXILIAR PATISSEIRO - -
COZINHEIRO LIDER - 02 02

COZINHEIRO AUXILIAR - 02 -

COZINHEIRO DIETISTA - 02 -
AJUDANTE DE COZINHA - 02 02

COPEIRA PRODUCAO 01 02
COPEIRA DIETISTA - 18 04
COPEIRA DIETISTA - LACTARIO - 04 02
SERVICOS GERAIS - 06 02
TOTAL 03 47 16
Local], [dia] de [més] de [ano].
Identificacdo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel
Cargo/Funcao | Nome CPF Matricula | Telefone/E-mail ganlijctljzde de
Nutricionista c"j.ic')hrg‘l?“ 8(1)0.696.335- 19544690 5775//georgia.;K/z?rg(g;aude.ba.gov.br ggrsgllt;é :
Silveira Guanambi
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MINUTA DE CONTRATO

(X) LICITACAO
() CONTRATACAO DIRETA

CONTRATO Ne¢ / QUE ENTRE SI CELEBRAM O [ESTADO
DA BAHIA] E A [PESSOA JURIDICA , PARA 0OS
FINS QUE NELE SE DECLARAM.

O ESTADO DA BAHIA, neste ato representado pelo(a) Dr(a). Roberta Silva de Carvalho Santana, titular da
Secretaria da Saude do Estado da Bahia, CNPJ n°.05.816.630.0001-52, situada na Avenida Luiz Viana Filho s/n©,
4° Avenida, Plataforma VI, Centro Administrativo da Bahia 3 CAB, nesta Capital, autorizada pelo Decreto Simples

S/N publicado no D.O.E de 04 de Janeiro de 2023 e a [pessoa juridica], inscrita no CNPJ/MF
sob o n° , sediada na , doravante representada pelo Sr(a). ,
portador da cédula de identidade n° , emitida por , inscrito(@a) no CPF/MF sob o n°
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, conforme atos constitutivos da empresa ou procuracdo apresentada nos autos, doravante
denominado Contratada, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente () do Pregdo Eletronico
n° /____, processo administrativo n° , que se regera pela Lei n° 14.634, de 28 de novembro de 2023,
pela Lei Federal n® 14.133, de 1° de abril de 2021, e mediante as cldusulas e condigGes a seguir ajustadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento é a prestacao de servicos de fornecimento de alimentacdo
hospitalar preparada na dependéncia do Hospital Geral de Guanambi - HGG, compondo um Unico lote
com desenvolvimento de todas as atividades que integram o fornecimento de refeicdes, nas condigOes
estabelecidas no Termo de Referéncia e Habilitagdo (TR/Habilitagdo).
1.2 Vinculam-se a esta contratagdo, independentemente de transcricdo neste instrumento:

a) TR/Habilitacdo;

b) Proposta da Contratada;

c) Edital da Licitacao;

d) Eventuais anexos dos documentos supracitados.

1.3 O modelo de execugdo do objeto observara o disposto no TR/Habilitacdo.

CLAUSULA SEGUNDA — VIGENCIA E PRORROGAGCAO

2.1 O prazo de vigéncia do Contrato é de 12 meses, a contar da data da ( ) assinatura do Contrato ( )
subscricdo da Autorizacao de Fornecimento de Material — AFM ( ) subscricao da Autorizacdo de
Prestacdo de Servigos — APS, observado o art. 105 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1 As regras de execugdo e de gestdo do contrato constam no TR/Habilitagdo, anexo a este Contrato (art. 92 da

Lei Federal n® 14.133/2021).
3.2 Fica indicado como gestor deste Contrato o servidor , Mmatricula:

Nota: alternativamente, a nomeacgao do gestor do contrato pode ser feita por portaria.
3.3 Fica(m) indicado(s) como fiscal(is) deste Contrato o(s) servidor(es):
matricula(s):

Notas: alternativamente, a nomeacao do fiscal e/ou comissao pode ser feita por portaria.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO
4.1 Ndo sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
CLAUSULA QUINTA — PRECO

5.1 O Contratante pagara a Contratada os valores estimados especificados no quadro abaixo:

LOTE
ITEM Cadigo Descrigao Unidade de Quantitativo PRECO PRECO MENSAL
SIMPAS Fornecimento UNITARIO
(UF)
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WIN (=

VALOR ESTIMADO MENSAL

VALOR ESTIMADO GLOBAL

Notas:
1. Caso a planilha seja extensa, recomenda-se o uso de tabela anexa.
2. Adaptar conforme o objeto.

5.1.1 Estima-se para o Contrato o valor mensal de R$ ( ), perfazendo o valor estimado global
deR$__ ().

5.2. Nos pregos contratados estdo incluidos todos os custos com material de consumo, saldrios, encargos sociais,
previdenciarios, fiscais, comerciais e trabalhistas de todo o pessoal da Contratada, como também fardamento,
transporte de qualquer natureza, materiais empregados, inclusive ferramentas, utensilios e equipamentos
utilizados, depreciacdo, aluguéis, administracdo, tributos, impostos, taxas, emolumentos e quaisquer outros
custos que, direta ou indiretamente, se relacionem com o fiel cumprimento pela Contratada das obrigacdes.

5.3 O valor do Contrato referido nesta Clausula é meramente estimativo, dependendo os pagamentos devidos a
Contratada dos quantitativos efetivamente executados.

CLAUSULA SEXTA — PAGAMENTO

6.1 O prazo para pagamento a Contratada e as demais condigGes a ele referentes encontram-se definidos no
TR/Habilitagdo, que constitui anexo deste Contrato (art. 92, incs. V e VI, da Lei Federal n°® 14.133/2021).

CLAUSULA SETIMA — MANUTENGAO DO EQUILIBRIO ECONOMICO FINANCEIRO DO CONTRATO
Reajustamento em sentido estrito

7.1 Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de 1 (um) ano contadode _ /_ /_,
data do orcamento estimado (art. 92, inc. V, e §3°, da Lei Federal n® 14.133/2021).

7.2 Apods o interregno de 1 (um) ano, independentemente de pedido da Contratada, os precos iniciais serdo
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice INPC/IBGE.

Outras causas de reequilibrio econémico-financeiro

7.8 O reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro dependera de requerimento da Contratada quando
visar recompor o preco que se tornou insuficiente, devendo ser instruido com a documentacdo que comprove o
desequilibrio econdmico-financeiro do Contrato.
7.8.1 O requerimento de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro inicial do Contrato, nas
hipéteses do art. 124, inc. II, “d”, da Lei Federal n°® 14.133/2021, devera ser formulado pelo interessado no
prazo maximo de 1 (um) ano do fato que o ensejou, sob pena de decadéncia, em consonancia com o art.
211 da Lei Federal n® 10.406, de 10 de janeiro de 2002.
7.8.2 Na hipdtese de contratos de fornecimento ou servicos continuos, o requerimento de restabelecimento
do equilibrio econdmico-financeiro devera ser formulado durante a vigéncia do Contrato e antes de eventual
prorrogacao nos termos do art. 107 da Lei Federal n° 14.133/2021, sob pena de preclusao (art. 131,
paragrafo Unico, da Lei Federal n° 14.133/2021).
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7.8.2.1 Fica convencionado que, nos casos de contrato de fornecimento ou servicos continuos com prazo
de vigéncia superior a 1 (um) ano, o requerimento de restabelecimento do equilibrio econémico-
financeiro do Contrato devera observar a disposicdo da subclausula 7.8.1.
7.9 O Contratante, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, prorrogavel por igual periodo mediante justificativa,
respondera a eventuais pedidos de manutencdo do equilibrio econdmico-financeiro do Contrato apresentado pela
Contratada (art. 92, inc. XI, c/c art. 123, paragrafo Unico, da Lei Federal n® 14.133/2021).
Nota: a Administracdo podera ajustar o prazo conforme o caso concreto.
7.10 O processo de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro em favor do Contratante devera ser
instaurado quando possivel a reducdo do preco ajustado para compatibiliza-lo ao valor de mercado ou quando
houver diminuicao, devidamente comprovada, dos precos dos insumos basicos utilizados no Contrato.
7.11 A Contratada ndo fara jus a recomposicdo do equilibrio econémico-financeiro caso quaisquer dos riscos por
ela assumidos no Contrato venham a se materializar (art. 124, inc. II, “d”, parte final, da Lei Federal n°
14.133/2021);
7.12 No caso de contratacdes de obras e servicos de engenharia, a hipétese de que trata a subclausula 7.8.1
abrange as situacdes em que a execugao contratual seja obstada pelo atraso na conclusdo de procedimentos de
desapropriacdo, desocupacao, serviddo administrativa ou licenciamento ambiental, por circunstancias alheias a
Contratada (art. 124, §2°, da Lei Federal n® 14.133/2021).

CLAUSULA OITAVA - OBRIGA(;('.")ES DO CONTRATANTE E DA CONTRATADA
Obrigacdes do Contratante

8.1 O Contratante, além das determinagGes contidas no ( ) TR/Habilitacdo e demais componentes () aviso ou

instrumento de contratagao direta, bem como daquelas decorrentes de lei, obriga-se a:
a) exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com este Contrato e
seus anexos, fornecendo por escrito as informagbes necessarias para a execugdo do objeto contratado;
b) receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no TR/Habilitagdo;
c) acompanhar e fiscalizar a execucao do Contrato e o cumprimento das obrigacdes pela Contratada;
d) intimar a Contratada, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto do Contrato,
para que seja por ela substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas, no prazo
indicado, certificando-se de que as solugdes propostas pela Contratada sdo as mais adequadas;
e) comunicar-se com a Contratada para emissdao de nota(s) fiscal(is) ou instrumento(s) de cobranca
equivalente(s) relativamente a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e
pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e
quantidade, conforme o art. 143 da Lei Federal n® 14.133/2021;
f) efetuar o pagamento a Contratada do valor correspondente a execucdo do objeto, conforme prazo, forma e
condigdes estabelecidos no TR/Habilitagao;
g) aplicar a Contratada as sangGes previstas em lei e neste Contrato;
h) explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a execucao do presente
Contrato apresentadas pela Contratada, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucdo do ajuste, no prazo definido na
subclausula 8.1.1;
i) responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro apresentados pela
Contratada no prazo definido na subclausula 7.9;
j) intimar os emitentes das garantias relativamente ao inicio de processo administrativo para apuragdo de
descumprimento de clausulas contratuais (art. 137, §4°, da Lei Federal n°® 14.133/2021);
k) assegurar-se, na hipdtese de execucao do objeto contratado em suas dependéncias ou em local por ele
designado, que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentem condicOes
adequadas ao cumprimento, pela Contratada, das normas de seguranca e saude no trabalho;
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CLAUSULA NONA — GARANTIA DA CONTRATAGCAO
9.1 As disposicdes sobre a garantia da contratacdo estdo disciplinadas no TR/Habilitagcdo.
CLAUSULA DECIMA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

10.1 Constituem infragdes administrativas para os fins deste Contrato, as condutas tipificadas no art. 155 da Lei
Federal n°® 14.133/2021.
10.2 Serdo aplicadas a Contratada que incorrer nas infrages tipificadas no art. 155 da Lei Federal n°
14.133/2021, as sangOes previstas no art. 156 da mesma norma, observados os arts. 48 e 49 da Lei n°
14.634/2023 e a disciplina constante no Decreto n° 23.113/2024.
10.3 No que concerne a multa, sera observado o disposto no subitem 10.14.
10.4 A aplicacdo das sanc0es previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparacado
integral do dano causado ao Contratante, observado o disposto na Lei n°® 12.209, de 20 de abril de 2011 (art.
156, §9°, da Lei Federal n°® 14.133/2021).
10.5 Todas as sancgOes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156,
§7°, da Lei Federal n°® 14.133/2021).
10.6 A apuragdo das infrag0es administrativas sera realizada em processo administrativo sancionatério, conforme
rito estabelecido nos arts. 51 e 52 da Lei n® 14.634/2023, com a observancia das garantias da ampla defesa e do
contraditorio, na forma do Decreto n® 23.113/2024.
10.6.1 Serd admitida medida cautelar destinada a garantir o resultado Util do processo administrativo
sancionatorio, de forma antecedente ou incidental a sua instauracdo, inclusive a retengdo provisdria do valor
correspondente a estimativa da sancdo de multa (art. 50, §2°, da Lei n°® 14.634/2023).
10.6.2 O valor da retencdo provisoria a que se refere a subclausula anterior ndo podera exceder o limite
maximo estabelecido no art. 156, §3°, da Lei Federal n°® 14.133/2021 (art. 50, §3°, da Lei n° 14.634/2023).
10.7 A apuragdo de infragOes sujeitas exclusivamente a sangdo de adverténcia ou de multa, isoladas ou
cumuladas entre si, sera realizada em processo sancionatério simplificado (art. 51 da Lei n® 14.634/2023).
10.7.1 Precedera a abertura do processo sancionatério simplificado a intimacdo do interessado a fim de que
tenha ciéncia da imputacado, observada a disciplina do art. 28 do Decreto n° 23.113/2024.
10.7.1.1 O ato de intimacdo devera conter a descricdo dos fatos ilicitos imputados, o enquadramento
juridico, a sangdo aplicavel e, no caso de multa, o respectivo calculo.
10.7.1.2 Acompanhara o ato de intimacao o termo de anuéncia que podera ser firmado pelo interessado,
caso manifeste a concordancia com a imputagao e com a sangdo aplicavel.
10.7.1.3 Assinado o termo de anuéncia no prazo assinalado, sera promovida a aplicacdo da sangdo cabivel,
procedendo-se aos devidos registros, encerrando-se o procedimento.
10.7.1.3.1 No caso de multa, o procedimento sera encerrado apds o seu efetivo recolhimento.
10.7.1.4 Caso o interessado ndo manifeste a concordancia expressa com os termos da imputagdo, sera
promovida a abertura do processo sancionatdrio simplificado.
10.8. A apuracdo de conduta infrativa sujeita a sancao de impedimento de licitar e contratar ou de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar, sera realizada em processo de responsabilizacdo (art. 52 da Lei n°
14.634/2023).
10.8.1. As sangdes de impedimento de licitar e contratar ou de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar poderao ser atenuadas ou comutadas mediante a celebracdo de Termo de Transacdao Administrativa
(TTA), observados os requisitos e condicOes estabelecidos em Regulamento especifico (art. 55 do Decreto n®
23.113/2024).
10.9 Na aplicagdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §19, da Lei Federal n® 14.133/2021):
a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;
e) a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagbes dos
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orgaos de controle.
10.10 Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei Federal n® 14.133/2021, ou em outras leis de
licitagGes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei Federal n®
12.846/2013, serao apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e a
autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159 da Lei Federal n® 14.133/2021 e art. 47, §3°, da Lei n°
14.634/2023).
10.11 A personalidade juridica da Contratada podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos em lei e neste Contrato ou para
provocar confusao patrimonial (art. 160 da Lei Federal n°® 14.133/2021 e art. 57 da Lei n°® 14.634/2023).
10.11.1 Com a desconsideracdo da personalidade juridica, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa
juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administragdo, a pessoa juridica
sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com a
Contratada.
10.11.2 Em todos os casos de desconsideracao da personalidade juridica deverdo ser observados o
contraditdrio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.
10.12 O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da sancdo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢bes por ele aplicadas, para fins de publicidade no
Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas
(CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal (art. 161 da Lei Federal n® 14.133/2021 e art. 55, §1°,
da Lei n°® 14.634/2023).
10.13 As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaracdao de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei Federal n°® 14.133/2021, conforme art. 60 da Lei n°
14.634/2023 e a disciplina prevista no Decreto n® 23.113/2024.
10.14 A sancdo de multa observara as seguintes disposicoes:

10.14.1 Multa Compensatoria

10.14.1.1 A multa compensatéria, em caso de descumprimento total da obrigagdo principal, incidente
sobre o valor global do contrato, serda de: __ % ( ) (art. 89, caput, e §1° do Decreto n°
23.313/2024).
NOTA: ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta
por cento)
10.14.1.1.1 Caso o cumprimento da obrigacao principal, uma vez iniciado, seja descontinuado, a
multa compensatoria incidira sobre a diferenca entre o valor global do contrato e o valor da parte do
fornecimento ou do servico ja realizado (art. 8°, §2° do Decreto n° 23.313/2024).
10.14.1.2 A multa compensatodria, no caso de descumprimento de obrigacdo acessoria, incidente sobre
o valor do contrato, sera de: __ % ( ) (art. 89, §39, do Decreto n° 23.313/2024).
NOTA: nao podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 15% (quinze
por cento) e ndao podera ser superior ao da obrigacdo principal (art. 7°, §2°, do Decreto n°
23.313/2024)

10.14.2 Multa Moratdria

10.14.2.1 O atraso injustificado na execucdo do contrato sujeitara o contratado a multa de mora.
10.14.2.2 No caso de obrigagdo principal, a multa de mora diaria, incidente sobre o valor da obrigagdo
descumprida ou da estimativa arbitrada de seu custo, sera de: __ % ( ) (art. 99, §19, do Decreto n°
23.313/2024).

NOTA: ndo podera ser inferior a 0,1% (um décimo por cento) e ndo é recomedavel que supere
1% (um por cento), em razao do prazo para atingimento do limite maximo da multa
compensatoria (art. 92, §4°, do Decreto n° 23.313/2024)
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10.14.2.3 No caso de obrigagao acessoria, a multa de mora diaria, incidente sobre o valor da obrigacdo
descumprlda ou da estimativa arbitrada de seu custo, sera de: __ % ( ).
NOTA: ndo podera ser superior a da obrigacao principal (art. 7°, §2° do Decreto n°
23.313/2024)
10.14.2.4 O atraso injustificado do prazo fixado para apresentacao, suplementacao ou reposicao de
garantia contratual ensejara a aplicacao de multa moratdria didriade __ % (), incidente sobre o
valor da garantia contratual (art. 99, §2°, do Decreto n° 23.313/2024).
NOTA: ndo podera ser inferior a 0,1% (um décimo por cento)

10.14.2.4.1 A multa moratdria ndo podera superar o valor da propria garantia contratual.
10.14.2.5 A aplicacao de multa de mora ndo impedira que a Administragdo a converta em compensatoéria e
promova a extingdo unilateral do contrato com a aplicacdo cumulada de outras sancdes previstas na Lei n®
14.133/2021 (art. 99, §39, do Decreto n° 23.313/2024).
10.14.2.6 Se o célculo da multa moratdria atingir o patamar correspondente ao valor maximo da multa
compensatoria, além da conversao em compensatoria e aplicacao das demais sancdes previstas em lei, o
recebimento do objeto devera ser recusado, salvo justificativa escrita devidamente fundamentada (art. 9°,
8§49, do Decreto n° 23.313/2024).

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — EXTINGAO CONTRATUAL

11.1 O Contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigagdes de ambas as partes.
11.1.1 O Contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o Contratante, quando este
ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o Contrato ndo mais
Ihe oferece vantagem (art. 106, inc. III, da Lei Federal n°® 14.133/2021).
11.1.1.1 Na hipdtese de que trata a subcldusula 11.1.1, a extingdo ocorrera na préxima data de
aniversario do Contrato, condicionada a intimagdo da Contratada sobre a ndo continuidade do pacto
com, no minimo, 2 (dois) meses de antecedéncia da referida data (art. 106, §1°, da Lei Federal n°
14.133/2021).
11.1.1.1.1 Caso a intimacao de que trata a subcldusula 11.1.1.1 ocorra com menos de 2 (dois)
meses da data de aniversario do Contrato, a extingdo contratual ocorrera apos 2 (dois) meses
da data da comunicagdo.

11.2. O Contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigagGes nele estipuladas, ou antes do prazo nele
fixado, por algum dos motivos previstos no art. 137 da Lei Federal n® 14.133/2021, assegurados o contraditério e
a ampla defesa.
11.2.1. A extingdo do contrato podera ser:
a) determinada por ato unilateral e escrito da Administracdo, exceto no caso de descumprimento
decorrente de sua propria conduta (arts. 138, inc. I, e 139 da Lei Federal n°® 14.133/2021);
b) consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediagdo ou por comité de resolucao de
disputas, desde que haja interesse da Administracdo (art. 138, inc. II, da Lei Federal n°® 14.133/2021);
c) determinada por decisdo arbitral, em decorréncia de clausula compromissoria ou compromisso arbitral,
ou por decisdo judicial (art. 138, inc. III, da Lei Federal n°® 14.133/2021).
11.2.2. A alteracao social, da finalidade ou da estrutura da empresa Contratada ndo ensejard a extingdo
contratual se nao restringir sua capacidade de concluir o Contrato (art. 137, inc. III, da Lei Federal n°
14.133/2021).
11.2.2.1. Se a alteragdo de que trata a subclausula 11.2.2 implicar mudanca da pessoa juridica
Contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteragao subjetiva.
11.2.3. O Contrato sera extinto caso se constate que a Contratada mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou da entidade Contratante ou
com agente publico que tenha desempenhado funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdao do
Contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
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terceiro grau (art. 14, inc. IV, da Lei Federal n® 14.133/2021).
11.3 O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido de:

a) balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

b) relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

c) indenizacOes e multas.
11.4 A extingdo do Contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-financeiro,
observada a Clausula Sétima deste Contrato, hipdtese em que serd concedida indenizagdo por meio de termo
indenizatdrio (art. 131 da Lei Federal n° 14.133/2021).

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DOTACAO ORCAMENTARIA

12.1 As despesas para o pagamento do presente Contrato correrdo a conta de recursos da Dotagdo Orgamentdria
a seguir especificada (art. 92, inc. VIII, da Lei Federal n°® 14.133/2021):

Unidade FIPLAN Fungdo Subfungao Programa P/A/OE
Regido/planejamento  Natureza da despesa  Destinacao do Tipo de recurso
recurso orgamentario

12.2 A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacdo da Lei
Orcamentaria respectiva e a liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

Nota: conforme o art. 106, inc. II, da Lei Federal n°® 14.133/2021, nas hipoteses de objetos
enquadrados como continuos, “a Administracdo devera atestar, no inicio da contratacdo e de cada
exercicio, a existéncia de créditos orcamentarios vinculados a contratacdo e a vantagem em sua
manutencdo’.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — ALTERACOES

13.1 Eventuais alteragBes contratuais se regerdo pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei Federal n°
14.133/2021.

13.2 A Contratada é obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, acréscimos ou supressoes de até
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do Contrato que se fizerem nas obras, nos servigos ou
nas compras, €, de até 50% (cinquenta por cento), no caso de reforma de edificio ou de equipamento (art. 125
da Lei Federal n° 14.133/2021).

13.3 As alteragbes unilaterais ndo poderdo transfigurar o objeto da contratacdo (art. 126 da Lei Federal n°
14.133/2021).

13.4 Caso o Contrato ndo contemple precos unitarios para obras ou servigos cujo aditamento se fizer necessario,
esses serdo fixados por meio da aplicacdo da relacdo geral entre os valores da proposta e o do orgamento-base
da Administracdo sobre os precos referenciais ou de mercado vigentes na data do aditamento, respeitados os
limites estabelecidos na subclausula 13.2 (art. 127 da Lei Federal n° 14.133/2021).

13.5 Nas alteragdes contratuais para supressdo de obras, bens ou servicos, se a Contratada ja houver adquirido
os materiais e os colocado no local dos trabalhos, estes deverdo ser pagos pela Administracao pelos custos de
aquisicao regularmente comprovados e monetariamente reajustados, podendo caber indenizacao por outros
danos eventualmente decorrentes da supressao, desde que regularmente comprovados (art. 129 da Lei Federal
n° 14.133/2021).

13.6 Caso haja alteragao unilateral do Contrato que aumente ou diminua os encargos da Contratada, a
Administracao devera restabelecer, no mesmo termo aditivo, o equilibrio econémico-financeiro inicial (art. 130 da
Lei Federal n°® 14.133/2021).

13.7 Os precos contratados serdo alterados, para mais ou para menos, conforme o caso, se houver, apds a data
da apresentacao da proposta, criacdo, alteragdo ou extincdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a
superveniéncia de disposicbes legais, com comprovada repercussao sobre os precos contratados (art. 134 da Lei
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Federal n°® 14.133/2021).

13.8 Nas contratagdes de obras e servicos de engenharia, a diferenca percentual entre o valor global do Contrato
e o preco global de referéncia ndo podera ser reduzida em favor da Contratada em decorréncia de aditamentos
que modifiquem a planilha orcamentaria (art. 128 da Lei Federal n°® 14.133/2021).

13.9 As alteragdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo, submetido a prévia
aprovacao do 6rgao de assessoramento juridico do Contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipacdo de seus efeitos, hipdtese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1
(um) més (art. 132 da Lei Federal n° 14.133/2021).

13.10. Registros que ndo caracterizam alteracdo do Contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracdo de termo aditivo, conforme art. 136 da Lei Federal n® 14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — PUBLICAGAO

14.1. Incumbird ao Contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - COMUNICACAO ELETRONICA

15.1. Fica pactuado que os atos de comunicagdo processual com a Contratada poderdo ser realizados por meio
eletronico, na forma da Lei n® 12.209/2011 e do Decreto n° 15.805, de 30 de dezembro de 2014.
15.1.1. A Contratada devera manter atualizado o enderego eletronico cadastrado no Sistema Eletronico de
InformagOes - SEI, para efeito do recebimento de notificacdo e intimagdo de atos processuais, conforme
Decreto n° 17.983, de 24 de outubro de 2017, devendo atender as convocagdes da Administracdo para a
pratica de atos nos prazos indicados.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - OBRIGACOES PERTINENTES A LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS
PESSOAIS (LGPD)

Nota: utilizar essa clausula caso a contratacdo envolva, de qualquer forma, o tratamento de dados
pessoais (Lei Federal n° 13.709, de 14 de agosto de 2018).

16.1 As partes se comprometem a cumprir a Lei Federal n® 13.709/2018 (Lei de Protegao de Dados Pessoais -
LGPD), bem como regras e regulamentos que Ihe forem aplicaveis e que tenham por objeto os dados pessoais
tratados no ambito do objeto contratado.

16.2 A Contratada devera utilizar os dados pessoais recebidos em funcdo do objeto do Contrato somente para a
finalidade pactuada, ndao podendo, em caso algum, utilizar esses dados pessoais para finalidade distinta, sob
pena de extingdo imediata da contratacao.

16.3 A Contratada se obriga a ndo armazenar, arquivar, reproduzir, transmitir, distribuir, transferir ou de qualquer
forma compartilhar os dados pessoais disponibilizados pelo Contratante com terceiros, salvo nas hipdteses
legalmente previstas.

16.4 Em caso de incidente de vazamento de dados pessoais, a Contratada devera enviar comunicacdo ao
Contratante, por escrito, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas contado a partir da ciéncia do vazamento,
contendo, no minimo, as seguintes informacdes: a) data e hora do incidente; b) data e hora da ciéncia pela
Contratada; c) relacdo dos tipos de dados afetados pelo incidente; d) relacao de titulares afetados pelo incidente;
e e) indicacdo de medidas que estiverem sendo tomadas para sanar e mitigar o incidente, bem como para
reparar eventuais danos e evitar novos incidentes.

16.5 O Contratante devera ser informado no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
suboperacao firmados ou que venham a ser celebrados pela Contratada.

16.6 A Contratada devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres desta Clausula,
permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

16.7 Encerrado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever da Contratada elimina-los, com
excecao das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de
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documentacdo para fins de comprovacdo do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente
enquanto ndo prescritas essas obrigacoes.

16.8 A Contratada devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer
informacOes sobre os dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.
16.9 Em caso de descumprimento de qualquer obrigagdo prevista nesta Clausula, a Contratada ficara sujeita a
integral responsabilizacdo, inclusive por perdas e danos, aplicacdo das sancOes cabiveis e da extingdo do
Contrato.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DISPOSICOES GERAIS

17.1 Constatada irregularidade no procedimento licitatério, de contratacdo direta ou na execugdo contratual, caso
ndo seja possivel o saneamento, a decisdo sobre a suspensdo da execucdo ou sobre a declaracdo de nulidade do
Contrato observara o disposto no art. 147 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

17.2 O Contratante nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda
que vinculados a execucdo do Contrato.

17.3 Os casos omissos serdao dirimidos pelo Contratante, segundo as disposicdes contidas na Lei Federal n°
14.133/2021, na Lei n® 14.634/2023 e demais normas aplicaveis.

17.4 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Contrato, sera observado o art. 183 da Lei Federal n°
14.133/2021 e o art. 67 da Lei n° 14.634/2023.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — FORO

18.1 As partes elegem o Foro da Cidade do Salvador, Estado da Bahia, que prevalecera sobre qualquer outro, por
mais privilegiado que seja, para solucionar quaisquer ddvidas oriundas deste instrumento que nao puderem ser
dirimidas por quaisquer dos meios alternativos de resolucdo de controvérsias de que trata a Lei Federal n®
14.133/2021.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do Contratante

Representante legal da Contratada

TESTEMUNHAS:

PLANILHA MEDIA, MINIMA E MAXIMA

PREGOS REFERENCIAIS LICITAGAO - 12 MESES (HGG) SEI: 019.9280.2024.0145444-99
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ESTADO DA BAHIA

SECRETARIA DA SAUDE
DIRETORIA DE LICITACOES
~ T. TD TD MEDIA
TIPO DE REFEICAO UND. Mlg\lSAL MIEII\IIMA M?XIMA V.UN. VALOR MENSAL
Servidores
Desjejum un. 2.500 1.875 3.125 11,04 27.600,00
Almoco un. 4.500 3.375 5.625 25,03 112.635,00
Jantar Un. 750 563 938 19,98 14.985,00
Ceia Un. 2.700 2.025 3.375 16,13 43.551,00
Sub-Total 198.771,00
Acompanhantes
Desjejum Un. 3.500 2.625 4.375 10,38 36.330,00
Almoco Un. 4.000 3.000 5.000 | 22,93 91.720,00
Ceia Completa un. 3.500 2.625 4.375 14,49 50.715,00
Sub-Total 178.765,00
Pacientes Adultos
Desjejum un. 3.200 2.400 4.000 11,54 36.928,00
Colagdo Tipo | Un. 3.100 2.325 3.875 4,70 14.570,00
Colagdo Tipo Il Un. 80 60 100 4,86 388,80
Almogo Un. 3.300 2.475 4,125 26,82 88.506,00
Lanche Tipo | Un. 3.000 2.250 3.750 5,82 17.460,00
Lanche Tipo Il Un. 100 75 125 6,00 600,00
Ceia Completa Un. 3.100 2.325 3.875 18,46 57.226,00
Jantar un. 300 225 375 25,74 7.722,00
Ceia Leve Tipo | un. 3.100 2.325 3.875 8,91 27.621,00
Ceia Leve Tipo ll un. 70 53 88 7,61 532,70
Lanche Reforgado Un. 40 30 50 13,66 546,40
Sub-Total 252.100,90
Pacientes Pediatricos
Desjejum Un. 120 90 150 10,65 1.278,00
Colagdo Tipo | Un. 200 150 250 3,63 726,00
Colagdo Tipo Il Un. 20 15 25 4,49 89,80
Almogo Un. 120 90 150 21,02 2.522,40
Lanche Un. 200 150 250 5,43 1.086,00
Ceia Completa un. 120 90 150 11,96 1.435,20
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Jantar un. 20 15 25 18,23 364,60
Ceia Leve un. 200 150 250 6,06 1.212,00
Sub-Total 8.714,00
Extras
Agua de céco (250 ml) Litro 10 8 13 5,55 55,50
Biscoito (50 g) Porcdo 30 23 38 1,71 51,30
Café preto (litro) Litro 3.800 2.850 4,750 4,20 15.960,00
Café c/ leite (litro) Litro 25 19 31 7,72 193,00
Cha (250ml) Litro 15 11 19 3,51 52,65
Doce (50g) Porgdo 20 15 25 1,52 30,40
Ameixa seca (5 und) Porcdo 10 8 13 2,63 26,30
Fruta (150g) Porgdo 150 113 188 2,75 412,50
logurte (250ml) Litro 20 15 25 6,47 129,40
Leite (250ml) Litro 10 13 9,14 91,40
Mingau (250ml) Litro 5 6 5,71 28,55
Suco de frutas (250ml) Litro 80 60 100 6,78 542,40
P3o (50g) com manteiga (10g) Porgdo 60 45 75 2,08 124,80
Patissaria (100g) Porcdo 200 150 250 4,22 844,00
Ovo (50 g) Porcdo 60 45 75 1,50 90,00
Queijo (30g) Porgdo 45 34 56 2,59 116,55
Sopa (250ml) Porcdo 10 8 13 6,06 60,60
zlleogge)tal tipo c (raiz - 100g) ¢/ manteiga Porcio 15 1 19 537 50,55
Sub-Total 18.889,90
Dietas de Consisténcia Liquida
Dieta Semi-liquida Litros 350 263 438 14,21 4.973,50
Dieta Semi-liquida Enriquecida Litros 280 210 350 32,64 9.139,20
Dieta Liquida Litros 80 60 100 13,25 1.060,00
Dieta Liquida Enriquecida Litros 800 600 1.000 32,42 25.936,00
Dieta Liquida Restrita Litros 40 30 50 20,43 817,20
Sub-Total 41.925,90
Formulas Infantis - Enterais / Suplementos / Médulos
Férmula Infantil Padrao
N3o Lactea Padrdo Litros 40 30 50 41,29 1.651,60
Lactea Padrao Litros 160 120 200 30,83 4.932,80
Sub-Total 6.584,40
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Férmula Infantil Especializada

Lactea e Ndo Lactea Semi Elementar Litros 40 30 50 85,03 3.401,20
Lactea e Nao Lactea Elementar Litros 70 53 88 128,37 8.985,90
Sub-Total 12.387,10
Férmula Enteral Padrao
Normocaldrica (> 1.0 a 1.2 cal/ml) Litro 120 90 150 140,63 16.875,60
Hipercaldrica (> 1.2 a 1.5 cal/ml) Litro 540 405 675 261,86 141.404,40
Hipercaldrica (= 2.0 cal/ml) Litro 60 45 75 370,82 22.249,20
Sub-Total 180.529,20
Férmula Enteral Especializada
Normocaldrica (1.0 a 1.2 kcal/ml) Litro 150 113 188 173,29 25.993,50
Hipercaldrica (> 1.2 a 1.5 kcal/ml) Litro 600 450 750 206,09 123.654,00
Hipercaldrica (= 2.0 kcal/ml) Litro 60 45 75 229,54 13.772,40
Sub-Total 163.419,90
Férmula Enteral em P6
Polimérica Kg 10 8 13 167,78 1.677,80
Semi-Elementar Kg 5 4 183,67 918,35
Elementar Kg 4 180,93 904,65
Sub-Total 3.500,80
Suplementos Nutricionais
Suplemento Padrdo - 1.0 a 1.5 kcal/ml Un. 100 75 125 31,87 3.187,00
ig{:)ll/er::ento com Especificidades - 1.0 a 1.5 " 20 15 25 50,70 014,00
Suplemento Padrdo > 1.5 a 2.0 kcal/ml Un. 40 30 50 43,43 1.737,20
- _—y
?Optrzljr:tlo com Eepeciicdades > 15 2 un. 100 s 125 60,55 6.055,00
: = iticas > 2.
ig;l/er:]r:ento para Situagdes Criticas 2.0 o 40 30 50 59,60 384,00
Sub-Total 14.377,20
Modulos e Outros
Maddulo de Proteina Kg 25 19 31 431,52 10.788,00
Moddulo de Carboidrato Kg 5 4 6 148,85 744,25
Modulo de Fibras Kg 1 1 1 399,15 399,15
Espessante Kg 1,5 1 2 403,57 605,36
Glutamina Kg 4 3 5 366,33 1.465,32
,(Ascilz:;Sg)Problotlco/Preblotlco/Slmblotlco - 200 150 250 14,40 ) 850,00
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Sub-Total 16.882,08
TOTAL MENSAL: 1.096.847,38
TOTAL (12 MESES): 13.162.168,50
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