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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
Kits lanche

1. DA UNIDADE REQUISITANTE

1.1. Secretaria Municipal de Administra¢do de Senhor do Bonfim.
2. DO OBJETO
2.1. Estudo para viabilidade de contratacdo de empresa para fornecimento de kits lanche, destinados a

distribuicdo durante eventos institucionais e de capacitagdo promovidos pela Prefeitura Municipal de Senhor
do Bonfim-BA e suas respectivas Secretarias, tais como treinamentos, aperfeicoamentos, seminarios, eventos
culturais e outros de natureza semelhante.

3. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO E JUSTIFICATIVA

3.1. O Municipio de Senhor do Bonfim, no cumprimento de suas atividades institucionais e execucdo de
programas publicos, identifica a necessidade de adquirir kits lanche destinados as diversas Secretarias
Municipais. Esses kits tém como finalidade atender as demandas de eventos institucionais, a¢des de
capacitagdo, reunides prolongadas, palestras e demais atividades que requeiram suporte alimentar aos
participantes.

3.2. Diante da natureza extensiva de muitos desses eventos, torna-se essencial oferecer pausas com lanches
apropriados, contribuindo para a reposicdo de energia, manutencdo da atencdo e prevenc¢do da fadiga. Essa
pratica ndo apenas melhora o rendimento dos participantes como também favorece a interagio, o bem-estar e
a produtividade durante as atividades.

3.3. A diversidade de projetos executados pelas Secretarias de Cultura, Saude, Educacio, Assisténcia Social,
entre outras, demanda uma estrutura de apoio alimentar que atenda a padroes de qualidade e contribua para
o sucesso das acdes desenvolvidas. Assim, a oferta de kits lanche se apresenta como uma solucio eficiente e
alinhada as necessidades operacionais da Administragao Publica.

3.4. A contratacio de empresa especializada para fornecimento regular de kits lanche também apresenta
vantagens econOmicas e administrativas, especialmente quando formalizada por meio de contratos continuos.
Tais contratos promovem seguranga juridica, reducdo de custos e otimizacao dos processos de aquisicio.

3.5. Portanto, considerando o compromisso da Administragdo Publica com a eficiéncia na prestacio de
servicos e o bem-estar de seus servidores e colaboradores, justifica-se a contratacdo de empresa para o
fornecimento de kits lanche como medida indispensavel para o suporte as a¢des promovidas pelas diversas
Secretarias do Municipio.

3.6. Justificativas:

3.6.1. A justificativa para a contratacdo de empresas de kit lanches esta relacionada a necessidade de
fornecer alimentacdo adequada em diferentes contextos, como atender demandas especificas,
realizar eventos, sessdes solenes, entre outros. Além disso, a contratagdo de fornecimento de lanches
pode ser vantajosa economicamente, pois ao estabelecer contratos por prazos mais longos, hd uma
maior seguranca juridica que pode resultar em reducdo de custos e simplificagio administrativa.
Especificamente, a contratacido de empresas para fornecimento de kit de lanches completos atende as
demandas especificas das entidades contratantes, garantindo a disponibilidade de alimentos
adequados para os fins propostos.
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3.7. Assim, considerando que a Administracdo Publica tem por finalidade basica planejar e executar politicas
na Gestdo com especial atencdo aos seus setores, visando o bem comum de interesse social, vem
primordialmente pela necessidade de escolha, buscar meios que viabilizem a aquisi¢ao de Kit Lanches para
suprir as demandas das agdes promovidas por todas as Secretarias e atender as requisi¢cdes de todos os
setores que compdem sua organicidade estrutural administrativa, destinadas a dar continuidade a realiza¢ao
de ag¢des que constituem area de sua competéncia legal.

4. DEMONSTRACAO DA PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

4.1. O Plano de Contratacdoes Anual (PCA) esta em fase de planejamento e elaboracgao, é importante destacar
que esse plano serd utilizado para as aquisi¢ées/servicos de 2025, sendo assim, tal plano ainda precisa de
regulamentacao.

4.2, Com isso, conforme publicacdo da Lei Orcamentaria Anual (LOA) de 2025, publicada no dia 23 de
dezembro de 2024, edicio 4.876/Ano 12, foi alocado um or¢camento destinado a necessidade. A presente
previsdo orcamentdria visa proporcionar os recursos necessarios para a execu¢do e desenvolvimento das
atividades. Portanto, a referida contratacdo esta em consonancia com a Lei Orcamentaria Anual - LOA, através da
dotacdo conforme oficio expedido pelo setor de contabilidade do Municipio que seguird anexo a este Estudo
Técnico Preliminar e ao Termo de Referéncia.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Diante da necessidade identificada e abordada no tépico 3, entende-se necessaria que a contratacdo
apresente os seguintes requisitos:

1. Seguranca Alimentar:
e Certificacdo de boas praticas de manipulacdo de alimentos.
e (Garantia de procedéncia e qualidade dos ingredientes.
e Cumprimento das normas sanitarias locais.

2. Qualidade dos Ingredientes:
e (Carne de hamburguer de boa qualidade, fresca e sem aditivos prejudiciais a satde.
Pies frescos e macios, preferencialmente produzidos no dia.
Queijos e vegetais frescos e bem conservados.
Molhos e condimentos de qualidade.

3. Padrao de Preparo:
e (Cozimento adequado da carne para garantir seguranga alimentar.
e Montagem cuidadosa dos ingredientes para garantir uma apresentacdo atraente e pratica para
consumo.
e Tempo de preparo e entrega dentro de limites aceitaveis.

4. Sabor e Textura:
e Sabor equilibrado e agradavel do hambtrguer e dos acompanhamentos.
e Textura adequada do hambtrguer, pdo e outros ingredientes.
e Variedade de sabores e op¢des para atender diferentes preferéncias.

5. Embalagem e Apresentacio:
e Embalagens seguras e adequadas para transporte, que mantenham a temperatura e a
integridade dos alimentos.

e Apresentacdo atraente dos lanches, mesmo quando entregues em embalagens para viagem.
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Esses sdo alguns requisitos minimos que podem ser considerados para um Estudo Técnico Preliminar.
Dependendo do contexto e das necessidades especificas do projeto, outros critérios podem ser adicionados ou
ajustados.

5.2. Requisitos de Sustentabilidade:

a) Respeitar as Normas Brasileiras da ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria;

b) A empresa contratada devera adotar as praticas de sustentabilidade ambiental no fornecimento dos
produtos;

c) Asproponentes deverdo observar e cumprir a legislacdo ambiental pertinente ao objeto da licitacao,
tanto no processo de extracdo das matérias-primas utilizadas, como na fabricagido, utilizacao,
transporte e descarte dos produtos e matérias-primas.

5.3. Requisitos de responsabilidade social e econémica

a) A responsabilidade social para alimentacdo dos palestrantes, servidores e equipes que participem dos
eventos da rede publica deste municipio recai para a Secretaria Municipal de Administracdo que detém
ciéncia das necessidades deste reforgo alimentar.

5.4. Requisitos obrigacionais gerais:

a) Os produtos identificados neste Estudo Técnico Preliminar deverdo obrigatoriamente estar de acordo
com a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA;

b) O Contratado deve cumprir todas as obriga¢des constantes neste estudo e em seus anexos, assumindo,
como exclusivamente seus, os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto;

c) Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cédigo de Defesa do
Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990);

d) Comunicar ao contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacgao;

€) Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecées resultantes
da execucdo ou dos materiais empregados;

f) Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo
ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo contratante, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;
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g) Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacées trabalhistas, previdencidrias, fiscais,
comerciais e as demais previstas em legislacio especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a
responsabilidade ao contratante e ndo podera onerar o objeto do contrato;

h) Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local da execucdo do objeto contratual;

i) Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as
condigdes exigidas para habilitacdo na licitagao;

j) Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

K) Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nio seja satisfatdrio para o atendimento
do objeto da contratagido, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n®
14.133, de 2021;

1) Cumprir, além dos postulados legais vigentes de dmbito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do contratante;

m) Alocar os empregados necessarios, com habilitacio e conhecimento adequados, ao perfeito
cumprimento das clausulas deste contrato, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendacgdes de
boa técnica e a legislagdo de regéncia;

n) Né&o permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢ido de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

5.5. Os produtos entregues serdo submetidos a uma avaliacdo visual e sensorial de qualidade, e também
quantitativamente conforme Autoriza¢do de Fornecimento e condi¢gdes do Termo de Referéncia e seus apéndices,
que sera realizada da seguinte forma: caso sejam aprovados, de acordo com as condi¢cdes expressas acima, os
produtos serdo denominados em conformidade. Estando fora dos padrdes acima descritos, os produtos serao
considerados em desconformidade. Todos os kit lanches, bem como os procedimentos relacionados ao seu
fornecimento deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente e demais dispositivos legais e regulamentares
porventura aplicaveis, em especial as Normas Técnicas Especiais de Alimentos constantes na Resolugdo RDC n®
259, de 20/09/02 - ANVISA /MS, Resolugdo RDC n.2 360, de 23 /12/2003, ANVISA/MS, Instrugdo Normativa n2
12 de 28/03 /08, MAPA, Resolugdo RDC N@ de 7, de 18/02/11 - ANVISA, Resolugdo - RDC n? 14, de 28/03/14 -
ANVISA.

6. ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATACAO

6.1. As quantidades a serem contratadas foram baseadas nas solicitacdes das secretarias municipais,
levando em conta as demandas ao longo de um periodo dos ultimos 12 meses conforme demandas anteriores.
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6.2. Através do Processo Administrativo n? 0092/2024 e PE009/2024 de lanches, identificou-se que as
quantidades licitadas atenderam a demanda ao longo de 12 meses, sendo assim, indica-se para o quantitativo
anual a permanéncia dos mesmos quantitativos e especificacdes para esse ano de 2025;

6.3. O levantamento dos quantitativos se deu devido a solicitagdo da Secretaria Municipal de
Administracdo, com os quantitativos individuais com a seguinte previsao:

Item Especificagoes Unid. de medida Quant.

X - CALABRESA
01 | Alface, tomate, batata palha, calabresa, queijo, Kit 3.000
presunto e hamburguer com um refrigerante de
350ml em embalagem individual.

HAMBURGUER
02 Alface, tomate, batata palha e hambuirguer com Kit 4.000
um refrigerante de 350ml em embalagem
individual.
AMERICANO
03 Alface, tomate, batata palha, hamburguer, ovo, Kit 3.000

queijo e presunto com um refrigerante de 350ml
em embalagem individual.

X- FRANGO .
04 Alface, tomate, batata palha, frango. queijo, com kit 3.000
um refrigerante de 350ml em embalagem

individual

BAURU
05 Alface, tomate, batata palha, queijo, presunto e Kit 3.000
orégano, com um refrigerante de 350 ml.

6.4. O fornecimento podera ser realizado de forma parcelada, de acordo com a necessidade e priorizagdo da
realizacdo dos servigos.

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO

7A1. Analise das alternativas para fornecimento de lanches pela Administragio Publica

7.2. A Administracdo Publica dispde de diferentes alternativas para fornecer lanches em eventos, a¢des
sociais e capacitagdes. A seguir, sdo apresentadas as principais possibilidades e suas respectivas andlises:

a) Aquisicio direta de lanches prontos (hambiirgueres, baurus, X - calabresa, americano, e X- frango).
Essa alternativa apresenta diversas vantagens operacionais e logisticas. A principal delas é a dispensa de
estrutura fisica para preparo, o que elimina a necessidade de cozinhas, equipamentos e pessoal técnico

PRACA NOVA DO CONGRESSO - 01 | CENTRAL SHOPPING - 2° ANDAR | 48970-000
SENHORDOBONFIM.BA.GOV.BR | GABINETE@SENHORDOBONFIM.BA.GOV.BR | (74) 9 9916 2415




YA — PREFEITURA DE — l

2l SENHOR DO SFCRFTARIADE

. 75 BONFIM  nommistragio
Cutidow bpem: b loem!
-

especializado. A agilidade no fornecimento é outro ponto favoravel, especialmente em eventos com grande
numero de participantes. Além disso, ha boa aceitacdao dos beneficiarios, considerando o apelo desses
alimentos. O modelo facilita o controle de quantidades e a logistica de distribui¢do, contribuindo para a
reducio de desperdicio.

b) Confecc¢ido dos lanches por servidores do quadro municipal.

Essa alternativa implica remanejamento de servidores de suas fung¢des originais, o que pode impactar
negativamente a eficiéncia de outras areas. Também exige estrutura fisica e equipamentos de cozinha,
elevando os custos e a complexidade operacional. Além disso, requer aquisicao separada de insumos,
aumentando a burocracia e o risco de falhas no fornecimento. O processo é mais lento, aumentando o tempo de
preparo e a responsabilidade administrativa envolvida. Outro ponto critico é o risco sanitario, caso a equipe
envolvida ndo possua capacitagio técnica especifica para manipulacio de alimentos.

c) Fornecimento de refeicoes completas (marmitex ou self-service).

Embora mais completas do ponto de vista nutricional, as refeicGes completas possuem custo unitario mais
elevado. Essa op¢do demanda estrutura para o consumo (mesas, cadeiras, talheres), o que pode ser inviavel
em muitos contextos. Além disso, o tempo de consumo é maior, podendo prejudicar o andamento de atividades
e eventos. Por fim, hd maior risco de sobras e desperdicios, principalmente em a¢ées com publico variavel ou
imprevisivel.

d) Distribuicao de kits com alimentos industrializados (biscoitos, sucos, etc.)

Essa alternativa é pratica, mas possui valor nutricional reduzido e baixa capacidade de saciedade, o que a
torna inadequada para a¢des com longa duragio. Além disso, a aceitacdo tende a ser menor em contextos onde
os participantes permanecem por periodos prolongados. Por esses motivos, esses kits ndo substituem de forma
eficaz uma refeigio.

7.3. Considerando os aspectos de praticidade, agilidade, menor custo operacional, boa aceitacao e
facilidade logistica, a aquisicdo direta de lanches prontos (alternativa “a”) se mostra a mais vantajosa
para a Administraciao Publica. Essa escolha contribui para evitar a sobrecarga de servidores, racionalizar
recursos publicos e garantir um fornecimento adequado nas mais diversas ag¢des institucionais, como
eventos, formacoes e atendimentos sociais.

8. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

8.1. A solucdo mais viavel para a contratacdo seria a aquisicdo dos itens por meio de fornecedores
habilitados mediante Processo Licitatério por Pregio Eletronico, por se tratarem de itens comuns e consumo
quase imediato.

8.2. A presente contratagdo visa a aquisicdo de kits lanches prontos para consumo, compostos por lanche
tipo hamburguer com diversos recheios e acompanhados por refrigerante de 350 ml, devidamente
acondicionados em embalagem individual e higiénica.

8.3. A solugdo tem por objetivo atender as demandas alimentares de eventos, agdes sociais, capacitacdes,
reunides e demais atividades promovidas pela Administragdo Publica Municipal.

8.4. A solugdo proposta considera todas as etapas do ciclo de vida do objeto, desde a aquisi¢do dos insumos
alimenticios, a manipulagdo segura, a montagem e o acondicionamento dos Kkits, até a entrega no local e horario
definidos, assegurando qualidade, seguranca alimentar e conformidade com as normas sanitarias vigentes.
Também integra ao ciclo o descarte adequado das embalagens utilizadas, de forma ambientalmente responsavel.
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8.5. Especificacdes dos Produtos - Kits Lanches

Os kits lanches deverdo conter os seguintes itens, conforme variagdes listadas:

e Ser acondicionados em embalagens individuais, apropriadas para garantir a integridade e a conservacgdo
do alimento até o momento do consumo;

e Osingredientes devem ser frescos, higienizados e armazenados adequadamente, respeitando as normas
da Anvisa e da Vigilancia Sanitaria;

e (ada kit devera conter, obrigatoriamente, 01 (uma) unidade de refrigerante de 350 ml (sabores variados,
conforme disponibilidade do fornecedor, desde que em conformidade com os padrdes de qualidade e
conservacgao exigidos).

As variagdes dos Kkits sdo:

Item 01 - X-Calabresa
Alface, tomate, batata palha, calabresa, queijo, presunto e hamburguer + 01 refrigerante de 350 ml.

Item 02 - Hamburguer Tradicional
Alface, tomate, batata palha e hamburguer + 01 refrigerante de 350 ml.

[tem 03 - Americano
Alface, tomate, batata palha, hamburguer, ovo, queijo e presunto + 01 refrigerante de 350 ml.

[tem 04 - X-Frango
Alface, tomate, batata palha, frango e queijo + 01 refrigerante de 350 ml.

Item 05 - Bauru
Alface, tomate, batata palha, queijo, presunto e orégano + 01 refrigerante de 350 ml.

8.6. A iniciativa de oferecer lanche acompanhado de refrigerante é uma estratégia que busca otimizar os
recursos publicos por meio da aquisicdo em grande escala. Essa abordagem contribui significativamente para o
planejamento financeiro do Municipio, promovendo economia e eficiéncia nas compras.

8.7. Consideracdes Finais

A prestacdo do servico devera assegurar:

e A pontualidade na entrega dos kits, conforme cronograma a ser definido pela Administracao;

e A apresentagdo dos alimentos em condi¢des ideais de consumo, dentro do prazo de validade, com
temperatura adequada e embalagens em perfeito estado;

e O fornecimento de lanches com valor nutricional compativel com a proposta do evento ou atividade;

e Arastreabilidade dos alimentos, caso solicitado, e o0 cumprimento integral das normas sanitarias e de
seguranca alimentar.

8.8. O ciclo de vida do presente objeto deste Termo sera de 12 (doze) meses, ndo carecendo de renovagdo do
mesmo, a ndo ser que detenha obrigag¢des a pagar, ou seja, devidamente justificado.

8.9. Para isso, indica-se a ado¢do de Ata de Registro de Pregos (ARP) para a aquisi¢ao de lanches prontos,
justificando-se pela flexibilidade, agilidade e economia que esse modelo oferece. A ARP permite compras sob
demanda, o que se adequa a natureza variavel de eventos e ac¢des institucionais, evitando desperdicios e
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otimizando recursos publicos. Além disso, facilita o atendimento a diferentes unidades com um unico processo
licitatorio, promovendo padronizacdo e controle. A possibilidade de melhores pregos e maior competitividade
entre fornecedores refor¢a sua escolha como a forma mais eficiente e vantajosa para esse tipo de contratacdo.

8.10. Dessa forma, a solugdo adotada visa garantir o fornecimento de alimentos seguros, praticos e de
qualidade, contribuindo para o sucesso das ag¢des publicas promovidas pelo Municipio e o bem-estar dos
participantes.

9. DO PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO

9.1. Quando esta Administragdo Publica concluiu pela necessidade de instauragido deste Procedimento
Licitatério, verificou a possibilidade técnica e econdmica de dividir o objeto em varios itens, pela descrigdo e
correlacionando-os pelas caracteristicas dos itens, permitindo que um ndmero maior de interessados
participe da disputa, o que, em decorréncia, aumenta a competitividade e viabiliza a obten¢do de melhores
propostas.

9.2. A opcgao de licitar pelo ITEM, da-se em razdo da economia de escala, bem como das recomendagdes
expedidas pelo Tribunal de Contas da Unido. Desta forma, mantém-se preservada a competitividade.

9.3. Em exame da natureza dos itens que ora se pretende adquirir nessa contratagdo, ndo se verifica
quaisquer especificidades que venham exigir seu agrupamento, devendo prevalecer a regra geral de
parcelamento (divisibilidade) como forma de garantir a ampla concorréncia, razdo porque parcelado em itens
conforme especificado acima.

9.4. Desta forma, havera o parcelamento da contratacio em pagamentos mensais e ininterruptos por 12
meses.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. A pesquisa de prego tera como base o fornecimento do mesmo material com o Municipio. Por se tratar
de itens com a mesma especificacio, justifica-se a base de calculo, aplicando-se o percentual de reajuste anual.

10.2. Objetivando complementar a pesquisa de pregos, buscou-se as ultimas contratagdes do mesmo objeto,
a fim de apurar os valores médios das contratagdes, bem como se supriu a estimativa do ano anterior,
conforme analisado no Processo Administrativo 0092/2024 e Pregio Eletronico 009/2024 identificou-se que
tanto os quantitativos quanto as especificacdes atenderam as necessidades da Administra¢do Publica para um
periodo de 12 (doze) meses, o que compreende nio haver alteracdes de quantitativos ou itens;

10.3. O Art. 24 da Lei 14.133 estabelece que justificado, o or¢camento estimado da contratacdo podera ter
carater sigiloso, sem prejuizo da divulgacdo do detalhamento dos quantitativos e das demais informagdes
necessarias para a elaboragdo das propostas, e, nesse caso considerando o entendimento de Zymler e Dios
(2014, p. 117) destacam que a estratégia de nio revelar o orgamento em processos de licitagido é projetada
para impedir que as propostas se alinhem muito de perto com o valor pré-determinado pela administracio,
promovendo assim ofertas mais competitivas e economicamente viaveis, especialmente em situacdes de
lances fechados. Para os autores, esta abordagem forga os licitantes a avaliar cuidadosamente suas proéprias
estruturas de custos e capacidades, em vez de basear suas propostas unicamente nos numeros fornecidos
pela administracdo, um método que pode levar a dificuldades na implementacdo do contrato devido a
estimativas pouco realistas.

10.4. Portanto, a ocultagdo do orcamento visa, intensificar a competicdo e garantir a apresentacdo de
propostas que reflitam precisamente as realidades econémicas dos licitantes, culminando em uma sele¢io
mais eficaz e em beneficio da administragao.
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10.5. O valor sigiloso estd em anexo a este ETP, podera ser confirmado ou atualizado ap6s cotagdes finais no
Banco de Pregos, ou com fornecedores locais, conforme preconiza o Art. 52 inciso Il do Decreto Municipal n?
436/2023 de 18/12/2023.

10.6. A Prefeitura Municipal de Senhor do Bonfim regulamentou através do Decreto Municipal n® 436,/2023
de 18 de dezembro de 2023, devidamente publicado em Didrio Oficial do Municipio, sobre o procedimento
administrativo para a realizacio de pesquisa de precos;

10.7. A regulamentacdo quanto a pesquisa de precos nesta Administragao Publica esta indicada no Decreto
Municipal n® 436/2023 de 18/12/2023, conforme publicado no Didrio Oficial do Municipio de 20 de
dezembro de 2023 as paginas 16 a 28.

10.8. As estimativas de prego baseadas em orcamentos apresentados por potenciais fornecedores deverdo,
salvo motivo justificado, ser obtidas pela média de no minimo trés cotacbes de preco para o item,

N

desprezando os valores que ndo correspondem exatamente a especificacdo dos materiais e os valores
discrepantes do conjunto de dados.

10.9. Recomenda-se que o valor estimado da contratacdo ndo seja exibido aos participantes para uma
melhor negociagao de precos.

11. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

11.1 Garantia de Alimentacdo Segura: Assegurar que as secretarias tenham acesso a lanches de qualidade,

seguros para o consumo e agradaveis ao paladar, contribuindo assim para a redugdo da inseguranca alimentar.

11.2. Minimizacido do Desperdicio: Por meio de um planejamento criterioso e de uma gestio eficiente dos
estoques, busca-se evitar o desperdicio de alimentos, promovendo uma administracdo mais consciente e

sustentavel dos recursos.

11.3. Eficiéncia Operacional: Visa-se manter a regularidade na oferta dos kits de lanches, assegurando a

continuidade dos servigos com o uso racional dos recursos financeiros disponiveis.

11.4. Foco na Economicidade: A aquisicdo desses kits também tem como propdsito seguir o principio da
economicidade, buscando sempre o melhor equilibrio entre custo e beneficio, tanto do ponto de vista financeiro
quanto operacional e administrativo. Isso permite que os processos de aquisicio ocorram de maneira mais

célere, econdmica e ambientalmente responsavel.

11.5. Prevencao de Aquisi¢cdes Ineficazes: Pretende-se evitar compras que ndo atendam aos padroes
exigidos ou que se tornem invidveis durante a execugdo do contrato, garantindo que os recursos publicos sejam
utilizados de forma eficaz. Um processo licitatdrio bem estruturado reduz a possibilidade de impugnacdes,

conflitos e atrasos.

11.6. Melhor Aproveitamento de Recursos: Com base nos principios da eficiéncia e da economicidade, o
planejamento foi desenvolvido para garantir propostas realmente vantajosas, otimizando os recursos financeiros,

humanos e materiais disponiveis.
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11.7. Beneficios Diretos e Indiretos: A contratacio de kits de lanches visa proporcionar vantagens como

eficacia na execuc¢do, melhor uso dos recursos e aumento da produtividade das equipes envolvidas.

11.8. Atendimento as Necessidades Nutricionais: A escolha pela aquisicdo de lanches prontos busca suprir
as necessidades alimentares dos usuarios, promovendo uma alimentacdo saudavel e equilibrada durante as

atividades.

11.9. Aproveitamento de Eventos: O fornecimento dos Kits durante eventos e capacita¢des evita
interrupcdes e deslocamentos dos participantes, permitindo maior engajamento e melhor aproveitamento das

atividades oferecidas.

11.10. Reducdo de Custos e Melhoria da Qualidade: A proximidade entre o local de preparo e o ponto de
consumo favorece a redugdo de custos logisticos e garante alimentos mais frescos, com mais qualidade e
confiabilidade. Indica-se a aquisi¢do dos itens através de fornecedores locais para melhor conservacdo dos itens,
ao comprar com fornecedores externos além de tornar morosa a aquisi¢cao, o deslocamento pode estragar os

materiais que serdo usados no preparo.

11.11. Menor Custo e Maior Qualidade: A proximidade entre a producio e o consumo dos alimentos

proporciona vantagens como menor custo de transporte, qualidade e confiabilidade dos produtos.

11.12. Com a aquisicdo de kit lanches, buscam-se também, atender ao principio da economicidade, cuja meta é
a obtencdo da melhor relagdo custo beneficio possivel em relacdo aos recursos financeiros, econémicos e

administrativos, permitindo assim que as aquisi¢oes sejam realizadas de forma rapida, econdmica e sustentavel.

11.13. A finalidade é evitar compras frustradas ou ainda sem o padrdo de qualidade exigido, assim entendidas
aquelas que se inviabilizam ao longo da execucdo do objeto ou que ndo assegurem o aproveitamento mais
eficiente dos recursos publicos a medida que promove uma licitagdo satisfatdria, reduzindo o risco de conflitos,
impugnacgdes e atrasos. Em decorréncia dos principios da economicidade e da eficiéncia, foi realizado o adequado
planejamento, a fim de obter propostas efetivamente vantajosas, evidenciando, a melhor utilizacdo dos recursos

que lhe sdo disponibilizados.

12. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAGCAO PREVIAMENTE A CELEBRAGAO DO
CONTRATO.

12.1. A celebracdo de um contrato exige uma andlise prévia criteriosa para garantir sua viabilidade técnica,
juridica e econémica. Inicialmente, é fundamental definir com precisdo o escopo dos servicos, especificando as
atividades a serem executadas, os materiais ou recursos necessarios e as normas aplicaveis, assegurando que as
obrigacdes contratuais sejam cumpridas de maneira eficaz e dentro dos padroes exigidos.

12.2. No aspecto juridico, deve-se assegurar que o processo de contrata¢io atenda as exigéncias da legislagcdo

vigente, especialmente no caso de contratagdes publicas, que devem observar a Lei de Licitacdes e Contratos
Administrativos (Lei n? 14.133/2021). Além disso, é essencial a indicagdo formal do gestor e do fiscal do
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contrato, responsaveis pelo acompanhamento da execugao, verificacdo do cumprimento das cldusulas pactuadas
e adogdo de medidas preventivas ou corretivas, minimizando riscos de inexecu¢ao ou falhas.

12.3. Sob a 6tica econdmica, a elaboragdo de um or¢camento detalhado é essencial para garantir a viabilidade
financeira do contrato. Deve-se considerar os custos envolvidos, possiveis reajustes, bem como a necessidade de
recursos adicionais para eventuais adequacdes. A previsao de um cronograma bem definido permitird minimizar
impactos operacionais e assegurar a execu¢do dentro do prazo estipulado, evitando custos extras decorrentes de
atrasos ou retrabalho.

12.4. Por fim, a adogdo de boas praticas de gestdo contratual, aliada a uma fiscalizacdo eficiente, sera
fundamental para assegurar a qualidade da execugdo e o cumprimento dos objetivos estabelecidos. Com uma

analise prévia bem conduzida e uma gestdo estruturada, o contrato pode ser celebrado com maior seguranca e
eficiéncia, garantindo melhores resultados e mitigando riscos.

13. CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

13.1. No caso em apreco, ndo se vislumbram contratagdes correlatas e/ou interdependentes para a solucao
ser contratada e o servigo ser plenamente prestado.

14. DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS

14.1. A aquisicdo de kit lanches pode ter impactos ambientais significativos, mas existem medidas mitigadoras
que podem ser tomadas para reduzir esses impactos. Escolhendo produtos locais, organicos e de baixo
consumo de recursos, podemos contribuir para um sistema alimentar mais sustentavel.

1. Geracio de Residuos Solidos

o Embalagens descartaveis (plastico, isopor, papelao, aluminio etc.) geram acimulo de lixo ndo
reciclado, aumentando a carga para o sistema de coleta e tratamento de residuos.

2. Desperdicio de Alimentos

o Lanches ndo consumidos ou mal armazenados podem ser descartados, contribuindo para o
desperdicio de alimentos e sobrecarga dos aterros sanitarios.

3. Consumo de Recursos Naturais

o A producio, preparo e transporte dos alimentos envolvem consumo de agua, energia,
combustiveis fosseis e outros insumos naturais.

4. Emissio de Gases de Efeito Estufa

o O transporte dos lanches e a produgdo de embalagens geram emissodes de CO: e outros
poluentes, contribuindo para o aquecimento global.

5. Contaminacio Ambiental

o O descarte inadequado de alimentos e embalagens pode contaminar o solo e corpos d'agua,
além de atrair vetores de doengas.

Medidas Mitigadoras
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1. Gestiao Adequada de Residuos

o Implantar coleta seletiva nos locais de consumo e incentivar a separagio correta dos residuos.
Estabelecer parcerias com cooperativas de reciclagem.

2. Compra sob Demanda e Planejamento de Quantidades

o  Realizar pedidos conforme a real necessidade dos eventos para evitar o preparo excessivo e
consequente desperdicio de alimentos.

3. Critérios Ambientais na Licitagao

o Incluir critérios de sustentabilidade nos editais, como exigéncia de boas praticas ambientais dos
fornecedores, logistica reversa ou plano de gestdo de residuos.

4. Educacao e Conscientizacao

o Promover campanhas de conscientizacdo entre os servidores e usuarios sobre consumo
consciente e descarte correto dos residuos.

5. Doacao de Excedentes

o Quando possivel, viabilizar a doacdo de alimentos ndo consumidos, desde que observadas as
condig¢des de seguranca alimentar e as normas sanitarias.

15. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO E ESCOLHA DA SOLUCAO/MODALIDADE

15.1. Considera-se a solugio pretendida VIAVEL por todas razées acima expostas.

15.2. Posto isto, declaramos a viabilidade e razoabilidade da contratacao nos termos dispostos nas solicitacdes
e neste Estudo Técnico Preliminar.

15.3. Desta forma, recomenda-se a contratacdo através de licitacio pela modalidade PREGAO ELETRONICO,
amparado na Lei 14.133/2021.

16. DOS ANEXOS

16.1. AnexoI- Dota¢do Orcamentaria.

17. DOS RESPONSAVEIS PELA ELABORACAO DO ETP

Senhor do Bonfim, Bahia 11 de Abril de 2025.

Arian William Lima Araujo
Assessor Especial

PRACA NOVA DO CONGRESSO - 01 | CENTRAL SHOPPING - 2° ANDAR | 48970-000
SENHORDOBONFIM.BA.GOV.BR | GABINETE@SENHORDOBONFIM.BA.GOV.BR | (74) 9 9916 2415




>AS — PREFEITURA DE — l

=) SENHOR DO  SFCRFTARIADE

‘ £X74 BONFIM ' nonnnisthagio
B B |

Decreto 277/2025
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