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TERMO DE REFERENCIA PROCESSO ADMIINISTRATIVO N° 902-2025
(Art. 18, inciso Il, da Lei Federal n° 14.133/2021)

1. DEFINICAO DO OBJETO: NATUREZA, QUANTITATIVOS, PRAZO CONTRATUAL, PRORROGACAO, OUTROS (art. 6°, inciso XXIll, alinea
“a”, da Lei Federal n.° 14.133/21).

1.1 DO OBJETO

1.1.1 Contratagdo de empresa especializada para a gestéo integral e a operacionalizagédo do Sistema de Restaurantes Populares, compreendendo o
fornecimento continuo de refeigdes prontas individuais, do tipo almogo, destinadas & populagdo em situagdo de vulnerabilidade social, no Municipio
de Feira de Santana/BA, sob a responsabilidade da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESO).

1.2 DA NATUREZA DO OBJETO

1.2.1 Em consonancia com o art. 6°, inciso XllIl, da Lei Federal n°® 14.133/2021, o objeto ora delineado qualifica-se como SERVICO COMUM,
porguanto apresenta padrdes de qualidade, desempenho e requisitos técnicos que permitem a especificagdo objetiva, clara e suficiente no presente
Termo de Referéncia, sem necessidade de avaliagédo técnica de natureza subjetiva.

1.2.2 Ademais, a presente contratagdo ndo se enquadra em categorias caracterizadoras de bens ou servigos de luxo, nos termos do art. 20 da Lei
Federal n® 14.133/2021 e das diretrizes do Decreto Municipal n® 12.830/2023, restringindo-se a prestacéo de servigco essencial voltado a promogéo
da seguranca alimentar e nutricional da popula¢@o em situacé@o de vulnerabilidade social.

1.2.2.1 O servigo contratado € imprescindivel a execugéo das politicas publicas de assisténcia social e seguranga alimentar, assegurando o acesso
regular & alimentagdo adequada, a observancia de condigdes sanitarias apropriadas, a preservagao da salude dos usuarios e a promogao de padrdes
minimos de dignidade, no ambito das agdes desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESQO) do Municipio de Feira
de Santana/BA.

1.3 DO QUANTITATIVO ESTIMADO

1.3.1 A descrigao, unidade e quantitativo estimados para atendimento da demanda estéo dispostos a seguir:

Unidade de| Quantidade| Dias por Dias por | Quantidade| Quantidade
ltem Descricao Medida Diaria Semana Més Mensal de Meses | Total Geral

1 | REFEICAO PRONTA INDIVIDUAL — ALMOCO | Unidade 3.000 5 22 66.000 12 792.000

1.3.2 Justificativa Técnica da Estimativa do Quantitativo

1.3.2.1 A definicdo do quantitativo estimado para o fornecimento de refeicdes no ambito do Sistema de Restaurantes Populares do Municipio de
Feira de Santana/BA foi estruturada com base em metodologia técnico-administrativa de natureza empirico-analitica, ancorada em dados histéricos
de consumo, evidéncias operacionais consolidadas e analise contextual da demanda social, em estrita observancia ao disposto no art. 18, §1°, inciso
I, e art. 23 da Lei n® 14.133/2021.

1.3.2.2 Cumpre destacar que a hatureza do objeto — politica publica de seguranca alimentar voltada a populacéo em situagéo de vulnerabilidade —
inviabiliza a adogdo de modelos exclusivamente matematicos ou deterministicos, impondo a Administracdo a utilizacéo de critérios metodolégicos
compativeis com a variabilidade e a sensibilidade social da demanda, a qual é diretamente influenciada por fatores socioeconémicos dinamicos, tais
como indices de desemprego, informalidade, mobilidade urbana e agravamento das desigualdades sociais.

1.3.2.3 Nesse contexto, a metodologia adotada funda-se em trés eixos estruturantes:

(i) base historica de consumo efetivo, extraida da execugao contratual vigente;
(i) andlise da demanda reprimida, identificada empiricamente no atendimento cotidiano das unidades; e
(iii) projecéo de expanséo da politica publica, decorrente da ampliagéo planejada da rede de atendimento.

1.3.2.4 A base historica encontra respaldo no Contrato n°® 531-2020-14C, cuja execugdo demonstrou evolugdo concreta da demanda, passando de
1.000 (mil) para 1.250 (mil duzentas e cinquenta) refeicdes diarias, conforme formalizado no Termo Aditivo n°® 466-2024-12AC, evidenciando
crescimento continuo e consistente na procura pelo servigo.

1.3.2.5 A partir dessa evidéncia empirica consolidada, procedeu-se a projecao técnica da expansao operacional do sistema, mediante a implantacéo
de novas frentes de atendimento, estruturadas da seguinte forma: manutencdo da capacidade instalada da Unidade Fixa 01; replicac&o técnica da
capacidade na Unidade Fixa 02, como estratégia de absorcao de demanda reprimida em novo eixo territorial; e criacdo de ponto de distribuicdo com
capacidade dimensionada para atendimento em areas periféricas.

1.3.2.6 A fixag8o do quantitativo diario em 3.000 (trés mil) refei¢Bes decorre, portanto, de juizo técnico fundamentado, que conjuga dados histéricos
comprovados, andlise da capacidade operacional instalada e planejamento estratégico de ampliacdo do servico, afastando qualquer hipétese de
arbitramento ou estimativa dissociada da realidade administrativa.

1.3.2.7 A definigdo dos dias de funcionamento (05 dias semanais) e da média mensal de 22 (vinte e dois) dias Uteis observa o padrdo histérico
consolidado de operagcdo do servico, compatibilizado com a logistica de fornecimento, disponibilidade de recursos humanos e organizacdo
administrativa do sistema.

1.3.2.8 Ressalte-se, ainda, que a estimativa contempla margem técnica moderada de absorcéo de variagbes de demanda, medida indispensavel a
continuidade do servico publico essencial, sem caracterizar sobre dimensionamento, em consondncia com os principios da eficiéncia, da
razoabilidade e da responsabilidade fiscal.

1.3.2.9 Por fim, a estimativa quantitativa encontra-se compatibilizada com a disponibilidade orcamentaria do ente municipal, refletindo equilibrio entre
necessidade social e capacidade financeira, em estrita observancia ao art. 16 da Lei Complementar n® 101/2000 e aos principios do planejamento e
da sustentabilidade fiscal.

1.3.3 Memoéria de Calculo do Quantitativo Estimado
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1.3.3.1 Premissas metodoldgicas da quantificacéo

=

| - A memdria de célculo do quantitativo estimado foi estruturada a partir de metodologia de projegdo operacional fundada em base historica
comprovada, replicagdo técnica de capacidade instalada, expansdo planejada da rede de atendimento e conversdo da demanda diaria em
guantitativos mensais e anuais, mediante férmulas aritméticas simples, objetivas e verificaveis.

Il - A opgdo metodologica adotada observa a natureza do objeto, consistente na prestacdo continuada de servico essencial de fornecimento de
refeicBes a populagéo em situagdo de vulnerabilidade social, cuja quantificagdo ndo decorre de abstracéo tedrica desvinculada da realidade, mas de
parametros concretos de funcionamento, compativeis com a logistica publica instalada, com a experiéncia administrativa acumulada e com a
capacidade de atendimento projetada.

Il - A apuracéo do quantitativo, portanto, ndo foi formulada por estimativa genérica, mas sim por modelagem progressiva, composta pelas seguintes
etapas:

a) identificagdo da capacidade histérica validada da unidade ja& em funcionamento;

b) projecado da capacidade equivalente para nova unidade fixa, por espelhamento técnico-operacional;
c) definicdo da capacidade do ponto de distribuicdo complementar;

d) consolidagdo da meta diaria global;

e) multiplicacdo da meta diaria pelo numero médio de dias Uteis mensais de funcionamento;

f) projecé@o do quantitativo mensal para o horizonte contratual de 12 meses.

1.3.3.2 Dados-base utilizados na estimativa
| - A construcdo da memdria de célculo partiu dos seguintes dados objetivos:
a) Base histérica comprovada da operacéo existente:

a.l) A unidade atualmente em funcionamento no Municipio constitui o principal referencial empirico da estimativa, por representar dado real,
atualizado e aderente a necessidade publica local. Consta da execugdo contratual do Contrato n® 531-2020-14C que a operagéo originalmente
prevista em 1.000 refei¢cGes/dia revelou-se insuficiente frente & demanda efetiva, tendo sido ampliada para 1.250 refei¢Ges/dia, conforme Termo
Aditivo n° 466-2024-12AC.

a.2) Tal dado histérico possui elevada relevancia metodolégica, pois demonstra:

- A existéncia concreta de demanda superiror & originalmente projetada;
- A capacidade operacional de atendimento da unidade fixa em patamar de 1.250 refei¢Ges/dia;
- A adequagcdo técnica de utilizar esse patamar como base de replicagdo para expanséo da politica publica.

b) Expansao planejada da rede:

b.1) A politica publica em analise ndo se limita a manutencao da estrutura atualmente existente, abrangendo a ampliagdo do atendimento por meio
de:

- 01 Unidade Fixa ja consolidada, com capacidade histérica validada;
- 01 nova Unidade Fixa, concebida por espelhamento técnico da primeira;
- 01 Ponto de Distribuigdo, com capacidade reduzida, destinado ao atendimento complementar e descentralizado.

¢) Regime operacional do servi¢o:
c.1) A projecdo quantitativa considera o funcionamento regular do servico em:

- 05 dias por semana;

- Segunda-feira a sexta-feira;

- Sem atendimento ordinério em finais de semana e feriados;

- Média de 22 dias Uteis por més, parametro técnico usual para estimativas administrativas mensais.

d) Horizonte temporal da contratagdo:

d.1) A contratacéo foi projetada para 12 meses, prazo suficiente para assegurar continuidade do servigo, previsibilidade orcamentaria e estabilidade
da execucao.

1.3.3.3 Metodologia de dimensionamento da demanda diaria

I - A meta diaria total de refeicBes foi apurada mediante decomposi¢do da rede de atendimento em unidades operacionais independentes, com
posterior consolidacdo em quantitativo global.

Unidade Fixa 01 — Capacidade histérica comprovada

| - A primeira unidade corresponde a operacéo ja existente e em efetivo funcionamento, cuja demanda real demonstrou necessidade de atendimento
no patamar de 1.250 refei¢bes/dia.

Assim, para a Unidade Fixa 01, adota-se:

Qur1 = 1.250 refei¢oes/dia

Portanto:

Qur2 = Qur
Logo:

Qur2 = 1.250 refei¢oes/dia
Onde:
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e Qur2 = quantidade diaria da Unidade Fixa 02.

Ponto de Distribuicdo — Capacidade complementar

| - O ponto de distribuigdo foi concebido com funcéo logistica complementar, destinado a ampliar a capilaridade do servigo em areas periféricas ou
estratégicas, sem replicar integralmente a estrutura das unidades fixas.

Il - Sua capacidade foi fixada em 500 refeigbes/dia, quantitativo compativel com sua natureza operacional simplificada.

Assim:
Qpp = 500 refeicdes/dia

Onde:

* (@ pp = quantidade diaria do Ponto de Distribuicao.

1.3.3.4 Férmula de composigao da demanda diaria global

| - A quantidade diaria global corresponde a soma das capacidades operacionais diarias de cada frente de atendimento:
Qp = Qur1 + Qur2 + Qpp

Il - Substituindo-se os valores apurados:

Qp = 1.250 + 1.250 + 500
Qp = 3.000 refeicoes/dia
Onde:

* (Qp = quantidade didria global estimada.

Il - Portanto, a demanda diaria consolidada da contratagdo corresponde a:
Qp = 3.000 refeicoes/dia

1.3.3.5 Converséo da demanda diaria em quantitativo mensal

| - Definida a meta diaria global, procedeu-se a sua conversdo em quantitativo mensal com base no nimero médio de dias Uteis de funcionamento
por més.

Il - Adotou-se a seguinte férmula:

Qu =Qp xDu
Onde:

* @ = quantidade mensal estimada;
* @p = quantidade diaria global estimada;

e Djs = nimero médio de dias Uteis de funcionamento por més.

Substituindo-se os valores:

Q= 3.000 x 22
Qum = 66.000 refeicbes/més
Il - Portanto, a estimativa mensal corresponde a:

Q2 = 66.000 refeicoes

1.3.3.6 Converséo do quantitativo mensal em quantitativo anual

| - Em seguida, o quantitativo mensal foi projetado para o horizonte contratual de 12 meses, mediante a férmula:

Qz’l - QM’ x Ny

Onde:
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* Q4 = quantidade anual estimada;

e @ = quantidade mensal estimada;

e  Njs = nimero de meses da contratacdo.

Substituindo-se os valores:

Q4 = 66.000 x

12

Q4 = 792.000 refeicdes/ano

Il - Logo, o guantitativo total estimado para a contratagéo é de:

Q4 = 792.000 refeicoes

1.3.3.7 Férmula sintese da estimativa global

| - A metodologia pode ser sintetizada pela seguinte expresséao:

Q4 = (Qur1 + Qurz2 + Qpp) x Dyy x Ny

Substituindo-se:

Q4 = (1.250 + 1.250 + 500) x 22 x 12

Q4 = 3.000 x 22 x 12

Q4 = 66

.000 x 12

Q4 = 792.000

Il - Tal férmula evidencia, de modo objetivo e auditavel, toda a cadeia l6gica da quantificagdo adotada.

1.3.3.8 Demonstragéo da rastreabilidade da estimativa

| - A rastreabilidade da meméria de calculo esta assegurada porque cada variavel empregada possui fundamento técnico especifico e identificavel:

- 1.250 refei¢des/dia da Unidade Fixa 01: decorre de histérico contratual comprovado e capacidade efetivamente validada;

- 1.250 refeigbes/dia da Unidade Fixa 02: decorre de espelhamento técnico-operacional da unidade historica;

- 500 refei¢Bes/dia do Ponto de Distribuicio: decorre de dimensionamento logistico complementar;

- 22 dias/més: decorre do regime regular de funcionamento do servigco em dias Uteis;

- 12 meses: decorre do prazo estimado da contratacao.

Il - Assim, cada numero utilizado na composicao final é identificavel, justificavel e passivel de verificagdo, o que afasta qualquer alegacao de

arbitrariedade ou auséncia de meméria demonstrativa.

1.3.3.9 Consisténcia metodoldgica da projecéo:

| - A presente memoria de célculo ndo se resume a exposi¢cdo de operacao aritmética isolada. Ao contrério, constitui demonstrativo técnico completo,
no qual a equacao final decorre de premissas administrativas concretas, coerentes com: o histérico de execucédo do servico; a expansao planejada

da politica publica; a capacidade operacional das unidades; a regularidade do regime de funcionamento; a duracéo contratual prevista.

Il - Tem-se, pois, uma metodologia de quantificacdo objetiva, fundamentada, proporcional, transparente e inteiramente compativel com o dever de

planejamento, apta a demonstrar a adequagédo do quantitativo estimado ao atendimento da necessidade publica.

1.3.3.10 Tabela expositiva da memdria de célculo

Tabela 1 — Composicdo da Demanda Diaria por Unidade Operacional

Unidade Operacional

Critério de Dimensionamento

Quantidade Diaria Estimada

Unidade Fixa 01

Base histérica comprovada na execugao contratual

1.250 refei¢Bes/dia

Unidade Fixa 02

Espelhamento técnico da capacidade da Unidade Fixa 01

1.250 refei¢Bes/dia

Ponto de Distribuicao

Capacidade logistica complementar para atendimento descentralizado

500 refeigbes/dia

Total Diario Global

Soma das frentes operacionais

3.000 refei¢cbes/dia

Tabela 2 — Meméria de Célculo da Projecéo Mensal e Anual

Etapa

Férmula Aplicada Resultado
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Quantidade diéria global (Q_D =1.250 + 1.250 + 500) 3.000 refeigdes/dia

Quantidade mensal estimada (Q_M = 3.000 \times 22) 66.000 refeicbes/més

Quantidade anual estimada (Q_A =66.000 \times 12) 792.000 refeigdes/ano

Tabela 3 — Quadro-sintese das Variaveis Utilizadas

Variavel Descricéo Valor
Quri Quantidade diaria da Unidade Fixa 01 1.250
Qura Quantidade diaria da Unidade Fixa 02 1.250
Qrp Quantidade diaria do Ponto de Distribuicdo 500
Qp Quantidade diéria global 3.000
Dy Dias tteis médios por més 22
Qu Quantidade mensal estimada 66.000
Nyt Ndamero de meses da contratacéo 12
Q4 Quantidade anual estimada 792.000

1.3.3.11 Conslusao:

| - Dessa forma, a memoria de célculo do quantitativo estimado encontra-se explicitada de modo integral, com identificacdo das premissas utilizadas,
demonstracdo das variaveis consideradas, exposicdo das formulas aplicadas e apresentagdo dos resultados intermediarios e finais, restando
plenamente atendidos os requisitos de transparéncia, motivacao, rastreabilidade e demonstrabilidade da metodologia adotada para formacao da
estimativa quantitativa da contratacao.

1.3.4 Da Natureza Estimativa do Quantitativo

1.3.4.1 O quantitativo ora estabelecido possui natureza estimativa, nos termos da sistematica propria das contratacdes administrativas, tendo sido
definido com base em metodologia técnica devidamente fundamentada, construida a partir de dados histéricos de consumo, andlise da demanda
efetiva e projecao operacional da politica publica de seguranga alimentar e nutricional.

1.3.4.2 Referido quantitativo ndo se reveste de carater meramente aproximativo ou arbitrario, constituindo parametro técnico consistente e suficiente
para o adequado dimensionamento da contratacéo, formagao do orgamento estimado e definicdo das condigdes de execucdo, em consonancia com
as exigéncias de planejamento previstas na Lei n° 14.133/2021.

1.3.4.3 Considerando a natureza continuada do servico e a variabilidade inerente ao publico atendido, eventual oscilacdo da demanda podera
ocorrer ao longo da execucgdo contratual, em decorréncia de fatores socioecondmicos, operacionais ou territoriais, circunstancia que nao
compromete a validade da estimativa, mas, ao contrario, refor¢ca a necessidade de sua natureza flexivel e adaptativa.

1.3.5 Da Consolidagdo do Quantitativo e dos Parametros de Execucéo

1.3.5.1 O quantitativo estabelecido neste Termo de Referéncia resulta do processo sequencial de planejamento da contratagdo, no qual a
Administracéo, apés a elaboracdo dos instrumentos técnicos antecedentes, procedeu a andlise comparativa das informacdes disponiveis, verificando
sua compatibilidade, coeréncia e aderéncia as necessidades efetivamente diagnosticadas no ambito do Sistema de Restaurantes Populares.

1.3.5.2 A partir dessa analise, constatou-se que o quantitativo estimado mostra-se tecnicamente adequado, compativel com o histérico de consumo,
com a demanda atualmente atendida e com a capacidade operacional instalada, razéo pela qual é formalmente consolidado no presente Termo de
Referéncia como parametro de dimensionamento da contratagdo.

1.3.5.3 A consolidacéo ora promovida observa os principios da eficiéncia, da razoabilidade e da economicidade, assegurando que o volume definido
seja suficiente para garantir o fornecimento continuo de refeigfes, sem excessos ou subdimensionamentos que comprometam a execugéo do
servigo ou a adequada aplicagdo dos recursos publicos.

1.3.5.4 Eventuais ajustes quantitativos poderéo ser realizados no curso da execugéo contratual, desde que devidamente justificados, observados os
limites legais e contratuais, em decorréncia de variagfes relevantes na demanda, na organizacdo das frentes operacionais ou nas condi¢cdes de
atendimento, preservando-se a continuidade e a regularidade do servigo publico.

1.3.5.5 O quantitativo consolidado constitui parametro técnico obrigatério para a formulacdo das propostas, para a estimativa de custos e para a
fiscalizacdo da execugdo contratual, assegurando a efetividade da politica publica de seguranga alimentar e nutricional e a continuidade do servigo
essencial.
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1.4 DO PRAZO DO CONTRATO, DO PRAZO DE EXECUCAO E POSSIBILIDADE DE PRORROGACAO

=

1.4.1 O prazo de vigéncia do contrato terd inicio na data de sua assinatura e se estendera por 12 (doze) meses consecutivos, podendo ser
prorrogado por iguais e sucessivos periodos, nos termos do art. 107 da Lei n® 14.133/2021, desde que demonstrada a manutencao da vantajosidade,
a conveniéncia administrativa e o interesse publico, mediante formalizagéo por termo aditivo.

1.4.2 O prazo de execucao do objeto sera de 12 (doze) meses, contados a partir da data de assinatura do contrato, coincidindo integralmente com o
prazo de vigéncia contratual.

1.4.3 Durante todo o prazo de execugdo, a contratada deverd assegurar a regularidade, a continuidade e a qualidade do servigo, observadas as
condig6es operacionais, financeiras e orgamentarias da Administragao.

1.4.4 A prorrogacao da vigéncia e do prazo de execucdo dependera de manifestagdo expressa da autoridade competente, precedida de avaliagao
técnica que comprove a permanéncia da adequacgdo operacional do servico, a compatibilidade dos custos com o mercado e o atendimento do
interesse publico, especialmente quanto a continuidade do servico essencial.

1.4.5 A Administragdo podera, a qualquer tempo, mediante justificativa devidamente formalizada e observado o interesse publico, proceder a
renegociacdo das condi¢cdes pactuadas ou a extingdo contratual, nos termos da legislacdo aplicavel, resguardada a continuidade do servico
essencial quando cabivel.

1.5 DO GRAU DE PERIODICIDADE DA CONTRATAGAO

1.5.1 A presente contratagdo possui natureza continua, decorrente da essencialidade do objeto, cuja necessidade se manifesta de forma
permanente, reiterada e previsivel no ambito da politica publica de seguranca alimentar e nutricional do Municipio.

1.5.1.1 O servigo contratado integra as rotinas ordinarias e permanentes da rede socioassistencial, cuja continuidade se revela como condigdo
essencial para o cumprimento das atribui¢Bes institucionais, justificando a manutengéo de fluxo ininterrupto de execugdo do servigo, a fim de evitar
descontinuidade do atendimento e prejuizos sociais relevantes.

1.6 DOS SERVIGOS ACESSORIOS OU ATIVIDADES COMPLEMENTARES

1.6.1 Apbs a analise da demanda administrativa e da solugdo eleita como mais adequada, verifica-se que ndo ha necessidade de contratacéo
autdbnoma de servicos acessorios ou atividades complementares para a execugdo do objeto principal, uma vez que a gestdo integral e a
operacionalizacdo do Sistema de Restaurantes Populares abrangem, de forma indissociavel, todas as etapas necessarias ao preparo,
acondicionamento, transporte quando aplicavel, distribuicdo das refeig6es, bem como a gestdo de pessoal, insumos, equipamentos e higienizagao
dos ambientes.

1.6.2 A contratagdo apresenta autonomia operacional, ndo demandando a celebracédo de ajustes paralelos ou a execucdo de servigos técnicos
adicionais por parte da Administracdo para a efetiva prestagdo do servico. Todas as atividades necessérias a execucdo do objeto encontram-se
compreendidas no escopo da contratag&o, permitindo sua imediata e continua operacionalizacdo no dmbito das unidades vinculadas a Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESQO), sem prejuizo da fiscalizagdo e do acompanhamento técnico-administrativo do contrato.

1.7 DO PARCELAMENTO DO OBJETO

1.7.1 O planejamento da presente contratagao considerou, de forma criteriosa, a possibilidade de parcelamento do objeto, avaliando-se a viabilidade
técnica, operacional e administrativa da divisdo da execugdo em partes distintas. Tal analise mostrou-se necesséria diante da complexidade do
servico pretendido, que envolve produgao, logistica, distribuicao e atendimento direto a populagdo em situacao de vulnerabilidade social.

1.7.2 A solucdo em exame consiste na gestdo integral e operacionalizacdo do Sistema de Restaurantes Populares, abrangendo, de maneira
indissociavel, a aquisicdo de géneros alimenticios, o preparo das refei¢cdes, a logistica de transporte, a distribuicdo aos usuarios, a gestdo de
pessoal, a manutencdo de equipamentos e a higienizagdo dos ambientes, atividades que se apresentam funcionalmente interdependentes e cuja
fragmentag@o comprometeria a coeréncia e a continuidade da execugao.

1.7.3 Nesse contexto, optou-se pela ndo adogao do parcelamento do objeto, uma vez que a divisdo da contratagdo em multiplos contratos ou lotes
distintos acarretaria elevada complexidade operacional, com fragmentacdo de responsabilidades, sobreposicdo de atribuicbes e dificuldades
relevantes na coordenacdo das atividades, especialmente diante do volume diario de aproximadamente 3.000 refeicBes e da existéncia de trés
frentes operacionais simultaneas.

1.7.4 O eventual parcelamento imporia & Administracdo a necessidade de gerir contratos paralelos para aquisicdo de insumos, fornecimento de mao
de obra, preparo das refei¢cBes e distribuicdo, exigindo estrutura administrativa robusta para articulacéo logistica, controle de prazos, fiscalizagéo
cruzada e solugdo de conflitos entre executores distintos. Tal cenario ampliaria o risco de descontinuidade do servico, atrasos operacionais e falhas
na entrega das refeicdes, impactando diretamente a populacdo atendida.

1.7.4.1 Ademais, a fragmentagdo da solugéo dificultaria a identificag8o clara de responsabilidades em caso de inconformidades relacionadas a
qualidade das refei¢cdes, ao cumprimento de padrdes sanitarios ou a regularidade do fornecimento, comprometendo a eficiéncia do acompanhamento
contratual e a pronta adog&o de medidas corretivas.

1.7.5 Registre-se que, embora a contratagdo seja realizada de forma unificada, a execucdo material do servico observarad o planejamento
administrativo e as necessidades especificas de cada frente operacional, com distribuicdo coordenada das refei¢cdes entre as duas unidades fixas e o
ponto de distribuicdo, preservando a flexibilidade operacional sem prejuizo da gestdo centralizada.

1.7.6 Dessa forma, a opcdo pela ndo adogdo do parcelamento fundamenta-se na necessidade de assegurar integracdo operacional, padronizacdo
dos procedimentos, continuidade do fornecimento e clareza na responsabilizagdo, revelando-se a alternativa mais adequada para garantir a
regularidade, a eficiéncia e a seguranga da execug&o do servico no ambito do Sistema de Restaurantes Populares.

1.8 DO PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL (PCA)

1.8.1 Registra-se que o Municipio, até o presente momento, ndo possui Plano de Contratagdes Anual — PCA formalmente instituido e que, nos
termos do art. 12, inciso VI, da Lei Federal n® 14.133/2021, a elaboracao do referido instrumento possui carater facultativo, a ser adotado na forma
de regulamento, ndo se configurando como requisito legal obrigatério para a realizacéo de contrata¢des publicas.

1.8.2 N&o obstante, a auséncia do Plano de Contratacdes Anual — PCA néo inviabiliza a presente contratacdo, a qual se encontra devidamente

motivada, amparada por dotagdo orcamentaria vigente e voltada a manutencdo de servico essencial, atendendo ao interesse publico, em

observancia ao principio do planejamento previsto no art. 5° da Lei Federal n°® 14.133/2021, por decorrer de necessidade concreta e previamente
6
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identificada pela unidade demandante, revelando-se regular e juridicamente legitima.

=

2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAO (art. 6° inciso XXIll, alinea ‘b’, da Lei Federal n.° 14.133/21).

2.1 A presente contratagdo revela-se imprescindivel diante do grave e persistente cenario de vulnerabilidade social que atinge parcela significativa da
populagdo do Municipio de Feira de Santana/BA, quadro este que, em diversos recortes territoriais e sociais, assume contornos de verdadeira
calamidade publica de natureza social, marcada pela inseguranca alimentar, pela pobreza extrema e pela excluséo estrutural.

2.2 O publico potencialmente beneficiario da politica publica de fornecimento de refeicdes é amplo e heterogéneo, compreendendo, entre outros,
pessoas em situacdo de rua, idosos em condi¢cdo de hipervulnerabilidade, homens e mulheres desempregados ou subempregados, gestantes,
criangas e adolescentes, grupos que, por raz8es econdmicas, sociais, etarias ou de saude, encontram-se privados do acesso regular e adequado a
alimentagao, condicdo minima para a preservacao da vida, da salde e da dignidade humana.

2.3 Nesse contexto, impde-se ao Poder Publico o dever juridico — e ndo mera faculdade administrativa — de intervir, ainda que de forma minima,
para mitigar os efeitos da desigualdade social e assegurar a protecao dos direitos fundamentais. Tal atuagdo decorre diretamente da condigdo do
Estado enquanto gestor, garantidor e guardido dos interesses publicos e coletivos, devendo pautar-se, sobretudo, pelos principios da igualdade
material e da equidade, segundo os quais se impde dar mais a quem tem menos, tratando os desiguais de forma desigual, na medida exata de suas
desigualdades.

2.4 A Constituicdo Federal de 1988, em seu art. 6°, erige a alimentacdo a condicdo de direito social fundamental, indissociavel do principio da
dignidade da pessoa humana, previsto no art. 1°, inciso Ill, impondo aos entes federativos o dever de formular e executar politicas plblicas capazes
de assegurar condi¢cdes minimas de existéncia digna. Ademais, os arts. 23, inciso X, e 203 da Carta Magna atribuem ao Estado competéncia comum
e dever especifico de promover a assisténcia social aqueles que dela necessitam, independentemente de contribuicédo prévia.

2.5 No plano infraconstitucional, a demanda encontra sélido amparo na Lei n° 11.346/2006 (Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional —
SISAN), que reconhece expressamente a alimentagdo adequada como direito fundamental do ser humano, inerente a dignidade da pessoa humana
e indispensavel a realizagdo dos direitos constitucionalmente assegurados. A referida norma impde ao Poder Publico a adocéo de politicas e ages
continuas, articuladas e suficientes para garantir a seguranga alimentar e nutricional da populagdo, especialmente daqueles em situacéo de
vulnerabilidade e risco social.

2.6 Sob a perspectiva sanitaria e de saude publica, a atuagéo estatal também encontra respaldo nas diretrizes da Organizagdo Mundial da Saude
(OMS), que reconhece a alimentagdo adequada como determinante social essencial da satde, sendo a fome e a desnutricdo fatores diretamente
associados ao agravamento de doencas, a elevagdo da mortalidade e a perpetuacao de ciclos de pobreza e excluséo. Assim, o fornecimento regular
de refeicdes adequadas configura-se como medida preventiva, de impacto direto na redugéo de agravos a saude coletiva.

2.7 A politica publica em questédo também se alinha ao atual compromisso nacional de combate a fome e a inseguranca alimentar, reiteradamente
assumido pelo Estado brasileiro no plano interno e internacional, reafirmando a centralidade da seguranca alimentar como eixo estruturante das
politicas sociais e como condic¢éo para o desenvolvimento humano sustentavel.

2.8 No ambito da execugéo da politica, a estratégia de descentralizacdo do atendimento, mediante a operacionalizacéo de 02 (duas) Unidades Fixas
e 01 (um) Ponto de Distribuigdo, justifica-se por critérios técnicos e sociais, na medida em que amplia o alcance territorial da agcdo governamental,
facilita o acesso fisico dos beneficiarios — especialmente daqueles residentes em areas periféricas e distantes — e promove maior efetividade,
inclusdo social e equidade no atendimento.

2.9 Diante desse cenério, a contratagdo mostra-se necessaria para assegurar o fornecimento continuo e regular de refeigbes diarias, garantindo a
sustentabilidade da politica publica e evitando a descontinuidade de um servigo essencial. Tal medida encontra respaldo nos principios da eficiéncia,
da economicidade, do planejamento e da supremacia do interesse publico, previstos na Lei n® 14.133/2021, assegurando que a atuagdo
administrativa seja técnica, racional e orientada ao atendimento efetivo das necessidades sociais.

2.10 A contratagdo ndo apenas se revela legal e legitima, mas sobretudo imperativa, constituindo expresséo concreta do dever estatal de protecdo
social, de promocéao da dignidade humana e de enfrentamento estrutural da fome e da excluséo social no ambito municipal.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO (art. 6°, inciso XXIII, alinea ‘c’, da Lei Federal n.° 14.133/21):

3.1 A partir dos estudos desenvolvidos na fase de planejamento, concluiu-se que a solugdo mais adequada para o atendimento da necessidade
publica identificada consiste na contratacdo de empresa especializada para a gestdo integral e a operacionalizacdo do Sistema de Restaurantes
Populares, compreendendo o fornecimento continuo de refei¢Bes prontas individuais, do tipo almogo, destinadas a populacdo em situacdo de
vulnerabilidade social, no Municipio de Feira de Santana/BA, sob a responsabilidade da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESO),
abrangendo todas as etapas necessérias ao fornecimento continuo de refeicdes prontas individuais, do tipo almogo, destinadas & populagdo em

situacao de vulnerabilidade social.

3.1.1 A solugéo proposta contempla a execucéo completa do servigo, compreendendo a aquisi¢cdo dos géneros alimenticios, o preparo das refei¢des,
o acondicionamento adequado, o transporte quando necessario, a distribuicdo aos usuéarios, bem como a gestdo de pessoal, de insumos, de
equipamentos e a higieniza¢do dos ambientes, assegurando a regularidade do atendimento diario de aproximadamente 3.000 refei¢cbes, de segunda
a sexta-feira.

3.1.2 A execugdo da solugdo serd estruturada em trés frentes operacionais distintas e complementares, concebidas de modo a assegurar
capilaridade territorial, eficiéncia logistica e atendimento adequado aos diferentes perfis de usuarios do sistema.

3.1.2.1 A primeira frente operacional corresponde as Unidades Fixas dotadas de cozinha e refeitério, nas quais as refeicdes serdo integralmente
preparadas e servidas no préprio local, possibilitando o atendimento direto e continuo dos usuarios que se encontram nas areas de abrangéncia
dessas unidades.

3.1.2.2 A segunda frente operacional refere-se a unidade fixa adicional, igualmente equipada com cozinha e refeitério, destinada a ampliar a
capacidade instalada do sistema e a distribuir o atendimento de forma mais equilibrada no territério municipal, reduzindo deslocamentos e
concentrando o atendimento em pontos estratégicos de maior demanda social.

3.1.2.3 A terceira frente operacional consiste no Ponto de Distribuicdo, destinado ao recebimento e a entrega de refeicdes prontas previamente
preparadas em unidade produtora, transportadas em condi¢Bes adequadas de conservacdo térmica, permitindo o atendimento de areas de
vulnerabilidade social afastadas das unidades fixas, sem prejuizo da qualidade e da seguranca das refei¢Ses ofertadas.

3.1.2.4 A organizagdo da execugdo nessas trés frentes operacionais possibilita a descentralizagdo do atendimento, sem perda da coordenacéo
centralizada da operagéo, assegurando padronizacdo de procedimentos, regularidade do fornecimento e uniformidade da qualidade das refeicbes
distribuidas.

7
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3.2 A opgao por um modelo de servigo integral, em detrimento da execugéo direta pela Administracdo, fundamenta-se na complexidade logistica e
operacional inerente a producéo e distribuicdo diaria de refeicdes em larga escala, exigindo estrutura especializada, gestdo continua de suprimentos,
manutencgao permanente de equipamentos e capacidade de resposta imediata a eventuais intercorréncias.

-

3.2.1 Nesse modelo, a contratada assume integral responsabilidade pela operagéo do sistema, incluindo a manutengéo preventiva e corretiva dos
equipamentos utilizados, a gestdo e a substituicdo de pessoal, o controle de estoques e a reposigdo imediata de insumos, assegurando a
continuidade ininterrupta do servico.

3.2.2 A solugdo adotada confere previsibilidade financeira a Administracdo, na medida em que os custos relacionados a execucdo do servico
encontram-se consolidados em valor unitario por refei¢cdo, permitindo planejamento mais preciso e reduzindo a exposi¢éo a variagdes operacionais
inesperadas.

3.2.3 Ademais, a contratacado integral racionaliza a atuacdo administrativa, ao transferir para a contratada as atividades de natureza operacional e
logistica, possibilitando que o Municipio concentre seus esforgos no acompanhamento, na fiscalizacdo da qualidade do servico prestado e na
avaliacdo do atendimento das finalidades da politica publica de seguranga alimentar e nutricional.

3.3 As especificagfes técnicas detalhadas da solugéo, incluindo padrées minimos de qualidade, requisitos sanitarios e nutricionais, condiges de
preparo, acondicionamento, transporte e distribuicao, critérios de controle e parametros de avaliagdo da conformidade, estdo disposto neste Termo
de Referéncia, que integrara o processo administrativo como instrumento central de detalhamento da contratagdo.

3.4 ESPECIFICAGOES DA REFEIGAO INDIVIDUAL - ALMOGO

3.4.1 As refei¢Bes do tipo almogo deverdo apresentar valor energético total entre 600 (seiscentas) e 800 (oitocentas) quilocalorias, correspondendo a
30% a 40% do Valor Energético Total (VET) diario, em conformidade com os paréametros estabelecidos pelo Programa de Alimentacdo do
Trabalhador — PAT;

3.4.2 O NdPCal (Percentual de Proteina Liquida Calérica) da refeicdo devera situar-se preferencialmente entre 6% (seis por cento) e 10% (dez por
cento), admitindo-se variagGes justificadas em razédo do tipo de proteina utilizada e do balanceamento do cardapio diario, desde que mantido o
atendimento ao valor energético total e as diretrizes nutricionais do Programa de Alimentag&o do Trabalhador — PAT;

3.4.3 A refeicao devera conter composicao obrigatéria minima, com alimentos definidos e respectivas gramaturas minimas, considerando o alimento
pronto para consumo (coccionado), conforme especificacdes a serem detalhadas na tabela subsequente:

TIPO DA REFEIQAO ITEM GRAMATURA

1. Saladas (cruas e/ou cozidas) 100 g
2. Arroz 100 g

ALMOCO 3. Feijao 100 g

(1 unidade/usuario) 4. Guarnicdo (macaxeira, batata doce, batata inglesa, farofa, massas ou similares) 509

5. Prato proteico (carnes, aves, peixes ou ovos) 150 g
Bebida (suco) 180 ml
Sobremesa (fruta da estagao) 50a120¢g

3.4.3.1 Da leitura dos dados acima, se extrai que, a refei¢cdo do tipo almogo devera conter, no minimo: salada (100 g), arroz (100 g), feijao (100 g),
guarnicao (50 g), prato proteico (150 g) e sobremesa/fruta (50 a 120 g), além de bebida (suco) com volume minimo de 180 ml.

a) Cada refeigdo (almogo), por usuario, devera apresentar peso liquido minimo de 500 g (quinhentos gramas) de componentes solidos, incluidos
todos os itens que compdem a refeigdo, aferido no momento do porcionamento ou expedicdo, desconsiderando-se recipiente, embalagem e
quaisquer itens ndo comestiveis.

b) A sobremesa/fruta integra o peso minimo dos componentes sélidos, devendo observar as gramaturas minima e méaxima estabelecidas neste
Termo de Referéncia.

c) A bebida (suco), com volume minimo de 180 ml, ndo integra o peso minimo dos solidos, sendo aferida separadamente.

3.4.4 Detalhamento dos Componentes da Refeicdo (Almo¢o)
| - SALADAS:

a) Deverédo ser ofertadas em quantidade minima de 100 g (cem gramas), em estado in natura, por refeicdo, compostas por variedade de vegetais
dos tipos A, B ou C, podendo ser cruas e/ou cozidas, observadas as boas préaticas de higienizacéo, preparo e manipula¢é@o de alimentos.

Il - ARROZ:

a) Tipo 1, simples ou composto, preparado conforme padrées culinarios usuais. Gramatura minima de 100 g (cem gramas).

Il - FEIJAO:

a) Tipo 1, preferencialmente variedades regionais, com gramatura minima de 100 g (cem gramas), podendo ser servido com caldo moderado.
IV - GUARNIGAO:

a) Devera ser ofertada em gramatura minima de 50 g (cinquenta gramas), podendo consistir em preparagdes variadas, tais como:
vegetais tipo C, farofa (farinha de mandioca), massas (macarréo tipo espaguete ou parafuso), puré (batata inglesa ou macaxeira) ou preparagdes
equivalentes, conforme cardépio aprovado.

V - PRATO PROTEICO:
a) Devera ser ofertado em gramatura fixa minima de 150 g (cento e cinquenta gramas) por refeigdo.

b) Tipos permitidos: Carne bovina (acém, patinho, coxdo mole, alcatra, cupim, lagarto); Frango (coxa, sobrecoxa, filé de sassami, peito sem 0sso);
Carne suina sem osso (pernil, bisteca); Pescados (filés de peixes diversos, sem espinhas); Visceras (figado e moela), desde que atendidos os
padrdes sanitarios e de qualidade.
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c) De modo geral e indispensavel, as carnes deverdo apresentar boa qualidade, frescor, procedéncia regular e auséncia de aponeuroses, tenddes ou
excesso de gordura.

d) Frequéncia média mensal do prato proteico: Bovino com osso: 1 (uma) vez; Bovino sem osso: 4 (quatro) vezes; Frango com 0sso: 4 (quatro)
vezes; Frango sem osso: 2 (duas) vezes; Suino sem osso: 1 (uma) vez; Pescados: 2 (duas) vezes; Visceras: 2 (duas) vezes; Prato proteico
composto (ex.: feijoada, lasanha, dobradinha, cozido): as sextas-feiras.

e) Opgoes de substituicdo: Sera obrigatéria a disponibilizagdo de opcéo alternativa quando o prato principal for pescado, visceras, carne suina ou
feijoada, tais como: ovos (omelete, mexido ou torta), torta de legumes ou carne moida.

f) As preparagdes do tipo feijoada, dobradinha e cozido deverdo observar as composi¢cdes minimas estabelecidas neste Termo de Referéncia. As
carnes suinas e os pescados deverdo ser acompanhados de limao disponivel no balcéo.

g) Para preparacdes do tipo torta, escondidinho ou similares (massa + proteina), o porcionamento devera ser ajustado para 150 g (cento e cinquenta
gramas) por refei¢éo.

3.4.5 Bebida:

3.4.5.1 Seré ofertado suco de fruta, elaborado a partir de polpa ou fruta in natura, em copo descartavel com volume minimo de 180 ml (cento e
oitenta mililitros), sendo uma unidade por usuério. A diluicdo devera seguir rigorosamente a recomendacéo do fabricante.

3.4.6 Sobremesa:
3.4.6.1 Devera ser ofertada, obrigatoriamente, uma das seguintes opcdes, conforme cardapio:
a) Fruta da estacdo, em porcédo minima de 50 g (cinquenta gramas) e maxima de 120 g (cento e vinte gramas); ou

b) A fruta podera ser substituida por doce, em por¢do minima de 50 g (cinquenta gramas), podendo consistir em goiabada, doce de leite, cocada,
bananada, compotas ou preparagfes similares.

3.4.7 Complementos Obrigatoérios:

3.4.7.1 Deveréo ser disponibilizados, em quantidade suficiente para atendimento dos usuarios:
a) Café com aglcar e sem acUcar, identificados em garrafas térmicas;
b) Guardanapos de papel de boa absorgéo;

c) Palitos embalados individualmente (saché);

d) Farinha de mandioca acondicionada em farinheira apropriada;

e) Molho de pimenta;

f) Azeite de oliva;

g) Vinagre;

h) Sal;

i) Adogante;

j) Agucar.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO (art. 6° inciso XXIIl, alinea ‘d’ da Lei Federal n.° 14.133/21):

4.1 A identificagd@o dos requisitos da futura contratacéo tem por finalidade delinear, em carater prospectivo e ndo exaustivo, os elementos essenciais
que deverdo orientar a elaboragcdo dos instrumentos técnicos subsequentes, notadamente o Estudo Técnico Preliminar (ETP) e o Termo de
Referéncia (TR). Trata-se de delimitacdo inicial das premissas indispensaveis & adequada definico das condicdes materiais, operacionais e
funcionais necessarias ao atendimento da demanda publica, sem prejuizo de ajustes decorrentes do aprofundamento das analises técnicas ao longo
do planejamento.

4.2 Como REQUISITOS GERAIS a serem considerados na fase de planejamento da contratagcdo, apresentam-se:

4.2.1 Previsao de condi¢cdes materiais e operacionais que assegurem o fornecimento regular, continuo e adequado de refei¢cdes prontas individuais
do tipo ALMOCO, observadas as normas sanitarias, nutricionais e de seguranga alimentar vigentes, de modo a garantir a qualidade do alimento
ofertado & populacdo em situacéo de vulnerabilidade social;

4.2.2 Consideracdo de parametros que assegurem a continuidade da politica publica de seguranga alimentar e nutricional, evitando-se interrup¢des
no fornecimento das refeicbes que possam agravar quadros de inseguranga alimentar, ampliar situagdes de risco social ou comprometer a
subsisténcia e a dignidade dos usuérios do servi¢o;

4.2.3 Adocdo de medidas que promovam a racionalizag8o dos recursos publicos, a eficiéncia na prestacéo do servico e o alcance dos objetivos
institucionais da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESO), em estrita observancia aos principios da economicidade, da eficiéncia,
da continuidade do servico publico e da protecéo do interesse publico, nos termos da legislacdo vigente.

4.2.4 Observancia as normas, diretrizes e atos emanados dos 6rgaos regulamentadores, de controle e de fiscalizagdo competentes, aos quais a
contratacdo devera estar integralmente submetida, notadamente:

a) Vigilancia Sanitaria Municipal e/ou Estadual, responsavel pela fiscalizacdo das condi¢cdes higiénico-sanitarias, do preparo, do acondicionamento,
do transporte e da distribui¢cdo das refeicdes, em conformidade com a legislacado sanitaria vigente;

b) Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), no que couber, especialmente quanto as normas técnicas aplicaveis a manipulacdo de
alimentos, boas préticas e seguranga alimentar;

c¢) Secretaria Municipal de Saude, no ambito de suas atribuicdes de vigilancia em salude e de protecdo da saude coletiva;
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d) Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, enquanto 6rgéo gestor da politica publica de seguranca alimentar e nutricional e responsavel
pelo acompanhamento administrativo da execugéo contratual;

e) Controladoria Geral do Municipio, no exercicio do controle interno, quanto a legalidade, legitimidade e regularidade dos atos administrativos
praticados;

f) Corpo de Bombeiros Militar, no que se refere a fiscalizagdo das condi¢Bes de seguranga contra incéndio e panico das instalagdes utilizadas para o
preparo, armazenamento e distribuicdo das refei¢es, conforme a legislagéo e as normas técnicas aplicaveis.

4.3 DA INFRAESTRUTURA, CAPACIDADE TECNICA E RESPONSABILIDADES OPERACIONAIS DA CONTRATADA

4.3.1 A contratada devera dispor de infraestrutura adequada e capacidade técnica e operacional compativel com a complexidade do objeto, apta a
assegurar a producao, o armazenamento, o acondicionamento e a distribuicdo das refeicbes em condigbes que preservem sua qualidade, seguranca
e integridade até o momento do consumo.

4.3.2 Para tanto, devera manter equipe técnica capacitada e devidamente uniformizada, observando rigorosamente as boas praticas de manipulagédo
de alimentos, bem como os procedimentos operacionais necessarios ao atendimento dos padrdes sanitarios e nutricionais exigidos para o servigo.

4.3.3 Compete, ainda, a contratada a responsabilidade integral pela pontualidade, pela qualidade e pela conformidade técnica das refeigbes
fornecidas, abrangendo todas as etapas do processo produtivo e logistico, de modo a garantir o atendimento regular das unidades fixas e do ponto
de distribuicdo, sem prejuizo da fiscalizacédo exercida pela Administracgéo.

4.4 DAS EXIGENCIAS LEGAIS E REGULATORIAS

4.4.1 A(s) futura(s) contratagdo (des) devera (do) observar rigorosamente os preceitos legais e regulamentares aplicaveis, com destaque para a Lei
Federal n.° 14.133/2021, que disciplina as licitag6es e contratos administrativos.

4.4.1.1 A formalizagao da(s) contratagao (6es) devera (80) ocorrer mediante procedimento administrativo regularmente instruido, conduzido de forma
a garantir a selecdo da proposta mais vantajosa para a Administragdo, em estrita observancia as diretrizes dos érgdos de controle externo e interno.

4.4.1.2 Deverao ser observados critérios objetivos que assegurem ampla competitividade e igualdade de condigbes entre os possiveis fornecedores,
garantindo-se a publicidade dos atos, a transparéncia das decisdes e a lisura do processo licitatério, em conformidade com as recomendag8es legais
aplicaveis.

4.4.1.3 A contratagdo devera, ainda, se possivel, observar eventuais exigéncias ambientais relacionadas a destinacdo final e ao ciclo de vida do
objeto (solucéo escolhida), em consonancia com a Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei Federal n.° 12.305/2010) e com as recomendagdes
dos 6rgéos de controle voltadas a sustentabilidade nas aquisi¢es publicas.

4.5 DOS REQUISITOS JURIDICOS, TECNICOS, FISCAIS, SOCIAIS, TRABALHISTAS E ECONOMICO-FINANCEIROS

4.5.1 Devera ser observado o conjunto de informa¢des e documentos necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade para a adequada
execucao da contratacdo, nos termos do art. 62 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

4.5.2 Podera ser contratada pessoa juridica que atue em ramo de atividade compativel com o objeto da contratacdo, desde que devidamente
comprovada, por meio de seus atos constitutivos e documentagéo pertinente, a aptidao técnica e operacional para a sua devida execucao, bem
como a regularidade juridica, fiscal, trabalhista e econémico-financeira, em conformidade com a legislacéo regente.

4.5.3 Para tanto, os interessados deverdo comprovar:

4.5.3.1 Previamente a celebracéo do contrato, a Administragdo verificara o eventual descumprimento das condi¢des para contratacdo, especialmente
guanto a existéncia de sangdo que a impec¢a, mediante a consulta a cadastros informativos oficiais, tais como:

a) Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da  Unido
(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

b) Cadastro Nacional de Empresas Punidas - CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Uniao
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

4.5.3.2 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa fornecedora e de seu sécio majoritario, por for¢a do artigo 12 da Lei Federal n°
8.429/1992, que prevé, dentre as san¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o
Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

4.5.3.3 Caso conste na Consulta de Situagéo do fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

4.5.3.4 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de aquisi¢c@o similares, dentre outros.
4.5.3.5 A Contratada sera convocada para manifestacao previamente a uma eventual negativa de contratagéo.

4.5.3.6 E dever da Contratada manter atualizada a respectiva documentacao de habilitagdo ou encaminhar, quando solicitado pela Administracéo, a
respectiva documentacao atualizada.

4.5.3.7 N&o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

4.5.3.8 Se a Contratada for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o prestador/fornecedor for a filial, todos os
documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela
propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

4.5.3.9 Serdo aceitos registros de Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) de fornecedor matriz e filial com diferengcas de nimeros de
documentos pertinentes a Certiddo Negativa de Débitos (CND) e ao Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia do Tempo de Servico
(CRF/FGTS), quando for comprovada a centralizagéo do recolhimento dessas contribui¢des.

4.5.3.10 No procedimento licitatério, a fase de habilitagdo terd por escopo verificar o conjunto de informacdes e documentos necessarios e
suficientes para demonstrar a capacidade do licitante para a execucdo do objeto da licitacdo, conforme dispde o artigo 62, da Lei Federal n®
14.133/2021, dividindo-se em:

| - Habilitag&o Juridica: comprovagéo da regularidade e existéncia legal do licitante;
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Il - Qualificagdo Técnica: demonstracéo da aptidao técnica necessaria a execucao do objeto;

=

Il - Regularidade Fiscal, Social e Trabalhista: comprovagao do cumprimento das obrigagdes perante os entes publicos;

IV - Qualificagdo Econdmico-financeira: aferigcdo da capacidade financeira do licitante em honrar compromissos relativos a execugao contratual.
4.5.4 O licitante devera apresentar toda a documentacéo exigida nesta fase, nos termos e prazos estabelecidos no edital, sob pena de inabilitacéo.
4.5.5 Sera exigida a apresentag@o dos documentos de habilitagdo apenas pelo licitante vencedor (art. 63, inciso Il, da Lei Federal n® 14.133/2021).

4.5.6 Para fins de adjudicacdo e homologacdo, com posterior assinatura do Contrato, o licitante provisoriamente declarado vencedor devera
comprovar o atendimento aos seguintes requisitos de habilitacao:

4.5.6.1 HABILITACAO JURIDICA (art. 62, inciso |, da Lei Federal n° 14.133/2021):
I. Devera ser apresentado, conforme a natureza juridica do licitante, o seguinte:
a) No caso de empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

b) No caso de Microempreendedor Individual (MEI): Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor Individual — CCMEI, cuja aceitagéo ficara
condicionada a verificagdo de sua autenticidade no sitio oficial www.portaldoempreendedor.gov.br;

c) No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada (EIRELI): ato constitutivo, estatuto ou contrato social em
vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério da elei¢cdo ou designacado de seus
administradores;

d) No caso de filial, sucursal ou agéncia, inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro da sede da
matriz;

e) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova
da indicagdo dos seus administradores;

f) No caso de sociedade por agbes — S/A: estatuto social acompanhado dos documentos de eleicdo ou designacéo dos seus administradores,
devidamente registrados na Junta Comercial da respectiva sede;

g) No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivados
na Junta Comercial ou no Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764/1971;

h) No caso de sociedade empreséria estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagdo e ato de registro ou autorizagdo para
funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, nos termos da legislacéo vigente;

i) No caso de exercicio de atividade ndao contemplada nos itens anteriores: ato de registro ou autorizacéo para funcionamento expedido pelo 6rgéo
competente, conforme a legislagéo aplicavel;

j) Todos os documentos mencionados nos itens anteriores deveréo estar acompanhados das alteragdes contratuais e estatutarias subsequentes, ou,
alternativamente, da consolidacao respectiva.

k) Documento (s) oficial(is) de identificacdo do(s) empresario(s), sécio(s), administrador(es) ou responsavel(is) legal(is) que figure no contrato social
ou instrumento equivalente, conforme a natureza juridica do licitante.

4.5.6.2 HABILITAGAO TECNICA (art. 62, inciso Il, da Lei Federal n° 14.133/2021):

| - A comprovacédo da aptiddo técnica sera realizada mediante a apresentacéo de, no minimo, 01 (um) ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA,
emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove que a licitante executou ou esta executando servico de fornecimento de
refeicBes preparadas em grande escala (cozinha industrial), em quantidade n&o inferior a 50% do volume diario licitado (ou seja, de no minimo de
1.500 refeigbes po dia).

a) A exigéncia visa demonstrar a capacidade técnica-operacional da licitante para executar o objeto pretendido, reduzindo riscos de inadimplemento
e assegurando a regularidade, continuidade e qualidade do fornecimento de refei¢des.

b) Os atestados poderédo ser emitidos em nome da matriz ou filial da licitante, desde que comprovado o vinculo com a execucao do objeto atestado.

c) Admitir-se-a4 o somatério de atestados distintos, desde que relativos a contratos executados de forma simultanea e que, somados, comprovem a
experiéncia exigida, conforme o disposto no art. 67, §1°, da Lei Federal n° 14.133/2021.

d) A Administracdo podera promover diligéncias para verificar a autenticidade e a veracidade das informagdes apresentadas, podendo requerer
cOpias de contratos, notas fiscais, ordens de fornecimento ou quaisquer outros documentos comprobatérios da execucéo do objeto, conforme o art.
64, §2°, da Lei Federal n® 14.133/2021.

Il - A licitante devera apresentar ALVARA DE LOCALIZACAO E FUNCIONAMENTO em plena validade, expedido pelo 6rgdo municipal competente
da sede da empresa, ou, no caso de Microempreendedor Individual (MEI), o Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual (CCMEI), em
conformidade com o art. 4°, §1°, da Lei Complementar n°® 123/2006.

a) A exigéncia objetiva comprovar a regularidade do exercicio da atividade econdmica e a compatibilidade do objeto social da licitante com o objeto
da contratagdo, assegurando a legalidade da atuagdo empresarial, a segurancga juridica do certame e a continuidade da execugéo contratual, sem
prejuizo do tratamento diferenciado conferido ao Microempreendedor Individual, nos termos da legislacéo vigente.

Il - A licitante devera apresentar LICENCA OU ALVARA SANITARIO VIGENTE, expedido pela autoridade de Vigilancia Sanitaria competente
(municipal ou estadual), relativo ao estabelecimento responsavel pela producéo, preparo, acondicionamento ou distribuicdo das refeicdes, em
conformidade com a legislacéo sanitaria aplicavel.

a) A licenga sanitaria constitui requisito essencial para atividades que envolvem manipulacdo de alimentos, nos termos da Lei n° 8.080/1990 (Lei
Organica da Saude), de mais normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), sendo instrumento minimo de controle do risco
sanitério.

IV — A licitante devera comprovar que dispde, para a execugdo do objeto, de ao menos 01 (um) profissional de nivel superior legalmente habilitado,
atuante como Responsavel Técnico, com formacdo em NUTRICAO, devidamente registrado no respectivo Conselho Regional de Nutricdo (CRN),
nos termos da Lei n® 8.234/1991 e das normas expedidas pelo Conselho Federal de Nutrigao.
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a) A comprovagao da disponibilidade e do vinculo profissional do responsavel técnico com a licitante podera ser feita por meio de um dos seguintes
documentos, isolada ou cumulativamente:

=

| — contrato de trabalho ou registro em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS);

Il — contrato social, quando o profissional figurar como sécio da empresa;

Il — contrato de prestacéo de servigos firmado entre a licitante e o profissional;

IV — comprovante de registro da empresa no Conselho Regional de Nutrigho competente, no qual conste o profissional indicado como responsavel
técnico.

b) A exigéncia de responsavel técnico nutricionista tem por finalidade assegurar o atendimento aos parametros nutricionais, sanitarios e higiénico-
sanitarios das refeicdes fornecidas, compreendendo a elaboracdo e acompanhamento de cardapios, o controle de qualidade dos insumos, a
supervisdo das boas praticas de manipulacdo de alimentos e a adequacdo das preparacdes ao perfil do publico atendido, especialmente em se
tratando de alimentacéo coletiva destinada a popula¢des em situagéo de vulnerabilidade social.

V — A licitante dever4 comprovar a regularidade de seu Registro ou Inscrigdo junto ao Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente,
correspondente a jurisdicdo do domicilio de sua sede, nos termos da legislagéo profissional aplicavel.

a) O documento tem por finalidade comprovar a regularidade profissional da empresa perante o Conselho Regional de Nutricionistas, atestando sua
habilitacéo legal para o exercicio das atividades relacionadas ao objeto da contratagéo.

VI — A licitante devera apresentar DECLARACAO de que a empresa atende as normas de boas praticas de manipulagéo de alimentos, conforme
regulamentacdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), podendo a Administracdo, em fase de execucdo contratual, exigir a
apresentacéo do Manual de Boas Praticas e dos Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs).

a) A exigéncia reforga o compromisso com a seguranga alimentar, sem antecipar indevidamente exigéncias tipicas da fase de execugao,
preservando o equilibrio entre planejamento e competitividade.

VIl — A licitante devera apresentar Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB) ou Certificado de Licenca do Corpo de Bombeiros (CLCB) ou
documento equivalente, conforme legislacd vigente.

VIl — Todos os documentos apresentados deverdo estar validos e legiveis, sob pena de inabilitacdo da licitante, podendo a Administracéo realizar
diligéncias complementares para sanar dividas ou verificar a autenticidade das informag8es, em conformidade com o art. 64, §3°, da Lei Federal n®
14.133/2021.

4.5.6.3 HABILITAQAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA (art. 62, inciso lll, da Lei Federal n° 14.133/2021):
| - Comprovante de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ).

Il - Comprovante de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, relativo ao domicilio ou sede do licitante, inerente a seu ramo de
atividade, compativel ao objeto contratual.

Il - Prova de Regularidade perante a Fazenda Federal - Certiddo negativa de débitos relativos aos tributos federais e a divida ativa da Uni&o.

IV - Prova de Regularidade perante a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.
V - Prova de Regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.

VI - Prova de Regularidade relativa ao Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS).

VIl - Prova de Regularidade perante a Justica do Trabalho (CNDT).

VIII - Declaragéo de cumprimento ao disposto no inciso XXXIII, art. 7°, da Constituicdo Federal (inciso VI, artigo 68, Lei Federal n°® 14.133/2021).

IX - Caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto licitatorio, devera comprovar tal condigdo mediante a
apresentacéo de declaragdo da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

X - Caso o licitante seja qualificado como microempresa ou empresa de pequeno porte devera apresentar toda a documentacéo exigida para efeito
de comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitagdo.

4.5.6.4 QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA (art. 62, inciso IV, da Lei Federal n® 14.133/2021):

| - Certidao negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

Il - Balango patrimonial, demonstracéo de resultado de exercicio e demais demonstra¢des contabeis dos 02 (dois) Ultimos exercicios sociais.

a) Os documentos do subitem anterior limitar-se-ao ao Gltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida hd menos de 02 (dois) anos.

b) As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo ficardo autorizadas a substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura,
conforme artigo 65, 81°, da Lei n® 14.133/2021.

c) E admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.

d) Caso a licitante seja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados da Ultima auditoria contabil-financeira, conforme dispde o artigo
112, da Lei n®5.764/1971, ou de uma declaracéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria nédo foi exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

Il - Comprovagao da boa situagdo financeira da empresa mediante obtengéo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagéo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel em Longo Prazo

LG = Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

SG =

Ativo Circulante
Passivo Circulante

LC=
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a) As empresas, que apresentarem resultado inferior ou igual a 01 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e
Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar patrimoénio liquido de no minimo, 10% (dez por centro) do valor estimado da contratagdo ou do item
pertinente.

=

b) Os indices estabelecidos atendem ao disposto no art. 69, caput e 85°, da Lei Federal n°® 14.133/2021, por viabilizarem a aferigdo objetiva da
situagdo econdmico-financeira dos licitantes, com base em parametros usualmente adotados no mercado. Fixados em patamares minimos
aceitaveis, ndo restringem a competitividade do certame e visam assegurar a continuidade da execugéo contratual.

IV - As demonstragGes contabeis apresentadas para fins de qualificacdo econémico-financeira deverdo estar devidamente assinadas por profissional
de contabilidade legalmente habilitado, com indicacdo do respectivo nimero de registro no conselho de classe competente, sob pena de
desconsideragéo dos documentos para fins de habilitag&o.

V - Justificativa para adogao dos indices contabeis (art. 69 da Lei n° 14.133/2021):

a) A exigéncia de comprovacao da qualificagcdo econdmico-financeira dos licitantes, mediante a apresentagdo dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liguidez Corrente (LC), decorre da necessidade de aferir, de forma objetiva e proporcional, a capacidade da empresa para
suportar os encargos financeiros decorrentes da execugao contratual, nos termos do art. 69 da Lei Federal n° 14.133/2021.

b) Os indices adotados constituem parametros consagrados na andlise contabil-financeira, amplamente utilizados no mercado e na Administragcao
Publica, permitindo avaliar, respectivamente, a capacidade de pagamento das obrigagGes totais (LG), a relacéo entre ativos e passivos globais (SG)
e a liquidez de curto prazo (LC), sendo adequados a natureza do objeto, consistente no fornecimento continuado de bens essenciais.

c) A fixag@o do patamar minimo superior a 1 (um) revela-se razoavel e proporcional, por indicar equilibrio financeiro minimo, sem impor exigéncias
excessivas ou restritivas a competitividade do certame. Ademais, a previsdo alternativa de comprovacdo de patriménio liquido minimo
correspondente a 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagcdo atende ao 85° do art. 69 da Lei n°® 14.133/2021, funcionando como
mecanismo de mitigacao de risco e preservagéo da ampla concorréncia.

d) Dessa forma, os indices contébeis estabelecidos mostram-se tecnicamente justificados, juridicamente adequados e compativeis com os principios
da legalidade, motivacéo, razoabilidade, proporcionalidade, isonomia e selecdo da proposta mais vantajosa, assegurando a regularidade do
processo licitatério e a continuidade da execugéo contratual.

4.5.6.5 DOCUMENTACAO COMPLEMENTAR:
| - Declaragdo Conjunta Integrada, conforme o modelo disposto no anexo do Edital.

Il - Declaracao de enquadramento como Microempresa (ME), Empresa de Pequeno Porte ou Cooperativa, conforme o caso, com indicacéo expressa
do respectivo regime legal (Lei Complementar n® 123/2006 e Lei Federal n° 5.764/1971), conforme o modelo disposto no anexo do Edital.

4.6 DA SUBCONTRATAGAO:

4.6.1 Fica expressamente vedada a subcontratagdo, total ou parcial, do objeto contratual, em qualquer de suas modalidades, salvo mediante
autorizacgao prévia, formal e expressa autorizagdo da Administragdo Publica.

4.6.1.1. O descumprimento desta disposi¢éo sera considerado hipétese de inexecugéo contratual, sujeitando o contratado a aplicacéo das san¢des
administrativas cabiveis, nos termos da legislacéo vigente, especialmente aquelas previstas na Lei Federal n° 14.133/2021.

4.7 DAS ALTERAGOES SOCIETARIAS RELEVANTES:

4.7.1. Nos casos de pessoas juridicas, € admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com ou em outra pessoa juridica, desde que:
sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo; sejam mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; ndo
haja prejuizo a execuc¢éo do objeto pactuado; e, haja a anuéncia expressa da Administra¢do a continuidade do contrato.

4.8 DAS GARANTIAS

4.8.1 Garantia de Proposta: Ndo havera exigéncia de garantia de proposta como requisito de pré-habilitagdo, considerando a natureza do objeto e a
viabilidade técnica da execucéo.

4.8.2 Garantia de Contratacdo: Ndo se exigira garantia de contratacdo, diante da especificidade do objeto contratado, cuja execucdo ndo demanda
caucgdo ou seguro complementar, conforme facultado pela legislacao aplicavel.

4.9 DOS CONSORCIOS
4.9.1 Nao sera permitida a participacdo de empresas reunidas em consorcio para fins de execugéo do objeto deste certame.

4.9.2 A vedagéo a participac@o de consorcios justifica-se na discricionariedade conferida a Administracdo Publica pela Lei Federal n® 14.133/2021,
gue permite a autoridade competente decidir sobre a admissibilidade de consércios em licitagdes, considerando as peculiaridades do objeto e a
conveniéncia administrativa. Tal deciséo busca garantir a adequada execucdo do contrato, preservando a isonomia entre os licitantes, evitando
favorecimento indevido e assegurando que o fornecimento atenda plenamente as necessidades da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social.
Ressalta-se ainda que o Tribunal de Contas da Unido (TCU) tem entendimento consolidado de que a participagdo de consdércios em certames nédo
constitui regra, mas excecéo, devendo ser sempre devidamente fundamentada pela Administragdo, o que reforca o carater discricionario desta
escolha.

5. MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL (art. 6°, inciso XXIIl, alinea “e”, da Lei Federal n.° 14.133/2021):

5.1 PREMISSAS DA EXECUGAO E REGIME DE FORNECIMENTO

5.1.1 A prestagao de servicos sera realizada sob execuc¢éo indireta, cabendo & CONTRATADA a responsabilidade integral por disponibilizar toda a
mao de obra, géneros alimenticios e demais insumos, materiais, utensilios, equipamentos, supervisdo técnica, treinamento e controle operacional
necessarios ao fiel cumprimento do objeto, conforme as especificagdes prévias.

5.1.2 A solucéo contratada néo se limita ao fornecimento isolado de refeigbes, abrangendo o conjunto de atividades indispensaveis a produgéo,
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armazenamento, porcionamento, distribuicdo local, transporte (quando aplicavel), limpeza, higienizacéo, controle de acesso, emissdo de tickets e
suporte administrativo-operacional, inclusive manutengéo preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios utilizados.

=

5.1.3 As refeigbes fornecidas deverédo apresentar padrdo adequado de qualidade, compativel com boas préaticas de alimentagdo coletiva, evidenciado
por adequada aparéncia, consisténcia, odor, cor, textura e sabor caracteristicos, devendo ser servidas em temperatura compativel com sua natureza,
observando-se que os pratos quentes sejam servidos quentes e as preparacdes frias, especialmente saladas, sejam servidas sob refrigeracao
adequada.

5.1.4 Os géneros alimenticios e as refeicbes prontas deverdo estar em perfeitas condicdes de consumo, dentro do respectivo prazo de validade,
isentos de quaisquer indicios de deterioracdo, queimaduras, contaminagao bioldgica, fisica ou quimica, bem como da presenca de insetos, sujidades
ou corpos estranhos, em estrita observancia as normas sanitarias vigentes.

5.1.5 Os insumos alimenticios deverdo ser armazenados de forma adequada, em locais protegidos contra intempéries e agentes contaminantes,
observadas as condi¢des de temperatura, ventilagdo, organizacéo e segregacdo compativeis com cada tipo de produto, em conformidade com as
normas expedidas pela Vigilancia Sanitaria e demais érgdos competentes.

5.1.6 Todos os empregados e prepostos da CONTRATADA envolvidos na execugcdo dos servicos deverdo apresentar-se devidamente
uniformizados, com rigorosa higiene pessoal, utilizando, de forma correta e continua, os Equipamentos de Protegao Individual — EPIs exigidos para a
atividade. O atendimento ao publico devera pautar-se pelos principios da urbanidade, cortesia, respeito e dignidade, preservando-se a adequada
prestacéo do servico.

5.1.7 As éareas destinadas ao consumo das refeicdes, tais como refeitérios e balcGes de distribuicdo, bem como as areas de apoio, incluindo
sanitarios, deverdo ser mantidas permanentemente limpas, organizadas e higienizadas, durante todo o periodo de funcionamento, de modo a
assegurar condi¢Ges adequadas de salubridade e conforto aos usuarios.

5.1.8 A CONTRATADA devera observar integralmente as disposi¢oes da Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do
Consumidor), assegurando aos usuarios informagées claras, adequadas e ostensivas acerca dos produtos fornecidos, bem como a seguranga, a
salde e a protecdo de seus direitos basicos.

5.2 LOCAL DE EXECUGAO E FRENTES OPERACIONAIS DO SERVICO

5.2.1 O Municipio de Feira de Santana/BA dispde de um Sistema de Restaurantes Populares, voltado ao atendimento da populacdo em situagdo de
vulnerabilidade social, como instrumento de promogao da seguranca alimentar e nutricional.

5.2.1.1 O referido sistema é composto por 03 (trés) frentes operacionais, sendo 02 (duas) Unidades Fixas e 01 (um) Ponto de Distribui¢ao, por
meio dos quais se realiza a oferta regular de refei¢cées prontas a populacéo usuéria, estabelecidos nos seguintes enderecos:

| — Unidade Fixa 01: cozinha/refeitério onde ocorre a produgéo e distribuicdo local das refeicdes, com atendimento direto ao publico, estabelecida no
enderec¢o: Rua Juvéncio Erudilho, N° 273, Centro, Feira de Santana/BA.

Il — Unidade Fixa 02: cozinha/refeitério onde ocorre a producgéo e distribuicéo local das refeigbes, com atendimento direto ao publico, estabelecida
no endereco: Rua José Joaquim Seabra, N° 73, Centro, Feira de Sanatan/BA.

Il = Ponto de Distribuigdo: local designado para o recebimento das refeicdes devidamente preparadas, prontas para o consumo imediato, bem
como para sua distribuicdo direta ao publico-alvo, que devera ser estabelecido obrigatoriamente em um raio de % Km (cinco quildmetros) do centro
da cidade.

a) Compete a CONTRATADA, de forma integral e exclusiva, a execucdo da logistica necesséaria ao transporte, acondicionamento, entrega e
operacionalizacao da distribui¢cdo, observadas as normas sanitarias, administrativas e contratuais aplicaveis.

5.2.1.2 Os enderecos das unidades fixas e do ponto de distribuicdo sdo definidos pela CONTRATANTE, conforme planejamento territorial e
diagnéstico socioassistencial, podendo ocorrer alteragdo durante a vigéncia contratual, mediante justificativa formal e comunicagéo prévia.

5.3 QUANTITATIVO DIARIO, PERIODICIDADE E HORARIO DE DISTRIBUIGAO

5.3.1 Seréao disponibilizadas até 3.000 (trés mil) refeicdes diarias, do tipo almogo, em conformidade com as especificagcdes qualitativas e quantitativas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

5.3.2 A distribuigdo diaria ocorrera da seguinte forma:

| — Até 1.250 (um mil duzentos e cinquenta) refeicdes por dia servidas na Unidade Fixa 01 do Restaurante Popular;

Il — Até 1.250 (um mil duzentos e cinquenta) refei¢es por dia servidas na Unidade Fixa 02 do Restaurante Popular;

Il — Até 500 (quinhentos) refeigbes por dia servidas no Ponto de Distribuigcdo, conforme definicdo operacional da CONTRATANTE.

5.3.3 O fornecimento ao publico ocorrera de segunda a sexta-feira, exceto feriados nacionais, estaduais e municipais, adotando-se média de 22
(vinte e dois) dias Uteis por més.

5.3.4 O horario de distribuicdo das refeicdes serd das 11h as 14h (das onze as quatorze horas), devendo a CONTRATADA manter equipe
operacional em horarios que antecedam e sucedam esse periodo, para garantir preparo, organizacéo, atendimento, higienizacdo e encerramento
das atividades.

5.4 PLANEJAMENTO E GESTAO DE CARDAPIOS, FICHAS TECNICAS E CONTROLE NUTRICIONAL

5.4.1 A CONTRATADA devera apresentar mensalmente sugestdo de cardapios (almogo), até o 5° (quinto) dia util do més antecedente, para
avaliacdo e aprovacdo da CONTRATANTE.

5.4.2 Os cardéapios seréo elaborados pela CONTRATADA em conjunto com nutricionistas da CONTRATANTE e submetidos & aprovagéo formal da
nutricionista responsavel da SEDESO, devendo ser seguidos quanto a composi¢do e modo de preparo.

5.4.3 A elaboracéo dos cardapios devera observar, cumulativamente: sazonalidade/safra, qualidade e disponibilidade de insumos, dimensionamento
de guantidades para evitar desperdicio, técnicas de aproveitamento integral, aceitacdo e habitos alimentares locais, identidade cultural e atributos da
alimentacgdo saudavel (cor, sabor, variedade, harmonia e segurancga sanitaria).
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5.4.4 Refeicdes em desconformidade com o cardapio aprovado néo serdo objeto de pagamento.
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5.4.5 AlteragBes eventuais deverdo ser previamente discutidas e aprovadas pela CONTRATANTE.

5.4.5.1 Solicitagbes motivadas por caso fortuito ou forga maior deverdo ser formalizadas por escrito, com antecedéncia minima de 72 (setenta e
duas) horas, sempre que possivel.

5.4.6 A CONTRATADA devera elaborar e apresentar para aprovacao prévia da CONTRATANTE as fichas técnicas de todas as preparacgées,
mantendo-as disponiveis na area de produgdo. Copias deverdo ser encaminhadas a CONTRATANTE em até 30 (trinta) dias contados da
implantacéo do cardapio.

5.4.7 A CONTRATADA devera realizar e disponibilizar 8 CONTRATANTE os célculos do valor nutricional (calorias, macronutrientes e sédio) de cada
preparagdo, com base nas recomendac¢fes do Guia Alimentar para a Populacédo Brasileira e do PAT.

5.4.8 Deverao ser fornecidas refeicdes especiais em datas comemorativas (Sdo Jodo, Natal e outras), com cardapios previamente validados pela
CONTRATANTE.

5.4.9 As refei¢Bes deverdo ser preparadas com técnicas dietéticas apropriadas e servidas em bandeja lisa com prato, guardanapo e talheres (garfo e
faca), devendo ser disponibilizados pratos plasticos resistentes para criangas e idosos, quando necessario.

5.4.10 A CONTRATADA devera utilizar carnes e produtos lacteos de boa qualidade, com selo SIF e provenientes de estabelecimentos fiscalizados.

5.5 CONTROLE DE QUALIDADE, HIGIENE, LIMPEZA E GESTAO DE RESIDUOS

5.5.1 A CONTRATADA devera cumprir rigorosamente as boas préaticas de manipulagao, higiene e seguranga alimentar, respondendo integralmente
pela qualidade sanitaria das refeicdes.

5.5.2 A CONTRATADA devera retirar e guardar obrigatoriamente, por 72 (setenta e duas) horas, amostras de no minimo 100 g de cada alimento
pronto, acondicionadas em recipientes apropriados e sob temperatura adequada, para fins de rastreabilidade sanitéaria e eventual anélise.

5.5.3 A CONTRATADA devera utilizar produtos de limpeza adequados e regulamentados pelo érgdo competente, seguindo as instrugcdes do
fabricante e armazenando-os corretamente.

5.5.4 A CONTRATADA responsabilizar-se-a pela limpeza e higienizagdo diaria de todas as areas do restaurante (cozinha, refeitorio e banheiros),
bem como pela retirada do lixo quantas vezes forem necessarias, com acondicionamento em sacos apropriados e em recipientes adequados (seco e
organico), de modo a evitar proliferacao de vetores, pragas e odores.

5.5.5 A CONTRATADA devera executar programa de controle integrado de pragas, com periodicidade minima trimestral, arcando com os custos
correspondentes.

5.5.6 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo descarte ambientalmente adequado ou reciclagem do 6leo de fritura, conforme normativas
aplicaveis.

5.6 ALIMENTO TRANSPORTADO (HOT BOX): LOGISTICA, TEMPERATURA E TEMPO DE EXPOSIGAO

5.6.1 O transporte das refeicbes destinadas aos pontos de distribuicdo adicionais devera ser realizado em veiculos apropriados e em recipientes
térmicos (hot box) capazes de assegurar a manutengédo da temperatura dos alimentos quentes acima de 60°C e dos alimentos frios abaixo de 5°C,
ou conforme norma sanitéria vigente aplicavel.

5.6.2 O intervalo entre o término do preparo e a efetiva entrega/distribuicdo nos pontos adicionais devera observar estritamente os limites previstos
em normas sanitarias, de modo a mitigar riscos de contaminagao e deterioracéo.

5.6.3 A CONTRATADA sera responsavel pela logistica completa de transporte, entrega e distribuicdo, incluindo disponibilizacdo de pessoal,
utensilios e itens necessarios ao servigo (pratos, talheres, guardanapos), conforme as condig8es estabelecidas neste Termo de Referéncia.

5.6.4 As embalagens utilizadas para o transporte e servico nos pontos adicionais deverdo ser adequadas para alimentos, preferencialmente
descartaveis e reciclaveis, sem prejuizo do atendimento as exigéncias sanitarias.

5.7 CONTROLE DE ACESSO, CADASTRO, VENDA DE TICKET E COPARTICIPACAO DO USUARIO

5.7.1 A populacgéo identificada pela Secretaria ou pelas Equipes de Abordagem Social podera ser encaminhada para cadastro prévio que permitira o
acesso ao Restaurante Popular.

5.7.2 O Restaurante devera contar com sistema de identificacdo e controle de acesso por catraca com biometria, sistema digital on-line ou solugao
equivalente, ficando a CONTRATADA responséavel pela aquisi¢do, instalagdo e manutencdo do sistema de identificacdo, conforme diretrizes e
validacdo da CONTRATANTE.

5.7.3 O demandatario que ndo possuir cadastro ao chegar ao restaurante podera realiza-lo em espaco a ser disponibilizado pela CONTRATADA na
entrada do local, sob supervisdo da CONTRATANTE.

5.7.4 O atendimento no Restaurante Popular sera feito por meio da venda de ticket, com validade somente para o dia em que for adquirido.

5.7.5 Afila de aquisicéo de ticket sera formada por ordem de chegada, devendo a CONTRATADA organizar e controlar a formagao interna e, quando
necessario, adotar métodos razoaveis para preservagdo da ordem também na area externa, em articulagdo com a CONTRATANTE.

5.7.6 A compra do ticket devera ocorrer no guiché (caixa), sendo o ticket entregue pelo usuario na entrada do restaurante. Em caso de extravio, o
usuario devera adquirir novo ticket.

5.7.7 O valor da refei¢8o a ser pago pelo usuario seré fixado em R$ 2,00 (dois reais), devendo a CONTRATADA cobrar exclusivamente esse valor,
vedada qualquer majoracgédo, cobranca paralela ou exigéncia adicional.

5.7.8 A diferencga entre o custo real da refeigdo (valor contratado) e o valor pago pelo usuario sera subsidiada pela Prefeitura Municipal de Feira de
Santana/BA, observadas as regras da norma municipal especifica que regulamenta o funcionamento do Sistema e a forma de participagéo financeira
do usuério.

5.7.9 Para controle da emissdo de tickets, diariamente devera a CONTRATANTE manter preposto, juntamente com a administracdo da
CONTRATADA, para acompanhar a quantidade de tickets efetivamente emitida, a fim de permitir conciliagdo com relatérios de atendimento e
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relatérios financeiros.
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5.7.10 O Gestor do Contrato da CONTRATANTE sera responsavel por consolidar os extratos emitidos pela contratada, certificando o quantitativo
efetivamente atendido, o valor arrecadado a titulo de coparticipagdo do usuario e o valor liquido a ser subsidiado/pago pela Administragao.

5.8 MANUTENGAO DE EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E SUPORTE OPERACIONAL

5.8.1 Cabera a CONTRATADA realizar a manutengé@o preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios utilizados na execucéo do servico,
garantindo a continuidade da operagéo, a seguranca do ambiente e o atendimento regular ao publico.

5.8.2 Em caso de falhas, quebras ou indisponibilidade de equipamentos essenciais, a CONTRATADA devera promover substituicdo imediata,
adocédo de contingéncias e recomposi¢édo da capacidade operacional, de modo a evitar descontinuidade do atendimento.

5.9 EQUIPE MINIMA EXIGIDA

5.9.1 Para assegurar a capacidade de producdo, a regularidade do servico e o atendimento aos padrdes técnicos, sanitarios e operacionais, a
CONTRATADA devera manter, durante todo o periodo de funcionamento do Restaurante Popular, equipe minima composta por:

FUNCAO QUANTIDADE MINIMA

Coordenador(a) de Unidade Nutricionista 1

Técnico em Nutrigdo

Cozinheiro(a) Lider

Cozinheiro(a)

Auxiliares de Cozinha

Auxiliar de Servigos Gerais

Estoquista

Seguranga Ndo Armada

Vigilante Noturno

Assistente Administrativo

Copeira

Organizador(a) de Fila/Educador(a) Social

N| N| B | P N N O o M K| K-

Caixa

W
&)

Total

5.9.2 A equipe minima devera ser mantida de forma continua, admitidas substituicdes por afastamentos legais, desde que assegurada a imediata
reposigao e inexisténcia de prejuizo a execugéo, ao atendimento e a higienizagao.

5.10 DA VISTORIA TECNICA (FACULTATIVA)

5.10.1. A licitante, a seu critério, podera realizar vistoria técnica prévia nas instalacbes do Restaurante Popular, com a finalidade de obter
conhecimento pleno, adequado e suficiente acerca das condicdes fisicas, operacionais e logisticas do local onde os servicos serdo executados, nao
podendo, posteriormente, alegar desconhecimento de tais circunstancias para fins de questionamento ou ajuste contratual.

5.10.2 A vistoria técnica devera ser previamente agendada junto a Secretaria demandante, observadas as orientagdes e prazos por esta
estabelecidos.

5.11 DA VISTORIA E DA AMOSTRA
5.11.1. Da Vistoria nas Instala¢des da Licitante

5.11.1.1. Concluida a fase de lances e definida a licitante classificada em primeiro lugar, sera realizada vistoria técnica nas instalagdes da empresa
arrematante, por Comissdo Avaliadora formalmente designada pela Secretaria, com o objetivo de verificar a efetiva capacidade técnica, operacional
e estrutural para atendimento integral das exigéncias constantes neste Termo de Referéncia.

5.11.1.2. A vistoria sera realizada no prazo maximo de até 03 (trés) dias Uteis, contados da convocacdo efetuada pelo Agente de Contratagéo, e
abrangera, dentre outros aspectos pertinentes ao objeto, a analise das instalag6es fisicas, das condigGes higiénico-sanitarias da cozinha industrial,
bem como da adequacé&o, quantidade e capacidade operacional dos equipamentos disponiveis.

5.11.1.3. Ao final da vistoria, a Comissé@o Avaliadora elaborara relatério técnico conclusivo, manifestando-se pela aprovacdo ou reprovagéo da
licitante. Na hipétese de reprovagdo, devidamente motivada, a licitante sera inabilitada, procedendo-se a convocacdo da empresa subsequente,
observada rigorosamente a ordem de classificag8o do certame.

5.12. DA AMOSTRA

11.2.1. No ato da vistoria técnica, podera ser exigida da licitante a apresentacdo de amostra de refeicdo completa, em quantidade suficiente para
atender até 05 (cinco) pessoas, compativel com o padrdo minimo exigido para o objeto da contratagao.
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11.2.2. A exigéncia de amostra tem por finalidade aferir a qualidade minima pretendida pela Administracdo, permitindo a avaliagdo de critérios
objetivos e técnicos, tais como apresentacéo, qualidade dos insumos utilizados, conformidade nutricional e caracteristicas organolépticas, inclusive
sabor.

=

11.2.3. A amostra sera avaliada pela Comissdo Avaliadora, devendo o resultado constar de relatério técnico circunstanciado. A reprovagdo da
amostra, devidamente fundamentada, implicara a inabilitacdo da licitante, com a adogao das providéncias subsequentes previstas neste instrumento
convocatorio.

6. MODELO DE GESTAO E FISCALIZAGAO CONTRATUAL (art. 6° inciso XXIII, alinea “f”, da Lei Federal n.° 14.133/2021):

6.1. DA GESTAO CONTRATUAL

6.1.1 A gestéo contratual tem por finalidade assegurar o cumprimento integral das obrigacdes assumidas pela contratada, garantindo a regularidade
e a qualidade na prestacéo dos servicos, conforme as especificagcdes técnicas e normativas aplicaveis.

6.1.2 Compete ao gestor do contrato coordenar e supervisionar a execug¢do contratual, observando o atendimento tempestivo das obrigacfes
contratuais, o controle dos prazos de entrega, o registro formal das ocorréncias e a elaboragdo de relatérios periddicos que subsidiem a avaliagdo da
execucao e eventuais ajustes contratuais.

6.1.3 O gestor manterd comunicagdo permanente com a contratada, emitindo notificagées, e acompanhando os relatérios apresentados pela
fiscalizagdo, de modo a promover a imediata corregdo de eventuais inconformidades.

6.1.4 Cabera ao gestor verificar, durante toda a vigéncia contratual, a manutengdo das condi¢des de habilitacdo e regularidade fiscal, trabalhista e
técnica da contratada, comunicando a autoridade superior qualquer fato que possa comprometer a execugdo ou o pagamento.

6.1.5 O gestor formalizara processos administrativos de apuragéo de infracdes e aplicagdo de sancdes, quando cabivel, observando o devido
processo administrativo e o disposto no art. 158 da Lei Federal n® 14.133/2021. Também cabera ao gestor a emissdo do Termo Circunstanciado de
Recebimento Definitivo do objeto, ap6s a verificagdo da conformidade das entregas.

6.1.6 Gestor designado: Sra. Gerusa Maria Bastos Silva Sampaio, matricula 60.008.141-2, Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social.

6.2 DA FISCALIZAGAO CONTRATUAL

6.2.1 A execucdo do contrato serd acompanhada por fiscais designados pela Administragdo, responsaveis pelo acompanhamento técnico e
administrativo da prestagdo de servicos, de modo a assegurar que todas as entregas sejam realizadas em conformidade com o instrumento
contratual e as normas de seguranca aplicaveis.

6.2.2 A atuacdo da fiscalizagdo pela Administracdo ndo exime a CONTRATADA de sua responsabilidade pela integral e fiel execugdo do objeto
contratual, nem afasta ou restringe o dever de reparar, de forma plena, os danos eventualmente decorrentes de falhas, irregularidades ou
imperfei¢Bes verificadas na execugéo do contrato.

6.2.3 Da Fiscalizacao Técnica:

6.2.3.1. Acompanhar a execucao contratual, verificando a conformidade da prestacéo de servicos;

6.2.3.2. Registrar todas as ocorréncias relevantes, inclusive atrasos, falhas e substituicdes;

6.2.3.3. Notificar formalmente a contratada para corre¢édo de irregularidades e comunicar ao gestor casos de reincidéncia ou situagdes que exijam
deciséo superior;

6.2.3.4. Atestar o recebimento dos servigos efetivamente prestados, autorizando a liquidacdo das despesas e o encaminhamento das notas fiscais
para pagamento.

6.2.4 Da Fiscalizagdo Administrativa:

6.2.4.1 Acompanhar a manutencdo das condi¢cbes de habilitacdo e regularidade da contratada, o cumprimento das obrigagGes contratuais e a
tramitagcdo dos pagamentos e eventuais aditivos;

6.2.4.2 Comunicar ao gestor eventuais descumprimentos contratuais, atrasos, inconformidades, inconsisténcias documentais ou situages que
demandem medidas corretivas.

6.2.5 O fiscal devera registrar todas as ocorréncias e comunicagdes em livro proprio ou sistema eletrénico de controle, informando a Procuradoria
Juridica e ao Controle Interno sempre que constatar irregularidades que possam ensejar responsabilizacdo administrativa ou contratual.

6.2.6 Fiscal designado: Sra. Lariza dos Santos Costa, matricula 60.008.219-3, Assessora Especial da Secretaria de Desenvolvimento Social
(SEDESO).

6.3. DO RESPONSAVEL LEGAL DA CONTRATADA

6.3.1 A contratada devera designar formalmente um preposto, previamente aprovado pela fiscalizacdo, informando nome, CPF, qualificagio
profissional e dados para contato.

6.3.2 O preposto sera responsavel por representar a contratada perante a Administragéo, prestando esclarecimentos, acompanhando a execugéo do
contrato e respondendo prontamente as solicitag6es e notificagées emitidas pelo gestor ou fiscal.

6.3.3 O preposto devera possuir poderes expressos para atuar em nome da contratada, inclusive para receber notificagdes, firmar documentos e
adotar providéncias imediatas durante a execugao contratual.

6.3.4 A Administrac@o podera, a qualquer tempo, recusar a indicacdo do preposto ou exigir sua substituicdo, caso verifique insuficiéncia técnica,
desidia ou conduta incompativel com as normas contratuais.

6.4. DAS COMUNICACOES E REUNIOES

6.4.1 Todas as comunicacdes entre a Administragdo e a contratada deverdo ser formalizadas por escrito, admitindo-se o uso de meio eletrdnico
institucional quando previsto no contrato.

6.4.2 A Administracdo podera convocar, a qualquer tempo, representantes da contratada para tratar de questdes relativas a execugdo contratual ou &
adocgéo de medidas corretivas.
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6.4.3 Apos a assinatura do contrato, sera realizada reunido inicial de alinhamento, na qual serdo apresentados o plano de fiscalizagcéo, as obrigag6es
contratuais, os critérios de afericdo da conformidade do fornecimento e as sangdes aplicaveis.

=

6.4.4 Reunides adicionais poderdo ser convocadas sempre que necessario, a critério da Administragdo, para avaliagdo da execucéo, andlise de
inconformidades, planejamento e ajustes operacionais, com registro em ata assinada pelas partes.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO (art. 6°, inciso XXIIl, alinea “g”, da Lei Federal n.® 14.133/2021):

7.1. DO RECEBIMENTO DO OBJETO

7.1.1 A execugdo contratual dar-se-4 mediante a gestdo integral e a operacionalizagdo continua do Sistema de Restaurantes Populares,
compreendendo o fornecimento regular e ininterrupto de refeigdes prontas individuais, do tipo almoco, destinadas a populacdo em situacédo de
vulnerabilidade social, conforme as demandas da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social — SEDESO, cabendo & CONTRATADA assegurar
a qualidade nutricional, sanitaria e operacional das refeicdes, bem como a observancia integral das normas técnicas, sanitarias e regulatorias
aplicaveis durante toda a vigéncia contratual.

7.1.2 O RECEBIMENTO PROVISORIO ocorrera de forma continua, no ato da prestagéo diaria dos servigos e da distribuicdo das refeicdes, mediante
verificagdo in loco pelo fiscal designado, que avaliard, dentre outros aspectos pertinentes ao objeto:

a) a conformidade quantitativa das refeigdes fornecidas em relagdo a demanda previamente estabelecida;

b) a adequacéo das refei¢cdes as especificagbes nutricionais, qualitativas e operacionais constantes do Termo de Referéncia;
c) as condi¢des higiénico-sanitarias de preparo, transporte, acondicionamento e distribuicao dos alimentos;

d) a temperatura adequada das refeicdes no momento da distribuicao;

e) a observancia das boas praticas de manipulagéo de alimentos e das normas da Vigilancia Sanitéria;

f) a regularidade da operacéao logistica nos Pontos de Distribuicdo e Restaurantes Populares.

7.1.3 O RECEBIMENTO DEFINITIVO ocorrer4d mediante atesto formal do fiscal do contrato, apés a consolidacdo das informagGes relativas ao
periodo de referéncia, confirmando:

a) a execucao satisfatoria e continua dos servigos contratados;

b) a conformidade das refei¢cdes fornecidas com os padrGes técnicos, nutricionais e sanitarios exigidos;
¢) a inexisténcia de irregularidades que comprometam a finalidade socioassistencial do objeto;

d) a adequacéo da prestagao do servigo as diretrizes e ao planejamento da SEDESO.

7.1.4 Constatada qualquer irregularidade na execugéo dos servigos, tais como fornecimento em quantidade inferior a demandada, descumprimento
de padrdes nutricionais, falhas higiénico-sanitarias, inadequagédo operacional, interrupgdo indevida do servico ou desconformidade com o Termo de
Referéncia, a CONTRATADA devera promover a imediata correcdo das falhas, no prazo fixado pela fiscalizagdo, sem 6nus para a Administragao,
sob pena de glosa proporcional, registro da ocorréncia e aplicagdo das sangées cabiveis.

7.1.5 O recebimento provisorio ou definitvo ndo exime a CONTRATADA da responsabilidade por falhas operacionais, vicios ocultos,
inconformidades sanitérias ou quaisquer irregularidades que venham a ser constatadas posteriormente e que comprometam a seguranca alimentar,
a qualidade do servigo ou o atendimento ao publico beneficiario.

7.1.6 Na hipétese de divergéncias que impeg¢am o recebimento definitivo, aplicar-se-a o disposto no art. 143 da Lei n® 14.133/2021, autorizando-se o
pagamento apenas da parcela incontroversa, até a completa regularizacéo da execugao contratual.

7.2. DA MEDICAO E LIQUIDAGAO

7.2.1 A medicao dos servigos sera realizada com base na quantidade efetivamente fornecida de refeicdes prontas e na regularidade da operagao do
Sistema de Restaurantes Populares, conforme registros diarios, relatérios operacionais e quantitativos atestados pela fiscalizagcao do contrato.

7.2.2 A nota fiscal devera conter, no minimo:

a) nimero do contrato;

b) periodo de referéncia da prestacao dos servigos;

¢) identificagdo completa da CONTRATADA,

d) descri¢do detalhada do objeto executado, com indicag&o do quantitativo de refeigdes efetivamente fornecidas;
e) valor unitéario por refei¢éo e valor total do periodo, com indicacdo de eventuais glosas;

f) demais informacdes exigidas pela legislagéo fiscal vigente.

7.2.3 A liguidacéo da despesa observara o disposto nos arts. 141 e 142 da Lei n°® 14.133/2021, ficando condicionada:

a) ao atesto do fiscal do contrato quanto a conformidade da execugéo;

b) & comprovacéo da regularidade fiscal, trabalhista e previdenciaria da CONTRATADA;
c) a inexisténcia de pendéncias operacionais ou corre¢des determinadas pela fiscalizagao;
d) & apresentacao dos relatérios técnicos e operacionais exigidos.

7.2.4 A liquidac&o ocorrera no prazo maximo de até 15 (quinze) dias Uteis, contados do recebimento da nota fiscal devidamente atestada.

7.2.5 Constatada qualquer irregularidade na documentacdo ou na execucdo dos servicos, a liquidacédo ficard suspensa até o saneamento das
pendéncias, sem que disso resulte qualquer 6nus adicional para a Administrac&o.

7.3. DO PAGAMENTO

7.3.1 O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias, contado da liquidacdo da despesa, mediante ordem bancaria, observada a ordem
cronolégica de pagamentos prevista no art. 141 da Lei n® 14.133/2021.

7.3.2 Considera-se como data de pagamento a data da emisséo da respectiva ordem bancaria.

7.3.3 O pagamento ficard condicionado a apresentacdo da nota fiscal devidamente atestada e & manutencdo da regularidade fiscal da
CONTRATADA.

7.3.4 Verificada irregularidade fiscal, a CONTRATADA sera notificada para regularizagéo no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, prorrogavel uma Unica
vez, a critério da Administracao.
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7.3.5 Persistindo a irregularidade, o fato sera comunicado a autoridade competente e aos érgdos de controle, para as providéncias cabiveis.

=

7.4. DOS ENCARGOS FINANCEIROS POR ATRASO

7.4.1 Na hipétese de atraso no pagamento por responsabilidade exclusiva da Administracéo, incidira atualizagio monetéria pelo indice Nacional de
Precos ao Consumidor Amplo — IPCA, bem como juros moratérios, nos termos da legislagao vigente.

7.5. DAS RETENGOES TRIBUTARIAS
7.5.1 As retengdes tributarias serdo efetuadas na forma da legislagao federal, estadual e municipal aplicavel a espécie.

7.5.2 Caso a CONTRATADA seja optante pelo Simples Nacional, ficara dispensada das retengdes abrangidas por esse regime, mediante
apresentacao da declaragdo exigida pela legislagéo pertinente.

7.6. DA CESSAO DE DIREITOS CREDITORIOS

7.6.1 A eventual cessdo de direitos creditérios decorrentes do contrato dependerda de prévia e expressa autorizacdo da Administragdo, em
conformidade com a Lei n° 14.133/2021 e a legislagao civil aplicavel.

7.6.2 A cessao realizada sem a observancia das formalidades legais e contratuais sera considerada ineficaz perante a Administragao.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGCAO DO FORNECEDOR (art. 6° inciso XXIlI, alinea ‘h’, da Lei Federal n° 14.133/2021):

8.1. A presente contratagdo observara, de forma estrita, os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade, eficiéncia, isonomia,
competitividade e julgamento objetivo, consagrados no art. 5° da Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021, bem como os critérios de
sustentabilidade aplicaveis ao objeto, nos termos do mesmo diploma legal e da legislagdo correlata.

8.2. Os fornecedores seréo selecionados mediante procedimento licitatério na modalidade PREGAO ELETRONICO, nos termos da Lei Federal n°
14.133/2021, adotando-se o critério de julgamento do MENOR PRECO GLOBAL, conforme definido no instrumento convocatério, em ambiente
eletrbnico que assegure ampla publicidade, competitividade, transparéncia e igualdade de condi¢Bes entre os licitantes.

8.2.1 O procedimento licitatério terd por finalidade selecionar a proposta mais vantajosa para a Administragdo, observados os requisitos de
habilitacdo juridica, fiscal, trabalhista, técnica e econdmico-financeira, bem como a integral conformidade com as especificacdes e condi¢des
estabelecidas no Termo de Referéncia.

8.3 DA ESCOLHA DA MODALIDADE DE CONTRATAGAO

8.3.1 A presente contratagao revela-se juridicamente compativel com a modalidade pregdo, em sua forma eletronica, nos termos do art. 6°, inciso
XLI; art. 28, inciso [; art. 29, caput; e art. 17, §2°, da Lei Federal n°® 14.133/2021, haja vista tratar-se de servigcos comuns, com especificagfes técnicas
padronizadas, desempenho objetivamente mensuravel e parametros usuais de mercado.

8.3.1.1 A escolha encontra fundamento adicional nos principios da sele¢éo da proposta mais vantajosa, da competitividade, da economicidade e da
eficiéncia, na medida em que a ampla participacdo de fornecedores, caracteristica intrinseca da forma eletrdnica, permite obtencao de melhores
condig6es de preco, prazo e garantia.

8.3.2 O procedimento licitatorio observara integralmente o rito procedimental comum previsto na Lei n® 14.133/2021, aplicavel ao pregéo,
abrangendo a instru¢do adequada do processo, a definigdo clara do objeto, a pesquisa de pre¢os, a matriz de riscos, a andlise de vantajosidade, as
condig6es de habilitagéo, o julgamento objetivo e a posterior formalizagdo contratual.

8.3.3 A adocédo do pregéo eletrbnico, portanto, revela-se solugdo administrativa tecnicamente adequada, financeiramente vantajosa, juridicamente
segura e proporcional ao objeto, atendendo as determinagdes legais aplicaveis, constituindo o meio mais idéneo para atendimento da necessidade
administrativa.

8.3.4 As demais condigGes operacionais e procedimentais especificas do certame, abrangendo, entre outros aspectos, o modo de disputa, as regras
de participacdo, a forma de apresentacdo das propostas e demais pardmetros necessarios a conducéo regular do certame, serdo oportunamente
detalhadas no edital, o qual disciplinara integralmente a dinamica da sessao publica, observando-se as disposicdes da Lei Federal n® 14.133/2021 e
outros atos regulamentares aplicaveis.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO (art. 6° inciso XXIIl, alinea i’, da Lei Federal n° 14.133/2021):

9.1 O valor estimativo da contratacdo, considerando as caracteristicas técnicas, a unidade de medida, a quantidade, o valor unitério e o valor total,
encontra-se detalhado na planilha a seguir:

~ VALOR VALOR TOTAL
ITEM ESPECIFICACAO UNID. QUANT. UNITARIO (R$)
(R$)

Prestacao de servigos de fornecimento de refeicdo pronta
individual (do tipo almoco), em modelo de gestao integral,
operando em 02 (duas) unidades fixas (cozinha/refeitério) e 01
(um) ponto de distribui¢&o (alimento transportado).
Composicéo da Refei¢do: 1 tipo de proteina, 1 guarnigao,
arroz, feijéao, 1 tipo de salada, 1 sobremesa (fruta) e 1 copo de

suco. Padrao de Qualidade: o preparo deve seguir Unidade 792.000

01 rigorosamente as normas da ANVISA e o Manual de Boas R$ 18,50 R$
Praticas de Fabricagdo (BPF). Custos Inclusos: O valor 14.652.000,00
unitario deve incluir todos os custos diretos e indiretos para a
execucao, incluindo a logistica de transporte para o ponto de
distribuicdo, insumos, méo de obra (nutricionista, cozinheiros,
etc.), manutencdo de equipamentos, despesas de consumo
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(dgua, luz, gas), limpeza, controle de pragas, impostos, lucro,
além de outros inerentes.

9.2 DA JUSTIFICATIVA DO VALOR ESTIMADO

9.2.1 A estimativa do valor da presente contratacéo foi elaborada em estrita conformidade com o disposto no art. 23 da Lei Federal n°® 14.133/2021,
bem como com os arts. 34 e 35 do Decreto Municipal n® 12.830, de 02 de fevereiro de 2023, observando-se, de forma rigorosa, a compatibilidade
com os precos praticados pelo mercado, as quantidades a serem contratadas, a potencial economia de escala e, sobretudo, as peculiaridades
inerentes a execucao do objeto no &mbito do Municipio de Feira de Santana/BA.

9.2.2 Cumpre destacar que o0 objeto da contratagdo néo se limita ao fornecimento isolado de refeigdes prontas, mas compreende a gestéo integral e
a operacionalizacdo do Sistema de Restaurantes Populares, abrangendo, de maneira indissociavel, a aquisi¢cdo dos géneros alimenticios, o preparo
das refeicdes, o acondicionamento adequado, o transporte quando necessario, a distribuicdo em trés frentes operacionais distintas, a gestao de
pessoal especializado, a manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos, a higienizacdo dos ambientes, o cumprimento das exigéncias
sanitarias e a garantia da continuidade do servico essencial.

9.2.2.1 Em razdo dessa complexidade, procedeu-se a andlise das bases publicas de pregos disponiveis, tais como o Painel de Precos e o Portal
Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), bem como de parametros provenientes de contratagées similares. Todavia, verificou-se que tais fontes
ndo refletem, de forma fidedigna, a realidade econdmica do objeto pretendido, por contemplarem, em sua maioria, contratacdes de menor
complexidade ou fornecimento isolado de refei¢cdes, desprovidos da integralidade dos custos inerentes a gestao operacional, logistica de distribuigao
e estrutura descentralizada exigida pelo Sistema de Restaurantes Populares do Municipio.

9.2.2.2 No mesmo sentido, a andlise do Contrato n® 531-2020-14C, anteriormente celebrado para a execugéo de servigo semelhante, evidenciou que
os valores entdo praticados encontram-se substancialmente defasados em relagdo a realidade atual do mercado. Ainda que se procedesse a
aplicagdo do reajuste pelo indice econdmico contratualmente previsto, a recomposi¢do nédo alcancaria o valor médio atualmente praticado, sobretudo
em razdo do aumento expressivo dos custos dos géneros alimenticios, da mdo de obra especializada, dos insumos energéticos, da logistica
operacional e das exigéncias sanitarias incidentes sobre o servigo.

| — Tal defasagem comprometeria o equilibrio necesséario a execucéo regular do contrato, tornando o servico materialmente inexequivel, com risco
concreto de inadimplemento, perda de qualidade das refeicbes, comprometimento da seguranca alimentar e eventual descontinuidade do
atendimento, circunstancias que afastam a utilizag&o do contrato anterior como parametro idéneo para a estimativa atual de precgos.

9.2.2.3 Ademais, verificou-se que contratacdes similares firmadas por outros entes publicos ndo se mostram plenamente comparaveis, tendo em
vista as peculiaridades estruturais, territoriais, operacionais e logisticas préprias de cada Administragdo, especialmente quanto a escala do
atendimento, a quantidade e distribuicdo dos pontos de fornecimento, a infraestrutura disponivel, ao modelo de execucdo adotado e ao perfil do
publico atendido. A utilizagdo indiscriminada desses parametros poderia conduzir & formacéo de estimativas artificiais e dissociadas da realidade
local.

9.2.3 A formagéo da estimativa de precos decorreu de analise combinada das fontes de pesquisa disponiveis, incluindo bases publicas referenciais,
contratagBes similares e pesquisa direta junto ao mercado. Apds avaliagdo técnica comparativa, concluiu-se que as fontes secundarias analisadas
ndo se mostraram aptas a refletir, com precisdo, a realidade econdmica do objeto, em razdo de suas limitagcdes estruturais e da auséncia de
aderéncia as condigdes especificas de execugdo do servigo.

9.2.3.1 As bases publicas de pregos foram devidamente analisadas, porém revelaram-se insuficientes para fins comparativos, por nao contemplarem
a integralidade dos custos envolvidos na execucgdo do objeto, especialmente aqueles relacionados a gestdo operacional, logistica de distribuicéo,
estrutura descentralizada de atendimento e exigéncias sanitarias aplicaveis.

9.2.3.2 De igual modo, os contratos similares examinados apresentaram limitacdes relevantes quanto a comparabilidade, em razdo das diferencas
nos modelos de execugdo, nas condi¢cdes operacionais e na escala de atendimento, o que comprometeria a confiabilidade de eventual utilizacao
como parametro direto de formagao de pregos.

9.2.3.3 Nesse contexto, a pesquisa direta com fornecedores atuantes no mercado local e regional foi adotada como principal fonte de formagdo do
preco de referéncia, ndo por exclusividade metodoldgica, mas por representar 0 parametro mais aderente as condi¢cdes reais de execugdo do objeto.
Referida pesquisa foi complementada por andlise critica, validagdo técnica e verificagdo de compatibilidade com o cenéario econémico vigente,
assegurando consisténcia e confiabilidade aos valores obtidos.

9.2.3.4 A metodologia adotada para obtencéo, tratamento e validagdo das cotacdes, inclusive quanto a analise das fontes alternativas de pesquisa e
a justificativa de sua néo utilizacdo como base principal, encontra-se devidamente descrita neste Termo de Referéncia, assegurando a coeréncia
entre o levantamento de mercado e a formacéo do preco de referéncia.

9.2.4 As cotacgdes obtidas atendem aos requisitos formais previstos no art. 35, §2°, inciso I, do Decreto Municipal n® 12.830/2023, por apresentarem
descricdo do objeto, quantitativo, valor unitario e total, identificacdo do proponente (CNPJ), meios de contato, identificacdo do responsavel e datas de
emissao contemporaneas.

9.2.4.1 Registra-se, pontualmente, que uma das cota¢Bes ndo evidencia o endereco fisico no documento apresentado, sem prejuizo de sua
complementacédo nos autos, ndo havendo comprometimento da validade da pesquisa realizada.

9.2.4.2 As propostas demonstram que os fornecedores foram devidamente informados das caracteristicas essenciais do objeto — gestao integral,
operacé@o em duas unidades fixas e um ponto de distribui¢éo, fornecimento diério de aproximadamente 3.000 refei¢es e incluséo de todos os custos
operacionais — 0 que assegura maior fidedignidade aos valores apresentados.

9.2.4.3 Ademais, os fornecedores consultados demonstram aptiddo técnica para emissdo das cotages, na medida em que internalizam a
integralidade do servico e precificam a operacdo em larga escala e de execucao continuada, compativel com o Sistema de Restaurantes Populares.

9.2.5 Dessa forma, resta evidenciado que a estimativa de pregos foi formada com base em parametros idoneos, verificaveis e compativeis com a
realidade do mercado efetivamente capaz de executar o objeto, em estrita observancia ao disposto no art. 23 da Lei n°® 14.133/2021, bem como aos
principios da legalidade, motivacdo, eficiéncia e planejamento, assegurando a consisténcia técnica e a fidedignidade do valor estimado da
contratacéo.

9.3 DA ESTRUTURAGCAO DOS PREGOS

9.3.1 Os precos propostos deverdo corresponder ao valor unitério final e integral para a execugdo do objeto contratual, devendo a CONTRATADA
arcar, de forma plena e exclusiva, com todos os custos diretos e indiretos necessarios ao fiel cumprimento das obrigages assumidas.

9.3.1.1 Deveréo estar expressamente incluidos no valor unitério, dentre outros custos inerentes a contratagcdo: a aquisicao dos géneros alimenticios
e demais insumos, o preparo das refei¢des, a logistica completa de transporte e distribuigdo até os Pontos de Distribui¢cdo, a mao de obra necessaria
20
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a execucgdo do servico, incluindo nutricionistas, cozinheiros, auxiliares e demais profissionais envolvidos, a manutengdo preventiva e corretiva de
equipamentos e instalagfes, as despesas de consumo, tais como agua, energia elétrica e gas, os servigos de limpeza e higienizagdo, o controle
integrado de pragas, os encargos trabalhistas, previdenciarios, tributarios e fiscais, os seguros, as despesas administrativas, a margem de lucro da
CONTRATADA, bem como quaisquer outros custos, despesas ou Onus necessarios a execugdo integral e continua do objeto, ficando
expressamente vedada a apresentacéo de pleitos posteriores sob a alegacao de omissao ou subavaliacdo de custos indispensaveis.

=

9.3.2. A composi¢do dos precos deverd observar, rigorosamente, os principios do planejamento, da economicidade, da vantajosidade e da
responsabilidade fiscal, competindo exclusivamente a licitante a apresentagdo de proposta compativel com os precos de mercado e adequada a
execucao continua, eficiente e ininterrupta dos servigos, assumindo integral responsabilidade pela exequibilidade econdmico-financeira da proposta
apresentada.

10. DA ADEQUACAO ORCAMENTARIA (art. 6°, inciso XXIII, alinea “j”, da Lei Federal n.° 14.133/2021):

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento da Administragao
Publica Municipal, vinculados a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESO).

10.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotagdo orgamentaria:

SUB ELEMENTO DE SUB FONTE DE
PROJETO ATIVIDADE | ELEMENTO DE DESPESA DESPESA FONTE DE RECURSO RECURSO
2273 3.3.90.39.00 3.3.90.39.4100 15000000 0000

10.3. As dotagdes relativas aos exercicios financeiros subsequentes seréo indicadas apds aprovacéo da Lei Orgamentaria respectiva e liberagéo dos
créditos correspondentes, mediante apostilamento do contrato.

11. DO REAJUSTAMENTO (art. 25, § 7°, da Lei Federal n.° 14.133/2021):

11.1. Os pregos contratados serdo fixos e irreajustaveis pelo prazo de 12 (doze) meses, contados da data limite para a apresentacdo das propostas.

11.2. Dentro do prazo de vigéncia contratual e antes de seu vencimento, os precos contratados poderéo ser reajustados, mediante solicitagao
expressa da Contratada, desde que observado o transcurso do intervalo minimo de 12 (doze) meses contados da data da proposta ou do Ultimo
reajuste concedido, nos termos da Lei Federal n® 14.133/2021.

11.2.1. O reajuste seréa calculado com base na variagdo acumulada do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), apurada no periodo
de 12 (doze) meses imediatamente anteriores a data-base.

11.2.2. O reajuste aplicar-se-a exclusivamente as obriga¢des que forem executadas apos a data em que completar-se o periodo de anualidade, néo
gerando efeitos retroativos.

11.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 12 (doze) meses sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo
reajuste.

11.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o Contratante pagard a Contratada a importancia calculada pela ultima
variagao conhecida, liquidando a diferencga correspondente téo logo seja divulgado o indice definitivo.

11.4.1. Fica a Contratada obrigada a apresentar memdria de calculo referente ao reajustamento de precos do valor remanescente, sempre que este
ocorrer.

11.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

11.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao possa mais ser utilizado, sera adotado, em
substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacéo entdo em vigor.

11.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

11.8. O reajuste sera realizado por Apostilamento.

12. DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DAS PARTES (art. 89, § 2°, da Lei Federal n.° 14.133/2021):

12.1 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

12.1.1 A CONTRATADA, sem prejuizo das demais obriga¢des previstas neste Termo de Referéncia, no Edital, em seus anexos e na legislagao
aplicavel, obriga-se a:

| - Quanto a Execucgéo do Servigo

a) Executar o servigo em perfeitas condigdes, em estrita observancia das especificagées deste Termo de Referéncia, do Edital, de seus anexos e de
sua proposta, utilizando os recursos humanos, materiais, logisticos e tecnoldgicos necessarios ao fiel cumprimento das clausulas contratuais.

b) Fornecer integralmente todos os insumos, géneros alimenticios, produtos, equipamentos e méo de obra necessérios a execucdo completa dos
servigos, arcando com todos os custos diretos e indiretos inerentes, incluindo tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios, logistica de transporte
até os Pontos de Distribuigdo, manutencdo de equipamentos, despesas de consumo (agua, energia, gas), limpeza, controle de pragas, embalagens,
seguros e lucro.

c¢) Garantir o fornecimento das refeicdes previstas no cardapio diario durante todo o periodo de atendimento (11:00h as 14:00h), sem interrupgdes ou
atrasos, na quantidade necesséaria para atender a demanda de até 3.000 usuérios, sob pena de aplica¢do de san¢des e glosas proporcionais.

d) Atender prontamente a quaisquer exigéncias da fiscalizagdo da CONTRATANTE, inerentes ao objeto do contrato.
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e) Comunicar a fiscalizagdo, por escrito e com antecedéncia, qualquer motivo que impossibilite o cumprimento de prazos ou rotinas, com a devida
comprovagao documental.

f) Arcar integralmente com danos ou prejuizos causados a CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de culpa, negligéncia, imprudéncia, impericia
ou atos de seus prepostos.

g) Adequar, por determinacdo da CONTRATANTE, qualquer servico que néo esteja sendo executado de acordo com a boa técnica, os principios de
nutricdo e dietética ou as normas sanitarias vigentes.

h) Substituir, por determinagdo da CONTRATANTE, qualquer género alimenticio que apresente comprovada baixa aceitabilidade ou inadequagéo
nutricional.

i) Solicitar a confecgao e afixacdo das Placas do Restaurante Popular, contendo as logomarcas da Prefeitura Municipal de Feira de Santana e do
Programa, garantindo visibilidade adequada ao publico atendido.

Il - Plano de Contingéncia

a) A CONTRATADA devera manter plano de contingéncia atualizado para garantir a continuidade da prestacéo dos servigos em casos de eventos
imprevistos, tais como falta de energia, desabastecimento de agua, greve, pane em equipamentos ou outras situagdes que possam comprometer o
fornecimento regular das refei¢es. O plano devera ser apresentado a CONTRATANTE em até 30 (trinta) dias apds a assinatura do contrato.

Il - Quanto & Gestao Operacional, Financeira e de Infraestrutura

a) Assumir integralmente todas as despesas decorrentes da execugao do contrato, incluindo tributos, encargos trabalhistas, previdenciérios, fiscais,
taxas, fretes, seguros e quaisquer outros custos inerentes.

b) Arcar com todas as despesas de consumo do restaurante, como agua, energia elétrica e gas.

c) Manter em perfeitas condigGes de uso as instalagdes cedidas pela CONTRATANTE, incluindo pisos, paredes, azulejos, portas, janelas, vidros,
ferragens, forros, instalagdes elétricas e hidraulicas, além de realizar e custear a manutengdo preventiva e corretiva de todos os equipamentos da
cozinha, vestiarios e demais areas, garantindo que a execugéo do servi¢co ndo seja comprometida.

d) Custear a manutencao, conserto e substituicdo de utensilios e materiais permanentes necessarios a operagao.

e) Responsabilizar-se pela obtencéo e renovagéo de licencas, aprovagdes e registros junto aos 6rgdos publicos, bem como por quaisquer multas
decorrentes do descumprimento da legislagéo aplicavel.

f) Arcar com todos os custos de embalagens, transporte e demais despesas logisticas necessarias a execugdo do servigo.

IV - Quanto a Qualidade e Seguranca Alimentar
a) Manter, durante toda a execugéo do contrato, profissional Nutricionista habilitado como Responsavel Técnico pelo servigo.

b) Submeter os cardapios mensais a aprovacao prévia da fiscalizagdo com antecedéncia minima de 15 dias, incentivando a utilizagdo de alimentos
regionais e culturalmente adequados.

c) Coletar e armazenar amostras de todos os alimentos servidos por, no minimo, 72 horas, garantindo rastreabilidade e seguranca alimentar.
d) Custear andlises laboratoriais sempre que houver suspeita de contaminagdo ou por solicitacdo da CONTRATANTE.
e) Cumprir integralmente as normas da Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e o Manual de Boas Praticas de Fabricacédo (BPF).

f) Implantar e manter atualizado o Manual de Boas Préaticas de Fabricagdo (MBP) e os Procedimentos Operacionais Padrdo (POP) no prazo de até
60 dias apds a assinatura do contrato, mantendo-os acessiveis a fiscalizacdo e autoridade sanitaria. Deverdo existir POPs minimos para: higiene e
salde dos funcionarios; capacitagdo em Boas Praticas; recep¢do de mercadorias; transporte de alimentos; higienizagcdo de instalages,
equipamentos e moveis; higienizagéo de reservatérios de agua; e controle integrado de pragas.

g) Responsabilizar-se pela aquisicdo e armazenamento adequado dos géneros alimenticios, garantindo disponibilidade em tempo habil para o
cumprimento do objeto.

h) Preferencialmente, adquirir géneros alimenticios da Agricultura Familiar do Municipio e Regido, quando economicamente viavel, com apoio da
CONTRATANTE na interlocug&o.

i) Disponibilizar amostras de qualquer alimento a fiscalizagdo, sem custos adicionais.

j) Fornecer materiais de higiene para maos, utensilios e superficies, incluindo sabonete, detergentes e desinfetantes.
k) Realizar limpeza periédica das caixas de gordura, redes hidro sanitarias, reservatérios de agua e cisternas.

I) Executar dedetizac¢ao e desratizagdo trimestralmente, com reforco mensal, arcando com os custos.

m) Fornecer gas de cozinha necessario a execugdo das refei¢des.

n) Responder por quaisquer danos & salde dos usuérios decorrentes de falhas no controle higiénico-sanitario, manipulacédo, preparo,
armazenamento ou conservagéao dos alimentos.

V - Quanto a Gestéo de Pessoas e Melhoria Continua

a) Manter quadro de pessoal suficiente e qualificado, arcando integralmente com salérios, encargos trabalhistas, previdenciarios e fiscais, conforme
equipe minima definida neste Termo de Referéncia.

b) Promover capacitacdo trimestral em Boas Préaticas de Fabricagcdo (BPF) para manipuladores de alimentos.
c¢) Realizar pesquisa de satisfagdo mensal com os usuarios, apresentando resultados e plano de agéo a fiscalizacao.
d) Elaborar e executar Plano de Ac¢édo de Educacgéo Alimentar e Nutricional, com eventos bimestrais.

e) Promover eventos tematicos e regionais em datas comemorativas.
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f) Indicar preposto formalmente autorizado a resolver ocorréncias junto a fiscalizacgao.

g) Manter exames de salde atualizados de todos os funcionarios que manipulam alimentos, conforme periodicidade sanitaria minima anual,
disponibilizando os atestados a fiscalizagéo.

h) Assegurar a organizacdo das filas de acesso, a seguranca dos usudrios e trabalhadores, com a equipe minima prevista neste Termo de
Referéncia.

i) Remeter escalas diarias de servigo a fiscalizagéo, incluindo lotacéo e horarios de todos os funcionarios.
j) Liberar equipe para capacitacédo especifica quando convocada pela CONTRATANTE, arcando com custos relacionados, se houver.

k) Disponibilizar mural ou quadro de avisos no refeitério, contendo cardapio diario e semanal, nimeros da Ouvidoria da Prefeitura e SEDESO,
dimensdes minimas de 2,00m x 1,50m.

I) Manter uniformizagao, identificagéo e higiene pessoal de todos os funcionarios, fornecendo EPIs necessarios.
m) Cumprir normas de seguranca e saude no trabalho.

n) Substituir, em até 48 horas, qualquer funcionario cuja permanéncia seja julgada inconveniente, arcando com todos os 6nus decorrentes.

VI - Quanto as Condi¢8es Gerais

a) Manter durante toda a execug¢éo do contrato todas as condi¢cdes de habilitagdo e qualificacédo exigidas na licitagdo.
b) N&o transferir a terceiros nem subcontratar a execug¢éo do objeto contratual.

c) Atender as exigéncias do Guia Nacional de Contratages Sustentaveis, quando aplicavel.

d) Executar os servigos com estrita observancia a legislacéo federal, estadual e municipal.

e) Comunicar imediatamente a CONTRATANTE qualquer ocorréncia anormal, acidente ou situagéo que comprometa a execugao, permitindo pronta
intervencdo administrativa.

f) Observar e cooperar com as orientag6es da fiscalizagdo quanto a execugéo das atividades, condi¢cdes de acesso, entrega, recebimento provisério
e definitivo, e demais procedimentos administrativos, garantindo rastreabilidade e transparéncia em todas as fases da execugéo.

12.2 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

12.2.1 A CONTRATANTE, sem prejuizo das demais obrigagbes previstas neste Termo de Referéncia, no Edital e na legislagdo aplicavel, obriga-se
a:

| - Cessdo de Imoveis e Infraestrutura

a) Ceder a CONTRATADA os imdveis destinados ao funcionamento do Restaurante Popular, em condi¢cdes adequadas de uso, garantindo acesso
seguro e funcionalidade para a execugao do servigo.

b) Assegurar que os ambientes de recebimento e armazenamento estejam em condicbes adequadas de limpeza, ventilagdo e organizagao,
compativeis com o acondicionamento seguro das refei¢des.

¢) Fiscalizar a manutencgéo das instalacdes e equipamentos cedidos, exigindo da CONTRATADA reparo ou substituicao imediata de itens danificados
ou com defeitos que comprometam a execugéo do servico.

Il - Gestéo e Fiscalizagdo do Contrato

a) Designar formalmente os servidores responsaveis pela gestdo e fiscalizagcdo do contrato, fornecendo orientagcdes necessarias ao
acompanhamento das entregas e a verificagdo do cumprimento das obriga¢gdes contratuais da CONTRATADA.

b) Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da CONTRATADA, registrando todas as ocorréncias e mantendo relatérios detalhados
para rastreabilidade administrativa.

c) Notificar a CONTRATADA, por escrito, sobre quaisquer imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas na execucdo do servico, concedendo
prazo para correcdo e adotando as providéncias previstas na Lei Federal n°® 14.133/2021.

d) Buscar solugdo administrativa prévia para eventuais divergéncias, garantindo contraditério, ampla defesa e proporcionalidade.

Il - Recebimento do Objeto e Controle de Qualidade

a) Realizar o recebimento provisério das refeigbes no ato da entrega, verificando quantidade, integridade, conformidade com as especificagdes
técnicas e padrao de qualidade estabelecido no Termo de Referéncia.

b) Efetuar o recebimento definitivo apds confirmacdo da plena conformidade dos servigos, sem prejuizo da responsabilidade da CONTRATADA
guanto a garantia, substituicdo e qualidade das refei¢oes.

c) Efetuar glosa proporcional no pagamento referente a refeicbes ou servicos prestados em desacordo com este Termo de Referéncia,
especialmente quanto a cardapios, gramaturas e padrdes de qualidade, assegurando a CONTRATADA o direito ao contraditério e ampla defesa.

d) Informar previamente a CONTRATADA eventuais alteragdes de locais de entrega, horarios ou dinamica operacional, considerando a natureza
continua e ininterrupta da demanda.

IV - Pagamento e Regularidade Fiscal

a) Efetuar o pagamento & CONTRATADA exclusivamente ap6s o atesto da fiscaliza¢&o, observando os prazos e condi¢des definidos no Edital e no
contrato.

b) Assegurar que os pagamentos correspondam aos servi¢os efetivamente prestados e registrados, mantendo controle documental completo de
ordens de fornecimento, notas fiscais, atestos, comunicacdes e relatérios de fiscalizag&o.
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c¢) Proceder a publicagéo resumida do contrato e de seus aditamentos na imprensa oficial, como condigdo de eficacia, nos termos do art. 94, §1°, da
Lei Federal n° 14.133/2021.

-

V - Comunicag¢ao e Transparéncia

a) Disponibilizar canais oficiais de comunicagdo para registros, solicitacdes e notificagBes relacionadas a execugdo contratual, garantindo a
rastreabilidade dos atos administrativos.

b) Prestar informag6es e esclarecimentos solicitados pela CONTRATADA para a perfeita execucao do servigo.

c) Informar a autoridade competente quaisquer situagdes relevantes que possam comprometer a regularidade do fornecimento continuo, adotando
medidas imediatas para protecéo do interesse publico.

VI - Limitagdo de Responsabilidade

a) A Administragéo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela CONTRATADA com terceiros, ainda gque vinculados a execugdo do
contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros decorrente de atos da CONTRATADA, de seus empregados ou prepostos.

13. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES (art. 155 ao art. 163, da Lei Federal n.° 14.133/2021):

13.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei Federal n.° 14.133/2021, com dolo ou culpa, o licitante ou contratado que:

13.1.1. Dar causa a inexecucdo parcial do contrato;

13.1.2. Dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse
coletivo;

13.1.3. Dar causa a inexecugéo total do contrato;

13.1.4. Deixar de entregar a documentacéo exigida para o certame;

13.1.5. Ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

13.1.6. Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagéo exigida para a contratacao, quando convocado dentro do prazo de validade de sua
proposta;

13.1.7. Ensejar o retardamento da execugédo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

13.1.8. Apresentar declaracdo ou documentagéo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa durante a licitacdo ou a execucao do
contrato;

13.1.9. Fraudar a licitag&o ou praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

13.1.10. Comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

13.1.11. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacéo;

13.1.12. Praticar ato lesivo previsto no art. 5°, da Lei n® 12.846/2013.

13.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracdes administrativas previstas nesta Lei as seguintes san¢des:

13.2.1. Adverténcia;

13.2.2. Multa;

13.2.3. Impedimento de licitar e contratar;

13.2.4. Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

13.3. Na aplicacéo das sancdes serdo considerados:

13.3.1. A natureza e a gravidade da infracao cometida;

13.3.2. As peculiaridades do caso concreto;

13.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

13.3.4. Os danos que dela provierem para a Administragao Publica;

13.3.5. A implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgaos de controle.

13.4. As demais regras, implicacdes e procedimentos relacionados a aplicacdo de sancdes administrativas por inexecugdo total ou parcial das
obrigacdes contratuais, ou por qualquer descumprimento das disposicdes legais e editalicias pertinentes, observardo, estritamente, o disposto na Lei
Federal n® 14.133/2021, especialmente o que estabelecem os arts. 155 a 163, sem prejuizo da aplicacdo das demais normas legais e
regulamentares cabiveis.

13.5 As sang¢8es de multa poderéo ser aplicadas cumulativamente com as demais sangdes. O valor da multa serd descontado da garantia ou dos
pagamentos devidos a CONTRATADA, ou cobrado administrativa ou judicialmente.

13.6 Para efeito de aplicacdo de multas compensatérias por infragdes especificas, seréo utilizados os graus e correspondéncias das tabelas abaixo,
adaptadas do procedimento anterior:

Tabela 01 — Correspondéncia Grau x Multa

GRAU MULTA (Sobre o valor mensal estimado do contrato)
01 0,2% por dia
02 0,4% por dia
03 0,8% por dia
04 1,6% por dia
05 3,2% por dia

Tabela 02 — InfragcGes Especificas e Graus

INFRACAO GRAU
Servir refeicdes que possam causar intoxicagdo alimentar ao usudrio (comprovado por analise ou laudo). 05
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Suspender ou interromper 0s servicos contratuais sem justificativa (forca maior/caso fortuito), por dia. 04

Utilizar funcionario sem a qualificacdo exigida no TR ou em numero insuficiente, por funciondrio/dia. 03

Manter o ambiente (cozinha, refeitério, banheiros) sem a devida higienizacdo, conforme normas sanitarias, constatado pela 05

fiscalizac&o.

Recusar-se a executar servico ou correcao determinada pela fiscalizacdo, por servico/dia. 02

Deixar de cumprir determinacdo formal ou instrucdo complementar da fiscalizacdo, por ocorréncia. 02

Deixar de substituir empregado cuja conduta ou desempenho seja considerado inadequado pela fiscalizagdo, apos o1
notificacéo, por funcionério/dia de atraso.

Deixar de indicar ou manter preposto aceito pela Administracdo durante a execucéo do contrato. 01

Deixar de providenciar treinamento/capacitacdo em BPF para os funcionarios conforme previsto neste TR. 01

Descumprir quaisquer outros itens deste Termo de Referéncia ndo previstos especificamente nesta tabela, apés notificagao 03
formal da fiscalizacao, por item/ocorréncia.

14. DAS DISPOSIGOES FINAIS

14.1. A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESO) de Feira de Santana/BA reserva-se o direito de recusar ou impugnar a execugao
do objeto deste Termo de Referéncia, caso ndo atenda integralmente as especificagcdes técnicas, operacionais e normativas estabelecidas.

14.2. Os casos omissos ou ndo previstos neste Termo de Referéncia serdo resolvidos em conformidade com os dispositivos da Lei Federal n.°
14.133/2021, com o Decreto Municipal n® 12.830/2023, e, subsidiariamente, com as normas gerais de direito administrativo, principios contratuais
aplicaveis a Administragéo Publica, e, quando pertinente, a legislagdo consumerista (Lei Federal n.° 8.078/1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor).

14.3. Fica eleito o foro da Comarca de Feira de Santana/BA, com exclusdo de qualquer outro, como o competente para dirimir quaisquer
controvérsias decorrentes da execugdo, interpretacdo ou rescisdo do presente contrato, desde que n&do possam ser solucionadas
administrativamente mediante procedimento instaurado pela autoridade competente da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social (SEDESO).

GEORGETON JOSE NERY RIOS

Matricula: 60.008.147-4
Servidor Municipal/Diretora do Departamento da Protecdo Social do SUAS

APROVO o presente Termo de Referéncia, cuja finalidade é subsidiar a contratagdo de todas as informagdes necessarias ao
fornecimento, estando presentes os elementos necessarios a identificagdo do objeto e todos os critérios para contratacdo de forma

clara e concisa, além de cumprir com o determinado na legislagéo.

FEIRA DE SANTANA, em Feira de Santana, 29 de janeiro de 2026

GERUSA MARIA BASTOS SILVA SAMPAIO
Secretario(a)

SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL
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