QUESTIONÁRIO ANÁLISE DE AMOSTRA
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 

Identificação dos analisadores:
Nome: 
Cargo: 
Nome: 
Cargo: 
Nome: 
Cargo: 
Data:  

Identificação dos fornecedores:
(   ) LOTE 2 –  
Observação: 

AVALIAÇÃO
1. Conferência da quantidade apresentada:
(   ) 6 (seis) variedades de quitandas, 
(   ) 6 (seis) variedades de salgados, 
(   ) 2 (duas) variedades de bolos 
(   ) 2 (duas) variedades de sucos de fruta. 
Deverá apresentar, no mínimo, 3 unidades de cada item selecionado.

A empresa trouxe:






2. Serão avaliados os seguintes aspectos e padrões mínimos de aceitabilidade:
I. Alimentos: 
(   ) Os alimentos deverão ser preparados utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade, obedecendo às técnicas corretas de manipulação, no sentido de assegurar a preservação dos mesmos; 
(  ) Os alimentos utilizados devem ser, prioritariamente, frescos e naturais, evitando-se, sempre, os enlatados, corantes, aromatizantes químicos e sabores artificiais;
(  ) Os salgados e quitandas deverão ser do tipo fornecidos para festas ou coffee breaks:
(  )  bem apresentáveis.
(  ) de boa qualidade. 
(  ) em unidades ou pedaços pequenos. 


II. Bebidas: 
(   ) Os sucos devem ser de polpa ou da fruta, e devem ter sido preparados um pouco antes da entrega no CAU/GO.

Obs.:

Conclusão: 
A amostra foi aceita?
(   ) SIM
(   ) NÃO, justifique:

Observação: 
