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PREFEITURA MUNICIPAL DE SOBRADINHO
FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE DE SOBRADINHO-BA
CNPJ. 11.340.977/0001-74


Sobradinho/BA, 03 de dezembro de 2024.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DE DEMANDA Nº 032/2024


AO ILMº SR. LUIZ NERY DA CUNHA JÚNIOR
MD. SECRETÁRIO DA SEFAZ

1. IDENTIFICAÇÃO DA DEMANDA: 


	A presente demanda tem por objetivo viabilizar a prestação de serviços de Coffee Break e decorações em eventos, para a Secretaria Municipal de Saúde, de modo a fornecer apoio logístico em eventos, reuniões administrativas e técnicas, encontros, capacitações, conferências de saúde e demais atividades previstas na pasta. 
          Faz-se necessária a aquisição desses serviços, visto que a execução dessas ações exige apoio logístico, a fim de garantir alimentação segura, o andamento adequado do evento, proporcionando estrutura e conforto aos convidados e participantes, contribuindo para a realização das metas e objetivos estratégicos.   
          Considerando que esses eventos são recorrentes os serviços de Coffee Break e decoração bem executados contribuem para a promoção da eficiência e eficácia, alimentar, além de valorizar a imagem da Administração Pública através das ações planejadas pela Secretaria.
	
2. MOTIVAÇÃO/JUSTIFICATIVA

A aquisição dos serviços de Coffee Break e decoração de eventos pela Secretaria de Saúde, está de acordo com a necessidade recorrente na promoção de ações institucionais que visam fortalecer a metas planejadas pelo município no âmbito da saúde. 
O atendimento dessa demanda visa, garantir estrutura mínima, com base na natureza e porte de cada evento, ambientação de espaços, promovendo harmonia, fluidez, institucionalmente apropriado, além, de uma boa apresentação dos alimentos, através da garantia da qualidade dos alimentos, bebidas, compatível com os diversos perfis de participantes, garantindo a segurança alimentar. 

Portanto, o fornecimento desses serviços proporciona as melhores condições para a realização de eventos institucionais, que contempla, encontros e reuniões administrativas, técnicas e comemorativas, nos quais contam com a presença de convidados, servidores, gestores e parceiros, que são de grande importância, para de modo estratégico demonstrar o zelo com o serviço público e da população atendida.

	3. QUANTIDADE DE BEM(NS) A SER ADQUIRIDO: 



2.1. Para atender a demanda estima-se o consumo de bem(ns), conforme quantidades estabelecidas na tabela a seguir: 

	Item
	DESCRIÇÃO/ ESPECIFICAÇÃO
	Und de medida 
	Quant.

	

01
	BUFFET – TIPO I  -  Servido a La Carte:
Arroz branco ou a grega (cenoura picada, ervilha, milho, uvas passas)
-feijão com caldo ou tropeiro,
 -02 tipos de salada - sendo 1 verde e 1 maionese (tipo salpicão ) as saladas verdes podem ser: Salada primavera (vegetais da estação, crus       e cozidos), ou  Salada Ceasar – (salada de legumes  -vagem, cenoura cozida, pimentão verde e vermelho, cebola, pepino, brócolis e couve-flor), com molho a ser escolhido dentre: )- Molho Ceasar - Molho agridoce - Molho tradicional. Salpicão (frango desfiado, cenoura ralada, milho, ervilha, palmito, maçã, presunto,, uva passa, azeitona, cebola.
 -02 tipos de carne, sendo uma carne branca ( Strogonoff de frango ou frango aos quatro queijos e uma carne vermelha ( Filé ao molho madeira  ou Filé à parmegiana
-01 tipo de massa – Podendo ser: Espaguete, Penne ou Fetucchini, com um tipo de molho a ser escolhido, entre: Sugo, Bolonhesa, Carbonara  e Branco
-01 copo d suco de 200 ml de frutas da estação, que sejam laranja, caju, abacaxi, manga, acerola, cajá ou maracujá) ou refrigerante em lata 350 ml (normal e light)
- Sobremesa - Mousse de chocolate ou maracujá. - Torta sonho de valsa
- Serviço completo – (mão-de-obra e insumos, tais como: garçons, talheres, pratos, toalhas, guardanapos, copos, travessas, dentre outros itens que se façam necessários para perfeita execução dos serviços)
	UND
	600

	

02
	BUFFET – TIPO  III -  Servido a La Carte

-arroz branco 
-feijão com caldo ou tropeiro,
-01 tipos de salada verde – podendo ser escolhido dentre: Salada primavera (vegetais da estação, crus       e cozidos), ou  Salada Ceasar – (salada de legumes  -vagem, cenoura cozida, pimentão verde e vermelho, cebola, pepino, brócolis e couve-flor), com molho a ser escolhido dentre: )- Molho Ceasar 
-01 tipo de carne:   Strogonoff de frango ou Carne Tropical (carne trinchada com legumes) ;
- Serviço completo – (garçons, talheres, pratos, toalhas, guardanapos, copos)
	UND
	400

	


03
	Coffee Break Tipo I- 

Composto no mínimo por pessoa:

- salgados ( tipo pastel, coxinha, empada – todos com recheio de queijo, presunto ou frango), sendo no mínimo 3 unidades  por pessoa;
- Torta doce ( 150g por pessoa);
-Torta salgada ( 150g por pessoa);
-Salada de fruta ( 200 ml por pessoa );
- Mini sanduiche – ( com recheio de patê de frango)1 unidade por pessoa
- Sucos ( manga, maracujá, abacaxi, acerola ou goiaba ( 200 ml) por pessoa;
- Refrigerantes ( Cola, limão, laranja e guaraná, sendo Diet, Light e Normal)
- Café 100 ml por pessoa
- café com leite 100 ml por pessoa

Obs: Todos os componentes para o serviço deveram ser inclusos, como descartáveis e recipientes de vidro para servir.
	UND
	120

	

04
	Coffee Break Tipo II- 
Composto no mínimo por pessoa:
- salgados ( tipo pastel, coxinha, empada, esfiha, pãozinho – todos com recheio de queijo, presunto ou frango), sendo no mínimo 5 unidades  por pessoa;
- Sucos ( manga, maracujá, abacaxi, acerola ou goiaba ( 200 ml) por pessoa;
- Refrigerantes ( Cola, limão, laranja e guaraná, sendo Diet, Light e Normal)
- Café 100 ml por pessoa
- café com leite 100 ml por pessoa

Obs: Todos os componentes para o serviço deveram ser inclusos, como descartáveis e recipientes de vidro para servir.
	UND
	600

	05
	Coffee Break Tipo III- 
• Café – 150 ml por pessoa. 
Chocolate Quente – 150 ml
Água Mineral - 250 ml por pessoa. 
Sachês de açúcar (acompanhado com mini colher descartável – 01 por pessoa).  
Sachês de adoçante (acompanhado com mini colher – 01 por pessoa); 
 Bolo (trigo, mesclado, milho, formigueiro, etc.) - 100gr por pessoa. 

Todo o Coffee Break deverá ser servido em material descartável, mesa única com toalhas.

	UND
	600

	06
	Kit lanche I –
Servido em embalagem descartável, com no mínimo 5 salgados (coxinha de frango, empada de frango, pastel de forno de queijo, boliviano de carne e pão de queijo e uma fatia de bolo simples) e um refrigerante de 250 ml sabor variado.
	UND
	300

	07
	Kit lanche II –
Servido em uma embalagem individual composto por: uma fruta da estação, um suco de fruta industrializado de 200 ml, um refrigerante de lata 350 ml sabor variado, uma bebida láctea sabor chocolate 200 ml, dois mistos com pão de forma, com queijo mussarela e presunto, um bombom de chocolate 20gr, uma barra de cereal 20 gr sabor variado e um biscoito sabor chocolate com recheio de baunilha peso 120 gr).
	UND
	750

	08
	Marmitex – almoço serviço em marmitex, embalagem de 750 ml.
arroz branco 
-feijão com caldo ou tropeiro,

 -01 tipos de salada verde – podendo ser escolhido dentre: Salada primavera (vegetais da estação, crus       e cozidos), ou  Salada Ceasar – (salada de legumes  -vagem, cenoura cozida, pimentão verde e vermelho, cebola, pepino, brócolis e couve-flor), com molho a ser escolhido dentre: )- Molho Ceasar 

-01 tipo de carne:   Strogonoff de frango ou Carne Tropical (carne trinchada com legumes) ;

- Com bebida (Suco ou Refrigerante)
	UND
	400

	09
	Kit lanche III –
Servido em uma embalagem individual, um refrigerante de lata 350 ml sabor variado e dois mistos com pão de forma, queijo mussarela e presunto.
	UND
	400

	10
	Mini Salgados Finos Forno ou Fritos: (100 unidades) 20 g em media de cada salgado;
Tipos:
- Folheados de camarão – queijo e presunto, bacalhau
- Folheados doces
- Croissant de carne, queijo e presunto, frango
- Quiche de queijo e presunto, frango
Os salgados deverá ser acondicionados em embalagem a base de papelão acartonado com segurança e praticidade.
	UND
	100

	11



	Mini Salgados Forno ou Fritos: ( 100 unidades)20 g em media de cada salgado;

Tipos:

-Esfiha de carne
-Empada de frango
-Coxinha de frango
-Risole de carne
-Bolinho de queijo
-Bolinho de bacalhau
-Quibe
-Pãozinho de queijo

Os salgados deverá ser acondicionados em embalagem a base de papelão acartonado com segurança e praticidade.
	UND
	40

	13
	Bolo simples – 
Bolo simples, sem recheio, sem cobertura, podendo ser mesclado, trigo, formigueiro, milho e macaxeira.
	UND
	75

	14
	Mine porções, servidas individualmente, em louça, com 150g Filé de frango ao molho de mostarda e mix de batatas.
	UND
	400

	15
	Mine porções, servidas individualmente, em louça, com 150g Iscas de carne com purê de mandioquinha e ninho de legumes.
	UND
	400

	16
	Mine porções, servidas individualmente, em louça, com 150g Frango grelhado com risoto de limão e lascas de amêndoas.
	UND
	400

	17
	Mine porções, servidas individualmente, em louça, com 150g Escondidinho de carne seca gratinado com queijo mussarela.
	UND
	400

	18
	Mine porções, servidas individualmente, em louça, com 150g strogonoff de frango com arroz.
	UND
	400

	19
	Mine porções, servidas individualmente, em louça, com 150g Fricassé de frango.
	UND
	400

	20
	Sucos de frutas natural, em embalagem de um litros, com frutas da estação (acerola, maracujá e abacaxi)
	UND
	40

	21
	Garrafa de café 2 litros açúcar e adoçante a parte.
(Deverá ser entrega juntamente com copos descartáveis próprios para servir, saches de açúcar, adoçante e mexedores).
	UND
	50

	22
	Garrafa de Café com leite 2 litros açúcar e adoçante a parte.
(Deverá ser entrega juntamente com copos descartáveis próprios para servir, saches de açúcar, adoçante e mexedores).
	UND
	20

	23
	Sobremesas Torta doces (tipo aniversario) branco Cobertura: Marshmallow (clara em neve, açúcar americano e essência de baunilha). Recheio: creme de leite condensado com abacaxi ou pêssego 50 fatias.
	UND
	40

	24
	Sobremesas Torta doces (tipo aniversario) branco Cobertura: Marshmallow (clara em neve, açúcar americano e essência de baunilha). Recheio: creme de leite condensado com abacaxi ou pêssego 100 fatias.
	UND
	40

	
	Sobremesas Torta doces (tipo aniversario). Cobertura: Brigadeiro (leite condensado e chocolate em pó) com chocolate granulado. Recheio: Doce de leite, creme de leite, coco ralado e com gotas de chocolate. 50 fatias.
	UND
	40

	25
	Sobremesas Torta doces (tipo aniversario). Cobertura: Brigadeiro (leite condensado e chocolate em pó) com chocolate granulado. Recheio: Doce de leite, creme de leite, coco ralado e com gotas de chocolate. 100 fatias.
	UND
	40

	26
	Pudim de leite, (composto de leite, leite condensado, ovos e açúcar – servidos em embalagem individual de 140ml.
	UND
	400

	27
	Mousse de chocolate, creme de leite, leite condensado, gelatina sem sabor e achocolatado – servidos em embalagem individual de 140ml.
	UND
	400

	28
	Mousse de maracujá, leite condensado, suco de maracujá, creme de leite – servidos em embalagem individual de 140ml
	UND
	400

	29
	Torta salgada, massa tipo de pão, patê de frango com maionese, milho, ervilha e azeitona, cobertura: maionese, tomate cereja e batata palha 30 fatias.
	UND
	100

	30
	Sanduiche natural com pão de forma. Sabor frango, contém ricota, alface e tomate. Peso aproximado por unidade 90g. Validade mínima de 01 dia após a data da entrega.
	UND
	1000

	31
	Salada de frutas 250 ml (frutas diversas). (Com opcional de leite condensado e granola para ser servido à parte.
	UND
	1000

	32
	Bombom Trufa de chocolate, a granel com recheios de vários sabores, (coco, ninho, morango, maracujá) peso 20 gr.
	UND
	2000

	33
	Bombom Trufa de chocolate, a granel com recheios de vários sabores, (coco, ninho, morango, maracujá) peso 10 gr.
	UND
	20

	34
	Cadeira plástica em PVC branco, sem braço, resistência de até 150kg.
	UND
	1200

	35
	Cadeira plástica em PVC branco, sem braço, com capas, resistência de até 150kg
	UND
	600

	36
	Cadeira de Ferro, sem braço, com alta qualidade estrutural para eventos.
	UND
	600

	37
	Mesa plástica quadrada em PVC branco, com toalhas (medida mínima de 70 X 70cm, resistência de até 50kg
	UND
	600

	38
	Mesas em vidro (estilo bancadas, com medida mínima de 2,00X1,00
	UND
	10

	39
	Mesa em estilo provençal (medida mínima de 2.00X1,00).
	UND
	5

	40
	Arranjos artificiais para ambientes (vasos, colunas, folhagens e flores, arranjos luminosos);
	UND
	30

	41
	Arranjos em flores naturais para ambientes (com no mínimo 12 flores e folhagens, por arranjo)

	UND
	30

	42
	Serviços de ornamentação de espaço para eventos- malhas
	UND
	15000

	43
	Bolas de assopro- 
Bolas de assopro ornamentais,  cores diversas, de 1 qualidade, incluso enchimento e colocação no local do evento. (a cada 100 bolas)

	UND
	20

	44
	Tapetes – Tipo passarela, em carpete fosco, liso,em cores variadas. (valor por metro
	METRO
	50

	45
	Toalha de mesa em linho (100%), retangular, cores variadas, medindo 5 metros, com emendas e acabamento em bainha aberta acabamento das bordas.
	UND
	20

	46
	Toalhas de mesa em linho (100%), quadrada cores variadas, medindo 1,5 m x 1,5 m, com emendas e acabamento em bainha aberta, acabamento das bordas.
	UND
	20



[bookmark: _GoBack]Atenciosamente,


________________________________________ 
Josefa Moreira Cruz
Decreto nº 07/2025 - Secretaria Municipal de Saúde
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