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1.
1.1.

OBJETO E CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

O presente termo de referéncia tem por objeto a concessdo onerosa de uso de espago publico para a
exploragdo/prestacdo de servigos de restaurante e lanchonete, por empresa especializada em servigos de alimentagao,
no Prédio do Antigo Quartel do Comando-Geral (QCG) da PMMG, situado na Rua da Bahia, 2115, Funcionarios, Belo
Horizonte/MG, CEP 30160-012, conforme especificacdes e exigéncias estabelecidas neste documento.

LOTE

cODIGO

DO ITEM
NO

CATMAS

ITEM

DESCRIGAO DO ITEM | COMPLEMENTAGCAO UNIDADE DE
CATMAS DO ITEM CATMAS MEDIDA

QUANTIDADE




CONCESSAO
ONEROSA DE
ESPACO PUBLICO
PARA

UNICO | 01 96482 QUILOGRAMA 01

EXPLORACAO DE
SERVICOS DE
RESTAURANTE E
LANCHONETE

1.2.

1.3.

1.1.1. Para fins de orientacdo, ficam definidas as seguintes nomenclaturas:
1.1.1.1. CONCEDENTE: Policia Militar de Minas Gerais;
1.1.1.2. CONCESSIONARIA: Empresa contratada.
Caracterizacao do Objeto:

1.2.1. O objeto desta contratagdo ¢ caracterizado como comum, pois apresenta padrdes de desempenho e
qualidade objetivamente definidos por meio de especificagdes usuais de mercado.

Condicoes Gerais:

1.3.1. A presente licitagdo tem como objetivo a concessdo onerosa de espago publico para a implantagdo
de estabelecimento comercial, o qual devera fornecer, em conformidade com as normas de higiene, seguranca
alimentar e as regulamentacdes sanitarias vigentes, os servigos abaixo descritos e detalhadamente especificados,
de forma obrigatdria e com a maxima qualidade e eficiéncia:

a) restaurante: alimentacdo no formato self-service, com buffet a disposicdo dos clientes, com foco
em refeigdes completas compostas por pratos principais, acompanhamentos, saladas e sugestdo, em
conformidade com as exigéncias contidas na "Tabela 1", com valor por quilograma pré-estabelecidos
(valor integrante do critério de julgamento), para consumo imediato ou viagem (marmitex);

b) lanchonete: alimentagdo e bebidas, com foco em lanches rapidos, bebidas ndo alcodlicas e outros
produtos de conveniéncia para consumo imediato, conforme sugestdes contidas na "Tabela 2", com
valores pré-estabelecidos pela CONCESSIONARIA, de acordo com as condigdes de mercado (ndo
integrante do critério de julgamento);

TIPO VALOR
QUILOGRAMA/SELF SERVICE (01 KG) R$ 52,90
1.3.2. O valor de referéncia para o quilograma do autosservico foi calculado com base nos precgo

praticados por restaurantes instalados em outras unidades da PMMG e que possuem proposta semelhante de
atendimento ao publico interno policial militar, conforme parametros especificados no Estudo Técnico
Preliminar.

1.3.3. A critério da Concessionaria, poderao ser ofertados servicos de alimentacido nao integrantes
dos critérios de avaliacdo, como formato Prato Feito/Prato Executivo, preco fixo por refeicao (self-service
sem balanca) e marmitex com preco fixo, de acordo com as condi¢des de mercado.

1.34. A CONCESSIONARIA devera fornecer a CONCEDENTE, sempre que solicitada, planilha
completa de precos dos itens comercializados, para aferi¢do de compatibilidade com os pregos de mercado.

1.3.4.1. Os pregos deverdo ser reajustados na hipétese de se revelaram manifestamente excessivos.

1.3.4.2. Os pregos dos produtos e servigos ofertados deverdo ser claramente informados e exibidos a
vista, de forma visivel e legivel no estabelecimento, de maneira a garantir transparéncia e facilitar a
consulta por parte dos consumidores.

1.3.5. Os precos praticados ndo contemplam a oferta de bebidas ou de sobremesa, que deverdo ser
cobrados separadamente, sendo certa a proibicdo de comercializagdo bebidas alcodlicas de qualquer natureza,
medicamentos ¢ produtos de tabacaria.

1.3.6. O restaurante devera oferecer, no minimo, os itens abaixo:
TABELA 1
~ Quantidade .
P er . T
reparac¢io dirias ipo




02 (duas) folhosas: alface, escarola, almeirdo, ricula,
agrido, repolho, acelga, etc; 02(duas) cruas: cenoura,
Salada 07 (sete) pepino, beterraba, tomate, etc; 02 (duas) cozidas:
couve-flor, beterraba, cenoura, brocolis, etc; 01 (um)
outros: queijos, frutas, maionese, salpicao, etc.
Arroz 02 (dois) Branco, integral ¢ variagdes (carreteiro, arroz de
forno, etc)
Leguminosa 01 (um) Feijao ou lentilha
01 (uma) Massa, com variagdo de sabores: lasanha,
macarrdo, nhoque, ravioli, canelone; etc; etc); 02
(duas) dentre as opgdes: batata doce/inglesa/baroa
Acompanhamento 03 (trés) (ensopada, frita, puré, soté, assada), mandioca (frita,
cozida, ensopada), farofa, inhame, abobora (cozida
ou assada), couve refogada, miados (coragdo, figado,
rins, pulmoes, rabo, pés, miolo e lingua), etc.
Carnes (bovina, frango, suina ou pescado). Devera
03 (tré compor o cardapio, pelo menos um vez por semana,
o (trés) com bife de boi e porco., bem como com filé de
Prato Principal peixe.
01 (um) Opgio de prato a base de .proteina de soja ou grao de
bico.
Mousse de frutas, salada de frutas, mingau de milho
verde, pudim, arroz doce, canjica, manjar., doce de
Sobremesa 01 (um) leite, doce de frutas, canudinho recheado, ambrosia,
(sugestao) brigadeiro, gelatina.
(ndo repetir os itens citados acima na mesma
semana)
Variacdo do Prato Principal (*)
. . ~ ~ Frequéncia
Tipo Especificacao Preparacgdes Minima
Acém, fraldinha,
lagarto, patinho, 2 vezes na
alcatra, coxdo Bife, cubos, iscas, assados, semana, sendo
mole, coxdo duro, cozida, estrogonofe. uma bife
. maminha ou obrigatoriamente.
Bovina sem osso . .
qualidade superior.
Pura, com molho, legumes,
Carne Moida de almondega, hamburguer, 1
L vez na semana
primeira. rocambole,
bolo de carne.
Filé de peito. Bife, gr.elhado, empanado, cubos, 2 vezes na
iscas, estrogonofe. semana
Frango sem 0sso Coxa e Sobrecoxa .
desossado. Assado, empanado, iscas. 1 vez na semana
Suino sem 0sso Lombo. Bife, assado, com molho. 1 vez na semana
Filé de pescada,
Pescados merluza, tilapia, Grelhado, frito, assado. 1 vez na semana
anjo.




Bife, hamburguer, almondega,
grelhado, com molho, estrogonofe
de palmito, lasanha de abobrinha,
. escondidinho de legumes,
Soja, cogumelos, .
almito, grio de berinjela recheada, tomate Pelo menos uma
Vegetariano pa i recheado, risoto de cogumelos, das opgdes
bico, legumes. , 0,
nhoque de abobora, nhoque de diariamente
batata baroa, quiche de palmito,
quiche de alho poro6, quiche de
legumes.
Ovo Frito, cozido, omelete.
1.3.7. O restaurante devera oferecer opgdes dietéticas, como pratos sem gluten, sem lactose e outras
necessidades alimentares especiais, conforme demanda.
1.3.8. O cardapio semanal deverd ser submetido a fiscalizagdo do contrato, antes do inicio das atividades,

e ser exposto em lugar visivel aos potenciais consumidores. O carddpio mensal deverd ser elaborado pela
Concessionaria e entregue a fiscalizagdo do contrato. Posteriormente, devera ser entregue mensalmente, antes da
ultima dezena do més anterior.

1.3.9. Como forma de suprir as necessidades do publico institucional, a comercializagdo de produtos de
lanchonete deve observar um patamar minimo de variedades, sendo indicada a observancia das sugestdes a
seguir:

TABELA 2
ltem Sugestoes
] Café, café com leite, leite com
1 Bebidas quentes achocolatado, cappuccino, cha.

Sucos naturais, vitaminas de
frutas, agua sem gas, agua com
gas, isotdnico, refrigerantes,
refresco, energético, agua de
coco, achocolatados prontos e
sucos processados.

Pao de queijo, bolo simples (fuba,
chocolate, baunilha, cenoura,
formigueiro, broa, laranja, limao,
etc), salgados com recheio de

3 Assados frango, salgados com recheio de
carne bovina, salgados com
recheio de presunto e queijo,
salgados recheados com
salsicha, recheados com milho.
Salgados fritos com recheios de
carne bovina, frango, presunto e
4 Frituras mugarela, queijo, podendo ser
pastel, risoles, enrolados,
coxinhas, etc.

Sanduiche natural, pdo com
manteiga, pdo com ovo, balas,
chicletes, vitamina , creme de
acai, picolés, sorvetes, chocolates
(ao leite, branco e amargo), barra
de cereais e pagoca.

6 Frutas Salada de frutas.

2 Bebidas geladas

5 Diversos




1.3.10. E permitida a comercializagdo de itens ndo previstos no presente Termo de Referéncia, desde
solicitada autorizagdo prévia a fiscalizagdo do contrato.

1.3.10.1. A solicitag@o devera ser feita por escrito, conter a descri¢do do item a ser comercializado e o
preco. A venda ¢ condicionada a analise e aprovagdo pela fiscalizagdo.

1.3.11. A CONCESSIONARIA podera, as suas expensas, instalar maquinas para lanches (bebidas
quentes/frias e salgados industrializados) para autoatendimento.

1.3.12. A Concessiondria devera providenciar utensilios, eletrodomésticos, mobiliarios ¢ demais itens
necessarios ¢ adequados em quantidade suficiente para o preparo e distribuicdo das refeigcdes, sendo indicada a
observancia das sugestdes a seguir:

TABELA 3
n° Item Quantidades minimas
1 Balcdo de atendimento/caixa. 1

Expositor resfriado pequeno, instalado junto

2 ao balcao de atendimento/refrigerador. 1

3 Exposit9r aquecido_pequeno, instalado junto 1
ao balcao de atendimento/estufa.

4 Expositor para balas e doces. 1

5 Refresqueira com 2 depositos. 1

6 Refrigerador de bebidas. 1

7 Geladeira industrial horizontal. 1

8 Freezer convencional ou industrial. 1

9 Méguinas para pagamt_ento por meio eletrénico 1
— pix e cartdes de crédito e débito.
Caixa registradora com emissora de cupom

10 |fiscal (ou outro aparelho de mesma 1
finalidade).

11 Espremedor de frutas industrial. 1

12 |Liquidificador convencional. 1

13  |Microondas. 1

14  |Porta canudos 1
Palitos em sachés, guardanapos de papel

15 (acondicionados apropriadamente) e sachés Qtd adequada p/
de sal, agucar e adogantes sobre todas as atender a demanda

mesas.

Talheres em ago (garfos, facas, colheres de
16 |sobremesa, colheres de sopa, colheres de

Qtd adequada p/
atender a demanda.

café/cha).
17 Pratos rasos e de sobremesa em louga ou Qtd adequada p/
vidro. atender a demanda.

Recipientes para molhos com tampa
18 |(galheteiro), azeite, vinagre e molhos para
salada.

Qtd adequada p/
atender a demanda.

Qtd adequada p/

19 Pegadores em inox. atender a demanda.

Xicaras pequenas e grandes de louga ou vidro|  Qtd adequada p/
com pires. atender a demanda.

Qtd adequada p/
atender a demanda.

Qtd adequada p/
atender a demanda.

Qtd adequada p/
atender a demanda.

20

21 Copos de vidro.

22  |Lixeiras grandes com tampa e pedal.

23 Luvas descartaveis.




Qtd adequada p/

24  |Toucas descartaveis. atender a demanda.

Mesa de manipulagéo (aparador) em ago Qtd adequada p/
inoxidavel para cozinha industrial. atender a demanda.

Qtd adequada p/
atender a demanda.

25

26 |Materiais para limpeza e higienizagao.

Buffet Self Service térmico conjugado
27  |(quente/frio) (ou 1 Buffet modulado aquecido + 1
1 Buffet modulado refrigerado).

28 |Bancada metalica. 1
29 |Balanga comecial. 1

Mesa de manipulagéo (aparador) em ago Qtd adequada p/
30 | T : . .

inoxidavel para cozinha industrial. atender a demanda.
31 Mesa de apoio pequena para acomodar alcool 1

em gel e luvas para servir.

Mesa de apoio para acomodar os pratos e
32  |marmitas. 1

Fogéao industrial com, no minimo, 08

33 . 1
queimadores.
34  |Coifa industrial. 1
35 |Forno industrial a gas. 2
Conjunto de mesa com 06 (seis) lugares,
36 |inclusive assentos (minimo), excluindo os de 11
plastico.
37 Conjunto de mesa com 06 (seis) lugares, 1
inclusive assentos, conforme NBR 9050.
1.3.13. Os mobilidrios e equipamentos listados na Tabela 3, além daqueles ndo previstos neste documento

e que compuserem o espago do estabelecimento, deverdo atender as normas da vigilancia sanitaria e NBR 9050. E
de responsabilidade da CONCESSIONARIA complementar ou substituir itens, conforme a necessidade percebida
no decorrer da execugao do servico, mediante prévia aprovagdo pela fiscalizagdo ou gestdo do contrato.

1.3.14. A contratada devera contribuir para a promo¢do do desenvolvimento nacional sustentavel no
cumprimento de diretrizes e critérios de sustentabilidade ambiental, devendo ser priorizado o emprego de mao-de-
obra, materiais, tecnologias e matérias primas de origem local para sua execugdo, de acordo com o art. 225 da
Constitui¢ao Federal/88, e em conformidade, ainda, com a Lei n°® 14.133/2021.

1.3.15. Sera exigido seguro contratual para garantia de eventuais inadimplementos de obrigagdes e/ou
aplicagdo de sangdes administrativas, além de seguro contra acidentes de trabalho e incéndio.
1.3.16. Antes do inicio das atividades, incumbira 8 CONCESSIONARIA a contratacdo dos servicos de

limpeza da caixa de gordura, dedetizagdo e desratizacdo, em conformidade com as as exigéncias da legislagdo
sanitria vigente.

1.3.17. Deverdo ser cumpridas, juntamente com o que esta estipulado neste instrumento, todas as normas
inerentes a concessdo ¢ a do INMETRO, assim como as normas relativas aos servigos de industrializagdo e
preparagdo de alimentos, no que competir ao estabelecimento, compreendendo:

o Resolucdo CNNPA n°33, de 09 de novembro de 1977,

e (Codigo de Defesa do Consumidor;

e Resolugdo RDC n°216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao;

e Alvara de Funcionamento.
1.3.18. O local possui instalagdes elétricas (tomadas) com voltagem de 110v ou 220v, em locais ja

definidos, devendo a CONCESSIONARIA instalar os seus equipamentos elétricos nos pontos de eletricidade
adequados.



1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Das formas de pagamento:

1.4.1. A CONCESSIONARIA devera oferecer diversas modalidades de pagamento, dentre elas: dinheiro,
PIX, cartdo de débito e crédito, devendo ser disponibilizados os sistemas das principais bandeiras utilizadas no
mercado, sendo vedada qualquer cobranga de taxa ou acréscimo em fun¢do da utilizagdo de maquinas de cartdo.

1.4.2. Os pagamentos relativos aos servigos de alimentagdo serdo realizados diretamente pelos clientes a
CONCESSIONARIA, nao havendo qualquer vinculo e/ou intermediacdo da CONCEDENTE nesta operagao.
1.4.3. A CONCESSIONARIA devera emitir cupom ou nota fiscal, nos termos da Lei n°® 8.846/1994.

Da auséncia de obrigaciio de consumo minimo:

1.5.1. A quantidade de vendas realizadas pela CONCESSIONARIA pode variar em fungdo da qualidade
do servico prestado, do produto ofertado, da propaganda ou do atendimento aos consumidores. Assim, a
CONCESSIONARIA assume os riscos inerentes a exploracio da atividade econdmica, nio podendo exigir da
CONCEDENTE consumo minimo mensal ou qualquer reajuste de prego baseado no volume das vendas.

Do quadro funcionarios:

1.6.1. A CONCESSIONARIA devera, obrigatoriamente, possuir em seu quadro de funcionarios, no
minimo: 01 (um) cozinheiro, 01 (um) caixa e 01 (um) atendente, mantendo diariamente o nimero de funcionarios
necessarios ao bom e rapido atendimento ao publico.

1.6.1.1. A CONCESSIONARIA sera responsavel por todos os encargos trabalhistas e previdenciarios
dos seus funcionarios.

1.6.2. Além dos funcionarios devidamente registrados, somente poderdo exercer atividades no
RESTAURANTE/LANCHONETE os representantes legais da Empresa CONCESSIONARIA, definidos no
contrato social.

1.6.3. Os responsaveis pela manipulagdo de alimentos na empresa CONCESSIONARIA devem estar
capacitados por curso de Boas Praticas de Servigos de Alimentacdo, conforme determinagdo da Resolugdo RDC
Anvisa n° 216/04.

Lotes exclusivos para Microempresas e Empresas de Pequeno Porte:

1.7.1. Diante do exiguo prazo para o inicio das atividades e da necessidade de aporte de recursos
financeiros e patrimoniais para a implementag@o do objeto contratual, sera realizado pregdo eletronico com
ampla concorréncia (sem a exclusividade ou reserva de lotes para microempresas, empresas de pequeno
porte e equiparados aos beneficio do Decreto n°® 47.437, de 2018, ¢ Lei Complementar n° 123, de 2006)
para possibilitar a participagdo de todos os fornecedores interessados, minimizar as possibilidades de
licitagdo frustrada ou deserta e, com isso, garantir economicidade ao erario.

1.7.2. O lote unico se justifica pela indivisibilidade da atividade, que é a execucdo e gestdo de um
unico restaurante/lanchonete.

Da Contratacao:

1.8.1. O prazo de vigéncia da contratacdo ¢ de 12 (doze) meses contados da publicagdo no Portal
Nacional de Contratagdes Publicas - PNCP, prorrogavel por até 5 (cinco) anos, na forma do art. 44, § 1° do
Decreto n°46.467, de 2014, que dispde sobre a gestdo de imoveis patrimoniais no ambito da Administragdo
Publica Direta, Autarquica e Fundacional do Estado de Minas Gerais.

1.8.2. A finalidade essencial do processo de contratagdo publica é satisfazer a necessidade da
Administracdo, obtendo-se a melhor relacdo custo-beneficio mediante tratamento isondmico a terceiros
interessados em firmar contrato com o Poder Publico. Nesse sentido, a contratacdo anual mostra-se vantajosa
diante da variacdo de custos no decorrer do tempo e da aferi¢do da satisfagdo dos usuarios do servigo contratado,
conforme consta do Estudo Técnico Preliminar.

1.8.3. O contrato oferecera maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da
contratagao.

Descriciao da Solucao:

1.9.1. Concessdo onerosa de uso de espago publico para a exploragdo do servi¢o de restaurante ¢ de
lanchonete, para venda de refei¢cdes e lanches para o publico interno e visitantes do antigo prédio do Antigo
Quartel do Comando-Geral da Policia Militar de Minas Gerais (QCG/PMMG).

1.9.2. A contratagdo proposta revela-se benéfica e vantajosa, uma vez que:

a) Sera exercida dentro dos limites da edificacdo Militar, por empresa especializada devidamente
habilitada pelos orgdos de controle e fiscalizagdo da atividade e com utilizagdo de mao de obra
detentora de formacao profissional especifica;



b) Utilizara mao de obra propria, sem interferéncia na rotina do efetivo institucional militar e civil
para a execugao dos servigos;

c¢) Promovera comodidade e conforto aos servidores institucionais, refletindo positivamente nos
resultados produtivos e na melhoria do atendimento prestado a sociedade pela Corporacao;

d) Nao implicarda em custos com contratagdo, treinamento e administracdo de mao de obra
pertencente ao quadro de servidores da PMMG;

e) Possui padrdes definidos que contam com especificagdes usuais no mercado, que permitirdo a
permanente mensuragdo qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos
servigos prestados;

f) Em face dos parametros definidos para o objeto da licitagdo e para prestacdo dos servigos,
possibilita-se a obten¢do de preco compativel com a finalidade estabelecida, de garantir qualidade
com bom custo-beneficio.

g) Otimiza o uso dos recursos destinados a exploragio da oferta de servigos de
lanchonete/restaurante na PMMG, gerando receita anual de R$ 5.671,44 (cinco mil seiscentos e
setenta e um reais e quarenta e quatro centavos), valor minimo a ser pago a ser pago pela

CONCESSIONARIA.
2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO
2.1. Na edificagdo em que se dard a concessao de uso de espago publico funcionam o Comando-Geral (CG),

o Centro de Administragdo de Pessoal (CAP), a Diretoria de Recursos Humanos (DRH), o Centro de Jornalismo
Policial (CJP), o Protocolo Geral da PMMG e algumas se¢des da Diretoria de Comunicacdo Organizacional (DCO).

2.1.1. No complexo, estdo lotados 224 (duzentos e vinte e quatro) servidores militares e civis - além do
publico flutuante de, em média, 30 (trinta) visitantes por dia.

2.2. Muitos servidores residem em bairros distintos, alguns até mesmo em cidades da regido metropolitana
de Belo Horizonte, sendo oneroso e dispendioso o deslocamento para suas residéncias ou estabelecimentos da regido
para a realizacdo de suas refeigdes diarias. Assim, ¢ imperativa a presenca de um restaurante/lanchonete para o
fornecimento de alimentacdo ao publico interno da institui¢do, com pagamento a cargo do proprio consumidor, e que
priorize prego ¢ qualidade.

2.3. A contratacdo, portanto, justifica-se pela necessidade de disponibilizacdo de alimentagdo acessivel aos
servidores e visitantes da aloca¢@o, proporcionando maior conforto ¢ comodidade e contribuindo para maior qualidade
e eficiéncia na prestacdo servigo publico por parte dos beneficiarios do ajuste.

2.4, A modalidade licitatoria aplicada a espécie observa o motivo principal da concessdo onerosa de uso: a
prestacdo de servigos continuados para o fornecimento de alimentos, tendo insurgindo a necessidade de contratagdo em
face da extingdo do Contrato n® 9434075/2024, em 03/02/2025, conforme detalhado no Estudo Técnico Preliminar.

2.5. Com base no principio da eficiéncia, o entendimento que tem se firmado ¢ o de que, quando a
concessao do bem imdvel ndo envolver delegagdo de servigo publico, a melhor modalidade a ser empregada na
licitagdo ¢ o pregdo, conforme jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido nos acorddos n°s. 2.844/2010,
2.050/2014, 478/2014 ¢ 919/2016.

2.6. Os valores alusivos ao prego de referéncia do quilograma (kg) foram auferidos a partir de contratagdes
publicas similares, que também nortearam o calculo do valor da contraprestacao pelo uso do espaco publico, calculado
com base na metragem disponibilizada e do niimero de possiveis usudrios e beneficiarios - considerando-se que a
prestacdo de servigos ¢ voltada unicamente ao publico interno e que a PMMG ndo possui interesse na exploracdo
comercial deste espago.

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO
3.1. Da Participacdo de Consorcios:
3.1.1. Nao serd permitida a participacdo de empresas reunidas em consdrcio, em razdo da baixa

complexidade do objeto a ser adquirido, considerando que as empresas que atuam no mercado t€ém condigdes de
fornecer os bens de forma independente conforme Estudo Técnico Preliminar.

3.2. Da Participacio de Cooperativa:

3.2.1. N4io sera permitida a participag@o de sociedades cooperativas.
3.3. Da Subcontratacio:

3.3.1. Nao sera admitida a subcontratagdo parcial ou total do objeto contratual.
3.4. Da sustentabilidade:

34.1. Os servigos deverdo ser executados observando-se os critérios de sustentabilidade ambiental,



3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

previstos no Decreto Estadual n® 46.105, de 2012, no que couber, em especial quanto:

34.1.1. Instruir os funcionarios com relacdo ao uso consciente da agua e da energia elétrica,
evitando-se o desperdicio de tais insumos;

34.1.2. Estabelecimento de politica e pratica de coletiva seletiva dos residuos produzidos nas
dependéncias do Restaurante, e outros possiveis de reaproveitamento a cooperativas de catadores ou
empresas que atuam com a reciclagem desses materiais;

34.1.3. A utilizagdo de mobiliarios e equipamentos que possuam certificagdo do INMETRO e baixo
indice de consumo energético;

3.4.14. A dissemina¢do da conscientizagdo quanto a preservagdo ambiental entre seus funcionarios e
entre a o publico atendido, afixando cartazes nas suas dependéncias contendo mensagens do género.

34.1.5. Toda instalag@o (elétrica, gas, vapor, etc.) feita nas dependéncias da CONCEDENTE deve
seguir as normas regulamentares NBR's e os padrOes internos estabelecidos para seu adequado
funcionamento;

34.1.6. Devem ser realizadas verifica¢des e, se for o caso, manuteng¢des periddicas nos aparelhos
elétricos, evitando-se a0 maximo o uso de extensoes elétricas.

Da Indicacao de Marcas ou Modelos:
3.5.1. Nao serdo exigidas marcas ou modelos especificos para a contratacao.
Da Vedaciao de Utilizacao de Marca ou Modelo:
3.6.1. Nao havera vedac¢do de marca/modelo na presente contratacao.
Da Exigéncia de Carta de Solidariedade:
3.7.1. Nao sera exigida a apresentacdo de carta de solidariedade na presente contratagao.
Da Garantia da Contratacao:

3.8.1. Se extrai do subitem 3.3.7 da Secdo III da Resolucao da Policia Militar de Minas Gerais n. 5.139,
de 25 de outubro de 2021, que “o contrato celebrado devera conter a previsdo de garantia, com o objetivo de

assegurar o pagamento de despesas decorrentes do uso do imdvel e evitar demais prejuizos ao patrimoénio publico
nas modalidades previstas no § 1° do art.96, incisos I, IIl e IV, da Lei n.° 14.133, de 2021.

3.8.1.1. Em face do baixo valor atribuido ao contrato ¢ considerando a necessidade de garantir o fiel
cumprimento das obrigacdes assumidas pela Concessionaria, inclusive no que diz respeito ao consumo de
agua e luz, multas, prejuizos e indenizagdes decorrentes de inadimplemento - conforme demonstrado na
Anadlise de Riscos - faz-se necessaria a majoragdo garantia nos termos do art. 98 da Lei 14.133/2021,
fixando-a no valor correspondente a 10% (dez por cento) do valor anual do contrato.

3.8.2. A garantia podera ser apresentada nas modalidades: seguro-garantia, fianca bancaria, caugdo em
dinheiro ou titulos da divida publica, titulo de capitalizagao.

3.8.3. A garantia sera prestada, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do contratante, contados da assinatura do contrato.

3.8.4. No caso de optar pela modalidade seguro-garantia, conforme disposto no § 3° do art. 96 da Lei
Federal n° 14.133, de 2021, o prazo sera de 1 (um) més, contado da data de homologagdo do procedimento,

3.8.4.1. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apolice devera ter validade [durante 18
(dezoito) meses, permanecendo em vigor mesmo que o contratado ndo pague o prémio nas datas
convencionadas.

3.8.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica, com
correcao monetaria.

3.8.6. Caso a op¢do seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagao e de custodia autorizado pelo Banco Central do
Brasil, e avaliados pelos seus valores economicos, conforme definido pelo Ministério da Economia ou por aquele
que o substituir em suas competéncias.

3.8.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicao
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e deverd constar expressa
renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Codigo Civil.

Condicoes e Especificacoes da Garantia do Servico

3.9.1. Sera aplicada ao servigo a garantia legal estabelecida pelo art. 26, da Lei Federal n°. 8.078, de 1990
(Codigo de Defesa do Consumidor — CDC).


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/2002/l10406compilada.htm%2522%20/l%20%2522art.827

3.10.

4.2.

4.3.

Da Vistoria:

3.10.1. A vistoria prévia do local de execug@o dos servigos ¢ imprescindivel para o conhecimento pleno
das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao fornecedor interessado o direito de
sua realizacao.

3.10.1.1. Alegagdes posteriores relacionadas ao desconhecimento das condigdes locais ndo serdo
aceitas como justificativa para reclamagdes futuras, nem para desobrigar a execugdo das obrigagdes
previstas.

3.10.2. A Declaracdo de Vistoria constante do Edital podera ser substituida pela Declaragdo de Dispensa
de Vistoria, cujo modelo também se faz anexo ao instrumento convocatdrio, e devera ser assinada pelo
representante legal da empresa licitante, atestando o pleno conhecimento das condigdes locais e das
peculiaridades da contratagéo.

3.10.2.1. As declaragdes mencionadas no subitem anterior sdo requisitos de habilitacdo e a ndo
apresentacdo de uma ou outra acarretaré a inabilitacdo da licitante.

3.10.3. O fornecedor que desejar realizar visita devera agendar dia e horario especifico, até 02 (dois) dias
antes da abertura do procedimento de contratacdo, sendo vedada a visita de mais de um fornecedor no mesmo
momento.

3.104. A vistoria serd realizada de segunda-feira a sexta-feira, de 9h0Omin as 11h0O0min, mediante
agendamento pelos telefones (31) 3071-2612/2355 ou envio de email para cap-compras@pmmg.mg.gov.br, com
copia obrigatoria para compras.capdrh@gmail.com;

3.10.4.1. No dia agendado, o representante do licitante devera portar documento de identidade, craché
ou documento de identificacdo que comprove o vinculo com a empresa e informar o n° do CNPJ da
licitante.

3.10.4.2. A visita serd acompanhada por servidor designado pelo Chefe do Almoxarifado.

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Do Prazo e das Condic¢oes da Prestaciao do Servico:

4.1.1. Encerrado o procedimento de contratagdo, o licitante declarado vencedor sera convocado para
firmar o termo de contrato no prazo de 5 (cinco) dias tteis, de acordo com o art. 90 da Lei n® 14.133, de 2021.

4.1.2. A CONCESSIONARIA devera elaborar e entregar cronograma de implantacio, em até 5 (cinco)
dias corridos ap6s a assinatura do contrato, observando-se:

4.1.2.1. Inicio das atividades de instalacdo do estabelecimento: 20 (vinte) dias corridos a partir
da publica¢do no Portal Nacional de Compras Publicas, IMPRETERIVELMENTE;

4.1.3. A instalagio/operagio do restaurante correra as expensas da CONCESSIONARIA, incluindo as
eventuais obras de adequacgdo, ambientagdo, alteracdo estrutural e de layout para funcionamento das atividades,
devendo ser previamente solicitadas 8 CONCEDENTE, em documento que contenha informagdes das alteragoes,
cronograma, projeto executivo, dentre outros, para analise e autorizag@o da area técnica da CONCEDENTE.

4.14. A prestacdo de servigos deve ser executada nos moldes estabelecidos neste Termo de Referéncia.

Do Local e Horario da Prestacao do Servico:

42.1. Os servicos deverdo ser prestados no seguinte endereco: Rua da Bahia, 2115, Subsolo, Bairro
Funcionarios, Belo Horizonte/MG, CEP 30160-012.

42.2. O horario de funcionamento da lanchonete: 07h00min as 16h00min, exceto feriados.

42.3. O horario de funcionamento da lanchonete: 11h30min as 14h00min, exceto feriados.

4.2.4. Os horarios mencionados nos subitens 4.2.2 e 4.2.3 poderdo ser alterados ou ampliados, conforme

necessidade apresentada, desde que previamente autorizado pela CONCESSIONARIA.

4.2.5. A CONCEDENTE comunicard previamente as situagdes excepcionais, como a realizacdo de
eventos, cursos, reunides ¢ demais situagcdes que impliquem o aumento do nimero de possiveis clientes do
estabelecimento - acarretando alteragdo na demanda habitual da CONCESSIONARIA.

Dos Materiais a Serem Disponibilizados:

4.3.1. Foram inseridas sugestdes de mobiliario para a utilizacdo do espaco no item 1.3.10 deste Termo de
Referéncia, com o objetivo de garantir a padronizagdo, qualidade e estética do ambiente. Embora a escolha dos
itens possa ser flexivel para atender as necessidades do fornecedor, todos os mobiliarios e equipamentos a serem
fornecidos devem atender aos seguintes critérios:

4.3.1.1. Padronizagdo no estilo ¢ acabamento, conforme as necessidades do ambiente e da identidade



4.4.

4.5.

visual do espaco.

4.3.1.2. Qualidade superior, com materiais duraveis e apropriados para o uso constante em ambientes
comerciais.

4.3.1.3. Estética agradavel e condizente com o padrio de qualidade exigido para o ambiente,
respeitando as diretrizes de conforto e funcionalidade.

43.14. Atendimento as recomendagdes de boa técnica e a legislagdo vigente.

4.3.2. A CONCESSIONARIA podera, a seu critério, aprovar ou sugerir ajustes em relagdo ao mobiliario
proposto, garantindo que os itens escolhidos atendam a esses requisitos.

Do Regime de Execucio:

4.4.1. A concessionaria assume a responsabilidade pela opera¢do e manutengdo do servi¢o (restaurante e
lanchonete), sem que haja aporte financeiro do poder publico.

Forma de Fornecimento:

4.5.1. A CONCESSIONARIA ser4 remunerada diretamente pelos beneficiarios da prestagio de servigos
de alimentacio.

4.5.2. A prestacdo dos servigos devera observar as condi¢des estabelecidas nos item 1.3. e seguintes do
presente Termo de Referéncia.

CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
Da Avaliagdo da Execucdo do Objeto

5.1.1. A avaliacdo da execugdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR) e néo
obsta a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestacdo dos servigos ou a aplicagdo
das sangoes previstas neste Termo de Referéncia.

5.1.2. Sera indicado acréscimo no valor devido pela utilizagdo do espago pela CONCESSIONARIA,
proporcional ao nivel de insatisfagao verificado, sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que:

5.1.2.1. ndo foram produzidos os resultados acordados;

5.1.2.2. a CONCESSIONARIA deixou de executar ou nio executou os servigos com a qualidade
minima exigida as atividades contratadas;

5.1.2.3. ndo foram utilizados materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servico, ou
foram utilizados com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

5.1.3. O resultado dos indicadores de avaliagdo dispostos a seguir acarretardo acréscimos ao valor da
taxa de concessdo de uso e serd incluido no DAE especificado no subitem 5.17.3 deste Termo e Referéncia. A
depender da gravidade ou recorréncia de motivos que levaram ao acréscimo de pagamento, poderd a
CONCESSIONARIA incorrer as sangdes administrativas previstas neste documento, pela inexecucio do objeto
contratado.

5.14. A qualidade dos servigos prestados sera medida por meio dos indicadores abaixo estabelecidos e
integrara o calculo do repasse mensal da taxa de concessdo de uso de espaco publico:

INDICE DE MEDICAO DE RESULTADOS

Critério  de | Método de Frequéncia

Indicador Observacoes Meta de Consequéncias

Avaliacio Medicio Medicdio

Excelente (90%
ou mais): Sem
acréscimos.
Avaliacdo da Insatisfatorio Satisfatorio
conformidade Inspecdes (menos de 90% de (80%-89%):

Qualidade do | da  prestagdo | periddicas e | 80%): Falha Acréscimo  de

Servico dos  servigos | termos de | significativa na

satisfacio ou | Mensal ,
stag até 5%.
mais.

com o previsto | ocorréncias. | qualidade do Insatisfatorio
em contrato. Servigo (menos de
80%):
Acréscimo  de
até 10%.




Critério de

Método de

Frequéncia

Indicador Avaliaciio Mediciio Observacoes Meta de o Consequéncias
Medicao
Excelente
Nao (100%):  Sem
cumprimento acréscimos.
. Verificagdo do | Inspecdes de  horarios Nao
Cumprimento . ST . o .
de Prazos e cumprimento periodicas e | (mais de 1 vez | 100% de Mensal cumprimento:
Horarios do horario de | termos de | por més): | conformidade. Acréscimo  de
funcionamento. | ocorréncias. | Falha no 2% do valor da
horério de concessdo  por
funcionamento. cada falha de
horario.
Excelente
) . Nao (100%): Sem
Verificagdo do conformidade: acréscimos.
uso de | Inspecdes Materiais e Nao
Conformidade | materiais € | periddicas e | recursos 100% de conformidade:
com Materiais | ICCUrsos relatorios insuficientes conformidade Trimestral Acréscimo  de
e Recursos humanos de recursos | ou de ' 2% do valor da
conforme utilizados. | qualidade concessdo  por
especificado. inferior. cada
inconformidade.
Excelente
(100%): Sem
acréscimos.
Nao
Falha nas conformidade:
condicoes de Acréscimo  de
higiene (nio até 10% do valor
o Ver1ﬁc~a<;ao das Tnspegio conf01'.m1dad~e 100% de da  concesséo,
Higiene e | condicdes de . em inspecio . com base na
.. sanitaria e er e conformidade .
Seguranca higiene e . sanitaria): Mensal gravidade da
: checklist de com as ; ~
Alimentar seguranga . Falta de infragdo, na
: higiene. L normas. .
alimentar. higiene, seguinte
infragbes  de propor¢ao:
seguranga Infragdo  leve:
alimentar, etc. 2%;
Infragdo média:
6%;
Infragdo grave:
10%.
Excelente (80%
ou mais): Sem
. acréscimos.
, P Satisfatorio e . .
Nivel de d:squlsas Inszlltisfat(})riO' Satisfatorio
satisfacdo dos . ~ . (70%-79%):

. ~ . satisfacdo, Pode indicar o . .
Satisfacdo do | consumidores (1 . 80% ou mais . Acréscimo  de
. analise de | necessidade de C . Trimestral . N
Cliente sobre 0s .. de satisfacdo. até 5%.
. feedback possiveis PSP
Servigos . Insatisfatorio

dos ajustes ou
prestados. clientes melhorias (menos de
’ ' 70%):

Acréscimo de
até 10%.0 che

5.2.
formulario:

O checklist de higiene verifificard a conformidade

com as normas sanitarias a partir do seguinte




CHECKLIST DE HIGIENE

Data da Verificacio: Responsavel pela Verificacao:

Conclusio da Verificacao:

() Condicdes Gerais Adequadas

() Necessita de Ajustes

.~ Conforme . ~

Item | Descricao (Sim/Niio) Comentarios/Observacoes
1 Limpeza geral das instalacdes

1.1 Ambientes (saldo, cozinha) estdo limpos e organizados? g\lﬁ()) Sim ()
1.2 Pisos, paredes e tetos livres de sujeiras e manchas? %\Igo Sim ()
1.3 Lixeiras limpas e com tampa funcional? %53 Sim ()
1.4 Ha residuos de alimentos no ambiente ou nas superficies de | () Sim ( )
) preparo? Nio

2 Equipamentos e utensilios

2.1 Equipamentos de cozinha estdo limpos ¢ em bom estado de | ( ) Sim ( )
: conservagio? Nio

) Utensilios (facas, talheres, panelas, etc.) limpos e higienizados | () Sim ( )
’ adequadamente? Nio

23 Existe separagdo entre utensilios para alimentos crus e | ( ) Sim ( )
’ cozidos? Nio

24 Equipamentos de refrigeracdo (geladeiras, freezers) estdo | ( ) Sim ( )
) funcionando e com temperatura adequada? Nao

3 Armazenamento de alimentos

3.1 Alimentos armazenados em local adequado (temperatura, | ( ) Sim ( )
) ventilagdo)? Nio

32 Alimentos embalados de forma segura e com etiquetagem | ( ) Sim ( )
’ clara (data de validade)? Nao

33 Produtos alimenticios estdo organizados de forma que ndo | () Sim ( )
) haja risco de contamina¢do cruzada? Nao

4 Conduta e higienizaciao de funcionarios

4.1 Funcionarios estdao utilizando roupas adequadas e com | ( ) Sim ( )
) prote¢do (uniformes, toucas, luvas)? Nao

Hé4 evidéncia de lavagem frequente das mados pelos | ( ) Sim ( )
4.2 funcionarios? Nao




Item | Descriciao

Conforme - ~
Comentarios/Observacoes

(Sim/Nao)
43 Funcionarios com sinais de doengas ou contaminagdo estdo | ( ) Sim ( )
) afastados das atividades? Nao
5 Higienizacao de alimentos
Alimentos frescos (frutas, legumes, carnes) estdo sendo | ( ) Sim ( )
5.1 ~
lavados de forma adequada? Nao
52 A higiene da 4gua utilizada no preparo e lavagem de | ( ) Sim ( )
’ alimentos esta garantida (fonte potavel)? Nido
6 Controle de pragas
6.1 O estabelecimento apresenta sinais de controle de pragas | ( ) Sim ( )
) (baratas, roedores, etc.)? Nao
6.2 Ha evidéncia de controle regular de pragas? %\Iﬁ()) Sim ()
7 Documentacio sanitaria
71 Licenga sanitaria e alvara de funcionamento estdo atualizados | ( ) Sim ( )
’ e visiveis? Nio
O responsavel técnico pela higiene e seguranca alimentar esta | () Sim ( )
7.2 . . . ~
devidamente identificado e presente? Nao
5.3. As infragdes sanitarias serdo classificadas com base no risco que representam a saude publica e a

qualidade dos servigos prestados, em conformidade com a legislagdo vigente, conforme defini¢des a seguir:

5.4.

5.3.1. Infracdes leves: Nao comprometem de forma significativa a seguranga alimentar ou a saude
publica, mas indicam falta de cuidado ou pequenas falhas que podem ser corrigidas com simples ajustes ou
melhorias. Exemplo: falta de sinalizagdo de alerta sobre riscos de contaminagado (ex: nao ter sinalizagdo adequada
para informar sobre risco de alergénicos); armazenamento inadequado de utensilios (sem afetar a qualidade do
alimento); pequenas irregularidades no armazenamento de alimentos ndo pereciveis (como, produtos fora da
embalagem original, mas ainda em boas condi¢des); uso de utensilios ou equipamentos com desgaste, mas nao
comprometendo a saude e etc.

5.3.2. Infracdes médias: Tém um impacto moderado sobre a seguranca alimentar e a saude publica,
podendo resultar em riscos potenciais a saude, mas que ainda sdo passiveis de corre¢do em um prazo razoavel.
Geralmente indicam uma falta de atengdo ou descuido em normas mais criticas. Exemplos: armazenamento
inadequado de alimentos pereciveis (ex: produtos armazenados a temperatura inadequada por periodos curtos);
falta de limpeza ou desinfecgdo regular de areas criticas (como mesas de preparacdo de alimentos ou geladeiras);
uso de equipamentos de cozinha que n3o atendem as normas de higiene (ex: utensilios ndo esterilizados
corretamente); pequenas contaminagdes cruzadas em dareas de preparo de alimentos (ndo comprometendo
totalmente o produto, mas com risco de contaminacdo).

5.3.3. Infracdes graves: Representam sérios riscos a saude publica, com potencial para causar
contaminac¢do de alimentos ou doengas alimentares. Essas infragdes comprometem diretamente a seguranca dos
alimentos e podem ter consequéncias imediatas e sérias para a saude dos consumidores. Exemplos:
armazenamento de alimentos a temperaturas inadequadas por periodos longos, colocando em risco a saude
publica (ex: carnes e laticinios fora da temperatura de refrigeragdo por mais de 4 horas); presenca de infestacao
por pragas (ex: roedores, insetos) em areas de armazenamento ou preparo de alimentos; manipulagdo inadequada
de alimentos (ex: falta de uso de equipamentos de protecdo individual como luvas ou aventais, manipuladores
doentes ou sem higiene); uso de produtos quimicos (ex: desinfetantes) inadequados para a limpeza de utensilios
ou superficies de contato com alimentos; venda de alimentos contaminados ou fora do prazo de validade; auséncia
de condi¢des minimas de higiene em areas de preparo de alimentos e etc.

A pesquisa de satisfagdo sera enviada pela fiscalizagdo do contrato ao publico interno para avaliagao nos

seguintes termos:




PESQUISA DE SATISFACAO

Perounta Excelente | Muito Indiferente | Ruim %/Ilillllﬁ)
8 ®) Bom (4) | 3) @ |

1. Como vocé avaliaria a qualidade geral dos servicos

irestados? 0 0 0 O 10

2. Como vocé avaliaria a qualidade dos alimentos 0 0 0 0 0

(frescor, sabor, apresentacio)?

3. Como vocé avaliaria o atendimento? O () ) () ()

4. O ambiente estava limpo e organizado? O) O) O) O) )

5. O tempo de espera foi adequado para o servico

solicitado? O O O O O

6. A qualidade do atendimento atendeu as suas

expectativas? O O O O O

7. Como vocé avaliaria o cumprimento do horario de 0 0 0 0 0

funcionamento?
5.4.1. O resultado sera calculado com base nos formularios efetivamente preenchidos, a partir da média
dos resultados obtidos nas respostas.

5.5. A CONCESSIONARIA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de

conformidade, que podera ser aceita pela CONCEDENTE, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador (por motivo ocorréncia de caso fortuito ou de
for¢a maior).

5.6. Caso ndo seja aceita a justificativa, o Fiscal do contrato realizard a acréscimo ao valor mensal devido
pela empresa, conforme percentual estabelecido na Tabela constante do subitem 5.4. O resultado da apuragdo e a
aplicagdo do acréscimo ao valor mensal devido pela empresa, serdo comunicados pelo Fiscal do contrato, por meio de
notificagdo formal, que tera 05 (cinco) dias uteis, a partir do recebimento da comunicacdo, para contestar.

5.7. O Fiscal do contrato emitird Termo Detalhado contendo o registro, a analise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa ¢ demais documentos que
julgar necessarios, com mengao ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigacdes, conforme regulamento do Decreto n® 48.587/2023.

5.8. A fim de ndo haver descontinuidade dos servicos, em caso de inexecugdo, a CONCEDENTE podera
aguardar efetivagdo de nova contratagdo para rescindir unilateralmente o contrato.
5.9. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢ao do contrato.
5.10. Da Liquidacao:

5.10.1. O valor a ser pago pela CONCESSIONARIA & CONCEDENTE ¢ determinado com base em

critérios previamente estabelecidos no contrato, ndo gerando custos adicionais para o 6érgdo publico, e
sera ajustado conforme os resultados obtidos por meio da aplicagdo do Instrumento de Medigdo de
Resultados constantes do subitem 5.4 deste Termo de Referéncia.

5.11. Do Pagamento:
5.11.1. Dada a natureza da contratagdo em apreco, ndo ha dispéndio financeiro a encargo da
CONCESSIONARIA.
5.11.2. Incumbe & CONCESSIONARIA o pagamento dos tributos e tarifas inerentes a sua atividade, bem

como os encargos de instalagdo, manutencdo, conservagao, reparos e limpeza de suas dependéncias e entorno.

5.11.3. Para que o processo de contratacio niio se torne economicamente inviavel e considerando o
interesse da Administracio em oferecer alimentacdo de menor custo possivel a seus
servidores/colaboradores, para efeitos de contrapartida financeira pela CONCESSIONARIA, a taxa de



utilizacao do espaco concedido sera de R$ 472,62 (quatrocentos e setenta e dois reais e sessenta e dois
centavos), conforme justificativa do Estudo Técnico Preliminar, observando-se, ainda, os acréscimos
constantes do subitem 5.1.4 do presente Termo de Referéncia.

5.11.3.1. O valor devera ser pago até o 10° (décimo) dia 1til do més subsequente, exigivel a partir
do primeiro més contado da data de assinatura do contrato, mediante Documento de Arrecadacio
Estadual — DAE expedido pela CONCEDENTE.

5.11.3.2. O eventual atraso no pagamento da obrigagio contraida sujeitard 8 CONCESSIONARIA ao
pagamento de multa moratoria, juros e atualizacdo monetaria, especificados nos subitens 11.2.4.1.1 e
11.2.4.1.2 deste Termo de Referéncia.

5.11.4. Compete & CONCESSIONARIA o dever de comprovar o pagamento das obrigagdes referentes a
taxa de utilizacdo, previstas no subitem 5.17.3 além das despesas com energia elétrica e agua previstas no item
5.12 deste documento, impostos e taxas estaduais e municipais, ndo contemplados no valor atribuido a concessao,
apresentando mensalmente a documentagao correlata ao fiscal do contrato.

5.11.4.1. Incumbird 3 CONCESSIONARIA o pagamento anual de 9,78% da Taxa de Coleta de
Residuos (TCR) e Taxa de Fiscaliza¢do de Aparelho de Transporte (TFAT). O percentual foi calculado com
base na area total construida (2.832 m?) e na area concedida (277 m?). O valor devido sera calculado pelo
Fiscal do Contrato de acordo com os meses de vigéncia do contrato em cada ano base.

5.11.4.2. A TCR e a TFAT deverdo ser pagas através de DAE fornecida pelo(a) agente de fiscalizagdo
do contrato;

5.11.4.3. O valor proporcional da TCR e da TFAT, referente a 2025, devera ser pago em até 30 (trinta)
dias da assinatura do contrato;

5.11.44. Para os anos posteriores, o percentual devido em relagdo as taxas mencionadas
anteriormente, serd aplicado proporcionalmente aos meses remanescentes do contrato em vigéncia, com
pagamento até o dia 31 de janeiro de cada ano. Em caso de aditamento contratual, a CONCESSIONARIA
devera pagar o valor proporcional aos meses restantes do ano, em até 30 (trinta) dias da assinatura do termo
aditivo.

5.11.5. Os valores decorrentes de imposi¢do de sangdes administrativas, nos termos e condigdes
estabelecidos no contrato, serao acrescidos ao DAE estabelecido no subitem 5.11.3 deste documento.

5.11.6. A aplicagdo de multa ndo impede a aplicagdo das demais sangdes legalmente previstas.
5.12. Das despesas com energia elétrica e agua:

5.12.1. A afericio do consumo de energia e agua, conforme leitura dos respectivos medidores e
multiplicacio pelo indice da tarifa de consumo do prédio, sera realizada pelo Fiscal do Contrato até o 5°
(quinto) dia util de cada més, e sera informada 3 CONCESSIONARIA por meio de DAE diverso daquele
emitido para pagamento da taxa de utilizacdo da drea concedida.

5.12.2. O pagamento devera ser realizado pela CONCESSIONARIA até o dia 10° (décimo) dia qitil
de cada més, aplicando-se, em caso de mora, a multa moratéria, juros e atualizacio monetaria,
especificados nos subitens 11.2.4.1.1 e 11.2.4.1.2 deste Termo de Referéncia.

5.13. Das benfeitorias:

5.13.1. Em caso de necessidade, a CONCESSIONARIA podera, desde que com expressa concordincia e
aprovagdo da CONCEDENTE, através do(a) Ordenador(a) de Despesas, implementar as benfeitorias necessarias.

5.13.2. As despesas relativas as benfeitorias deverdo ser previamente autorizadas e poderdo ser
abatidas/compensadas do valor da concessdo onerosa, em tantas parcelas quantas se fizerem necessarias para
custear todas as intervengdes.

5.13.2.1. As benfeitorias serdo incorporadas ao patrimonio do Estado, prejudicado o direito da
CONCESSIONARIA a sua retengdo/restitui¢do ao término do contrato - com excegio daquelas que nio
alterarem ou danificarem a estrutura ou demais componentes do patrimoénio da CONCEDENTE, que
poderdo ser restituidas acaso ndo tenha sido utilizado o abatimento ou compensacdo especificados no
subitem anterior.

5.13.3. A CONCESSIONARIA deverd apresentar os respectivos comprovantes de despesa para a
composi¢do do processo e arquivamento.
5.13.4. Apoés a conclusdo das intervengdes, as benfeitorias deverdo ser conferidas e aprovadas pela
CPARM da Unidade.

5.14. Do reajuste contratual:

5.14.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato, mediante solicitagio da CONCESSIONARIA e



aprovagdo da CONCEDENTE, o prego por quilograma podera sofrer reajuste apés o interregno de 12 (doze)
meses, aplicando-se o Indice Nacional de Precos ao Consumidor (IPCA), contados da apresentacdo da proposta -
nos termos do art. 182 da Lein® 14.133, de 1° de abril de 2021.

5.14.2. O direito a que se refere o item anterior devera ser efetivamente exercido através de pedido formal
da CONCESSIONARIA, em até 180 dias apds o atingimento do interregno mencionado no subitem anterior, sob
pena de preclusdo do exercicio do direito.

5.14.3. Os efeitos financeiros retroagem a data do pedido apresentado pela CONCESSIONARIA.
5.14.4. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, manter-se-a o marco inicial descrito no subitem 5.14.1.
5.14.5. O valor da taxa de utilizac¢do, previsto no item 5.11.3 deste Termo de Referéncia, sera reajustado

anualmente, na data de aniversario da assinatura deste contrato, com base na varia¢do do Indice Geral de Precos -
Mercado (IGP-M), apurado pela Fundacao Getulio Vargas (FGV), no periodo de 12 (doze) meses imediatamente
anteriores a data de reajuste.

5.15. Da Antecipacio do Pagamento:
5.15.1. Nio se aplica ao caso em aprego, tendo em vista a modalidade de concessdo onerosa de espaco
publico.
6. PROCEDIMENTO DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO
6.1. O inicio da execucdo das atividades pela CONCESSIONARIA esta descrita nos subitem 4.1.2.1 do
presente Termo de Referéncia.
6.2. Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo para a finalizagdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto.
7. MODELO DE GESTAO DA CONTRATACAO
7.1. Regras Gerais:
7.1.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e as

disposigoes da Lei Federal n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao
total ou parcial, conforme art. 115 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, e artigos 15 ¢ 16 do Decreto 48.587, de
2023.

7.1.2. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a CONCESSIONARIA devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

7.1.3. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

7.1.4. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento, a PMMG poderd convocar o representante da
empresa CONCESSIONARIA para reunido inicial para apresentagio do plano de fiscalizagdo, que conterd
informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execug¢do do
objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢cao dos resultados e
das sangoes aplicéveis, dentre outros.

7.1.5. A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por 1 (um) ou mais gestores e fiscais
do contrato, representantes da Administracao especialmente designados conforme requisitos estabelecidos no art.
7° da Lei Federal n°® 14.133, de 2021, ou pelos respectivos substitutos, conforme art. 117 da Lei Federal n°® 14.133,
de 2021, e art. 14 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.1.6. Constatada a ocorréncia de descumprimento total ou parcial do contrato, deverdo ser observadas as
disposi¢des dos art. 155 a 163 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, a fim de apurar a responsabilidade do
CONCESSIONARIA e eventualmente aplicar sangoes.

7.2. Da Fiscalizacdo do Contrato:

7.2.1. O fiscal do contrato prestara apoio técnico e operacional ao gestor do contrato com informagdes
pertinentes as suas competéncias, nos termos do inciso I do art. 16 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.2.2. O fiscal do contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do
contrato, determinando o que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados, de acordo
com o § 1° art. 117 da Lei Federal n°® 14.133, de 2021, e inciso II do art. 16 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.2.3. O fiscal do contrato emitira notificacdes para a corregdo de rotinas ou de qualquer inexatiddao ou
irregularidade constatada, com a defini¢do de prazo para a correc¢do, nos termos do inciso III do art. 16 do Decreto
n°® 48.587, de 2023.

7.2.4. O fiscal do contrato informara a seus superiores e ao gestor do contrato, em tempo habil para a
adocdo das medidas convenientes, a situacdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua



7.3.

7.4.

8.

8.1.

competéncia, conforme § 2°, art. 117 da Lei Federal n° 14.133, de 2021, e inciso IV do art. 16 do Decreto n°
48.587, de 2023.

7.2.5. O fiscal do contrato comunicara imediatamente ao gestor do contrato quaisquer ocorréncias que
possam inviabilizar a execug@o do contrato nas datas estabelecidas, nos termos do inciso V, do art. 16 do Decreto
n°® 48.587, de 2023.

7.2.6. O fiscal do contrato fiscalizara a execucdo do contrato para que sejam cumpridas as condigdes
estabelecidas, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo, com a conferéncia das
documentagdes exigidas da CONCESSIONARIA e o respectivo encaminhamento ao gestor de contrato, nos
termos do inciso VI, do art. 16 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.2.7. O fiscal do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo hébil, o término do contrato sob
sua responsabilidade, com vistas a renovagao tempestiva ou a prorrogagdo contratual, nos termos do inciso VII,
do art. 16 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.2.8. O fiscal do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato, mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias contratuais, nos termos do inciso VIII, do art. 16 do
Decreto n° 48.587, de 2023.

7.2.9. A fiscalizagdo de que trata esta clausula n3o exclui, nem reduz a responsabilidade do
CONCESSIONARIA por quaisquer irregularidades, inexecugdes ou desconformidades havidas na execugdo do
objeto, ai incluidas imperfeicdes de natureza técnica ou aquelas provenientes de vicio redibitorio, como tal
definido pela lei civil.

Da Gestao do Contrato:

7.3.1. O gestor do contrato orientara os fiscais de contrato no desempenho de suas atribuigdes, nos termos
do inciso I, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato ou terceiros
contratados, das ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, e informara a autoridade
superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia, nos termos do inciso II, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de
2023.

7.3.3. O gestor do contrato acompanhard a manutengdo das condigdes de habilitacdo da
CONCESSIONARIA, para fins de empenho de despesa e de pagamento, e anotara os problemas que obstem o
fluxo normal da liquidagao e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais, nos termos do inciso III,
do art. 15 do Decreto n°® 48.587, de 2023.

7.3.4. O gestor do contrato coordenara a autuagdo da rotina de acompanhamento e de fiscalizacdo do
contrato, cujo histdrico de gerenciamento devera conter todos os registros formais da execugdo, a exemplo da
ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais, nos termos do inciso
1V, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.5. O gestor do contrato coordenara os atos preparatorios relativos a instrugdo processual e ao envio da
documentagdo pertinente ao setor de contratos para formalizagdo da celebracdo de aditivos, prorrogacdes,
reajustes, repactuagdes ou rescisdes contratuais, nos termos do inciso V, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.6. O gestor do contrato realizarda o recebimento definitivo do objeto do contrato, mediante termo
detalhado que comprove o atendimento das exigéncias contratuais, nos termos do inciso VI, do art. 15 do Decreto
n°® 48.587, de 2023.

7.3.7. O gestor do contrato elaborara o relatorio final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos
que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades
da Administragdo, de que trata a alinea "d" do inciso VI do § 3° do art. 174 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, nos
termos do inciso VII, do art. 15 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.3.8. O gestor do contrato tomara as providéncias para a formaliza¢do de processo administrativo de
responsabilizagdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei
Federal n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor competente para tal, conforme o caso, nos termos do
inciso VIII, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

Do Preposto:

7.4.1. No prazo de 5 (cinco) dias a contar da assinatura do presente contrato, a CONCESSIONARIA
devera designar um preposto, integrante do quadro de funcionarios ou sécios, para representacdo em questoes
logisticas e operacionais, incluindo poderes para o recebimento de comunicagdes e notificagdes.

FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento na modalidade pregio,

conforme art. 28 da Lei Federal n° 14.133, de 2021, sob a forma eletronica, com adog¢do do critério de julgamento pelo



menor prego por quilograma, tendo vista a justificativa apresentada no Estudo Técnico Preliminar.

8.2.

8.3.

8.1.1.

No momento do cadastro da proposta ¢ da sessdo de lances os os licitantes deverdo cadastrar

apenas o valor referente ao servigo de fornecimento de alimentacdo, modalidade autosservigo do tipo buffet, por
quilograma.

8.2.1.

8.3.1.

9.1.1.

9.1.2.

Dos Critérios de Aceitabilidade da Proposta:
A proposta terd validade de 30 (trinta) dias corridos contados da data de aceitagéo.
Da Prova de Conceito (PoC):
Nao sera exigida a apresentacdo de prova de conceito nesta contratagao.
HABILITACAO
Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
HABILITACAO JURIDICA:

9.1.1.1. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;Documento de identificagdo, com foto, do responsavel pela(s)
assinatura(s) da(s) Proposta(s) Comercial(is).

9.1.1.2. Em face da limitagdo de contratagdo de funcionarios imposta pela legislagdo vigente, e do
quantitativo de funcionarios exigidos pelo subitem 1.6.1 deste Termo de Referéncia, ndo sera admitida a
participagdo de Microempreendedor Individual - MEI e/ou pessoa fisica.

9.1.1.3. Sociedade empresaria, Sociedade Limitada Unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como Empresa Individual de Responsabilidade Limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto
ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

9.1.1.4. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Didrio Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme
Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

9.1.1.5. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

9.1.1.6. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢gdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro
onde tem sede a matriz;

9.1.1.7. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971;

9.1.1.8. Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento a
Agricultura Familiar — PRONAF-DAP, nos termos do art. 16 do Decreto n° 46.712, de 29 de janeiro de
2015;

9.1.1.9. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a
qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n°® 971, de 13 de
novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165);

9.1.1.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagdo respectiva.

9.1.1.11. Por se tratar exercicio de atividade de servi¢os de alimentacdo, devera ser apresentado ato de
autorizacdo para funcionamento expedido pela ANVISA, nos termos da Resolu¢do-RDC ANVISA n°
216/04.

HABILITACAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA:
9.1.2.1. Inscrigdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica
(CNPJ).
9.1.2.2. Inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao

domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

9.1.2.3. Regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do
fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei.



9.2.

9.2.1.

I- A prova de regularidade fiscal e seguridade social perante a Fazenda Nacional sera efetuada
mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil — RFB e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional — PGFN, referente a todos os tributos
federais e a Divida Ativa da Unido — DAU por elas administrados, bem como das contribuigdes
previdenciarias e de terceiros.

II - Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais e/ou municipais objeto
contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.1.2.4. Certificado de Regularidade relativa a seguridade social ¢ perante o Fundo de Garantia por
Tempo de Servico —FGTS.

9.1.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perantea Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa, ou positiva com efeito de negativa, nos termos da Lei Federal n°® 12.440,
de 7 de julho de 2011, nos termos do Titulo VII-A da Consolidag@o das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943.

9.1.2.6. Comprovacao da regularidade fiscal e/ou trabalhista devera ser efetuada mediante a
apresentacao das competentes certidoes negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas.

Qualificacio Econdmico-Financeira:

Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, emitida

nos ultimos 06 (seis) meses.

9.2.2.

Balancgo Patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis

dos 2 (dois) altimos exercicios sociais:

I- Indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores
a 1 (um), comprovados mediante a apresentacdo pelo fornecedor de Balango Patrimonial,
demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragcdes contabeis dos 2 (dois) tltimos
exercicios sociais e obtidos pela aplicagdao das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo N3o Circulante
Ativo Total
B s e b e S s
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Circulante
Passivo Circulante
II- Caso a empresa fornecedora apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos

indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para
fins de habilitagdo patrimonio l~iquido de 10% dez por cento do valor total estimado da contratagao.

III - As empresas criadas no exercicio financeiro da contratagdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura,
conforme disposto no art. 65, §1° da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

IV - O Balan¢o Patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes
contabeis limitar-se-8o ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos
de 2 (dois) anos.

V- O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante
declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

VI - Os licitantes sujeitos ao regime estabelecido na Lei Complementar Federal n° 123, de 2006
(Lei das Microempresas e das Empresas de Pequeno Porte) poderdo apresentar em substituicdo ao



9.3.

9.4.

9.5.

Balanco Patrimonial, a Declaragdo Simplificada Anual ou a Declaracdo de Imposto de Renda de
Pessoa Juridica, a seu critério, conforme art. 27, da Lei Complementar 123, de 2006.

Da Qualificacido Técnico-Operacional e Técnico-Profissional:
9.3.1. Declaracdo formal assinada pelo responsavel legal do licitante de que tomou conhecimento de
todas as informagdes e das condigdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo;
9.3.2. Declaracao formal assinada pelo representante legal da licitante de que cumprird a Resolugdo n.°
216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.
9.3.3. Comprovacao de aptiddo para desempenho de atividade pertinente, compativel com as

caracteristicas e quantidades constantes do objeto da licitagdo, por meio da apresentacdo de atestados ou
certificados de desempenho, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, regularmente emitidos pelo
conselho profissional competente, quando for o caso, bem como documentos comprobatorios emitidos na forma
do § 3° do art. 88 da Lei n° 14.133, de 2021, que demonstre a capacidade de atendimento ao publico
correspondente a, no minimo, 30% (trinta por cento) da quantidade apresentada no subitem 2.1.1 do Termo de
Referéncia, conforme art. 67 da Lei n° 14.133, de 2021, para garantir que os servigos prestados sejam de
qualidade e sem interrup¢ao antes do término da vigéncia do CONTRATO.

I- Para atendimento do quantitativo indicado acima, ¢ admitido o somatorio de atestados, desde
que compativeis com as caracteristicas do objeto da licita¢do.

II - Os atestados deverdo conter:

a) Nome empresarial e dados de identificag@o da institui¢do emitente (CNPJ, enderego, contato);
b) Local e data de emissio;

c) Nome, cargo, contato e a assinatura do responsavel pela veracidade das informagdes;

d) Periodo da execuc¢do da atividade quantitativo do objeto fornecido.

III - Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.

Iv - O fornecedor disponibilizard todas as informagdes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato
que deu suporte a contratagdo, endereco atual do Contratante ¢ local em que foi executado o objeto
contratado, dentre outros documentos.

9.34. O licitante devera disponibilizar todas as informagdes necessarias a comprovagao da legitimidade
dos atestados apresentados, encaminhando cépia do CONTRATO que deu suporte a contratagdo, enderego atual
da CONCEDENTE e local em que foram prestados os servigos.

9.3.5. A serem apresentados na execu¢do contratual:

9.3.5.1. Alvara de Funcionamento para estabelecimento de produtos alimenticios emito pela
Prefeitura;

9.3.5.2. Alvara Sanitario para estabelecimento de produtos alimenticios emitido pela Vigilancia
Sanitaria.

Declaracio:

94.1. Declaragdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei nos termos do art. 93 da Lei Federal n° 8.213, de 1991 ¢ em
outras normas especificas, conforme previsto no inciso IV do art. 63 da Lei Federal n°. 14.133, de 2021.

94.2. Caso o licitante ndo cumpra os requisitos exigidos em sede de declaragdo, deverd apresentar
justificativa e documentos comprobatorios dos fatos alegados, para fins de analise da Administragao.

Habilitacdo de Consorcios:

9.5.1. Nao sera permitida a participagdo de empresas reunidas em consorcio, em razio da baixa complexidade
do objeto a ser adquirido, considerando que as empresas que atuam no mercado tém condi¢des de fornecer os bens de
forma independente conforme Estudo Técnico Preliminar.

10.

OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES:

10.1. Da CONCEDENTE:

10.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONCESSIONARIA, de acordo com
o presente termo de referéncia, contrato e eventuais anexos.



10.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

10.1.3. Notificar a CONCESSIONARIA, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorregdes verificadas no
objeto prestado, para que seja por ele reparado, corrigido, removido, reconstruido ou substituido, no total ou em
parte, as suas expensas.

10.1.4. Conceder prazo de 05 (cinco) dias tteis, apds a notificagdo, para a CONCESSIONARIA
regularizar as falhas observadas.

10.1.5. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato, atestar nas notas fiscais/faturas da efetiva
prestacdo de servigo, objeto do Termo de Referéncia.

10.1.6. Rejeitar, no todo ou em parte os servigos prestados, quando em desacordo com as especifica¢des
constantes no Termo de Referéncia e/ou na proposta comercial da CONCESSIONARIA, impondo-se a recusa se
o objeto for defeituoso, tiver prazo de validade vencido, ou outras situagdes que inviabilizem o recebimento,
hipdtese em que se promovera anotagdo da ocorréncia em registro proprio.

10.1.7. Comunicar o Contratado para emissdo de Nota Fiscal pertinente a parcela incontroversa da
execucao do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia parcial sobre a execugo
do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

10.1.8. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONCESSIONARIA, emitindo explicitamente decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a
execucdo, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatdrios ou de nenhum
interesse para a boa execugdo do ajuste.

10.1.8.1. A Administragdo terd o prazo de até 30 (trinta) dias corridos a contar da data do protocolo do
requerimento, tratado no item anterior, para decidir e admitir a prorrogacdo motivada por igual periodo,
conforme art. 123, Lei Federal n° 14.133, de 2021.

10.1.9. Responder eventuais pedidos de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pela
CONCESSIONARIA no prazo maximo de 30 (trinta) dias corridos.

10.1.10. Aplicar 8 CONCESSIONARIA as sangdes regulamentares.

10.1.11. Exigir o cumprimento dos recolhimentos tributérios, trabalhistas e previdenciarios por meio dos
documentos pertinentes.

10.1.12. Disponibilizar local adequado para a realizagao do servigo.

10.1.13. Administragio ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela CONCESSIONARIA

com terceiros, ainda que vinculados a execugdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do CONCESSIONARIA, de seus empregados, prepostos ou subordinados e exigir, quando
necessarias, as medidas corretivas por parte da CONCESSIONARIA, podendo, ainda, sustar, recusar, mandar
fazer ou desfazer qualquer servicos que esteja em desacordo com as exigéncias especificadas neste termo de
referéncia.

10.1.14. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor especialmente designado,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, ¢ encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias
cabiveis.

10.1.15. Disponibilizar 8 CONCESSIONARIA todas as normas e/ou rotinas necessarias para atuagio na
Unidade da CONCEDENTE.
10.1.16. Responsabilizar-se pela leitura mensal do consumo de energia elétrica e a emissdo do DAE

correspondente ao respectivo més para que seja realizado o pagamento pela CONCESSIONARIA, até o 10° dia
util do més subsequente.

10.1.17. Exigir, durante a vigéncia do CONTRATO, o cumprimento das obrigacdes assumidas pela
CONCESSIONARIA, bem como a manutengdo de todas as condigdes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na
licitagdo.

10.1.18. Assegurar o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA, em dias e horarios previamente
estipulados, quando devidamente identificados, aos locais em que devam executar suas tarefas.

10.1.19. Zelar pela qualidade, quantidade, fornecimento e todos os procedimentos necessarios a execucao
do contrato, cabendo-lhe a decisdo final em caso de duvida.

10.1.20. Realizar vistoria e emitir relatorio técnico das areas e equipamentos disponibilizados para a
CONCESSIONARIA antes do inicio da vigéncia do contrato, periddicas para verificar se os bens colocados a
disposi¢io da CONCESSIONARIA estio sendo utilizados e conservados corretamente e 60 dias antes do término
da vigéncia, a fim de verificar as condi¢des entregues e recebidas e a CONCESSIONARIA devera realizar as



adequagoes necessarias.

10.1.21.

Solicitar, por escrito, a substituicdo de empregado cuja conduta seja considerada inconveniente ¢

ndo se adequar as normas internas do servico.

10.2.
10.2.1.

Da CONCESSIONARIA:

A CONCESSIONARIA deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste instrumento e seus

anexos, nas quantidades, prazos e condi¢des pactuadas, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto.

10.2.2.

Quanto as obrigacdes gerais:

a) responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cédigo de Defesa
do Consumidor, Lei Federal n° 8.078, de 1990;

b) comunicar ao CONCEDENTE, no prazo méaximo de 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia, os
motivos que impossibilitem o cumprimento de quaisquer dos prazos previstos neste instrumento e
documentos que integram o contrato, com a devida comprovagao;

c¢) atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade
superior, conforme Inciso II, art. 137 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, e inciso III, art. 16 do
Decreto n° 48.587, de 2023, e prestar todo esclarecimento ou informagdo por eles solicitados;

d) reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes de sua execucdo ou dos materiais nela empregados;

e) responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razdo da
execucdo do contrato, e ndo excluird nem reduzird essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento pelo CONCEDENTE;

f) arcar com os descontos nos pagamentos ou garantia, se for o caso, do valor correspondente aos
danos sofridos, devidamente comprovados;

g) comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local da execug@o do objeto contratual;

h) promover a guarda, manuten¢do e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execugdo do objeto, durante a vigéncia do contrato.

1) guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

j) arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o
atendimento do objeto da contratag@o, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no inciso
II, alinea d, art. 124 da Lei Federal n° 14.133, de 2021;

k) submeter previamente, por escrito, ao CONCEDENTE, para andlise e aprovagdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou
instrumento congénere;

1) manter, durante toda a execu¢do do objeto, em compatibilidade com as obrigacdes por ele
assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitacdo;

m)manter disponivel para fiscaliza¢do, toda documentagdo comprobatoéria da regularidade fiscal,
trabalhista, previdenciaria, comercial e administrativa, inclusive licengas, autorizacdo de
funcionamento e alvara para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes da execucdo do
contrato;

n) realizar os pagamentos despesas de consumo e da taxa de concessdo onerosa de espago publico
nas condi¢des e nos prazos indicados neste Termo de Referéncia, ¢ apresentar os respectivos
comprovantes de pagamento aos agentes de fiscalizagdo do contrato;

0) responsabilizar-se pelo pagamento dos tributos federais, estaduais ¢ municipais, assim como das
contribuicdes, gerais e especiais, inclusive encargos sociais de qualquer natureza, que incidam ou
venham a incidir sobre a prestagdo de servicos objeto deste CONTRATO, n3o podendo a
CONCEDENTE, ser entendida como responsavel ou solidéria;

p) comunicar imediatamente 8 CONCEDENTE sempre que suas instala¢cdes forem fiscalizadas por
6rgaos competentes, bem como cientificé-la dos resultados das inspegdes;

q) permitir o trabalho dos fiscais da CONCEDENTE durante as fiscaliza¢des, e fornecer todas as
informagdes solicitadas, bem como obedecer as suas recomendagdes, e garantir a qualquer momento,



10.2.3.

10.2.4.

0 acesso dos fiscais em todas as 4reas disponibilizadas pela CONCESSIONARIA para acompanhar
os procedimentos adotados em todos os processos relacionados ao funcionamento;

r) abster-se de veicular publicidade na area concedida, salvo com prévia autorizagdo da
CONCEDENTE;

s) ressarcir o desembolso, além das despesas processuais ¢ honorarios advocaticios de sucumbéncia,
em caso de acionamento judicial e condenagdo da CONCEDENTE em face de eventual
inobservancia, pela CONCESSIONARIA, das normas em referéncia;

t) afixar, semanalmente, cardapio diario completo, nas dependéncias do restaurante;

u) adequar as necessidades de suas atividades a capacidade técnica dos equipamentos ¢ instalagdes
disponibilizados, comunicando previamente e submetendo-se a aprovagdo da CONCEDENTE;

v) complementar, se necessario, ¢ as suas expensas, 0os equipamentos para a execucdo do servigo,
mediante prévia autorizagdo da CONCEDENTE, podendo retira-los ao término do CONTRATO;

w)apresentar 8 CONCEDENTE documento com a relagdo dos bens de sua propriedade, que estejam
nas dependéncias da area concedida, sempre que for inserido algum equipamento, mével ou utensilio;

x) utilizar lavadora de lougas, se for o caso, com previsdo de reuso de agua, selo "A" de economia
PROCEL e com consumo de energia adequado ao sistema elétrico das instala¢des;

y) elaborar e apresentar, sempre que solicitado: Regimento Interno; Cronograma de Treinamento de
Funcionérios; Manual de Boas Praticas, de acordo com a APPCC (Anélise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle) da ANVISA, a Portaria n° 1.428, de 23 de novembro de 1993, do Ministério da
Saude e a Resolugdo n® 216, de 15 de setembro de 2004.

Quanto a operacio das atividades:

a) assumir todo o 6nus necessario a execug¢do do objeto, dentre elas: promover e arcar com as
alteragdes na construgdo disponibilizada pela CONCEDENTE, se for o caso; fornecer os insumos,
equipamentos e mobiliarios em conformidade com as Tabelas 1, 2 ¢ 3 deste Termo de Referéncia;

b) utilizar matéria prima de boa qualidade;
¢) utilizar equipamentos em perfeito estado de funcionamento ¢ adequados a sua fungao;

d) fornecer mdo de obra adequada e em quantidade suficiente para a execucdo dos servigos de
preparo, reposicao, atendimento das refeigdes, manejo dos residuos, limpeza, dentre outros;

e) entregar copia do Alvara Sanitario, no prazo de 30 (trinta) dias ap6és o inicio das atividades,
atendendo os parametros da RDC ANVISA n-216, ¢ manté-lo atualizado, sob pena de aplica¢do das
sancOes administrativas cabiveis, inclusive rescisdo contratual. A critério da CONCEDENTE, o prazo
podera ser prorrogado mediante pedido fundamentado da CONCESSIONARIA;

f) respeitar as determina¢des da CONCEDENTE a respeito dos horarios de funcionamento, de carga,
descarga e retirada de lixo, inclusive no tocante a vedagdo de que tais atividades sejam
desempenhadas por servidores ou contratos da Administragdo Publica;

g) apresentar, no inicio das operagdes, o Manual de Boas Praticas, de conforme exigido pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), consoante dispde a Portaria n® 1.428/93, do Ministério
da Saude, e a Portaria C.V.S. n° 6/99, adequando-o & execucao do servigo;

h) manter, em local visivel, o valor das refei¢cdes, sendo vedada a inclusdo de taxas nos precos dos
servigos ou sua cobranga a parte;

1) todas as preparagdes expostas no balcdo de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio de
placas, etiquetas ou similares;

j) o preco de todos os produtos comercializados devem ser afixados em local de facil acesso aos
consumidores;

k) emitir cupom/nota fiscal dos produtos comercializados;

1) operar em horérios predeterminados para o recebimento de géneros e produtos alimenticios, bem
como de materiais, de forma a ndo interferir na rotina do prédio;

m)realizar com eficiéncia a reposi¢ao dos alimentos nas ilhas de distribui¢do.
Quanto a limpeza:

a) realizar ¢ manter limpeza didria de todo o espago (area interna e externa) utilizado e,
semanalmente, limpeza geral atendendo ao disposto na legislagdo, normas técnicas vigentes e rotinas
da atividade conforme aprovagdo da CONCEDENTE;



10.2.5.

b) manter limpos o balcdo de distribui¢ao e os ambientes dos saldes durante o periodo das refeicdes,
inclusive com a retirada de objetos em desuso, liberacdo das mesas para a rotacdo entre os
consumidores, recolhimento de restos alimentares e de itens descartaveis, acondicionando-os na
forma e locais adequado;

c) responsabilizar-se pela adequada coleta, armazenagem e disposi¢do do lixo resultante de suas
atividades, que devera ser devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas
de higiene, e retirado nos horarios definidos pela CONCEDENTE objetivando evitar a proliferagao
de insetos, roedores, microrganismos e propagacao de odores desagradaveis;

d) manter rigorosamente higienizados os utensilios, equipamentos e os locais de preparacdo dos
alimentos, antes ¢ apos a sua utilizacdo, com o uso de produtos registrados no Ministério da Satude e
cuidando para que esses produtos sejam guardados em local reservado para essa finalidade,
impedindo que entrem em contato com os alimentos;

e) proceder a higienizagdo e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive da area externa
(local de recebimento de géneros ¢ de materiais), das dependéncias vinculadas ao restaurante,
observadas as normas sanitrias vigentes e as boas praticas do setor de alimentagao coletiva;

f) manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores) em
condi¢des adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes;

g) realizar trimestralmente, ¢ as suas expensas, a dedetizagdo, desratizacdo e limpeza da caixa de
gordura da area concedida, em horario que ndo prejudique a prestagdo dos servigos, além de realizar
outras acdes para o controle de vetores e pragas urbanas, impedindo a atragdo, o abrigo, o acesso e/ou
proliferacdo dos mesmos conforme Resolugdo Diretoria Colegiada n. 216, de 15 de setembro de
2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA);

h) responsabilizar-se pelo descarte de 6leo proveniente de frituras em local apropriado, ndo sendo
permitido o descarte pela tubulacdo de esgoto.

1) toalhas de mesa deverdo ser trocadas diariamente e quando estiverem sujas ou Umidas.
Quanto a qualidade dos servigos e produtos ofertados:

a) obedecer todas as normas técnicas sanitarias vigentes referentes aos servigos de alimentagio,
observando qualquer modificacdo ou atualizagdo que impacte na prestacdo dos servigos, evitando
qualquer tipo de contaminagdo, seja ela fisica, quimica ou microbiologica;

b) manter rigoroso controle com relagdo a validade e condigdes de armazenamento dos produtos
alimenticios comercializados;

¢) manter o efetivo controle em todos os procedimentos, abrangendo todas as ectapas, a fim de
garantir a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos em conformidade com as legislagdes vigentes,
dentre elas:

I- Portaria MS n° 1.428 de 26/11/1993, do Ministério da Saude;

1I - Portaria SVS/MS n° 326 de 30/07/1997, do Ministério da Satde;

III - Resolucdo RDC n° 275 de 21/10/2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria;
IV - Resolugao RDC n° 216 de 15/09/2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria;

V- Portaria Normativa n° 07 de 26/10/2016, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e
Gestao;
VI - Demais normas federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e procedimentos

técnicos adequados a aquisigdo, estocagem, preparos, acondicionamento a fim de garantir as
qualidades higiénico-sanitarias, nutritiva e sensorial dos alimentos, bebidas, dentre outros.;

d) utilizar somente agua filtrada no preparo de bebidas e de gelo e ndo reutilizar 6leos vegetais para
frituras;

e) utilizar produtos de origem animal que possuam Selo de Inspecdo Sanitéria (SIF) e a identificag@o
do fornecedor, podendo a CONCEDENTE exigir a comprovagdo de procedéncia deste a qualquer
tempo;

f) organizar e acondicionar os alimentos preparados para consumo conforme as condigdes higiénico-
sanitarias definidas na Resolugdo da Diretoria Colegiada n® 216/2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria;

g) estabelecer controle diario da temperatura das preparagdes durante o porcionamento no balcao
térmico, com acompanhamento e registro da temperatura de cada preparagdo, conforme legislagoes
vigentes, observando-se bindmio tempo e temperatura para garantia da satisfacdo sensorial e



10.2.6.

10.2.7.

seguranga alimentar;

h) manter quantidades suficientes de géneros alimenticios durante o horario de funcionamento do
restaurante, evitando a falta de itens durante o servigo;

1) disponibilizar em locais estratégicos lixeiras com tampa e pedal;

j) disponibilizar alcool gel para todos os usudrios, obrigatoriamente, antes da linha de servir dos
alimentos self-service e no balcdo de pagamentos;

k) manter utensilios em quantidade suficiente para atender aos usudrios, recolhendo-os e procedendo
a sua higieniza¢do na area destinada para esse fim.

Quanto a producio das refei¢oes:

a) manter o padrdo de qualidade ¢ de uniformidade da alimentacdo, dos produtos e dos servigos
oferecidos aos usuarios, independentemente das escalas de servigos adotadas;

b) resfriar os alimentos em equipamentos apropriados ¢ armazena-los corretamente;
c) realizar o controle higiénico e sanitario dos alimentos, em todas as suas etapas;

d) realizar o pré-preparo dos alimentos observando os critérios de higienizacdo, ressaltando-se que os
vegetais crus ¢ as frutas devem sofrer processo de desinfec¢do com solugdo clorada, de acordo com
as normas vigentes;

e) prevenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os diversos alimentos, durante o pré-preparo
e o preparo final;

f) realizar a manipulag@o dos alimentos prontos somente com utensilios e/ou com as maos protegidas
por luvas descartaveis, ressaltando-se que o uso de luvas ndo implica na elimina¢do do processo de
higienizacdo e assepsia das maos;

g) responsabilizar-se pela qualidade da alimentacdo oferecida aos usudarios, suspendendo a
disponibilizagdo dos alimentos sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos
alimentos “in natura” ou preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas.

Quanto a area e aos bens cedidos:

a) garantir que as dependéncias vinculadas a exploragdo do empreendimento sejam exclusivamente
utilizadas para atender ao objeto do CONTRATO;

b) responsabilizar-se pelas chaves referentes as dreas fisicas utilizadas exclusivamente pela
CONCESSIONARIA para execugao dos servicos. A CONCEDENTE reserva-se oldireito de manter
copia de todas as chaves das instalacdes colocadas a disposi¢do da CONCESSIONARIA;

¢) durante toda a execugdo do contrato, sempre que houver demanda, a CONCESSIONARIA devera
apresentar projetos com as intervengdes a serem realizadas, bem como cronograma para sua
execucdo, que devera ser aprovado pelo Servico de Manutencdo da CONCEDENTE que emitira
laudo e/ou autoriza¢do do servico;

d) devolver 8 CONCEDENTE, ao término do CONTRATO, nas mesmas condi¢cdes em que foram
entregues, a edificagdo, os moveis e os equipamentos concedidos;

e) desocupar, de imediato, a area e as respectivas edificagdes, restituindo-as em perfeitas condigdes
de uso em caso de resilicdo ou rescisdo do contrato, atendidas as seguintes condi¢des:

I- no caso de ser constatado, pela CONCEDENTE, qualquer tipo de dano, inclusive
aqueles relativos a criacdo de passivos ambientais, caberd a CONCESSIONARIA arcar com
todos os custos necessarios a reparacao dos danos causados;

II - a area e as respectivas edificacdes e benfeitorias serdo consideradas restituidas a
CONCEDENTE somente ap6s a assinatura, pelas partes, do competente “Termo de Vistoria da
Area”;

III - em caso de controvérsia, o 6nus pela emissao de laudo técnico para vistoria do espaco

concedido ¢ de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA;

f) substituir o0 mével ou equipamento concedido que for danificado por outro novo, com as mesmas
caracteristicas técnicas, ou indenizar a CONCEDENTE o valor correspondente em caso de
deterioragdo ou inutiliza¢do, considerando-se tais benfeitorias bens irreversiveis, o que impede
restituicdo ao término do contrato;

g) solicitar autorizacdo prévia da CONCEDENTE para realizar a substitui¢do, movimentacdo ou
retirada de qualquer bem de propriedade desta;



10.2.8.

10.2.9.

h) realizar, até o ultimo dia do prazo da concessdao administrativa de uso, a revisdo geral na edificacao
e nos equipamentos que lhes forem entregues para uso, com o objetivo de deixar as instalagdes e os
equipamentos em perfeitas condi¢des de funcionamento, de forma a ndo interromper o fornecimento
do servigo de restaurante e lanchonete;

1) apresentar relatdrio com a contagem e verificagdo do estado de conservacdo do espaco concedido,
na presenca de preposto designado pela CONCEDENTE, com antecedéncia minima de 90 (noventa)
dias do término do CONTRATO, para possiveis reparos, substituicdes ou reposi¢des, durante o citado
periodo;

j) manter as adequacgdes fisicas e estruturais realizadas apds o término da vigéncia do contrato, sem
onus para a CONCEDENTE.

Quanto a satide e a seguranca alimentar:

a) realizar os procedimentos, bem como utilizar os produtos adequados a perfeita higienizacdo dos
alimentos;

b) utilizar apenas alimentos com prazo de validade vigente na preparagdo dos produtos a serem
servidos;

c) seguir a legislacdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer
multas ou intervengdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdi¢do do restaurante e
lanchonete por qualquer motivo;

d) prestar qualquer informagdo sobre os géneros alimenticios utilizados na prestacdo dos servigos
como procedéncia, qualidade, validade, forma de armazenamento, amostras, quando solicitados pela
CONCEDENTE;

e) desenvolver rotineiramente e executar plano de coleta de amostras de alimentos para analises
microbiologicas, conforme Resolugdo RDC 724/2022 e IN 161/2022 - ou legislagdo que vierem a
substitui-las - em conformidade com as Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) e outros programas de
controle de qualidade da ANVISA, em conformidade com a legislagdo vigente;

f) acondicionar os conjuntos de talheres para alimentagdo dos consumidores em embalagens
individuais, em plastico, papel kraft ou outro material destinado a esse fim, que preserve a limpeza e
higiene dos utensilios;

g) utilizar somente agua filtrada no preparo de bebidas, gelo industrializado ¢ ndo reutilizar 6leos
para frituras;

h) disponibilizar informagao sobre a presenca de gluten e lactose nas preparagdes disponibilizadas
nos balcdes.

Quanto aos empregados:

a) responsabilizar-se, com foros de exclusividade, pela observancia a todas as normas estatuidas pela
legislagdo trabalhista, social e previdencidria, tanto no que se refere a seus empregados, como a
contratados e prepostos, responsabilizando-se, ainda, por toda e qualquer autuagdo e condenagdo
oriunda da eventual inobservancia das citadas normas, ai incluidos acidentes de trabalho, ainda que
ocorridos nas dependéncias da CONCEDENTE;

b) encaminhar 8 CONCEDENTE, no prazo de 20 dias do inicio das operagdes, ¢ manter atualizada,
relacdo que contenha nomes, fungdes e horario de trabalho de todos os empregados, apresentando a
Relagdo Anual de Informacdes (RAIS) sempre que solicitado;

¢) ndo contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do
contrato, nos termos do art. 48, pardgrafo inico, da Lei Federal n® 14.133, de 2021;

d) cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas em outras normas especificas, conforme art. 116 da Lei Federal n°
14.133, de 2021;

e) comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, quando solicitado pelo fiscal do
contrato, com a indicag@o dos empregados que preencheram as referidas vagas, conforme paragrafo
unico, art. 116 da Lei Federal n® 14.133, de 2021;

f) responsabilizar-se pela admissdo de funciondrios, manter os empregados devidamente registrados,
com carteira de trabalho atualizada, qualificados e em quantidade suficiente para a prestagdo
adequada e tempestiva dos servigos, responsabilizando-se exclusivamente por todos os salarios,



10.2.10.

10.2.11.

impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais ou
regulamentares que venham a incidir sobre a atividade, assumindo, portanto, todos os 6nus da relagdo
trabalhista, incluidas as indenizagdes por acidentes, moléstias e outros fatores de natureza
profissional e/ou ocupacional;

g) efetuar o pagamento aos funciondrios independentemente e sem qualquer vinculo de pagamento a
ser feito pela CONCEDENTE;

h) comprovar, mensalmente, o recolhimento de todos os encargos sociais e previdencidrios, mediante
Certidao Negativa de Débito (CND) ou Certidao Positiva de Débito com Efeitos de Negativa (CPD-
EN) (expedida pela Receita Federal) e Certificado de Regularidade do FGTS (expedido pela Caixa
Econdmica Federal), bem como comprovar a regularidade da situa¢do dos funcionarios, mediante
apresentacdo de contracheques ou quaisquer outros documentos legalmente exigidos relativos aos
mesmos;

i) realizar exame admissional, demissional e periddico, a cada 12 (doze) meses, para o ultimo caso, ¢
apresentar 8 CONCEDENTE os respectivos laudos;

j) fornecer aos seus funcionarios uniformes completos (calgas, blusas, calgados, EPI'S: aventais
plasticos, touca/rede ou gorro, mascaras e luvas descartaveis para manipulagdo, limpeza, etc.), de
acordo com suas atividades, de cor branca para os manipuladores de alimentos, em quantidade
suficiente para suprir troca diaria, devendo substitui-los sempre que necessario;

k) garantir que os funcionarios estejam sempre uniformizados, com uniformes limpos e em bom
estado de conservacdo, em boas condi¢cdes de higiene e aparéncia, de cabelos e unhas aparadas e sem
esmaltes, barbas raspadas, sem aderecos (brincos, colar, anéis, relogio, etc), portando crachas de
identificagdo com nome do empregado em destaque ¢ nome da CONCESSIONARIA, que devera ser
fixado diretamente no vestuario;

1) fornecer pessoal em numero suficiente a execugdo do objeto deste Termo de Referéncia, que deve
ser capacitado para exercer suas funcdes, de acordo com a exigéncia do Codigo de Satde de Minas
Gerais (Lei Estadual n® 13.317/99, art. 83, item VI);

m)manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para situagoes
emergenciais, tais como falta de dgua, de energia elétrica, quebra de equipamentos, greves e outras,
assegurando a manutencao dos servigos objeto do contrato;

n) orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei Federal n° 13.709, de 2018,
adotando medidas eficazes para protecdo de dados pessoais a que tenha acesso por for¢a da execugdo
deste contrato;

0) Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

Quanto a manutenc¢ao das instalacoes:

a) cuidar para que todas as instalagdes (elétricas, hidraulicas, de gas, vapor, exaustdo e de esgoto)
feitas nas dependéncias da CONCEDENTE sigam as normas regulamentares NBR's ¢ os padroes
internos estabelecidos para seu adequado funcionamento e manutenir, preventivamente, as suas
expensas, todas essas instalagoes;

b) havendo necessidade de manutencdo emergencial de alguma das suas instalagdes elétricas,
hidraulicas, de gas, vapor, exaustdo e de esgoto, a CONCESSIONARIA devera providenciar
imediato reparo, as suas expensas, de modo a sanar o problema com rapidez e sem prejudicar o
desenvolvimento dos servigos do restaurante/lanchonete;

c) responsabilizar-se pelas instalacdes fisicas, mobilidrios, pintura, pisos, vidros, instalacdes
elétricas, hidraulicas, caixas de gordura, rede de esgoto, grelhas, tubula¢des de escoamento, devendo
zelar por sua conservacdo ¢ realizar manutengdes corretivas e preventivas, sempre que seja
necessario, com autorizagao prévia e sem onus para a CONCEDENTE.

Quanto as segurancga:

a) instruir seus empregados quanto a critérios de seguranca na prevencdo de acidentes e incéndios
nas dependéncias da CONCEDENTE;

b) cumprir e fazer cumprir por seus empregados, além dos postulados legais vigentes de ambito
federal, estadual ou municipal, todas as determinagdes, normas e regulamentos relativos a operagéo e
a seguranga do prédio do Comando-Geral da PMMG, emanadas pela CONCEDENTE e pelas demais
autoridades competentes, responsabilizando-se pelas consequéncias de qualquer transgressdo das
normas em vigor;



c) observar a proibi¢do expressa de acender, portar e/ou fumar dentro das instalagdes da
CONCEDENTE, salvo em locais permitidos;

d) manter as suas expensas, apolice de seguro contra incéndio bem como contra riscos de acidente de
trabalho de todo o pessoal designado para a prestagdo dos servigos, apresentando-as em 30 (trinta)
dias a contar da assinatura do contrato, sempre que forem renovadas ou quando forem solicitadas
pela fiscalizag@o do contrato;

e) permitir o acesso de pessoas externas ao servigo somente com a autorizacdo expressa da

CONCEDENTE;
f) submeter-se as normas de seguranca da CONCEDENTE, em especial quanto ao acesso as suas
dependéncias.

10.2.12. A CONCESSIONARIA deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste instrumento e seus

anexos, nas quantidades, prazos e condigdes pactuadas, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos € as
despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto.

11. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

11.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei Federal n® 14.133, de 2021, o contratado que:
11.1.1. der causa a inexecugdo parcial da contratacao;
11.1.2. der causa a inexecu¢do parcial da contratagdo que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
11.1.3. der causa a inexecugdo total da contratagdo;
11.1.4. deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;
11.1.5. ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;
11.1.6. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
11.1.7. ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
11.1.8. apresentar documentagdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a contratagdo e execucdo do
contrato;
11.1.9. fraudar a licitag@o ou praticar ato fraudulento na execug@o da contratagio;
11.1.10. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
11.1.11. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo;
11.1.12. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal n® 12.846, de 2013.

11.2. Serdo aplicadas 8 CONCESSIONARIA que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:
11.2.1. Adverténcia - quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que nao se

justificar a imposi¢@o de penalidade mais grave, conforme disposto no §2°, art. 156 da Lei Federal n® 14.133, de
2021;

11.2.2. Impedimento de licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas nos subitens 11.1.2
a 11.1.7, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, conforme disposto no § 4°, art. 156,
da Lei Federal n° 14.133, de 2021;

11.2.3. Declaracio de inidoneidade para licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas
nos subitens 11.1.8 a 11.1.12, bem como nos subitens 11.1.2 a 11.1.7, que justifiquem a imposi¢do de penalidade
mais grave, conforme disposto no §5°, art. 156, da Lei Federal n° 14.133, de 2021);

11.2.4. Multa:

11.2.4.1. A penalidade de multa serda aplicada ao responsavel por qualquer das infragdes
administrativas previstas no item 11.1, nos seguintes termos:

11.2.4.1.1.  Multa moratéria por dia de atraso injustificado no cumprimento da obrigagdo
contratual, proporcional ao item em atraso e nas seguintes condi¢des (art. 162 da Lei 14.133/21):

11.2.4.1.1.1. atraso em até 10 dias, multa moratoria de 3%;
11.2.4.1.1.2. atraso entre 11 e 20 dias, multa moratéria de 5%;

11.2.4.1.1.3. apds decorrido o prazo de 20 dias, o fiscal do contrato devera aplicar a san¢ao
prevista na alinea "d" do subitem 14.2.5.2 ou no subitem 14.2.4, nos termos do art. 154, § 4°, da
Lein® 14.133/2021.



11.2.4.1.2. multa compensatoria de até 20 % (vinte por cento) do valor anual do contrato,
aplicada ao responséavel por qualquer das infragdes administrativas previstas no item 14.1 deste
instrumento (Inciso I e §3° do Art. 156 da Lei 14.133/21).

11.3. As sang¢des previstas nos subitens 11.2.1, 11.2.2 e 11.2.3 poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa, conforme disposto no § 7°, art. 156, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.4. Se a multa aplicada e as indenizac¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente
devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente, conforme § 8°, art. 156, da Lei Federal n°® 14.133, de 2021.

11.5. A aplicagdo das sangdes previstas neste documento ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral do dano causado ao Contratante, conforme disposto no § 9°, art. 156, da Lei Federal n° 14.133, de
2021.

11.6. Antes da aplicacdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis,
contado da data de sua intimacao, conforme disposto no art. 157, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.7. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente
no prazo maximo de [inserir nimero de dias] ([escrever por extenso]) dias, a contar da data do recebimento da
comunicagdo enviada pela autoridade competente.

11.8. A aplicacdo das sangdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditorio e a ampla
defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei Federal n°
14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar ¢ contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar
ou contratar.

11.9. Em observancia ao disposto no §1°, art. 156, da Lei Federal n® 14.133, de 2021, na aplicag¢do das
sangOes serdo considerados:

11.9.1. A natureza e a gravidade da infracdo cometida;

11.9.2. As peculiaridades do caso concreto;

11.9.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

11.9.4. Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

11.9.5. A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes

dos orgaos de controle.

11.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei Federal n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei Federal n°
12.846, de 2013, serfo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e
autoridade competente definidos no art. 159 da referida Lei de Licitagdes.

11.11. A personalidade juridica do Fornecedor podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste documento ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e socios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o
contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia, conforme disposto no art. 160, da Lei
Federal n° 14.133, de 2021.

11.12. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagdo da
san¢do, informar ¢ manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no
Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas ¢ Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep),
instituidos no ambito do Poder Executivo Federal, conforme art. 161, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.13. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar
s80 passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos
devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com 0 mesmo Orgdo ora contratante.

12. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

12.1. O custo estimado da contratagdo possui carater sigiloso para evitar que as propostas/lances gravitem
exclusivamente em torno do orcamento fixado pela administragdo, visando, com isso, a sele¢do de potenciais
fornecedores que efetivamente conhecam o objeto licitado e analisem sua estrutura de custos para a elaboracdo de
propostas com margem de lucro adequada e dentro do prego de mercado e a justa competi¢ao, nos termos do Art. 11,



da Lei 14.133/21.

12.2. A estimativa de custo levou em consideracdo o risco envolvido na contrata¢do e sua aloca¢do entre
CONCEDENTE E CONCESSIONARIA, conforme especificado na matriz de risco, considerando, ainda, a metragem
disponivel para lanchonete e restaurante e o numero de potenciais beneficiarios do servico.

12.3. O valor de referéncia para o quilograma do autosservigo foi calculado com base nos prego praticados
por restaurantes instalados em outras unidades da PMMG e que possuem proposta semelhante de atendimento ao
publico interno policial militar, conforme pardmetros especificados no Estudo Técnico Preliminar.

12.4. A partir do levantamento de precos foi calculada a média do valor do quilograma da refeigcdo, que sera
tornado publico imediatamente ap6s o julgamento das propostas, com base no art. 24, da Lei 14.133/2021.

13. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
13.1. A presente contratacdo ndo implicard em despesas ou investimentos a serem custeados pela PMMG.

13.2. As despesas e investimentos referentes a implementagdo da infraestrutura, composi¢ao de estoque e de
capital de giro necessarios, bem como aquelas relativas a contratagdo de pessoal para a prestacdo dos servigos serdo
providas pela CONCESSIONARIA, com pagamento dos servigos prestados pagos pelos consumidores diretamente a
empresa contratada.

Kaétia de Souza Menezes, 2° Ten PM Fernanda Patricia Vieira da Silva, Ten Cel PM
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