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1. OBJETO E CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratagdo de empresa especializada para prestagio de servigos de

Preparo/Fornecimento de refei¢des durante a jornada policial militar do CFSD/2025/2026 - 17°RPM, sem dedicacdo exclusiva de mao de
obra, nos termos da tabela abaixo e conforme especificagdes, exigéncias/condi¢des e quantidades estabelecidas neste termo.
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1.3. Caracterizacio do Objeto:
1.3.1. O objeto desta contratagdo é caracterizado como comum, pois apresenta padrdes de desempenho e qualidade objetivamente
definidos por meio de especifica¢des usuais de mercado.
1.4. Especificacao do Objeto:
1.4.2. LOTE 1 - Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servicos de preparo/fornecimento de refeicoes e lanches

preparados, durante a jornada policial militar do CFSD 2025/2026-17"RPM, compreendendo, conforme especificagdes, exigéncias e
quantidades estabelecidas neste documento.

1.4.2.1. DESJEJUM: 374 UNIDADES
ALIMENTO QUANTIDADE
Pido francés 1 unidade (50 g)
Presunto 1 fatia (20g)
Mugarela 1 fatia (20g)
Suco 1 caixa de 200 ml

O pao francés devera ser entregue cortado e com as fatias de frios. O suco devera estar gelado e acondicionado em recipiente apropriado.

1.4.2.2. LANCHE RAPIDO: 374 UNIDADES
ALIMENTO QUANTIDADE
Banana Prata 1 unidade

1.4.2.3. ALMOCO: 374UNIDADES

ALIMENTO QUANTIDADE

Arroz 200 g

Feijao 100 g

Frango grelhado 100 g

Puré de batata 50g

Alface e tomate 70¢g
Suco de frutas 1 caixa de 200 ml

O suco devera estar gelado e acondicionado em recipiente apropriado.

1.4.2.4. LANCHE RAPIDO: 374 Unidades
ALIMENTO QUANTIDADE
BANANINHA 1 unidade (36g)

1.4.2.5. LANCHE VESPERTINO: 374 Unidades

ALIMENTO

QUANTIDADE

Pio francés

1 unidade (50 g)

Presunto 1 fatia (20 g)
mugarela 1 fatia (20 g)
Suco 1 caixa de 200 ml

O péo francés devera ser entregue cortado e com as fatias de frios. O suco devera estar gelado e acondicionado em recipiente apropriado.

OBS: As refeicoes acima atenderiao tanto aos discentes quanto aos militares do corpo docente.




1.4.2.6. Obs: Os horéarios de entrega da alimentagdo sera definido pelo Comandante da 234* Cia ET/Gestor do contrato e
pelo fiscal de contrato e o fornecedor sera cientificado com tempo habil para que ndo ocorra prejuizo para a atividade.

1.4.2.7. A contratada devera fornecer o servi¢o de acordo com horario, local e data estabelecidos pela contratante.
1.4.2.8. Os servicos serdo prestados nos seguintes enderecos:

1.4.2.8.1. Rua Trés Coragdes, 160 - bairro Sdo Jodo - Pouso Alegre -MG, (22°14'06.3"S 45°57'07.8"W), entrada para
estrada remota do Centro do Instrugdo do Exército Brasileiro (14° GAC Pouso Alegre) ou outro local determinado e pré

definido.

1.4.2.9. A licitante interessada em participar do certame deverdo atender requisitos de qualificagdo técnica, a saber:
1.4.2.9.1. Licenca/Alvara sanitario da cozinha em que as refeigdes serdo preparadas, emitido pela autoridade
competente;
1.42.9.2. Declaragdo da LICITANTE de que apresentara, no momento da fase de habilitagdo, os documentos que

comprovem que possui Responsavel (is) Técnico(s) de nivel superior com habilitacdo na area de nutricio, o qual deve
estar inscrito Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da sua respectiva jurisdicdo, seja em seu quadro
permanente ou contratado.

L.5. Lotes Exclusivos para Microempresas e Empresas de Pequeno Porte:

1.5.1. Contratagdo com lote exclusivo para fornecedores qualificados como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou
equiparados, aptos a se beneficiarem do tratamento diferenciado e favorecido disposto no art. 48, inciso I, da Lei Complementar n° 123, de
14 de dezembro de 2006 c/c no art. 8° Decreto n® 47.437, de 26 de junho de 2018.

1.6. Da Contratagio:
1.6.1. O prazo de vigéncia da contratag@o ¢ de 06 (seis) meses contado do primeiro dia util subsequente a divulgacdo do contrato no
Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), na forma do art. 105 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.
1.6.1.1. O prazo de vigéncia da contratacdo podera ser prorrogado, desde que justificadamente, pelo prazo necessario a conclusao
do objeto.
1.7. Descri¢do da Solucao:
1.7.1. A demanda refere-se a necessidade de preparar/fornecer refeicdes e lanches durante a jornada policial militar do Curso de

Formagdo de Soldados CFSD 2025/2026 - 17*°RPM, a ser realizada no més de mar¢o de 2026, considerando a intensidade e a natureza
exigente e rigorosa da jornada policial militar. A data de realiza¢do da atividade Jornada Policial Militar Rural ao ser definida pela Academia
de Policia Militar, sera informada em tempo oportuna a empresa habilitada pelo Fiscal de Contrato.

1.7.2. E fundamental garantir uma alimentagio adequada e balanceada para os alunos, de forma que atenda as necessidades
nutricionais e energética, para o bom desempenho e bem-estar durante o curso.
Foi elaborado Estudo Técnico Preliminar - ETP conforme documento n°® 124915064

1.7.3. A solucdo contempla a contratagdo de empresa especializada no preparo e fornecimento de alimentagdo para os participantes
da jornada policial militar do curso de formagdo, abrangendo todas as etapas do ciclo de vida do objeto — desde o planejamento e aquisigdo
dos insumos até o preparo, transporte, distribuicdo e destinagdo adequada dos residuos. O servigo devera garantir qualidade nutricional,
seguranga alimentar e atendimento continuo as necessidades da administragdo, em conformidade com as normas sanitarias vigentes.

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

2.1. A contratagdo de empresa especializada para prestagdo de servigos de Preparo/Fornecimento de refeicdes durante a jornada
policial militar do CFSD 2025/2026 - 17°RPM se justifica diante da necessidade de fornecer alimentagdo para alunos e instrutores do Curso
de Formagdo de Soldados da Policia Militar durante a jornada de campo, essencial para garantir satide, desempenho académico e coesdo
entre os participantes. Além disso, a alimentacdo adequada contribui para a eficiéncia operacional do curso.

2.1.1. O tipo de refei¢@o a ser fornecida aos alunos da jornada policial militar deve considerar a intensidade da carga horaria e as
especificidades das atividades desenvolvidas no curso. Tendo em vista a natureza exigente e rigorosa da formagao, que compreende extensas
jornadas de treinamento fisico, instrugdes teoricas e praticas, bem como exercicios de campo, torna-se imprescindivel assegurar uma
alimentacdo adequada, balanceada e compativel com as demandas nutricionais e energéticas dos participantes. Dessa forma, o fornecimento
das refei¢oes deve contemplar alimentos nutritivos e equilibrados, capazes de sustentar o esforgo fisico e mental exigido ao longo das
atividades diarias. Recomenda-se a inclusdo de preparagdes ricas em proteinas, carboidratos complexos, vitaminas e minerais, além da
reducdo de itens processados, com elevado teor de gordura ou baixo valor nutricional.

2.1.2. A adog@o de cardapios saudaveis e ajustados as necessidades dos alunos da jornada policial militar visa contribuir para o
melhor desempenho fisico, cognitivo e psicologico dos participantes, bem como para a prevengdo de eventuais intercorréncias de saude
relacionadas a alimentacdo inadequada e ao estresse decorrente da rotina de treinamento.

2.1.3. Justifica-se, portanto, a contratagdo de empresa especializada para o preparo e fornecimento das referidas refei¢des, de modo
a garantir padroes adequados de qualidade nutricional, seguranga alimentar e regularidade no atendimento das necessidades inerentes a
execucdo do curso de formacao policial.

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO
3.1. Da Participacdo de Consorcios:

3.1.1. Naio serd permitida a participagdo de empresas reunidas em consorcio, considerando que o objeto da presente contratagdo



apresenta baixa complexidade e que ha no mercado empresas capacitadas a executar integralmente o servico de forma independente. Dessa
forma entende-se injustificada a participagdo de empresas em consorcio.

3.2. Da Participacio de Cooperativa:
3.2.1. Sera permitida a participagdo de sociedades cooperativas, nos termos do art. 16 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.
3.3. Da Subcontratacio:
33.1. Nao sera admitida a subcontratagdo parcial ou total do objeto contratual.
3.4. Da Sustentabilidade:
34.1. Devem ser observados os seguintes critérios e praticas de sustentabilidade:
34.1.1. Uso de embalagens biodegradaveis, reciclaveis ou retornaveis, evitando plasticos de uso unico.
34.1.2. priorizar fornecedores que adotem boas praticas ambientais.
3.4.1.3. Cumprimento rigoroso da legislagdo trabalhista e de seguranga alimentar.
34.14. “A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacdo

e/ou normas de 6rgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis”.

34.1.5. As instalacdes devem ser abastecidas de 4gua corrente e dispor de conexdes com rede de esgoto ou fossa séptica. Quando
presentes, os ralos devem ser sifonados e as grelhas devem possuir dispositivo que permitam seu fechamento.

34.1.6. As caixas de gordura e de esgoto devem possuir dimensdo compativel ao volume de residuos, devendo estar localizadas
fora da area de preparag@o e armazenamento de alimentos e apresentar adequado estado de conservagdo e funcionamento.

34.1.7. As areas internas e externas do estabelecimento devem estar livres de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente, ndo
sendo permitida a presenga de animais.

34.1.8. A ventilagdo deve garantir a renovacdo do ar e a manutengdo do ambiente livre de fungos, gases, fumaca, pods, particulas
em suspensdo, condensagdo de vapores dentre outros que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento. O fluxo de
ar ndo deve incidir diretamente sobre os alimentos.

3.4.1.9. Os equipamentos e os filtros para climatizagdo devem estar conservados. A limpeza dos componentes do sistema de
climatizago, a troca de filtros e a manutencdo programada e periddica destes equipamentos devem ser registradas e realizadas
conforme legislacdo especifica.

3.4.1.10. As instalacdes sanitarias devem possuir lavatorios e estar supridas de produtos destinados & higiene pessoal tais como
papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e produto anti-séptico e toalhas de papel ndo
reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das maos. Os coletores dos residuos devem ser dotados de tampa e
acionados sem contato manual.

34.1.11. Devem existir lavatorios exclusivos para a higiene das maos na area de manipulacdo, em posi¢des estratégicas em relagdo
ao fluxo de preparo dos alimentos e em niimero suficiente de modo a atender toda a area de preparagdo. Os lavatdrios devem possuir
sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e produto anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro
sistema higiénico e seguro de secagem das maos e coletor de papel, acionado sem contato manual.

34.1.12. Os equipamentos, mdveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam
substancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislagdo especifica. Devem ser mantidos em
adequado estado de conservagdo e ser resistentes a corrosdo e a repetidas opera¢des de limpeza e desinfecgio.

3.4.1.13. Devem ser realizadas manutengio programada e periddica dos equipamentos e utensilios e calibragdo dos instrumentos
ou equipamentos de medi¢do, mantendo registro da realizagdo dessas operacdes.

3.4.1.14. As superficies dos equipamentos, méveis e utensilios utilizados na preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuicdo e exposicdo a venda dos alimentos devem ser lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras
imperfei¢des que possam comprometer a higienizagdo dos mesmos e serem fontes de contaminagio dos alimentos.

3.4.1.15. O estabelecimento deve dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizacdo e transporte, em numero e
capacidade suficientes para conter os residuos.

34.1.16. Os coletores utilizados para deposi¢ao dos residuos das areas de preparacdo e armazenamento de alimentos devem ser
dotados de tampas acionadas sem contato manual.

34.1.17. Os residuos devem ser freqiientemente coletados e estocados em local fechado e isolado da area de preparagédo e
armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de contaminagao e atracdo de vetores e pragas urbanas.

3.4.1.18. Os servicos de alimentagdo devem especificar os critérios para avaliag@o e selecdo dos fornecedores de matérias-primas,
ingredientes e embalagens. O transporte desses insumos deve ser realizado em condi¢des adequadas de higiene e conservacio.

3.4.1.19. A recepcdo das matérias-primas, dos ingredientes e das embalagens deve ser realizada em area protegida e limpa. Devem
ser adotadas medidas para evitar que esses insumos contaminem o alimento preparado.

3.4.1.20. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser submetidos a inspecdo e aprovados na recep¢do. As
embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes devem estar integras. A temperatura das matérias-primas e ingredientes
que necessitem de condi¢des especiais de conservacdo deve ser verificada nas etapas de recepcdo e de armazenamento.

3.4.1.21. Os lotes das matérias-primas, dos ingredientes ou das embalagens reprovados ou com prazos de validade vencidos devem
ser imediatamente devolvidos ao fornecedor e, na impossibilidade, devem ser devidamente identificados e armazenados separadamente.
Deve ser determinada a destinagdo final dos mesmos.



3.4.1.22. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados em local limpo e organizado, de forma a
garantir protecdo contra contaminantes. Devem estar adequadamente acondicionados e identificados, sendo que sua utilizagdo deve
respeitar o prazo de validade. Para os alimentos dispensados da obrigatoriedade da indicag@o do prazo de validade, deve ser observada a
ordem de entrada dos mesmos.

3.4.1.23. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados sobre paletes, estrados e ou prateleiras,
respeitando- se o espacamento minimo necessario para garantir adequada ventilagdo, limpeza e, quando for o caso, desinfec¢do do local.
Os paletes, estrados e ou prateleiras devem ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

3.4.1.24. Da Preparacio do alimento:

3.4.1.25. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens utilizados para preparagdo do alimento devem estar em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas e em conformidade com a legislagdo especifica.

3.4.1.26. Durante a preparag@o dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de contaminagdo cruzada.
Deve-se evitar o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semipreparados e prontos para 0 consumo.

3.4.1.27. Os funcionarios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a anti-sepsia das maos antes de manusear
alimentos preparados.

3.4.1.28. As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser expostos a temperatura
ambiente somente pelo tempo minimo necessario para a preparacdo do alimento, a fim de ndo comprometer a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado.

3.4.1.29. Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem ser adequadamente
acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: designagdo do produto, data de fracionamento e prazo de
validade apds a abertura ou retirada da embalagem original.

3.4.1.30. Quando aplicavel, antes de iniciar a preparacdo dos alimentos, deve-se proceder a adequada limpeza das embalagens
primarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminagéo.

3.4.1.31. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C (setenta
graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico desde que as combinagdes de tempo e temperatura
sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

3.4.1.32. A eficacia do tratamento térmico deve ser avaliada pela verificagdo da temperatura e do tempo utilizados e, quando
aplicavel, pelas mudangas na textura e cor na parte central do alimento.

3.4.1.33. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, além dos controles estabelecidos para um tratamento térmico, deve-se
instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura utilizados ndo constituam uma fonte de contaminacdo quimica do alimento
preparado.

3.4.1.34. Os Oleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C (cento e oitenta graus
Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que houver alteracdo evidente das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais
como aroma e sabor, e formagio intensa de espuma e fumagca.

3.4.1.35. Para os alimentos congelados, antes do tratamento térmico, deve-se proceder ao descongelamento, a fim de garantir
adequada penetragdo do calor. Excetuam-se os casos em que o fabricante do alimento recomenda que o mesmo seja submetido ao
tratamento térmico ainda congelado, devendo ser seguidas as orientagdes constantes da rotulagem.

3.4.1.36. O descongelamento deve ser conduzido de forma a evitar que as areas superficiais dos alimentos se mantenham em
condic¢des favoraveis a multiplicagdo microbiana. O descongelamento deve ser efetuado em condi¢des de refrigeracdo a temperatura
inferior a 5°C (cinco graus Celsius) ou em forno de microondas quando o alimento for submetido imediatamente a cocgao.

3.4.1.37. Os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos sob refrigeragdo se ndo forem imediatamente
utilizados, ndo devendo ser recongelados.

3.4.1.38. Apds serem submetidos a cocgo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢des de tempo e de temperatura
que ndo favoregam a multiplicagdo microbiana. Para conservacdo a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a
60°C (sessenta graus Celsius) por, no maximo, 6 (seis) horas. Para conservagdo sob refrigeragdo ou congelamento, os alimentos devem
ser previamente submetidos ao processo de resfriamento.

3.4.1.39. O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar o risco de contaminagao
cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas que favorecam a multiplicagdo microbiana. A temperatura do alimento preparado
deve ser reduzida de 60°C (sessenta graus Celsius) a 10°C (dez graus Celsius) em até duas horas. Em seguida, o mesmo deve ser
conservado sob refrigeracao a temperaturas inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), ou congelado a temperatura igual ou inferior a -18°C
(dezoito graus Celsius negativos).

3.4.1.40. O prazo maximo de consumo do alimento preparado e conservado sob refrigeragdo a temperatura de 4°C (quatro graus
Celsius), ou inferior, deve ser de 5 (cinco) dias. Quando forem utilizadas temperaturas superiores a 4°C (quatro graus Celsius) e
inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), o prazo maximo de consumo deve ser reduzido, de forma a garantir as condi¢des higiénico-
sanitarias do alimento preparado.

3.4.1.41. Caso o alimento preparado seja armazenado sob refrigeracdo ou congelamento deve-se apor no invélucro do mesmo, no
minimo, as seguintes informagdes: designagdo, data de preparo e prazo de validade. A temperatura de armazenamento deve ser
regularmente monitorada e registrada.

3.4.1.42. Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de higienizagdo a fim de
reduzir a contaminagdo superficial. Os produtos utilizados na higienizagdo dos alimentos devem estar regularizados no orgio
competente do Ministério da Saude e serem aplicados de forma a evitar a presenca de residuos no alimento preparado.

3.4.1.43. O estabelecimento deve implementar e manter documentado o controle e garantia da qualidade dos alimentos
preparados.

3.4.1.44. Armazenamento e Transporte do Alimento Preparado
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3.4.1.45. Os alimentos preparados mantidos na area de armazenamento ou aguardando o transporte devem estar identificados e
protegidos contra contaminantes. Na identificagdo deve constar, no minimo, a designacéo do produto, a data de preparo e o prazo de
validade.

3.4.1.46. O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, deve ocorrer em
condic¢des de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria. A temperatura do alimento preparado deve
ser monitorada durante essas etapas.

3.4.1.47. Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a
auséncia de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para prote¢do da carga, ndo devendo transportar
outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

Da Indicacio de Marcas ou Modelos:

Nao serdo exigidas marcas ou modelos especificos para a contratagéo.

Da Vedacao de Utilizacdo de Marca ou Modelo:

Nao havera vedagdo de marca/modelo na presente contratagao.

Da Exigéncia de Carta de Solidariedade:

Naio sera exigida a apresentagdo de carta de solidariedade na presente contrataco.

Da Garantia da Contratacgio:

Nao sera exigida garantia da contratagdo para este objeto.

Condicbes e Especificacdes da Garantia do Servico:

. Sera aplicada ao servigo somente a garantia legal estabelecida pelo art. 26, da Lei Federal n® 8.078, de 11 de setembro de
(Cdodigo de Defesa do Consumidor — CDC). O prazo do CDC ¢ de 30(trinta) dias para servigos ndo duraveis e de 90(noventa) dias para
¢os duraveis.

Da Vistoria:

1. Nao ha necessidade de realizagdo de vistoria prévia ao local de execugdo dos servigos.

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Do Prazo e das Condi¢des da Prestacido do Servico:
. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

4.1.1.1. Considerando que atividade curricular estd prevista para margo de 2026, o Fiscal de contrato subsidiara or fornecedor
classificado e habilitado com as informagdes necessario ao pleno atendimento da demanda.

4.1.1.2. O inicio da execugdo do servigo para preparo/fornecimento de refei¢cdes durante a jornada policial do CFSD 2025/2026 -
17* RPM sera posterior ao recebimento da Nota de empenho e orientagdes do Fiscal de contrato.

Do Local e Horario da Prestagao do Servico:

. Os servigos deverdo ser prestados no seguinte enderego: Rua Trés Coracdes, 160 - bairro Sao Jodo - Pouso Alegre -MG,

(22°14'06.3"S 45°57'07.8"W), entrada para estrada remota do Centro do Instrucdo do Exército Brasileiro (14° GAC Pouso Alegre) ou outro

local

determinado e pré definido. Responsavel: Cap PM Lucas Lopes Martins, Comandante da 234%Cia de Ensino e Treinamento ou outro

militar lotado na 234°Cia de Ensino e Treinamento, compreendendo os seguintes servico:

4.2.2.
4.2.3.
4.2.4.
4.2.5.
4.2.6.
4.2.7.

Desjejum

Lanche rapido
Almogo

Lanche rapido
Lanche vespertino

Os horarios de entrega da alimentacdo sera definido pelo Comandante da 234* Cia ET/Gestor do contrato e pelo fiscal de

contrato e o fornecedor sera cientificado com tempo habil para que ndo ocorra prejuizo para a atividade.

427
4.2.7

1. O descarregamento do produto ficara a cargo do contratado , devendo ser providenciada a médo de obra necessaria.

2. A contratada devera garantir que os materiais/produtos sejam entregues em perfeitas condigdes, acompanhadas de nota fiscal e

documentagdo técnica necessaria.

4.3.
43.1

Dos Materiais a Serem Disponibilizados:

. Nao sera necessario disponibilizar materiais de consumo e de uso duradouro.



4.4. Do Regime de Execugio:

4.4.1. O regime de execucdo do contrato serd por empreitada por preco global (sem dedicac@o de exclusiva de mao de obra).

5. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

5.1. Do Recebimento:

5.1.1. Os servigos prestados serdo recebidos provisoriamente pelo responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato,

mediante termo detalhado, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo (recebimento provisorio).
5.1.1.1. Salvo disposi¢do em contrario no contrato, em ato normativo ou neste Termo de Referéncia, os ensaios, os testes e as
demais provas para afericdo da boa execucdo do objeto do contrato exigidos por normas técnicas oficiais correrdo por conta do
Contratado.

5.1.2. Os servicos prestados serdo recebidos definitivamente, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente,

mediante termo detalhado que comprove(m) o atendimento das exigéncias contratuais, no prazo de até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento provisorio.

5.1.3. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo, quando
houver necessidade de diligéncias para a aferi¢ao do atendimento das exigéncias contratuais.

5.14. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicag@o das penalidades.

5.1.5. No caso de controvérsia sobre a execug@o do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor
do art. 143 da Lei Federal n° 14.133, de 2021, notificando o Contratado para emissdo de nota fiscal no que diz respeito a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

5.1.6. O prazo para a solugdo, pelo Contratado, de inconsisténcias na execugdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidacdo de despesa, ndo sera computado
para os fins do recebimento definitivo.

5.1.7. O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade civil do Contratado pela solidez e pela seguranga do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.
5.2. Da Liquidacio:
5.2.1. A Liquidagdo sera efetuada no prazo de até 10 (dez) dias corridos contados da data do recebimento definitivo do servigo e
respectivo aceite do Contratante.
52.2. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

5.2.2.1. O vencimento;

5.2.2.2. A data da emissdo;

5.2.2.3. Os dados do contrato e do 6rgao Contratante;

5224. O periodo respectivo de execucdo do objeto;

5.2.2.5. O valor a pagar; e

5.2.2.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
5.23. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a

liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a
comprovagio da regularizagdo da situagdo, sem 6nus ao Contratante.

524. A nota fiscal, ou o instrumento de cobranga equivalente, devera ser acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal
disposta no art. 68 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

5.3. Do Pagamento:

5.3.1. O pagamento sera efetuado através do Sistema Integrado de Administragdo Financeira - SIAFI/MG, por meio de ordem
bancéria emitida por processamento eletrdnico, a crédito do beneficiario em um dos bancos que o Contratado indicar, no prazo de até 30
(trinta) dias corridos, contados a partir da data final da liquidacdo a que se referir, com base nos documentos fiscais devidamente conferidos
e aprovados pelo Contratante.

5.3.1.1. A Administragdo deve observar a ordem cronoldgica nos pagamentos, conforme disposto no art. 141 da Lei Federal n°
14.133, de 2021.

53.2. No caso de atraso pelo Contratante, por culpa exclusiva da Administracdo, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, de acordo com a variagdo do IPCA
(conforme Resolugdo conjunta SEPLAG/SEF 8898, de 14/6/2013).

5.3.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislacao aplicavel.
5.3.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido pelo Contratado na planilha de custo, quando houver, serdo retidos
na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

53.4. O Contratado deve garantir a manuteng@o dos requisitos de habilitagdo previstos neste documento durante toda a contratagéo.
5.34.1. Eventuais situacdes de irregularidades fiscal ou trabalhista do Contratado ndo impedem o pagamento, se o objeto tiver

sido executado e atestado. Tal hipotese ensejara, entretanto, a ado¢do das providéncias tendentes ao sancionamento do Contratado e



rescisdo contratual.

5.3.5. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrera a
retengdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

5.3.6. Sera indicada a reteng@o ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis,
caso se constate que o Contratado:

5.3.6.1. Nao produziu os resultados acordados;

5.3.6.2. Deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

5.3.6.3. Deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou

quantidade inferior a demandada.

6. PROCEDIMENTO DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO

6.1. Nao serdo necessarios procedimentos de transi¢ao e finalizagao do contrato devido as caracteristicas do objeto.

7. MODELO DE GESTAO DA CONTRATACAO

7.1. Regras Gerais:

7.1.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as disposigdes da Lei Federal

n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial, conforme art. 115 da referida Lei, e
artigos 15 e 16 do Decreto n° 48.587, de 17 de margo de 2023.

7.1.2. As comunicagodes entre o o6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

7.1.3. O o6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

7.14. Ap0s a assinatura do contrato ou retirada/aceitabilidade de instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o

representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das
obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucao do
Contratado, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

7.1.5. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por 1 (um) ou mais gestores e fiscais do contrato,
representantes da Administragdo especialmente designados conforme requisitos estabelecidos no art. 7° da Lei Federal n° 14.133, de 2021,
ou pelos respectivos substitutos, conforme art. 117 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, e art. 14 do Decreto n°® 48.587, de 2023.

7.1.6. Constatada a ocorréncia de descumprimento total ou parcial do contrato, deverdo ser observadas as disposi¢des dos art. 155 a
163 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, a fim de apurar a responsabilidade do Contratado e eventualmente aplicar sangoes.

7.2. Da Fiscalizag¢ao do Contrato:

7.2.1. O fiscal do contrato prestara apoio técnico e operacional ao gestor do contrato com informagdes pertinentes as suas
competéncias, nos termos do inciso I do art. 16 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.2.2. O fiscal do contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a execug@o do contrato, determinando o que
for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados, de acordo com o § 1°, art. 117 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, e
nos termos do inciso II do art. 16 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.2.3. O fiscal do contrato emitira notificacdes para a corregdo de rotinas ou de qualquer inexatiddo ou irregularidade constatada,
com a defini¢do de prazo para a corregio, nos termos do inciso III do art. 16 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.2.4. O fiscal do contrato informara a seus superiores ¢ ao gestor do contrato, em tempo habil para a ado¢do das medidas
convenientes, a situagdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia, conforme § 2°, art. 117 da Lei Federal n°
14.133, de 2021, e inciso IV do art. 16 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.2.5. O fiscal do contrato comunicard imediatamente ao gestor do contrato quaisquer ocorréncias que possam inviabilizar a
execucdo do contrato nas datas estabelecidas, nos termos do inciso V, do art. 16 do Decreto n°® 48.587, de 2023.

7.2.6. O fiscal do contrato fiscalizara a execucdo do contrato para que sejam cumpridas as condi¢des estabelecidas, de modo a
assegurar os melhores resultados para a Administragdo, com a conferéncia das notas fiscais e das documentagdes exigidas para o pagamento
e, apos o ateste, que certifica o recebimento provisorio, encaminhar ao gestor de contrato, nos termos do inciso VI, do art. 16 do Decreto n°
48.587, de 2023.

7.2.7. O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com
vistas a renovagao tempestiva ou a prorrogagdo contratual, nos termos do inciso VII, do art. 16 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.2.8. O fiscal do contrato realizard o recebimento provisorio do objeto do contrato, mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias contratuais, nos termos do inciso VIII, do art. 16 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.2.9. A fiscalizagdo de que trata esta cldusula ndo exclui, nem reduz a responsabilidade do Contratado por quaisquer
irregularidades, inexecucdes ou desconformidades havidas na execucao do objeto, ai incluidas imperfei¢des de natureza técnica ou aquelas
provenientes de vicio redibitorio, como tal definido pela lei civil.

7.2.10. Ficam designados como Fiscais da contratacio:
7.2.11. Titular: n°130.095-3, 2°Ten PM Renato Cintra Santos, auxiliar da 234°Cia de Ensino e Treinamento
7.2.12. Suplente: n® 142.168-4, 3°Sgt PM Hamilton José da Silva, auxiliar da 234"Cia de Ensino e Treinamento



7.3. Da Gestao do Contrato:

7.3.1. O gestor do contrato orientara os fiscais de contrato no desempenho de suas atribuigdes, nos termos do inciso I, do art. 15 do
Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato ou terceiros contratados, das ocorréncias
relacionadas a execug@o do contrato e as medidas adotadas, e informara a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia,
nos termos do inciso II, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.3. O gestor do contrato acompanhara a manutengdo das condi¢des de habilitacio do Contratado, para fins de empenho de
despesa e de pagamento, ¢ anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquida¢éo e do pagamento da despesa no relatorio de riscos
eventuais, nos termos do inciso III, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.4. O gestor do contrato coordenara a autuag@o da rotina de acompanhamento e de fiscalizagdo do contrato, cujo historico de
gerenciamento devera conter todos os registros formais da execugdo, a exemplo da ordem de servi¢o, do registro de ocorréncias, das
alteracdes e das prorrogagdes contratuais, nos termos do inciso IV, do art. 15 do Decreto n° 48.587, de 2023.

7.3.5. O gestor do contrato coordenara os atos preparatorios relativos a instrugdo processual e ao envio da documentagdo pertinente
ao setor de contratos para formaliza¢do da celebragdo de aditivos, prorrogacdes, reajustes ou rescisdes contratuais, nos termos do inciso V,
do art. 15 do Decreto n°® 48.587, de 2023.

7.3.6. O gestor do contrato realizarda o recebimento definitivo do objeto do contrato, mediante termo detalhado que comprove o
atendimento das exigéncias contratuais, nos termos do inciso VI, do art. 15 do Decreto n°® 48.587, de 2023.

7.3.7. O gestor do contrato elaborara o relatorio final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo, de que trata a alinea "d" do inciso
VIdo § 3°do art. 174 da Lei Federal n° 14.133, de 2021, nos termos do inciso VII, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.8. O gestor do contrato tomara as providéncias para a formaliza¢do de processo administrativo de responsabilizag@o para fins de
aplicacdo de sangoes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei Federal n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor
competente para tal, conforme o caso, nos termos do inciso VIII, do art. 15 do Decreto n® 48.587, de 2023.

7.3.9. Ficam designados como Gestores da contratacio:

7.3.10. Titular: n°161.281-1, Cap PM Lucas Lopes Martins,Comandante da 234*Cia de Ensino e Treinamento

7.3.11. Suplente: n°143.938-9, 1°Ten PM Ricardo Rodrigues Ferreira, Subcomandante da 234*Cia de Ensino e Treinamento
7.4. Do Preposto:

7.4.1. Nao sera necessaria a designagdo de preposto pelo Contratado.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento na modalidade pregdo, conforme art. 28 da Lei Federal

n°® 14.133, de 2021, sob a forma eletronica, com adogdo do critério de julgamento pelo menor preco, conforme art. 33, da referida Lei
Federal.

8.1.1. O fornecedor somente podera oferecer lance de valor inferior em relagdo ao ultimo lance por ele ofertado, observado o
intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances.

8.1.2. O intervalo minimo de diferencga de valores entre os lances, que incidira tanto em relag@o aos lances intermediarios quanto em
relagéo ao que cobrir a melhor oferta ¢ de R$ 50,00 (cinquenta) reais.

8.2. Dos Critérios da Aceitabilidade da Proposta:

8.2.1. A proposta tera validade de 180 (cento e oitenta) dias corridos contados da data de sua apresentacdo.

8.3. Da Prova de Conceito (PoC):

8.3.1. Nao sera exigida a apresentag@o de prova de conceito nesta contratagao.

9. HABILITACAO

9.1. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

9.1.1. Habilitacio Juridica:
9.1.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para fins de
identifica¢do em todo o territdrio nacional;
9.1.1.2. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;
9.1.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI cuja

aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.1.1.4. Sociedade empresaria, Sociedade Limitada Unipessoal — SLU ou sociedade identificada como Empresa Individual de
Responsabilidade Limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatodrio de seus administradores;

9.1.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera


https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

9.1.1.6. Sociedade simples: inscricio do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.1.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia
da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;

9.1.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei
n°®5.764, de 16 de dezembro 1971;

9.1.1.9. Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento a Agricultura Familiar - PRONAF-
DAP, nos termos do art. 16 do Decreto n® 46.712, de 29 de janeiro de 2015;

9.1.1.10. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificagdo como produtor rural
pessoa fisica, nos termos da Instru¢do Normativa RFB n® 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165);
9.1.1.11. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagio respectiva.
9.1.2. Habilitacao Fiscal, Social e Trabalhista:
9.1.2.1. Inscri¢ao no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ).
9.1.2.2. Inscri¢@o no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do fornecedor,

pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

9.1.2.3. Regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra
equivalente, na forma da lei.

I- A prova de regularidade fiscal e seguridade social perante a Fazenda Nacional sera efetuada mediante apresentagdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil — RFB e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional — PGFN, referente a todos os tributos federais e a Divida Ativa da Unido — DAU por elas administrados, bem como das
contribui¢des previdenciarias e de terceiros.

II - Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais e/ou municipais referentes ao objeto contratual, devera
comprovar tal condigdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.1.2.4. Certificado de Regularidade relativa a seguridade social e perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS.

9.1.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perantea Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo
negativa, ou positiva com efeito de negativa, nos termos da Lei Federal n° 12.440, de 7 de julho de 2011, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943.

9.1.2.6. Comprovagdo da regularidade fiscal e/ou trabalhista devera ser efetuada mediante a apresentacdo das competentes
certiddes negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas.

9.1.3. Qualificacio Econdmico-Financeira:
9.1.3.1. Certidao negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, emitida nos ultimos 06 (seis)
meses.
9.14. Qualificacdo técnico-operacional e técnico-profissional:
9.14.1. Para esta contratagao, sera exigida a qualificagdo técnico-profissional:
9.14.2. Apresentacdo de profissional, devidamente registrado no conselho profissional competente.
9.1.5. Declaracao:
9.1.5.1. Declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da

Previdéncia Social, previstas em lei nos termos do art. 93 da Lei Federal n°® 8.213, de 1991 e em outras normas especificas, conforme
previsto no inciso IV do art. 63 da Lei Federal n°. 14.133, de 2021.

9.1.5.2. Caso o licitante ndo cumpra os requisitos exigidos em sede de declaracdo, devera apresentar justificativa e documentos
comprobatorios dos fatos alegados, para fins de analise da Administragao.

9.1.6. Habilitacido de Cooperativas:
9.1.6.3. Sera exigida a seguinte documentacdo complementar:
I- A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato,

com as respectivas atas de inscrigdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado
o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§ 2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

II - A declaragdo de regularidade de situag@o do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
III - A comprovagdo do capital social proporcional ao numero de cooperados necessarios a execugdo contratual;
1V - O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;



V- A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;

VI - A tltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma
declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador;

VII-  Os seguintes documentos para a comprovagdo da regularidade juridica da cooperativa: i) ata de fundag@o; ii) estatuto
social com a ata da assembleia que o aprovou; iii) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
iv) editais de convocagdo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias; v) trés registros de presenga dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunies seccionais; e vi) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da contratagao.

10. OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES

10.1. Do Contratante:

10.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o presente Termo de Referéncia, o
contrato ou documento que o substitua e seus anexos.

10.1.2. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

10.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto prestado, para que seja por ele

reparado, corrigido, removido, reconstruido ou substituido, no total ou em parte, as suas expensas.

10.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato, atestar nas notas fiscais/faturas da efetiva prestagdo do servigo, objeto deste
Termo de Referéncia.

10.1.5. Rejeitar, no todo ou em parte os servigos prestados, quando em desacordo com as especificagdes constantes na nota de
empenho, no Termo de Referéncia e/ou na proposta comercial do Contratado.

10.1.6. Comunicar o Contratado para emissdo de nota fiscal pertinente a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia parcial sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade,
conforme o art. 143 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

10.1.7. Solicitar o reparo, a corre¢do, a remocao ou a substituicdo do objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes.
10.1.8. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a parcela do servigo prestado, no prazo, forma e condigdes
estabelecidos no presente Termo de Referéncia.
10.1.9. Prestar as informagoes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado durante a execugio do contrato ou
documento que o substitua.
10.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamacdes relacionadas a execucdo, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execugéo do ajuste.
10.1.10.1. A Administragdo tera o prazo de até 30 (trinta) dias corridos a contar da data do protocolo do requerimento, tratado no
item 10.1.10, para decidir e admitir a prorrogacdo motivada por igual periodo, conforme art. 123, Lei Federal n° 14.133, de 2021.
10.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo Contratado no prazo
maximo de 30 (trinta) dias corridos.
10.1.12. Aplicar ao Contratado as sangdes legais e regulamentares.
10.1.13. Exigir o cumprimento dos recolhimentos tributarios, trabalhistas e previdenciarios por meio dos documentos pertinentes.
10.1.14. Disponibilizar local adequado para a realizagdo do servico.
10.1.15. A Administra¢do ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que vinculados

a execugdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

10.2. Do Contratado:

10.2.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagcdes constantes deste instrumento e seus anexos, nas quantidades, prazos e
condigdes pactuadas, assumindo exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto.

10.2.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cddigo de Defesa do Consumidor, Lei
Federal n° 8.078, de 1990.

10.2.3. Comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os motivos que
impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao.

10.2.4. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior, conforme Inciso II, art.
137 da Lei Federal n° 14.133, de 2021, e inciso III, art. 16 do Decreto n® 48.587, de 2023, e prestar todo esclarecimento ou informagao por
eles solicitados.

10.2.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servi¢os nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes de sua execugdo ou dos materiais nela empregados.

10.2.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a
Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo
Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos
sofridos.

10.2.7. Arcar com os descontos nos pagamentos ou garantia, se for o caso, do valor correspondente aos danos sofridos, devidamente
comprovados.

10.2.8. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
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terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei Federal n°
14.133, de 2021.

10.2.9. Emitir faturas no valor pactuado, apresentando-as ao Contratante para ateste e pagamento;

10.2.10. Responsabilizar-se pela garantia dos materiais empregados nos servicos prestados, dentro dos padrdes adequados de
qualidade, seguranca, durabilidade e desempenho, conforme previsto na legislagdo em vigor e na forma exigida neste Termo de Referéncia.

10.2.11. Manter, durante toda a execugdo do objeto, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes de
habilitagdo e qualificacdo exigidas na contratagdo.

10.2.12. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigagdes trabalhistas, previdencidrias, fiscais, comerciais e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante e ndo onerara o objeto do contrato.

10.2.13. Comunicar ao fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique no local da execucdo do objeto contratual.

10.2.14. Paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica
ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

10.2.15. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execu¢do do objeto,
durante a vigéncia do contrato.

10.2.16. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia,
para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas em outras normas especificas, conforme
art. 116 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

10.2.16.1. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, quando solicitado pelo fiscal do contrato, com a
indicag@o dos empregados que preencheram as referidas vagas, conforme paragrafo unico, art. 116 da Lei Federal n°® 14.133, de 2021.

10.2.17. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

10.2.18. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto
aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao
seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no inciso II, alinea “d”, art.
124 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

10.2.19. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca do
Contratante.
10.2.20. Alocar os empregados necessarios, com habilitacdo e conhecimento adequados, ao perfeito cumprimento das clausulas deste

documento, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverao
atender as recomendacdes de boa técnica e a legislagdo de regéncia.

10.2.21. Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei Federal n® 13.709, de 2018, adotando medidas eficazes
para protec¢ao de dados pessoais a que tenha acesso por for¢a da execugdo do objeto contratado.

10.2.22. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as determinacdes dos Poderes
Publicos, mantendo sempre limpo o local de execug@o do objeto e nas melhores condigdes de segurancga, higiene e disciplina.

10.2.23. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que
fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

10.2.24. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores de
quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

11. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

11.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei Federal n° 14.133, de 2021, o Contratado ou o licitante que:

11.1.1. Der causa a inexecug@o parcial da contratagio;

11.1.2. Der causa a inexecug@o parcial da contratacdo que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento dos servigos
publicos ou ao interesse coletivo;

11.1.3. Der causa a inexecugdo total da contratagao;

11.1.4. Deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame;

11.1.5. Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

11.1.6. Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacgdo exigida para a contratacdo, quando convocado dentro do prazo de
validade de sua proposta;

11.1.7. Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

11.1.8. Apresentar declaragdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a contratagdo e a
execucdo do contrato;

11.1.9. Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execug@o da contratagao;

11.1.10. Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

11.1.11. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

11.1.12. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal n° 12.846, de 2013.

11.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

11.2.1. Adverténcia - quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que nao se justificar a imposicdo de

penalidade mais grave, conforme disposto no § 2°, art. 156 da Lei Federal n° 14.133, de 2021;



11.2.2. Impedimento de licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas nos subitens 11.1.1 a 11.1.7, sempre que ndo
se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, conforme disposto no § 4°, art. 156, da Lei Federal n® 14.133, de 2021;

11.2.3. Declaragio de inidoneidade para licitar e contratar - quando praticadas as condutas descritas nos subitens 11.1.8 a
11.1.12, bem como nos subitens 11.1.2 a 11.1.7, que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave, conforme disposto no § 5°, art. 156,
da Lei Federal n° 14.133, de 2021).

11.2.4. Multa: A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado , recolhida no prazo
maximo de 30(trinta) dias 1teis , a contar da comunicag¢ao oficial.

11.2.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 11.1.1, 11.1.2, 11.1.3, 11.1.4 e 11.1.5 a multa sera de 15% do valor contratado.

11.2.4.2. Para as infra¢des previstas nos itens 11.1.6, 11.1.7, 11.1.8, 11.1.9, 11.1.10, 11.1.11 e 11.1.12, a multa sera de 30% do
valor do contrato licitado.

11.3. As sangdes previstas nos subitens 11.2.1, 11.2.2 e 11.2.3 poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa, conforme
disposto no § 7°, art. 156, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.4. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo
Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente,
conforme § 8°, art. 156, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.5. A aplicacdo das sancdes previstas neste documento nao exclui, em hipétese alguma, a obrigac@o de reparacdo integral do dano
causado ao Contratante, conforme disposto no § 9°, art. 156, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.6. Antes da aplicagdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua
intimag¢ao, conforme disposto no art. 157, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.7. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de
15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunicagio enviada pela autoridade competente.

11.8. A aplicag@o das sangdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditdrio e a ampla defesa ao Contratado,
observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, para as penalidades de
impedimento de licitar e contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

11.9. Em observancia ao disposto no § 1°, art. 156, da Lei Federal n® 14.133, de 2021, na aplicac@o das sangdes serdo considerados:
11.9.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;

11.9.2. As peculiaridades do caso concreto;

11.9.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

11.9.4. Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

11.9.5. A implantagdo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos o6rgaos de controle.
11.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei Federal n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos

da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei Federal n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos no art. 159 da referida Lei de
Licitagdes.

11.11. A personalidade juridica do Fornecedor podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar,
encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste documento ou para provocar confusio patrimonial, e, nesse caso, todos os
efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administragdo, a pessoa
juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados,
em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia, conforme disposto no art. 160, da Lei
Federal n° 14.133, de 2021.

11.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagdo da sangdo, informar e manter
atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal, conforme art. 161,
da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

11.13. As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de
reabilita¢do na forma do art. 163 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.
11.14. Os débitos do Contratado para com a Administracao contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo

inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste
mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgao ora contratante.

12. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

12.1. O custo estimado total da contratagdo ¢ de R$ 15.446,20 (quinze mil quatrocentos e quarenta e seis reais e vinte centavos),
conforme custos unitarios apostos no quadro constante do subitem 1.1 deste Termo de Referéncia.

13. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

13.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo por conta da dotagdo orgamentaria do orcamento em vigor, aprovado
pela Lei n°25.124, de 30/12/2024 que estima as receitas e fixa as despesas do orcamento de investimento das empresas controladas pelo
Estado para o exercicio financeiro de 2025.

13.1.1. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagdo: 1251 06 181 137 2061 0001 33 90 39 03 010 1.



CELIO CESAR DOS SANTOS APARECIDO, CEL PM
124.273-4
ORDENADOR DE DESPESAS DA 17°RPM

KLEBER BORGES MACHADO, 2° TEN PM
138.746-3
CHEFE DA SECAO DE COMPRAS DA 17°RPM

DEMETRIUS SANTOS DA SILVA, ASPM
165.970-5
AUXILIAR DE COMPRAS DA 17°RPM
RESPONSAVEL PELA ELABORACAO
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