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1. OBJETO:
1.1. O presente termo de referéncia tem por objeto a contratacdo de empresa para prestacao de

servicos de buffet para coffee break, para atender ao evento do Dia dos Pais e a Apresentacao de
Resultados DER-MG, conforme cardapio, especificacdes, exigéncias ¢ quantidades estabelecidas neste
documento.

UNIDADE DE
CODIGO AQUISICAO .
LOTE | EVENTOS | DOITEM | QUANTIDADE (OU DESCR&‘;&Z? ITEM
NO SIAD UNIDADE DE
MEDIDA)
COFFEE BREAK TIPO
2(MEDIANO)
DIA DOS PAIS 000037001 300 UNIDADE/ COM CAFE, CHA, BEBIDA,
(14/08/2025) POR PESSOA | SALGADOS SIMPLES, MINI-
, SANDUICHE E BOLO,
UNICO CONFORME CARDAPIO
Apresentagdio de COFFEE BREAK TIPO 3
Resultados DER- (SUPERIOR)
MG 000037036 300 UNIDADE/ COM CAFE, CHA, BEBIDA,
(05/12/2025) POR PESSOA | SALGADOS SIMPLES, MINI-
SANDUICHE E BOLO,
CONFORME CARDAPIO
2. ESPECIFICACAO DO OBJETO:

2.1. CARDAPIO: COFFEE BREAK TIPO 2 —- MEDIANO|
2.2. COFFEE BREAK DO TIPO 2 (MEDIANO), CONTENDO NO MINIMO:



e 2 TIPOS DE CHA OU CAFE SEM ACUCAR OU 1 TIPO DE BEBIDA;

e 4 TIPOS DE BEBIDA;

e 5 TIPOS DE SALGADO SIMPLES OU MINI SANDUICHE, COM NO MINIMO 25 g CADA;

e 2 TIPOS DE BOLO COM NO MINIMO 60 g.
DESCARTAVEIS: GUARDANAPOS DE PAPEL; SACHES DE ACUCAR E ADOCANTE COM 5 g
CADA; MEXEDORES PARA CHA OU CAFE; COPOS DE 50 ml E 200 ml; BANDEJAS

PREFERENCIALMENTE EM PAPELAO LAMINADO; 3 TOALHAS DE MESA EM PAPEL
(MEDIDAS APROXIMADAS: 1,28 x 2,20 m CADA).

Unidade de
Composicio do Coffee Break Medida por
Pessoa
2 tipos de cha sem agticar OU café sem agticar OU 1 tipo de
. 100 ml
bebida
‘ 4 tipos de bebida H 500 ml ‘
‘ 5 tipos de salgado simples ou mini sanduiche H 7 unidades (minimo 25 g cada) ‘
‘ 2 tipos de bolo H 1 pedago ou unidade (minimo 60 g) ‘
‘ Guardanapos de papel H 5 unidades ‘
Coffee ‘ Sachés de acticar H 2 unidades ‘
break - ‘ Sachés de adocgante H 2 unidades ‘
Tipo 2 ‘ Mexedores para ché ou café H 2 unidades ‘
| Copos descartaveis para cha ou café H 2 unidades (50 ml) ‘
‘ Copos descartaveis para suco ou refrigerante H 3 unidades (200 ml) ‘
Bandejas descartaveis preferencialmente em papelao i
laminado: uma a cada 50 unidades
3 toalhas de mesa descartaveis em papel (medidas
aproximadas: 1,28 x 2,20m) -

Hortela

Camomila

Cha mate

Chas

Cha preto

Manga

Péssego

| |
| |
| |
| |
| |
| |
‘ Uva ‘
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

Laranja

Abacaxi

Sucos em embalagem Caju
cartonada longa vida

(Natural, Light ou Diet)

Maracuja

Morango

Liméo

Maga




Agai
Cola
Refrigerantes de 1°. LINHA Guaran
em pet -
(Normal, Light ou Diet) Laranja
Limao

Carne bovina

Frango

| |
| |
| |
| |
| |
| |
] Queijo |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

Salgados Simples
(Fritos, Assados, Folhados,
Piaes de queijo)

Presunto

Milho

Palmito

Espinaftre

Azeitona

Mini sanduiches Fatia ou paté de presunto, peito de peru, frango, atum ou salsicha

(pao comum ou integral: de
forma, de batata, arabe/sirio,
de sal)

Queijo, mussarela, requeijdo ou ricota

Opcionais: Alface, ricula, tomate, ervas aromaticas, milho, passas, cenoura,
azeitona

Chocolate

| |
‘ Cenoura ‘
‘ Fuba ‘
‘ Laranja ‘
| |
| |

Bolos

Banana

Nozes

2.3. CARDAPIO: COFFEE BREAK TIPO 3 — SUPERIOR

2.4, SUPERIOR COFFEE BREAK DO TIPO 3 (SUPERIOR), CONTENDO NO
MINIMO:
e 3 TIPOS DE CHA OU CAFE SEM ACUCAR OU 1 TIPO DE BEBIDA;
e 6 TIPOS DE BEBIDA;
e 7 TIPOS DE SALGADO SIMPLES OU MINI SANDUICHE, COM NO MINIMO 25 g CADA;
e 3 TIPOS DE BOLO COM NO MINIMO 60 g
DESCARTAVEIS: GUARDANAPOS DE PAPEL; SACHES DE ACUCAR E ADOCANTE COM 5 g
CADA; MEXEDORES PARA CHA OU CAFE; COPOS DE 50 ml E 200 ml; BANDEJAS

PREFERENCIALMENTE EM PAPELAO LAMINADO; 3 TOALHAS DE MESA EM PAPEL
(MEDIDAS APROXIMADAS: 1,28 x 2,20 m CADA).

Quantitativos minimos

Item Composicao do Coffee Break
por pessoa.




Coftee break - Tipo 3

3 tipos de ché sem agucar OU café
sem agucar OU 1 tipo de bebida

100 ml

6 tipos de bebida

500 ml

7 tipos de salgado simples ou mini
sanduiche

7 unidades (minimo 25 g
cada)

3 tipos de bolo

1 pedago ou unidade

(minimo 60 g)
Guardanapos de papel 5 unidades
Sachés de agucar 2 unidades
Sachés de adocante 2 unidades
Mexedores para cha ou café 2 unidades
Copos descartaveis para cha ou café 2 unidades (50 ml)

Copos descartaveis para suco ou
refrigerante

3 unidades (200 ml)

Bandejas descartaveis
preferencialmente em papelao
laminado: uma a cada 50 unidades

5 toalhas de mesa descartaveis em
papel (medidas aproximadas: 1,28 x
2,20m)

Chas

Horteld

Camomila

Cha mate

Cha preto

Manga

Péssego

Uva




Sucos em embalagem
cartonada longa vida
(Natural, Chs¥st ou Diet)
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Sabores/Recheios
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3.
3.1.

INFORMACG%QWM%%ARES AO OBJETO:
Manter contro@gmllﬂgéﬁteoﬁbm bgta higiene no preparo, manipu

e transporte dos alimentos, bebidas e demais itens, adotando os procedimentos da R ‘
ANVISMarggu)dispoe

DE 15 DE SETEMBRO DE 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao.

3.2. Fornecer os alimentos em perfeitas condi¢des de consumo, dentro de
sem propriedades toxicas ou alergénicas, responsabilizando-se pela qualidade deles,
a CONTRATANTE nao disponibilizard ao fornecedor, fritadeira, forno, fogao,

{a(;ﬁo, arlgaaﬂgnamento

IESOLUCAO N™ 216,

seu pra%()&%nvgcﬁidade,

restando certo de que
freezer, I—g@lﬁﬁelra e

quaisquer outros possiveis equipamentos, ndo cabendo, dessa forma, nenhuma respg
daqueles porventura utilizados na prestagao do servigo.

3.3. Fornecer os alimentos em perfeitas condi¢des de consumo, dentro de
sem propriedades toxicas ou alergénicas responsabilizando -se pela qualidade deles,
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quaisquer outros possiveis equipamentos, ndo cabendo, dessa forma, nenhuma responsabilida@olda guarda
daqueles porventura utilizados na prestacao do servigo.
3.4. Todos Refg@RSdO 1€0II¢HECRM pap de responsabilidade |da CONURRAFADA,
incluindo a preparacao, acond1c10nament0 embalagens descartaveis, transporte e gofiferénetadachtrega
junto com o representante da Y9 %ﬁﬁ@ Laranja
‘ Limao
4. DOS LOTES: |
4.1. LOTES EXCLUSIVOS PARA MICROEMPRESAS E EMPRESAIHaDE
PEQUENO PORTE:
4.1.1. A participagao do lote dessa COTEP ¢ exclusiva a Microempresa okirérgpresa de
Pequeno Porte, conforme determinacdo do art. 48, inciso I, da LC 123/2086—e/e-art—8-do
Decreto Estadual n® 47.437/2018 para contratagdo que ndo ultrapassar a R$80.000\bijo
5. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO: 7
5.1. O Departaméyalgdd asshinmigpdede Rodagem do Estado de Minas (jerais _T5ER™AG tem

como premiss?ﬁ%%?&gggﬁg’aggfﬁa\ﬁggwegm a&ﬁ%ljdade de Vida no Tr

wbalho (QVT) de seus
((12\/Iilh)o




servidores. A implementacdo de iniciativas que priorizam o bem-estar dos colaboradores contribui
para um ambiente organizacional mais saudavel e dindmico, refletindo-se no aumento da motivagao e
da produtividade.

5.2. Ademais, atividades de integragdo e valorizagdo fortalecem as relagdes interpessoais,
criam um espaco mais harmonioso e colaborativo e, consequentemente, impactam em um
desempenho mais eficaz e comprometido com os objetivos institucionais.

5.3. Nesse contexto, a Geréncia de Recursos Humanos, por meio do Nucleo de Gestao de
Pessoas, promovera um evento em comemoracao ao Dia dos Pais, como forma de homenagear e
valorizar os servidores que desempenham este papel fundamental.

5.4. Para garantir que os participantes se sintam acolhidos e para criar um ambiente
propicio a integracdo e ao engajamento, planejamos oferecer um coffee break. Esta iniciativa visa
fortalecer os lacos entre os colaboradores e a instituicdo, em um momento de congragamento €
reconhecimento.

JUSTIFICATIVA DA MODALIDADE

6.1. Vale ressaltar que o objeto do certame em questdo, descricdo do servigo propriamente
dito, padroes de qualidade e de desempenho, foi delimitado por meio de especificagdes usuais do
mercado e, portanto, se enquadra no conceito de bens e/ou servicos comuns e, por consequéncia,
pode ser adquirido por meio de Cotagao Eletronica de Pregos, nos termos do artigo 75 da Lei Federal
14.133 e no artigo 2° da Resolugdo SEPLAG N° 34 de 24 de margo de 2023. E importante mencionar,
ainda, que a contratacdo em questao nao representa fracionamento, ndo configurando parcela de um
mesmo servi¢o ou compra que possa ser realizada de uma so6 vez.

6.2. Assim, por se tratar de servico comum e considerando o valor estimado para
contratacdo, a modalidade de contratacdo serd a dispensa de licitagcdo por valor, por meio de Cotacao
Eletronica de Pregos - COTEP, nos termos da legislacao retrocitada.

DA PARTICIPACAO DE CONSORCIOS:

7.1. Nao sera permitida a participa¢ao de empresas reunidas em consoércio, devido a baixa
complexidade do objeto a ser adquirido, considerando que as empresas que atuam no mercado t€ém
condicdes de fornecer os bens de forma independente.

QUALIFICACAO TECNICA:

8.1. Alvara Sanitario VIGENTE, expedido pelo Orgdo de Vigilancia Sanitaria competente
da Secretaria de Saude do Estado, ou expedido pelo Municipio onde esta estabelecida a empresa,
quando houver delega¢do de competéncia para emissao do Alvara pelo Municipio.

8.2. Comprovacao de aptidao para desempenho de atividade pertinente e compativel com
as caracteristicas do objeto da licitagdo estabelecido no Termo de Referéncia, através de no minimo
01 (um) atestado de desempenho anterior capacidade técnica para atendimento ao objeto, com
indica¢do da qualidade da presta¢do da aquisi¢do e do atendimento.

8.2.1. Atestado(s) comprobatorio(s) da capacidade técnica da Licitante para
fornecimento dos itens ofertados, atendendo ao quantitativo minimo de 50% (cinquenta por
cento) das quantidades apresentadas no Termo de Referéncia;

8.3. Os atestados deverdo conter:

8.4.1. nome empresarial e dados de identificacdo da instituigdo emitente (CNPJ,
endereco, telefone);

8.4.3. local e data de emissao;

8.4.5. nome, cargo, telefone, e-mail e a assinatura do responsavel pela veracidade das
informacdes;

8.4.7. periodo da execugdo da atividade;

CRITERIOS DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA:

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de



dispensa de licitacdo, na forma eletronica (COTEP), com fundamento na hipdtese do art. 75,
inciso II da Lei n.° 14.133/2021 e Resolucdo SEPLAG N° 034, de 24 de margo de 2023 que
culminara com a sele¢do da proposta de menor preco por item.

9.2. Os critérios de selecao da proposta estdo expressos no Anexo I deste Termo de
Referéncia - Aviso de COTEP.
9.3. As exigéncias de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista sdo as usuais
para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no Anexo I - Aviso de COTEP.
10. DA PROVA DE CONCEITO:
10.1. Para a declaracdo de aceitabilidade da proposta ofertada, serd agendada a

DEGUSTACAO para o objeto desta contratagdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas apds
a solicitacdao do agente responsavel pelo certame.

1. DA EXECUCAO DO OBJETO:
11.1. DO LOCAL E HORARIO DA PRESTACAO DOS SERVICOS:

Dados do evento 1: Dia dos Pais

e Data: 14 de agosto de 2025

e Local: Cidade Administrativa de Minas Gerais, Edificio Gerais, 9° andar.
e Horério sugerido para o coffee break: 9:30h as 10:30h

e Numero de participantes: 300 (trezentas) pessoas.

e Tipo de Coffee Break: 2 Intermediario.
Dados do evento 2: Apresentacio de Resultados DER-MG

e Data: 05 de dezembro de 2025

e Local: Cidade Administrativa de Minas Gerais, Edificio Gerais, 9° andar.
e Horario sugerido para o coffee break: 9:00h as 10:00h

e Numero de participantes: 300 (trezentas) pessoas.

e Tipo de Coffee Break: 3.

11.2. CONDICOES DE RECEBIMENTO:
11.3. O recebimento provisorio sera realizado pelo fiscal designado, da seguinte forma:
11.3.1. A CONTRATANTE realizard inspecao minuciosa de todos os servigos executados, por

meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servigo,
com a finalidade de verificar a adequacao dos servigos.

11.3.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, resultantes da execug¢do dos servicos ou materiais
empregados em sua realizacdo, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar nenhuma nota fiscal até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisoério.

11.3.3. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do contrato, ou, em qualquer época, das
garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forca das disposi¢des legais em
vigor.

11.3.4. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes  constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem
prejuizo da aplicacao de penalidades.



12. DO PAGAMENTO:

12.1. O pagamento sera efetuado através do Sistema Integrado de Administragdo Financeira
- SIAFI/MG, por meio de ordem bancéria emitida por processamento eletronico, a crédito do
beneficiario em um dos bancos que o fornecedor indicar, no prazo de até¢ 10 (dez) dias corridos,
contados a partir da data final do periodo de adimplemento a que se referir, com base nos documentos
fiscais devidamente conferidos e aprovados pela CONTRATANTE.

13. DO CONTRATO:

13.1. O instrumento de contrato sera substituido por ordem de execucao de servico, nos
termos do art. 95 da Lei Federal 14.133/21.

14, PROCEDIMENTOS DE FISCALIZACAO E GERENCIAMENTO DA RELACAO
JURIDICA:

14.1. Atendendo as exigéncias contidas no art. 117 da Lei Federal 14.133/2021, sera designado
pela autoridade competente, agente para acompanhar e fiscalizar o servigo, como representante da
Administragao.

14.4. Em caso de eventual irregularidade, inexecu¢do ou desconformidade na execu¢do do
contrato, o agente fiscalizador dara ciéncia 8 CONTRATADA, por escrito, para adocao das providéncias
necessarias para sanar as falhas apontadas.

14.6.1. A fiscalizagdo de que trata esta clausula nao exclui, nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA por quaisquer irregularidades, inexecugdes ou desconformidades havidas na
execugdo do objeto, ai incluidas imperfeicdes de natureza técnica ou aquelas provenientes de vicio
redibitorio, como tal definido pela lei civil.

14.7. O CONTRATANTE reserva-se o direito de rejeitar, no todo ou em parte, o objeto da
contratacdo, caso o mesmo afaste-se das especificacdes do Edital, seus anexos e da proposta da
CONTRATADA.

14.10. Constatada a ocorréncia de descumprimento total ou parcial do contrato, que possibilite a
aplicacdo das sangdes previstas neste instrumento, deverao ser observadas as disposi¢des estabelecidas no
art. 156 da Lei Federal 14.133/21.

14.13. As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do Fiscal do Contrato serdo
encaminhadas a autoridade competente da CONTRATANTE para adogao das medidas convenientes.

14.16. Cabera ao gestor os controles administrativos/financeiros necessarios ao pleno
cumprimento do contrato.

15. DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. A despesa decorrente desta licitagdo correrd por conta da dotacdo orcamentaria do
orgamento em vigor, aprovado pela LEI N° 24.678, de 17 de JANEIRO DE 2024.

15.2. Dota¢do Or¢amentaria: 2301 26 122 705 2 500 0001 339039 0 10 1.
16. DA SUBCONTRATACAO:
16.1. E vetada a subcontratagdo total ou parcial do objeto.
17. OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES:

17.1. DA CONTRATADA:

17.1.1. Prestar os servicos nas quantidades, prazos e condi¢des pactuadas, de acordo
com as exigéncias constantes neste documento.

17.1.2. Emitir faturas no valor pactuado, apresentando-as ao CONTRATANTE para
ateste e pagamento.

17.1.3. Atender prontamente as orientacdes e exigéncias inerentes a execu¢do do objeto
contratado.

17.1.4. Reparar, remover, refazer ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte,
os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da



17.2.

execugdo ou dos servigcos empregados, no prazo fixado pelo fiscal do contrato.

17.1.5. Assegurar ao CONTRATANTE o direito de sustar, recusar, mandar desfazer ou
refazer qualquer servigo/produto que ndo esteja de acordo com as normas e especificagdes
técnicas recomendadas neste documento.

17.1.6. Assumir inteira responsabilidade pela prestagao dos servigos, responsabilizando-
se por eventual transporte, acondicionamento e descarregamento dos materiais necessarios a
prestagdo, se houver.

17.1.7. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de
sua proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das
clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de
Referéncia e em sua proposta.

17.1.8. Responsabilizar-se pelos vicios € danos decorrentes da execugdo do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado ao Estado ou a entidade estadual, devendo ressarcir
imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos.

17.1.9. Responsabilizar-se pela garantia dos materiais empregados na prestacdo dos
servigos, dentro dos padroes adequados de qualidade, seguranga, durabilidade e desempenho,
conforme previsto na legislagao em vigor e na forma exigida neste termo de referéncia.

17.1.10. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais resultantes da execucao do objeto deste Termo de Referéncia.

17.1.11. Nao transferir para 0 CONTRATANTE a responsabilidade pelo pagamento dos
encargos estabelecidos no item anterior, quando houver inadimpléncia da CONTRATADA,
nem onerar o objeto deste Termo de Referéncia.

17.1.12. Manter, durante toda a execucdo do objeto, em compatibilidade com as
obrigagdes por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitacao.

17.1.13. Manter preposto, caso necessario, aceito pela Administragdo, para representa-lo
no local da execug@o do objeto contratado.

DA CONTRATANTE:
17.2.1. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor

especialmente designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més
e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

17.2.2. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pela Contratada, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta

17.2.3. Rejeitar, no todo ou em parte os servigos prestados, se estiverem em desacordo
com a especificagdo e da proposta comercial da CONTRATADA.

17.2.4. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes,
falhas ou irregularidades constatadas no curso da execucao dos servigos, fixando prazo para a
sua corre¢ao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

17.2.5. Conceder prazo de 03 (trés) dias uteis, apos a notificagdo, para a
CONTRATADA regularizar as falhas observadas.

17.2.6. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.

17.2.7. Aplicar a CONTRATADA as sangdes regulamentares.

17.2.8. Exigir o cumprimento dos recolhimentos tributdrios, trabalhistas e

previdenciarios através dos documentos pertinentes.



17.2.9. Disponibilizar local adequado para a prestacdo do servigo, caso necessario.
18. SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. O fornecedor estara sujeito as sangdes administrativas previstas na Lei Federal n°
14.133, de 2021, e em outras legislagdes aplicaveis, sem prejuizo da eventual anulacdo da nota de
empenho de despesa ou da rescisdo do instrumento contratual.

19. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

19.1. O custo estimado da contratacdo ¢ de R$18.579,99 (dezoito mil quinhentos e setenta e
nove reais € noventa e nove centavos)

Cintia Costa da Silva Oliveira

Chefe do Nucleo de Gestao de Pessoas

Maria Aparecida Ferreira Silva

Gerente de Recursos Humanos

Documento assinado eletronicamente por Maria Aparecida Ferreira Silva, Gerente, em 04/08/2025,
as 10:33, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 47.222, de

26 de julho de 2017.

Jstlﬂ.h!ul.l Lj
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Cintia Costa da Silva Oliveira, Servidor (a) Publico (a), em
04/08/2025, as 10:35, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto

n°47.222, de 26 de julho de 2017.
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Referéncia: Processo n°® 2300.01.0129172/2025-12 SEI n° 118870488


https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
http://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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