PREFEITURA
TERMO DE REFERENCIA

Registro de Pregos para futura e eventual aquisigdo de lanches, panificagéo, confeftaria, bebidas, frios, laticinios
café e itens correlatos

1. DAS CONDIGOES GERAIS DA CONTRATACAO

O presente Termo de Referéncia tem por objeto a abertura de procedimento licitatorio, pelo Sistema de
Registro de Precos, para futura e eventual aquisicao de lanches, produtos de panificagdo, confeitaria,
salgados, paes, sucos, refrigerantes, bebida isotdnica, frios, laticinios, café gourmet, torta salgada, biscoito
frito e itens correlatos, destinados ao atendimento das demandas das Secrefarias Municipais da Prefeitura

Municipal de Unai/MG.
O objeto sera contratado de forma parcelada e sob demanda, mediante emissac de Autcrizagdo de

Fornecimento, Nota de Empenho, Ordem de Fornecimento ou instrumento equivalente, observadas as
condices, quantidades, especificagdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

O guantitativo indicado constitui estimativa maxima para fins de planejamento, disputa, formacao da ata e
controle administrativo, ndc gerando obrigagdo de aquisi¢do integral por parte da Administracdo Publica
Municipal. ;

Os itens s30 caracterizados como bens comuns, pois seus padrées de desempenho e gualidade podem ser
definidos objetivamente por especificagbes usuais de mercado, composi¢cdoc minima, unidade de medida,
embalagem, condigdes de entrega, validade e critérios de recebimento.

A licitagdo devera adotar o critério de julgamento de menor preco por item, de modo a ampliar a
competitividade e permitir a participagéo de fornecedores especializados em segmentos distintos, como
panificagéo, confeitaria, bebidas, frios, laticinios, cafe e produtos preparados.

2. DO OBJETO, ESPECIFICAGOES E QUANTIDADES ESTIMADAS

A contratag@o abrangera os itens relacionados abaixo, cuas especificactes deverao ser obueivad
contratada durante toda a execucdo da Ata de Registro de Pregos. Os valores unitarios e totals nag constaim
neste Termo de Referéncia, devendo ser definidos em pesquisa de pregos propria e no mapa estimativo do

Processo.

s Qtde.

Hem | Descrigdo detalhada o Unid. estimada

1 Biscoito de queijo de aproximadamente 25y cada, fabricado com matena-prima de primeira guatidade, KG 3.000
préprc para consumo, fresce, integra, sem balor. sujdades, cdor estranhe ou alteragdo de textura B

2 Holachinha de nata, tpo caselra, groduto de panificagBo/confeitana, fabncada com matéra-prima ce KG 45
primenra qualidade, fresca. infegra, isentd de impuresas, boiar e oderes estranhos

3 Balachinha doce de amido de mitha, produts de panificagac/confeitana, fresco. integro. crocante. 1sento de KG 38
sujidades, bolor, maténas esuanhas e sinais de detenoragac

4 Bolo em roda ou tabuleire, sabores variados, fabncado com matena-prima de pnmeira qualidade, fresco, KG 3500
integre, com boa apresentagéo, 1sento de bolor, cdores estranhas ou substancias pocivas,

[ Broa temperada, produle de panificagAc/confeitaria, fresca, integra, fabricada com matena-prima de KG 5 000
primeira qualidade, propria para consumo, isenta de holor, sujidades e cdor estranho.

B Minirosquinha simples, pr KG 2 500
conservago, prépria para consumo, livre de bolores, impurezas e odores estranhos.
Peta salgada em forma de palito, produto fresce, crocante, integra, isento de bolor sujidades, umidade KG 2.500
excessiva, odor estranho g sina il BT 5 )

8 Fao de queijo pequena, predute fresca assado, sabor caracteristice. produzide com maténia-pnma de KG £.000
primeira qualicade, integro. propric para consuma e isento de bolores e odores estranhos

g Pac de sal frances de aproamadamentes niples fabrca malend Brima e pr merr {2 KA 4
1sento de mater o @erosa, parasitas, neior Jpidades ¢ e peneilo stidu o LN

10 50 de sal francis de aproximadamente S0g com 1 LD de dpresuntado ¢ ' laua Je sarela lad H

com materia-prima de primeira quaiidade, proprno para consuma. Integro ¢ em boas congicees tigienico
sanitarias.
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Item . Descrigao detfl!?ada ) Ul“d estimada
11 [ Pao de sal franchs de aproxnma&amerrte 50g, simples, fabricade com matéra-prima de primeira quahdade‘ KG 50 000
) \sento de matéria terrosa, parasitas, bolor, sujidades e em perfeito estado de rvagao

12 Fao de sal francés de aproximadamente 25g, com 1 fatia de presunto e 1 fatia de mussarela, fabricado cam  UN 29000

matéria-prima de primeira qualidade, prépric para consumo, integro e em boas condigfes higiénico

sanitarias. )
13 Refrigerante sabor cola, cmbalagem de 2 itros fardo com 8 unidades, produto de primeira gualidade Fi th

crbalagem onginal, integra lacrada, comadentticagio de fabnicante Iote e validade, prefersnciament

gelade guando solicitado
14 Refrigerante sabor guarana, embalagem de 2 litros, fardo com 6 unidades, produto de pnmersa juahdade, [y Tood

embalagem onginal, integra. facrada com dentificacdo de fabricante, lote e validade, preferencialmente

gelado guando salicitads, —
18 Rosca dace de laranja de aproximadamente 50g por unidade, produto fresco, integro, proprio para UN 120,000
consumo, fabricado com materia-prima de primerra quahdade, isento de bolores. sujidades e cdores
e hos.
16 Salgade assade, sabores variades, fornecido por cento, preduzide com matéria-prima de primeira CEN 1500
quatidade, prapric para consumo, fresco, integro, com hoa apresentacdo e isento de bolor, sujidades e ador
| estranho. - e
Salgada frito. sabores variados, formecide por cento, produzide com matéria-prima de pameira qualidade, CEN 15
préprio para consumo, fresco, integro, com boa apresentagio e sento de bolor, supdades, excesso de oleo
e odor estranho

s

18 Suco em caixa de 1 litro, primeira qualidade, sabores variados, embalagem original, integra. lacrada, com UN 10 0G0
) fabricante, lote, validade e informagbes obrgatérias de rotutagem
14 )., sabores uva, laranja, maga ou similares, caixa corn 1 litre, sem adigao indevida UN 5.000
‘embalagem original, integra, lacrada, com identificag&o do fabric: e, valldade e rotulagem cbriaaténa
20 Bebida isoténica, garrafa de aproximadamente 500 ml, fardo com des, sabares variados, F 2.000
embaiagem original, integra, lacrada, com identificagéo de fabricante. composigéo, lote e vahdade, devendo
ser entregue preferencialmente refrigerada quando solicitado. o
21 Fresunto de pernil. fipo preparagéo cozido, sem capa de gordura, apresentagao fatiado, estado de PCT 1.000
conservacio resfriado, pacote de aproximadamente 180g, embalagem integra, lacrada, cam identificagdo
do fa > prazo de validade, mantido sob refrigeragic conforme normas sanitanas,
22 (lueo mus atiado, pacote de aproximadamente 1509, produte resfriado integro. prapric para PCT 2000
consumao, embalagem facrada, com identficacio de fabricante Iote e vahdade, mantido sob refngeragac
canforme normas samitana:
] Cafe gourmet torra media. peso liquido de 2500 ingredientes cate 1€ arapiciy fonade e o
eiaborado com graos gspecials selecianados, hvres de mpuresas ¢ defeitas graves submendos o luna
média controlada, com aroma tntenso, dogura natural, acidez equilbrada e corpo aveludade Produto
obrigatoriamente classificade na categoria gourmet, nac sendo permitide enquadramento como tradicional,
extraforte cu supericr Embalagem laminada com valvula desgaseificadera, contendo rastreabilidade do
Jote, controfe de umidade, armazenamento adequado, data de fabricagao, beneficiamento, tarra e
empacotamenio, validade minima de 12 meses fechado e registro no MAPA do predutor ou empacotador
responsavel Marcas de referéncia: 3 Coragdes Rituais, Orfeu, Santa Ménica, Baggic Café, Coffeet+,
Qctavio Café e Dulra. ou equivalente/similar de qualidade igual ou supencr }
24 Torta salgada de 1kg, ingredientes minimes: frango desfiado, milho, azeitona, palmitc. maionese e batata UN 300
palha. isenta de holores, manchas esverdeadas com pantos brancos ou cinzas odores estranhos e
substancias nocivas. Produto produzide nc maximo 24 horas antes da entrega ou no momenio do pedido
conforme salicitagao ; o
Requeijao cremoso, copo de aproximadaments 1809 a 250g, preduto obhide a partr de leite e/ou creme de UN 3 001
lete pasteunzado, lextura cremosa e homogénea, cor branca a levemente amarelada, sabor suave
caracteristico, hivre de soro em excesso, grumaos ou odores estranhes, embalagem integra & lacrada, com
entificagde do fabricante, lote e prazo de validade, mantida sob refrigeragio.
28 Biscoite frito produzido com palvilho doce ou azedo, fuba de moinho d'agua, queijo minas curado avos, KG 500
leite e gardura, podenda ser banha de poree ou dleo, praduto fresco, MEQIo, proprio para consuma, [CET )
de bolor, sujidades, odor estranho, excesso de gordura aparente e substéncias nocivas

3. DA FUNDAMENTAGCAOQO E DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

A contratacdo fundamenta-se na necessidade de assegurar as Secretarias Municipais instrumento regulas,
planejado e eficiente para aguisicio de lanches, bebidas e itens comrelatos utilizados em reunides, eventos
institucionais, capacitagbes, campanhas publicas, acgdes administauvas plantées, atvidades  axle
servigos de campo, recepgdes oficiais e demais demandas de interesse publico.

A Administragdo Municipal desenvolve diversas atividades que demandam fornecimento eveniuval de
alimentos e bebidas, seja para apoio de equipes em trabalho, atendimento de participantes de eventos e
capacitagbes, recepgio de autoridades, organizagéo de agoes intersetoriais ou suporte a servicos pablicos
executados em horarios prolongados.

A auséncia de contratagio planejada pode gerar aquisicbes emergenciais, fracionamento indevido, dificuldade
de padroniza¢do, perda de economicidade, atrasos na realizacac de atividades e risco de fornecimento
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inadequado. O Sistema de Registro de Pregos permite que a Administragao registre fornecedores e condigbes

previamente, acionando o fornecimento apenas quando houver necessidade.

A presente contratagdo também favorece a eficiéncia administrativa, pois unifica regras de fornecimento,
padroniza critérios de qualidade, estabelece obrigactes sanitarias e logisticas, reduz a repeticao de processos
e permite maior controle das despesas por Secretaria requisitante.

4. DA DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

A solugdc consiste na realizagao de Pregéo, preferencialmente na forma eletrénica, para formagéo de Ata de
Registro de Pregos destinada a futura e eventual aquisicao dos itens alimenticios descritos neste Termo de

Referéncia.

O fornecimento incluira, conforme o item, producgéo, manipulagdo, acondicicnamento, embalagem, transporte,
entrega, substituicdo de produtos recusades, manutencéo de condigbes sanitarias adequadas, identificagao
de lote, validade e demais providéncias necessérias ao fornecimento seguro e regular.

Os pedidos serao realizados pelas Secretarias requisitantes de acordo com suas necessigades, medanie
autorizacdo formal, indicando iter, quantidade, local, data, horario e servidor responsavel pelo recemment
contratada devera cumprir rigorosamente as especificagbes e prazos definidos.

A adocdo de julgamento por item permitira methor aproveitamento do mercado fornecedor, pois os #ens
abrangem segmentos distintos. Padarias e confeitarias poderéo disputar produtos de panificagéo e salgados;
distribuidores e supermercados poderdo disputar bebidas e industrializados; fornecedores de frios e laticinios
poderdo disputar produtos refrigerados; e empresas especializadas poderdo disputar cafe gourmet e itens

preparados.

5. DOS REQUISITOS DA CONTRATAGAOQ

5.1. Requisitos gerais de gqualidade

Os produtos deverdo ser préprios para consumo humano, integros, de primeira qualidade, livres de sujidades,
bolor, deterioracdo, odor estranho, alteragdo de cor, textura ou sabor, matérias estranhas, embalagens
violadas ou qualguer condigdo que comprometa o consumo seguro.

Os produtos de panificagdo, confeitaria, salgados e similares deverdo ser frescos, preferencialmenie
produzidos em data proxima ao fornecimento, com boa apresentagdo, consisténcia adeguands s
caracteristico e auséncia de sinais de deterioragéo.

Os produtos industrializados deverao ser entregues em embalagem original, integra, lacrada, dentro do prazo
de validade, com identificagao do fabricante, lote, compaosigéo, informages nutricionais e demais dados de
rotulagem exigidos pela legislagao aplicavel.

Produtos refrigerados, como presunto, queijo mussarela e requeijgo cremoso, deverdo ser mantidos sob
refrigeragdo adequada durante armazenamento, transporte € entrega, em embalagem lacrada, integra e com
validade compativel com o consumo pretendido.

5.2. Requisitos sanitarios e de funcionamento

A contratada devera observar integralmente as normas sanitarias aplicaveis & produgdo, manipulacao,
armazenamento, transporte e comercializagéo de alimentos, mantendo boas praticas de fabricagdo e controle
de qualidade compativeis com a natureza do item fornecido.

Para fornecedores que produzirem, prepararem, manipularem, acondicionarem ou fornecerem alimentos
prontos, pereciveis ou refrigerados, poderd ser exigida, apds a homologacéo e antes da contratagao ou do



inicio da execugdo, a apresentagdo de Alvara Sanitario, Alvara de Localizacdo e Funcionamento ¢ demais
documentos de regularidade compativeis com a atividade e com o item adjudicado.
A exigéncia sera aplicada de forma proporcional e compativel com a natureza do item. Para itens

industrializados e bebidas em embalagem original, a Administragio podera exigir documentagio sanitaria ou
de funcionamento compativel com a atividade comercial exercida pelo fornecedor.

A n#o apresentagdo da documentacdo exigida no prazo estabelecido no edital poderd ensejar a ndc
contratacdo, convocagdo do licitante subsequente, cancelamento do registro e aplicacaoc das medidas
cabiveis, conforme legislagdo e edital

5.3. Requisitos especificos para café gourmet

O café gourmet devera ser 100% aréabica, torrado e moido, torra média, peso liquido de 250g, efaborado com
graos especiais selecionados, livres de impurezas e defeitos graves, com classificagdo obrigatoria na
categoria gourmet. Nao sera admitido produto classificado como tradicional, extraforte ou superior quando ©

iterm exigir expressamente café gourmet.
A embalagem devera ser laminada, preferenciaimente com valvula desgaseificadora, contendo rastreabilidade

do lote, data de fabricacao, beneficiamento, torra, empacotamento, validade minima de 12 meses quando
fechado e mantido em condigbes adequadas, além de registro no MAPA do produtor ou empacotador

responsavel, guando aplicavel.

As marcas de referéncia indicadas servem exclusivamente como parametro de qualidade e padrao sensorial,
sendo admitidos produtos equivalentes ou superiores, desde que atendam integralmente as especificagbes
técnicas do item.

5.4. Requisitos para torta salgada e biscoito frito

A torta salgada devera possuir peso de 1kg, conter os ingredientes inimos dehnidos na especiicagao, estar
propria para consumo e ser produzida ne méaximo 24 horas antes da entrega ou no momento do pedido
conforme necessidade da Administrag&o.

O biscoito frito devera ser fornecido fresco, integro, proprio para Consumo, sem excesso de oleo aparente,
sem bolor, sem sujidades, sem odor estranho e sem substancias nocivas, observadas boas préaticas de
manipulagdo e acondicionamento.

5.5. Subcontratagio, garantia e vistoria

Nao sera admitida subcontratacdo para itens que envolvam produgao, preparc ou manipulagao direta de
alimentos, salvo logistica acesséria de transporte quando nac houver transferéncia da responsabilidade
sanitaria e desde que mantida a responsabilidade integral da contratada.

Nao sera exigida garantia contratual, considerando & natureza do objeto, o fornecimento sob demanda, a
possibilidade de controle por entrega € a baixa complexidade econémico-operacional da contratagdo.

Nao sera exigida vistoria prévia, por se tratar de objeto cujas especificagbes podem ser compreendidas a
nartir deste Termo de Referéncia e do edital Os locais de entrega serdo indicados no momenle de cada

solicitagao
6. DA JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO E CRITERIC DE JULGAMENTO

O objeto & composto por itens divisiveis e comercialmente auténomos, embora vinculados a finalidade comum
de fornecimento de lanches, bebidas e itens alimenticios correlatos. Ha produtos de panificagao, confeitaria,
salgados, paes, refrigerantes, sucos, bebida isoténica, frios, laticinios, café e produtos preparados.
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Nas termos do art. 47, inciso |, da Lel Federal n® 14 133/20271 deve sc 1§61 waade o
tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. Nu presente caso. recumenda-se ddjuditaiay p
pois a divisdo amplia a competitividade e permite que fornecedores especializados concorram apenas nos

itens compativeis com sua atividade.

A adogdo de lote unico global poderia restringir a competitividade, visto que muitos fornecedores atuam
somente em determinados segmentos. Padarias podem fornecer panificagao e salgados; distribuidores podem
fornecer bebidas; supermercados podem fomecer industrializados; fornecedores de frios podem atender
|aticinios: e fornecedores especializados podem ofertar café gourmet ou itens preparados. '

A adjudicagdo por item permite melhor aproveitamento do mercado, maior nimero de propostas, menor risco
de concentracdo indevida e maior possibilidade de cbtengdo de pregos vantajosos. A gestao das entregas
sera preservada por meio de autorizagbes de fornecimento, fiscalizagao por item e controle central da Ata de

Registro de Pregos.
7. DO MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

O fornecimento ocorrerd de forma parcelada e sob demanda, mediante emissao de Autorizacéo de
Fornecimento, Nota de Empenho, Ordem de Fornecimento ou instrumento equivalente

A solicitagac devera indicar item, quantidade, data, horario, local de entrega, Secretana requisitante servios
responsavel pelo recebimento e demais informagoes necessarias a execucdo. O fornecimentc sem

autorizagao formal ndo gerara obrigacéo de pagamento.

As entregas ocorrerdo dentro do Municipio de Unai/MG, nos locais indicados pela Secretaria reguisitante,
podendo abranger unidades administrativas, escolas, unidades de sadde, centros de atendimente, locais de
eventos, espacos publicos, pontos de apoio, zona urbana, zona rural ou outros locais vinculados ao interesse
pliblico. '

A Administracdo devera encaminhar os pedidos com antecedéncia minima compativel com a natureza do
item. Para produtos frescos, saigados, paes, torta salgada, biscoito frito e itens de panificagéo, recomenda-se
anteceddncia minima de 24 horas, salvo situagdo excepcional devidamente justificada. Para bebidas e
produtos industrializados, a antecedéncia podera ser ajustada conforme disponibilidade e urgéncia.

A contratada devera manter canal de comunicagdo ativo para confirmagéo dos pedidos, ajustes de entrega,
comunicagao de eventuais impedimentos e solugdo imediata de ocorréncias.
Os itens vendidos por quilograma deverdo permitir conferéncia de peso. Os itens por unidade, centena,

pacote ou fardo deverdc ser entregues nas quantidades correspondentes & autorizacao emitids
Administracdo podera exigir conferéncia por amostragem, pesagem, contagem & venficagao de validade

Produtos pereciveis ou refrigerados deverao ser transportados em condigdes adequadas de conservacgao,
higiene e temperatura. Bebidas solicitadas geladas deverao ser entregues refrigeradas quando essa condigao
constar da autorizagao de fornecimento ou quando for compativel com a finalidade do evento.

8. DOS LOCAIS, PRAZOS E CONDICOES DE ENTREGA

Os locais de entrega serdo definidos pelas Secretarias requisitantes no momento da solicitagéo,udevendo a
contratada observar rigorosamente o endereco, data, horario e guantidade solicitada.

Em eventos, reunides, capacitagbes e campanhas, a pontualidade da entrega é condigéo gssencial para a
utilidade do objeto. O atraso injustificado podera ensejar recusa do fornecimento, glosa de pagamento,
registro de ocorréncia e aplicagéo de sangdes.

A entrega deverd ocorrer em veiculo, caixas, recipientes ou meios adequados a natureza dos produtos,
preservando integridade, higiene, qualidade, temperatura e seguranca alimentar.
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Produtos industrializados deverdo possuir validade minima compativel com a data de entrega e consumoe
pretendido. Produtos pereciveis deverdo ser entregues em condicbes proprias de consumo imediato ocu no

prazo informado pela Administracéo.
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A contratada devera substituir produtos recusados no prazo maximo de 2 horas para itens pereciveis, quando
houver necessidade imediata, ou em prazo definido pela fiscalizagéo conforme a urgéncia da demanda, sem

qualquer énus adicional para a Administragao.

9. DO MODELO DE GESTAO E FISCALIZACAO

A execucdo da Ata de Registro de Pregos e dos instrumentos dela decortentes serd acompanhada e
fiscalizada por servidor ou comissao designada pela Administragao, nes termos do arn 117 du L :
14.133/2021.

Podera haver fiscalizacio setorial pelas Secretarias requisitantes, em razéo da entrega descentralizada dos
itens. O servidor responsavel pelo recebimento devera conferir quantidade, item, unidade de medida,
embalagem, integridade, validade, temperatura quando aplicavel, horario de entrega e conformidade geral
com a autorizacao de fornecimento.

O fiscal anotard em registro prépric as ocorréncias relacionadas a execugao, determinando. o que for
necessario & regularizagdo de falhas e comunicando ao gestor do contrato situagbes gue demandem
providéncias superiores.

A fiscalizagdo da Administragdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da contratada por vicios de
qualidade, impropriedade para consumo, falhas sanitarias, danos a salde, atrasos, fornecimento inadequado
ou qualquer prejuizo decorrente da execugéo contratual.

10. DO RECEBIMENTO DO OBJETO

O recebimento provisgrio ocorrera no momento da entrega, mediante conferéncia inicial do item, quantidade,
integridade, embalagem, validade, temperatura quando aplicave! e compatibiidade com a aul izacao de
fornecimenio

O recebimento definitivo ocorrera com o atesto da nota fiscal ou documento equivalente, apos verificacéo da
conformidade do fornecimento com as condigdes contratadas.

Os produtos poderdo ser rejeitados, total ou parciaimente, quando entregues em desacordo com as
especificagdes, com embalagem violada, validade vencida ou insuficiente, sinais de deterioragdo, bolor,
sujidades, odor estranho, peso inferior, auséncia de rotulagem obrigatéria ou qualquer condicdo que

comprometa a qualidade ou seguranca alimentar.

Nenhum pagamento sera devido por produtos néo solicitados formalmente, ndo entregues, recusados
entregues fora das especificagbes ou ndo atestados pela fiscalizag&o.

11. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

1. Executar o objeto conforme o edital, este Termo de Referéncia, a Ata de Registro de Precos, a proposta
apresentada e as autorizagoes de fornecimento em itidas pela Administrag&o.

2 Fornecer produtos proprios para consumo, integros, de primeira qualidade, em condigdes higiénico-
sandarias adequadas e compativeis com as nurmas aj cavels

3. Cumprir os prazos, locais, horarios, quantidades e unidades de medida indicados nas solicitagdes uas

Secretarias requisitantes.
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4. Manter embalagens adequadas, integras e protegidas contra contaminacao, violagdo, umidade, poeira,
insetos, deterioragio ou perda de gualidade.

5 Manter produtos refrigerados em temperatura adequada durante armazenamento transporte e cntre

gquando aplicavel.

6. Apresentar, quando exigido pela Administragéo, Alvara Sanitario, Alvara de Localizagdo e Funciopnamento e
demais documentos compativeis com a atividade e o item adjudicado.

7. Substituir, as suas expensas, produtos recusados pela fiscalizagéo, sem prejuizo das sangdes cabiveis.

8. Responsabilizar-se por todos os custos de produgdo, aquisi¢ao, embalagem, transporte, entrega, tributos
encargos, licengas, alvaras, seguros e demais despesas diretas e indiretas. '

9. Manter canal de comunicacao eficiente com a Administragéo para recebimento de pedidos e solugdo de
OCOTTencias.

10. indicar preposto ou responsavel formal pelo atendimento da Ata, informando nome, telefone, e-mail e
demais canais de contato.

11. Responsabilizar-se por danos causados a Administracao, servidores, usuarios ou terceiros em razao de
falha no fornecimento, produto impréprio, contaminacdo, descumprimento sanitario ou atraso injustificado.

12. Manter. durante toda a execugéo, as condigdes de habilitacdo e regularidade fiscal, trabalhisia e demas
exigéncias do edital

12. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE

1. Emitir as autorizacdes de fornecimento, notas de empenho, ordens de fornecimento ou instrumentos
equivalentes necessérios a execugao.

2. Informar item, quantidade, local, data, horério e servidor responsavel pelo recebimento, com antecedéncia
compativel com a natureza da demanda. -

3. Designar servidor ou comissdo para acompanhar, fiscalizar e atestar o fornecimento.

4, Receber os produtos que estiverem em conformidade com as especificacbes e recusar agueles em
desacordo.
5. Registrar ocorréncias e comunicar formalmente a contratada as fathas verificadas.

6. Efetuar o pagamento pelos produtos regularmente solicitados, entregues, recebidos e atestados.

7 Aplicar as sangbes administrativas cabiveis em caso de descumprimento das obrigacdes assumidas.

13. DA FORMA E CRITERIOS DE SELEGAQ DO FORNECEDOR

O fornecedor sera selecionado mediante licitagdo na modalidade Pregao, preferenciaimente na forma
eletrénica, pelo Sistema de Registro de Precos, com critério de julgamento de menor prego por ttem.

A proposta devera apresentar valor unitario e total para cada item ofertado, contemplando todos os custos
diretos e indiretos necessarios ao fornecimento, inclusive produgéo, aquisigao, embalagem, transporte,
entrega, tributos, encargos, licengas, alvaras e demais despesas.

Serdo exigidos os documentos de habilitagao juridica, fiscal, social, trabalhista e econémicdfinanceira
previstos no edital nos termos da Lei Federal n® 14.133/2021

Podera ser exigida documentagéo sanitaria ou de funcionamento apos a homologagéo e antes da contratagao
ou do inicio da execucao, conforme a natureza do item adjudicado, especialmente para alimentos preparados,

manipulados, pereciveis ou refrigerados.
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14. DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAC
O valor estimado da presente contratagdo € de RS$6.101.800,00 (seis milhdes, cento & um mil
oitocentos reais), conforme pesquisa realizada em Banco de Preco Publico anexa a este processo. Sendo a
seguinte planilha:

e S U e — o
r : [ Quantidade Prego Prego
item | Unidade Descricao resumida do item Unitario Total

: : estimada ! (R$) (R$)
1 {c] 3.000 Biscoilo de queijo de aproximadamente 259 cada. 42 74 128.220,00
t t ¥ 1 '
2 KG | 4.50C Bolachinha de nata. 48,99 220.445,00
3 KG 4.000 Bolachinha doce de amide de milha 31.59 126 360,00
t + t 3
4 KG 4 000 Bolo em roda ou tabuleiro sabares variados 45.82 183 280.00
5 KG 5.000 Broa temperada 18 '
| | | | 1
i ] . -
5 KG 2 500 Minirosquinha — diversos sabores {chocolate, CGCo, leite 36,30 80.750.00
condensado).
7 KG 5.000 Peta salgada em forma de palito. 53,58 267.900.00
8 KG 6.000 Pao de gueijo pequeno. 4203 252.180.00
Pao de sal francés de aproximadamente 25g, simples, 17,01 850.500.C0
9 KG 50.0C0 fabricado com maléria-prima de primeira qualidade, 3
prépno para consumo.
Pao de sal francés de aproximadamente 50g, simples, 26,56 1.328 G0C.00
10 KG 50.000 fabncada com maténa-pnma de primeira quahdade,
propric para Gonsumao.
| PEo de sal francés de aproximadamente 50g, com 1 5,22 130.500,00
11 UN 25.000 | fatia de apresuntado e 1 fatia de mussarela, fabricado
| com matéria-prima de primeira qualidade
t "
|Pao de sal francés de aproximadamente 259, com 1 3.47 86.750,0C
12 UN 25.000 fatia de presunto e 1 fatia de mussarela, fabricado com
matena-prima de primera quahdade
Refngerante sabor cola devendo se fomcei u Ve 4
sem agucar (a escolha da aaministragay nd hiore d
13 Fo 1.600 pedido), embalagem de 2 litros, farde com 6 urnidades.
| preferenciaimente gelado guando solicitade. |
| & +
| Refrigerante diversos sabores, embalagem de 2 litros, 59,74 95.584,00
14 FD 1.600 farde com 6 unidades, preferencialmente gelado quando
| sclicitado.
4 i ]
15 UN 120.000 | Ro_sca doce de laranja de aproximadamente 50g por 4,22 506.400,00
unidade.
16 CEN 1500 Salgade assada, sabores vanados, lamecido por cenlo 71,94 107 810.1
17 CEN 1.500 Salgado frito, sabores variados, fornecido por cento 70,63 105 945 00
18 UN 10 000 Suce em caixa de 1 litro, primeira qualidade, sabores 10,79 107 900,00
ivar:ados.
| H +] - H 3 | 73
19 UN 5.000 | S'uc‘o lntegra! 100%, sapores uva, laranja, maga ou [ 17,73 88.650,00
| similares, caixa com 1 litro. |
Bebida isolbnica, garrafa de aproximadamente 500 ml, | 40,81 | 81.620,00
20 FD 2.000 fardo com & unidades, sabores variados, embatagem |
| original, infegra, lacrada e dentrc do praza da validade |
Presunto fatiado de pernil cozido. sem capa de 13,81 13 810,00
o PeT " qordura falisdo resfriado cinbalagem apr mada de

iy t:-g[.i RIS Al i
| ‘ote ¢ valdadu |



Prego Prego

‘ ltem |UnidadeT Quaptldade Descrigao resumida do item Unitario Total
| estimada | {R$} (R$)

Queiljo mussarela fatiado, embalagem aproximada de 6,30 32.600,00
22 PCT 2.000 150g, produto resfriado, integro, proprio para consumo,
| com identificagdo de fabricante, lote e validade | |
CAFL GOURMET TORRA MEDIA — PESO LIQUIL 42 21 844 2t
250 n Ingiedientes cale 100% arabica forraso e
moido  tlaborado cum gracs especials seleconddu
livres de impurezas e defeitos graves, submetidos a
torra média controlada que proporciona aroma intenso,
dogura nalural, acidez equilibrada e corpo aveludado
Sugestao de origem dos gracs: Sul de Minas, Cerrado
| Mingiro, Mantiqueira de Minas, Alta Mogiana ou
Chapada Diamantina. Produto  obrigatoriamente
classificado na categoria GOURMET, ndo sendo
permitido enquadramento come tradicicnal, extraforte
pu superior. Padronizado por classificagéo fisica e
23 PCT 20.000 sen_sorlal, com rastreabilidade do lote contrqle de
[ umidade, armazenamento em local seco e vertilado e
embalagem laminada com valvula desgaseificadora
para preservagio do frescor. Deve atenderos padrbes
de identidade e qualidade vigentes e possuir registro
no MAPA, do produtor ou do empacotador
responsavel. Informagbes obrigatdrias:  data de
fabricagdo, data de beneficiamentc, data de torra e
data de empacotamento, com validade minima de 12
meses quando mantdo fechado e em condigbes
adequadas de armazenamentc Marcas de referéncia
de cafés gourmet: 3 Coragbes Rituais, Orfeu, Santa
Monica, Baggio Café, Coffee++ Qctavio Cafe o
. Dutra. i |
Tora salgada de t kg, com frango deshade. milho, b4 52 16 38b.uil
24 UM 300 azeitopa_, palmito, maionese e batata'palha, prpduada |
| no maximo 24 horas anies do pedido, propiia para
consuma.
Requeijao cremoso, copo de aproximadamente 180g a 11,35 34,050,00
250g, textura cremosa e homogénea, embalagem
integra, lacrada, mantido sob refrigeragac | | _
Biscoito frite com polviho doce ou azedo, fubd de | 44,86 44 860,00
26 KG 1000 moinho d'agua, queijo minas curado, ovos, leite e =
| gorgura, fresca. integro e proprio para consumo

25 UM 3.000

15. DA ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

Por se tratar de procedimento para Registro de Precgos, a indicagao da dotacéo orgamentaria podera ocorrer
no momento da formalizacdc da contratagéo, emissdo da nota de empenho ou instrumento equivalente,

conforme a Secretaria requisitante e a efetiva necessidade de foernecimento.

A existéncia de pregos registrados néo obriga a Administrac&o a contratar, nem gera reserva orgamentaria
automatica para a totalidade dos quantitativos estimados

16. DO PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado contorme os produtos efetivamente solicitados, entregues, recebidos e atestados
pela Administrago.

A contratada devera emitir nota fiscal correspondente aos fornecimentos realizados, observando os dados da
autorizacdo de fornecimento, nota de empenho, Secretaria requisitante, local de entrega e demais
informagdes exigidas pela Administragao.

O pagamento serd realizado no prazo previsto no edital e no instrumento contratual, apds regular liquidagao
da despesa e desde que ndo haja pendéncia documental, fiscal, sanitaria ou de execugao.
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Havendo erro na nota fiscal, divergéncia de quantidade, desconforrmidade no fornecimento cu pendéncia
documental, o prazo de pagamento ficara suspenso até a regularizagao.

17. DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

A Ata de Registro de Pregos terd vigéncia de 1 ano, contado na forma prevista no edital, podendo ser
prerrogada por igual periodo, desde que comprovada a vantajosidade dos pregos registrados, nos termos da
Lei Federal n® 14.133/2021.

Os contratos notas de empenho, autorizagdes de fornecimento ou instrumentos equivalentes decorrentes da
Ata observarao os prazos e condigdes previstos na legislagéo, no edital, na ata e neste Termo de Referéncia

18. DO REAJUSTE, REVISAO E ALTERACAO DOS PREGOS REGISTRADOS

Os precos registrados permanecer&o fixos durante a vigéncia da Ata, ressalvadas as hipoteses de reajuste,
revisdo ou reequilibrio econdmico-financeiro admitidas na legislagao, no edital e na ata.

Fventual pedido de revisdo de precos devera ser formalmente apresentado pela contratada, acompanhado de
documenlacgao idénea que demonstre a efetiva alteracao dos custos nao sendo suficlienie alegagao gencica
de aumento de pregos.

A Administragdo poderé promover pesguisa de mercado para verificar a compatibilidade dos pregos
registrados, adotando as providéncias cabiveis em caso de redugdo ou elevacdo relevante dos pregos
praticados.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

A contratada estara sujeita as sangoes previstas na Lei Federal n°® 14.133/2021, no edital, na Ata de Registro
de Precos e no instrumento contratual, em caso de descumprimento das obrigagées assumidas.

Constituem infragdes, entre outras, deixar de entregar produtos solicitados, atrasar injustificadamente a
entrega, fornecer produto em desconformidade, descumprir normas sanitarias, nao substituir item recusado,
apresentar documentag&o falsa, ndo manter condicoes de habilitagao, ndo apresentar documentagéo sanitaria
exigida quando aplicavel ou causar prejuizo a Administracao ou a terceiros.

Poderao ser aplicadas adverténcia, multa, impedimento de licitar e contratar, declaragdo de inidoneidade,
cancelamento do registro de precos, rescisdo contratual. glosas de pagamento e indenizagdc por perdas e
danos, observado o contraditdrio e a ampla defesa.

20. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

A contratada devera adotar praticas compativeis com a sustentabilidade ambiental, redugéo de desperdicios,
descarte adequado de residuos, uso racional de embalagens e preservacio da qualidade dos alimentos.

Sempre que possivel, deverao ser utilizadas embalagens adequadas, seguras, resistentes e de menor
impacto ambiental, sem prejuizo da higiene, conservagao e seguranca alimentar.

£ vedado o fornecimento de produtos vencidos, deteriorados, reaproveitados indevidamente, armazenados
inadequadamente ou em qualquer condi¢ao que possa comprometer a saude dos usuarios.

21. DA ANALISE DE RISCOS DA EXECUGAOQ

Risco Consequéncia Prevengdo Corregdo
Estimativa inadeguada Ata com quantitatives incompativeis Validar histérico e demandas das Ajustar planejamento futuro ¢
com a demanda real. Secretariag antes do edital. . controtar solicitagfes por Secretana
Produto perecive! sem qualidade Risco sanitario, desperdicio e Especificacdes claras e fiscahzagao Recusa, substtuicao medata, gloss
nsabisfagao dos UsuArios no recebimento e sangoes
Atraso na entrega Prejuizo a eventos ¢ olvidades Definir antecedénsi: mymuima & cana Registro de ool a shilulfis

programadas ae confirmag i
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Risco Consequéncia Prevengdo Caorregaa
Restrizao de competitividade Menor numero de licitantes & precos Julgamento por item e exigéncias Revisao do edital se identificada
menes vantajnsos. proporcionais vicio
Doscumprimento sanitario Risca a saude & responsabilizagdo Exigir regulandade guande aphcavel Comunicar viglénecia sanitana,
J— = admimsirativa | e fiscalizar entregas recusar produtos e sancionar
Pesquisa de pregos deficiente Estimativa incompativel com o Utilizar fontes diversas e atualizadas. Complementar pesquisa antes da
| mercado. publicagéo,

22. DAS DISPOSIGOES FINAIS

A contratacdo sera regida pela Lei Federal n°® 14.133/2021, pelo edital por este Termo de Referéncia pela
Ala de Registro de Pregos, pelos instrumentos deia decorrentes e petas demais normas aplicavels

A apresentacdo de proposta implica aceitagao integral das condi¢bes estabelecidas neste Termo de
Referéncia.

integram o processo administrativo o Documento de Formalizaggo da Demanda, o Estudo Técnico Preliminar,
a pesquisa de pregos, o edital, este Termo de Referéncia e demais documentos preparatorios.

Unai/MG, 23 de junho de 2026

Secretario Municipal da Administragao




