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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
SECRETARIA DE EDUCACAO
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL E CIDADANIA

Objeto: Contratagao de Agougue para a Aquisicao de Carnes e Pescados.

Informago6es Basicas do ETP:

e Secretarias envolvidas: Secretaria de Educacao e Secretaria de Desenvolvimento Social e Cidadania
e Objeto: Contratacdao de Acougue para a Aquisicdo de Carnes e Pescados
e Contratante: Municipio de Acaiaca/MG

Descricao da Necessidade da Contratacgao:

A contratagédo de agougue para a aquisigao de carnes e pescados apresenta-se como uma
necessidade técnica e estratégica fundamental para atender as demandas operacionais
das Secretarias de Educacao e de Desenvolvimento Social e Cidadania do municipio de
Acaiaca/MG. No ambito da Secretaria de Educacdo, a aquisicdo desses produtos é
indispensavel para a execugcao do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE),
assegurando a oferta de refei¢des nutricionalmente equilibradas e adequadas para os
estudantes da rede publica de ensino. Os itens alimentares a serem adquiridos devem
conter alto valor proteico, visando proporcionar o consumo de nutrientes essenciais ao
desenvolvimento fisico e cognitivo das criancas e adolescentes atendidos.

Por sua vez, na Secretaria de Desenvolvimento Social e Cidadania, a aquisicao de carnes
e pescados se insere no contexto das politicas publicas voltadas a segurancga alimentar e
nutricional, bem como aos programas sociais destinados ao atendimento de populacdes
em situacdo de inseguranga alimentar. A distribuicdo desses itens integra estratégias de
intervencao para minimizar os impactos da vulnerabilidade social, promovendo dignidade e
bem-estar as familias cadastradas nos programas municipais.

Além disso, a contratagdo requer rigoroso processo de selegdo e analise técnica para
garantir que os fornecedores atendam as exigéncias sanitarias e legais, incluindo a
qualidade dos produtos oferecidos, a regularidade de abastecimento e a adequagao as
especificidades de consumo das unidades vinculadas a ambas as secretarias. Este
processo deve contemplar critérios técnicos, como a procedéncia dos produtos, a
certificagcdo do fornecedor junto aos 6rgéaos reguladores, bem como mecanismos de
controle para assegurar a conformidade com as normas de saude publica. Assim, destaca-
se a importancia de estruturar a contratagao de forma técnica e estratégica para atender as
demandas institucionais e promover o cumprimento dos objetivos das politicas publicas em
execugao.

Justificativa da Contratacgao.

A contratagdo de um agougue para a aquisicdo de carnes e pescados se justifica por
diversos fatores técnicos, operacionais e estratégicos, alinhados aos objetivos institucionais
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das Secretarias de Educacao e de Desenvolvimento Social e Cidadania do municipio de
Acaiaca/MG.

No caso da Secretaria de Educacdo, esta aquisicdo € essencial para a viabilizagcdo do
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE). Este programa exige a oferta de
refeicdes equilibradas e adequadas, pautadas em normativas nutricionais que garantam o
desenvolvimento fisico e cognitivo dos estudantes da rede publica. Os itens alimentares,
como carnes e pescados, sédo fontes primordiais de proteinas de alto valor biologico, além
de outros nutrientes essenciais como ferro, zinco e vitaminas, indispensaveis para a
promocéao da saude e do desempenho escolar. Sem a aquisicédo regular e adequada desses
alimentos, as metas nutricionais e o impacto positivo do programa poderiam ser seriamente
comprometidos, prejudicando o aprendizado e o bem-estar das criangas e adolescentes
atendidos.

Ja na Secretaria de Desenvolvimento Social e Cidadania, a justificativa para a contratagao
€ ancorada no papel estratégico das politicas de segurancga alimentar e nutricional voltadas
as populagdes mais vulneraveis. Carnes e pescados sdo componentes cruciais das cestas
basicas e das iniciativas de distribuicdo alimentar destinadas as familias em situagcao de
inseguranca alimentar. Esses alimentos ndo apenas suprem necessidades nutricionais
imediatas, mas também promovem dignidade e bem-estar, reforcando os principios dos
programas sociais e as diretrizes das politicas publicas de protegéo social. A falta de tais
produtos poderia agravar condi¢gdes de vulnerabilidade, ampliando desigualdades e
comprometendo os objetivos de promogao da cidadania.

Ademais, a contratacao exige rigor na selecao técnica dos fornecedores, garantindo que os
mesmos atendam a todas as exigéncias sanitarias e legais. Este fator &€ determinante para
assegurar a qualidade dos produtos consumidos pelos publicos-alvo. Processos de
controle, como verificagdo da procedéncia, certificacbes sanitarias e mecanismos de
monitoramento, sao indispensaveis para garantir a conformidade as normas de saude
publica e a seguranca alimentar. Este rigor técnico ndo apenas protege a saude dos
consumidores finais, mas também fortalece a credibilidade e a eficiéncia administrativa na
gestao das politicas publicas.

Portanto, a contratacido estruturada e tecnicamente fundamentada deste servico de
fornecimento de carnes e pescados néo s6 atende as necessidades operacionais e legais,
como também fortalece o compromisso do municipio com a promogao de saude, educagao
e inclusao social, alinhando-se aos principios de eficiéncia, eficacia e efetividade na gestao
publica.

Demonstracao da previsado da contratagao no Plano Anual de Contratagao:

A referida contratagado esta prevista no Plano Anual de Contratagcdo do Municipio de
Acaiaca/MG, do exercicio 2025.

Descrigcdo dos requisitos da contratagcdo:
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Os requisitos para a contratacdo de um agougue para o fornecimento de carnes e pescados
devem contemplar critérios técnicos e operacionais que garantam a qualidade, a
regularidade do abastecimento e a conformidade com as normativas legais e sanitarias
vigentes.

Entre os principais requisitos estao:

e Qualidade dos produtos: As carnes e pescados fornecidos devem ser frescos,
manipulados de acordo com as normas de higiene e seguranga alimentar, e devem
possuir certificagdes que atestem sua procedéncia e conformidade com os padrdes
sanitarios.

e Capacidade de atendimento: O fornecedor deve demonstrar capacidade logistica e
operacional para atender as demandas das secretarias, respeitando os prazos de
entrega e garantindo a regularidade no fornecimento.

» Certificacdes e registros: E indispensavel que o agougue possua todas as licencas
e registros junto aos 6rgdos reguladores, como inspec¢do sanitaria municipal,
estadual ou federal, além de estar em situagao regular com as obrigacdes fiscais e
trabalhistas.

¢ Adequacéo as especificidades nutricionais: Os produtos fornecidos devem atender
as especificacbes estabelecidas nas normativas do Programa Nacional de
Alimentagéo Escolar (PNAE) e as exigéncias das politicas de segurancga alimentar e
nutricional, garantindo o aporte de nutrientes essenciais aos beneficiarios.

e Contrato e controle de qualidade: O contrato deve prever mecanismos de controle e
fiscalizacdo, incluindo inspegdes periddicas nos locais de producdo e
armazenamento, além da possibilidade de devolugao de produtos que nao atendam
aos padrdes acordados.

e Sustentabilidade: Quando possivel, € desejavel que o fornecedor adote praticas
ambientalmente responsaveis, como o uso de insumos sustentaveis e a correta
gestao de residuos.

Dessa forma, os requisitos para a contratagdo visam garantir ndo apenas o cumprimento
das metas operacionais das secretarias envolvidas, mas também a promoc¢ao da saude,
seguranca alimentar e eficiéncia administrativa.

Levantamento de Mercado:

O Levantamento de Mercado foi realizado de forma digital e reflete o preco praticado no
mercado local e regional.

Abaixo segue as descri¢gdes, quantitativos e pregos meédios levantados a partir do Sistema
de Pesquisa de Pregcos chamado Banco Pregos, que atende integralmente a Instrugéo
Normativa 065/2021 e de acordo com a Lei 14.133/2021

IDENTIFICAGAO DO OBJETO: AQUISIGAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA MERENDA ESCOLAR

ITEM DESCRIGAO SUCINTA DO OBJETO UNIDADE DE | QUANTIDADE A | PREGO | Total

FORNECIMENTO SER UNITARIO

CONTRATADA OU
ADQUIRIDA

1 |Carne bovina (cubos /iscas): carne bovina (tipo acém, patinho)kg 1200 R$ 46,4200[R$

cortada em cubos pequenos ou em iscas, livre de gordura aparente 55.704,00
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e substancias estranhas que sejam imprdprias para o consumo e
que alterem suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e
organolépticas). Produto fresco, processar/cortar e entregar
congelado em pacotes plasticos proprios para alimentos com 1 kg
do produto por pacote. Rotulo/etiqueta especificando, nome do
produto, peso, marca/procedéncia (Frigorifico) e data que foi
processado/cortada. Obrigatério ser produto com registro de
inspecdo sanitaria e ser transportada em veiculo refrigerado ou
caixas térmicas higienizadas. Contendo identificagdo do produto,
marca do fabricante, prazo de validade, marcas e carimbos oficiais,
de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA n.
304 de 22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da Resolugdo da ANVISA n.
105 de 19/05/99

2 |Carne moida: carne bovina com pouca gordura (tipojkd 1250 R$ 42,3529|R$
patinho/acém), moida, fresca/nova e congelar para entregar. Isenta 52.941,13
de aditivos ou substancias estranhas que sejam improprias para
consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisicas,
quimicas e organolépticas). Embalagem plastica transparente
proprias para alimentos, com peso de 1 kg por pacote, moida na
hora. Etiqueta especificando o nome do produto,
marca/procedéncia (Frigorifico inspecionado), peso, data que foi
processado (moido), transportada em veiculo refrigerado ou caixas|
térmicas higienizadas. Contendo identificagdo do produto, marca
do fabricante, prazo de validade, marcas e carimbos oficiais, de
acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA n. 304
de 22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da Resolugao da ANVISA n. 105
de 19/05/99

3 |Carne suina lombo: carne suina sem pele, sem gordura e semfkg 600 R$ 41,2400[R$
osso, novalfresca. Ser livres de substancias estranhas que sejam 24.744,00
improprias para o consumo € que alterem suas caracteristicas
naturais (fisicas, quimicas e organolépticas). Embalagem plastica
transparente propria para alimentos contendo no minimo 1KG.
Etiqueta especificando o nome do produto, marca/procedéncia
(frigorifico), peso, data que foi processado. Transportar em veiculo
refrigerado ou caixas térmicas higienizadas. Obrigatério que o
produto contenha registro de inspegdo sanitaria. Contendo|
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as Portarias do
Ministério da Agricultura, DIPOA n. 304 de 22/04/96 e n. 145 de
22/04/98, da Resolugdo da ANVISA n. 105 de 19/05/99

4 |Carne suina pernil em cubos/iscas: carne suina sem pele, semkg 600 R$ 29,4500|R$
gordura e sem 0sso, noval/fresca, cortar em cubos pequenos e 17.670,00
congelar. Ser livres de substancias estranhas que sejam
improprias para o consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisicas, quimicas e organolépticas). Embalagem plastica
transparente prépria para alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico),
peso, data que foi processado (cortado em cubos). Transportar em
veiculo refrigerado ou caixas térmicas higienizadas. Obrigatorio
que o produto contenha registro de inspegéo sanitaria. Contendo
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as Portarias do
Ministério da Agricultura, DIPOA n. 304 de 22/04/96 e n. 145 de|
22/04/98, da Resolugdo da ANVISA n. 105 de 19/05/99

5 |Sobrecoxa de frango desossada: sobrecoxa de frango desossado, g 330 R$ 22,0600|R$
congelado em congelamento IQF (um a um, individual), sem sinais 7.279,80
de congelamento e recongelamento. Embalagem plastica
transparente prépria para alimentos, com peso de 1 kg. No rétulo
deve conter dados do fabricante, prazo de validade, servico de
inspecéo estadual e/ou federal. Transportar em veiculo refrigerado|
ou em caixas térmicas higienizadas. Obrigatério que o produto
contenha registro de inspecao sanitaria. Contendo identificagcao do
produto, marca do fabricante, prazo de validade, marcas e
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carimbos oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da
IAgricultura, DIPOA n. 304 de 22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da
Resolugdo da ANVISA n. 105 de 19/05/99

6  |Peito de frango sem osso. De primeira qualidade, contendo selo de 800 R$ 24,3400[R$
inspecdo, em embalagens plasticas resistentes e lacradas| 19.472,00
contendo 1 kg. Entregue congelado. Contendo identificagdo do
produto, marca do fabricante, prazo de validade, marcas e
carimbos oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da
IAgricultura, DIPOA n. 304 de 22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da
Resolucdo da ANVISA n. 105 de 19/05/99.

7 |Sassami (filezinho de frango): congelado em congelamento IQF}g 300 R$ 27,0800|R$
(individualmente/um a um). Embalagem plastica de 1 kg, no rotulo 8.124,00
deve conter dados do fabricante (nome do produto, marca,
informacdes nutricionais, temperatura de armazenamento, data de|
validade). Ter registro de inspegdo. Nao apresentar sinais de
recongelamento, ter caracteristicas proprias (odor, cor, cheiro,
textura). Transportar em veiculo refrigerado ou em caixas térmicas
higienizadas. Contendo identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade, marcas e carimbos oficiais, de
lacordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA n. 304
de 22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da Resolugédo da ANVISA n. 105
de 19/05/99

8 |Linguiga toscana, acondicionada em embalagem plastica de 1 kg,}g 400 R$ 22,4450 R$
sem acumulo de liquido em seu interior e rétulo contendo a sua 8.978,00
identificacdo, data da fabricagéo, ingredientes, peso, fabricante e
validade. Ter registro de inspegéo e carimbos oficiais, de acordo
com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA n. 304 de
22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da Resolugdo da ANVISA n. 105 de
19/05/99. Nao apresentar sinais de recongelamento, ter|
caracteristicas proprias (odor, cor, cheiro, textura). Transportar em
veiculo refrigerado ou em caixas térmicas higienizadas.

9 |Linguica calabresa defumada, acondicionada em embalagemfd 250 R$ 25,0000 R$
plastica contendo no minimo 1kg, sem acumulo de liquido em seu 6.250,00
interior e rétulo contendo a sua identificagéo, data da fabricagao,
ingredientes, peso, fabricante e validade. Ter registro de inspegao
e carimbos oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da
/Agricultura, DIPOA n. 304 de 22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da
Resolugdo da ANVISA n. 105 de 19/05/99. Nao apresentar sinais
de recongelamento, ter caracteristicas préprias (odor, cor, cheiro,
textura). Transportar em veiculo refrigerado ou em caixas térmicas
higienizadas.

10 Bacon, aspecto, cor, e cheiro proprio, embalada em saco plasticokd 160 R$ 35,9000[R$
transparente, atoxico a vacuo, peso minimo 1kg e suas condigbes 5.744,00
deverao estar de acordo com resolugdes da ANVISA. Transporte:
veiculo em carroceria fechada e isotérmico.

11 [Toucinho de porco, com aspecto, cor, e cheiro proprio, embaladalkg 110 R$ 21,9950|R$

em saco plastico transparente, atoxico embalada a vacuo, Peso 241945
minimo de 1kg, e suas condi¢des deverdo estar de acordo com
resolugdes da ANVISA. Transporte: veiculo em carroceria fechada
e isotérmico.
12 Toucinho pré-frito, Pele Suina para Fritar, embalados em pacotesfg 65 R$ 29,3600 '1?3508 40

de 1kg. Ter registro de inspegao e carimbos oficiais, de acordo com
as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA n. 304 de 22/04/96
e n. 145 de 22/04/98, da Resolugdo da ANVISA n. 105 de 19/05/99.
N&o apresentar sinais de recongelamento, ter caracteristicas
proprias (odor, cor, cheiro, textura). Transportar em veiculo]
refrigerado ou em caixas térmicas higienizadas.

Descricao da solugao como um todo:
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A presente solugcdo tem como objetivo principal atender as demandas alimentares da
Secretaria de Educacdo e da Secretaria de Desenvolvimento Social e Cidadania,
garantindo um fornecimento continuo, organizado e de alta qualidade de carnes e
pescados. Essa iniciativa € fundamental para viabilizar a execug¢ao dos programas sociais
e educacionais que dependem de uma alimentagao balanceada e nutritiva, promovendo o
bem-estar dos beneficiarios e contribuindo para o cumprimento das metas estabelecidas
pelas politicas publicas em vigor.

O fornecimento abrange uma ampla variedade de produtos, incluindo cortes de carnes
bovina, suina e de aves, bem como pescados, todos selecionados com base em critérios
rigorosos de frescor, qualidade sanitaria e conformidade com as normas de seguranga
alimentar. Essa abordagem assegura ndo apenas a integridade dos alimentos fornecidos,
mas também a manutencdo de padrbes alimentares adequados as necessidades
nutricionais dos diferentes grupos atendidos.

A contratagdo de um agougue especializado € indispensavel para a concretizagdo dessa
solugdo, uma vez que tal fornecedor possui a capacidade técnica e operacional para
atender as demandas especificas em termos de volume, periodicidade e diversidade de
produtos. Além disso, a parceria com um fornecedor experiente garante a logistica
necessaria para o transporte adequado dos produtos, preservando a sua qualidade desde
a origem até o destino final.

Em suma, esta contratagio representa uma medida estratégica e essencial para assegurar
o pleno funcionamento das iniciativas das duas secretarias, promovendo 0 acesso a uma
alimentagao de qualidade como parte integrante das politicas de desenvolvimento humano
e social.

O Vencimento dos produtos sera de acordo com o recomendado pela ANVISA sendo de
acordo com a temperatura recomendada de 10 dias até 90 (Noventa) dias, de acordo com
a planilha:

| — Produtos congelados:

TEMPERATURA RECOMENDADA (GRAUS CELSIUS) PRAZO DE VALIDADE (DIAS)
0 A - 5 (ENTRE ZERO E 5 GRAUS NEGATIVOS) 10
— 6 A—-10 (ENTRE SEIS E DEZ GRAUS NEGATIVOS) 20
-11 A — 18 (ENTRE ONZE E DEZOITO GRAUS NEGATIVOS) 30
< -18 (MENOR QUE DEZOITO GRAUS NEGATIVOS) 90

A informagéo deve constar na embalagem do produto, para a devida identificagdo do setor
adquirente.

Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solugao:

A decisao de parcelar a contratacdo para aquisicdo de carnes e pescados atende a uma
estratégia de viabilidade operacional e financeira. Essa abordagem permite maior
flexibilidade para ajustar o fornecimento as variacdes de demanda, considerando as
necessidades especificas de cada secretaria em diferentes periodos. Além disso, o
parcelamento possibilita otimizar a gestdo de recursos publicos, evitando desperdicios e
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garantindo que os produtos fornecidos mantenham altos padrdes de frescor e qualidade,
essenciais para atender as exigéncias nutricionais dos beneficiarios.

Outro fator que sustenta essa deciséo é a possibilidade de fomentar a competitividade entre
fornecedores em cada etapa do processo, o que pode resultar em melhores condigdes
comerciais e maior diversidade de produtos. Isso € particularmente relevante quando se
considera a diversidade das demandas alimentares das secretarias envolvidas, que
abrangem cortes especificos e produtos de diferentes origens, como carnes bovinas,
suinas, de aves e pescados.

Por fim, o parcelamento também facilita o monitoramento e a avaliagdo continua dos
fornecedores, permitindo ajustes mais ageis na logistica ou substituicbes caso algum
padrao de qualidade ou prazo de entrega ndo seja cumprido. Assim, esta abordagem se
apresenta como a mais eficiente para assegurar a regularidade e eficacia no cumprimento
das metas das politicas publicas em vigor.

Contratagoes Correlatas e/ou Interdependentes:

Ap6s analise detalhada, constatou-se que ndo ha contratagbes correlatas ou
interdependentes relacionadas a aquisicao de carnes e pescados. Essa conclusao se
baseia na especificidade da demanda das Secretarias envolvidas, que requerem produtos
alimentares com caracteristicas uUnicas e diretamente vinculadas aos respectivos
programas sociais e educacionais. A auséncia de vinculos com outras contrata¢des garante
que este processo seja tratado de forma independente, assegurando maior controle
administrativo e eficiéncia na gestao dos recursos publicos.

Providéncias a Serem Adotadas:

Providéncias a serem adotadas incluem a elaboracdo de um edital de licitagcdo detalhado
que atenda as necessidades especificas das secretarias envolvidas, garantindo que as
especificagdes dos produtos estejam em conformidade com os padrées de qualidade e
seguranga alimentar exigidos. Além disso, sera necessario estabelecer critérios rigorosos
para a selecao e avaliagdo de fornecedores, com base em sua capacidade técnica,
experiéncia no setor e historico de conformidade com a legislagéo vigente.

Outro passo essencial sera a organizagao de reunides de alinhamento entre as equipes
responsaveis, a fim de assegurar que todas as demandas sejam claramente comunicadas
e incorporadas no processo de contratagcdo. O planejamento logistico também sera
priorizado, incluindo a definigdo de rotas de transporte e armazenagem adequadas para
preservar a integridade dos produtos.

Por fim, sera implementado um sistema de monitoramento continuo para acompanhar o
desempenho dos fornecedores contratados, permitindo ajustes ou substituicbes quando
necessario, e assegurando que os objetivos das politicas publicas sejam plenamente
alcancgados.

Possiveis Impactos Ambientais:
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A aquisicao de carnes e pescados para as Secretarias de Educacéo e de Desenvolvimento
Social e Cidadania pode gerar impactos ambientais relacionados ao manejo inadequado de
residuos organicos, emissdes de gases de efeito estufa provenientes da pecuaria e pesca,
€ ao uso excessivo de recursos naturais, como agua e energia, durante o transporte e
armazenamento. Além disso, praticas insustentaveis na cadeia de produgao, como a pesca
predatdria ou o desmatamento para criagao de pastagens, representam riscos adicionais
ao equilibrio ambiental.

Para prevenir e mitigar esses impactos, é essencial priorizar fornecedores que adotem
praticas sustentaveis, como a utilizacdo de métodos de pesca certificados e sistemas de
pecuaria que sigam critérios de responsabilidade ambiental. A exigéncia de certificagbes
ambientais nos editais de licitagcdo pode assegurar que os produtos adquiridos sejam
provenientes de cadeias produtivas mais conscientes.

Outras medidas incluem o estabelecimento de protocolos rigorosos para o descarte de
residuos, de modo a evitar a contaminagao do solo e dos corpos d'agua. O planejamento
logistico deve considerar rotas e meios de transporte que minimizem emissdes de carbono,
enquanto a armazenagem deve ser eficiente no uso de energia, utilizando equipamentos
de baixo consumo energético e fontes renovaveis sempre que possivel.

Adicionalmente, promover campanhas de conscientizagao junto aos fornecedores, equipes
de logistica e publicas envolvidas sobre a importancia de praticas ambientalmente
responsaveis pode contribuir para a redugcédo de impactos a longo prazo. Essas agdes
integradas almejam nao apenas atender as demandas nutricionais das secretarias, mas
também assegurar que o processo respeite o meio ambiente e os principios do
desenvolvimento sustentavel.

Declaracao de Viabilidade:

A contratagao de servigo de agougue para a aquisigdo de carnes e pescados destinados a
Secretaria de Educacio e a Secretaria de Desenvolvimento Social e Cidadania revela-se
tecnicamente viavel com base nos seguintes fatores:

A aquisigao de carnes e pescados é essencial para atender as demandas nutricionais dos
programas mantidos por ambas as secretarias, especialmente aqueles voltados para a
merenda escolar e o atendimento social. Esses alimentos desempenham papel
fundamental na garantia de seguranca alimentar, contribuindo para o bem-estar e o
desenvolvimento dos grupos atendidos.

Os produtos a serem adquiridos devem atender rigorosamente aos padrdes de qualidade
e seguranca alimentar determinados pela legislacao vigente, incluindo a Lei n°® 9.605/1998
e as normativas da ANVISA. Essa exigéncia garante o cumprimento das condicbes
sanitarias apropriadas para consumo.

O setor de fornecimento de carnes e pescados apresenta ampla disponibilidade de
fornecedores devidamente certificados, com experiéncia no segmento e infraestrutura
logistica adequada para garantir a preservagao e o transporte seguro dos produtos. Isso
assegura que as demandas das secretarias poderao ser atendidas com regularidade e
eficiéncia.
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A contratagdo priorizara fornecedores que demonstrem praticas sustentaveis em sua
cadeia produtiva, como métodos de pesca certificados e manejo pecuario responsavel.
Além disso, serao exigidos critérios ambientais nos editais de licitacdo para fomentar uma
aquisicao alinhada aos principios do desenvolvimento sustentavel, reduzindo os impactos
ambientais associados.

O planejamento logistico integra critérios como rotas otimizadas de transporte,
armazenagem em condigdes adequadas e recursos estruturais que garantam a integridade
dos alimentos. Isso minimiza perdas e assegura que os produtos cheguem em condi¢des
ideais ao seu destino.

Sera implementado um sistema de monitoramento continuo para aferir a performance dos
fornecedores contratados, permitindo ajustes ou substituicbes quando necessario. Tal
medida assegura a constante adequacédo do fornecimento as metas de qualidade e
eficiéncia estabelecidas.

Com base nos aspectos mencionados, conclui-se que a contratacdo de agougue para a
aquisicdo de carnes e pescados € técnica e operacionalmente exequivel, atendendo
plenamente as necessidades institucionais e as exigéncias legais e ambientais aplicaveis.

16. Responsaveis

ADELMA MARIA MAURICIO TEIXEIRA
ARTUR DANIEL DA SILVA

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no
§3° do Art. 4° do Decreto n® 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Em Acaiaca, 14 de ABRIL de 2025.

Identificagédo e assinatura da equipe de planejamento da contratagao

ADELMA MARIA MAURICIO TEIXEIRA
Secretaria de Educacgao

ARTUR DANIEL DA SILVA
Secretario de Desenvolvimento Social e Cidadania
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