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DOCUMENTO DE FORMALIZACAO DA DEMANDA — DFD

ORGAO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO FINO — MG

SETOR .
REQUISITANTE DEPARTAMENTO DE EDUCACAO

JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO:

Aquisicao de Carnes e Produtos Carneos para o suprimento da Alimentagao Escolar a ser fornecida aos
alunos matriculados na Rede Municipal de Ensino.

A presente contratacdo visa o fornecimento de Carnes e Produtos Carneos seguros, garantindo o direito
a alimentacao, contribuindo para o crescimento e desenvolvimento saudavel dos alunos matriculados
nas Unidades de Ensino do Municipio de Ouro Fino, melhoria da produtividade escolar e seguranca
alimentar e nutricional.

A chamada Lei do Pregdo foi substituida pela Lei Federal n.2 14.133/2021 e foi regulamentada no
municipio através do Decreto Municipal n.2 4221/2023 Desta forma o Pregdo Eletronico sera utilizado
como meio para a conducdo do certame licitatério. Esta € uma modalidade de licitacdo que os entes
publicos brasileiros utilizam para a contratacao de bens e servicos comuns. No pregdo eletrénico é
facilitada a entrada de vérios fornecedores, fazendo com que tenha uma amplia¢do na disputa licitatdria,
pois empresas de diversas localidades podem participar, além de baratear o processo licitatério, pois é
simplificado as etapas burocraticas. Trata-se de uma modalidade de licitacdo muito mais agil e
transparente, pois é feito por um sistema com comunicagao via internet. No caso do presente
procedimento licitatério, ndao restam duvidas acerca da viabilidade da modalidade de pregao eletronico,
tendo em vista que permite que os Departamentos contratem de forma mais célere e menos burocratica,
mantendo a legalidade do procedimento e obedecendo ao critério do menor prego por item, garantindo
a escolha da melhor proposta.

Serd adotado o Sistema de Registro de Precos, haja vista a conveniéncia do fornecimento do objeto com
previsdo de serem de forma parcelados, conforme a necessidade, visando a minimizar os riscos de
desabastecimento e reduzir os custos necessarios. Ademais, a opcao pelo Sistema de Registro de Preco
originario de Pregdo Eletronico, € a mais viavel, pois possui caracteristicas vantajosas para a
Administracdo Publica, por exemplo, pelo fato da existéncia de facultatividade na contratacdo dos
produtos e servigos do objeto licitado. Sendo assim, os setores tém a discricionariedade de agir conforme
suas necessidades, podendo flexibilizar suas despesas, com a devida adequacdo aos recursos disponiveis.
Nesse sentido, justifica-se ainda a motivacdo para utilizacdo do Sistema de Registro de Precos em razdo
da demanda ser eventual e futura, sendo utilizado o registro de acordo com a necessidade dos produtos
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demandados, levando em consideracdo o desgaste natural. Outro ponto que merece destaque é o
emprego de recursos financeiros somente para o atendimento imediato da demanda.

No que versa sobre os quantitativos do projeto constantes no Termo de Referéncia, nos autos do
processo, vale esclarecer que o escopo do quantitativo visa o fornecimento de produtos
hortifrutigranjeiros, que contribuam para o crescimento e desenvolvimento saudavel dos alunos
matriculados nas Unidades de Ensino do Municipio de Ouro Fino, garantindo o direito a alimentacgao,
melhoria da produtividade escolar e seguranga alimentar e nutricional. Os recursos para a referida
contratacao serdo provenientes do orgamento da Prefeitura Municipal de Ouro Fino — MG, conforme
dotagdo orgamentdria constante nos autos.

Verifico, mediante as informagdes apresentadas, que se trata de valor compativel com os valores
praticados no mercado, portanto, pertinente a média estimada de precgos para contratacao. Isto posto,
uma vez revestido das formalidades legais e necessarias, pelo presente, JUSTIFICO a necessidade de
abertura de processo licitatério por pregao eletronico, cujo objeto é a aquisicdo de carne e produtos
carneos.

GRAU DE PRIORIDADE DA CONTRATAGCAO

( ) Baixa () Média (X)Alta

DESCRIGAO DO OBJETO A SER CONTRATADO

ITEM | QDE UNID. DETALHAMENTO FORNECIMENTO
MEDIDA

CARNE SUINA — PERNIL: Carne suina obtida
do corte do pernil, sem o0sso, sem pele, sem
cartilagens, com teor de gordura ndo
superior a 10%, cortada em cubos,
congelada, com temperatura minima de -
12°C  no ato da entrega. Embalado
individualmente em embalagem plastica
transparente, atoxica de 1 Kg,
hermeticamente fechadas que garantam a
1 5200 KG integridade do produto até o momento do
consumo. O rétulo deve conter
informacdes que comprove a procedéncia
do produto (frigorifico de origem da
carcaca, data do abate, nimero da nota
fiscal de origem, data da manipulagao, data
davalidade e lote). A carne deve apresentar
todas as caracteristicas organolépticas dos
cortes como cor, textura e odor. Nao sera
aceita carnes com excesso de sangue na

De acordo com a
demanda, mediante
emissdo de Ordem de
Fornecimento
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parte interna e externa da embalagem. O
transporte pode ser feito em caixas
térmicas, com termOometro acoplado que
permita verificar a temperatura minima e
maxima durante o transporte, desde que a
distancia percorrida ndo seja superior a 10
km e que a temperatura ndo varie por mais
de 2°C. Acima dessa distancia de 10 km o
transporte deve ser em carrocerias
frigorificas com temperatura maxima de
2°C. A empresa deverd ter todas as
documentagdes que comprove a condigdo
de comercializagdo de produtos cdrneos e
seus derivados, alvara sanitario junto a
vigilancia sanitdria com CNAE ( Cddigo
Nacional de Atividade EconOmica)
especifica ou registro junto ao Servico de
Inspecdo de Produtos Agropecuarios do
municipio (SIMPA) ou Servico de Inspecdo
Municipal (SIM), ou registro de Servico
Inspecao Estadual (SIE), ou registro de
Servico de Inspecdo Federal (SIF). Os meios
de transporte de carnes deverdo passar por
avaliagdo da Vigilancia Sanitaria.

5200

KG

A empresa devera ter todas as
documentagbes que comprove a condigdo
de comercializacdo de produtos cérneos e
seus derivados, alvard sanitdrio junto a
vigilancia sanitaria com CNAE ( Cédigo
Nacional de Atividade EconOmica)
especifica ou registro junto ao Servico de
Inspecdo de Produtos Agropecuarios do
municipio (SIMPA) ou Servico de Inspecado
Municipal (SIM), ou registro de Servico
Inspecdo Estadual (SIE), ou registro de
Servico de Inspecdo Federal (SIF). Os meios
de transporte de carnes deverao passar por
avaliacdo da Vigilancia Sanitaria.

De acordo com a
demanda, mediante
emissdo de Ordem de
Fornecimento

5200

KG

A empresa devera ter todas as
documentacdes que comprove a condicdo
de comercializacdo de produtos carneos e
seus derivados, alvara sanitdrio junto a
vigilancia sanitdria com CNAE ( Cddigo

De acordo com a
demanda, mediante
emissdo de Ordem de
Fornecimento
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Nacional de Atividade Econb6mica)
especifica ou registro junto ao Servico de
Inspecdo de Produtos Agropecuarios do
municipio (SIMPA) ou Servigo de Inspegdo
Municipal (SIM), ou registro de Servico
Inspecdo Estadual (SIE), ou registro de
Servigo de Inspecao Federal (SIF). Os meios
de transporte de carnes deverdo passar por
avaliacdo da Vigilancia Sanitaria.

COXA/ SOBRECOXA DE FRANGO -
Congeladas, com temperatura minima de -
12°C no ato da entrega. Embalado
individualmente em embalagem plastica
transparente, atoéxica de 1 Kg,
hermeticamente fechadas que garantam a
integridade do produto até o momento do
consumo. O rétulo deve conter
informacdes que comprove a procedéncia
do produto (frigorifico de origem da
carcaca, data do abate, nimero da nota
fiscal de origem, data da manipulagdo, data
davalidade e lote). A carne deve apresentar
todas as caracteristicas organolépticas dos
cortes como cor, textura e odor. N3o sera
aceita carnes com excesso de sangue na | De acordo com a
parte interna e externa da embalagem. O | demanda, mediante
transporte pode ser feito em caixas | emissdo de Ordem de
térmicas, com termoémetro acoplado que | Fornecimento

permita verificar a temperatura minima e
maxima durante o transporte, desde que a
distancia percorrida ndo seja superior a 10
km e que a temperatura ndo varie por mais
de 2°C. Acima dessa distancia de 10 km o
transporte deve ser em carrocerias
frigorificas com temperatura maxima de
2°C. A empresa devera ter todas as
documentagdes que comprove a condicdo
de comercializacdo de produtos carneos e
seus derivados, alvara sanitdrio junto a
vigilancia sanitdria com CNAE ( Coddigo
Nacional de atividade Econdmica)
especifica ou registro junto ao servico de
inspecdo de produtos agropecuarios do

4000 KG
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municipio (SIMPA) ou registro de inspegao
estadual (SIE), ou registro de inspecdo
Federal (SIF). Os meios de transporte de
carnes deverdo passar por avaliacdo da
Vigilancia Sanitaria.

PEITO DE FRANGO SEM OSSO — Congelado
com temperatura minima de -12°C no ato
da entrega. Embalado individualmente em
embalagem plastica transparente, atdxica
de 1 Kg, hermeticamente fechadas que
garantam a integridade do produto até o
momento do consumo. O rétulo deve
conter informag¢bes que comprove a
procedéncia do produto (frigorifico de
origem da carcaca, data do abate, niumero
da nota fiscal de origem, data da
manipulacdo, data da validade e lote). A
carne deve apresentar todas as
caracteristicas organolépticas dos cortes
como cor, textura e odor. N3o serd aceita
carnes com excesso de sangue na parte
interna e externa da embalagem. O
transporte pode ser feito em caixas | De acordo com a
térmicas, com termometro acoplado que | demanda, mediante
permita verificar a temperatura minima e | emissdo de Ordem de
maxima durante o transporte, desde que a | Fornecimento

distancia percorrida ndo seja superior a 10
km e que a temperatura ndo varie por mais
de 2°C. Acima dessa distancia de 10 km o
transporte deve ser em carrocerias
frigorificas com temperatura maxima de
2°C. A empresa deverd ter todas as
documentagdes que comprove a condi¢do
de comercializacdo de produtos carneos e
seus derivados, alvara sanitario junto a
vigilancia sanitdria com CNAE ( Cddigo
Nacional de Atividade EconOmica)
especifica ou registro junto ao Servico de
Inspecdao de Produtos Agropecuarios do
municipio (SIMPA) ou Servico de Inspecdo
Municipal (SIM), ou registro de Servico
Inspecdo Estadual (SIE), ou registro de
Servico de Inspecdo Federal (SIF). Os meios

4000 KG
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de transporte de carnes deverado passar por
avaliacdo da Vigilancia Sanitaria.

400

KG

A empresa devera ter todas as
documentacdes que comprove a condicdo
de comercializacdo de produtos cédrneos e
seus derivados, alvara sanitdrio junto a
vigilancia sanitaria com CNAE ( Cédigo
Nacional de Atividade EconOmica)
especifica ou registro junto ao Servico de
Inspecdo de Produtos Agropecuarios do
municipio (SIMPA) ou Servi¢o de Inspegao
Municipal (SIM), ou registro de Servico
Inspecdo Estadual (SIE), ou registro de
Servico de Inspecao Federal (SIF). Os meios
de transporte de carnes deverdo passar por
avaliacdo da Vigilancia Sanitaria.

De acordo com a
demanda, mediante
emissdo de Ordem de
Fornecimento

200

KG

LINGUICA CALABRESA - Linguica suina tipo
calabresa, resfriada com temperatura de O
a 4°C, preparada com carnes de primeira
qualidade com teor maximo de 15% de
gordura, com aspecto, cor, odor e sabor
caracteristicos, sem escurecimento,
esverdeadas e/ou outras cores estranhas
ao produto. Firme, ndo amolecida, nem
pegajosa. Embalado individualmente em
embalagem plastica transparente, atéxica
de 1 Kg, hermeticamente fechadas que
garantam a integridade do produto até o
momento do consumo. O rétulo deve
conter informagdes que comprove a
procedéncia do produto (frigorifico de
origem da carcaca, data do abate, numero
da nota fiscal de origem, data da
manipulacdo, data da validade e lote). A
carne deve apresentar todas as
caracteristicas organolépticas dos cortes
como cor, textura e odor. Ndo sera aceita
carnes com excesso de sangue na parte

De acordo com a
demanda, mediante
emissdo de Ordem de
Fornecimento
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interna e externa da embalagem. O
transporte pode ser feito em caixas
térmicas, com termOometro acoplado que
permita verificar a temperatura minima e
maxima durante o transporte, desde que a
distancia percorrida ndo seja superior a 10
km e que a temperatura ndo varie por mais
de 2°C. Acima dessa distancia de 10 km o
transporte deve ser em carrocerias
frigorificas com temperatura maxima de
2°C. A empresa deverd ter todas as
documentagdes que comprove a condigdo
de comercializagdo de produtos cdrneos e
seus derivados, alvara sanitario junto a
vigilancia sanitdria com CNAE ( Cddigo
Nacional de Atividade EconOmica)
especifica ou registro junto ao Servico de
Inspecdo de Produtos Agropecuarios do
municipio (SIMPA) ou Servico de Inspecado
Municipal (SIM), ou registro de Servico
Inspecao Estadual (SIE), ou registro de
Servico de Inspecdo Federal (SIF). Os meios
de transporte de carnes deverdo passar por
avaliagdo da Vigilancia Sanitaria.

PREVISAO DE DATA EM QUE DEVE SER INICIADA A PRESTACAO DO FORNECIMENTO: na data de recebimento da
Ordem de Fornecimento a ser expedida pelo Setor de Compras.

Fornecimento de Material

(X) Consumo ( ) | Permanente

REGIME DE FORNECIMENTO

() Parcela unica ( ) | Semanal
() | Quinzenal
() | Mensal
( X)) | Outro. Especificar: Sob demanda

EXIGENCIA DE AMOSTRAS OU PROTOTIPO

( X ) Nao.
() Sim. Especificar:

HABILITACAO ESPECIFICA
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( ) Nao.
( x ) Sim. Especificar:

Alvard da Vigilancia Sanitaria do Municipio com CNAE (Cdédigo Nacional de atividade econOmica)
especifica ou Registro junto ao Servico de Inspec¢do de Produtos Agropecuarios do Municipio (SIMPA)

ou Registro de Inspecdo Estadual (SIE), ou Registro de Inspec¢do Federal (SIF).

Os meios de transporte de carnes deverdo passar por avaliacdo da Vigilancia Sanitaria.

RESPONSABILIDADES ESPECIFICAS DA CONTRATADA

( ) Nao.
( X') Sim. Especificar:

A contratada devera apresentar toda a documenta¢dao que comprove a condicdo de comercializa¢do de
carnes e produtos carneos minima necessdria para o fornecimento dos produtos licitados. Possuir meios
de transporte adequados e pessoal capacitado para a entrega no local definido pela OF, obedecendo os
dias e horarios de expediente informados.

Cumprir com todos os aspectos estipulados para o fornecimento como prazo de entrega, local de
entrega, observancia acerca da qualidade e quantidade dos produtos contratados;

A participacdo de qualquer proponente vencedor no processo implica a aceitacdo tacita, incondicional,
irrevogavel e irretratdvel dos seus termos, regras e condi¢gdes. Nos precos ja estdo inclusas todas as
despesas tais como: despesa com funcionarios, materiais utilizados, impostos, transportes, taxas ou
outras;

Manter o fornecimento de produtos durante o tempo de analise de proposta de ajuste de preco. O
fornecimento da alimentacao escolar ndo pode ser interrompido, pois gera prejuizos a eficiéncia do
servico publico. O fornecimento podera ser interrompido apenas no caso de rescisao de contratual;

O gestor do contrato podera definir outras obrigacdes em conformidade com Legislacdao Vigente e
demais legislacdes pertinentes.

RESPONSABILIDADES ESPECIFICAS DA CONTRATANTE

( ) Nao.
( X') Sim. Especificar:

Disponibilizar pessoal para o recebimento dos materiais solicitados, bem como verificar sua integridade
e a condiciona-los adequadamente para o uso.

Enviar o pedido por e-mail.

Viabilizar o recebimento e conferéncia;

Rejeitar os produtos que nado satisfazerem os padrdes exigidos nas especificacdes e recomendacgdes da
contratante;




%.\|UNICIPIO DE OURO FINO - MG
SEDE | - Av. Cyro Goncalves, 173 - Fone/Fax: (035) 3441-9401
CEP 37570-000 — CNPJ n= 18.671.271/0001-34

Notificar a contratada, por escrito, de quaisquer irregularidades que venham a ocorrer, em funcdo da
prestagao de servigo;

O gestor do contrato podera definir outras obrigacdes em conformidade com a Legislacdo vigente e
demais legislacdes pertinentes.

PEDIDOS/LOCAL DE ENTREGA/EXECUCAO E CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO

PEDIDOS

Os pedidos serdo enviados por e-mail, semanalmente as segundas-feiras até as 18h00min, com
antecedéncia de 7 dias da data da entrega. Caso o solicitante necessite de realizar um pedido de
urgéncia, a mesma se reservara ao direito de fazé-lo com até 3 dias Uteis anteriores a data da entrega.
Caso o solicitante necessite cancelar ou reduzir a quantidade de algum pedido, a mesma se reservard ao
direito de fazé-lo com até 3 dias Uteis anteriores a data programada da entrega.

A quantidade média semanal de carne bovina pedaco e bovina moida e suina é de 108 kg.

A quantidade média quinzenal de coxa e sobrecoxa é de 167 kg.

A quantidade média quinzenal de peito de frango é de 167 kg.

Os itens linguica calabresa e salsicha serdo solicitados ocasionalmente para eventos escolares.
ENTREGA

As entregas deverdo ser realizadas as segundas-feiras e quartas-feiras das 07:00h até as 07:20h no
Almoxarifado do Departamento Municipal de Educagdo e posteriormente nas escolas da area urbana.
Nas ocasides de feriado e recesso escolar os dias de entrega poderao ser alterados.

As duvidas/esclarecimentos sobre a entrega podem ser enviadas ao e-mail:
nutriedu.pmof@gmail.com

Locais de entrega:

Almoxarifado do Departamento de Educagdo: Rua Sete de Setembro, s/n. Alto
CEMEI Mariinha Favilla: Rua S3o Vicente, s/n (antiga rodoviaria). Alto

Escola Municipal Ester Favilla: Avenida Cyro Goncgalves, 321. Centro

CEME Dalva: Avenida Cyro Gongalves, n? 351. Centro

CEME Silvia Emilia: R. Dr. Antonio Eufrasio de Toledo, 100. Jardim dos Ipés

CEMEI Maria do Carmo: Rua Lauro Bolognani, 54. Jd. Belo Horizonte

CEMEI Delminda: Pca. Tenente Jodo Antonio Nascimento e Sa, 84. Jd. Expedicionario

CEMEI Conceicdo Palomo: Avenida Palmdacio Butti, 997. Jd. Aeroporto

DEFINICAO DA NECESSIDADE DE ELABORACAO OU NAO DE ESTUDOS TECNICOS
PRELIMINARES
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( X)) Com base na baixa complexidade do objeto, o gerenciamento de riscos da contratacao sera
dispensado para esta contratacdo, bastando a elaboragdo do ETP e do TR.

() Devido a alta complexidade do objeto sera necessaria a elaboracéo do Estudo preliminar e o
gerenciamento de riscos da contratagao.

() Devido a existéncia de Estudo Técnico Preliminar e de gerenciamento de riscos de contratacao
anterior, serdo utilizados o ETP e GR do Processo Licitatério n° ............. [

DOTAGCAO ORCAMENTARIA

A aquisicdo de dard por Ficha Orcamentaria para aquisicdao de alimentos para a alimentacdo escolar
proveniente de Recursos Préprios.

ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

Objetivando a instrucdo do processo, informamos que foram realizadas consultas a processos anteriores
e pesquisa de mercado sobre os precos praticados para o objeto desta Licitacdo, estimando-se o
montante em R$547.128,00 (Quinhentos e quarenta e sete mil, cento e vinte e oito reais).

Parametros adotados para elabora¢ao do valor estimado:

() Composicao de custos unitdrios menores ou iguais a mediana do item correspondente no painel
para consulta de precos ou no banco de precos em saude disponiveis no Portal Nacional de Contratacdes

Publicas (PNCP);

( ) Contratacoes similares feitas pela Administracdo Publica, em execug¢do ou concluidas no periodo de
1 (um) ano anterior a data da pesquisa de precos, inclusive mediante sistema de registro de precos,

observado o indice de atualizacdo de precos correspondente;

( X ) Utilizacdo de dados de pesquisa publicada em midia especializada, de tabela de referéncia
formalmente aprovada pelo Poder Executivo federal e de sitios eletrénicos especializados ou de dominio

amplo, desde que contenham a data e hora de acesso;

( X ) Pesquisa direta com no minimo 3 (trés) fornecedores, mediante solicitacdo formal de cotacdo,
desde que seja apresentada justificativa da escolha desses fornecedores e que nao tenham sido obtidos

os orcamentos com mais de 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgacdo do edital. A escolha
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para a coleta de precos com os fornecedores selecionados se deu por meio de pesquisas na regidao de

empresas que atendem este tipo de objeto.

() Pesquisa na base nacional de notas fiscais eletronicas.

RESPONSABILIDADE PELA FORMALIZACAO DA DEMANDA

Data: 15/04/2024

Josiane de Padua Lopes
Diretora de Educacao
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

OBIJETO: A aquisicdo de carnes e produtos carneos para suprimento da Alimentacao
Escolar a ser fornecida aos alunos matriculados na Rede Municipal de Ensino de Ouro
Fino, conforme condig¢bes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Anexo | - Termo
de Referéncia/Especificagées do objeto do Edital e seus anexos.

INTRODUCAO

As aquisicdes publicas produzem importante impacto na atividade econdmica,
considerando a quantidade de recursos envolvidos.

Este estudo visa a buscar a melhor solucdo para as aquisicoes, considerando que um
planejamento bem elaborado possibilita contrata¢des potencialmente mais eficientes,
posto que a realizacdo de estudos prévios proporciona conhecimento de novas
modelagens/metodologias constantes no mercado, resultando na melhor qualidade do
gasto com recursos publicos.

Apresentamos os estudos técnicos preliminares que visam a assegurar a viabilidade
(técnica e econ6mica) da contratacao pretendida e o levantamento dos elementos
essenciais que servirdo para compor Termo de Referéncia.

Também nesta linha, o SRP se baseia no conceito do sistema just in time, segundo o qual
a compra ou contratacdo deve ser efetivada apenas quando ocorrer a necessidade,
gerando, para a Administracao, uma redugdo de gastos de armazenagem e estoque.

Trata-se de uma solugdo inteligente de planejamento e organiza¢do na
logistica de aquisicdo de bens e servigcos no setor publico, porquanto,
entre outros beneficios, reduz significativamente os custos de estoque.
Com a adogdio do SRP, a Administragdo passa a deter um estoque virtual,
sem a necessidade dos gastos com armazenagem.

O SRP se baseia no conceito de sistema de administracGo da logistica de
produc¢do adotado no dmbito privado denominado just in time, que se
orienta apoiado na ideia de que nada deve ser produzido, transportado
ou comprado antes do momento exato da necessidade. (BITTENCOURT,
2016)

O registro de precos ndo é uma modalidade licitatéria, mas, sim, um instrumento para

a formacdo de banco de precos de fornecedores, que ndo gera compromisso efetivo de
aquisicao.

DOS ELEMENTOS MINIMOS NECESSARIOS:
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O presente estudo técnico preliminar contemplou ao menos os elementos previstos nos
incisos I, 1V, VI, Vlll e XIll do § 12 do art. 18 da Lei 14.133/2021, suficientes para identificar
o problema a ser resolvido, sob a perspectiva do interesse publico, e foi capaz de apontar
dentre as opcdes disponiveis no mercado, aquela contratacdo que revela viabilidade
técnica e econOmica.

Os demais elementos previstos nos incisos do §12 do art. 18 da Lei 14.133/2021 n3o sdo
obrigatdrios e podem ser dispensados nos termos do §22 do art. 18 da Lei 14.133/2021.

No presente caso, os mesmos ndo foram utilizados, por entendermos que o objeto a ser
contratado ndo possui alta complexidade, aliado ao fato deste 6rgao, encontrar-se em
fase de adaptacdo para aplicar as inUmeras novidades trazidas pela Nova Lei de
LicitagGes n® 14.133/2021, dando prioridade e efetividade neste primeiro momento de
adaptacdo, para os elementos obrigatérios previstos em lei.

I. NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

A aquisicdo de carnes e produtos carneos para suprimento da Alimentagao Escolar a ser
fornecida aos alunos matriculados na Rede Municipal de Ensino de Ouro Fino durante o
ano de 2024 e 2025. O presente processo licitatério visa o fornecimento de carnes e
produtos cdrneos variados e seguros, garantindo o direito a alimentagao, contribuindo
para o crescimento e desenvolvimento saudavel dos alunos matriculados nas Unidades
de Ensino do Municipio de Ouro Fino, melhoria da produtividade escolar e seguranca
alimentar e nutricional. Faz-se necessdria a aquisicdo destes produtos, conforme o
planejamento e a demanda do Departamento Municipal de Educacao.

Il - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

Uma vez que a aquisicdo de carnes e produtos carneos com as caracteristicas
requisitadas pelo Departamento Municipal de Educacdo ndo possui uma série histérica,
sendo o valor da ultima Licitacdo que orcou em cerca de RS 458.188,80 (Quatrocentos
e cinquenta e oito mil, cento e oitenta e oito reais e oitenta centavos).

O aumento da demanda do Departamento, demandam ao aumento de funciondrios e
do numero de alunos matriculados na rede municipal, além de considerar o fato que a
licitacdo anterior ndo foi suficiente para atender no periodo requisitado, dessa forma,
aduz a um aumento significativo de alguns produtos.

Desta forma, de 2023 até a presente data, as solicitagdes aumentaram em detrimento
das quantidades licitadas. Processos licitatérios envolvendo este tipo de produtos tem
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aumentado consideravelmente, tanto pela dindmica dos servicos prestados,
considerando-se o uso continuo e intermitente dos mesmos.

Il - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Baseando na pesquisa realizada pelo Departamento de Educacdo, verificou-se que o
valor estimado da referida contratacdo é da ordem de R$547.128,00 (Quinhentos e
quarenta e sete mil e cento e vinte e oito reais).

O Setor de Compras coligira os dados de cota¢des com fornecedores, com outros entes
federados, bem como pesquisa na internet e no banco de dados de compras do Governo
Federal para montar o Mapa Comparativo de Pregos e o0 acostard aos autos do processo
administrativo licitatério.

IV - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO (OU NAO) DA SOLUGAO

Pela propria caracteristica do sistema de registro de precos e a intengcdo do
Departamento de Educacdao em adquirir futura e eventualmente os itens listados e
cotados e posteriormente licitados, é importante salientar que a aquisicdo em si se dara
de forma parcelada, guardando as devidas necessidades planejadas, emergenciais e ou
provocadas por intempéries e ou atos adversos.

Desta feita, ndo faz sentido e ndo representa economia de escala para a Administracdo
a aquisicdo imediata e guarda destes itens, sem, no momento, ter necessidade de
manté-los em estoque, uma vez que demandam espaco e dispéndio financeiro do erario
publico.

A sistemdtica de se promover a ata de registro de precos, conforme legislacdo
pertinente ja proporciona claramente o zelo pelo dinheiro publico e também o respeito
com a coisa publica, uma vez que mesmo armazenados, podem ser objeto de furtos e
extravios a revelia da vontade dos seus servidores.

Desta forma, a opcao pelo parcelamento da aquisicdo eventual e futura de géneros
alimenticios se demonstra inconteste e eficaz do ponto de vista de sua praticidade,
economia e respeito com o carater da coisa publica em toda a sua extensao, alcancando
seu aspecto social.

V - DECLARAGAO DE VIABILIDADE DA CONTRATACAO

O estudo técnico preliminar evidenciou que a contratacao da solugdao mostra-se possivel
e necessaria, mediante a deflagracdo de processo licitatdrio na modalidade eletronica,
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utilizando o sistema de registro de precos para a composicdo da ata de registro de
pregos.

Os demais itens referentes a elaboracao deste ETP, de acordo com o artigo 92, ndo foram
contemplados, uma vez que ndo se faziam necessarias a sua aplicacdo neste contexto
especifico.

Diante do exposto, declara-se ser vidvel a contratacdo pretendida.

Ouro Fino, 15 de abril de 2024.

Josiane de Padua Lopes
Diretora de Educacgao
(responsdvel pela elaboracdo do ETP)



