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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

O presente Estudo Técnico Preliminar — ETP, tem como objetivo avaliar alternativas para
Contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de preparo, fornecimento e
distribuicdo de refeicdes prontas, destinadas ao atendimento de campanhas de salde, eventos,
palestras e demais agdes promovidas pelo municipio.

Departamento Requisitante: Departamento de Governo, Administracao e Finangas

Responsavel: Takahiko Hashimoto

1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

A contratacdo de empresa especializada para o preparo, fornecimento e distribuicdo de refeicdes
prontas justifica-se pela necessidade de atendimento as demandas decorrentes de campanhas de
saude, eventos, palestras, capacitacdes e demais a¢cdes promovidas pelo Municipio. Tais atividades,
em sua maioria, envolvem servidores, profissionais da saude, palestrantes, equipes de apoio,
voluntarios e participantes que permanecem nos locais de realizacdo por periodos prolongados,
tornando indispensavel o fornecimento de alimentacdo adequada, de forma a garantir melhores
condicGes de trabalho, acolhimento e execucdo das a¢des desenvolvidas.

A contratacdo de empresa especializada assegura, ainda, a observancia das normas sanitdrias e de
seguranca alimentar vigentes, garantindo a qualidade, higiene, acondicionamento e adequada
manipulagao dos alimentos fornecidos, reduzindo riscos a saude dos usudrios e proporcionando
maior seguranca na prestacao do servico.

Além disso, a terceirizacdo do servico mostra-se mais eficiente e vantajosa para a Administracao
Publica, considerando que o Municipio ndo dispde de estrutura prépria adequada, equipe técnica
especializada e logistica necessaria para a preparac¢ao e distribuicdo das refeicdes em diferentes
locais e horarios, o que poderia comprometer a execugdo das atividades e gerar maiores custos
operacionais.

Dessa forma, a realizacao da presente contratacdo visa assegurar a continuidade e eficiéncia das
acdes publicas municipais, promovendo economicidade, qualidade na prestacdo dos servigos e
suporte adequado as atividades de interesse coletivo, em conformidade com os principios da
administracdo publica e com a necessidade de atendimento ao interesse publico.

2. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Para atender de forma eficiente as demandas das campanhas de saude, eventos, palestras e demais
acdes promovidas pelo municipio, a solucdo proposta consiste na contratacdo de empresa
especializada para o preparo, fornecimento e distribuicdo de refeicbes prontas, garantindo
alimentacdo de qualidade e devidamente adequada as normas sanitarias e nutricionais. A
prestacdo do servico sera dividida em duas modalidades: self-service e marmitex.

3. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

A estimativa das quantidades foi elaborada com base no histdrico de consumo da contratacdo
anterior, considerando as demandas efetivamente realizadas durante a vigéncia do ultimo
contrato, o qual apresentou quantitativo suficiente para atender satisfatoriamente as necessidades
da Administracdo Municipal, sem ocorréncia de desabastecimento ou excesso relevante de
consumo.
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Para a presente contratagdo, optou-se pela manutengao do mesmo quantitativo anteriormente
licitado, tendo em vista que os dados de utilizacdo demonstraram compatibilidade com as
necessidades dos setores requisitantes e com a execucdo das campanhas de saude, eventos,
palestras, capacitacdes e demais acdes promovidas pelo Municipio.

Além do histérico de consumo, a estimativa também considerou a previsdo de realizacdo de novos
projetos e ac¢des institucionais ao longo do presente exercicio, o que poderd ampliar a demanda
pelo fornecimento de refeigdes prontas, justificando a necessidade de manutenc¢ado de quantitativo
capaz de assegurar atendimento adequado e continuo as atividades programadas.

Ressalta-se que as quantidades previstas possuem cardter estimativo, ndo gerando obrigacdo de
contratacao integral por parte da Administracao, sendo os fornecimentos realizados de forma
parcelada, conforme a necessidade efetiva dos setores, por meio do Sistema de Registro de Precos,
observando-se os principios da economicidade, eficiéncia e planejamento administrativo.

4. ESPECIFICAGOES DO OBJETO

Valor Médio | Valor Médio

- . Unitdrio Total
ltem | Quant Descricdo do Material RS RS

Self-Service 59,99 71.988,00
- Prato principal: Carnes (bovina, suina, frango e
peixe), com pelo menos duas op¢des didrias.
-Acompanhamentos:

Arroz branco, arroz integral, feijao, farofa e
guarnicoes (ex.: puré, macarrdao, legumes
salteados).

1 1.200 - Saladas: Opcgdo variada com folhas (alface,
rucula, etc.), legumes crus (cenoura, beterraba),
graos (grao-de-bico, lentilha) e molhos simples.

- Bebidas: Agua (500ml), sucos (335ml) ou
refrigerante (350ml)

*Deve ser disponibilizada quantidade suficiente e
sem limite de reposicdo durante o periodo de
servigo.

Marmitex 27,00 32.400,00

-Prato principal: uma proteina (bovina, suina,

frango ou peixe).
2 1.200 .
-Acompanhamentos: Arroz (branco ou integral),

feijdo, um carboidrato (puré, macarrdo ou batata)

e um legume cozido ou salteado
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-Salada: porcdo embalada separadamente (se
solicitado), com opg¢bes basicas como folhas,
legumes crus e molhos.

* Marmitex padrao (600g a 800g)

*embaladas em marmitex de material térmico,
com tampa devidamente lacrada, garantindo a
conservagao do alimento durante o transporte e
entrega.

* As refeicdes devem ser entregues no local
indicado, mantendo a temperatura ideal
(quente ou fria, conforme o alimento), sem
comprometimento da qualidade até o consumo.

5. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

Fica estimado o valor R$104.388,00 (cento e quatro mil trezentos, trezentos e oitenta e oito reis)
para preparo, fornecimento e distribuicdo de refeicdes prontas, destinadas ao atendimento de
campanhas de saude, eventos, palestras e demais agdes promovidas pelo municipio, a vigéncia do
contrato é 12 meses a partir da data de sua homologacdo foram utilizados como metodologia para
obtencdo do preco e referéncia para contratacdo a média, mediana ou o menor valor obtido na
pesquisa de pregos.

6. LOCAL E FORMA DE ENTREGA

As refeigdes no sistema self-service deverao ser fornecidas diariamente, de segunda a segunda, nos
periodos de almoco e jantar, garantindo a oferta continua de alimentacdo para os eventos e
atividades programadas pelo municipio. Os marmitex deverdo ser preparados e entregues todos
os dias da semana, de segunda a domingo, conforme demanda e cronograma estabelecido pela
administracdo municipal, assegurando a alimentacdo adequada dos beneficiarios, sem
interrupgGes no fornecimento.

7. CONDIGCOES DE RECEBIMENTO / FORNECIMENTO

A contratada deverd apresentar toda a documentag¢ao minima necessaria para o fornecimento do
objeto licitado, obedecendo os dias e horarios de expediente informados.

As refei¢cdes fornecidas deverdao ser preparadas com ingredientes de qualidade, respeitando as
normas sanitarias vigentes e garantindo um cardapio balanceado.

As refeicdes deverdo ser preparadas em local adequado, com condi¢des sanitdrias devidamente
regulamentadas.

A empresa deverd garantir que os alimentos sejam transportados em recipientes térmicos e
préprios para 0 consumo seguro.

O fornecimento das refeicdes devera ocorrer nos locais e horarios previamente estabelecidos pela
administracdao municipal.

As quantidades serdo informadas com antecedéncia, conforme a programacao dos eventos.
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A empresa contratada devera seguir as normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) e demais érgdos reguladores.

Os alimentos deverao ser frescos e armazenados corretamente para evitar contaminagoes.
Profissionais envolvidos no preparo e distribuicdo das refeicdes devem possuir capacitacdo em
boas praticas de manipulacdo de alimentos.

A empresa deverd garantir pontualidade na entrega das refeicdes, evitando atrasos que possam
comprometer os eventos.

A limpeza e organiza¢do dos utensilios utilizados na distribuicdo das refeicdes serdo de
responsabilidade da empresa.

8. PROCEDIMENTOS DE FISCALIZAGAO

Os Departamentos Requisitantes, serdo os responsaveis pela fiscalizagdo dos produtos que forem
entregues.

9. PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

A Licitagao serd por Registro de Pregos, haja vista a conveniéncia do fornecimento do objeto com
previsdo de serem de forma parcelados, conforme a necessidade, visando a minimizar os riscos de
desabastecimento e reduzir os custos necessarios.

10. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

A Contratacdo esta prevista para o orcamento anual de 2025.

11. RESULTADOS PRETENDIDOS

Oferta de refeicBes balanceadas e nutritivas, atendendo as necessidades dos participantes das
campanhas de saude, eventos, palestras e demais acdes promovidas pelo municipio.

12. MATRIZ DE RISCOS

Risco 01: Licitagdo Deserta ou Fracassada

Probabilidade: Baixa;

Impacto: Alto;

Agdo Preventiva: Realizacio de planejamento prévio adequado, com definicio clara das
necessidades da Administragao, elaboracdo de termo de referéncia compativel com os pregos de
mercado e ampla divulgagao do certame;

Acdo de Contingéncia: Revisao das condi¢ées do processo licitatério e realizagdo de novo
procedimento, caso necessario.

Risco 02: Fornecimento de refeig6es em desacordo com as especificacoes contratadas
Probabilidade: Baixa;

Impacto: Alto;

Acdo Preventiva: Estabelecer no Edital e Termo de Referéncia todas as especificagdes técnicas,
exigéncias sanitdrias e padroes minimos de qualidade para execug¢ao do servigo;
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Acdo de Contingéncia: Aplicar as sangles previstas contratualmente e exigir a substituicao
imediata das refei¢des/produtos inadequados, sem dnus para a Administragao.

Risco 03: Descumprimento das normas sanitarias e de seguranga alimentar

Probabilidade: Média;

Impacto: Alto;

Acgao Preventiva: Fiscalizagdo continua da execug¢ao contratual, verificando o cumprimento das
normas sanitarias, condigées de higiene, armazenamento e transporte dos alimentos;

Agao de Contingéncia: Determinar a imediata regularizagao das inconformidades e, em caso de
reincidéncia, aplicar as penalidades previstas no contrato.

Risco 04: Atraso na entrega das refeigoes

Probabilidade: Média;

Impacto: Alto;

Acdo Preventiva: Definir claramente os prazos e condi¢oes de entrega no Termo de Referéncia e
realizar acompanhamento periddico da execugdo contratual;

Acgao de Contingéncia: Notificar formalmente a contratada e aplicar as penalidades previstas em
contrato, podendo ocorrer substituicao do fornecedor, conforme o caso.

13. IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratacao dos servicos de preparo, fornecimento e distribuicdo de refeicdes prontas pode gerar
impactos ambientais relacionados ao consumo de recursos naturais, geragao de residuos sdélidos e
descarte de embalagens.

Priorizar o uso de embalagens biodegradaveis ou reciclaveis para o fornecimento das refeicdes,
especialmente no caso dos marmitex.

14. VIABILIDADE E RAZOABILIDADE DA CONTRATAGAO

Este Departamento declara VIAVEL esta contrata¢do, com base neste Estudo Técnico Preliminar.

Ouro Fino, 12 de Maio de 2026.

Takahiko Hashimoto
Diretor Municipal de Governo, Administracdo e Financas




