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1. OBJETO E CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO:

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a concessdo de uso de espago publico, a titulo oneroso, de uma area de 245 m?, para a
instalagdo e exploragdo de lanchonete/restaurante dentro do Parque Estadual do Rio Preto, conforme Termo de Referéncia e especificagdes
detalhadas neste, nos termos da tabela abaixo e conforme condigdes e exigé€ncias estabelecidas neste documento.

LOTE | ITEM COD.DO A DESCRICAO | COMPLEMENTACAO | UNIDADE | QUANTIDADE A VALOR VALOR VALOR
ITEM NO DO ITEM DO ITEM CATMAS ESTIMADO | ESTIMADO = ESTIMADO
SIAD CATMAS MENSAL (1 = ANUAL (12 | GLOBAL

MES) MESES) (60 MESES)




1 000128546 | CONCESSAO Concessdo de uso de UNIDADE 1 R$ 375,00 R$ 4.500,00 | R$22.500,00
ONEROSA DE espago publico, a titulo

ESPACO oneroso, de uma area de
PUBLICO PARA | 245 m?, para a instalagdo
EXPLORACAO e exploragdo de
DE SERVICOS lanchonete/restaurante
DE dentro do Parque
RESTAURANTE Estadual do Rio
Preto/IEF

1.2 O Instituto Estadual de Florestas concedera de forma onerosa ao ganhador do certame a utilizagdo de restaurante/lanchonete com area
construida de cerca de 245 m? com a seguinte descri¢ao:

1.2.1 - Banheiros - Totalizam trés unidades sendo dois para visitantes e um para uso exclusivo do concessiondrio e funcionérios com os
seguintes detalhes:

- 01 (um) banheiro feminino para visitante com laje, area de 1,5m? com 01 (um) basculante de madeira 55cmx55c¢m com vidro,
com 01 (uma) pia de louca branca pequena, 01 (uma) torneira, 01(um) apagador, 01 (uma) ldmpada, 01(um) vaso sanitario
branco, paredes com azulejo branco 15cmx15c¢m e piso em cerdmica cor marfim;

- 01 (um) banheiro masculino para visitante com laje, area de 1,5m?, com 01 (um) basculante de madeira 55cmx55cm com vidro,
com 01 (uma) pia de louca branca pequena, 01 (uma) torneira, 01 (um) apagador, 01 (uma) lampada, com 01 vaso sanitario
branco, todo com azulejo branco 15cmx15cm e piso em ceramica cor marfim;

- 01 (um) banheiro para funcionarios com laje, area de 1,96m? contendo 01 (um) vaso sanitario branco, 01(uma) pia de louca
branca pequena, 01 (um) apagador com tomada, 01(uma) ldmpada, um chuveiro elétrico 110V, 01 (um) basculante de madeira
com vidro 55¢cm x 55c¢m, azulejo branco 15cmx15¢cm com 1,60m de altura e piso em cerdmica cor marfim.

1.2.2 - Dispensa: Area de 2,08m?, com laje, piso em cerdmica cor marfim, 01(um) apagador, 01(uma) lampada e porta de madeira
macica.

1.2.3 - Cozinha: Area de 18,5m?, com laje, toda com azulejo branco 15¢cmx15¢m, piso em cerdmica cor marfim, com 01(uma) bancada
divisoria em ardésia medindo 1,97mx0,50m, 01(uma) pia em arddsia com dois bojos inox, medindo 1,82mx0,54m, 02 (duas) janelas de
madeira com vidro medindo 1,07mx1,07m, 01(um) apagador, 03 (trés) tomadas, 02(duas) ldmpadas, 01(um) ventilador de teto, um
exaustor, duas portas em madeira maci¢a e uma janela S5cmx55cm com vista para dentro do refeitorio.

1.2.4 - Area de Servigo: medindo 5,5m?, anexa a cozinha, paredes com azulejos branco 15cmx15¢m, com 1,60 de altura, piso em
ceramica cor marfim, com 01(uma) janela de madeira com vidro 1,07mx1,07m, 01(uma)tomada, 01(uma) lampada e 01(um) apagador.

1.2.5 — Area de Atendimento/bar: Area de 24,16m? com forro em madeira de Angelim, piso de ardésia, com um balcdo de ardosia de
tijolo a vista, medindo 3,85mx0,40m; 03(trés) janelas de madeira de 1,07mx1,07m; 01(uma) pia de ardosia com um bojo inox, medindo
1,03mx0,49m; 01(uma) bancada de arddsia de 2,51mx0,29m; 02 tomadas e 02 lampadas.

1.2.6- Area de Atendimento/restaurante: Area de 79,50m?, forro em madeira de Angelim, piso em ardésia, 07(sete) janelas de madeira
com vidro, medindo 1,07mx1,07m, 09(nove) lampadas nas paredes, 04(quatro) lampadas na madeira central, 01(uma) tomada externa,
01(um) apagador duplo, 01(uma) bancada em ardésia de 2,50mx0,36m;

1.2.7- Um lavabo com area de 3,0m?, pia em ardosia de 1,84mx0,52m com bojo oval de louga, espelho 0,87mx0,50m, saboneteira de
vidro para sabdo liquido, 01(uma) lampada e 01(um) apagador.

1.2.8- Area externa: Area de 7,00m? (4rea de atendimento/bar), toda coberta, piso de ardésia, 01(uma) lampada.

1.2.9 - Dormitério: Area medindo 13,8m? (com parede divisoria), com azulejo branco a 1,60m de altura, piso em cerdmica de cor

marfim, 02(dois) apagadores, 02(duas)lampadas, 01(uma) tomada, 02 (duas) portas de madeira maciga, 03 (trés) janelas em madeira
com vidro, medindo 0,55m X 0,55m.

1.2.10 - Patio/Areas de servigo/externas: Um patio com area de 86,5m?, cercado de tela e mourdes de eucalipto, com dois portdes nas
extremidades, todo calgado em pedra mineira com cimento.

1.2.11 - Uma area de tanque, coberta, medindo 9,4m?, com dois tanques de dois bojos cada, uma lampada, 01(uma) casa de gis em
alvenaria, medindo 1,5mx0,70nx1,90m, com porta de grade de ferro; 01(uma) casa de material de limpeza, em alvenaria, medindo
1,5mx0,70mx1,90m, com porta de grade de ferro.

1.2.12- Uma area coberta, medindo 27m?, com dois varais suspensos.

1.3. Da vigéncia:

1.3.1. O prazo de vigéncia da contratagdo ¢ de 5 (cinco) anos contados a partir do primeiro dia util subsequente a divulgagdo do contrato
no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), sendo prorrogavel sucessivamente por até 10 anos, na forma dos artigos 105, 106
e 107 da Lei Federal n°® 14.133, de 2021.

1.3.2. A defini¢do do servico de restaurante no Parque como continuada se justifica pela necessidade de proporcionar uma oferta
constante de alimentagdo aos visitantes e participantes de eventos ao longo do tempo. A continuidade é crucial para garantir a plena
utilizagdo da infraestrutura do Parque Estadual do Rio Preto, especialmente em periodos de alta e baixa temporada, onde a demanda por
servigos de alimentagdo pode variar. A manutengdo constante do restaurante visa assegurar a satisfagdo dos usuarios, promovendo uma
experiéncia completa e adequada durante a permanéncia no Parque, alinhada com os objetivos de preservagdo ambiental e promogéo do
ecoturismo na regido, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando, ao estabelecer uma vigéncia plurianual, cria-se uma
relagdo de parceria mais solida entre a empresa prestadora do servigo e a administragéo do Parque. Isso pode resultar em investimentos
a longo prazo, melhorias continuas na infraestrutura do restaurante e no atendimento ao publico, bem como a possibilidade de
implementar praticas sustentaveis e inovadoras.

1.3.3. Durante o prazo de vigéncia, os precos contratados serdo reajustados monetariamente com base no IPCA, observado o interregno
minimo de 12 meses, contados da apresentagdo do orcamento estimado, quando houver, ou da proposta, exclusivamente para as
obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

1.3.4. Encerrado o procedimento de licitago, o licitante declarado vencedor sera convocado para firmar o termo de contrato, no prazo
de 5 (cinco) dias uteis, de acordo com o art. 90 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.4. Do prazo para funcionamento:



1.4.1. A empresa devera entrar em funcionamento em até 15 (quinze) dias corridos apds publica¢do do extrato do contrato, firmado
entre a licitante vencedora e o Instituto Estadual de Florestas.

JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGAO E DESCRIGAO DA SOLUGCAO:

2.1. O Parque Estadual do Rio Preto, unidade de conservagdo de protegdo integral gerida pelo Instituto Estadual de Florestas de Minas Gerais
estd localizado no municipio de Sdo Gongalo do Rio Preto. Conta com uma infraestrutura completa para receber visitantes, compreendendo
portaria, sede administrativa, estacionamento, area de camping, vestiarios, restaurante, centro de visitantes, alojamentos, casa para
pesquisadores, casas funcionais, casa de hospedes e centro de manutengdo. Além dessas instalagdes, o parque possui diversos atrativos
naturais como mirantes, rios e cachoeiras, trilhas autoguiadas, e realiza atividades com grupos diversos e eventos ao longo do ano.

2.2. A unidade também serve como sede para diversos outros eventos, cursos e treinamentos promovidos pelo Instituto Estadual de Florestas,
SEMAD e outros parceiros. Para garantir que os visitantes e participantes desses eventos desfrutem plenamente da infraestrutura, ¢ crucial
manter em funcionamento a area destinada ao restaurante e lanchonete.

2.3. Dado que a regido se caracteriza como zona rural e os licitantes de alimentos estdo localizados nas sedes dos municipios, distantes da area
de uso publico do Parque, torna-se necessario realizar um processo licitatorio para a contratagdo de uma empresa especializada que atenda a
demanda dos visitantes. Nesse sentido, o Instituto Estadual de Florestas, por meio do Escritorio Regional de Florestas e Biodiversidade
Jequitinhonha, busca selecionar uma empresa especializada em gestdo e fornecimento de alimentagdo. O objetivo é conceder o uso do espago
publico, especificamente a instalagdo denominada restaurante/lanchonete dentro do Parque Estadual do Rio Preto, mediante compensagdo
financeira. Isso visa suprir as necessidades dos visitantes, durante todo ano, bem como dos colaboradores do parque e participantes de cursos e
eventos.

DA PARTICIPACAO DE CONSORCIOS:

3.1 Nao sera permitida a participagdo de empresas reunidas em consorcio.

DA SUBCONTRATACAO:

4.1 Nao sera admitida a subcontratagdo parcial ou total do objeto contratual.

DA SUSTENTABILIDADE:

5.1 A empresa deve adotar praticas sustentaveis em suas operagdes, como o uso de embalagens biodegradaveis, a redugdo do desperdicio de
alimentos e a valorizacdo de insumos locais e organicos sempre que possivel.

5.2 Deve-se priorizar a minimizagdo do impacto ambiental das operagdes, incluindo o tratamento adequado de residuos, o uso eficiente de
recursos naturais ¢ a adogdo de medidas para conservagio da biodiversidade local.

5.3 Devem ser observados os seguintes critérios e praticas de sustentabilidade:

5.3.1 A prestagdo do servigo de alimentagdo coletiva envolve atividades que podem gerar impactos ambientais, especialmente em razao
da manipulagdo de alimentos, do consumo de recursos naturais e da geracdo de residuos. Nesse contexto, deverdo ser observados
critérios e praticas de sustentabilidade em conformidade com o Decreto Estadual n° 48.938, de 07 de novembro de 2024, ¢ demais
normas aplicaveis, considerando as dimensdes ambiental, social, econdmica e cultural da prestagdo do servigo, nos termos do art. 4° do
referido Decreto.

5.3.2 Os critérios e praticas de sustentabilidade deverdo ser observados na gestdo do contrato, especialmente no cumprimento das
obrigagdes da CONCESSIONARIA, conforme o art. 2° do Decreto Estadual n° 48.938, de 2024, bem como em observancia ao Guia
Nacional de Contratagdes Sustentaveis, da Advocacia-Geral da Unido, naquilo que for compativel com o objeto da contratagio, sem
prejuizo das demais normas e diretrizes aplicaveis.

5.3.2.1 Foram identificados os seguintes potenciais impactos ambientais associados a operagdo:
a) geragdo de residuos solidos organicos e reciclaveis, decorrentes das atividades de preparo e consumo de alimentos;

b) geracdo de residuos especiais, como 6leo de fritura, cujo descarte inadequado pode causar danos ao meio ambiente,
especialmente aos recursos hidricos;

¢) consumo de recursos naturais, notadamente agua e energia elétrica, inerente a operagéo de cozinhas industriais;

d) geracdo de efluentes liquidos provenientes das atividades de preparo de alimentos, higieniza¢do de utensilios e limpeza
das instalagdes;

e) utilizacdo de equipamentos e insumos com potenciais impactos associados ao seu consumo, manutencdo e descarte ao
final da vida util.

5.3.2.2 Tais impactos séo inerentes a natureza do servigo e ndo constituem impedimento a contrata¢do, desde que adequadamente
gerenciados. Para tanto, a CONCESSIONARIA devera adotar, no minimo, as seguintes praticas de mitigacéo e sustentabilidade:

I — Uso racional de 4gua e energia

Adotar medidas de controle de consumo, incluindo desligamento de equipamentos fora de uso e manutengdo preventiva,
mantendo registros internos ou evidéncias operacionais que demonstrem boas praticas de uso racional.

II — Gestiao de residuos solidos

Realizar a segregac@o dos residuos gerados, com acondicionamento adequado e destinagdo conforme as normas vigentes,
as diretrizes de coleta seletiva adotadas pela Concedente, a Lei Federal n° 12.305/2010 (Politica Nacional de Residuos
Solidos) e a Lei Estadual n® 18.031/2009 (Politica Estadual de Residuos Soélidos), observando, quando aplicavel, as
exigéncias de logistica reversa. Devera ser dada prioridade a produtos reciclados e reciclaveis, em conformidade com o art.
7°, X1, da Lei Federal n° 12.305/2010 e suas atualizagdes.

A fiscalizagdo podera solicitar evidéncias da segregagdo e destinagdo dos residuos gerados, sempre que julgar necessario.

III — Destinacao de residuos especiais



Destinar adequadamente o 6leo de fritura e demais residuos especiais por meio de empresas devidamente licenciadas ou
programas de reaproveitamento, sendo vedado o descarte em redes de esgoto ou no meio ambiente.

A destinagdo do o6leo de fritura e demais residuos especiais devera ser comprovada mediante apresentagdo de certificados de
coleta, manifestos de transporte, notas fiscais ou outros documentos emitidos por empresa legalmente habilitada

IV — Controle de desperdicio de alimentos

Implementar controle de produg@o e sobras, com monitoramento periddico, podendo ser exigida pela fiscalizagdo a
apresentacdo de registros simplificados de controle de desperdicio.

V — Materiais e insumos

Priorizar o uso de embalagens e utensilios reciclaveis ou biodegradaveis, quando tecnicamente viavel, sendo vedada a
utilizag@o indiscriminada de materiais descartaveis sem justificativa operacional.

VI — Manuten¢io de equipamentos

Realizar manuten¢do preventiva e corretiva periddica dos equipamentos utilizados, garantindo eficiéncia energética,
seguranga sanitaria e redugdo de impactos associados ao consumo excessivo de recursos.

VII — Condic¢des de trabalho

Observar as normas de saude, seguranca e higiene no trabalho, garantindo condigdes adequadas aos trabalhadores
envolvidos na execucdo do servigo, em atencao a dimenséo social da sustentabilidade.

VIII — Comprovacio

O atendimento aos critérios de sustentabilidade sera verificado pela fiscalizagdo contratual, nos termos do art. 7° do Decreto
Estadual n® 48.938, de 2024, por meio de um ou mais dos seguintes meios:

- inspe¢des in loco e andlise de rotinas operacionais;
- registros internos de controle apresentados pela CONCESSIONARIA;
- certificagdo emitida por institui¢@o publica oficial ou institui¢ao credenciada;

- outros meios idoneos definidos pela fiscalizacdo.

DA VISITA TECNICA:

6.1 A realizagdo de visita técnica ao espago destinado a exploragdo do restaurante/lanchonete ¢ facultativa, constituindo direito do licitante
interessado, com a finalidade de permitir o conhecimento das instalacdes e das condi¢des locais relevantes a elaboracdo da proposta e ao
cumprimento das obriga¢des decorrentes da concessao.

6.2 O licitante que optar pela realizagdo da visita técnica devera agenda-la previamente, até 03 (trés) dias antes da abertura do procedimento
licitatorio, nos dias uteis, de 09:00h as 16:00h, pelo telefone (38) 9 9976-5621, sendo vedada a realizagdo de visita coletiva com mais de um
licitante no mesmo momento.

6.3 A visita serd acompanhada por servidor designado pelo Instituto Estadual de Florestas, que emitird a correspondente declaragdo de
vistoria, conforme modelo constante do Anexo IV do Edital.

6.4 A ndo realizagdo da visita técnica ndo impedira a participagdo no certame. Nessa hipdtese, o licitante deverd apresentar declaragdo de
pleno conhecimento das informagdes e das condi¢des locais necessarias ao cumprimento das obrigacdes objeto da licitagdo, conforme modelo
constante do Anexo IV do Edital.

6.5 A opgéo por ndo realizar a visita técnica ndo podera fundamentar, posteriormente, alegagdo de desconhecimento das condigdes locais, das
instalagdes ou das peculiaridades do espago objeto da concessao.

FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:
7.1 FORMA DE SELECAO E CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA

7.1.1 O licitante sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento licitatorio na modalidade pregéo, conforme previsdo na LEI
14.133/2021, sob a forma eletronica, com adogao do critério de maior lance, conforme art. 33, da Lei 14.133/21, tendo em vista que se
trata de concessdo de uso publico, sem Onus para o Instituto Estadual de Florestas, e que esta ¢ inserida no Portal de Compras para
realizacdo do pregdo eletronico.

7.2 CRITERIOS DE ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

7.2.1 As propostas comerciais deverdo ser redigidas e impressas, em papel timbrado da empresa, em uma via, com suas paginas
numeradas e rubricadas, e a Gltima assinada pelo representante legal da empresa, sem emendas, acréscimos, borrdes, rasuras, ressalvas,
entrelinhas ou omissoes, salvo se, inequivocamente, tais falhas ndo acarretarem lesdes ao direito dos demais licitantes, prejuizo a
Administra¢do ou ndo impedirem a exata compreensdo de seu contetdo.

7.2.2 Nio sera admitida proposta para objeto diverso do definido no Edital do Pregdo Eletronico n® 01/2026.
7.2.3 O valor ofertado sera reajustado na forma estabelecida no Contrato.

7.2.4 As propostas ndo poderdo impor condi¢des ou conter opgdes, somente sendo admitidas propostas que ofertem a totalidade do
objeto do Edital do Pregao Eletronico n® 01/2026.

7.2.5 Todos os valores ofertados deverdo ser apresentados em moeda corrente nacional, em algarismos com duas casas decimais apos a
virgula.

7.2.6 Ocorrendo divergéncias entre os algarismos e o valor por extenso, prevalecera o valor por extenso.

7.2.7 Todas as condigdes estabelecidas por este Termo de Referéncia e Edital do Pregdo Eletronico n® 01/2026 serdo tacitamente aceitas
pelo proponente com a apresentacéo de sua proposta comercial.

7.2.8 A proposta devera atender a totalidade do objeto desta licitagdo.

7.2.9 A proposta vencedora sera aquela que ofertar o MAIOR Lance de Pagamento Mensal, referente a exploragdo comercial da area,



devido pela CONCESSIONARIA 4 CONCEDENTE.

7.2.10 Além do valor pago pela concessio administrativa, a CONCESSIONARIA arcar4 ainda com a taxa mensal pelo fornecimento de
Energia elétrica.

7.2.11 O valor mensal para a concesséo de uso da area para instalagdo e exploragdo de lanchonete ndo podera ser inferior a R$ 375,00
(trezentos e setenta reais).

DA EXECUCAO DO CONTRATO:

8.1 O horario de funcionamento do restaurante/lanchonete coincidira com o horario de funcionamento do PE do Rio Preto de 7 h as 21 h,
rotineiramente de sexta a domingo, durante todos os dias de feriados nacionais e municipais, em julho, dezembro e janeiro durante as férias
escolares. Além disso o restaurante devera estar apto a funcionar em outros dias especificos atendendo a demanda de visitantes, desde que
programada antecipadamente.

8.2 A CONCESSIONARIA devera acordar com a CONCEDENTE os horarios de inicio e fim das principais refeicdes, café da manhi, almogo
¢ jantar.

8.3 Serdo de 6nus exclusivo da licitante vencedora/CONCESSIONARIA a montagem do restaurante/lanchonete, instalagdes necessarias,
aquisi¢cdes de materiais, equipamentos e outros bens para o seu devido funcionamento;

8.4 O espago cedido e suas instalagdes para funcionamento do restaurante/lanchonete bem como a conservacdo e gastos de manutengdo da
estrutura ficam sob inteira responsabilidade da licitante vencedora/CONCESSIONARIA, sem direito a cobrar da CONCEDENTE as despesas
feitas com as manutengdes da referida estrutura a titulo de ressarcimento.

8.5 A CONCESSIONARIA, no momento da assinatura do contrato, deverd assinar, também, um Termo de Responsabilidade no qual
constardo as condigdes estruturais do imdvel onde funcionara o restaurante/lanchonete, com todos os seus bens moveis;

8.6 A CONCESSIONARIA devera manter um cardapio variado evitando-se repetigio continua do mesmo, acatando quando possivel as
sugestoes da CONCEDENTE;

8.7 A CONCESSIONARIA dever4 fornecer os alimentos atendendo a critérios e técnicas culinarias em conformidade com normas nutricionais
apropriadas, bem como as normas de higiene e apresentagdo de alimentos, em especial observar o disposto na Resolugdo RDC 216-ANVISA,

8.8 Os custos de projeto e execucdo para qualquer adequagdo do imovel, para funcionamento do restaurante/lanchonete, exigida pela
legislagdo vigente, serdo suportados, exclusivamente, pela CONCESSIONARIA, desde que previamente anuidas pela CONCEDENTE;

8.9 A CONCESSIONARIA fica obrigada a atender as demandas dos visitantes do Parque Estadual do Rio Preto, com o fornecimento dos
itens especificados no item 10.13 deste termo de referéncia, obedecido o horario de funcionamento do Parque Estadual do Rio Preto para
visitacao;

8.10 A CONCESSIONARIA deverd permanecer com o restaurante/lanchonete em funcionamento até as 21h, e/ou prorrogar esse
funcionamento visando o atendimento a hospedes/campistas, desde que previamente planejado e que isso ndo cause incomodo aos demais
visitantes nem comprometa o descanso dos colaboradores do restaurante;

8.11 O horério de funcionamento da CONCESSIONARIA poderd ser alterado mediante justificativa escrita e entendimento entre as partes;

8.12 O horario e dia do funcionamento do Parque Estadual do Rio Preto podera ser alterado com comunicagio prévia 8 CONCESSIONARIA
de no minimo 72 (setenta e duas) horas;

8.13 A CONCESSIONARIA tem por obrigagdo, seguidos os critérios nutricionais, oferecer um cardédpio minimo para refeicdes, almogo e
jantar, no formato “self-service”, contendo no minimo: - Saladas variadas (minimo 3 tipos); - Arroz simples e composto (branco, colorido, a
grega, forno, etc.); - Feijdo simples e variado (tropeiro, tutu, inteiro, etc.), - Minimo 2 tipos Carne, sendo branca e vermelha (peixe, frango,
bovino, suino) preparadas de formas variadas (grelhada, assada, a milanesa, etc.); - Guarni¢cdo vegetais em geral (legumes, folhas, frutos,
hortaligas, tubérculos), suflés, massas, ovos em diversas prepara¢des, minimo de 3 op¢des; - Sobremesa (doce ou frutas) para escolha.

8.14 A CONCESSIONARIA deveré prever equipamentos de “self-service”, para alimentos frios e quentes para atendimento do sistema com
controle de peso e, no final do sistema, a cobranga por meio de caixas;

8.15 Em caso de abertura de processo licitatorio para fornecimento de alimentagdo em eventos a serem realizados no Parque Estadual do Rio
Preto, tais como seminarios, cursos e outros; a concessionaria nao detém nenhuma exclusividade para fornecimento de alimentagao;

8.16 Ao licitante vencedor sera concedido o pleno exercicio de seu comércio, objeto da licitagdo, como fornecimento de: lanches, sanduiches,
porgdes, salgados, quitandas, 4gua mineral, refrigerantes em lata ou “pet”, isoténicos, sucos em lata ou natural, d4gua de coco, vitaminas, café e
bebidas variadas de café, leite, achocolatados, chas e bebidas em geral, balas, sorvetes, picolés, biscoitos, granola, frutas frescas, chocolate e
bomboniere em geral; refeigdes tipo: “prato feito”, “a la carte”, “self-service” e marmita; bem como outros produtos para suprir as
necessidades dos visitantes ¢ hospedes, desde que anuidos pela CONCEDENTE, e obedecido o horario de funcionamento da Unidade de
Conservacao.

8.17 Nao sera permitida a venda de cigarros de papel, cigarro de palha, charutos ou qualquer outro produto que use tabaco, cigarros
eletronicos e similares assim como doses ou garrafas de bebidas destiladas, devendo a CONCESSIONARIA explicitar com cartazes o
desestimulo ao abuso de bebidas alcodlicas por parte de seus clientes e a proibigdo de consumo de bebidas nas trilhas e atrativos turisticos do
parque;

8.18 A manutengdo e a limpeza de instalagdes e equipamentos ficam sob a responsabilidade exclusiva da CONCESSIONARIA, decorrentes
da prestag@o do servigo, arcando a mesma com o fornecimento de material de limpeza e higiene necessarios;

8.19 A CONCESSIONARIA sera responsavel pelos danos ao imével e bens pertencentes a unidade de conservacdo, utilizados para o
funcionamento do restaurante/lanchonete, devendo a mesma promover a substitui¢do e reparos necessarios no bem danificado, arcando com
todos os onus inerentes ao dano;

8.20 Nio sera permitida a estocagem de quaisquer tipos de materiais e equipamentos fora das dependéncias do restaurante/lanchonete;
8.21 A exposicdo e fixagdo de material publicitario deverdo ser previamente aprovadas pela Geréncia da Unidade de Conservagao;

8.22 Em caso de emergéncia sanitaria ou pandemia, a CONCESSIONARIA devera seguir as orientagdes advindas do Ministério da Satide,
bem com se adequar a possiveis normativas.

DA HABILITACAO:
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9.1 Para fins de habilitagdo, serdo exigidos os documentos necessarios a comprovagéo da habilitagdo juridica, da regularidade fiscal, social e
trabalhista, da qualificagdo econdmico-financeira ¢ da qualificagdo técnico-operacional, observados os arts. 62 a 69 da Lei Federal n°
14.133/2021 e as disposigdes do Edital.
9.2 Habilita¢iio juridica:

9.2.1 Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede.

9.2.2 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCME]I, cuja aceitacdo ficara
condicionada a verificagdo de sua autenticidade.

9.2.3 Sociedade empresaria, Sociedade Limitada Unipessoal - SLU ou outra forma societaria admitida em lei: inscricdo do ato
constitutivo, estatuto ou contrato social no registro competente, acompanhada, quando cabivel, de documento comprobatdrio de seus
administradores.

9.2.4 Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
documento comprobatorio de seus administradores.

9.2.5 Sociedade cooperativa, quando admitida sua participagdo: ato constitutivo, estatuto social e documentos de registro exigidos pela

legislagdo aplicavel.

9.2.6 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagéo respectiva, quando cabivel.
9.3 Habilitacgao fiscal, social e trabalhista:

9.3.1 Inscri¢ao no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica - CNPJ.

9.3.2 Inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo a sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto.

9.3.3 Regularidade perante as Fazendas Federal, Estadual e Municipal da sede do licitante, na forma da lei, inclusive perante a Fazenda
Estadual de Minas Gerais, quando cabivel.

9.3.4 Regularidade relativa a Seguridade Social ¢ ao Fundo de Garantia do Tempo de Servigo - FGTS.

9.3.5 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante certiddo negativa ou positiva com efeito de
negativa.

9.3.6 As microempresas ¢ empresas de pequeno porte serdio assegurados os beneficios e prazos de regularizagio previstos na Lei
Complementar Federal n° 123/2006 e na regulamentag@o estadual aplicavel.

9.4 Qualifica¢cao econdmico-financeira:

9.4.1 Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante, emitida nos Ultimos 06 (seis) meses,
ressalvadas as hipoteses legalmente admitidas.

9.5 Qualificacdo técnico-operacional:

9.5.1 Para comprovagdo da capacidade técnico-operacional, o licitante devera apresentar, no minimo, 01 (um) atestado de capacidade
técnica, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove experiéncia anterior em atividade compativel com o
objeto da licitagdo, compreendendo exploragdo ou operagdo de restaurante, lanchonete, preparo ou fornecimento de alimentagdo, ou
atividade similar.

9.5.2 O atestado devera conter, no minimo: a) identificagdo da pessoa juridica emitente, com nome ou razdo social e CNPJ; b)
identificagdo do licitante; c) descricdo da atividade executada; d) periodo, ainda que aproximado, em que a atividade foi realizada; )
declaragdo de que a atividade foi executada de forma satisfatoria; e f) identificac@o e assinatura do responsavel pela emissdo do atestado,
com meio de contato para eventual confirmagdo das informagdes.

9.5.3 Néo serdo exigidos quantitativos minimos, periodo minimo de experiéncia ou atuagdo anterior especifica em unidade de
conservagdo, por ndo se mostrarem indispensaveis a demonstragdo da capacidade técnico-operacional para o objeto.

9.5.4 A exigéncia de qualificagdo técnica justifica-se pela natureza da atividade, que envolve preparo, manipulagdo, armazenamento e
fornecimento de alimentos ao publico, considerando-se suficiente a comprovagdo de experiéncia anterior compativel nos termos dos
subitens anteriores, sem imposi¢ao de requisitos que restrinjam desnecessariamente a competitividade.

9.6 O licitante devera apresentar declaragdo de que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des locais para o cumprimento
das obrigacdes objeto da licitagdo, podendo a declaragdo decorrer de visita técnica ou, se esta ndo for realizada, da declaragdo de pleno
conhecimento prevista no item 8 deste Termo de Referéncia.

9.7 Os procedimentos de apresentagdo, complementacdo, saneamento e analise dos documentos de habilitagdo observardo as disposi¢des do
Edital.

OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

10.1 E de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA arcar com os custos de energia elétrica das dependéncias da estrutura concedida,
em uso;

10.2 Manter, durante toda a execug@o do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as condi¢des exigidas para
a habilita¢o na licitagdo, ou para a qualifica¢do, na contratagdo direta;

10.3 A CONCESSIONARIA deverd apresentar mensalmente copia quitada das contas de energia, para serem anexadas ao processo,
observando o pagamento em dia;

10.4 Apresentar mensalmente, até o quinto dia util do més subsequente, o Documento de Arrecadagdo Estadual (DAE), comprovando o
pagamento mensal, em dia, da concess@o de uso com a devida autenticag@o, para ser anexada ao processo;

10.5 A CONCESSIONARIA ¢ responsavel pela integral conservagio da estrutura concessionada, devendo devolvé-la, findo o periodo
contratual, no mesmo estado de conservagdo em que a recebeu, ndo fazendo jus a pagamentos/indenizagdes ou ressarcimentos pelas
benfeitorias realizadas;

10.6 A CONCESSIONARIA devera realizar e manter a limpeza dos banheiros masculino e feminino da area do restaurante/lanchonete do PE
Rio Preto;
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10.7 A CONCESSIONARIA devera manter limpas e higienizadas as areas internas e externas da estrutura utilizada para o funcionamento do
restaurante/lanchonete;

10.8 Os equipamentos, utensilios e vasilhames utilizados no restaurante/lanchonete devem apresentar o mais alto padrdo de limpeza e higiene
com utilizagdo de produtos de limpeza adequados e especificos a natureza dos servigos de armazenamento, produgao e distribuigio;

10.9 A CONCESSIONARIA dever4 observar rigorosamente a legislagio sanitéria, o codigo de postura do municipio e atender as normas
técnicas de acondicionamento apropriado de todo lixo, arcando com sua remogao e entrega a coleta publica;

10.10 A CONCESSIONARIA deve manter o registro de todos os funcionérios que irfio trabalhar no restaurante/ lanchonete, observando todas
as normas referentes ao vinculo empregaticio, decorrentes da legislagdo trabalhista e previdenciaria, mantendo um quadro funcional suficiente
ao bom atendimento aos usudrios observando criteriosamente as normas de seguranga e higiene no trabalho;

10.11 Apresentar semestralmente ao Fiscal do contrato, durante a vigéncia do contrato, os comprovantes de quitacdo e regularidade dos
encargos da seguridade social (INSS e FGTS) dos ultimos 6 (seis) meses, juntamente com a relagdo dos funcionarios;

10.12 A regularidade junto ao INSS e FGTS devera ser comprovada através de copia da Guia de Recolhimento da Previdéncia Social (GRPS),
do Certificado de Regularidade de Situagdo — CRS (FGTS) e da Guia de Informagdes a Previdéncia Social (GFIP), acompanhados da folha de
pagamento, com a relagdo dos funciondrios da referida empresa e eventuais funciondrios contratados exclusivamente para os locais de
realizacdo dessa concessdo, se for o caso;

10.13 Na hipotese da CONCESSIONARIA nio comprovar a regularizacdo junto ao INSS e FGTS, sera a mesma notificada, sendo-lhe
facultado o prazo de 10 (dez) dias corridos para apresentagdo das certiddes, sob pena de rescisao dos referidos contratos, por infringéncia ao
disposto no § 3° do art. 195, da Constitui¢ao Federal e no § 5° do art. 121 da Lei Federal 14.113/2021;

10.14 A CONCESSIONARIA devera manter seus empregados uniformizados e com identificagio mediante crachds;

10.15 A CONCESSIONARIA devera manter a frente dos trabalhos um profissional com total poder para representé-la junto a Geréncia da UC
em eventuais necessidades;

10.16 A CONCESSIONARIA devera obter, junto aos orgdos competentes, todas as licengas, liberagdes, alvards e aprovagdes para a
implantagdo e operagdo de suas atividades nas areas de que trata este Termo de Referéncia, de modo a sempre atuar de acordo com a
legislagdo vigente;

10.17 Antes de iniciar as atividades, a CONCESSIONARIA devera apresentar o protocolo do CBMMG do plano de medidas de
prevencio de iqcéndios, em conformidade com a legislacio estadual e as normas técnicas aplicaveis (NR 23). Fica a cargo da
CONCESSIONARIA apresentar prontamente ao fiscal do contrato, o plano aprovado durante o primeiro ano de concessio;

10.18 Obrigatoriamente devera ter cardapio onde constem os produtos, quantidades e pregos;

10.19 Observar, na execucdo dos servigos, as leis, os regulamentos, as posturas, inclusive de seguranga e medicina do trabalho e seguranga
publica, bem como as normas da Associac@o Brasileira de Normas Técnicas (ABNT);

10.20 Acatar toda orientagdo advinda da CONCEDENTE com relagdo ao cumprimento das normas ambientais, desde que lhe seja
comunicado formalmente nas ocasides devidas, ndo sendo aceitas considera¢des verbais;

10.21 Nao ¢ permitido agendamento de qualquer programagdo para o restaurante/lanchonete e adjacéncias sem submeter esta programagio e
sua divulgacdo a geréncia da Unidade de Conservagio;

10.22 Nao sera permitida a realizacdo de eventos comerciais na area concessionada, de qualquer natureza, sem a prévia aprovacdo formal pela
geréncia da Unidade de Conservagio;

10.23 Os moveis referentes as mesas e cadeiras a serem instaladas na parte externa do restaurante/lanchonete deverdo ser de material plastico
de cor branca, metal ou madeira de alta resisténcia, novos ou em bom estado de conservagdo, obedecendo todas as normas da ABNT e
INMETRO, e a quantidade e o local para sua instalagdo tem que ser aprovada pela CONCEDENTE;

10.24 A CONCESSIONARIA poderé forrar ou ornamentar as mesas e cadeiras, desde que o layout seja aprovado pela geréncia da Unidade de
Conservagao;

10.25 Qualquer uso da area externa devera ser previamente anuido pela geréncia da Unidade de Conservagao;
10.26 Nio ¢ permitida a terceirizag@o da concessao;

10.27 A CONCESSIONARIA devera fornecer os servigos e produtos para restaurante/lanchonete de acordo com o prego de mercado dos
produtos, sendo estes acompanhados pela geréncia da UC;

10.28 Devera afixar, em local de facil visualizagdo, os valores dos principais produtos e servigos oferecidos;

10.29 E PROIBIDA a venda de qualquer produto ilicito, qualquer tipo de fogo de artificio, produtos quimicos e inflaméaveis, bem como de
produtos fora do prazo de validade, sem nota fiscal que comprove a origem;

10.30 Pagar impostos e taxas, que incidam ou venham a incidir sobre o imével, salvo disposicdo expressa em contrario no contrato;

10.31 E responsabilidade da a CONCESSIONARIA a instalagdo e custeio de sistema de internet que lhe atenda nas atividades gerais,
incluindo funcionamento de sistema de pagamento;

10.32 A CONCESSIONARIA é responsavel pela gestio ambientalmente adequada de seus residuos solidos que deverdo ser disposto em sacos
plasticos que resistam ao seu peso separando-se residuos organicos e de banheiro dos residuos reciclaveis como papel, papeldo, plastico,
vidro, metais, esses Ultimos que deverdo ser armazenados de forma organizada e limpos, para viabilizar a sua reciclagem;

10.33 Em caso de interrupgdo de fornecimento de eletricidade elétrica por motivo de forma maior a CONCESSIONARIA ¢é responsavel pelas
acdes que visem perda de seus estoques que necessitem do funcionamento de congeladores e outros equipamentos elétricos.

OBRIGACOES DA CONCEDENTE:
11.1 Permitir o livre acesso da CONCESSIONARIA aos locais onde serdo realizados os Servicos;
11.2 Fiscalizar a execugio do contrato referente aos servigos que serdo prestados pela CONCESSIONARIA;
11.3 Comunicar formalmente ¢ imediatamente 8 CONCESSIONARIA as irregularidades manifestadas na execugio do contrato;

11.4 Na ocorréncia de fato superveniente que possa provocar o fechamento do parque, fica suspenso o pagamento pela CONCESSIONARIA
do valor referente aos dias de fechamento — exclusivamente para a concessdo de uso — até que sejam sanados os motivos que geraram o
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fechamento, ndo fazendo jus a nenhum tipo de ressarcimento por parte da CONCEDENTE;

11.5 A CONCEDENTE devera informar formalmente & CONCESSIONARIA quando da ocorréncia de fato superveniente que leve ao
fechamento do parque, comunicando também a reabertura da mesma;

11.6 A CONCEDENTE devera repassar sempre por escrito 8 CONCESSIONARIA as notificagdes e/ou alteracdes julgadas necessarias para
exploragdo e execugdo dos servigos bem como qualquer reclamagao dos visitantes;

11.7 A CONCEDENTE ndo se responsabiliza por quaisquer tipos de danos que venham a ocorrer em mercadorias ou utensilios pertencentes 4
CONCESSIONARIA;

11.8 A CONCEDENTE podera realizar inspegdes periddicas na area concessionada por meio de um de seus servidores;

11.9 A CONCEDENTE devera emitir, para efetiva quitagio pela CONCESSIONARIA, o Documento de Arrecadagio Estadual (DAE)
referente a concessdo do imdvel objeto da licitagdo;

11.10 A CONCEDENTE devera avaliar a execugdo do contrato, por meio de agente previamente designado, podendo, para tanto, vistoriar,
solicitar a emiss@o de relatorios gerenciais e auditar os relatorios de prestagdo do servigo elaborados pela CONCESSIONARIA;

11.11 A CONCESSIONARIA dever4 afixar os horarios de inicio e fim das principais refeigdes — café da manh, almogo e jantar — no interior
dos alojamentos e na area de camping;

11.12 A CONCEDENTE deverd informar 3 CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 10 (dez) dias, a realizagio de
atividades/eventos institucionais na area concessionada.

DA ALOCACAO DE RISCOS

12.1 A CONCESSIONARIA E A CONCEDENTE sio integralmente e exclusivamente responsaveis pelos riscos inerentes ao objeto deste
CONTRATO, no que lhe concerne, bem como nos casos de fortuito ¢ de forma maior.

GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO:

13.1 A gestdo da execugdo do contrato sera exercida pela CONCEDENTE através de representantes designados, ao qual competira dirimir as
duvidas que surgirem no curso da execuc¢do do contrato e exercer em toda a sua plenitude a acéo fiscalizadora de que trata a Lei Federal n°®
14.133/2021 e ainda o artigo 15 do Decreto Estadual n® 48.587/2023.

13.1.1 Foram designados como gestores deste Contrato os servidores abaixo identificados, ficando responsaveis pela gestéo e controle
do presente contrato, sendo possivel a substituicdo dos servidores designados, mediante comunicagdo formal, constante nesse processo,
conforme artigo 14, § 7°, do Decreto Estadual n® 48.587/2023.

Gestor Titular: Antonio Augusto Tonhdo de Almeida MASP: 1.021.215-7
Gestor Suplente: Divieu Figueiredo Freire MASP: 1.460.763-4

13.2 A fiscalizagdo da execug@o do contrato sera exercida pela CONCEDENTE através de representantes designados, ao qual competira
fiscalizar e apoiar o gestor, exercendo em toda a sua plenitude a agéo fiscalizadora de que trata a Lei Federal n® 14.133/2021 e ainda o artigo
16 do Decreto Estadual n° 48.587/2023.

13.2.1 Foram designados como fiscais deste Contrato os servidores abaixo identificados, ficando responsaveis pela fiscalizacdo e
controle do presente contrato, sendo possivel a substitui¢do dos servidores designados, mediante comunicagdo formal, constante nesse
processo, conforme artigo 14, § 7°, do Decreto Estadual n°® 48.587/2023.

Fiscal Titular: Gabriel Carvalho de Avila MASP: 1.121.323-8
Fiscal Suplente: Juliana Azevedo Veloso MASP: 1.282.937-0

13.3 A fiscalizagio de que trata esta cliusula ndo exclui e nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, por quaisquer
irregularidades e ndo implica em corresponsabilidade da CONCEDENTE, de seus agentes e prepostos.

13.4 O CONCEDENTE se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os fornecimentos a que se compromete a CONCESSIONARIA,
se considerados em desacordo ou insuficientes, conforme os termos discriminados no contrato.

LOCAL DE EXECUCAO DO SERVICO:

14.1 Os servicos do restaurante/lanchonete serfo prestados aos visitantes e usuarios da Unidade de Conservagdo, localizada no PARQUE
ESTADUAL DO RIO PRETO, em Sao Gongalo do Rio Preto - MG, obedecendo ao horario e aos termos previstos no Regulamento da
Unidade, inclusive se por ventura existir eventos que tenham o encerramento noturno, podendo ser alterado mediante acordo entre as partes;

14.2 A critério da CONCEDENTE, o horario e o dia de funcionamento da Unidade de Conservagéo podem ser alterados com comunicagido
prévia 8 CONCESSIONARIA com no minimo 72 horas.

VALOR PREVISTO PARA A CONTRATACAO:

15.1 O valor médio foi apurado através de pesquisa realizada com propostas referentes ao valor de aluguel mensal, para o espaco a ser
concedido para o funcionamento do restaurante/lanchonete.

15.2 Orgamentos prévios anexos ao processo, resultaram no valor médio mensal de R$ 375,00 (trezentos e setenta e cinco reais), totalizando
anualmente o montante de R$ 4.500,00 (quatro mil e quinhentos reais) e o valor global de R$ 22.500,000 (vinte e dois mil e quinhentos reais),
ressalvado os reajustes com base no Indice de Pregos do Consumidor Amplo (IPCA), divulgado pelo IBGE, ou outro indice que venha a
substitui-lo. A pesquisa foi realizada pelo setor administrativo do Parque Estadual do Rio Preto, consultando os estabelecimentos alimenticios
da regido.

FORMA DE PAGAMENTO:

16.1. O pagamento devido pela concessdo de uso do espago publico devera ser efetuado por meio de Documento de Arrecadagdo Estadual-
DAE, conforme as determina¢des da CONCEDENTE, até o 5° dia util do més imediatamente subsequente.
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16.2. Uma copia do comprovante de pagamento devera ser entregue & CONCEDENTE até 5° (quinto) dia 1til do més imediatamente
subsequente, na sede administrativa do Parque Estadual do Rio Preto ou através do e-mail antonio.almeida@meioambiente.mg.gov.br.

SANCOES ADMINISTRATIVAS:

17.1 O contratado que cometer qualquer das infragdes, previstas na Lei n® 14.133, de 2021, ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade
civil e criminal, as sangdes dispostas no seu art. 156, sendo observados ainda, quando couber, o disposto nos artigos 157 a 163 da mesma Lei.

17.2 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo incidental ao processo de contratagdo ou ao
processo de execugdo contratual que assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao Contratado.

17.3 A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a natureza e a gravidade da conduta do infrator, as
peculiaridades do caso concreto, as circunstancias agravantes ou atenuantes, bem como o dano causado a Administragdo, observado o
principio da proporcionalidade.

17.4 Nao serdo aplicadas san¢des administrativas na ocorréncia de casos fortuitos, forca maior ou razdes de interesse publico, devidamente
comprovados.

17.5 A aplicagéo de sangdes administrativas ndo reduz nem isenta a obrigagdo do Contratado de indenizar integralmente eventuais danos
causados a Administragdo ou a terceiros, que poderdo ser apurados no mesmo processo administrativo sancionatorio.

17.6 Durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei Federal n°
12.846, de 2013, e pelo Decreto Estadual 48.821 de 13/05/2024, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou estrangeira, copias do
processo administrativo necessarias a apuragéo da responsabilidade do

Contratado deverdo ser remetidas a Controladoria-Geral do Estado, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauragdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR, observadas ainda as disposi¢des contidas no
art. 159 da Lei n° 14.133/2021..

17.7 O descumprimento total ou parcial, injustificado, das obriga¢cdes assumidas caracterizara a inadimpléncia da

CONCESSIONARIA, sujeitando-a as penalidades previstas na Lei n® 14.133/2021, artigos 155 a 158, a critério da autoridade competente, na
seguinte forma:

17.7.1 Adverténcia, em decorréncia de descumprimento de normas de higiene, quantidade e variedade das refei¢des a serem fornecidas
e colocadas a disposi¢do dos visitantes;

17.7.2 Multa nas seguintes condigdes:

17.7.2.1 Multa de 1% (um por cento) do valor anual a ser pago pela concessdo administrativa de uso, a ser aplicada no caso de a
CONCESSIONARIA nio iniciar as atividades concernentes ao objeto da concessdo de uso no prazo de 15

(quinze) dias corridos, podendo ser prorrogado por igual periodo, desde que anuido pela CONCEDENTE, a contar da assinatura do
contrato, ou abandonar a exploracao do objeto consistente na concessio de uso objeto desta licitago;

17.7.2.2 Multa de 5% (cinco por cento) do valor mensal a ser pago pela concessdo devido em decorréncia de reincidéncia apos a
aplicacdo de 3 (trés) penalidades de adverténcia a CONCESSIONARIA.

17.7.2.3 Multa de 5% (cinco por cento) do valor anual a ser pago pela concessdo devido em decorréncia de dano aos bens,
instalagdes e demais materiais do Instituto Estadual de Florestas, sejam objeto ou ndo da concessdo de uso, sem prejuizo do
pagamento das demais penalidades previstas e da reparagdo pertinente;

17.7.2.4 Multa de 5% (cinco por cento) calculada sobre o valor total do contrato, na hipotese de recusa injustificada em assinar o
Contrato;

17.7.2.5 Multa de 5% (cinco por cento) do valor anual a ser pago pela concessdo em decorréncia de rescisdo contratual por culpa
da CONCESSIONARIA, sem prejuizo do pagamento das demais penalidades previstas e do pagamento pela concessdo até a
efetiva desocupacdo do imovel;

17.7.2.6 Multa de 5% (cinco por cento) do valor anual a ser pago pela concessdo em decorréncia de ndo desocupagédo das areas
cedidas em um maximo de dez dias uteis, uma vez findado o contrato;

17.7.3 Impedimento do direito de licitar e contratar com o Instituto Estadual de Florestas — IEF, por prazo nio superior a
2 (dois) anos;

17.7.4 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento do aluguel mensal, o valor devera ser corrigido com juros de 1% ao més e
atualizado monetariamente desde a data do vencimento até a data do efetivo pagamento.

17.7.5 A energia elétrica serd paga diretamente pelo concessiondrio, inclusive multa e juros, caso haja.

DAS ALTERACOES:

18.1 O contrato podera ser alterado nos casos previstos pelo art. 124 de Lei n.° 14.133/2021, desde que devidamente fundamentado e
autorizado pela autoridade competente. Os registros que ndo caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

DA RESCISAO:
19.1 De acordo com o art. 138 da Lei n°14.133 /2021, a extingéo do Contrato podera ser:
19.1.1 Determinada por ato unilateral e escrito da Administragdo, exceto no caso de descumprimento decorrente de sua propria conduta;

19.1.2 Consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediagdo ou por comité de resolugdo de disputas, desde que haja
interesse da Administracgao;

19.1.3 Determinada por decisdo arbitral, em decorréncia de clausula compromissoria ou compromisso arbitral, ou por decisdo judicial.

§ 1° A extingdo determinada por ato unilateral da Administragdo e a extingdo consensual deverdo ser precedidas de autorizagdo escrita e
fundamentada da autoridade competente e reduzidas a termo no respectivo processo.



20.

21.

22.

23.

19.2 Na hipétese de a rescisio ser procedida por culpa da CONCESSIONARIA, esta devera ressarcir o CONCEDENTE dos prejuizo
comprovados.

§ 1° Em caso de rescisdo prematura por parte da CONCESSIONARIA de maneira unilateral, esta devera ser justificada e havera multa de 20%
(vinte por cento) sobre o preco de referéncia global referente aos meses que restam para o término do contrato

DO RECEBIMENTO, CONSERVACAO E DEVOLUCAO DO IMOVEL DA CONCESSAO:

20.1 A entrega do imével pela CONCEDENTE 4 CONCESSIONARIA para inicio do funcionamento do Restaurante se condiciona a
assinatura de detalhado laudo de vistoria pelas partes, que passard a fazer parte integrante deste contrato.

20.2 A CONCESSIONARIA obriga-se a manter o imovel locado sempre em perfeito estado de uso, conservagio e limpeza, devendo restitui-
lo, finda ou rescindida a locagdo, nas mesmas condi¢des em que foi recebido, providenciando, as suas expensas, toda a limpeza, pintura,
reparos e substitui¢des que se fizerem necessarios para sua adequagdo ao descrito no laudo de vistoria, ndo se responsabilizando pelos danos
decorrentes do uso normal do imével, da agdo do tempo ou de outros eventos alheios a sua ago.

20.3 Apds o término do contrato, anterior a entrega do imovel 4 CONCESSIONARIA devera ser realizado um Laudo de Vistoria assinado
pelas partes que passara a fazer parte integrante do processo que contem a documentagao referente a concessao.

20.4 Concluidas as diligéncias antecedentes a efetiva entrega do imoével, a CONCEDENTE fornecera termo de recebimento a
CONCESSIONARIA, que devera ser acompanhado de expressa declarag@o atestando o integral cumprimento de suas respectivas obrigacdes
contratuais, dando-se por plenamente concluida a concessao e ficando as partes mutua e reciprocamente desvinculadas

DA PUBLICACAO:

21.1 A CONCEDENTE providenciara a publicagdo deste instrumento na Imprensa Oficial e em jornal de grande circulagdo, em forma
resumida, nos moldes da Lei.

21.2 O presente edital com seu inteiro teor, do ato convocatdrio e de seus anexos, sera divulgado pela CONCEDENTE nos seguintes canais,
também na forma da Lei:

21.2.1 - Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), na  pagina: https:/pncp.gov.br/app/editais?
gq=&status=recebendo_proposta&pagina=1.

21.2.2 - Portal de Compras MG, na pagina: https://compras.mg.gov.br/acesso-a-informacoes/destaques/.

21.2.3 - IEF, na pagina: http://www.ief.mg.gov.br/editais.

DOS CASOS OMISSOS:

22.1 Os casos omissos ou situagdes nao explicitadas nas clausulas do contrato serdo decididos pela CONCEDENTE segundo as disposi¢des
contidas na Lei Federal n® 14.133/2021, bem como nos demais regulamentos ¢ normas administrativas estaduais, que também sdo parte
integrante do contrato, independentemente da transcri¢do de suas disposigdes.

INFORMACOES COMPLEMENTARES PARA CELEBRACAO DO CONTRATO:

23.1 A CONCESSIONARIA devera estar devidamente registrada no Cadastro Geral de Fornecedores-CAGEF, conforme dispositivo contido
no art. 3° do Decreto 45. 902/2012.

23.2 A tolerancia com qualquer atraso ou inadimpléncia por parte da CONCESSIONARIA ndo importard, de forma alguma, em alterago
contratual ou novagao.

23.3 Integram o presente Instrumento, independentemente de transcri¢do, por serem de pleno conhecimento das partes, o Edital do Pregdo
Eletronico N° 01/2026 seus Anexos e a proposta apresentada pela CONCESSIONARIA.

23.4 Para melhor caracterizagdo do objeto do presente Contrato, bem como para melhor definir os procedimentos decorrentes das obrigagdes
ora contratadas, integram este instrumento como se nele estivessem transcritos do Edital do Pregdo Eletronico n® 01/2026, ¢ Anexos, o
Processo Licitatorio n® 2100.01.0018610/2026-84, a homologacdo — adjudicagdo, publicacdo, a proposta vencedora, bem como demais
documentos produzidos pelas partes para a sequéncia do cumprimento das obrigagdes.

Diamantina, 23 de setembro de 2026.

Gabriel Carvalho de Avila
PE Rio Preto/IEF
Masp 1121323-8

Responsavel pela Elaboragao

Divieu Figueiredo Freire
NAF Jequitinhonha/IEF
Masp 1460763-4

Responsavel pela Elaboragao

Eliana Piedade Alves Machado
Supervisora Regional da URFBio Jequitinhonha/IEF
Masp 1020665-4
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