Munlclplb de Matozmhos

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR PARA AQUISICGAO/CONTRATAGAQ

O Estudo Técnico Preliminar tem por objetivo identificar e analisar os cenérios para o atendimento da
demanda que consta no Documento de Formalizagdo da Demanda, bem como demonstrar a viabilidade
técnica e econdmica das solugSes identificadas, fornecendo as informagdes necessarias para subsidiar o
respectivo processo de contratacdo. Decreto Municipal n° 3.689/23.

Dados do Processo:

Orgio Responsavel pela

lContratagéo: Prefeitura Municipal de Matozinhos

Unidade Administrativa Requisitante: | Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, Secretaria
Municipal de Satde, Secretaria Municipal de Seguranca Publica,
Secretaria Municipal de Cultura, Esporte, Turismo e Lazer,
Secretaria de Planejamenio e Administragdo, Chefia deg
Gabinete, Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Secretaria
Municipal de Governo.

Objeto: Aquisigéo de Lanches e Bebidas

1. Descricdo da necessidade:

O presente estudo técnico preliminar visa a oferta de lanches com o objetivo de atender as necessidades
das diversas Secretarias do Municipio de Matozinhos. O objeto da contratacao faz-se imprescindivel para
dar suporte aos diversos eventos realizados ao longo ano, como: trabalhos de capacitacio, reunibes.
palestras, servigos socioassistenciais, treinamentos, conferéncias, oficinas, competicbes entre outros.
Aléem disso, tem objetivo atender também a demanda de servidores em hora extra.

Devido o tempo de duracgdo dos eventos serem longos, faz-se necessario uma pausa para gue os niveis
de energia e atengéo sejam reestabelecidos . Além disso, a oferta de lanches nas pausas promovera a
interagdo entre os participantes, contribuird para a saude fisica e o bem-estar, além de colaborar com a
produtividade.

~dunicipio de Matozinhos/MG, por meio de suas diversas secretarias, desenvolve ao longo do ano uma
vitensa agenda de atividades institucionais, como reunides administrativas, conferéncias, audiéncias
publicas, capacitagfes de servidores, oficinas, seminarios, encontros intersetoriais e eventos voltados a
comunidade.

Tais eventos, muitas vezes realizados durante os turnos da manha, tarde e noite, demandam suporte
fogistico que inclua o fornecimento de alimentagdo leve e adequada para os participantes, especialmente
em ocasifes que se estendem por varias horas. O fornecimento de lanches &, portanto, uma medida
necessaria para garantir o acolhimento dignce aos usuarios atendidos, bem como o bem-estar e a
produtividade dos servidores envolvidos nas acdes.

A elevada frequéncia desses eventos ac longe do ano inviabiliza a preparacio interna desses Ianches
pelas equipes administrativas, tornando necessaria a contratacdo de empresa especializada, que possan
atender as demandas com regularidade, qualidade, seguranga alimentar e dentro dos padrées sanitarios
exigidos.

Além disso, a oferta de lanches nas pausas promovera a interago entre os participantes contribuindo para
o bem-estar, além de ensejar o melhor rendimento dos participantes dos eventos. Cumpre ressaltar que
ndo ha contrato ou ata de registro de pregos vigentes para assegurar a presente contratagéo. O
aguantitativo dos lanches & calculado de acordo com a guantidade de semdores e [g¥entos programados
para acontecerem durante o ano , que estao descritos no Estudo Técnico Prellmtnar
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Municipio de Matozinhos

2. Demonstracédo da previsdo da contratacao no Planejamento de Contratagdo Anual:

2.1 A contratagio visa assegurar a aquisi¢do de lanches e bebidas, a fim de atender as necessidades das
Secretarias Municipais Requisitantes. O municipio ndo possui Planc Anual de Contratagio, conforme
dispbe a Lei n® 14.133/2021, contudo, a referida contratagao esta prevista no Planejamento de
Contratacao anual

3. Requisitos da Contratagao:

Para aquisicdo de lanches e bebidas, & importante definir uma série de requisitos para garantir que as
necessidades sejam atendidas de forma adequada e satisfatoria. Alguns requisitos importantes a serem

considerados incluem:

3.1. Todos os produtos deverédo apresentar cor, aspecto, sabor, textura e odor caracteristicos. Deverao ser
“abricados com matérias-primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, sujidades, parasitas,
areas gueimadas e em perfeito estado de conservacéo. Os produtos deverdo ser produzidos e entregues
de acordo com as normas da vigilancia sanitaria, em embalagens que conservem as caracteristicas iniciais
do produto, devendo a empresa zelar em todos os momentos, pela higiene e pelo fornecimento de
produtos dentro dos padrées de qualidade. Todos os alimentos deverdo estar prontos para consumo,
embalados individualmente, de facil transporte e distribuicio.

3.2. Os produtos entregues deverio estar de acordo com o descritivo contratual, no que diz respeito a
qualidade, quantidade, embalados, data minima de validade e marca, ndo podendo ser realizada
quaisquer alteragfes sem o conhecimento prévio e aceitagéo pelo fiscal do contrato;

3.3. Prestar todos os esclarecimentos técnicos que |lhe forem solicitados relacionados com as
caracteristicas dos produtos;

3.4. A entrega dos produtos sera de acordo com os prazos, local e quantidade determinados, de acordo
com a necessidade;

3.5. A empresa devera possuir capacidade para atender as suas demandas em termos de quantidade e
frequéncia.

3.6. Os lanches deverdc ser entregues de acordo com a demanda de cada Secretaria podendo ser em
dguns eventos aos sabados, Domingos e Feriados, devido estar previsto aniversario da cidade, corridas,
Jubileu, encontro de carros antigos e etc.

4. Estimativa das Quantidades:

Em atendimento a solicitacdo referente a quantidade de lanches, informamos que o quantitativo solicita
leva em consideracdo a necessidade de atender adequadamente a todos os servidores e participant
envolvidos nas atividades e eventos promovidos pelas Secretarias Municipais.

Considerando a natureza das atividades desenvolvidas e a demanda dos participantes, a quantidade de
lanches foi dimensionada para garantir que todos recebam atendimento de gqualidade e no tempo
adequado, evitando qualquer desconforto @ promovendo um ambiente mais produtivo durante os eventos.

Além disso, a oferta de lanches nas pausas promoveré a interagdo entre os participantes, contribuind
para o bem estar, além de ensejar o melhor rendimento dos participantes dos eventos.
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4.1- DESENVOVIMENTO SOCIAL

e Matozinhos

DESCRICAO

CRAS

CREAS

CAD

SECRETARIA

sSuB

SINE

Mini salgadinho caseiro -
Empada de frango 20grs
cada

30

10

10

10

|

11

12

S|

cento

cento

cento

und

" und

Mini salgadinho caseiro -
Empada de queijo 20grs
cada

30

10

10

Mini salgadinho caseiro -

" | Caixinha de 200mi de

Mini salgadinho caseiro -
Empada de frango com
queuo 20ars cada

30

10

10

10

Mini salgadinho caseiro -
Coxinha 20grs cada

30

10

10

Mini salgadinho caseiro - :
 Pastel carne 20grs cada |

10

10

‘Mini salgadinho caseiro -

| Pastel queijo 20grs cada

30

10

10

Mini salgadinho caseiro -
Quibe 20grs cada

30

10

10

10

' Mini salgadinho caseiro -
| Pastel Portugués com
recheio de carne 20grs
cada

30

10

10

10

Pastel Portugués com
recheio de mitho com
reg ueijéo 209rs cada

30

10

10

10

10

10

10

10

10

Refrlgerante 02 litros
' (sabores: guarana, laranja,
| uva e cola), e diet.

320

80

80

[Refrigerante em lata de
350mi. (sabores: guarana,
laranja e cola).

1.000

60

Néctar de Frutas,
contendo parte da polpa
da fruta finamente
tamisada acrescido de
‘agua, aglcares e 4cido

| citrico e diversos

‘ condimentos (Sabores:

9.000

1000

£
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Municipio de Matozinhos

Péssego, manga, laranja
,abacaxi e uva).
Agua mineral 500ml. Sem
gas em garrafa plastica,
13 und | com tampa lacrada com 2.000 200 200 200 200
lacre inviclavel, com PH
minimo 7.
'Agua mineral - Copo
200ml
'Refrigerante em garrafinha
15 | und | de 250ml. Sabores: 10.000
' Guarana, Laranja e cola.
' Suco em caixa de 1000ml.
16 und fsabores: laranja, manga, 600 200 160 100 50 |
- péssego e uva.
[ Mini pao de queijo 25grs
Kg '
} cada
Mini-sanduiche de
und |presunio e mussarela 1.200 600 500 350
| 60grs cada
" | Bolo 500 gr. nos sabores:
, | laranja, iogurte, fuba com
‘ | queijo, cenoura ou trigo e
| chocolate.

14 | und

2.000 400 400 400 1.000

200 100 100 50

400 200 100 50 50

Biscoito de nata
- Kg (resquinha) 25grs cada . L0
P&o francés com presunto |
e mussarela, alface e
‘tomate {sendo o pao com
‘ ' peso de 50gr. e contendo
— 21 und |01 fatia de presunto e 01 1.000 600 600 600 600 A
fatia de mussarela) e ‘ i
| embalade individualmente |
em filme de PVC para ‘ ('\
\
N

' Cachorro-quente completo |
|~ (pao, salsicha hot dog |
| de boa qualidade, malho,

2o | ung |Milho, batata palha, 1.000 200 Gw

; embalado em saquinhos
| individuais apropriados,

‘ entregue em caixinha
_|termica)

iAchocoIatado pronto em
 caixinha de 200ml - Soro
| de leite reconstituido, leite 10.000

| integral reconstituido,
caida de cacau (agua e \\'x':)

cacau), agucar, dleo misto

?ﬁ%ﬂ ;td Te Preli w %)q!/,{j?
iy studo Técnico Preliminar. A . ! [ ¢




11

sal, vitamina D3,
estabilizantes:
carboximetilcelulose

sbdica, citrato de sbdio e

| carragena, emulsificantes:
mono € diglicerideos de
acidos graxos e lecitina de

| soja e aromatizantes.

vegetal de soja e palma,
extrato de malte de

cevada, fosfato tricalcico,
vitaminas [maltodextrina,
acido l_-ascdrbico
(vitamina C), acetato de
retinila (vitamina A) e
acido félico (vitamina B9)],
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Municiplo de Matozinhos

4.2 SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANGA PUBLICA;

—

\

—— //-

| ITEM | QUANT. UNID. DESCRIGAO
o1 | 20 Cento Mini salgadinho caseiro — empada de frango 20 grs cada
02 10 Cento Mini salgadinho caseiro — empada de queijo 20 grs cada 1
03 10 ! Cento | Mini salgadinho caseiro — empada de frango com queijo 20 grs
cada
04 | 15 Cento Mini salgadinho caseiro — coxinha 20 grs cada
05 | 10 Cento Mini salgadinho caseiro — pastel de carne 20 grs cada
06 10 ‘Cento Mini salgadinho caseiro — pastel de queijo 20 grs cada
l 10 | Cento Mini salgadinho caseiro — quibe 20 grs cada 1
08 15 Cento Mini salgadinho caseiro ~ pastel portugues com recheio de carne |
20 grs cada
09 10 ' Cento Mini salgadinho caseiro — pastel portugues com recheio de mllhoﬂ
com requeijao 20 grs cada
j 10 350 Unid Refrigerante 02 litros (sabores: guarana laranja, uva e cola e diet)
para servir gelado
a | Refrigerante em lata de 350 mi( sabores: guarana, laranja e cola)
600 Unid .
para servir gelado
: Agua mineral 500 ml. Sem gas em garrafa plastica, com tampa
12 1.000 Unid
‘ lacrada com lacre inviolavel, com PH minimo 7.
13 500 Unid | Agua mineral — copo de 200 ml para servir gelado
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Mumclplo de Matozinhos

Suco em caixa de 1000 ml sabores laranja, manga, pessego e uva.

L)

14 .
300 Unid Para servir gelado
15 30 Kg Mini pao de queijo 25 grs cada - |
6 | 700 Unid Mini sanduiche de presunto e mussarela 60 grs cada
= i N |
| . Bolo de 500 grs nos sabores laranja, iorgute, fuba com queijo,
17 80 Unid .
| cenoura ou trigo e chocolate
18 \ 20 Kg Biscoito de nata (rosquinha) 25 grs cada - !
- ‘ o - Pao frances com prgsuntfo"e_ﬁﬁ.u'séarela, alface e tomate (sendo o
. pao com peso de 50 grs contendo 01 fatia de presunto e 01 fatia de
19 . 1.000 Unid o . :
. mussarela e embalado individualmente em filme pve para alimentos |
120 grs cada
+.3 TIRO DE GUERRA;
ITEM QUANT. UNID. DESCRIGAO i
}701 - 20 Cento Mini salgadinho caseiro — empada de frango 20 grs cada
Loz 10 Cento Mini salgadinho caseiro — empada de queijo 20 grs cada ’
03 10 Cento Mini salgadinho caseiro — empada de frango com queijo 20 grs ‘
cada
I _ :
04 15 Cento Mini salgadinho caseiro — coxinha 20 grs cada 1
Ir 05 15 Cento Mini salgadinho caseiro — pastel de carne 20 grs cada - |
06 B 10 Cento Mini salgadinhec caseiro — pastel de queijo 20 grs cada
(p—_—
a7 10 Cento Mini salgadinho caseiro ~ quibe 20 grs cada
1 08 10 Cento Mini salgadinho caseiro — pastel portugues com recheio de carne
20 grs cada
i 09 10 Cento Mini salgadinho caseiro — pastel portugues com recheio de milho S\
com requeijao 20 grs cada
! : : _ , : | :
10 400 Unid Refrlgera.nte 02 litros (sabores: guarana, laranja, uva e cola e diet)
para servir gelado
; Agua mneral 500 ml, sem gas em garrafa plastica com tn:almpa”
11 600 Unid L =
lacrada com lacre inviclavel, com ph minimao 7.
_— /\
12 700 Und Agua mineral — copo de 200 mi _‘j\,
| N
13 200 Unid Suco em caixa de 1000 ml sabores laranja, manga, pessego e uva.
Para servir gelado
b o - S
14 50 Kg Mini pao de queijo 25 grs cad\a‘ﬁ) Y’l{“’?’
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Municipio de Matozinhos

Mini sanduiche de presunto e mussarela 60 grs cada

15 700 Unid
r . Bolo de 500 grs nos sabores laranja, iorgute, fuba com queijo, 1
16 100 Unid .
cenoura cu trigo e chocolate
e . - |
r17 40 Kg Biscoito de nata (rosquinha) 25 grs cada
B Pao frances com presunto e mussarela, alface e tomate (sendo o
. pao com peso de 50 grs contendo 01 fatia de presunto e 01 fatia de
18 800 Unid . . .
mussareia e embalado individualmente em filme pvc para alimentos
120 grs cada

4.4 SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

| ITEM

UNID

DESCRIGAC

SMS

VIG. |

ATENGCAO
SANITARIA .

PRIMARIA

EPIDEMIO

LOGIA ¥

UPA ZOONOSES

cento

Mini salgadinho
caseiro - Empada
de frango 20grs
cada

15

30 15 30 10 1

cento

Mini  salgadinho
caseiro - Empada
de queijo 20grs
cada

22

39 10 17 18

cento

Mini  salgadinho
caseiro - Empada
de frango com
queijo 20grs cada

22 14

cento

cento

Mini  salgadinho
caseiro - Coxinha
20grs cada

12

65 12

Mini  salgadinho
caseiro - Pastel
carne 20grs cada

18 16

cento

Mini  salgadinho
caseiro - Pastel
queijo 20grs cada

16
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Municipio de Matozinhos ({)

Mini  salgadinho
7 caseiro - Quibe
cento | 20grs cada

Mini  salgadinho
caseire - Pastel
8 cento | Portugués com ‘
recheio de camne

20grs cada

Mini  salgadinho
caseiro - Pastel
g cento | Portugués com| 12 25 12 12 8 18
A7 recheic de milho
com requeijao
20grs cada

Refrigerante 02
litros  (sabores:
10 und guarana, laranja,
uva e cola), e
diet.

200 284 140 86 80 300 100

Caixinha de
200mi de Neéctar
de Frutas,
contendo  parte
i da polpa da fruta
- finamente

tamisada

19 gcrescndo_ de 260 934
agua, agucares e

acido citrico e
diversos
condimentos
(Sabores:
Péssego, manga,
laranja ,abacaxi e
| uva).

Agua mineral
500mi. Sem gas
13 und |em garrafa
plastica, com
tampa lacrada

&J‘J) A\
com lacre | \‘@ I I .4 '

- - S ——— : —

. g o I ‘ ) \ . {_xl‘v { —“
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inviolavel, com
PH minimo 7.
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Municipio de Matozinhos

14

und

Agua mineral -
Copo 200mi

600

600

15

und

Refrigerante em
garrafinha de
250ml. Sabores:
Guarana, Laranja
e cola.

400

16

und

Suco em caixa
de 1000ml.
sabores: laranja,
manga, péssego
e uva.

200

346

284

140

102

478 100

17

Kg

Minri pédoc de
queijo 25grs cada

70

80

35

40

10

18

18

und

Mini-sanduiche
de presuntc e
mussarela 60grs
cada

918

976

400

3.400

18

und

Belo 500 gr. nos
sabores. laranja,
iogurte, fuba com
queijo, cenoura
ou trigo e
chocolate.

92

80

35

60

208

. 1

20

Kg

Biscoito de nata
(rosquinha) 25grs
cada

12

100

08

Ny A
=

(

D

21

und

Pao francés com
presunto e
mussarela, alface
e tomate (sendo
O pao com peso
de 50gr. =
contendo 01 fatia

1010

900

¥

128

720

')

64
&
\

¥

]
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‘de presunto e 01
| fatia de

mussarela)
embalado
individualmente

| em filme de PVC
alimentos.

para
| 120 grs cada

4.5 SECRETARIA MUNICIPAL CULTURA, ESPORTE E TURISMO;

Item
01
02
03
04
05
06
07

08

09
10
11
12
13
14
15

16
17
18

19
20

21

22

=y
b s

flat
——

Unid. Qtde
Cento 34
Cento 34
Cento 34
Cento 34
Cento 34
Cento 34
Cento 34
Cento 34
Cento 34
Und 1.240
Und 1.472
Und 1.400
Und 11.640
Und 16.688
Und 17.412
Und 472
Kg 906
Und 2.150
Und 336
Und 68
Und 14.570
und 300
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DESCRICAO
Mini salgadinho caseiro - Empada de frango 20grs cada
Mini salgadinho caseiro - Empada de queijo 20grs cada
Mini salgadinho caseiro - Empada de frango com queijo 20grs cada
Mini salgadinho caseiro - Coxinha 20grs cada
Mini salgadinho caseirc - Pastel carne 20grs cada
Mini salgadinho caseiro - Pastel queijo 20grs cada
Mini salgadinho caseiro - Quibe 20grs cada
Mini salgadinho caseiro - Pastel Portugués com recheio de carne
20grs cada
Mini salgadinho caseiro - Pastel Portugués com recheio de milho com
requeijdo 20grs cada
Refrigerante 02 litros (sabores: guarana, laranja, uva e cola), e diet.
Refrigerante em lata de 350ml. (sabores: guarana, laranja e cola).
Caixinha de 200mi de Néctar de Frutas, contendo parte da polpa da
fruta finamente tamisada acrescido de agua, aglcares e acido citrico
e diversos condimentos (Sabores: Péssego, manga, caju e uva).
Agua mineral 500mi.
Agua mineral - Copo 200m|
Refrigerante em garrafinha de 250ml. Sabores: Guarana, Laranja e
cola.
Suco em caixa de 1000ml. sabores: laranja, manga, péssego e uva.
Mini pao de queijo 25grs cada
Mini-sanduiche de presunto e mussarela 60grs cada
Bolo 500 gr. nos sabores: laranja, iogurte, fuba com queijo, cenoura
ou trigo e chocolate.
Biscoito de nata (rosquinha) 25grs cada
Pao francés com presunto e mussarela, alface e tomate (sendo o pao
com peso de 50gr. e contendo 01 fatia de presunto e 01 fatia de
mussarela) e embalado individualmente em filme de PVC para
alimentos. 120 grs cada
Achocolatado pronto em caixinha de 200ml - Soro de Ileite
reconstituido, leite integral reconstituido, calda de cacau (agua e
cacau), agucar, 6leo misto vegetal de soja e palma, extrato de malte
de cevada, fosfato tricélcico, vitaminas [maltodextrina, acido L-
ascorbico (vitamina C), acetato de retinila (vitamina A) e acido félico
(vitamina B9)], sal, vitamina D3, estabilizantes: carboximetilcelulose

sodica, citrato de sédio e carragena, emulsificantes: mono e
dlgllcertdeos de ac “graxos citina de soja € aromatizantes.

@ME im’v L) @ N Pagina 10 d= 18

o

[ESY
(0]

o

)

-

2

(

6
= X
y




O
co
o
[y
(e
~F
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4.6 GABINETE;
item QUANT UND DESCRICAO
01 16 Centos Mini salgadinho caseiro - Empada de frango 20grs cada
02 20 Centos Mini salgadinho caseiro - Empada de queijo 20grs cada
03 26 Centos Mini salgadinho caseiro - Empada de frango com queijo 20grs cada
04 16 Centos Mini salgadinho caseiro - Coxinha 20grs cada
05 20 Centos Mini salgadinho caseiro - Pastel carne 20grs cada
06 20 Centos Mini salgadinho caseiro - Pastel queijo 20grs cada
07 16 Centos Mini salgadinho caseiro - Quibe 20grs cada
08 18 Centos Mini salgadinho caseiro - Pastel Portugués com recheio de carne
20grs cada
09 16 Cefita Mini salgacﬂnho caseiro - Pastel Portugués com recheio de milho
com requeijao 20grs cada
~ 10 46 Unid. R'efrlgerante 02 litros (sabores: guarana, laranja, uva e cola), e
diet.
13 1.992 Unid. Agua mineral SOQmI: §em gas em grfm.'afa plastica, com tampa
lacrada com lacre inviolave!, com PH minimo 7.
16 520 Unid. Suco em caixa de 1000ml. sabores: laranja, manga, péssego e
uva.
17 44 Kg Mini pao de queijo 25grs cada
18 80 Unid. Mini-sanduiche de presunto e mussarela 60grs cada
19 50 Unid. Bolo 500 gr.. nos sabores: laranja, iogurte, fuba com queijo,
cenoura ou trigo e chocolate.
Pao francés com presunto e mussarela, alface e tomate (sendo o
300 Unid pao com peso de 50gr. e contendo 01 fatia de presunto e 01 fatia
21 ' de mussarela) e embalado individualmente em filme de PVC para
alimentos. 120 grs cada
24 800 Unid. Agua Mineral Natural com Géas. Em garrafa plastica de 500ml, com
tampa lacrada e com lacre inviolavel.
4.7 MEIO AMBIENTE;
_ITEM |  UNID QUANTIDADE | ~ DESCRIGAO
1 ! Cento 10 Mini salgadinho caseiro - Empada de frango 209rs cada W
4| 10 Mini salgadinho caseiro - Coxinha 209rs cada
" | Cento e ]
5 10 Mini salgadinho caseiro - Pastel carne 20grs cada .
| GCento e '[)\
6 Cento 10 Mini salgadinho caseiro - Pastel queijo 20grs cada ’
| —— Cento ~ __. | Minisalgadinho caseiro - Pastel ’[56}{@_&@56?5%?:}1@0 de N
|9 850 .
| M R mitho com requeijdo 20grs cada -
.10 Und 170 Refrigerante 02 litros (sabores: guarana, e coca- cola ) e dfef Y
| ; i [ " [Caixinha de 200ml de Néctar de Frutas, contendo parte da ({\ :
19 f Und 170 polpa da fruta finamente tamisada acrescido de dgua, acucaresyy
‘ n g e acido citrico e diversos condimentos (Sabores: Péssego,
] manga laranja -e va) - B ‘“"Jj

\ qﬂ”"f/ @\ ¢ !‘\ \,;{ic - /
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17 | KG | 20 \ Mini pao de queijo 25grs cada
! = ..___:, = = i ,,,,,,, e R R
18 Und | 850 l Mm[ sandumhe de presunto e mussarela BOgrs c;ada
19 i 7 WUnd T 40 ‘ Bolo 500 gr. nos sabores: laranja,fuba com qu_e_lja_ééhoura ou

| trigo e chocolate.

4.8 SECRETARIA DE PLANEJAMENTO - SEPLAG;

ITEM QUANT. UNID. DESCRICAO

1 25 Cento Mini salgadinho caseiro - Empada de frango 20grs cada

2 25 Cento Mini salgadinho caseiro - Empada de queijo 20grs cada

3 25 Cento Mini salgadinho caseiro - Empada de frango com queijo 20grs cada

4 30 Cento  Mini salgadinho caseiro - Coxinha 20grs cada

5 35 Cento  Mini salgadinho caseiro - Pastel carne 20grs cada

6 30 Cento Mini salgadinho caseiro - Pastel queijo 20grs cada

7 30 Cento Mini salgadinho caseiro - Quibe 20grs cada

8 30 Cento Mini salgadinho caseirc - Pastel Portugués com recheio de carne 20grs cada

9 35 Cento Mini salgadinho caseiro - Pastel Portugués com recheio de milho com
requeijao 20grs cada

10 272 Unid Refrigerante 02 litros (sabores: guarand, laranja, uva e cola), e dief. Para
servir gelado.

13 1800 Unid Agua mineral 500 ml. Sem gas em garrafa plastica, com tampa lacrada com
lacre inviolavel, com PH minimo 7.

15 720 Unid Refrigerante em garrafinha de 200mi . Sabores: Guarana, Laranja, Cola e
Limao.

16 512 Unid Suco em caixa de 1000 ml. Sabores: laranja, manga, péssego e uva. Para
servir gelado.

17 74 Kg Mini pdo de queijo 25grs cada.

18 2900 Unid Mini-sanduiche de presunto e mugarela 60grs cada.

19 140 Unid Bolo 500 gr. nos sabores: laranja, iogurte, fubé com queijo, cenoura ou tri \ -
e chocolate. N&

4.9 SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO;

Item  Unid. Qtde DESCRIGAO
01 04 centos Mini salgadinho caseiro - Empada de frango 20grs cada
02 04 centos Mini salgadinho caseiro - Empada de queijo 20grs cada 4
03 04 centos Mini salgadinho caseirc - Empada de frango com queijo 20grs cada
04 10 centos Mini salgadinho caseiro - Coxinha 20grs cada
05 10 centos Mini salgadinho caseiro - Pastel carne 20grs cada /j-)
086 10 centos Mini salgadinho caseiro - Pastel queijo 20grs cada X
07 05 centos Mini salgadinho caseiro - Quibe 20grs cada
08 05 centos Mini salgadinho caseiro - Pastel Portugués com recheio de carne 20grs

cada

09 05 cBrifos Mini salgadinho caseiro - Pastel Portugués com recheio de milho co %

requeijdo 20grs cada
10 200 Unid. Refrlgerante 02 litros (sabore\s uarana laranja, uva e cola), e diet. E\w‘ﬁ

B ¢ X,
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5. Levantamento de Mercado:
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500
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1.000
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100
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100
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1.000

100

Unid.

Unid.

Unid.
Unid.
Unid.
Unid.

kg

Unid.
Unid.

Kg

Unid.

Unid.

Municipio de Matozmhos \U

Refrigerante em lata de 350ml. (sabores: guarana, iaranja e cola).

Caixinha de 200m! de Néctar de Frutas, contendo parte da polpa da fruta
finamente tamisada acrescido de agua, aclicares e acido citrico e diversos
condimentos (Sabores: Péssego, manga, caju e uva).

Agua mineral 500ml.

Agua mineral - Copo 200ml

Refrigerante em garrafinha de 250ml. Sabores: Guarana, Laranja e cola.
Suco em caixa de 1000ml. sabores: laranja, manga, péssego e uva.

Mini pdo de queijo 25grs cada

Mini-sanduiche de presunto e mussarela 60grs cada

Bolo 500 gr. nos sabores: laranja, iogurte, fuba com queijo, cenoura ou trngo
e chocolate.

Biscoito de nata (rosquinha) 25grs cada

Pao francés com presunto e mussarela, alface e tomate (sendo o pdo com
peso de 50gr. e contendo 01 fatia de presunto e 01 fatia de mussarela) e
embalado individualmente em filme de PVC para alimentos. 120 grs cada
Achocolatado pronto em caixinha de 200ml - Soro de leite reconstituido,
leite integral reconstifuido, calda de cacau {agua e cacau), agucar, dleo
misto vegetal de soja e palma, extrato de malte de cevada, fosfato
tricalcico, vitaminas [maltodextrina, acido L-ascorbico {vitamina C), acetato
de retinila {vitamina A) e acido félico (vitamina B9)], sal, vitamina D3,
estabilizantes: carboximetilcelulose sédica, citrato de sodio e carragena,
emulsificantes: mono e diglicerideos de acidos graxos e lecitina de soja e
aromatizantes.

Dentre as solucdes existentes no mercado, uma possivel seria adequacao de espaco fisico para preparo
dos lanches, bem como a aquisicdo de insumos para elaboragdo do cardapio elencado, além da
_contratagao de mao de obra especializada. Ainda, para atender de forma satisfatoria as necessidades,

eria necessario a realizacao de diversos processos para atingir um Gnico objetivo, além das dificuldades
que seriam encontradas ac longo dos estudos, principalmente no gue tange na estimativa do guantitativo
de equipamentos e equipes, tendo em vista que podem ocorrer eventos no mesmo dia € no mesmo

horario

O artigo 44 da Lei Federal 14.133/2021 diz, “Quando houver a possibilidade de compra ou de locagdo de
bens, o estudo técnico preliminar devera considerar os custos e os beneficios de cada opcdo, com
indicacdo da alternativa mais vantajosa”. Assim sendo, a titulo de exemplo, a aquisicdo envolveria a
compra de freezer para congelamento/armazenamento dos alimentos pereciveis, mesa para manuseio dos /b
alimentos, além de outros equipamentos e utensilios imprescindiveis para uma cozinha tipo industrial,
envolvendo todas as etapas de produgdo e entrega. Além disso a Administragado necessitaria de espago
adeqguado para montagem dessa estrutura fisica o que implicaria em mais um elevado custo. %

Nessa esteira, realizamos pesquisa rapida em sitios eletrdnicos com objetivo de verificar valores para
montar uma pequena cozinha industrial. Em pesquisa para aquisicao de equipamentos essenciais para a
producao pretendida, o custo seria muito elevaWato gue relega a economicidade da Admmlstragao

Publica, portanto, inaplicavel ac caso.

¢ o)
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Em outras palavras, fica evidente que essa solugdo ndo gera vantagem para a Administracéo Publica, ante
a necessidade de diversos processos licitatdrios para atender uma Unica necessidade, além dos riscos de
perda de alimentos, ja que alguns sao pereciveis e dos maiores riscos de falhas nos processos.

Em analise a outra solucdo de mercado encontrada seria a contratacdo de empresa especializada para
fornecimento de lanches que sejam capazes de atender as demandas do presente estudo facilitando a
aquisi¢ao dos servigos conforme a necessidade. Acerca dessa tematica, o principal beneficio reside na
efetivagdo da contratacdo somente quando de fato houver a necessidade do demandante. Alias, como
devera ser realizado a manutengéo do estoque, o fornecedor da area encontra-se preparado para realizar
o preparo e entregas. Ainda, acerca da vantajosidade, garante-se uma economia de escala, ante ao
elevado quantitativo. A solugéo possibilita a contratagio dos servigos/produtos conforme a conveniéncia e
oportunidade das secretarias municipais, racionalizando gastos, além de minimizar os desperdicios de
alimentos

6. Estimativa do valor da contratacéo

6.1. Levando-se em consideracéo a solugéo viavel e a soma total dos valores levantados, a estimativa de
preco para esta contratagdo é de R$ 973.440,40 (novecentos e setenta e trés mil, quatrocentos e quarenta
reais e quarenta centavos). Em anexo.

7. Descrigdo da Solugdo como um todo:

7.1. A descricdo da solugdo como um todo, abrange a contratagéo dos produtos para consumo conforme
condigdes, quantidades e especificagbes estabelecidas no item 4 deste presente Estudo Teécnico
Preliminar. Os lanches e bebidas adquiridos serdo entregues pelo CONTRATADO em conformidade com a
solugdo proposta, abrangendo as exigéncias de qualidade, regularidade, eficiéncia e racionalizacao do uso

de substancias potencialmente téxico-poluentes.

-7.2 Com fulcro na Lei n® 14.133/2021, Art. 6°, XIll, os produtos descritos neste Estudo enquadram-se na

classificagdo de bens comuns.

7.3. Nas licitagdes e demais forma de contratagdo deve ser observada a preferéncia por produtos de baixo
impacto ambiental. As contratagbes publicas sustentaveis representam a adequacio da contratagdo ao
gue se chama consumo sustentavel. Significa pensar a “proposta mais vantajosa para a administragao/|
levando-se em conta ndo apenas o menor prego, mas o custo como um todo. Vale lembrar que o

recursos naturais do pais e sua biodiversidade sdo recursos publicos e como tal devem ser preservados. Q

7.4. O objetivo das licitagdes &, por forca legal, assegurar a livre concorréncia e obter o melhor produt

fservigo com a proposta mais vantajosa.

7.5. Afigura-se, assim, enorme a responsabilidade do gestor pUblico ac estabelecer os pardmetros para

realizagdo da licitagdo, para assegurar, além livre concorréncia, o menor custo finanﬁirg, social e
éﬁ, 35@4
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ambiental, de modo a garantir que a “proposta mais vantajosa” seja realmente mais vantajosa para o

conjunto da sociedade, que, em Ultima instancia, € a detentora do bem publico.

7.6. A solicitagcdo dos itens solicitados ficara a cargo dos Fiscais de Contrato de cada Secretaria do
Municipio de Matozinhos e sera pautada no planejamento, que tera também como foco assegurar 0 uso

adequado do orgamento.

7.7. A aquisigdo [eva em conta observar os requisitos ambientais.

7.8. Do explanado no presente ETP, constata-se que a solugdo mais adequada ao atendimento da
necessidade do Municipio é a realizagao do certame licitatério, na modalidade pregéo eletrénico, para fins
de formalizacdo de Registro de Precos para contratacdo de empresa especializada na prestacdo de

_‘servigo para fornecimento de Lanches.

7.9. Ainda , a licitante devera atender aos requisitos gerais ( essenciais) de higiene e de boas praticas de
fabricagéo para alimentos produzidos/ fabricados para o consumo humano”, bem como o Regulamento

Tecnico e Boas Praticas para Servicos de Alimentacao

7.10 Para conclusao da solugdo como um todo essa Equipe de Planejamento concluiu que a Contratagio
de Empresa Especializada em Fornecimento de Lanches e Bebidas torna-se a opgéc que melhor atende a
Administragdo Publica, atendendo aos critérios de economicidade e vantajosidade

8 Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solugio:

Levando-se em consideragao o disposto no art. 40, §2°, incisos Il e lll, da Lei 14.133/2021, e levando em

consideragao a orientacdo contida na Stimula n. 247, do Tribunal de Contas da Unido, esta-se adotando o
arcelamento da solugéo, buscando a ampliagdo da competicéo e

evitando a concentracéo de mercado. A solugio foi parcelada em itens separados tendo em vista a

obrigatoriedade do parcelamento da solugao, conforme Stimula n® 247 — TCU:

“E obrigatéria a admissado da adjudicagdo por item e néo por prego global, nos
editais das licitagbes para a contratagio de obras, servicos, compras e
alienagoes, cujo objeto seja divisivel, desde que n&o haja prejuizo para o conjunt
ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o objetivo de
propiciar a ampla participacado de licitantes que, embora nao dispondo de
capacidade para a execucdo, fornecimento ou aquisicdo da totalidade do objeto,

possam fazé-lo com relagao a itens ou unidades auténomas, devendo as

exigéncias de habilitagdo adequar-se a essa divisibilidade.” O/?
% Demonstrativo dos resuitados preten idos

e,
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9.1. Alcancar beneficios diretos e indiretos, em termos de economicidade, eficacia, eficiéncia, de melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis.

9.1.1. Aumento da eficiéncia administrativa, redugdo do nimero de licitagdes, selecdo de proposta mais
vantajosa para a Administragdo Publica, reducdo dos custos, visando atender os érgdos durante os
eventos que s&o necessarios para o desenvolvimento do Municipio.

9.1.2 Os beneficios almejados residem em possibilitar fornecimento de lanches e bebidas nas
capacitagbes, evitando na pausa do evento, deslocamento dos participantes, residindo no melhor
aproveitamento da capacitagéo ofertada, com a permanéncia do maior nimero de participantes em toda a
apresentacao.

9.1.3 Dentre os beneficios pretendidos com a contratagio, sdo citados: a continuidade do planejamento
_anual que estava sendo executado até entdo pelos programas e servicos das Secretarias Municipais e a
.arantia da execu¢ao do previsto para os préximos meses, fornecimento de lanches e bebidas rapidos
para os eventos, capacitagoes, oficinas, conferéncias, campanhas, trabalhadores em hora extra. Alcancgar
beneficios diretos e indiretos, em termos de economicidade, eficacia, eficiéncia, de melhor aproveitamento
dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis

10. Providéncias a serem adotadas:

10.1. N&o serao aplicadas quaisquer providéncias a serem adotadas pela Administragao Publica Municipal
a fim de assegurar a contratagdo, uma vez que o objeto ndo exige qualquer especificidade quanto a sua
operacionalidade.

11. Contratag6es Correlatas efou Interdependentes:

“éo se verifica contratages correlatas nem interdependentes.

12. Possiveis impactos Ambientais e respectivas medidas mitigadoras:

Nao se aplica. &\

13. Posicionamento conclusivo

13.1. Conforme fundamentacédo acima exposta, especialmente no que tange a solucio para a modalidade
de contratagao, esta Equipe de Planejamento, considerando as caracteristicas do bem que demonstram a
necessidade de contratagbes, conclui pela viabilidade da presente contratacdo, utilizando-se dd
modalidade licitatoria pregao eletrénico, via Sistema Registro de Prego.

X

14, Responsaveis:
§ a
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Certificamos que somos responsaveis pela elaboragdo do presente documento que compila o
Estudo Técnico Preliminar para a prestagao do servigo em questio e este traz os contelidos previstos no
Decreto Municipal 3.689/23.

15. Anexo:

- Série Histdrica, Memoria de Calculo.

15.1. O presente documento foi elaborado pelos profissionais descritos abaixo:

SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA, ESPORTE, TURISMO E LAZER:

iiaborado por; Ciente:

O e ~
Leonarda Bernardo Maciel da Purificagéo Walice Carvalho dos Santos
Assist Administrativo Secretario de Cultura, Esporte, Turismo e Lazer

SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL:

Elaberado por: Ciente:

\ .
Fabia}%rcela Siiva Dias Rita de Gﬁ#’fg Ribeiro de O. Luiz
Assist Adm Secretaria Desenvolvimento Social

ECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE:

Elaborado por: Ciente:
s o o s
. e . Dj

alma Antunes Filho
Assessoria Direta de Saude Secretario Municipal de Salde

SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANCA PUBLICA

Elaborado por: Ciente:

N AT &—
Luc&n‘%ﬁ%@d’éa Teixeira Célio Vi gPere;ra

Assistente Administrativo Secretaria Municipal de Seguranga Puiblica %
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SECRETARIA MUNICIPAL DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

Elaborado por: Ciente:

NG

Raquel Cristina Santos Borges Ayres
Assit Adm Secretaria SEPLAG

CHEFIA DE GABINETE

Elaborado por: Ciente:
Uty Jog g \—{ ‘. Y
s 'Vevertgnzgfenr' Rodrigues Gomes Pedro Henrigue d cira da Silva
Assistente Administrativo Chefe de Gabinete

SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE

Elaborado por: Ciente:
Miu/'? ;
Deisy j es L pes |mara Danielle Baere de Oliveira
Matricu 82963 \7 Secretaria Municipal de Meio Ambiente

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO

i,

Elaborado por: Ciente:

el

GabrielHenrig artins
Coordenador do centro Administrativo Secretario de Governo
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