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PROCESSO LI?ITAT()RIQ N° 043/2026
PREGAO ELETRONICO

N° 015/2026
SRP

EDITAL DE LICITACAO

A Prefeitura Municipal de Arcoverde de ARCOVERDE/PE através da Secretaria Municipal
de Educacao, torna publico para conhecimento dos interessados que na data e horario
indicados realizado em sessdo publica, por meio da internet, através do site: www.bnc.org.br
fara realizar licitacdo na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo menor preco
POR ITEM, conforme descricdo contida neste Edital e seus Anexos. Este Pregdo reger-se-a pela
Lei Federal n°. 14.133 de O1 de abril de 2021 e suas alteracoes, pela legislacao pertinente e
pelas condicdes previstas neste Edital e seus Anexos.

RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS:

Recebimento das propostas até: 30/04 /2026 as 08hOOmin (horario oficial de
Brasilia)

Inicio da sessao de disputa de precos: 30/04/2026 as 09hOOmin (horario oficial
de Brasilia)

Sistema eletronico utilizado: BNC - Bolsa Nacional de Compras.

Endereco eletronico do sistema: www.bnc.org.br — “Acesso identificado”

Dados para contato: Ponta Grossa — PR (42) 3026-4550, ou pelo e-mail:
contato@bnc.org.br

Pregoeiro(a): Anderson Severiano dos E-mail: licitacao.arcoverde@gmail.com.
Santos
Endereco: R. Cap. Arlindo Pachéco de Albuquerque, 88 Centro, Arcoverde - PE, 56506-
917

Nao havendo expediente no érgao licitante ou ocorrendo qualquer ato ou fato superveniente que
impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida
para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que
nao haja comunicacdo do PREGOEIRO em sentido contrario. O agente de contratacao/Pregoeiro
designado para esse objeto sera o servidor Anderson Severiano dos Santos conforme Portaria
512/2025.

1 DO OBJETO (art. 92,1 e II)

1.1. O objeto da presente licitacdo & a escolha da proposta mais vantajosa para o 1,
CONFORME ESPECIFICACOES E QUANTIDADES ESTABELECIDAS NO EDITAL E
SEUS ANEXOS, conforme exigéncias estabelecidas neste Edital:

1.1. O critério de julgamento adotado sera o MENOR PRECO POR ITEM, observadas as
exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.

1.2. A licitacao sera por ITEM, conforme tabela constante no Termo de Referéncia/Anexo O1.


http://www.bnc.org.br/
http://www.bnc.org.br/
http://www.bnc.org.br/
mailto:contato@bnc.org.br
mailto:licitacao.arcoverde@gmail.com

\\“f!, PREFEITURA DE
% ARCOVERDE

2 DO VALOR ESTIMADO E DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2.1.A despesa total com a execucdo do objeto desta licitacdo é estimada em R$ 5.069.771,20
(cinco milhoes, sessenta e nove mil, setecentos e setenta e um reais e vinte centavos), na
forma indicada no Termo de Referéncia.

2.2.Dispensada a consignacao de dotacdo Orcamentaria conforme Art.17 da lei 14.133/2021,

que estabelece que a indicacao da disponibilidade de créditos orcamentarios somente sera
exigida para a formalizacdo do contrato ou de outro instrumento habil.

3 DO CREDENCIAMENTO

3.1 Poderdao participar desta Licitacdo todas e quaisquer empresas, de qualquer porte,
regularmente estabelecidas no Pais, que sejam especializadas e credenciadas no objeto desta
licitacdo e que satisfacam todas as exigéncias, especificacdes e normas contidas neste Edital e
seus Anexos, cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitacdo.

3.2 Poderao participar deste Pregdo Eletronico, as empresas que apresentarem toda a
documentacdo por ela exigida para respectivo cadastramento junto ao sistema de

compras: www.bnc.org.br

3.3 E vedada a participacéo de interessados:

3.3.1 autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitacdo versar sobre obra, servicos ou fornecimento de bens a ele
relacionados;

3.3.2 empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboracado do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente,
gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital
com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitacdo versar sobre
obra, servicos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

3.3.3 pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada
de participar da licitacdo em decorréncia de sancao que lhe foi imposta;

3.3.4 aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdémica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgédo ou entidade contratante ou com
agente publico que desempenhe funcao na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestao
do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau, devendo essa proibicao constar expressamente do
edital de licitacao;

3.3.5 empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n°® 6.404, de
15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.3.6 pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do edital,
tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracao de trabalho
infantil, por submissao de trabalhadores a condicées analogas as de escravo ou por
contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacao trabalhista.

3.3.7 Pessoa fisica ou juridica impedida de licitar e contratar com a Administracao
Direta e Indireta do Estado de Pernambuco, nos termos do art. 156, IIl e § 4°, da Lei n°
14.133/2021, e do art. 7° da Lei Federal n°® 10.520, de 17 de julho de 2022, durante o
prazo da sancédo aplicada ou até que seja promovida sua reabilitacéo;
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3.3.8 Pessoa fisica ou juridica que tenha sido proibida de contratar com o Poder Publico

em razao de condenacao por ato de improbidade administrativa, nos termos do artigo 12
da Lei Federal n° 8.429/1992;

3.3.9 Licitante que atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito
de burlar a efetividade da sancéo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada
ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo fraudulenta da
personalidade juridica do licitante;

3.3.10 Pessoa juridica cujo ramo de atividade previsto em estatuto ou contrato social nédo
seja pertinente e compativel com o objeto desta licitacao;

3.3.11 Agente publico do 6rgdo ou entidade licitante, devendo ser observadas as
situacdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apos o exercicio
do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do
art. 9° da Lei n.° 14.133, de 2021;

3.4 Nao podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado destinado as
microempresas e empresas de pequeno porte, o interessado:

3.4.1 de cujo capital participe outra pessoa juridica;

3.4.2 que seja filial, sucursal, agéncia ou representacdo, no Pais, de pessoa juridica com
sede no exterior;

3.4.3 de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresario ou seja sécia
de outra empresa que receba tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei
Complementar n° 123/2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que
trata o inciso Il do caput do artigo 3° da referida lei;

3.4.4 cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra
empresa nao beneficiada por esta Lei Complementar, desde que a receita bruta global
ultrapasse o limite de que trata o inciso II do caput do artigo 3° da Lei Complementar n°
123/2006;

3.4.5 cujo s6cio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com
fins lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso II
do caput do artigo 3° da Lei Complementar n°® 123/2006;

3.4.6 constituido sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;

3.4.7 que participe do capital de outra pessoa juridica;

3.4.8 que exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de
caixa economica, de sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de crédito
imobiliario, de corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobiliarios e cambio, de
empresa de arrendamento mercantil, de seguros privados e de capitalizacao ou de

previdéncia complementar;

3.4.9 resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento
de pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

3.4.10 constituido sob a forma de sociedade por acoes.

3.4.11 cuyjos titulares ou so6cios guardem, cumulativamente, com a contratante do servico,
relacdo de pessoalidade, subordinacao e habitualidade.
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3.5 O cadastramento do licitante, no sistema, devera ser requerido acompanhado dos seguintes
documentos:

a) Requerimento em conformidade com o pedido realizado junto ao dominio da plataforma,
nos dados abaixo:

Sistema eletronico utilizado: BNC - Bolsa Nacional de Compras.
Endereco eletronico do sistemawww.bnc.org.br — “Acesso identificado”

Dados para contato: Ponta Grossa — PR (42) 3026-4550, ou pelo e-mail:
contato@bnc.org.br

CREDENCIAMENTO NO SISTEMA DE LICITACOES:

3.6 As pessoas juridicas ou firmas individuais interessadas deverao nomear através do
instrumento de mandato previsto no item 3.5 “a”, com firma reconhecida, operador devidamente
credenciado em qualquer empresa junto a plataforma. E de total responsabilidade da empresa o
uso do sistema, sendo direto a informacao entre si.

3.7 A participacao do licitante no pregdo eletréonico se dara por meio de participacao direta ou
através de empresas, a qual devera manifestar, por meio de seu operador designado, em campo
proprio do sistema, pleno conhecimento, aceitacdo e atendimento as exigéncias de habilitacdo
previstas no Edital.

PARTICIPACAO:

3.8 A participacdo no Pregdo, na Forma Eletronica se dara por meio da digitacao da senha
pessoal e intransferivel do representante credenciado (operador licitante) e subsequente
encaminhamento da proposta de precos, exclusivamente por meio do sistema eletronico,
observados data e horario limite estabelecidos.

3.9 Qualquer duvida em relacdo ao acesso no sistema operacional, podera ser esclarecida
conforme dados do item 3.5 — a).

3.10 Poderao participar deste Pregdo eletronico as empresas que atenderem a todas as
exigéncias deste Edital, inclusive quanto a documentacao.

3.11 A participacéo no Pregéo (eletrénico) dar-se-a por meio da digitacdo da senha pessoal
e intransferivel do representante credenciado e subsequente encaminhamento da
proposta de precos, exclusivamente por meio do sistema eletronico, observados data e
horario estabelecidos neste Edital.

3.12 Poderao participar deste Pregdo Eletronico as empresas que apresentarem toda a
documentacao exigida para o respectivo cadastramento junto ao sistema eletrénico de
licitacoes adotado (Bolsa Nacional de Compras).

3.13 O licitante devera ser credenciado, preferencialmente de forma direta ou através de
empresas associadas a Bolsa Nacional de Compras., até no minimo uma hora antes
do horario fixado no edital para o recebimento das propostas.

3.14 A PREFEITURA MUNICIPAL DE ARCOVERDE/PE esta isenta de quaisquer custos
de operacionalizacao e uso do sistema www.bnc.org.br , ficando a cargo do(a) licitante
vencedor(a) do certame os encargos financeiros ou de quaisquer espécie estabelecidos
com a promotora do sistema, nos percentuais compativeis com o objeto licitado neste
edital de acordo com o termo ajustado entre as partes (Licitante/BNC — Bolsa Nacional
de Compras) referentes a utilizacao dos recursos de tecnologia da informacéao.

3.15 Cabera ao fornecedor acompanhar as operacoes no sistema eletronico durante a
sessdo publica do pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negocios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou da
desconexao do seu representante.
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3.16 Como requisito para a participacdo no Pregdo (eletronico), o licitante devera declarar,
em campo proprio do Sistema, que cumpre plenamente os requisitos de habilitacao e
que sua proposta estd em conformidade com as exigéncias previstas neste Edital.

4 DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

4.1 Os documentos exigidos para fins de habilitacao, deverao ser inseridos na plataforma
de pregao eletronico pelo(s) licitante(s) vencedor(es), apos a fase de lances e aceitacao de
precos. A solicitacao para a insercao dos documentos sera realizada via chat pelo
pregoeiro, para que o licitante a faca no prazo de até 02 (duas) horas. A critério do
Pregoeiro, desde que haja manifestacao expressa do interessado antes do término do prazo
inicial, o prazo podera ser prorrogado.

4.2 Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com a
descricdo do objeto ofertado e o preco, até a data e o hordrio estabelecidos para o fim do
recebimento das propostas, quando, entdo, encerrar-se-d automaticamente a etapa de envio dessa
documentagdo. Os documentos de habilitagdo serdo solicitados somente ao licitante vencedor, apds
a fase de lances e da aceitagdo da proposta, conforme item 4.1 deste edital.

4.3 O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

4.4 Os licitantes que se enquadrarem como ME ou EPP deverdo encaminhar a documentacao
de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos
do art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.

4.5 Incumbira ao licitante acompanhar as operacoes no sistema eletréonico durante a sessao
publica do Pregédo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negocios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

4.6 Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitacao anteriormente inseridos no sistema;

4.7 Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apés a realizacdo dos procedimentos de negociacao e
julgamento da proposta.

4.8 Os documentos que compodem a proposta e a habilitacdao do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliacao do agente de contratacdo/pregoeiro e para acesso

publico apos o encerramento do envio de lances.

5 DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.2 A licitante devera especificar os PRECOS UNITARIOS do(s) item(ns) nos quais pretende
concorrer, os quais serao totalizados automaticamente pelo sistema, resultando no preco final.

5.3 Todas as especificacoes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

5.4 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente nos custos.

5.5 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdao de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob
alegacao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

5.6 O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacao.
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5.7 Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas, quando participarem de licitacoes publicas;

5.7.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte
dos contratados pode ensejar a fiscalizacao do Tribunal de Contas e, apés o devido processo
legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocdo das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicao;
ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento
dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco
na execucao do contrato.

6 DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

6.2 Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica, qualquer
pessoa podera impugnar este Edital.

6.3 A impugnacao devera ser realizada por forma eletronica, em campo Proprio direto no
sistema.

6.4 Cabera ao agente de contratacdo/Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracao
deste Edital e seus anexos, decidir sobre a impugnacao no prazo de até 03 (trés) dias uteis
contados da data de recebimento da impugnacao.

6.5 Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.
6.6 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este edital deverdo ser enviados ao agente de
contratacdo/pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da
sessdo publica, exclusivamente por meio eletrénico.

6.7 O agente de contratacdo/pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de
03 (trés) dias uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios

formais aos responsaveis pela elaboracdo do edital e dos anexos.

6.8 As impugnacoes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os prazos previstos no
certame.

6.8.1 A concesséao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratacéo/pregoeiro, nos autos do processo de licitacao.

7 DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

7.2 A licitacao sera realizada em sessao publica, por meio da Internet, mediante condicdes de
seguranca, criptografia e autenticacdo, em todas as suas fases;

7.3 Durante a sessao publica, a comunicacdo entre o agente de contratacdo/pregoeiro e as
licitantes ocorrera exclusivamente mediante troca de mensagens, em campo proprio do sistema
eletronico;

7.4 Cabe a licitante acompanhar as operacdes no sistema eletronico durante a sessao publica
da licitacao, ficando responsavel por eventuais 6nus decorrentes da perda de negocios causada
pela inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema ou por motivo de desconexao;

7.5 A abertura da sessdo publica ocorrera na data e horario indicados no preambulo deste
Edital, com a divulgacao das propostas de precos recebidas, na forma prevista neste instrumento
convocatorio;

7.6 O agente de contratacdo/pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando
desde logo aquelas que nao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste
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Edital, contenham vicios insanaveis ou ndo apresentem as especificacoes técnicas exigidas no
Termo de Referéncia.

7.6.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.6.2 A desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.6.3 A néo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitacéao.

7.7 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes;

7.8 Somente as licitantes com propostas classificadas participardo da fase de lances.

7.9 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participarao da fase de lances.

7.10 O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o agente de
contratacdo/pregoeiro e os licitantes.

8 DA FASE DE LANCES

8.2 Aberta a etapa competitiva, os representantes das licitantes classificadas deverao estar
conectados ao sistema eletréonico e poderdo encaminhar lances sucessivos, exclusivamente por
meio do sistema eletrénico.

8.3 Caso a licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
8.4 O sistema eletronico nao identificara o autor dos lances aos demais participantes.

8.5 A licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ela ofertado e registrado no sistema.

8.6 O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira
tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacao a proposta que cobrir a
melhor oferta devera ser do intervalo minimo de R$ 0,10 (dez) centavos.

8.7 Durante o transcurso da sessao, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor do
menor lance registrado.

8.8 Nao serao aceitos, durante a fase da disputa aberta, dois ou mais lances iguais provenientes
de licitantes distintas, prevalecendo aquele que for recebido e registrado primeiro.

8.9 Salvo se houver evidente erro material, nao podera haver desisténcia dos lances ofertados,
sujeitando-se a licitante desistente as penalidades estabelecidas neste Edital.

8.10 Durante a fase de lances, o Agente de Contratacao/Pregoeiro podera, justificadamente e
mediante comunicacao via sistema, excluir lance oriundo de evidente erro material alegado pela
respectiva licitante ou lance que possa comprometer, restringir ou frustrar o carater competitivo
do certame, implicando, nesta tltima hipétese, exclusao da licitante da disputa.

8.11 Se ocorrer a desconexdo do Agente de Contratacao/Pregoeiro no decorrer da etapa de
lances, e o sistema eletronico permanecer acessivel as licitantes, os lances continuarao sendo
recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.
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8.12 No caso de a desconexao do Agente de Contratacdo/Pregoeiro persistir por tempo superior
a 15 (quinze) minutos, a sessdo do Pregdo OU da Concorréncia sera suspensa e tera reinicio
somente apés comunicacdo expressa aos participantes no endereco www.bnc.org.br

8.12.1 Na situacdo acima, o reinicio deve acontecer no turno seguinte ao da sesséo
suspensa, salvo em caso de impossibilidade, hipétese na qual a comunicacdo aos
participantes deve ocorrer com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas.
8.13 O procedimento da etapa de lances seguira de acordo com o modo de disputa ABERTO.
8.14 Encerrada a etapa de que trata o item 8.12.1, o sistema ordenara e divulgara os lances em
ordem crescente de vantajosidade, que se dara, conforme o critério de julgamento de MENOR

PRECO POR ITEM.

9 DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

9.1 Nas licitacoes sera assegurada, como critério de desempate, a preferéncia de contratacéo
para as microempresas e empresas de pequeno porte.

9.1.1 Entende-se haver empate quando as ofertas apresentadas pelas microempresas e
empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 10% (dez por cento) superiores ao menor preco,
ressalvado o disposto no item 9.1.2.

9.1.2 Na modalidade pregao, entende-se haver empate quando as ofertas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores
ao menor preco.

9.1.3 O disposto neste artigo somente se aplicara quando a melhor oferta valida nao houver sido
apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

9.1.4 A preferéncia de que trata o caput deste artigo sera concedida da seguinte forma:

I.- ocorrendo o empate ficto, a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada podera apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do
certame, situacdo em que sera adjudicado o objeto em seu favor;

II. - néo ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na
forma do inciso I, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na
situacdo de empate ficto, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

III. - no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem em situacao de empate ficto, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor
oferta.

9.1.5 Nao se aplica o sorteio a que se refere o inciso III, do item 9.1.4, quando, em termos
operacionais, o procedimento ndo admitir o empate real, como acontece na fase de lances das
licitacoes eletronicas realizadas por meio do Sistema, em que os lances equivalentes ndo sao
considerados iguais, sendo classificados de acordo com a ordem cronolégica de apresentacao
pelos licitantes.

9.1.6 Nas licitacoes realizadas sob a forma eletronica, apds o encerramento dos lances, havendo
a configuracdo do empate ficto de que trata este artigo, a microempresa ou a empresa de
pequeno porte mais bem classificada sera convocada para apresentar, exclusivamente via
sistema, nova proposta no prazo maximo de cinco minutos, sob pena de preclusao.


http://www.bnc.org.br/
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10. DA NEGOCIACAO

10.1. Apoés o encerramento da fase de disputa, o Agente de Contratacdo/Pregoeiro devera
negociar os precos apresentados pelas licitantes, podendo encaminhar contraproposta
diretamente aquela que tenha apresentado o lance mais vantajoso, observado o critério de
julgamento e o valor maximo estimado para a contratacao.

10.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema eletronico, podendo ser acompanhada
pelas demais licitantes.

10.2.1. O resultado da negociacao sera registrado na ata da sessao publica e divulgado a
todos os licitantes.

10.3. Se, apés a negociacdo, a licitante classificada provisoriamente em primeiro lugar nao
oferecer proposta compativel com o valor maximo do orcamento estimado, sera desclassificada
da licitacdo, sem prejuizo da aplicacao da penalidade cabivel.

11. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

11.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o agente de contratacdo/pregoeiro examinara a
proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a compatibilidade do
preco em relacdo ao estipulado para a contratacao.

11.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar preco final superior ao
preco maximo fixado (Acérddo n° 1455/2018 -TCU - Plenario), ou que apresentar preco
manifestamente inexequivel.

11.2.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios simbélicos,
irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado,
acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitacdo nao tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalacbes de
propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da
remuneracao.

11.3. Os licitantes ficam advertidos de que, € indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 75% (setenta e cinco por cento) do valor or¢cado pela Administracao.

11.4. A inexequibilidade s6 sera considerada, apéds diligéncia do(a) agente de
contratacdo/pregoeiro ou do setor competente, quando o substituir em casos especificos, que
comprove:

11.4.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

11.4.2. Que inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

11.5. O agente de contratacao/pregoeiro ou o setor competente, quando o substituir, realizara
a diligéncia prevista na clausula anterior, mediante solicitacdo feita no chat do sistema.

11.6. A diligéncia devera ser realizada por meio de analise de documentos, tais como:
11.6.1. Planilhas de composicao de custos e declaracado de exequibilidade;
11.6.2. Notas fiscais;

11.6.3. Contratos;

11.6.4. Outros documentos que sejam relevantes para a analise da exequibilidade da
proposta.
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11.7. O agente de contratacdo/pregoeiro ou o setor competente, quando o substituir, podera
desclassificar a proposta do licitante que ndo comprovar a exequibilidade da proposta.

11.8. A decisao do agente de contratacdo/pregoeiro ou o setor competente, quando o substituir,
de desclassificar a proposta do licitante devera ser fundamentada e comunicada ao licitante por
meio do sistema.

11.9. O licitante podera impugnar a decisdao do agente de contratacdo/pregoeiro ou o setor
competente, quando o substituir, de desclassificar a proposta do licitante, mediante recurso
administrativo.

11.10. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita;

11.11. Na hipétese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata;

11.12. O agente de contratacdo/pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento
digital complementar, via chat ou e-mail, no prazo maximo de 02 (duas) horas, sob pena de néo
aceitacao da proposta.

11.13. O prazo estabelecido podera ser prorrogado pelo agente de contratacdo/pregoeiro por
solicitacao escrita e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo, e formalmente
aceita pelo agente de contratacéo/pregoeiro.

11.14. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o agente de contratacéo/pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de

classificacao.

11.15. Havendo necessidade, o agente de contratacdo/pregoeiro suspenderda a sessao,
informando no “chat” a nova data e horario para a sua continuidade.

11.16. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o agente de contratacéo/pregoeiro
verificara a habilitacdo do licitante, observado o disposto neste Edital.

12. DA HABILITACAO

12.1. Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacao do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o agente de contratacao/pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condicoes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancao
que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos
seguintes cadastros:

12.1.1. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido
(https:/ /certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/)

12.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também
de seu sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, que prevé, dentre
as sancoes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a
proibicao de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da
qual seja sécio majoritario.

a) Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte
das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.


https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/
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b) A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
objetos similares, dentre outros.

c) O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificacao.

12.1.3. Constatada a existéncia de sancado, o agente de contratacdo/pregoeiro reputara
o licitante inabilitado, por falta de condicéao de participacao.

12.1.4. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacao da proposta subsequente.

12.2. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares,
necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 02 (duas) horas, sob
pena de inabilitacao.

12.3. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

12.4. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome
da matriz.

12.4.1. Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de niimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuicées.

12.5. Os licitantes deverao encaminhar, nos termos deste Edital, a documentacéo relacionada
nos itens a seguir, para fins de habilitacao:

12.6. Habilitacao juridica:

12.6.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis,
a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

12.6.2.Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

12.6.3. No caso de Sociedade empresaria ou sociedade limitada unipessoal (SLU): ato
constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial

da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatorio de seus administradores;

12.6.4. Inscricdao no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no
Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

12.6.5. No caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores;

12.6.6. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidacao respectiva.

12.7. Regularidade fiscal e trabalhista:

12.7.1. Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;
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12.7.2. Inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao

domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual,

12.7.3. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

12.7.4. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

12.7.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a
apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A
da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de
1943, com redacao dada pela Lei n°® 12.440, de 2011;

12.7.6.Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

12.7.7.Declaracdo de cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicao
Federal.

12.7.8. Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto
licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante declaracdo da Fazenda Estadual do seu
domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

12.7.9. O licitante devera apresentar toda a documentacao exigida para efeito de comprovacao
de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitacao.

12.8. Qualificacao Econémico-Financeira.

12.8.1. Certidao negativa de faléncia ou recuperacao judicial expedida pelo distribuidor da sede
do licitante, INCLUSIVE, processos eletronicos (PJ-e); com data de expedicédo ou revalidacao dos
ultimos 60 (sessenta) dias anteriores a data da realizacao da licitacdo, prevista no preambulo,
caso o documento néo consigne prazo de validade.

a) Nas comarcas onde nao houver Processo Judicial Eletronico (PJ-e€), o licitante
devera apresentar declaracao comprobatéria expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica, sob pena de Inabilitacao.

12.8.2. 0 licitante devera apresentar Balanco Patrimonial e demonstracoes contabeis dos
ultimos 02 (dois) exercicios sociais 2023 e 2024, exigiveis e apresentados na forma da lei
(incluindo o termo de abertura e termo de encerramento), salvo quando a licitante tiver sido
constituida ha menos de 02 (dois) anos, hipétese na qual tais documentos limitar-se-ao ao ultimo
exercicio financeiro.

a) Os balancos e demonstracdes devem conter os registros ou autenticacao no 6rgéo
competente e estar devidamente assinados pelo administrador da empresa e pelo
profissional habilitado junto ao Conselho Regional de Contabilidade - CRC, e vir
acompanhados dos termos de abertura e de encerramento.

b) As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverao atender a todas as
exigéncias da habilitacao e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco
de abertura, conforme art. 65, §1°, da Lei n° 14.133, de 2021.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Constituicao/Constituicao.htm#art7xxxiii
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c) Caso o exercicio financeiro anterior ao da licitacao esteja encerrado ha mais de 3

(trés) meses da data da sessao publica de abertura deste Pregéo, o Balanco Patrimonial
podera ser atualizado pelo Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

d) O atendimento dos indices econoémicos previstos neste item devera ser atestado
mediante declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil da licitante.

12.8.3. Comprovacdo, na data de abertura da licitacdo, CAPITAL SOCIAL ou PATRIMONIO
LIQUIDO, apurado no balanco do tltimo exercicio e validado por profissional habilitado, de, no
minimo, equivalente a 10% (dez por cento) do valor estimado da licitacao para o respectivo
item, exigindo-se a comprovacao cumulativa quando da classificacio proviséria em
primeiro lugar em mais de um item, de acordo com o artigo 69, §4°, da Lei n° 14.133/2021
(exigida somente no caso de a licitante nao atender aos indices Liquidez Geral, Liquidez
Corrente e Solvéncia Geral).

12.8.4. Comprovacdo da boa situacao financeira da licitante através do cumprimento dos indices
de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente, resultantes da aplicacdo das
formulas abaixo, nos valores indicados:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG =~ igual ou superior a 1

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG = igual ou superior a 1

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC = - igual ou superior a 1

Passivo Circulante
12.9. Qualificacao Técnica

12.9.1.Comprovacdo de desempenho de atividade da licitante, através de Atestados ou
Certidoes, fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, que comprovem ter a
licitante executado a qualquer tempo, ou estar executando, servico semelhante ao objeto licitado,
comprovando a boa qualidade dos servicos prestados;

a) Os atestados emitidos por pessoas juridicas de direito privado deverdo conter
preferencialmente assinatura digital, através de certificado digital;

b) Podera(dao) ser solicitada(s) a(s) nota(s) fiscal(is) referente(s) ao(s) atestado(s)
apresentado(s), em fase de diligéncias, a qualquer tempo.

c) Sera considerado compativel em caracteristicas o fornecimento do item vencido

d) Sera considerado compativel com a quantidade o(s) atestado(s) que apresentar (em), no
minimo, 20% (vinte por cento) das quantidades estimadas na licitacdo do item, exigindo-se
a comprovacao cumulativa quando da classificacdo provisoria em primeiro lugar em mais
de um item;

e) Para fins de afericdo do percentual minimo de 20 % (vinte por cento) relativo a qualificacao
técnica, em sendo obtido resultado cujo niimero possua casas decimais, devera ser realizado
arredondamento para o primeiro menor numero inteiro.

f) Justifica-se o percentual fixado para fins de qualificacdo técnica, no que se refere a
comprovacdo das quantidades a serem indicadas em atestados, em razdo da necessidade de
demonstrar que a licitante possui experiéncia prévia no fornecimento de produtos em
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volumes compativeis com a demanda prevista no edital. Tal exigéncia visa assegurar que a
empresa dispde da estrutura logistica, dos meios de transporte adequados e da capacidade
de armazenamento necessarios para realizar as entregas de forma regular, segura e dentro
dos prazos estabelecidos, considerando o porte do fornecimento e as condi¢des de execucao
exigidas pela Administracdo Publica, em conformidade com os principios da eficiéncia,
razoabilidade e proporcionalidade.

g) Certidao de registro junto a Vigilancia Sanitaria, Municipal, Estadual ou
Federal; Comprovacao, pela licitante, de que possui regularidade sanitaria
compativel com o objeto, mediante a apresentacao de Alvara Sanitario ou
Licenca Sanitaria vigente, expedido pela Vigilancia Sanitaria competente,
autorizando o exercicio das atividades de comercializacao, armazenamento,
manipulacao e/ou distribuicao de géneros alimenticios.

12.9.2. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condicoes locais para o cumprimento das obrigacoes objeto desta licitacdo

12.10. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

12.10.1. A declaracao do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a
fase de habilitacao.

12.10.2. Constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal
e trabalhista, a licitante sera convocada para, no prazo de S (cinco) dias uteis, apds a
declaracao do vencedor, comprovar a regularizacdo. O prazo podera ser prorrogado por igual
periodo, a critério da administracdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante
apresentacao de justificativa.

12.10.3. A nao-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior
acarretara a inabilitacao do licitante, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital, sendo
facultada a convocacao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacao. Se, na
ordem de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa com alguma restricdo na documentacao fiscal e trabalhista, sera
concedido o mesmo prazo para regularizacao.

12.11. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o agente de
contratacdo/pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a
continuidade da mesma.

12.12. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacao, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste
Edital.

12.13. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro item,
ficara obrigado a comprovar os requisitos de habilitacdo cumulativamente, isto é, somando as
exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim
sucessivamente, sob pena de inabilitacdo, além da aplicacdo das sancoes cabiveis.

12.14. Nao havendo a comprovacdao cumulativa dos requisitos de habilitacdo, a inabilitacao
recaira sobre ofs) item(ns) de menor(es) valor(es) cuja retirada(s) seja(m) suficiente(s) para a
habilitacao do licitante nos remanescentes.

12.15. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.
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12.16. Todos os documentos de que trata o item 12 deste edital, deverao ser anexos em campo
proprio do sistema, compactados em formato .zip ou .rar.

12.17- DO ENCAMINHAMENTO DA DOCUMENTACAO

12.17.1 Sera convocado a apresentar a documentacdo de habilitacdo apenas o
licitante vencedor, no prazo de duas horas.

12.17.2 Caso o licitante nao apresente os documentos de habilitacao no prazo
citado no item anterior, sera considerado inabilitado.

12.17.3 Concomitante a analise dos documentos enviados na plataforma BNC, o
pregoeiro podera utilizar o cadastro nacional SICAF para analisar a documentacédo da
empresa melhor colocada, sendo esta documentacao acessivel aos demais participantes.

12.17.4 A convocacdo ocorrera exclusivamente pelo sistema, devendo a licitante
encaminhar, de forma digital, todos os documentos elencados no item 11 deste edital.
12.17.5 Consideradas cumpridas todas as exigéncias do edital quanto a

apresentacao da documentacao de habilitacao e proposta final pelo licitante classificado
em primeiro lugar, o pregoeiro o declarara vencedor.

12.17.6 Ocorrendo a inabilitacdo, o pregoeiro convocara o autor do segundo menor
lance para apresentar sua documentacédo de habilitacdo e, se necessario, observada a
ordem crescente de preco, os autores dos demais lances, desde que atendam ao
critério de aceitabilidade estabelecido pelo instrumento convocatério, ou podera revogar
a licitacao.

13. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

13.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 02
(duas) horas, a contar da solicitacdo do agente de contratacdo/pregoeiro no sistema eletrénico
e devera:

13.1.1. Ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas,
rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a tltima folha ser assinada e as demais rubricadas
pelo licitante ou seu representante legal.

13.1.2. Conter a indicacao do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor, para fins
de pagamento.

13.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideracdo no
decorrer da execucao do contrato e aplicacao de eventual sancédo a Contratada, se for o caso.

13.2.1. Todas as especificacoes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

13.3. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a mais de
um resultado, sob pena de desclassificacao.

13.4. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificacoes ali contidas ou que estabeleca vinculo
a proposta de outro licitante.

13.5. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, através do sistema BNC, apés a homologacao.
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14. DOS RECURSOS

14.1. Declarado o vencedor, sera concedido o prazo de no minimo 15 (quinze) minutos, para
que qualquer licitante manifeste a intencdo de recorrer, de forma motivada, isto é, indicando
contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema.

14.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao agente de contratacao/pregoeiro verificar a
tempestividade e a existéncia de motivacdo da intencao de recorrer, para decidir se admite ou
nao o recurso, fundamentadamente.

14.2.1.Nesse momento o agente de contratacdo/pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas
apenas verificara as condicoes de admissibilidade do recurso.

14.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencao de recorrer importara a
decadéncia desse direito.

14.2.3.Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de 03 (trés) dias
Uteis para apresentar as razoes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo,
intimados para, querendo, apresentarem contrarrazoes também pelo sistema eletrénico, em
outros 03 (trés) dias uteis, que comecarao a contar do término do prazo do recorrente, sendo-
lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

14.3. O recurso tera efeito suspensivo até a decisdo final da autoridade competente e o seu
acolhimento importara a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

14.4. Decididos os recursos, a autoridade competente fara a adjudicacéo do objeto da licitacao
a licitante vencedora.

14.5. Verificada a regularidade dos procedimentos, o agente de contratacao/pregoeiro
encaminhara o processo a autoridade competente para a homologacao

14.6. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no endereco
constante neste Edital.

15. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

15.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

15.1.1. Nas hipodteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos anteriores a
realizacdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao publica,
situacado em que serao repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

15.1.2. Quando houver erro na aceitacao da proposta melhor classificada ou quando o licitante
declarado vencedor nao assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente ou nao
comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n°® 123/2006.
Nessas hipoteses, serao adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento
da etapa de lances.

15.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

15.2.1. A convocacao se dara por meio do sistema eletronico (“chat”), e-mail, ou, ainda, fac-simile,
de acordo com a fase do procedimento licitatorio.

16. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1. Apoés a homologacao do resultado desta licitacdo, a adjudicataria sera convocada para
assinar a Ata de Registro de Precos (Anexo VI), no prazo de 03 dias uteis, contados da convocacao,
sob pena de decair o direito a contratacao.
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16.2. O prazo para assinatura da Ata podera ser prorrogado uma tnica vez, por igual periodo,
desde que haja solicitacdo da adjudicataria antes do decurso do prazo assinalado e ocorra motivo
justo, aceito pelo Orgédo Gerenciador.

16.3. No ato da assinatura da Ata de Registro de Precos, a adjudicataria, se for o caso, devera
apresentar documento de procuracédo, devidamente reconhecido em cartério, que habilite o seu
representante a assinar o instrumento em nome da empresa.

16.4. A recusa injustificada em assinar a Ata dentro do prazo estabelecido enseja a aplicacao
das penalidades estabelecidas neste Edital, a perda da garantia de proposta, quando houver, e
autoriza a Administracao a acionar o cadastro de reserva, se houver.

16.5. Podera ser acrescentada a Ata de Registro de Precos vantagem apresentada pela licitante
vencedora em sua proposta, desde que seja pertinente e compativel com os termos deste Edital,
que nao represente quaisquer 6nus para a Administracdo e que a respectiva aceitacdo esteja
devidamente fundamentada.

16.6. Serao formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quanto necessarias para o registro
de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicacédo do licitante vencedor, a

descricao do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais condic¢oes.

17. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

17.1. Apé6s a adjudicacao, as demais licitantes que concordem em reduzir seus precos ao valor
da proposta da licitante vencedora poderdo integrar cadastro de reserva, obedecida a ordem de
classificacao no certame.
17.2. O cadastro de reserva sera incluido como anexo da ata e podera ser acionado quando:

I. houver recusa injustificada do adjudicatario em assinar a ata;

II. houver o cancelamento parcial ou integral da ata.

17.3. A analise dos documentos de habilitacdo das licitantes que integram o cadastro de reserva
sera efetuada apenas na eventualidade de serem convocadas para assinatura da ata.

17.4. A aceitacdo de eventual convocacao é facultativa e a recusa em assinar a ata nao gera
para os integrantes do cadastro de reserva a aplicacao de qualquer sancao administrativa.

18. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

18.1. Apods a assinatura da Ata de Registro de Precos, a eventual contratacao do Detentor da
Ata devera ser formalizada, mediante instrumento contratual, conforme modelo constante do
Anexo.

18.2. O adjudicatario tera o prazo de até 03 (trés) dias uteis, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito a contratacao, sem
prejuizo das sancoes previstas neste Edital.

18.3. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a
assinatura do Termo de Contrato, a Administracao podera encaminha-lo para assinatura da
Adjudicataria, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio
eletrénico, para que seja assinado no prazo de até 03 (trés) dias tuteis, a contar da data de seu
recebimento.

18.4. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacao justificada do adjudicatario e aceita pela Administracéo.
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18.5. O prazo de vigéncia da contratacao é de 12 (doze) meses, prorrogavel conforme previséo
no instrumento contratual ou no termo de referéncia.

18.6. Na assinatura do contrato, sera exigida a comprovacido das condicdes de habilitacao
consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato.

18.7. Na hipétese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condicées de habilitacao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato, a Administracdo, sem prejuizo da
aplicacdo das sancoes das demais cominacoes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar
outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apoés a comprovacido dos requisitos
para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais documentos complementares e, feita a
negociagao, assinar o contrato.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

19.1. Comete infracdo administrativa, nos termos do art. 155 da Lei n° 14.133, de 2021, a
licitante ou a adjudicataria que:

19.1.1. convocada dentro do prazo de validade da proposta, ndo comparecer para assinar
a Ata de Registro de Precos ou o instrumento contratual;

19.1.2. deixar de entregar documentacdo exigida durante a licitacdo ou para fins de
assinatura da Ata ou do contrato, inclusive a garantia da proposta ou de execucao
contratual;

19.1.3. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, nao mantiver
a proposta, em especial quando;

a) nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a negociacao;
b) recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel,
c) desistir dos lances ofertados, a menos que haja erro material reconhecido;
d) desistir da proposta apos encerrada a etapa competitiva ou der causa a sua
desclassificacdo ao nao oferecer, mesmo apés negociagcdo, proposta compativel com o
valor maximo do orcamento estimado;
e) apresentar proposta em desacordo com as especificacoes do edital;
19.1.4. apresentar declaracdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar
declaracao falsa durante a licitacao;
19.1.5. fraudar a licitacao;
19.1.6. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;
19.1.7. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em
especial quando:
a) agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
b) induzir deliberadamente a erro no julgamento.
19.1.8. cometer fraude de qualquer natureza;
19.1.9. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013;

19.2. As licitantes ou adjudicatarias que incorram em infracdes sujeitam-se as seguintes
sancoes administrativas, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

19.2.1. Multa;

19.2.2. Impedimento de Licitar e Contratar com o Municipio de ARCOVERDE/PE, pelo
prazo de até 03 (trés) anos;

19.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Pablica
direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 03 (trés) e maximo de
06 (seis) anos.

19.3. As sancoes previstas nos itens 19.2.2 e 19.2.3 poderao ser aplicadas cumulativamente
com a multa.
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19.4. A penalidade de multa sera aplicada de acordo com as seguintes regras:

19.4.1. Multa de 1% (um por cento) a 5% (cinco por cento) sobre o valor estimado para o
item do qual participou, observado o valor minimo de 10.000,00 (dez mil reais) e 0 maximo
de R$ 100.000,00 (cem mil reais), a ser aplicada a quem cometer a infracdo prevista no
item 19.1.1 deste edital;

19.4.2. Multa de 0,5% (zero virgula cinco por cento) até 1% (um por cento) sobre o valor
total do item do qual participou, observado o valor minimo de R$ 2.000,00 (dois mil reais)
e maximo de R$ 50.000,00 (cinquenta mil reais), a ser aplicada a quem cometer a infracao
prevista nos itens 19.1.2 e 19.1.3. deste edital;

19.4.3. Multa de 10% (dez por cento) até 30% (trinta por cento) sobre o valor estimado
para o item do qual participou nos casos das infra¢des previstas nos itens 19.1.4. 19.1.5.,
19.1.6., 19.1.7, 19.1.8 e 19.1.9 deste edital.

19.5. Além da multa, aplicada conforme os itens precedentes, sera aplicavel a penalidade de
Impedimento de Licitar e Contratar com o Municipio de ARCOVERDE /PE, nos seguintes casos
e condicoes:

19.5.1. No cometimento da infracdo prevista no item 19.1.1: de 6 a 12 meses;
19.5.2. No cometimento das infracdes previstas nos itens 19.1.2 e 19.1.3: até 6 meses;

19.6. Além da multa, aplicada conforme os itens precedentes, sera aplicavel a penalidade de
declaracao de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdao Publica direta e indireta
de todos os entes federativo, no cometimento das infragdes previstas nos itens 19.1.4, 19.1.5,
19.1.6, 19.1.7, 19.1.8 e 19.1.9: de 03 a 6 anos;

19.7. Na fixacao das penalidades, dentro das faixas de multa estabelecidas neste Edital, bem
como dos prazos previstos nos itens 19.5 e 19.6. deverao ser observadas:

19.7.1. A natureza e a gravidade da infracao cometida;

19.7.2. As peculiaridades do caso concreto;

19.7.3. Circunstancias gerais agravantes ou atenuantes da infracao
19.7.4. Os danos para a Administracao Publica resultantes da infracao;
19.7.5. A vantagem auferida em virtude da infracao;

19.7.6. A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientacoes dos 6rgaos de controle;

19.8. Em caso de reincidéncia na pratica de infracdo sancionada com a mesma penalidade
objeto de condenacao definitiva anterior, ocorrida no prazo igual ou inferior a 12 (dozes) meses,
contados da data de publicacao da decisao definitiva da condenacao anterior, as faixas de multa
e os prazos previstos neste Edital poderdo ser majorados em até 50% (cinquenta por cento),
observados os limites maximos previstos em lei.

19.9. As penalidades deverao ser registradas no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), no prazo maximo de 15
(quinze) dias tuteis, contados da data da decisao definitiva de aplicacdo da sancao.

19.10. Nenhuma penalidade sera aplicada sem o devido Processo Administrativo de Aplicacao
de Penalidade - PAAP.

19.11. Havendo indicios de cometimento das condutas previstas na Lei Federal n® 12.846/2013
(Lei Anticorrupcao), a documentacao pertinente sera encaminhada as autoridades competentes
para apuracao da conduta tipica em questao.
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20. DAS DISPOSICOES GERAIS

20.1. A indicacdao do lance vencedor, a classificacdo dos lances apresentados e demais
informacodes relativas a sessdo publica do pregdo constardo de ata, sem prejuizo das demais
formas de publicidade.

20.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacao do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja
comunicacdo em contrario, pelo agente de contratacdo/pregoeiro.

20.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao
o horario de Brasilia — DF.

20.4. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o agente de contratacdo/pregoeiro podera
sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua
validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos,
atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitacéo e classificacao.

20.5. A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao.

20.6. Asnormas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacao
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

20.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas
e a Administracdo néo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente
da conducéo ou do resultado do PROCESSO LICITATORIO.

20.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracao.

20.9. O desatendimento de exigéncias formais néo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia
e do interesse publico.

20.10. Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

20.11. O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletronico www.bnc.org.br, nos
dias uteis, mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerao
com vista franqueada aos interessados.

20.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

20.12.1. ANEXO I - ETP + Termo de Referéncia e Anexos;

20.12.2. ANEXO II - Modelo de proposta;

20.12.3. ANEXO III - Modelos de Declaracoes;

20.12.4. ANEXO IV - Minuta da Ata de Registro de Precos

20.12.5. ANEXO V - Minuta de Contrato.

Arcoverde/PE, 13 de abril de 2026.

Gislaide de Oliveira Lima
Secretaria de Educacgao


http://www.bnc.org.br/
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ANEXO I

PROCESSO LICITATORIO N° 043/2026
PREGAO ELETRONICO N° 015/2026
TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 Constitui objeto a eventual Aquisicio de géneros alimenticios ndo pereciveis (géneros secos)
destinados a alimentacgdo escolar, para atendimento das necessidades da Secretaria Municipal
de Educac¢ido do Municipio de Arcoverde—PE, conforme especificacdes e quantidades estabelecidas
no edital e seus anexos.

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

A presente contratacdo estd fundamentada no Estudo Técnico Preliminar — ETP, elaborado
previamente, o qual demonstrou a necessidade da aquisi¢do dos géneros alimenticios para
atendimento da alimentagao escolar da rede municipal de ensino, em conformidade com o
Programa Nacional de Alimentagdao Escolar (PNAE).

O ETP evidenciou a viabilidade técnica ¢ econdmica da contratagao, bem como definiu a melhor
solugdo para atendimento da demanda, considerando critérios de eficiéncia, economicidade e
interesse publico.

2.1. Nos termos dos arts. 47 e 48 da Lei Complementar n° 123/2006, os itens identificados como EX*
= EXCLUSIVO ME/EPP)

CR** = COTA RESERVADA (ME/EPP)

CP*** = COTA PRINCIPAL (AMPLA CONCORRENCIA)

obedecerio as regras especificas de participacio e julgamento previstas neste Edital.

ITEM

_ VALOR TIPO DE
DESCRICAO COMPLETA UNID. QUANT. UNIT. VALOR TOTAL DISPUTA

Achocolatado em pd - O achocolatado
em po soluvel deverd ser composto de
pelo menos 50% de cacau em pd. O
produto devera ter cor marrom
uniforme, caracteristica do cacau em po,
sem sinais de descoloracdo ou
impurezas.O sabor deverd ser agradavel,
com predominancia do gosto de cacau, RS
e um doce equilibrado proveniente do UNID 4.500 RS 18,85 | cp
acucar. O aroma deve ser fresco e /00
caracteristico de chocolate, sem indicios
de rancidez ou outros odores
indesejados. O achocolatado em pd
devera ter granulagao fina e uniforme,
sem a presencga de grumos ou particulas
grandes. O po devera se dissolver de
maneira facil e homogénea, sem deixar
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residuos na bebida ou nas preparagoes.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicao do produto, informacgdes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informagdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.
(COTA PRINCIPAL)
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Achocolatado em pd - O achocolatado
em po soluvel deverd ser composto de
pelo menos 50% de cacau em pé. O
produto devera ter cor marrom

uniforme, caracteristica do cacau em po,

sem sinais de descolorag¢do ou

impurezas.O sabor deverd ser agradavel,

com predominancia do gosto de cacau,
e um doce equilibrado proveniente do
acucar. O aroma deve ser fresco e
caracteristico de chocolate, sem indicios
de rancidez ou outros odores
indesejados. O achocolatado em pd
devera ter granulagao fina e uniforme,
sem a presenca de grumos ou particulas
grandes. O pd deverd se dissolver de
maneira facil e homogénea, sem deixar
residuos na bebida ou nas preparagoes.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacoes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.
(COTA RESERVADA)

UNID 1.500 RS 18,85 RS 28.275,00

CR




Acucar - O acgucar cristal devera ser
100% agucar proveniente da cana-de-
acucar. O aglcar cristal devera ser
granulado, com cristais médios a
grandes, caracteristicos do produto, sem
aglomeracdo ou formacao de blocos. Os
cristais devem ser uniformes e de boa
dissolucdo em liquidos. O agucar deverd
ter cor branca ou ligeiramente
amarelada, conforme a origem e 0
processo de produgdo, sem apresentar
cor escura ou impurezas. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas O rétulo deve apresentar as
informagdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composigdo do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.

Quilogramas

15.000
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RS 3,79

RS 56.850,00

EX

Adocante - Adocante liquido. O produto
devera ser composto por uma ou mais
substancias adogantes do tipo Stevia. O
adogante devera ser fornecido em
forma liquida com bico dosador. Devera
ser fornecido em embalagem com peso
liquido minimo de 80 ml.

UND

20

RS 6,06

RS 121,20

EX

Amido de milho - Tipo tradicional ou
arrozina. O produto deverd ser
composto exclusivamente por amido
extraido do milho. O produto devera
apresentar cor branca ou branco-creme,
sem presenca de manchas ou
descoloracgdes, indicativos de alteracao
na qualidade. O produto devera ter
sabor neutro, sem sabor ou odor
estranho, garantindo que nao interfira
no sabor das preparacgdes alimenticias.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucdes de

UNID

5.000

RS 6,26

RS 31.300,00

EX




armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e numero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.

Alho - O alho deve ser fornecido inteiro,
com a casca intacta. O alho deve estar
fresco, com cabegas firmes, sem sinais
de brotagdo. As cabegas devem ser
inteiras, sem amolecimento ou sinais de
ressecamento. As cabecas de alho
devem apresentar cor branca a lilas,
conforme a variedade, sem manchas ou
areas escurecidas. As peles devem ser
firmes e bem aderidas ao bulbo. O alho
deve ter aroma intenso e caracteristico,
com sabor forte e fresco. Nao deve
apresentar odor de mofo ou
fermentacdo. Peso por unidade de
aproximadamente 25g, sendo preferivel
o tamanho médio a grande, com dentes
firmes e bem formados.

Quilogramas

1.100

RS 26,39

RS 29.029,00

EX

Arroz integral - O arroz integral devera
ser composto 100% por grdos de arroz
integral de boa qualidade. O arroz
integral devera ser classificado como
tipo 1, com graos inteiros, livres de
graos quebrados, imperfeitos, ou
estragados. Os grdos devem apresentar
coloragdo marrom uniforme,
caracteristica do arroz integral, sem
manchas, manchas escuras ou
alteragGes de cor que possam indicar
deterioracdo. O arroz devera
apresentar graos longos, inteiros, com
minima quebra, com a seguinte
classificacdo de qualidade de classe 1.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro

Quilogramas

1.000

RS 7,67

RS 7.670,00

EX




na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.

PREFEITURA DE
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Arroz parboilizado - O arroz parboilizado
devera ser 100% arroz, sem mistura com
outros graos ou impurezas. O produto
ndo deve conter graos quebrados em
excesso, impurezas, poeira ou
substancias estranhas visiveis. O arroz
parboilizado deve ter a caracteristica cor
amarelada devido ao processo de
parboilizagdo. O produto deve ser
uniformemente colorido, sem manchas
escurecidas ou outras imperfei¢ées. O
arroz deverd apresentar grdos longos,
inteiros, com minima quebra, com a
seguinte classificacdo de qualidade de
classe 1. Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.
(COTA PRINCIPAL)

Quilogramas

13.500

RS 5,21

RS 70.335,00

cp

Arroz parboilizado - O arroz parboilizado
devera ser 100% arroz, sem mistura com
outros graos ou impurezas. O produto
nado deve conter graos quebrados em
excesso, impurezas, poeira ou
substancias estranhas visiveis. O arroz
parboilizado deve ter a caracteristica cor
amarelada devido ao processo de
parboilizagao. O produto deve ser
uniformemente colorido, sem manchas
escurecidas ou outras imperfeicées. O
arroz devera apresentar graos longos,

Quilogramas

4.500

RS 5,21

RS 23.445,00

CR




inteiros, com minima quebra, com a
seguinte classificacdo de qualidade de
classe 1. Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicao do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informagdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.
(COTA RESERVADA)

10

Arroz polido - O arroz polido devera ser
tipo 1, com graos inteiros, limpos e bem
processados. O produto ndo deve conter
graos quebrados, imperfeitos,
manchados ou estragados. O arroz
polido deverd ter uma coloragao branca
ou levemente esbranquicada, uniforme,
sem manchas ou alteragdes na
tonalidade. O produto deve ser
uniformemente colorido, sem manchas
escurecidas ou outras imperfei¢ées. O
arroz deverd apresentar grdos longos,
inteiros, com minima quebra, com a
seguinte classificacdo de qualidade de
classe 1. Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas O rétulo deve
apresentar as informacgdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.

Quilogramas

5.000

RS 7,40

RS 37.000,00

EX
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Aveia em flocos finos - O produto
devera ser aveia em flocos finos, obtida
de grdos de aveia. A granulacdo do
produto deve ser fina, adequada para
utilizacdo em preparacdes como
mingaus, bolos, paes, ou outros pratos
de alimentacdo escolar. A aveia devera
ter uma cor amarelada clara, uniforme,
sem manchas ou graos estragados. Nao
devera apresentar graos inteiros, mas
sim flocos bem processados e
homogéneos. Condicionado em
embalagem adequada, devem estar
inteiros e firmes, sem pd branco solto
no pacote. O rétulo deve apresentar as
informagdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composigdo do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 200g.

UNID

3.000

RS 5,56

RS 16.680,00

EX

12

Biscoito doce - Biscoito tipo Maria ou
Maisena, crocante, formato redondo ou
alongado, de sabor suave, e com uma
textura que possibilite facil mastigacao.
Composicao de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico,
dleo vegetal, fermento quimico, e
outros ingredientes permitidos pela
legislacdo de alimentos, com o minimo
de aditivos possiveis. O biscoito deverd
ter cor dourada ou amarelada.
Condicionado em embalagem
adequada, devem estar inteiros e
firmes, sem pé branco solto no pacote.
O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicdo do
produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em

UNID

22.500

RS 5,76

RS 129.600,00

cp




embalagem com peso liquido de 350g.
(COTA PRINCIPAL)

13

Biscoito doce - Biscoito tipo Maria ou
Maisena, crocante, formato redondo ou
alongado, de sabor suave, e com uma
textura que possibilite facil mastigagao.
Composicao de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico,
dleo vegetal, fermento quimico, e
outros ingredientes permitidos pela
legislagdo de alimentos, com o minimo
de aditivos possiveis. O biscoito deverd
ter cor dourada ou amarelada.
Condicionado em embalagem
adequada, devem estar inteiros e
firmes, sem pé branco solto no pacote.
O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composi¢do do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 350g.
(COTA RESERVADA)

UNID

7.500

RS 5,76

RS 43.200,00

CR
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Biscoito de polvilho - O biscoito de
polvilho deve ser composto por polvilho
azedo ou doce, dleo vegetal, sal, e
outros ingredientes permitidos pela
legislagdo sanitdria, como temperos
naturais e preservativos naturais,
sempre priorizando a auséncia de
conservantes artificiais. O produto deve
ser livre de gluten e lactose. O biscoito
de polvilho deve ser livre de produtos
alergénicos, como leite e derivados
(exceto se declarado na embalagem),
para atender a restri¢des alimentares
comuns em escolas. O biscoito deve ser
produzido de forma artesanal ou
industrial, com o uso de métodos que
garantam a manutencgdo das qualidades
nutricionais, frescor e higiene durante o
processo. O produto deve ser embalado
em embalagens plasticas ou sacos
plasticos que garantam a conservagao
do biscoito, protegendo-o de umidade e
contaminagdo externa. A embalagem
deve ser adequada ao transporte e
armazenamento do biscoito, sendo
também econdmica e ecologicamente
sustentdvel, se possivel. O biscoito de
polvilho deve ser fresco, crocante e livre
de umidade ou sinais de deterioragao. O
biscoito deve apresentar forma
uniforme, com colorag¢do dourada ou
branca, tipica do produto, sem
imperfeicdes ou queimaduras. O sabor
deve ser neutro, com um toque sutil de
sal e polvilho, caracteristico do biscoito.
Ndo deve haver presenca de gosto
rangoso ou qualquer outro sabor
desagradavel. O odor deve ser fresco e
agradavel, sem sinais de rango. O
biscoito deve ter textura crocante, com
leveza e fragilidade caracteristicas do
produto.O peso por unidade ou
embalagem deve ser claramente
informado no rétulo, sendo usualmente

comercializado em embalagens de 100g.

UNID

2.000

RS 6,43

RS 12.860,00

EX
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Biscoito integral - O biscoito integral
deverad ser preparado a base de farinha
de trigo integral, farelo de trigo, aveia
integral, farinha de arroz integral, ou
outra farinha integral, dependendo da
formulacdo do produto. O produto pode
conter ingredientes naturais adicionais
como mel, oleaginosas (castanhas,
nozes, améndoas), frutas desidratadas
ou sementes. Preferencialmente, o
biscoito integral deve ser pouco
adogado ou adogado com adogantes
naturais. O biscoito devera ser
classificado como salgado ou doce. O
biscoito integral deve apresentar uma
cor dourada ou amarelada, tipica de
produtos integrais, sem manchas ou
alteragdes indesejadas.O biscoito devera
ter uma textura crocante, mas sem ser
excessivamente dura. A textura deve ser
agradavel e facilitar o consumo dos
alunos. Condicionado em embalagem
adequada, devem estar inteiros e
firmes, sem pé branco solto no pacote.
O rétulo deve apresentar as
informacgdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composigdo do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 350g.

UNID

500

RS 6,14

RS 3.070,00

EX

16

Biscoito salgado - Biscoito tipo cream
cracker, crocante, formato quadrado,

de sabor suave, e com uma textura que
possibilite facil mastigacdo. Composicao
de farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico, dleo vegetal, sal,
fermento quimico, e outros ingredientes
permitidos pela legislacdo de alimentos,
com o minimo de aditivos
possiveis.Condicionado em embalagem
adequada, devem estar inteiros e
firmes, sem pé branco solto no pacote.
O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicao do

UNID

22.500

RS 5,46

RS 122.850,00

Ccp




produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e numero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 350g.
(COTA PRINCIPAL)
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Biscoito salgado - Biscoito tipo cream
cracker, crocante, formato quadrado,
de sabor suave, e com uma textura que
possibilite facil mastigagdao. Composicao
de farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico, dleo vegetal, sal,
fermento quimico, e outros ingredientes
permitidos pela legislagdo de alimentos,
com o minimo de aditivos
possiveis.Condicionado em embalagem
adequada, devem estar inteiros e
firmes, sem pé branco solto no pacote.
O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composi¢do do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 350g.
(COTA RESERVADA)

UNID

7.500

RS 5,46

RS 40.950,00

CR

18

Biscoito sem gluten - O biscoito devera
ser livre de gluten, contendo apenas
ingredientes naturais ou alternativas
sem gluten, como farinhas isentas de
gluten. O biscoito devera ser
classificado como tipo dietético, sendo
adequado para consumo por pessoas
celiacas ou com intolerancia ao gluten.
O biscoito deve ter cor uniforme e
apresentdvel, sem manchas ou
alteragGes indesejadas. A coloracdo
dependerd dos ingredientes utilizados.
O biscoito devera ter textura crocante
ou macia, conforme a variacdo do tipo
de biscoito oferecido. O biscoito deve
ter sabor doce ou salgado, conforme o
tipo especificado.Condicionado em
embalagem adequada, devem estar

UNI

500

RS 13,58

RS 6.790,00

EX




inteiros e firmes, sem pd branco solto
no pacote. O rétulo deve apresentar as
informacgdes de nome do produto,
quantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicdo do
produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e numero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverd ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 100g.

19

Biscoito sem lactose - O biscoito sem
lactose devera ser preparado com
farinha de trigo, farinha de arroz, aveia,
ou outras farinhas integrais ou
refinadas, sendo totalmente isento de
lactose. O produto poderd conter 6leos
vegetais, aglcar ou outros adogantes
permitidos. Ingredientes adicionais
como frutas desidratadas, sementes ou
oleaginosas poderdo ser incorporados,
desde que dentro das normas de
seguranca alimentar. O biscoito ndao
pode conter leite, derivados do leite ou
qualquer outro ingrediente que
contenha lactose. O produto pode ser
salgado ou doce. O biscoito deve ter
uma cor dourada, caracteristica dos
biscoitos assados, sem manchas ou
alteracGes indesejadas. O biscoito
devera ter uma textura crocante e leve,
sem ser excessivamente duro. Deve ser
agradavel ao paladar, facil de mastigar e
consumir. Condicionado em embalagem
adequada, devem estar inteiros e
firmes, sem pé branco solto no pacote.
O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicdao do
produto, informacgdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 350g .

UNID

500

RS 12,37

RS 6.185,00

EX
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Café - O café torrado deverd ter uma cor
escura (caracteristica do processo de
torra), uniforme e sem presenca de
residuos de grdos ndo torrados. O café
deverd ser moido de forma uniforme,
com particulas finas, ideais para preparo
em cafeteiras ou coadores, sem
formacdo de grumos ou pedras. O café
ndo deverd apresentar graos inteiros ou
graos de diferentes torra.O café devera
ser livre de impurezas como sementes
estranhas, casca de graos ou residuos de
pesticidas. O produto deve ser de
gualidade superior, com monitoramento
de aflatoxinas e outros contaminantes.
Condicionado em embalagem
adequada, devem estar inteiros e
firmes, sem pé branco solto no pacote.
O rétulo deve apresentar as
informagdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composi¢do do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 250g.

UNID

300

RS 19,37

RS 5.811,00

EX

21

Canela em pé - Especiaria em pé. O po
de canela deve ter textura fina e
homogénea e com cor marrom claro a
marrom escuro, livre de impurezas,
residuos ou fragmentos grandes de
casca. Condicionado em embalagem
adequada. O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicdo do
produto, informacgdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 20g.

UNID

200

RS 2,69

RS 538,00

EX
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Carne bovina (Acém sem osso) - O
produto deverd ser 100% carne bovina
da peca conhecida como acém sem
0ss0. . A carne devera ser proveniente
de animais sadios, sem distor¢cées ou
alteracoes patoldgicas. A carne devera
ter cor vermelho-vivo, caracteristico da
carne bovina fresca, sem sinais de
oxidacdo, descoloracao ou
escurecimento excessivo. Ndo devera
apresentar sangue coagulado ou
limosidade. A carne devera ter textura
firme e macia, sem excesso de fibras
duras ou cartilaginosas, apresentando
musculos bem definidos, com
distribuicdo uniforme de gordura e
musculatura. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenga
de sujidades ou matérias estranhas. O
produto deve ser entregue em
temperatura de congelamento (-18°C ou
mais frio). O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composi¢do do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de peso
liquido de 1 kg, 3kg ou 5 kg. (COTA
PRINCIPAL)
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5.250

RS 35,35

RS 185.587,50

cp
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Carne bovina (Acém sem osso) - O
produto deverd ser 100% carne bovina
da peca conhecida como acém sem
0ss0. . A carne devera ser proveniente
de animais sadios, sem distor¢ées ou
alteragGes patoldgicas. A carne deverd
ter cor vermelho-vivo, caracteristico da
carne bovina fresca, sem sinais de
oxidacgdo, descoloragdo ou
escurecimento excessivo. Ndo devera
apresentar sangue coagulado ou
limosidade. A carne devera ter textura
firme e macia, sem excesso de fibras
duras ou cartilaginosas, apresentando
musculos bem definidos, com
distribuicdo uniforme de gordura e
musculatura. Condicionado em

Quilogramas

1.750

RS 35,35

RS 61.862,50

CR
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embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas. O
produto deve ser entregue em
temperatura de congelamento (-18°C ou
mais frio). O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
quantidade liquida, data de fabricacao e
data de validade, composicao do
produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informagdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de peso
liqguido de 1 kg, 3kg ou 5 kg. (COTA
RESERVADA)

Carne bovina (Moida) - A carne devera
ser proveniente de cortes como patinho
ou musculo, com uma quantidade de
gordura ajustada. O teor de gordura
total deverd ser maximo de 20% e a
carne deverd ter uma quantidade
minima de 80% de carne magra. O
produto devera apresentar cor
vermelha viva, caracteristica de carne
fresca, sem sinais de escurecimento ou
descoloragdo. A carne nao pode
apresentar sinais de hematomas,
embalagens rasgadas ou gotejamento
excessivo de liquidos. A carne moida
devera ter textura uniforme, granulagdo
fina a média, com as fibras bem
distribuidas e sem grumos grandes. Quilogramas | 18.750 RS 18,40 | RS 345.000,00
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas. O produto deve
ser entregue em temperatura de
congelamento (-18°C ou mais frio). O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacdes nutricionais detalhadas;
instrucdes de armazenamento,
informacdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
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liquido de peso liquido de 500g . (COTA
PRINCIPAL)
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Carne bovina (Moida) - A carne devera
ser proveniente de cortes como patinho
ou musculo, com uma quantidade de
gordura ajustada. O teor de gordura
total deverd ser maximo de 20% e a
carne deverd ter uma quantidade
minima de 80% de carne magra. O
produto devera apresentar cor
vermelha viva, caracteristica de carne
fresca, sem sinais de escurecimento ou
descoloragdo. A carne nao pode
apresentar sinais de hematomas,
embalagens rasgadas ou gotejamento
excessivo de liquidos. A carne moida
devera ter textura uniforme, granulagdo
fina a média, com as fibras bem
distribuidas e sem grumos grandes.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas. O produto deve
ser entregue em temperatura de
congelamento (-18°C ou mais frio). O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacdes nutricionais detalhadas;
instrugdes de armazenamento,
informacdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de peso liquido de 500g . (COTA
RESERVADA)

Quilogramas| 6.250 RS 18,40 |RS 115.000,00

CR
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Carne suina - O produto deve ser carne
suina paleta ou pernil, com ou sem 0ss0,
conforme especificado no edital. A
carne deverad ter textura macia e sabor
natural, sem excesso de gordura visivel.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas. A carne suina
deverd apresentar uma cor rosada ou
vermelha clara e uma textura firme, sem
sinais de desidrata¢ao, manchas ou
coloragdo anormal. Nao deve haver
odor forte ou desagradavel,
caracteristico de carne ndo refrigerada
ou contaminada. O produto poderd ser
desossado ou com o0sso, conforme a
necessidade da alimentagdo escolar,
conforme estabelecido no edital. A
carne deverd ser apresentada em pegas
inteiras, partidas ou cortada de forma
adequada, para facilitar o preparo nas
escolas. O produto deve ser entregue
em temperatura de congelamento (-
18°C ou mais frio). O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de peso
liquido de 5 kg.

Quilogramas

3.500

RS 19,22

RS 67.270,00

EX
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Charque bovina - A charque bovina
devera ser composta por carne de
bovino devidamente salgada,
desidratada e curada, sem adicdo de
conservantes artificiais ou corantes. O
produto devera ser fornecido em
pedacos, sem 0ssos e sem partes
excessivamente fibrosas ou
cartilaginosas. A carne devera ter uma
cor vermelha caracteristica, sem sinais
de oxidagao ou escurecimento
excessivo, com a textura firme e seca,
mas nao ressecada demais. Nao serao
aceitos produtos com aspecto pegajoso,
ma conservacao ou estragados. A
embalagem deve ser bem selada, de

Quilogramas

2.250

RS 43,75

RS 98.437,50

Ccp
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modo a garantir a integridade e
qualidade da charque. O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicao do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e numero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de peso
liquido de 5 kg. (COTA PRINCIPAL)

PREFEITURA DE

-ARCOVERDE

ADE FORTE NOVAMENTE
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Charque bovina - A charque bovina
devera ser composta por carne de
bovino devidamente salgada,
desidratada e curada, sem adicdo de
conservantes artificiais ou corantes. O
produto devera ser fornecido em
pedagos, sem 0ssos e sem partes
excessivamente fibrosas ou
cartilaginosas. A carne deverd ter uma
cor vermelha caracteristica, sem sinais
de oxidagdo ou escurecimento
excessivo, com a textura firme e seca,
mas ndo ressecada demais. N3o serdo

aceitos produtos com aspecto pegajoso,

ma conservagao ou estragados. A
embalagem deve ser bem selada, de
modo a garantir a integridade e
qualidade da charque. O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacoes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de peso
liquido de 5 kg. (COTA RESERVADA)

Quilogramas 750 RS 43,75

RS 32.812,50

CR
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Colorifico em p6 - O colorifico devera
ser composto principalmente por
urucum (Bixa orellana) ou extrato de
urucum, devera ter a cor laranja-
avermelhada. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas. O
rétulo deve apresentar as informacgdes

UNID 600 RS 1,70

RS 1.020,00

EX




de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacgdes nutricionais detalhadas;
instrucGes de armazenamento,
informacgdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 100g.

30

Cominho em p6 - Tempero in natura,
cominho em pé fino. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenga
de sujidades ou matérias estranhas. O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricagdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacgdes nutricionais detalhadas;
instrugdes de armazenamento,
informacgdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 100g.

UNID

400

RS 1,49

RS 596,00

EX
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Creme de leite - Creme de leite
pasteurizado, podendo conter
estabilizantes naturais, como goma
guar, goma xantana ou outros produtos
permitidos para garantir a estabilidade
do produto. O creme de leite deverd
apresentar uma textura cremosa e ser
de facil mistura em preparagdes
culindrias. Ndo pode apresentar
separacdo de soro. O creme de leite
deve ter um sabor suave, cremoso e
natural, sem notas de acidez ou sabor
indesejavel. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas. O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacdes nutricionais detalhadas;
instrucdes de armazenamento,
informacdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser

UNID

4.000

RS 4,03

RS 16.120,00

EX




fornecido em embalagem com peso
liqguido de 200g.

PREFEITURA DE

\l12/,
:\\\\ > ARCOVERDE

"CIDADE FORTE

NOVAMENTE
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Extrato de tomate - Extrato de tomate
simples, sem aditivos, corantes e/ou
conservantes, podendo ser composto
somente por tomates, aglcar e sal. O
extrato de tomate devera ser na forma
concentrada, com a consisténcia ideal
para diluicdo em dgua ou uso direto nas
preparagdes. Ndo deverd apresentar
grumos ou impurezas. O extrato de
tomate deverad ter a cor vermelha
intensa. Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas. O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucées de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 340g.

UNID

6.000

RS 2,49

RS 14.940,00

EX
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Farinha de mandioca- Farinha de
mandioca, produto obtido da raiz de
mandioca (Manihot esculenta),
submetida a processo de higienizacao,
trituragcdo, prensagem, secagem e
torrefacdo, destinada ao preparo da
alimentacdo escolar. A farinha devera
ser de primeira qualidade, seca e
torrada, apresentar granulacgao
uniforme (fina, média ou grossa), estar
isenta de sujidades, parasitas, larvas e
materiais estranhos. Ndo apresentar
umidade excessivas, mofo, fermentacado
ou rango, possuir cor, odor e sabor
caracteristicos. Estar livre de
contaminantes fisicos, quimicos e
bioldgicos. O produto deverd atender
integralmente a legislagdo vigente,

Quilogramas

2.000

RS 7,62

RS 15.240,00

EX
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incluindo normas da Agencia Nacional
de Vigilancia Sanitaria e Ministério da
Agricultura e Pecudria. Umidade mdaxima
de 13%, produto ndo fermentado,
auséncia de bolores e odores estranhos.
Embalagem integra, atdxica, resistente e
devidamente lacrada. Material
apropriado para contato com alimentos,
peso liquido conforme edital
(preferencialmente 1Kg), prote¢do
contra umidade e contaminagdo. Deve
conter obrigatoriamente nome do
produto, peso liquido, data de
fabricagdo e validade, identificagdo do
fabricante, nimero do lote, informagao
nutricional, registro ou dispensa
conforme legislagao.

PREFEITURA DE

"CIDADE FORTE NOVAMENTE
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Farinha de trigo - Farinha de Trigo Tipo 1
com fermento, utilizada para a maioria
das preparagdes, como paes, bolos e
massas. A farinha de trigo devera
apresentar uma cor branca ou
amarelada leve, prépria da farinha de
trigo refinada, sem sinais de
escurecimento, contaminagao ou
deterioragdo. A farinha devera ter
textura fina e ser solta, sem
aglomeragdes ou grumos. A granulagao
deve ser homogénea, facilitando seu
uso em diversas preparagdes
alimenticias. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas O
rétulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacdes nutricionais detalhadas;
instrugdes de armazenamento,
informacdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 1kg.

Quilogramas| 1.000 RS 8,43

RS 8.430,00

EX
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Feijao carioca - Tipo feijao carioca de
graos inteiros, limpos, sem impurezas e
de boa aparéncia. O grdo deve ser de
tamanho médio a grande, de formato
regular, sem a presenca de graos
quebrados, inconformidades ou defeitos
visiveis. A cor dos graos deve ser
uniforme e sem manchas, deve ter a
caracteristica cor marrom clara .0
produto deve ser uniformemente
colorido, sem manchas escurecidas ou
outras imperfei¢gdes. O feijao devera ser
livre de impurezas, como pedras, areia,
cascas ou outros detritos, que
comprometam a qualidade e seguranga
do produto. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricagdo e data de
validade, composi¢do do produto,
informacgdes nutricionais detalhadas;
instrugdes de armazenamento,
informacgdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Embalagem de
1kg. (COTA PRINCIPAL)

PRE

"CIDADE

Quilogramas

I TURA DE

ARCOVERDE

NOVAMENTE

FORTE

9.000

RS 7,41

RS 66.690,00

cp
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Feijdo carioca - Tipo feijdo carioca de
graos inteiros, limpos, sem impurezas e
de boa aparéncia. O grao deve ser de
tamanho médio a grande, de formato
regular, sem a presenca de graos
guebrados, inconformidades ou defeitos
visiveis. A cor dos grdos deve ser
uniforme e sem manchas, deve ter a
caracteristica cor marrom clara .O
produto deve ser uniformemente
colorido, sem manchas escurecidas ou
outras imperfei¢cdes. O feijao devera ser
livre de impurezas, como pedras, areia,
cascas ou outros detritos, que
comprometam a qualidade e seguranga
do produto. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas O
rotulo deve apresentar as informacdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricagdo e data de
validade, composicao do produto,
informacdes nutricionais detalhadas;

Quilogramas

3.000

RS 7,41

RS 22.230,00

CR




instrucdes de armazenamento,
informacgdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Embalagem de
1kg. (COTA RESERVADA)
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Feijao preto - O feijao devera ser
classificado como feijdo preto tipo 1,
com graos inteiros, sem graos
guebrados, danificados, manchados,
estragados ou murchos. O feijdo preto
devera apresentar colora¢do uniforme,
de tom negro ou preto brilhante, sem
manchas ou varia¢des de cor. A cor dos
grdos deve ser uniforme e sem
manchas, deve ter a caracteristica cor
marrom clara . O feijdo deverd ser livre
de impurezas, como pedras, areia,
cascas ou outros detritos, que
comprometam a qualidade e seguranca
do produto. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacgdes nutricionais detalhadas;
instrucGes de armazenamento,
informacdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 1kg.

Quilogramas

4.000

RS 8,36

RS 33.440,00

EX
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Figado bovino - O figado bovino devera
ter cor vermelho intenso, caracteristica
de carne fresca, sem sinais de oxidacdo,
descoloragdo ou escurecimento
excessivo. O produto ndo devera
apresentar sangue coagulado,
limosidade ou sinais de contaminacdo. O
produto devera ter textura macia, sem
fibras duras ou cartilaginosas, adequada
para preparac¢des como refogados,
cozidos ou grelhados. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca

Quilogramas

3.000

RS 19,67

RS 59.010,00

EX




de sujidades ou matérias estranhas. O
produto deve ser entregue em
temperatura de congelamento (-18°C ou
mais frio). O rétulo deve apresentar as
informagdes de nome do produto,
quantidade liquida, data de fabricacao e
data de validade, composicdo do
produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informagdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de peso
liquido de 1 kg, 3kg ou 5 kg.

39

Filé de peixe - O filé deverd ser de uma
espécie tildpia ou merluza. Ofilé de
peixe deverd ser congelado, limpo, sem
espinhas visiveis, escamas ou pele. O filé
devera apresentar textura firme, sabor
fresco e ser livre de odor excessivo de
amonia ou outras substancias
desagradaveis. O filé ndo pode
apresentar sinais de congelamento
inadequado, como descoloragdo ou
gueimaduras de congelamento. O filé de
peixe deve apresentar uma cor
caracteristica da espécie, sendo branco
ou rosado, conforme o tipo de peixe,
mas sem sinais de descolorac¢do ou
manchas que indicam deterioracdo. O
filé de peixe deverd ser mantido em
congelamento continuo a temperaturas
inferiores a -18°C, até o momento da
entrega. Durante o transporte, o
fornecedor deve garantir que o produto
permaneca em condi¢des adequadas de
temperatura. O rétulo deve apresentar
as informacgGes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicdo do
produto, informacgdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 400g
ou 800g, variando de acordo com a
marca.

Quilogramas

2.000

RS 34,58

RS 69.160,00

EX
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Frango (coxa e sobrecoxa) - O produto
deverd ser composto por coxas e
sobrecoxas de frango inteiras. A carne
deve ser excesso de gordura ou excesso
de o0ssos. A carne devera ter cor rosada,
sem manchas escuras ou alteracdo de
cor devido a contaminacgao ou
deterioracdo. A carne devera ter textura
firme e suave, sem sinais de
ressecamento ou dureza. Ndo pode
apresentar odor desagraddavel ou sinais
de deterioragao. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenga
de sujidades ou matérias estranhas. O
produto deve ser entregue em
temperatura de congelamento (-18°C ou
mais frio). O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricagdo e
data de validade, composigdo do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informagdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.
(COTA PRINCIPAL)

PRE

"CIDADE

Quilogramas

I TURA DE

ARCOVERDE

NOVAMENTE

FORTE

15.000

RS 16,86

RS 252.900,00

cp
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Frango (coxa e sobrecoxa) - O produto
devera ser composto por coxas e
sobrecoxas de frango inteiras. A carne
deve ser excesso de gordura ou excesso
de 0ssos. A carne devera ter cor rosada,
sem manchas escuras ou alteracdo de
cor devido a contaminagdo ou
deterioracdo. A carne devera ter textura
firme e suave, sem sinais de
ressecamento ou dureza. Ndo pode
apresentar odor desagradavel ou sinais
de deterioragdo. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas. O
produto deve ser entregue em
temperatura de congelamento (-18°C ou
mais frio). O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicao do
produto, informacgdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre

Quilogramas

5.000

RS 16,86

RS 84.300,00

CR




~~~k\\\\I;'M,

E=

alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.
(COTA RESERVADA)

PREFEITURA DE

- ARCOVERDE

"CIDADE FORTE NOVAMENTE
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Frango (Peito) - O peito de frango
devera ser fornecido em porgoes
inteiras sem excesso de gordura ou
excesso de 0ssos. A carne do peito de
frango devera ter cor rosada e uniforme,
sem manchas escuras ou altera¢do de
cor devido a contaminagdo ou
deterioragdo. A carne ndo deve
apresentar estrias de sangue,
hematomas ou odor desagradavel. A
carne devera ter textura firme e suave,
sem sinais de ressecamento ou dureza.
N3o pode apresentar odor desagradavel
ou sinais de deterioragao. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O produto deve ser entregue
em temperatura de congelamento (-
18°C ou mais frio). O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacoes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.
(COTA PRINCIPAL)

Quilogramas | 7.500

RS 19,83 |RS 148.725,00

cp




43

\\\\\\|!f!,

Frango (Peito) - O peito de frango
deverad ser fornecido em porgdes
inteiras sem excesso de gordura ou
excesso de 0ssos. A carne do peito de
frango deverad ter cor rosada e uniforme,
sem manchas escuras ou alteracdo de
cor devido a contaminacgao ou
deterioracdo. A carne nao deve
apresentar estrias de sangue,
hematomas ou odor desagradavel. A
carne devera ter textura firme e suave,
sem sinais de ressecamento ou dureza.
N3o pode apresentar odor desagradavel
ou sinais de deterioragao. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O produto deve ser entregue
em temperatura de congelamento (-
18°C ou mais frio). O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricagdo e data de validade,
composi¢do do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 1kg.
(COTA RESERVADA)

PRE

"CIDADE

Quilogramas

I TURA DE

ARCOVERDE

NOVAMENTE

FORTE

2.500

RS 19,83

RS 49.575,00

CR
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Flocos de milho - O floco deverd ser de
milho extrusado, de forma leve e
crocante, com textura homogénea e
formato caracteristico de flocos. Deve
apresentar uma cor amarela uniforme,
sem manchas, pontos escuros ou sinais
de contaminacgdo. A cor deve ser prépria
do milho, com auséncia de pigmentos
artificiais. O produto deve ser
uniformemente colorido, sem manchas
escurecidas ou outras imperfeicGes.
Devera ser livre de impurezas, como
pedras, areia, cascas ou outros detritos,
gue comprometam a qualidade e
seguranca do produto. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicao do

Unidades

30.000

RS 2,68

RS 80.400,00

cp
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produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e numero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.
(COTA PRINCIPAL)

PREFEITURA DE

-ARCOVERDE

ADE FORTE NOVAMENTE
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Flocos de milho - O floco deverd ser de
milho extrusado, de forma leve e
crocante, com textura homogénea e
formato caracteristico de flocos. Deve
apresentar uma cor amarela uniforme,
sem manchas, pontos escuros ou sinais
de contaminagao. A cor deve ser prépria
do milho, com auséncia de pigmentos
artificiais. O produto deve ser
uniformemente colorido, sem manchas
escurecidas ou outras imperfeicoes.
Devera ser livre de impurezas, como
pedras, areia, cascas ou outros detritos,
gue comprometam a qualidade e
seguranca do produto. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composi¢do do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.
(COTA RESERVADA)

Unidades 10.000 RS 2,68

RS 26.800,00

CR

46

Leite com proteina extremamente
hidrolisada - Férmula hipoalergénica
desenvolvida para lactentes e criangas
de primeira infancia (de 0 a 36 meses)
com restricdo de lactose e com proteina
extensamente hidrolisada. Trata-se de
um produto essencial para criangas que
ndo podem consumir férmulas
convencionais, sendo para muitas delas
o principal ou Unico alimento. Esta
formula é indicada a criancgas que

Unidades 200 RS 33,85

RS 6.770,00

EX




apresentem quadros de alergia a
proteina do leite de vaca e de soja.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas. O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informagdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 400g

47

Leite em pd desnatado - Leite em pd
desnatado, proveniente de leite de vaca,
com toda a gordura removida,
mantendo seu teor de proteinas,
vitaminas e minerais. O leite em pd
desnatado deve ter sabor neutro ou
suave, sem alteragdes que possam
comprometer a qualidade sensorial do
produto. O leite em p6 desnatado
devera ser embalado em pacotes
plasticos hermeticamente fechados,
adequados para garantir a preservagdo
do produto até o momento do
consumo. O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicdo do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 200g .

Unidades

100

RS 9,59

RS 959,00

EX

48

Leite em po integral - O leite em pd
integral instantaneo devera ser
composto 100% por leite integral em po.
O leite em po integral deve apresentar
cor branca a amarelada clara, sem sinais
de escurecimento ou alteracées
causadas por oxidacdo. O leite em po
deve ter granulacdo fina, sendo
facilmente dissolvido em agua morna ou
liquidos quentes, sem formacdo de
grumos. O leite em po integral deverd

Unidades

30.000

RS 7,98

RS 239.400,00

Ccp




~~~k\\\\I;'M,

apresentar sabor suave e natural do
leite, com a caracteristica de leite
integral fresco, sem quaisquer odores
ou sabores estranhos, como rancidez ou
alteragdes de qualidade. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricagdo e
data de validade, composigao do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informagdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 200g.
(COTA PRINCIPAL)

PREFEITURA DE

-ARCOVERDE

ADE FORTE NOVAMENTE

49

Leite em pé integral - O leite em pd
integral instantaneo devera ser

composto 100% por leite integral em pé.

O leite em pd integral deve apresentar
cor branca a amarelada clara, sem sinais
de escurecimento ou alteragdes
causadas por oxidagdo. O leite em pé
deve ter granulagdo fina, sendo
facilmente dissolvido em agua morna ou
liquidos quentes, sem formacdo de
grumos. O leite em pod integral deverd
apresentar sabor suave e natural do
leite, com a caracteristica de leite
integral fresco, sem quaisquer odores
ou sabores estranhos, como rancidez ou
alteragGes de qualidade. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
qguantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicdo do
produto, informacgdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 200g.
(COTA RESERVADA)

Unidades 10.000 RS 7,98

RS 79.800,00

CR
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Leite sem lactose - O leite sem lactose
serd formulado com leite de vaca
tratado para a remocdo ou quebra da
lactose, garantindo que o produto final
seja isento desse carboidrato. O leite
pode ser integral ou desnatado O
produto deve ser isento de lactose,
conforme a legislacdo vigente, sendo
adequado para criangas com
intolerancia a lactose. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O rétulo deve apresentar as
informagdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricagdo e
data de validade, composi¢do do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 300g,
variando de acordo com a marca.

Unidades

600

RS 26,85

RS 16.110,00

EX
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Macarrdo espaguete - O macarrao
devera ter o formato espaguete, sendo
fios longos e finos, com comprimento
regular e consisténcia que permita ser
facilmente cozido sem se romper. O
espaguete devera ter a cor amarela
natural da farinha de trigo, sem
corantes artificiais. A cor deve ser
uniforme e sem manchas. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composi¢do do
produto, informacgdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 400g.

Unidades

25.000

RS 3,08

RS 77.000,00

EX
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Macarrdao sem gluten - O macarrdao sem
gluten deverad ser feito a base de
farinhas alternativas naturalmente
isentas de gluten, com a possibilidade
de utilizacdo de fécula de mandioca,
polvilho doce ou amido de milho. O
produto deve ser totalmente livre de
gluten e preparado com ingredientes
naturais, sem a adicao de gluten, farinha
de trigo ou outros ingredientes que
possam conter tragos de gluten. O
macarrdo pode ser oferecido em
diferentes formas, como espaguete,
parafuso ou penne. A cor do macarrao
deve ser uniforme, natural e consistente
com o tipo de farinha utilizada.
Normalmente, o macarrdo sem gliten
tende a ser mais claro ou ligeiramente
amarelado, dependendo dos
ingredientes. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas. O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacgdes nutricionais detalhadas;
instrucGes de armazenamento,
informacgdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 500g.

Unidades

500

RS 7,19

RS 3.595,00

EX

53

Macarrdo integral - O macarrao integral
deverd ser composto 100% por farinha
de trigo integral. O macarrdo devera ter
o formato espaguete, sendo fios longos
e finos, com comprimento regular e
consisténcia que permita ser facilmente
cozido sem se romper. O macarrdo
espaguete integral deve ter uma cor
dourada a marrom claro, uniforme, sem
manchas ou alteracdo na tonalidade que
possam indicar contaminagao ou
deterioracao do produto. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O rétulo deve apresentar as
informacdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicao do

Unidades

500

RS 9,61

RS 4.805,00

EX




produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.
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Macarrdo parafuso - O macarrdo devera
ter o formato parafuso, com espessura e
comprimento regulares, em forma de
espiral que permita ao macarrdo aderir
bem a molhos e temperos. O produto
devera ter boa consisténcia e manter
sua forma durante o cozimento, sem se
desmanchar ou quebrar facilmente. O
macarrao devera ter a cor amarela
natural da farinha de trigo, sem
corantes artificiais. A cor deve ser
uniforme e sem manchas. Condicionado
em embalagem adequada, sem a
presenca de sujidades ou matérias
estranhas. O rétulo deve apresentar as
informacgdes de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composigdo do
produto, informagdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 300g.

Unidades

10.000

RS 5,88

RS 58.800,00

EX
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Margarina vegetal - A margarina devera
ser composta principalmente por dleos
vegetais refinados, agua, sal,
emulsificantes, corantes naturais (se
aplicavel), antioxidantes permitidos pela
legislacdo vigente e, caso aplicavel,
vitaminas, conforme as normas e
especificacOes exigidas pela ANVISA e
pelo MAPA. O teor de gordura da
margarina deverd ser de minimo 70% de
gorduras totais, com gorduras saturadas
controladas, e deve ser isenta de
gorduras trans. O produto deve
apresentar textura cremosa, sendo
facilmente espalhado em paes, bolos ou
utilizado em preparacées culindrias, sem

Unidades

8.000

RS 7,69

RS 61.520,00

EX




ser excessivamente dura ou liquida. A
margarina devera ser embalada em
potes plasticos adequados, de modo
que o produto se mantenha protegido
de contaminacdes externas, e danos
fisicos durante o transporte e
armazenamento. A margarina deve
apresentar uma cor amarelada, sem
sinais de oxidacdo ou alteracdo de cor.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas. O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricagdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Embalagem com peso liquido
de 500g.

56

Milho para mungunza - O milho devera
ser inteiro, adequado para a preparagao
de mungunza, ou seja, milho
semelhante ao milho para canjica. O
milho devera apresentar cor uniforme
amarela, sem sinais de descolorac¢do ou
manchas indicativas de contaminacao
ou deteriora¢do. A margarina deverad ter
sabor suave, cremoso e agradavel, sem
nenhum gosto ou odor de rancidez ou
comprometimento de qualidade.
Condicionado em embalagem
adequada, sem a presenca de sujidades
ou matérias estranhas. O rétulo deve
apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.

Unidades

6.000

RS 2,90

RS 17.400,00

EX
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Milho para pipoca - O milho devera ser
da variedade propria para pipoca,
caracterizado por graos duros e
resistentes que, ao serem aquecidos, se
expandem para formar as pipocas. O
milho deverd apresentar graos inteiros e
uniformes em tamanho. Nao serdo
aceitos graos quebrados ou
deteriorados. O milho deve ser
selecionado e livre de impurezas visiveis,
como pedras, sementes de outras
plantas, palha, entre outros residuos O
milho deve ter cor uniforme amarelo,
sem descoloragdes ou manchas que
indiguem deterioragdo ou
contaminagdo. . O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.

Unidades

1.000

RS 5,68

RS 5.680,00

EX
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Mistura para bolo - A mistura para bolo
devera conter os ingredientes basicos
como farinha de trigo, acucar cristal,
fermento em po, sal, gordura vegetal e
outros ingredientes, como esséncia de
baunilha, cacau, aromatizantes naturais
e outros ingredientes que possam
agregar sabor. A mistura pode ser para
bolos de trigo, milho ou de chocolate. O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacdes nutricionais detalhadas;
instrugdes de armazenamento,
informacdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 400g.

Unidades

1.000

RS 7,67

RS 7.670,00

EX
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Proteina texturizada de soja - A proteina
texturizada de soja devera ser composta
100% por farinha de soja
desengordurada, com o minimo de 60%
de proteina em relacdo ao peso seco. A
proteina texturizada de soja deve ter
uma textura firme, fibrosa e que se
assemelha a carne desfiada ou moida,
sendo facilmente hidratada e utilizada
em preparagdes como refogados,
almoéndegas, hamburgueres, entre
outros. produto devera ter um sabor
neutro, adequado para absorver os
temperos e ingredientes de diferentes
preparagdes alimenticias. O produto
deve apresentar-se de forma granulada
ou em pedacos, de colora¢do bege clara
a amarelada, sem altera¢Ges de cor que
indiquem deterioragdo ou
contaminacgdo. O rétulo deve
apresentar as informagdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrugdes de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 400g .

Unidades

1.500

RS 13,13

RS 19.695,00

EX
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Oleo de soja - O produto deverd ser
100% ¢6leo de soja refinado, sem adicao
de gorduras trans, corantes, aromas
artificiais ou qualquer outro tipo de
substancia que ndo seja natural do
produto. O éleo de soja devera ter uma
cor translucida e dourada, sem
impurezas visiveis ou sinais de oxidacao.
O produto deve ter sabor neutro e
aroma suave, caracteristico do éleo de
soja refinado, sem qualquer odor
rancido ou de contaminacdo. O éleo de
soja devera ser embalado em garrafas
plasticas, de material adequado para o
armazenamento de 6leos alimenticios.
As embalagens devem ser faceis de
manusear, bem identificadas e livres de
vazamentos. O rotulo deve apresentar
as informacées de nome do produto,
guantidade liquida, data de fabricacdo e
data de validade, composicao do

Unidades

3.500

RS 8,10

RS 28.350,00

EX




produto, informacdes nutricionais
detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Deverad ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 900ml.
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Sal - Sal refinado e iodado. O sal
refinado devera apresentar cor branca,
sem manchas, e ser uniforme, sem
vestigios de outras substancias ou
impurezas visiveis. Condicionado em
embalagem adequada, sem a presenca
de sujidades ou matérias estranhas. O
rotulo deve apresentar as informacgdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricagdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacgdes nutricionais detalhadas;
instrucGes de armazenamento,
informacgdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 1kg.

Quilogramas

2.000

RS 1,79

RS 3.580,00

EX

62

Sardinha em conserva - Sardinha em
conserva, proveniente de sardinhas
inteiras, processadas e conservadas em
6leo vegetal ou molho de tomate. Cor
caracteristica do produto (prateada ou
rosada), sem sinais de oxidacdo ou
escurecimento. Sabor fresco e natural
de sardinha, sem gosto ou odor de
ranco ou contaminacdo. O produto
devera ser composto exclusivamente
por sardinhas, éleo vegetal ou molho de
tomate (caso especificado), sal,
temperos naturais e conservantes
autorizados pela ANVISA. Aditivos
quimicos ou conservantes nao
autorizados nao serao aceitos. O
produto devera ser embalado em latas
metalicas ou potes plasticos, de alta
resisténcia, com fechamento hermético
que evite a entrada de ar, umidade ou
qualquer outro contaminante. As latas
devem ser de acgo lacado, nao

Unidades

6.000

RS 7,56

RS 45.360,00

EX




amassadas e com lacres intactos. O
rétulo deve apresentar as informacdes
de nome do produto, quantidade
liquida, data de fabricacdo e data de
validade, composicdo do produto,
informacgdes nutricionais detalhadas;
instrucGes de armazenamento,
informacgdes sobre alergénicos, lote e
numero de registro na ANVISA. Validade
minima de 6 meses, a contar da data de
entrega do produto. Devera ser
fornecido em embalagem com peso
liquido de 125g.
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Suco de fruta concentrado - O suco
concentrado devera ser elaborado a
partir de frutas naturais (caju, goiaba e
maracuja), e poderd conter agucares
naturais, acidos citricos (se necessario),
corantes naturais e aromas naturais. O
uso de corantes artificiais, aromas
artificiais ou conservantes sintéticos é
proibido. O suco concentrado deve ter
concentragdao minima de 20% de polpa
de fruta para cada sabor. O produto
devera apresentar sabor natural e
aroma caracteristico das frutas de caju,
goiaba e maracuja, sem adicdo de
sabores artificiais.O suco concentrado
deve apresentar cor natural das frutas,
sem alterag¢Ges ou manchas que
indiquem deterioracdo ou
contaminagdo.O suco concentrado
devera ser embalado em caixas Tetra
Pak ou embalagens plasticas. O rétulo
deve apresentar as informacoes de
nome do produto, quantidade liquida,
data de fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500ml.

Unidades

5.000

RS 15,57

RS 77.850,00

EX

64

Vinagre - Vinagre branco de dalcool. O
vinagre devera ser transparente, devera
incolor, sem impurezas ou particulas.
Condicionado em embalagem em
garrafas pldasticas, com tampa de rosca,
garantindo a preservacao das
qualidades do produto. O rétulo deve

Unidades

1.200

RS 3,30

RS 3.960,00

EX




apresentar as informacdes de nome do
produto, quantidade liquida, data de
fabricacdo e data de validade,
composicao do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucdes de
armazenamento, informacdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500ml.
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Xerem - Xerém de milho, sem adi¢do de
conservantes ou substancias artificiais.
Cor amarelo claro e textura granulada,
de facil preparo e consumo. O rétulo
deve apresentar as informacgoes de
nome do produto, quantidade liquida,
data de fabricacdo e data de validade,
composicdo do produto, informacdes
nutricionais detalhadas; instrucées de
armazenamento, informacgdes sobre
alergénicos, lote e nimero de registro
na ANVISA. Validade minima de 6
meses, a contar da data de entrega do
produto. Devera ser fornecido em
embalagem com peso liquido de 500g.

Unidades

12.000

RS 2,75

RS 33.000,00

EX

66

Ovos - Ovos brancos de galinha,
tamanho médio (classe M - Médio, tem
entre 50 e 60 g) de primeira qualidade,
frescos, isento de aditivos ou
substancias estranhas ao produto que
sejam impréprias ao consumo e que
alteram suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
inspecionadas pelo Ministério da
Fazenda, acomodados em cartelas com
30 (trinta) unidades cada cartela, sendo
estas em perfeitas condicGes
estruturais. (COTA PRINCIPAL)

Bandeja

30.000

RS 19,70

RS 591.000,00

cp
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Ovos - Ovos brancos de galinha,
tamanho médio (classe M - Médio, tem
entre 50 e 60 g) de primeira qualidade,
frescos, isento de aditivos ou
substancias estranhas ao produto que
sejam improéprias ao consumo e que
alteram suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
inspecionadas pelo Ministério da
Fazenda, acomodados em cartelas com
30 (trinta) unidades cada cartela, sendo
estas em perfeitas condicGes
estruturais. (COTA RESERVADA)

Bandeja

10.000

RS 19,70

RS 197.000,00

CR
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Biscoito Polvilho - O biscoito de polvilho
deve ser composto por polvilho azedo
ou doce, 6leo vegetal, sal, e outros
ingredientes permitidos pela legislacao
sanitdria, como temperos naturais e
preservativos naturais, sempre
priorizando a auséncia de conservantes
artificiais. O produto deve ser livre de
gluten e lactose. O biscoito de polvilho
deve ser livre de produtos alergénicos,
como leite e derivados (exceto se
declarado na embalagem), para atender
a restrigdes alimentares comuns em
escolas. O biscoito deve ser produzido
de forma artesanal ou industrial, com o
uso de métodos que garantam a
manutencdo das qualidades
nutricionais, frescor e higiene durante o
processo. O produto deve ser embalado
em embalagens plasticas ou sacos
plasticos que garantam a conservagao
do biscoito, protegendo-o de umidade e
contaminagdo externa. A embalagem
deve ser adequada ao transporte e
armazenamento do biscoito, sendo
também econdmica e ecologicamente
sustentdvel, se possivel. O biscoito de
polvilho deve ser fresco, crocante e livre
de umidade ou sinais de deterioragao. O
biscoito deve apresentar forma
uniforme, com colorag¢do dourada ou
branca, tipica do produto, sem
imperfeicdes ou queimaduras. O sabor
deve ser neutro, com um toque sutil de
sal e polvilho, caracteristico do biscoito.
Ndo deve haver presenca de gosto
rangoso ou qualquer outro sabor
desagradavel. O odor deve ser fresco e
agradavel, sem sinais de rango. O
biscoito deve ter textura crocante, com
leveza e fragilidade caracteristicas do
produto.O peso por unidade ou
embalagem deve ser claramente
informado no rétulo, sendo usualmente
comercializado em embalagens de 1kg.

Quilogramas

500

RS 37,05

RS 18.525,00

EX
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Bolo tipo bacia - O bolo tipo bacia deve
ser composto por farinha de trigo,
acucar, ovos, oleo vegetal, leite,
fermento em po, esséncia de baunilha e
sal. O bolo deve ser preparado em
forma circular, com dimensdes médias
de aproximadamente 10 x 20 cm. O bolo
deve ser umedecido, mas sem estar
encharcado ou excessivamente seco. O
bolo deve ter uma corte uniforme e
borda dourada. A superficie do bolo
deve ser suave e sem rachaduras ou
buracos. A textura do bolo deve ser
firme, mas ao mesmo tempo macia ao
toque, sem partes empapadas ou
ressecadas. O sabor do bolo deve ser
suave e agraddvel, com a presenca de
esséncia de baunilha ou outros
aromatizantes naturais. Ndo deve
apresentar gosto de fermentacgdo
excessiva ou amargor. O cheiro deve ser
agradavel, tipico de um bolo recém-
assado, sem odores de rancidez ou de
outros ingredientes imprdprios. O bolo
deve ser imido, mas firme o suficiente
para ser facilmente cortado em
pedacos. A massa ndo pode ser pesada,
deve ser leve e areada por dentro, sem
resquicios de farinha crua ou
ingredientes mal misturados. O peso de
cada unidade deve ser em tornode 35 a
50 gramas.

Unidades

30.000

RS 1,82

RS 54.600,00

EX
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pdo sedinha - Pdo Sedinha (pdo macio,
com formato alongado ou levemente
arredonda, geralmente destinado ao
consumo infantil). O pdo sedinha deve
ser preparado com Farinha de trigo,
fermento, dleo vegetal, aclcar, sal e
emulsificantes e corantes permitidos.
Livre de corantes ou conservantes
artificiais permitidos por legislacao
sanitaria. O pdo deve ter o formato
tradicional de sedinha, com dimensdes
médias de 5a 7 cm de comprimento e 3
a4 cm de largura. O pdo deve ser fresco
e com validade de até 3 dias a partir da
data de fabricacdo e sempre entregues
dentro do prazo de validade para
consumo escolar. O pdo deve
apresentar cor dourada, sem manchas
escuras ou queimada, e com casca
macia, ndo crocante. O sabor do pao

Quilogramas

2.000

RS 16,25

RS 32.500,00

EX




deve ser suave, sem qualquer gosto de
rancidez ou fermentacao. O cheiro deve
ser agraddvel, de pdo recém-assado. O
pao deve ser macio, com miolo leve,
umido (ndo seco ou esfarelando) e facil
de mastigar, adequado para o consumo
infantil. A textura deve ser uniforme,
sem bolhas ou buracos excessivos. O
pao deve ser embalado de forma que
evite contaminac¢do e umidade,
garantindo sua conservagdo até o
momento do consumo. Pacote com
300g, sendo 50g por unidade.
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P3o Francés - O pao francés deve ser
preparado com farinha de trigo,
fermento biolégico, agua, sal, éleo
vegetal e aglcar, além de emulsificantes
e corantes permitidos. O pdo deve ter o
formato caracteristico de pao francés,
com corte em cruz na parte superior e
tamanho padrdo de 50 a 70 gramas por
unidade. O pdo deve ser de forma
alongada e seco por fora (casca
crocante) e macio por dentro (miolo
leve). O pdo deve ter a casca dourada,
crocante e uniforme. O miolo deve ser
branco, macio, e sem falhas, buracos ou
ressecamento excessivo. O sabor do pdo
deve ser suave e agraddvel, com a
tradicional leveza e sabor de pao recém-
assado. Ndo deve apresentar gosto
rangoso, fermentacao excessiva ou
qualquer outro sabor desagraddvel. O
odor deve ser fresco, tipico de pao
assado. O pdo deve apresentar textura
crocante na casca e maciez e leveza no
miolo. Ndo deve ser excessivamente
seco ou umedecido por dentro, com boa
distribuicdo de bolhas de ar no miolo,
resultando em um pao de facil
mastigacdo. O pdo deve ser embalado
em sacos plasticos ou embalagens
plasticas fechadas, que garantam a
conservacao do frescor e qualidade do
produto até o momento do consumo. As
embalagens devem ser hermeticamente
fechadas, com identificacdo do
fornecedor e data de fabricacdo.

Quilogramas

5.000

RS 15,89

RS 79.450,00

EX
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Pao tipo hot dog - O pao tipo hot dog
deve ser preparado com farinha de
trigo, fermento bioldgico, agua, acgucar,
sal, 6leo vegetal e emulsificantes
permitidos. O pao tipo hot dog deve ter
o formato alongado, adequado para
acomodar uma salsicha ou outro tipo de
recheio. O comprimento do pao pode
variar entre 12 a 15 cm e a largura deve
ser proporcional para encaixar o
recheio. O pdo deve apresentar casca
dourada e uniforme, sem manchas ou
imperfei¢des. O miolo deve ser branco,
macio e sem falhas, buracos ou
ressecamento excessivo. O sabor do
pdo deve ser suave, com a tradicional
leveza de um pao recém-assado. O odor
deve ser agradavel, tipico de paes
frescos e assados, sem cheiros de
fermentagdo excessiva ou rancidez. A
casca do pdo deve ser fina e macia, ndo
crocante, e o miolo deve ser macio, leve
e Umido, mas nao pegajoso ou
empapado. O pdo deve ser embalado
em sacos plasticos ou embalagens
plasticas fechadas, que garantam a
conservacgao do frescor e qualidade do
produto até o momento do consumo. As
embalagens devem ser hermeticamente
fechadas, com identificacdo do
fornecedor e data de fabricacdo. O peso
de cada unidade deve ser em torno de
50 a 70 gramas. (COTA PRINCIPAL)

PRE

"CIDADE

Quilogramas

I TURA DE

ARCOVERDE

NOVAMENTE

FORTE

9.000

RS 18,90

RS 170.100,00

cp
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P3o tipo hot dog - O pdo tipo hot dog
deve ser preparado com farinha de
trigo, fermento bioldgico, agua, aclcar,
sal, 6leo vegetal e emulsificantes
permitidos. O pdo tipo hot dog deve ter
o formato alongado, adequado para
acomodar uma salsicha ou outro tipo de
recheio. O comprimento do pao pode
variar entre 12 a 15 cm e a largura deve
ser proporcional para encaixar o
recheio. O pdo deve apresentar casca
dourada e uniforme, sem manchas ou
imperfeicdes. O miolo deve ser branco,
macio e sem falhas, buracos ou
ressecamento excessivo. O sabor do
pao deve ser suave, com a tradicional
leveza de um pao recém-assado. O odor
deve ser agradavel, tipico de paes
frescos e assados, sem cheiros de

Quilogramas

3.000

RS 18,90

RS 56.700,00

CR
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fermentacao excessiva ou rancidez. A
casca do pao deve ser fina e macia, nao
crocante, e o miolo deve ser macio, leve
e Umido, mas ndo pegajoso ou
empapado. O pao deve ser embalado
em sacos pldasticos ou embalagens
plasticas fechadas, que garantam a
conservacao do frescor e qualidade do
produto até o momento do consumo. As
embalagens devem ser hermeticamente
fechadas, com identificagdo do
fornecedor e data de fabricagdo. O peso
de cada unidade deve ser em torno de
50 a 70 gramas. (COTA RESERVADA)

PRE I TURA DE

ARCOVERDE

"CIDADE FORTE NOVAMENTE
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P3o de forma integral - O pao de forma
deve ser preparado com farinha de trigo
integral, fermento bioldgico, ovos, sal e
agua. O pdo de forma integral deve ter o
formato tradicional de pao de forma,
em fatias regulares de
aproximadamente 25 a 30 gramas por
unidade, com 20 fatias por embalagem
de 500 g (podendo variar conforme o
tipo de embalagem acordado). O pado
deve ter uma casca de tom marrom-
claro ou dourada, caracteristica de paes
integrais, e um miolo um pouco mais
escuro devido a farinha integral, mas
uniforme. Ndo deve apresentar
imperfeicdes, bolhas excessivas ou
fissuras.O sabor do pao deve ser leve,
com o sabor suave e caracteristico da
farinha integral, sem amargor ou gosto
de fermentagao excessiva. O odor deve
ser fresco e agradavel, tipico de pdo
integral recém-assado. O pao deve
apresentar uma textura densa e
compacta, caracteristica de paes
integrais, mas ao mesmo tempo macio e
Umido por dentro, ndo seco ou
esfarelento. A casca deve ser firme, mas
ndo excessivamente dura. O pao de
forma integral deve ser embalado de
forma que preserve sua frescor e
qualidade. O pdo deve ser embalado em
sacos plasticos selados ou embalagens
de papel kraft, com fechamento
hermético para evitar a entrada de
umidade e preservar o frescor. Cada
embalagem deve ser identificada com o
nome do fornecedor, data de fabricacdo
e prazo de validade. (COTA PRINCIPAL)

Pacotes 9.000 RS 7,74

RS 69.660,00

cp
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P3o de forma integral - O pao de forma
deve ser preparado com farinha de trigo
integral, fermento bioldgico, ovos, sal e
agua. O pao de forma integral deve ter o
formato tradicional de pdo de forma,
em fatias regulares de
aproximadamente 25 a 30 gramas por
unidade, com 20 fatias por embalagem
de 500 g (podendo variar conforme o
tipo de embalagem acordado). O pao
deve ter uma casca de tom marrom-
claro ou dourada, caracteristica de paes
integrais, e um miolo um pouco mais
escuro devido a farinha integral, mas
uniforme. Ndo deve apresentar
imperfeicdes, bolhas excessivas ou
fissuras.O sabor do pao deve ser leve,
com o sabor suave e caracteristico da
farinha integral, sem amargor ou gosto
de fermentagao excessiva. O odor deve
ser fresco e agradavel, tipico de pado
integral recém-assado. O pao deve
apresentar uma textura densa e
compacta, caracteristica de paes
integrais, mas ao mesmo tempo macio e
Umido por dentro, ndo seco ou
esfarelento. A casca deve ser firme, mas
ndo excessivamente dura. O pao de
forma integral deve ser embalado de
forma que preserve sua frescor e
gualidade. O pdo deve ser embalado em
sacos plasticos selados ou embalagens
de papel kraft, com fechamento
hermético para evitar a entrada de
umidade e preservar o frescor. Cada
embalagem deve ser identificada com o
nome do fornecedor, data de fabricacao
e prazo de validade. (COTA RESERVADA)

PRE

"CIDADE

Pacotes

I TURA DE

ARCOVERDE

NOVAMENTE

FORTE

3.000

RS 7,74

RS 23.220,00

CR
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Leite pasteurizado - O leite pasteurizado
deve ser 100% leite de vaca, sem adicao
de conservantes, corantes ou
substancias artificiais. O leite pode ser
integral, desnatado ou semi-desnatado.
O leite deve ser pasteurizado, em
temperaturas adequadas para garantir a
seguranca alimentar e a preservagdo das
propriedades nutricionais.O leite deve
ser embalado em sacos plasticos
adequados, com vedacgao segura, para
garantir a integridade do produto
durante o transporte e armazenamento.
O leite deve ser entregue fresco, com

Unidades

22.500

RS 4,17

RS 93.825,00

Ccp




\l12/,
:\\\\ > ARCOVERDE

prazos de validade adequados. O leite
pasteurizado devera ser conservado
refrigerado durante o transporte e
armazenamento, entre 2°C e 8°C, para
garantir sua qualidade. O leite deve ter
uma cor branca homogénea, sem
qualquer separacgao de gordura ou
alteragdo visivel da consisténcia. O leite
deve exalar um aroma fresco e
caracteristico, sem odores de rango ou
deterioragdo. O sabor deve ser suave e
natural, sem sabores indesejaveis ou
alteragdes causadas por manipulagao
inadequada. O leite deve ser liquido,
sem grumos ou sedimentos. O leite
pasteurizado deve ter um prazo de
validade minimo de 7 a 10 dias a partir
da data de entrega, desde que seja
mantido refrigerado. Entrega dentro de
48-72 horas apos pasteurizagdo, com
temperatura controlada entre 2°C e 8°C.
Embalagem de 1L. (COTA PRINCIPAL)

PREFEITURA DE

"CIDADE FORTE NOVAMENTE
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Leite pasteurizado - O leite pasteurizado
deve ser 100% leite de vaca, sem adi¢ao
de conservantes, corantes ou
substancias artificiais. O leite pode ser
integral, desnatado ou semi-desnatado.
O leite deve ser pasteurizado, em
temperaturas adequadas para garantir a
seguranca alimentar e a preservagdo das
propriedades nutricionais.O leite deve
ser embalado em sacos plasticos
adequados, com vedacgao segura, para
garantir a integridade do produto
durante o transporte e armazenamento.
O leite deve ser entregue fresco, com
prazos de validade adequados. O leite
pasteurizado deverad ser conservado
refrigerado durante o transporte e
armazenamento, entre 2°C e 8°C, para
garantir sua qualidade. O leite deve ter
uma cor branca homogénea, sem
qualquer separacdo de gordura ou
alteracgdo visivel da consisténcia. O leite
deve exalar um aroma fresco e
caracteristico, sem odores de rango ou
deterioracdo. O sabor deve ser suave e
natural, sem sabores indesejaveis ou
alteragdes causadas por manipulacao
inadequada. O leite deve ser liquido,
sem grumos ou sedimentos. O leite
pasteurizado deve ter um prazo de

Unidades 7.500 RS 4,17

RS 31.275,00

CR




validade minimo de 7 a 10 dias a partir
da data de entrega, desde que seja
mantido refrigerado. Entrega dentro de
48-72 horas ap0s pasteurizacdo, com
temperatura controlada entre 2°C e 8°C.
Embalagem de 1L. (COTA RESERVADA)
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Queijo Coalho - O queijo coalho deve ser
produzido a partir de leite pasteurizado
de vaca, contendo sal, coalho e outros
ingredientes permitidos pela legislacdo
vigente. O produto ndo deve conter
aditivos quimicos, conservantes ou
corantes artificiais. O queijo deve ser do
tipo coalho, com caracteristicas tipicas
de textura firme e sabor suave.O queijo
deve ser embalado em embalagens a
vacuo com protecdo adicional, que
garantam a conservacgao do produto
durante o transporte e
armazenamento.O queijo coalho deve
ser entregue fresco, sem sinais de
deterioragdo ou alteracdo de cor e
sabor. O prazo de validade deve ser de
no minimo 15 a 20 dias a partir da data
de entrega, desde que armazenado
corretamente em condig¢Ges
refrigeradas. O queijo deve ter uma cor
branca a amarelada uniforme, sem
areas de mofo ou coloragdo anormal. A
textura deve ser firme, mas ao mesmo
tempo elastica e facil de cortar.O sabor
do queijo coalho deve ser suave,
caracteristico, sem sabor de ranco ou
amargo. O produto deve ser isento de
sabores e odores estranhos. O queijo
deve ser firme, com uma textura elastica
ao corte, sem excessiva umidade ou
secura. Entrega dentro de 24-48 horas
apos fabricacdo, com temperatura
controlada entre 2°C e 8°C. Embalagem
descartavel de 500g ou 1kg.

Quilogramas

500

RS 31,34

RS 15.670,00

EX
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Bebida Lactea - A bebida lactea deve ser
composta por leite pasteurizado, com
adicao de nutrientes, podendo incluir
acuUcares, vitaminas e minerais,
conforme regulamentagao da ANVISA. A
bebida lactea devera ser de sabor
conforme a demanda do carddpio
escolar, podendo ser de morango,
chocolate, baunilha, entre outros, com
teor reduzido de agulicar ou sem adigao
de agucares, conforme especificado no
cardapio nutricional. A bebida lactea
deve apresentar cor homogénea de
acordo com o sabor (ex: rosa para
morango, marrom para chocolate,
branca para sabor original). A bebida
|actea deve ser produzida com leite de
boa qualidade, pasteurizado, e entregue
dentro do prazo de validade
especificado na embalagem. A bebida
|actea deve apresentar textura cremosa,
sem presenca de grumos ou
sedimentos.O sabor da bebida lactea
deve ser agradavel e suave, sem excesso
de aglcares ou sabores artificiais.
Durante o armazenamento, a bebida
|actea deverd ser mantida em ambiente
refrigerado, com temperatura entre 2°C
e 8°C, para garantir sua segurancga e
frescor. O produto deve ser entregue
em temperatura refrigerada, mantendo
suas propriedades nutricionais intactas.
Entrega dentro de 48-72 horas apds o
pedido, com temperatura controlada
entre 2°C e 8°C. Embalagem descartavel
de 1L. (COTA PRINCIPAL)

PRE

CIDADE

Unidades

I TURA DE

ARCOVERDE

NOVAMENTE

FORTE

22.500

RS 7,61

RS 171.225,00

cp
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Bebida Lactea - A bebida lactea deve ser
composta por leite pasteurizado, com
adicdo de nutrientes, podendo incluir
acuUcares, vitaminas e minerais,
conforme regulamentacdo da ANVISA. A
bebida lactea devera ser de sabor
conforme a demanda do cardapio
escolar, podendo ser de morango,
chocolate, baunilha, entre outros, com
teor reduzido de aglicar ou sem adicao
de acucares, conforme especificado no
carddpio nutricional. A bebida lactea
deve apresentar cor homogénea de
acordo com o sabor (ex: rosa para
morango, marrom para chocolate,
branca para sabor original). A bebida

Unidades

7.500

RS 7,61

RS 57.075,00

CR
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|actea deve ser produzida com leite de
boa qualidade, pasteurizado, e entregue
dentro do prazo de validade
especificado na embalagem. A bebida
|actea deve apresentar textura cremosa,
sem presenca de grumos ou
sedimentos.O sabor da bebida lactea
deve ser agradavel e suave, sem excesso
de acucares ou sabores artificiais.
Durante o armazenamento, a bebida
|actea deverd ser mantida em ambiente
refrigerado, com temperatura entre 2°C
e 8°C, para garantir sua segurancga e
frescor. O produto deve ser entregue
em temperatura refrigerada, mantendo
suas propriedades nutricionais intactas.
Entrega dentro de 48-72 horas apds o
pedido, com temperatura controlada
entre 2°C e 8°C. Embalagem descartavel
de 1L. (COTA RESERVADA)

PREFEITURA DE

- ARCOVERDE

"CIDADE FORTE NOVAMENTE
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Valor Global:

Formula infantil tipo NESTOGENIO -
Formula infantil tipo NESTOGENIO ou
equivalente: Féormula infantil em pé
para lactentes e/ou criangas de primeira
infancia(0 a 36 meses), nutricionalmente
balanceada, composta por proteinas do
leite de vaca (caseina e/ou soro), lactose
e/ou malto dextrina, dleos vegetais,
vitaminas (A,D,E,K,C e complexo B) e
minerais (ferro, zinco, calcio fosforo).
Pode conter DHA/ARA e
probidticos/probiodticos. Produto deve
apresentar pé homogéneo, cor branco e
levemente amarelado, odor e sabor
caracteristicos.

Latas 100 RS 37,12

RS 5.069.

RS 3.712,00

771,20

EX

2.1 Valor maximo estimado da contratacio R$ 5.069.771,20 (cinco milhdes, sessenta e nove mil,
setecentos e setenta e um reais e vinte centavos).

A pesquisa de precos foi realizada em conformidade com a Lei n® 14.133/2021 e demais normativos
aplicéaveis, utilizando multiplas fontes, com o objetivo de garantir a obtencdo de valores compativeis com

os praticados no mercado.

Para a formagao do preco estimado, foram utilizadas as seguintes fontes:

I — Portal Nacional de Contratagdes Publicas, por meio da andlise de contratagdes similares realizadas por

outros orgaos publicos;

IT — Banco de Pregos, com base em atas de registro de precos vigentes e contratacdes recentes;

Os precos coletados foram analisados criticamente, desconsiderando-se valores inexequiveis ou
excessivamente elevados, de modo a assegurar a fidedignidade da estimativa. A pesquisa foi realizada entre

09/03/2026 a 18/03/2026.
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Para definigdo do valor estimado da contratagdo, adotou-se como critério a média dos pregos validos
obtidos, podendo ser utilizada a média TCU ou o menor valor, conforme o caso, visando a obtencdo da
proposta mais vantajosa para a Administracao Publica.

A metodologia adotada busca garantir a economicidade, a transparéncia ¢ a adequada utilizagdo dos
recursos publicos.

3. DESCRICAO DO OBJETO

3.1 O presente instrumento tem por objeto o Registro de Precos para futura e eventual aquisi¢do de géneros
alimenticios ndo pereciveis (géneros secos), destinados a alimentagdo escolar, visando atender as
necessidades da Secretaria Municipal de Educagdo do Municipio de Arcoverde—PE, conforme
especificacdes, quantitativos estimados e condi¢Oes estabelecidas neste instrumento, no Termo de
Referéncia e em seus anexos.

3.2 Os géneros alimenticios a serem fornecidos deverfo atender as normas sanitarias vigentes,
especialmente as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), apresentar qualidade
adequada ao consumo humano, estar devidamente embalados, rotulados, dentro do prazo de validade, e em
conformidade com as especificagdes técnicas exigidas.

3.3 Os itens compreendem géneros alimenticios ndo pereciveis (géneros secos), destinados a preparagdo da
alimentacdo escolar dos alunos da rede ptblica municipal de ensino, atendendo as demandas das unidades
escolares ¢ as agoes vinculadas a Secretaria Municipal de Educacéo.

3.4 O fornecimento ocorrera de forma parcelada ¢ sob demanda, mediante emissdo de autorizagdo de
fornecimento, durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos, ndo havendo obrigatoriedade de aquisi¢do
da totalidade dos quantitativos estimados, observando-se os principios da economicidade, eficiéncia e
interesse publico.

4. PRAZO DE VIGENCIA

4.1 A contratagdo do sevico demandado neste edital serd de 12(doze) meses, podendo ser prorrogado de
acordo com a Lei 14.133/21.

5. JUSTIFICATIVA

5.1 A presente demanda tem como finalidade assegurar o fornecimento continuo e adequado de géneros
alimenticios ndo pereciveis (géneros secos), indispensaveis a execu¢ao do cardapio da alimentagdo escolar
da rede publica municipal de ensino de Arcoverde—PE, em conformidade com as diretrizes estabelecidas
pelo Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) e com a legislagdo vigente.

A adocdo do sistema de registro de pregos, com vigéncia anual, mostra-se medida eficiente para garantir
o abastecimento continuo das unidades escolares, evitando interrup¢des no fornecimento, minimizando
riscos de desabastecimento e possibilitando melhor planejamento logistico, operacional e orgamentario por
parte da Administracdo Publica.

Ressalta-se que a regularidade na oferta dos géneros alimenticios ¢ essencial para a manutencdo de
cardapios balanceados e adequados as necessidades nutricionais dos estudantes, contribuindo diretamente
para a promocao da saude, o desenvolvimento fisico e cognitivo, bem como para a melhoria do rendimento
escolar. Além disso, a alimentag@o escolar constitui um direito fundamental dos alunos da educagao basica
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e um dever do Estado, sendo uma politica publica essencial, especialmente para aqueles em situagdo de
vulnerabilidade social, para os quais, muitas vezes, a merenda escolar representa a principal refei¢ao do dia.

Destaca-se ainda que, para o exercicio de 2026, o Municipio passard por ampliacdo da oferta
educacional, com a expansdo do atendimento a Educacdo de Jovens e Adultos (EJA), o que
resultard no aumento do nimero de alunos e, consequentemente, na elevacdo da demanda por
refei¢des escolares.

Ressalte-se que as unidades de ensino abaixo relacionadas foram diretamente impactadas por
esse processo, apresentando aumento na demanda ofertante de vagas e, por consequéncia, maior
necessidade de atendimento alimentar:

e Escola Euclides da Cunha: 55 alunos
e Escola Freire Filho: 130 alunos

e Escola Jodo Batista: 104 alunos

e Escola Rotary: 71 alunos

Dessa forma, a presente contratagao justifica-se pela necessidade de garantir a continuidade, a qualidade e
a regularidade da alimentacdo escolar, assegurando o atendimento integral aos estudantes das diversas

modalidades de ensino — incluindo Ensino Fundamental, Ensino Integral, Educagao Infantil, Pré [ e Pré II,
bem como a EJA — em conformidade com as politicas publicas educacionais e de seguranga alimentar.

DISTRIBUICAO POR MODALIDADE:

CRECHES 682 4 200 545.600.00
ENS.FUNDAMENTAL 5460 3 200 3.276.000
EDUC.INFANTIL/

EJA

ENS.INTEGRAL 1240 4 200 992.000.00

6. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO

6.1 A solucdo do obejto encontras-se em topico especifico do Estudo Técnico Preliminar.
7. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

7.1 Em conformidade com o Decreto Federal n° 10.024/2019, observa-se que o principio do
desenvolvimento sustentavel devera ser considerado em todas as etapas do processo de contratacdo, em
suas dimensdes econOmica, social, ambiental ¢ cultural, nos termos do art. 2°, §1°, bem como em
consondncia com os planos de logistica sustentavel dos 6rgdos e entidades da Administragdo Publica.

7.2 A contratagdo para o fornecimento de géneros alimenticios, por meio do Sistema de Registro de Pregos,
apresenta baixo impacto ambiental, desde que observadas as normas sanitarias, ambientais e de seguranca
alimentar vigentes, especialmente aquelas relativas a produgdo, acondicionamento, armazenamento,
transporte e comercializagdo dos produtos.
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7.3 Para mitigag@o de eventuais impactos ambientais, a solugdo proposta prioriza o fornecimento parcelado
e sob demanda, o que contribui para a reduc¢ao do desperdicio de alimentos, do descarte inadequado e do
vencimento de prazos de validade. Ademais, incentiva-se a adocdo de embalagens reciclaveis,
biodegradaveis ou com menor impacto ambiental, bem como o correto descarte dos residuos solidos
gerados.
7.4 O fornecimento adequado de géneros alimenticios, em conformidade com as boas praticas sanitarias e
ambientais, contribui para a protecdo da saude publica, evita riscos de contaminagdo e reforca a
responsabilidade socioambiental da Administragdo. Sempre que possivel, estimula-se, ainda, a aquisigdo
de produtos de origem local ou regional, em consonancia com politicas publicas de sustentabilidade e
desenvolvimento econdmico local
Subcontrataciao
7.4 Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratacio

7.5 Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021.

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicoes de execucao
8.1 A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

8.2 Inicio da execugdo do objeto: em até 05 dias uteis, apos a emissdo de ordem de fornecimento.

Local e horario da entrega dos produtos

8.3 Entregar diretamente no Deposito Central de Merenda, localizado na Praca da Bandeira, S/N° - Centro
— Arcoverde — PE de acordo com a emissao da Ordem de Fornecimento.

As entregas serio mensais, de acordo com as ordens de fornecimento.

Especificacdo da garantia do servico (art. 40, §1°, inciso II1, da Lei n° 14.133, de 2021)

8.4 O prazo de garantia contratual dos servicos € aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro de
1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).

9. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

9.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as
normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou
parcial.

9.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, o cronograma de execucao
sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstincias mediante
simples apostila.



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art96
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9.3 As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que
o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

9.4 O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam
ser cumpridas de imediato.

9.5 Apos a assinatura do contrato o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca
das obrigagOes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execucdo da contratada, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das
sangdes aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizacao

9.6 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput). Com mais detalhes especificos no ato do
contrato.

9.6.1 Ficara desginado para fiscalizar a contratagdo a servidora (Luciana Jordana Santos Galindo
- NUTRICIONISTA CRN 6- 8973.

9.6.2 Os géneros alimenticios escolar, serdo recusados nos seguintes casos:
- Possuirem caracteristicas e propriedade fora do padrao;
- Forem fornecidos em volume menor que o solicitado:
- Estiverem contaminados por quaisquer elementos ndo permitidos em suacomposi¢ao;
- For detectada presenca de outras substancias, em percentuais atém dos permitidosem
sua composicao; e for detectado erro quanto ao produto solicitado.
- O material recusado devera ser substituido no prazo méximo de 5 dias, contadas a partir
do recebimento da formalizacao da recusa pela contratante.
- A contratada deverd oferecer os recursos € meios necessarios e suficientes para a
supervisao e fiscalizagdao da regularidade e corre¢dao do fornecimento.
- A contratada deverd prestar todos os esclarecimentos solicitados, obrigando-se a
atender, de imediato, todas as reclamac¢des decorrentes da constatacdo de vicios, defeitos
ou incorrecdes relativas ao objeto desta especificacdo, bem como a respeito da qualidade
dos géneros alimenticios , casos em que a contratada deverd, as suas expensas, realizar
correcdes e comprovar a regularidade dos géneros.
- A contratada devera emitir e encaminhar a contratante, mensalmente, nota
fiscal dos produtos fornecidos no periodo anterior, das quais deverdo constar as
quantidades, os valoresunitarios e totais deduzidos os descontos concedidos,
eXpressos em reais.

Condicoes de Entrega



\\\“f!,, PREFEITURA DE
N2 ARCOVERDE

- "CIDADE FORTE NOVAMENTE
- As entregas serdo feitas de forma parcelada, no prazo de 10(dez) dias, contados
a partir do recebimento da ordem de solicitagdo expedido peio setor responsavel
e conforme a necessidade da Secretaria Municipal de Arcoverde-PE.
- Entende-se como ordem de solicitagdo os pedidos acompanhados de
documentosformais emitidos pela Administracdo Publica contratante, podendo
abranger uma variedade de formas, como solicitagdes de fornecimento,
autorizagdes de fornecimento, ordens de fornecimento, notas de empenho, entre
outros: estabelecimento comercial da empresacontratada.
- Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera
comunicar asrazdes respectivas com pelo menos 08 dias de antecedéncia para
que qualquer pleito de prorrogagao de prazo seja analisado, ressalvadas situagdes

de caso fortuito e forga maior.

Fiscaliza¢ao Técnica

9.7 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execug¢do do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condigoes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

9.8 O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execugdo do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagao das faltas
ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1° e Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 11);

9.9 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagcdes para
a correcao da execucao do contrato, determinando prazo para a corre¢do. (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22, 1I);

9.10 O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situagcdo que
demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, IV);

9.11 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢ao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22,V);

9.12 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato

sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacdo contratual (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacio Administrativa — (Luciana Jordana Santos Galindo - NUTRICIONISTA CRN
6- 8973.

9.13 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art. 23, [ e II, do
Decreto n° 11.246, de 2022).


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
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9.14 Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara

tempestivamente na solug@o do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato — Nome: Gislaide de Oliveira Lima — Secretaria de Educacio do municipio de
Arcoverde — PE, CPF:895.140.764-00

9.15 O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento ¢ fiscalizagdo do
contrato contendo todos os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo do fornecimento, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais,
elaborando relatorio com vistas a verificagdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administrago. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

9.16 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato ¢ as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua cojmpeténcia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II).

9.17 O gestor do contrato acompanhara a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins
de empenho de despesa e pagamento, € anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e
do pagamento da despesa no relatorio de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).

9.18 O gestor do contrato emitira documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado, com mengéo ao
seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, ¢ a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

9.19 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de
responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158
daLein®14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto
n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

9.20 O gestor do contrato devera elaborar relatorio final com informagdes sobre a consecucao dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento
das atividades da Administragdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

9.21 O gestor do contrato devera enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizagédo
dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestao nos termos
do contrato.

10. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

10.1 A avaliagdo da execucdo do objeto serd aferida com base na qualidade dos bens fornecidos,
observando-se a conformidade com as especificagdes técnicas, prazos de entrega e condicdes estabelecidas
no instrumento contratual e seus anexos.

10.2 Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo
das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

1. ndo fornecer os bens conforme os resultados ¢ condigdes acordadas;

2. deixar de realizar a entrega, ou realizar a entrega em desacordo com as especificagdes,
quantidades ou qualidade minima exigida; ou

3. deixar de utilizar materiais, insumos, embalagens ou processos exigidos para o
fornecimento, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

Do recebimento
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10.3 Os bens deverdo ser entregues de forma imediata, de modo que os fiscais técnico ¢ administrativo
verifiquem o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo, nos termos do art. 140, I, “a”,
da Lei n® 14.133/2021 e dos arts. 22, X, € 23, X, do Decreto n°® 11.246/2022.

10.4 O prazo da disposicao acima sera contado a partir do recebimento da comunicagido de cobranga oriunda
do contratado, acompanhada da comprovagao do fornecimento dos bens referentes a parcela a ser paga.
10.5 O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto mediante termo detalhado
que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

10.6 O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

10.7 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob os aspectos técnico
¢ administrativo.

10.8 Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do
contrato ira apurar o resultado das avaliagdes relativas ao fornecimento dos bens e, se for o caso, a analise
da qualidade e conformidade dos itens entregues com as especificagdes previstas, podendo resultar no
redimensionamento dos valores a serem pagos a contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao
gestor do contrato.

10.9 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou,
havendo mais de um, com a entrega do ultimo.

10.10 O contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, substituir ou refazer, as suas expensas, no
todo ou em parte, os bens em que se verificarem vicios, defeitos, avarias ou incorregdes decorrentes do
fornecimento ou dos materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar o recebimento até que sejam
sanadas todas as pendéncias apontadas.

10.11 A fiscalizacao ndo efetuara o ateste da ultima e/ou tnica medi¢do (ou parcela de fornecimento) até
que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias identificadas no recebimento provisorio, nos termos dos
arts. 119 e 140 da Lei n°® 14.133/2021.

10.12 O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a realizagdo de testes, inspecdes ou
conferéncias, bem como a entrega de manuais, certificados e demais documentos exigidos.

10.13 Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades cabiveis.
10.14 Quando a fiscaliza¢ao for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado deverd conter o
registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias relacionadas ao fornecimento, tanto sob o aspecto
técnico quanto administrativo, devendo ser encaminhado ao gestor do contrato para o recebimento
definitivo.

10.15 Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de até 10 (dez) dias tteis, contados do recebimento
provisorio, por servidor ou comissdo designada, apos verificagdo da qualidade, quantidade e conformidade
com as especificagdes, mediante termo detalhado.

10.16 Devera ser emitido documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, quanto ao cumprimento das obrigacdes assumidas pelo
contratado, com registro do desempenho no fornecimento, com base em critérios objetivamente definidos,
bem como eventuais penalidades aplicadas.

10.17 Sera realizada a analise dos relatérios e da documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento, serdo indicadas as cldusulas contratuais
pertinentes, solicitando-se a contratada, por escrito, as devidas corregdes.

10.18 Sera emitido Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos bens fornecidos, com base
nos relatérios e documentos apresentados.

10.19 A contratada sera comunicada para emissdo da Nota Fiscal ou Fatura com o valor exato apurado pela
fiscalizagdo.

10.20 A documentacdao pertinente sera encaminhada ao setor competente para formalizacdo dos
procedimentos de liquidacao e pagamento, conforme os valores apurados.

10.21 Em caso de controvérsia quanto a qualidade, quantidade ou conformidade dos bens fornecidos, devera
ser observado o disposto no art. 143 da Lei n® 14.133/2021, comunicando-se & empresa para emissdo de
Nota Fiscal referente a parcela incontroversa, para fins de liquidacao e pagamento.

10.22 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas no fornecimento dos bens ou no documento de cobranga.
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10.23 O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade civil pela qualidade, seguranga
¢ adequacdo dos bens fornecidos, nem a responsabilidade do contratado pela perfeita execugdo do objeto.

Liquidacao
10.24 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para

fins de liquidacdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

10.25 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo- se a possibilidade de
prorrogagdo, nos casos de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021

10.26 Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

10.26.1 o prazo de validade;

10.26.2 a data da emissao;

10.26.3 os dados do contrato ¢ do 6rgdo contratante;

10.26.4 o periodo respectivo de execugdo do contrato;

10.26.5 o valor a pagar; e

10.26.6 eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

10.27 Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da
despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o
prazo ap6s a comprovagdo da regularizagdo da situagdo, sem Onus a contratante;

10.28 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade
fiscal, constatada mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documenta¢do mencionada no art.
68 da Lei n° 14.133/2021.

10.29 A Administragdo devera realizar consulta para:

a) verificar a manutencao das condi¢des de habilitacdo exigidas;

b) identificar possivel razdo que impeca a contratacdo no dmbito do 6rgao ou entidade, tais como a proibig@o
de contratar com a Administragdo ou com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas
(INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).

10.30 Constatando-se, a situacao de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificacdo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente
sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

10.31 Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos Orgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto & inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios

pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

10.32 Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

10.33 Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao.

Prazo de pagamento

10.34 O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até¢ dez dias tuteis, contados da finalizacdo da


https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-77-de-4-de-novembro-de-2022
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-77-de-4-de-novembro-de-2022
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-77-de-4-de-novembro-de-2022
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art75
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art75
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liquidacao da despesa, conforme segdo anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de
2022.
10.35 No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados

monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicagdo do indice IPCA-IBGE de correcdo monetaria.

Forma de pagamento

10.36 O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

10.37 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

10.38 Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel.

10.39 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na
fonte, quando da realiza¢do do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

10.40 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123, de 2006, ndo sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

11. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta.

11.1 O contratado sera selecionado por meio da realizag¢do de pregdo, com fundamento na hipétese do art.
28, inciso I da Lei n° 14.133/2021, que culminara com a selecdo da proposta de MENOR PRECO
UNITARIO.

Regime de execugio

11.2 O regime de execugdo do contrato sera em até 05 (cinco) dias apos a ordem de fornecimento.
Exigéncias de habilitacio

11.3 Previamente a celebragdo do contrato, a Administragdo verificard o eventual descumprimento das
condi¢Oes para contratagdo, especialmente quanto a existéncia de san¢ao que a impega, mediante a consulta

a cadastros informativos oficiais, tais como:

a) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

b) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep)
¢) Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

11.4 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa interessada e de seu sdcio majoritario,
por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela
pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢do de contratar com o Poder Publico, inclusive por
intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

11.5 Caso conste na Consulta de Situag@o do interessado a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas,
o gestor diligenciard para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatorio de


http://www.portaldatransparencia.gov.br/ceis
https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep
https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/
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Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

11.6 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares,
dentre outros.

11.7 O interessado sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual negativa de contratagdo.

11.8 Caso atendidas as condigdes para contratacdo, a habilitagdo do interessado serd verificada por meio
dos documentos de habilita¢do solicitados.

11.9 E dever do interessado manter atualizada a respectiva documentagéio e encaminhar, quando solicitado
pela Administragdo, a respectiva documentacdo atualizada.

11.10 Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

11.11 Se o interessado for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, € se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, caso exigidos, € no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

11.12 Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de niimeros de
documentos pertinentes a0 CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento
dessas contribuigdes.

11.13 Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos, que serdo exigidos
conforme sua natureza juridica:

HABILITACOES JURIDICAS

12.1. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

12.2. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢ao de Microempreendedor
Individual - CCMEIL cuja aceitag@o ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

12.3. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto
ou contrato social no Registro Ptblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

12.4. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

12.5. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

12.6. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

12.7. Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de


http://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor%3B
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dezembro 1971.

12.8. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagdo respectiva.

REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

12.9. Prova de inscri¢ao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (C.N.P.J.);

12.10. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

12.12. Prova de regularidade para com a Unido, Fazenda Federal, Estadual ¢ Municipal da sede
do licitante, através de certidoes expedidas pelos 6rgdos competentes, que estejam dentro do prazo
de validade, expresso na propria certiddo ou, na hipotese das certiddes ndo trazerem o prazo de
validade, que elas tenham sido expedidas ha, no maximo, 90 (noventa) dias, composta de:

12.12. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

12.13. Prova da Regularidade (positiva com efeitos negativos ou negativa) para com a Fazenda
Estadual, comprovada através de Certidao Negativa de Débitos, inscritos na Divida Ativa,
emitida pelo Governo do Estado da sede da Licitante;

12.14. Certiddo Negativa de Débitos Mobiliarios Municipal ou Certiddo Positiva de Débito com
efeitos de negativa.

12.15. Prova de situagdo regular perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o (FGTS),
através da apresentagdo do CRS - Certidao de Regularidade de Situagdo, dentro do seu periodo de
validade;

12.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII- A
da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

12.17. Declaragdo do licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante
legal, de que se encontra em situagdo regular perante o Ministério do Trabalho.
12.18. Caso o fornecedor seja considerado isento dos relacionados ao objeto contratual, devera

comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu
domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

12.19. Todas as certiddes exigidas poderdo ser apresentadas Certiddo Negativa de Débitos ou
Certidao Positiva com Efeitos de Negativa.

QUALIFICACAO TECNICA

12.20. Prova de aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto desta licitacdo, por meio da apresentagcdo de
Atestado ou Certiddo expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado, necessariamente
em nome do licitante, comprovando o fornecimento de caracteristicas semelhantes, de
complexidade tecnoldgica e operacional equivalentes aos licitados

a.1) O(s) atestado(s) exigido(s) na alinea anterior deve(m) estar em papel timbrado, com a devida
identificacdo e assinatura do responsavel, devendo possuir ainda o nome, endereco, telefone(s)/fax
e e-mail do contato do emitente do atestado, além da descri¢do dos fornecimentos realizados e seu
periodo da realizagdo, contendo todas as informagdes suficientes para comprovar a boa execugao
do objeto.
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a.2) O(s) atestado(s) de capacidade técnica podera(do) ser objeto(s) de averiguacdo/diligéncia a critério
do Pregoeiro para verificagdo de autenticidade de seu(s) contetido(s) e/ou de aspectos funcionais e
de desempenho.

12.21. Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentacdo ¢ o
somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

12.22. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
da empresa licitante.

12.23. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovacao da legitimidade
dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato, que deu
suporte a contratagdo, endereco atual da contratante ¢ local em que foi executado o objeto
contratado, dentre outros documentos.

12.24. Comprovacao, pela licitante, de que possui regularidade sanitaria compativel com o
objeto, mediante a apresentagdo de Alvara Sanitario ou Licenca Sanitaria vigente, expedido
pela Vigilancia Sanitaria competente, autorizando o exercicio das atividades de comercializacio,
armazenamento, manipulaciio e/ou distribuicdo de géneros alimenticios, conforme o caso.

QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

12.25. Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante e,
no caso de ndo constar na certiddo o seu prazo de validade, a mesma devera ter sido emitida ha
menos de sessenta dias da data de abertura dos envelopes.

12.26. Para as empresas em Recuperacdo Judicial, a mesma podera apresentar a certiddo positiva,
hipotese em que necessario se faz que a interessada demonstre seu Plano de Recuperagdo, ja
homologado pelo juizo competente € em pleno vigor, apto a comprovar sua viabilidade economico-
financeira.

12.27. Comprovagdo, na data de abertura da licitagdo, CAPITAL SOCIAL ou PATRIMONIO
LIQUIDO, apurado no balango do tltimo exercicio ¢ validado por profissional habilitado, de, no
minimo, equivalente a 10% (dez por cento) do valor estimado da licitacdo para o respectivo item,
exigindo-se a comprovacao cumulativa quando da classificagdo provisoria em primeiro lugar em
mais de um item, de acordo com o artigo 69, §4°, da Lei n°® 14.133/2021 (exigida somente no caso
de a licitante ndo atender aos indices Liquidez Geral, Liquidez Corrente e Solvéncia Geral).

12.28. Comprovagao da boa situagdo financeira da licitante através do cumprimento dos indices
de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente, resultantes da aplicagao das
formulas abaixo, nos valores indicados:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG = cm e igual ou superior a 1
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total
SG = e igual ou superior a 1 Passivo Circulante + Passivo

N3ao Circulante

Ativo Circulante

LC= igual ou superior a 1
Passivo Circulante

12.33. Para fins de comprovacao de Patrimonio Liquido e dos indices contabeis, o licitante devera



\\\\”f!,, PREFEITURA DE
N ARCOVERDE
- "CIDADE FORTE NOVAMENTE
apresentar Balanco Patrimonial e demonstragdes contabeis dos ultimos 2 (dois) exercicios sociais
(2023 e 2024), exigiveis e apresentados na forma da lei (incluindo o termo de abertura e termo de
encerramento), salvo quando a licitante tiver sido constituida hd menos de 02 (dois) anos, hipotese
na qual tais documentos limitar-se-do ao ultimo exercicio financeiro.

12.34.

12.35. Os balangos ¢ demonstragdes devem conter os registros ou autenticagdo no orgdo
competente e estar devidamente assinados pelo administrador da empresa e pelo
profissionalhabilitado junto ao Conselho Regional de Contabilidade — CRC, e vir acompanhados
dos termos de abertura e de encerramento.

12.36. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitagdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura,
conforme art. 65, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021.

12.37. Caso o exercicio financeiro anterior ao da licitacdo esteja encerrado ha mais de 3 (trés)
meses da data da sessdo publica de abertura deste Pregdo, o Balango Patrimonial podera ser
atualizado pelo Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

13. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

ORGAO: 24000 Fundo Municipal de Educagdo
UNIDADE: 24001 Fundo Municipal de Educagéo
ACAO: 1230612062.160 Manutengdo do Programa Nacional de Alimentagio Escolar e outros

DESPESAS: 33903000- Material de Consumo
FONTE: PNAE / MDE / QSE

Arcoverde/PE, 09 de Abril de 2026.

Gislaide de Oliveira Lima

Secretaria de Educacao
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ANEXO II - PROCESSO LICITATORIO’ N° 043/2026
PREGAO ELETRONICO N° 015/2026
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL FINAL (licitante vencedor)

Apresentamos nossa proposta para o objeto do presente procedimento licitatorio, na modalidade
PREGAO ELETRONICO N° 015/2026, acatando todas as estipulagdes consignadas no

respectivo Edital e seus anexos.

IDENTIFICACAO DO CONCORRENTE:

NOME DA EMPRESA: CNPJ e INSCRICAO ESTADUAL:
REPRESENTANTE e CARGO: CARTEIRA DE IDENTIDADE e CPF:
ENDERECO e TELEFONE: AGENCIA e N° DA CONTA BANCARIA

PRECO (READEQUADO AO LANCE VENCEDOR)

Devera ser cotado preco unitario e total por item, de acordo com o Anexo 01 do Edital.
PROPOSTA: R$ (Por extenso)

LOCAL E PRAZO DE PRESTAQAO DOS SERVICOS

De acordo com o especificado no Anexo 01, deste Edital.

CONDICOES GERAIS

a) A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatério que rege a presente
licitacao.

b) No preco cotado ja estao incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas
e encargos sociais, obrigacoes trabalhistas, previdenciarias, fiscais e comerciais, assim como
despesas com transportes e deslocamentos e outras quaisquer que incidam sobre a contratacao.

c) Declaramos a exequibilidade desta proposta, e ainda, que estamos cientes que eventual
reajuste de precos somente podera ser concedido decorrido o prazo de 12 meses contados
a partir do orcamento estimativo, bem como, que o instituto do reequilibrio econémico -
financeiro somente sera cabivel em circunstancias externas ao contrato, alheias as
vontades das partes, inevitaveis, imprevisiveis e de consequéncias incalculaveis.
VALIDADE DA PROPOSTA COMERCIAL

De, no minimo, 60 (sessenta) dias, contados a partir da data da sessao publica de licitacao.
LOCAL E DATA

NOME E ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA EMPRESA

OBS: A INTERPOSICAO DE RECURSO SUSPENDE O PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA
ATE DECISAO.
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ANEXO III
PROCESSO LICITATORIO N° 043/2026

PREGAO ELETRONICO N° 015/2026

MODELOS DE DECLARACOES

A empresa , inscrita no CNPJ sob o n° , sediada ,
por intermédio do seu representante legal o(a) Sr(a) , portador(a) da Carteira de
Identidade n° SSP/ e CPF n° , Sob as penais da lei e para os

fins dispostos neste Edital:
DECLARA que cumpriu o disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal,

DECLARA que tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condicdes locais para o
cumprimento das obrigacoes objeto da licitacao;

DECLARA que cumpriu as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especifica;

DECLARA que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso III do art.
5° da Constituicdo Federal, bem como no art. 14, inciso VI da Lei n°® 14.133/2021.

DECLARA que nao ha sancgodes vigentes que legalmente proibam a participante de licitar e/ou
contratar com o contratante

OBS. Esta declaracdao unificada devera ser emitida em papel timbrado da empresa
proponente, assinada e carimbada com o nimero do CNPJ.
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ANEXO IV

PROCESSO LICITATORIO N° 043/2026
PREGAO ELETRONICO N° 015/2026

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° XXX /XXXX

Aos (POR EXTENSO) dias do més de de 2026, de um lado a Prefeitura
Municipal de Arcoverde| Gerente| , pessoa juridica de direito publico interno, com sede e Foro da
Comarca da ARCOVERDE/PE, Estado de Pernambuco, localizada a
KEKKKKKXKKKKK XK XK XKXKXKx, n° XX, XXXXXXXXXXXXXXXXX, ARCOVERDE /PE, inscrita
no CNPJ/MF sob 0 n° XXXXXXXXXXXXXXXXXXX, representado neste ato pelo(a) Secretario(a)
e Ordenador(a) de Despesas Sr(a). XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXx, brasileiro(a), casado(a),
portador(a) da Cédula de Identidade n°XXXXXXXXXXXXXX SDS/PE , inscrito(a) no CPF/MF sob
n°® XXXXXXXXXXXXXX, residente na Rua XXXXXXXXXXXXXXXXX, n° XXX,
KEKXKKXKKXKKKKKKKx, XXXXXXXXXXXX, CEP XXXXXXXXX, no uso da atribuicdo que lhe
confere o ORIGINAL, neste ato denominados simplesmente ORGAO GERENCIADOR DO
REGISTRO DE PRECOS, realizado por meio do PREGAO ELETRONICO N° 015/2026 e de outro
lado, a(s) Empresa(s) adjudicataria(s) nos item abaixo, Homologada em / /2026,
doravante denominada FORNECEDOR, tem entre si, justo e avencado a presente Ata que,
quando publicada, tera efeito de compromisso de fornecimento, nos termos do Decreto n°
11.462/2023 de 31/03/2023, que regulamenta os Arts. 82 a 86 da Lei n° 14.133/2021,
observadas as condicoes estabelecidas no ato convocatério e consoante as Clausulas que se
seguem:

1. DO OBJETO

1.1 REGISTRO DE PRECOS PARA DO MUNICIiPIO DE
ARCOVERDE.

1.2 Conforme especificacoes do Processo Originario, a prestacao dos servicos sera realizada
continuamente.

1.3 A existéncia de precos registrados nao obriga os 6rgaos participantes a firmar contratacoes
com a DETENTORA DA ATA ou a contratar a totalidade dos servicos registrados, sendo-lhes
facultada a realizacdo de licitacdo especifica para a contratacdo pretendida, assegurada a
DETENTORA DA ATA a preferéncia em igualdades de condicoes.

2. DA(S) DETENTORA(S) DA ATA

2.1 Empresa: , CNPJ N° , com sede a
, CEP: , Telefone ( ) , heste ato
representada pelo(a) Sr(a). (nome), (funcado na empresa), conforme ato constitutivo da empresa
ou procuracao apresentada nos autos.

3. DOS PARTICIPANTES E DAS QUANTIDADES REGISTRADAS

3.1. Figura como unico PARTICIPANTE da presente Ata de Registro de Precos a Prefeitura
Municipal de Arcoverde, com os quantitativos estimados abaixo definidos:

3.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos ou no valor maximo da despesa estabelecidos
nesta Ata.

4. DO PRECO

4.1. A DETENTORA DA ATA se compromete a executar o(s) servico(s) registrados, de acordo
com os seguintes precos:
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XXXXXXXXXXX XXXXXXXXXXXXX XXXXXXXXXX
XXX XXXXXXXX
XX XX XX X
XXXXXXXXXXX XXXXXXXXXXXXX XXX XXXXXXXXXX XXXXXXXX
XX XX XX X X

VALOR TOTAL R$ XXXXX

4.2. Os precos registrados abrangerao os custos diretos e indiretos decorrentes da prestacao dos
servicos, incluindo tributos, encargos trabalhistas e comerciais, seguros, despesas de
administracao, lucro, custos com transporte, frete e demais despesas correlatas.

5. DO PRAZO DE VIGENCIA E DA PRORROGACAO

5.1. O prazo de vigéncia da Ata sera de 01 (um) ano, contado da data de sua assinatura, podendo
ser prorrogado, por igual periodo, desde que exista saldo disponivel na ata e seja comprovada a
vantajosidade dos precos registrados.

5.2. A prorrogacao fica condicionada a comprovacao da vantajosidade dos precos registrados,
mediante pesquisa de preco a ser realizada com a utilizacdo dos parametros estabelecidos no
art. 23 da Lei Federal n°® 14.133/21.

5.3. As quantidades registradas poderao ser renovadas, desde que haja previsao na fase de
planejamento da contratacédo e no ato convocatério.

6. DO REAJUSTE

6.1. O preco registrado nesta Ata apenas podera ser reajustado apos decorrido 1 (um) ano da
data de elaboracdo do orcamento estimado da licitacdo, mediante aplicacdo do Indice Nacional
de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA, fornecido pelo IBGE.

6.2. ADETENTORA DA ATA devera apresentar o pedido formal de reajuste ao GERENCIADOR
durante a vigéncia da Ata e antes da data de eventual formalizacao da prorrogacado do seu prazo
de vigéncia, sob pena de preclusao do direito ao reajustamento.

6.3. O pedido de reajuste devera ser analisado no prazo maximo de 10 (dez) dias e sera
formalizado mediante termo aditivo.

6.4. Aplicado o reajuste na Ata, os contratos formalizados posteriormente a sua concessao ja
serao firmados com o preco reajustado.

7. DA REVISAO DOS PRECOS REGISTRADOS
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7.1. Quando o preco registrado se tornar superior ao preco praticado no mercado por motivo
superveniente decorrente de forca maior, caso fortuito, fato do principe ou fatos imprevisiveis ou
previsiveis de efeitos incalculaveis, e for inviavel a manutencdo da Ata nas condicbes
originalmente pactuadas, o GERENCIADOR convocara a DETENTORA DA ATA para negociar a
reducado do preco registrado.

7.1.1. A recusa da DETENTORA DA ATA em reduzir seus precos na forma prevista no
item 7.1. implicara o cancelamento parcial ou integral do registro de precos e a liberacao
da DETENTORA DA ATA, sem aplicacao de penalidades administrativas.

7.2. Quando o preco registrado se tornar superior em virtude da criacdo, alteracdo ou extincao
de quaisquer tributos ou encargos legais, com comprovada repercussido sobre a Ata, o
GERENCIADOR convocarda a DETENTORA para proceder a reducao dos precos de acordo com
0S NOVOoSs encargos.

7.2.1. A recusa da DETENTORA DA ATA em reduzir seus precos na forma prevista no
item 7.2 implicara o cancelamento parcial ou integral do registro de precos, com aplicacéo
das penalidades administrativas previstas em lei e nesta Ata.

7.3. Quando o preco de mercado se tornar superior ao preco registrado, é facultado a
DETENTORA DA ATA requerer a revisdo dos valores, desde que atendidos os seguintes
requisitos:

a) Comprovacao do motivo superveniente decorrente de forca maior, caso fortuito, fato do
principe, fato da Administracédo ou fato imprevisivel ou previsivel de efeitos incalculaveis;

b) Demonstracao, por meio da apresentacdo de planilha de custos ou memoria de calculo,
quando couber, acompanhada de documentacado comprobatoéria correlata, de que os precos
registrados estao desatualizados e se tornaram inviaveis.

7.3.1. O GERENCIADOR decidira sobre o pedido de revisdo no prazo maximo de 10 (dez)
dias, a contar da data de concluséo da instrucao do requerimento.

7.3.2. Durante o periodo de analise do pedido, o GERENCIADOR, mediante solicitacdo da
DETENTORA DA ATA, podera suspender as novas autorizacdes de consumo/adesao a Ata
de Registro de Precos.

7.3.3. Indeferido o pedido de revisao, por auséncia de prova efetiva dos requisitos previstos
no item 7.3, a DENTENTORA DA ATA fica obrigada a manter os compromissos assumidos
pelos precos originalmente registrados, sob pena de cancelamento do registro de precos e
aplicacao das penalidades administrativas previstas em lei e nesta Ata.

7.3.4. Comprovada a desatualizacdo dos precos registrados, a Ata podera ser revisada e,
caso a DETENTORA DA ATA nao aceite os novos precos indicados, o Registro de Precos
sera, parcial ou integralmente, cancelado e a DETENTORA DA ATA liberada do
compromisso assumido, sem aplicacao de penalidades administrativas.

7.4. O registro de precos também podera ser revisado se a DETENTORA DA ATA formular
proposta superveniente para reducao dos precos registrados. Caso a proposta de reducao tenha
repercussao na ordem de preferéncia de itens espelhados, somente sera aceita se:

a) respeitar o intervalo minimo de 20% em relacao ao preco registrado.

b) houver comunicacdo as detentoras dos demais itens espelhados, facultando-lhes
oportunidade de apresentar nova proposta.

7.5. Qualquer revisdo nos precos registrados deve ser formalizada mediante termo aditivo e
requer a apresentacado de nova proposta de preco e/ou nova planilha de custos e formacao de
preco, conforme o caso, seguindo o modelo constante do edital.
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7.6. A revisdo dos precos registrados em Ata serd aplicada automaticamente aos contratos
formalizados posteriormente a sua implantacéo.

8. DA ORDEM DE PREFERENCIA NO CONSUMO DA ATA

8.1. O consumo da Ata devera ocorrer primeiro no item mais vantajoso, consumindo-se os
demais itens nessa sequéncia apenas quando exaurido o quantitativo daquele.

8.2. Se a mesma empresa vencer a licitacao nas cotas ampla e reservada, ou vencer em mais de
um item espelhado, com precos distintos, o consumo da Ata deve ocorrer primeiro no item mais
vantajoso, devendo ser contratados os demais itens em sequéncia apenas apdés o exaurimento
dos quantitativos registrados mais vantajosos.

8.3. Se empresas distintas vencerem cotas ampla e reservada com precos iguais, a cota reservada
tera prioridade de contratacéao.

8.4. Se empresas distintas venceram itens espelhados com precos iguais, as microempresas,
empresas de pequeno porte e os microempreendedores individuais terdo direito de preferéncia
na contratacao.

8.5. Na impossibilidade de se aplicar o critério previsto no item 8.4, o GERENCIADOR devera
realizar sorteio para a definicdo da ordem de preferéncia na contratacao.

9. DAS CONTRATACOES DECORRENTES DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

9.1. A DETENTORA DA ATA esta obrigada a celebrar as contratacdes que dela poderao advir,
observadas as condicoes estabelecidas no Edital, em seus anexos e nesta Ata.

9.2. As contratacdes decorrentes desta Ata de Registro de Precos serdo formalizadas mediante a
assinatura de termo de contrato, respeitado o prazo de vigéncia da Ata.

9.3. A DETENTORA DA ATA sera convocada para assinatura do termo de contrato no prazo de
03 dias uteis a contar da convocacéo, sob pena de decair o direito a contratacao.

9.4. O prazo para assinatura do termo de contrato podera ser prorrogado uma Unica vez, por
igual periodo, mediante solicitacado da DETENTORA DA ATA antes do decurso do prazo
assinalado e desde que ocorra motivo justo, aceito pela Administracao.

9.5. O ndo comparecimento ou a recusa injustificada da DETENTORA DA ATA em assinar o
contrato no prazo assinalado enseja o cancelamento do registro de precos e a aplicacdo das
penalidades previstas no Edital.

9.5.1. A instauracao do processo de apuracao e de aplicacdo de penalidades compete ao
orgao ou entidade interessada na contratacao.

9.6. Por ocasiao da convocacao para assinatura do contrato, o 6rgdo ou entidade interessada na
contratacdo devera consultar a regularidade da DETENTORA DA ATA perante o Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e o Cadastro Nacional de Empresas Punidas
(Cnep) e verificar a validade dos documentos de habitacdo fiscal, social e trabalhista
apresentados na licitacdo, por meio de consulta aos sitios eletronicos oficiais, certificando nos
autos a regularidade e anexando os documentos obtidos.

9.6.1. Se nao for possivel atualizar os documentos por meio eletronico, a DETENTORA DA
ATA sera notificada para, no prazo de 02 (dois) dias uteis, comprovar a sua situacdo de
regularidade, mediante a apresentacdo das respectivas certidoes vigentes, sob pena de
decair do direito a contratacédo e haver o cancelamento do registro de precos.

9.7. Nas hipoteses do item 9.5 e 9.6, o GERENCIADOR podera convocar os integrantes do
cadastro de reserva, se houver, ou os licitantes remanescentes, na ordem de classificacao, para
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negociacao e assinatura de nova Ata, observado o disposto no art. 90, §§ 2° e 4° da Lei 14.133,
de 2021.

9.8. A contratacédo individual de itens registrados em item de forma aglutinada somente sera
admitida se o edital previu critério de aceitabilidade dos precos unitarios maximo e se for
comprovada a vantajosidade da contratacdo mediante prévia pesquisa de mercado ou
demonstracao de que o desagio obtido no valor do item é igual ou superior ao do item globalmente
considerado.

10. DAS OBRIGACOES DO ORGAO GERENCIADOR DA ATA

10.1. O ORGAO GERENCIADOR devera:

10.1.1. Assinar, gerenciar e fiscalizar a Ata de Registro de Precos;

10.1.2. Divulgar a Ata e suas eventuais alteracdes, durante toda a sua vigéncia, no Portal
Nacional de Contratacées Publicas;

10.1.3. Autorizar e gerenciar pedidos de consumo dos 6rgaos participantes e pedidos de adesao
dos nao participantes;

10.1.4. Observar os quantitativos e limites estabelecidos para os 6rgéos participantes e nao
participantes;

10.1.5. Remanejar os quantitativos da Ata, quando cabivel,

10.1.6. Analisar pedidos de reajuste e revisdo dos precos registrados, conduzindo as
renegociacoes necessarias;

10.1.7. Instaurar processo de apuracao e aplicacao de penalidade, garantida a ampla defesa e o
contraditoério, em caso de cometimento de ilicitos decorrentes da Ata de Registro de Precos;

10.1.8. Formalizar a prorrogacao do prazo de vigéncia da Ata, quando cabivel,

10.1.9. Convocar os integrantes do Cadastro de Reserva, se houver, em caso de cancelamento
parcial ou integral do registro de precos;

11. DAS OBRIGACOES DA DETENTORA DA ATA
11.1. A DETENTORA DA ATA obriga-se a:

11.1.1. Manter o preco registrado e demais condicdes previstas durante todo o prazo de vigéncia
da Ata de Registro de Precos;

11.1.2. Manter, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos e de eventuais contratacoes
decorrentes, as condicoes de habilitacdo exigidas para participacao na licitacao;

11.1.3. Assinar os contratos decorrentes desta Ata da Registro de Precos no prazo assinalado.
11.1.4. Prestar as informacdes solicitadas pelo GERENCIADOR, durante o prazo de vigéncia da
Ata de Registro de Precos, no prazo maximo de 05 (cinco) dias tteis apdés o recebimento da

solicitacao.

11.1.5. Designar preposto para representa-la perante o GERENCIADOR, sempre que for
necessario.

12. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS POR ORGAOS NAO PARTICIPANTES
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12.1. A presente Ata de Registro de Precos podera ser utilizada por qualquer érgéo ou entidade
da Administracao Pablica que néo tenha participado dos procedimentos iniciais da licitacdo para

o registro de precos, doravante denominado NAO PARTICIPANTE, mediante anuéncia do
GERENCIADOR.

12.2. Cada 6rgéo ou entidade NAO PARTICIPANTE podera aderir a até 50% (cinquenta por cento)
do quantitativo dos itens registrados na Ata de Registro de Precos.

12.3. A soma de todas as adesdes por NAO PARTICIPANTES nao podera exceder ao dobro do
quantitativo de cada item registrado, independentemente do nimero de 6rgaos nao participantes
que aderirem.

12.4. A adesdao do NAO PARTICIPANTE requer anuéncia do GERENCIADOR e da DETENTORA
DA ATA e sera autorizada desde que nao haja prejuizo para as obrigacdes decorrentes desta Ata.

12.5. A adesédo devera seguir as condicdes previstas no Edital e seus anexos, sendo efetivada em
até 90 (noventa) dias a contar da autorizacdo do GERENCIADOR.

13. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

13.1. O registro de precos da DETENTORA DA ATA sera cancelado quando esta:

13.1.1. Descumprir as condic¢des nela previstas;

13.1.2. Nao mantiver as condi¢coes de habilitacado exigidas na licitacao;

13.1.3. Recusar-se injustificadamente a assinar os contratos decorrentes desta Ata;

13.1.4. Recusar-se a reduzir o preco registrado, na hipotese de este tornar-se superior aqueles
praticados no mercado;

13.1.5. Tiver sua faléncia decretada ou for dissolvida;

13.1.6. Sofrer penalidade administrativa que impeca sua contratacdo no ambito da
Administracdo Direta e Indireta do Municipio de ARCOVERDE/PE, salvo se a sancdo nao
ultrapassar o prazo de vigéncia desta Ata e nao for o GERENCIADOR o responsavel por sua
aplicacao, hipotese em que o registro de precos podera ser mantido pelo prazo remanescente,
ap6s cumprida a penalidade, mediante decisdao fundamentada do GERENCIADOR.

13.2. A Ata de Registro de Precos sera cancelada também por razdes de interesse ptblico ou em
decorréncia de caso fortuito ou forca maior, que prejudique o cumprimento das obrigacoes

definidas nesta Ata de Registro de Precos, devidamente comprovados e justificados.

13.3. A ATA DE REGISTRO DE PRECOS podera ser cancelada em caso de extincdo antecipada
do contrato dela decorrente firmado pelo GERENCIADOR.

13.4. Sera assegurado o contraditério e a ampla defesa antes do cancelamento do registro de
precos, ressalvada a hipotese de que trata o item 13.1.6.

14. DAS INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
14.1. Comete infracdo administrativa a DETENTORA DA ATA que:
14.1.1. nao assinar o contrato decorrente desta Ata dentro do prazo estipulado;

14.1.2. recusar-se a reduzir os precos registrados diante da superveniente criacdo, alteracdo ou
extincao de tributos ou encargos legais com comprovada repercussao sobre a Ata;

14.1.3. recusar-se a manter os precos registrados apés indeferimento do seu pedido de revisao.
14.2. A penalidade de multa sera aplicada de acordo com as seguintes regras:
14.2.1. Multa de 1% (um por cento) a 10% (dez por cento) sobre o valor total da Ata, observado

o valor minimo de R$ 10.000,00 (dez mil reais) e o maximo de R$ 100.000,00 (cem mil reais), a
ser aplicada a quem cometer a infracdo prevista no item 14.1.1 desta Ata;
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14.2.2. Multa de 0,5% (cinco décimos por cento) a 5% (cinco por cento) sobre o valor total da
Ata, observado o valor minimo de R$ 5.000,00 (cinco mil reais) e maximo de R$ 50.000,00

(cinquenta mil reais), a ser aplicada em caso do cometimento das infracdes previstas nos itens
14.1.2 e 14.1.3. desta Ata.

14.3. Além da multa aplicada, € aplicavel a penalidade de Impedimento de licitar e contratar
com o Municipio de ARCOVERDE/PE, nos seguintes casos e condicoes:

14.3.1. na infracao prevista no item 14.1.1: de 6 a 12 meses;
14.3.2. nas infracdes previstas nos itens 14.1.2. e 14.1.3: até 6 meses.

14.4. Na fixacao da dosimetria das sancdes previstas nesta Ata, serdo observados os mesmos
critérios e diretrizes fixados no edital da licitacao.

14.5. A aplicacao das sancdes devera ser precedida de processo administrativo, garantidos os
principios da ampla defesa e contraditério, a ser instaurado no ambito da Comissdo Permanente
de Apuracao e Aplicacao de Penalidades — CPAAP, instituida pela Secretaria de Gestao Integrada,
no caso de cometimento da infracdo prevista no item 14.1.1, e do GERENCIADOR, quando se
tratar das infracdes previstas nos itens 14.1.2 e 14.1.3.

15. DA PUBLICAGCAO

15.1. Esta Ata de Registro de Preco sera publicada no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP) como condicdo de sua eficacia, devendo a sua divulgacdo ser mantida durante toda a
vigéncia.

16. DO FORO

16.1. Fica eleito o Foro da Comarca de ARCOVERDE/PE para os litigios decorrentes deste
instrumento, com prejuizo a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

DE ARCOVERDE/PE, XX de XXXXXXXXX de XXXX.

FUNDO DE DE ARCOVERDE representante
CNPJ N° XXXXXXXXXXXX RAZAO SOCIAL
XXXXXXXXXXXXX EMPRESA REGISTRADA

Secretaria xxxxx
Ordenadora de Despesas
ORGAO GERENCIADOR
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MINUTA DE CONTRATO N.° XXX/2026

CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS,
QUE ENTRE §SI CELEBRAM, FUNDO

MUNICPAL DE DE ARCOVERDE/PE E A
EMPRESA )
INSCRITA NO CNPJ SOB (@) N°

, FIRMADO EM
DECORRENCIA DO PROCESSO

LICITATORIO N° 043/2026, PREGAO
ELETRONICO N° 015/2026, ATA DE
REGISTRO DE PRECOS N° ___ /2026.

A Prefeitura Municipal de Arcoverde de ARCOVERDE - PE , pessoa juridica de direito publico
interno, com sede e Foro da Comarca de ARCOVERDE/PE, Estado de Pernambuco, localizada a
XXXXXKXXXXXKXXKKXKXXKKKKK, N° XXXXXXXXXX, XxxxxxxxxxxxxxxxX, DE ARCOVERDE/PE,
inscrita no CNPJ/MF sob 0 n°® XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, representado neste ato pelo(a)
Secretario(a) e Ordenador(a) de Despesas Sr(a). XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, brasileiro(a),
casada, portadora da Cédula de Identidade n° SDS/PE , inscrita no CPF/MF sob n° ,
residente na Rua XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, n° xxx, xxxxxxxxxxxxX, DE ARCOVERDE /PE, CEP
XXXXXXXXXXXXXXXXX, no uso da atribuicao que lhe confere o ORIGINAL, neste ato denominada

simplesmente CONTRATANTE e a empresa , inscrita no CNPJ
sob o n° , estabelecida a , nheste ato
representada por seu/sua representante legal, Sr./Sr®. ,
portador(a) da carteira de identidade n° , expedida pela , CPF n°

, doravante denominada CONTRATADA, em vista o constante e
decidido no PROCESSO LICITATORIO N° 043/2026, resolvem celebrar o presente CONTRATO,
decorrente de licitacdo na modalidade de PREGAO ELETRONICO N° 015/2026, Ata de Registro
de Precos N° __ /2026, conforme descrito no Edital e seus Anexos, mediante as condicoes
expressas nas clausulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO (art. 92, I e II)

1.1 O presente instrumento tem por objeto a

CLAUSULA SEGUNDA - DA FUNDAMENTACAO JURIDICA E VINCULACAO AO
INSTRUMENTO CONVOCATORIO

2.1. Fundamenta-se o presente instrumento no procedimento realizado sob a modalidade
PREGAO ELETRONICO n° 015/2026, elaborado pelo(a) agente de contratacdo/pregoeiro e
equipe de apoio, designado(a)(s) por meio da Portaria n® Oxx/2025, regido pela(s) seguinte(s)
norma(s): art. 28, inciso I da Lei Federal n° 14.133/21, regulamentada pelo Decreto Municipal
n°® xxxxx /2025, aplicando-se lhe, supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos e
as disposicoes de direito privado, bem como, na proposta da contratada, ambos integram o
contrato, como se transcritos estivessem.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR DO CONTRATO

3.1. Atribui-se ao presente contrato o valor total de R$ ( ), conforme
nota de empenho n° /000, de acordo com a planilha de especificacées abaixo:

VALOR VALOR

ITEM |ESPECIFICACAO UND QTD UNIT. TOTAL
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3.2. Estao inclusas no valor acima todas as despesas necessarias, tais como: mao de obra,
tributos, emolumentos, despesas indiretas, encargos sociais ou quaisquer outros gastos nao
especificados, necessarios ao perfeito cumprimento das obrigacdes constantes neste contrato.

3.3. Vinculam esta contratacédo, independentemente de transcricao:
3.3.1. O Termo de Referéncia;
3.3.2. O Edital da Licitacao;
3.3.3. A Proposta do contratado;
3.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA QUARTA - DA DOTAGCAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

4.1. Os recursos para pagamento das despesas advindas desta contratacao serdao alocados neste
exercicio, a conta da contratante, na seguinte classificacdo orcamentaria:

Orgio:

Unidade Orcamentaria:
Acao Governamental:
Despesa Orcamentaria:
Fonte de Recurso:

4.2. O empenho de dotacdes orcamentarias suplementares até o limite do valor corrigido do
Contrato néo caracteriza sua alteracdo, podendo ser registrado por simples apostila,
dispensando a celebracao de aditamento, consoante faculdade inserta no art. 136, inciso IV da
Lein® 14.133/21.

CLAUSULA QUINTA - DA VIGENCIA

5.1 O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses contados da data de assinatura,
na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021.

5.2 O prazo de vigéncia serd automaticamente prorrogado, independentemente de termo
aditivo, quando o objeto nao for concluido no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias

cabiveis no caso de culpa do contratado, previstas neste instrumento

CLAUSULA SEXTA - MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, VII e
XVIII)

6.1 O regime de execucao contratual, os modelos de gestdao e de execucdo, assim como os
prazos e condicoes de conclusao, entrega, observacao e recebimento do objeto constam no Termo
de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)

7.1 Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucao.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, XI e XIV)

8.1 Indicar, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucdo contratual,

8.2 Acompanhar e exercer a fiscalizacdo da execucao do objeto licitado, através de servidor
especialmente designado;

8.3 Tomar todas as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas deste Termo de
Referéncia;
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8.4 Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.5 Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificacoes constantes no Termo de Referéncia, para fins de aceitacao
e recebimento definitivo;

8.6 Analisar, apos a entrega dos produtos, se este estd em conformidade com o objeto descrito
no Termo de Referéncia, para atesto e garantia do pagamento;

8.7 Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

8.8 Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos no Termo de Referéncia;

8.9 Facilitar por todos os meios o cumprimento da execucdo do objeto contratual, dando a
contratada o acesso e promovendo o bom entendimento entre seus funcionarios e empregados,
facilitando o cumprimento das obrigacdes pré-estabelecidas;

8.10 Fiscalizar, como lhe aprouver e no seu exclusivo interesse, o exato cumprimento das
clausulas e condicoes contratadas, registrando as deficiéncias porventura existentes, devendo
comunica-las, por escrito, a CONTRATADA para correcao das irregularidades apontadas;

8.11 Solicitar a substituicdo dos produtos em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes;
8.12 Encaminhar a liberacdo de pagamento quando o fornecimento houver sido aprovado;
8.13 Efetuar o pagamento a CONTRATADA no prazo estipulado neste instrumento.
CLAUSULA NOVA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

9.1 A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo fornecimento dos itens, nos termos
da legislacao vigente, pela operacionalizacdo, pelo transporte e pela entrega dos géneros
alimenticios a CONTRATANTE.

9.2 Arcar com toda e qualquer despesa relativa a execucao do objeto ora pactuado, dentre elas,
carga, descarga, frete, impostos, mao de obra, taxas, contribuicdes, encargos sociais.

9.3 Responsabilizar-se por todo e qualquer dano e/ou prejuizo que, eventualmente, venha a
sofrer a CONTRATANTE ou terceiros, em decorréncia da execucdo do objeto deste Termo de
Referéncia.

9.4 Responsabilizar-se por todos e quaisquer acidentes ou sinistros que venham a prejudicar
funcionarios e/ou bens da CONTRATADA, da CONTRATANTE, ou terceiros, verificados em
decorréncia da execucao do objeto deste Termo de Referéncia.

9.5 Responsabilizar-se civil e penalmente por todo e qualquer dano que venha causar a
CONTRATANTE ou a terceiros, por acao ou omissao, em decorréncia da execucao do objeto deste
Termo de Referéncia, ndo sendo a CONTRATANTE, em nenhuma hipétese, responsavel por danos
indiretos ou lucros cessantes.

9.6 Permitir que a CONTRATANTE, sempre que convier, fiscalize a execucado do objeto deste
Termo de Referéncia.

9.7 Prestar esclarecimentos a CONTRATANTE sobre eventuais atos ou fatos noticiados que a
envolva independente de solicitacao.

9.8 Comunicar verbalmente, de imediato, e confirmar por escrito a CONTRATANTE, a ocorréncia
de qualquer impedimento na execucdo do objeto deste Termo de Referéncia;
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9.9 Quaisquer 6nus decorrentes de despesas ou indenizacdes por acidente de trabalho serdo de

exclusiva responsabilidade da CONTRATADA, assim como, no caso de ajuizamento de
reclamacoes trabalhistas;

9.10 O retardamento na execucdo do fornecimento dos itens, objeto do certame, nao justificado
considerar-se-a como infracao contratual;

9.11 Aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais, os percentuais de acréscimo ou supressoes
limitados ao estabelecido na Lei, tomando-se por base o valor contratual;

9.12 Manter durante toda a execucédo do objeto contratado, todas as condi¢cdes de habilitacao
e qualificacdo exigidas na licitacdo, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas.

CLAUSULA DECIMA - DO PAGAMENTO

10.1 O pagamento dos produtos fornecidos sera efetuado pela Prefeitura Municipal, no prazo
de até 10 (dez) dias, apds a apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura devidamente atestada pelo(a)
Responsavel Técnico(a) pelo recebimento, comprovando a qualidade dos produtos.

10.2 A realizacdo do pagamento estd condicionada a apresentacdo das seguintes
certidées/documentos, quando pessoa juridica: Certidao Negativa de Débitos Relativos a
Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido, Estadual e Municipal, Certidao Negativa
de Débitos Trabalhistas (CNDT) e FGTS.

10.3 Nenhum pagamento sera efetuado a CONTRATADA enquanto pendente de liquidacao de
qualquer obrigacdo financeira, sem que isso gere direito a alteracdo dos precos, ou de
compensacao financeira por atraso de pagamento.

10.4 A contratada devera indicar no corpo da Nota Fiscal, o nimero e nome do banco, agéncia
e numero da conta onde devera ser feito o pagamento, via ordem bancaria, carimbada e assinada
pelo Fiscal do Contrato, atestando o recebimento.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS ALTERACOES CONTRATUAIS

11.1 Eventuais alteracdes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da
Lei n° 14.133, de 2021.

11.2 O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, os acréscimos ou
supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor
inicial atualizado do contrato.

11.3 As alteracoes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacdo da assessoria juridica do contratante, salvo nos casos de
justificada necessidade de antecipacao de seus efeitos, hipotese em que a formalizacao do aditivo
devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - REAJUSTE (art. 92, V)

12.1  Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado
da data do orcamento estimado em xx/xx/2026.

12.2  Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os precos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo contratante, do indice IPCA,
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

12.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.
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12.4 No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante

pagara ao contratado a importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

12.5 Nas afericoes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente,
o(s) definitivo(s).

12.6 Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma néo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicao, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entao em vigor.

12.7 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

12.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA SUBCONTRATACAO

13.1 Nao Sera admitida a subcontratacdo do objeto do contrato, conforme estipulado no item
4.2 do Termo de referéncia.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS LEIS ANTICORRUPCAO

14.1 A CONTRATADA se obriga, sob as penas previstas no CONTRATO e na legislacao aplicavel,
a observar e cumprir rigorosamente todas as leis cabiveis, em especial a Lei Federal n°® 12.846,
de 1° de agosto de 2013, mas nao se limitando a legislacdo brasileira anticorrupcéo e contra a
lavagem de dinheiro.

14.2 A CONTRATADA, no desempenho das atividades objeto deste CONTRATO, compromete-se
perante a CONTRATANTE a abster-se de praticar ato(s) que possa(m) constituir violacdo a
legislacao aplicavel ao presente instrumento pactual, incluindo aqueles descritos na Lei n°
12.846/2013, em especial no seu artigo 5°.

14.3 A CONTRATADA declara e garante que nao esta envolvida ou ira se envolver, direta ou
indiretamente, por meio de seus representantes, administradores, diretores, conselheiros, socios
ou acionistas, assessores, consultores, partes relacionadas, durante o cumprimento das
obrigacoes previstas no Contrato, em qualquer atividade ou pratica que constitua uma infracao
aos termos das leis anticorrupcao.

14.4 A CONTRATADA declara e garante que néo se encontra, assim como seus representantes,
administradores, diretores, conselheiros, sécios ou acionistas, assessores, consultores, direta ou
indiretamente:

I.sob investigacao em virtude de dentincias de suborno e/ou corrupcao;

II.no curso de um processo judicial e/ou administrativo ou foi condenada ou indiciada sob a
acusacao de corrupcao ou suborno;

[II.suspeita de praticas de terrorismo e/ou lavagem de dinheiro por qualquer entidade
governamental; e

IV.sujeita a restricoes ou sancoes econdmicas e de negocios por qualquer entidade
governamental.

14.5 A CONTRATADA declara que, direta ou indiretamente, nao ofereceu, prometeu, pagou ou
autorizou o pagamento em dinheiro, deu ou concordou em dar presentes ou qualquer objeto de
valor e, durante a vigéncia do Contrato, nao ira ofertar, prometer, pagar ou autorizar o
pagamento em dinheiro, dar ou concordar em dar presentes ou qualquer objeto de valor a
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qualquer pessoa ou entidade, publica ou privada, com o objetivo de beneficiar ilicitamente a
CONTRATANTE e/ou seus negocios.

14.6 A CONTRATADA declara que, direta ou indiretamente, nao ira receber, transferir, manter,
usar ou esconder recursos que decorram de qualquer atividade ilicita, bem como néo ira
contratar como empregado ou de alguma forma manter relacionamento profissional com pessoas
fisicas ou juridicas envolvidas em atividades criminosas, em especial pessoas investigadas pelos
delitos previstos nas leis anticorrupcao e de lavagem de dinheiro.

14.7 A CONTRATADA se obriga a notificar prontamente, por meio fisico ou digital, a
CONTRATANTE a respeito de qualquer suspeita ou violacao do disposto nas leis anticorrupcao,
e ainda de participacdo em praticas de suborno ou corrupgédo, assim como o descumprimento de
qualquer declaracdo prevista nesta clausula.

14.8 A CONTRATADA declara e garante que:

.os atuais representantes da CONTRATADA nao sdo funcionarios publicos ou empregados
de 6rgao direto ou indireto da Administracdo Municipal, que:

a) tenha sido o promotor do procedimento licitatério que originou este contrato,
e/ou;

b) tenha sido o responsavel pela conducao da licitacao, e/ou;

-

c) exerca funcoes de direcdo, chefia, assessoramento ou ligadas a gestiao ou a
fiscalizacao do presente contrato.

[I.informara por escrito, no prazo de 3 (trés) dias uteis, qualquer nomeacdo de seus
representantes como funcionarios publicos ou empregados do governo municipal.

III.LA CONTRATANTE podera, a seu exclusivo critério, rescindir o CONTRATO, caso a
CONTRATADA realize referida nomeacédo nos termos do item II acima, sendo que, neste
caso, nao serdo aplicaveis quaisquer multas ou penalidades a CONTRATANTE pela
rescisdo do CONTRATO, devendo a CONTRATADA responder por eventuais perdas e
danos.

14.9 Qualquer descumprimento das regras da Lei Federal n° 12.846/13 por parte da
CONTRATADA, em qualquer um dos seus aspectos, podera ensejar:

[.Instauracao do Procedimento Administracao de Aplicacao de Penalidade — PAAP;
II.Aplicacao das sancoes administrativas cabiveis, descritas neste instrumento; e/ou

[II.Ajuizamento de acdo com vistas a responsabilizacdo na esfera judicial, nos termos dos
artigos 18 e 19 da Lei n°® 12.846/2013.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)
15.1 Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:
I.der causa a inexecucao parcial do contrato;

II.der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracado ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

III.der causa a inexecucao total do contrato;

IV.ensejar o retardamento da execucéo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;
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V.apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucdo do
contrato;

Vl.praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;
VII.comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
VIII.praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

15.2 Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancoes:

I. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucéo parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

II. Multa:

a) Moratéria de 0,5% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 60 (sessenta) dias;

b) O atraso superior a 90 (noventa) dias autoriza a Administracdo a promover a
extingcao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispée o inciso I do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

c) Compensatoria, para as infracdes descritas nos incisos V a VIII do subitem 17.1,
de 20% a 30% do valor do contrato.

d) Compensatoéria, para a inexecucdo total do contrato prevista no inciso III do
subitem 17.1, de 15% a 19% do valor do contrato.

e) Para infracdo descrita no inciso II do subitem 17.1, a multa sera de 11% a 14%
do valor do Contrato.

f) Para infracoes descritas no inciso IV do subitem 17.1, a multa sera de 5% a 10%
do valor do Contrato.

g) Para a infracao descrita no inciso I do subitem 17.1, a multa sera de 0,5% a 4%
do valor do Contrato, ressalvadas as seguintes infracdes:

1. Pelo retardamento em corrigir falhas da prestacao do servico, a multa sera
de 0,5% a 2% do valor do(s) item(ns) com falha(s) por dia de atraso, a contar
do término do prazo estipulado para correcao;

2. Pela recusa em corrigir falhas no servico executado, caracterizada apos
10 (dez) dias uteis a contar do término do prazo estipulado para correcao, a
multa sera de 2% até 10% do valor do item rejeitado.

h) Pela reincidéncia em razao do(s) mesmo(s) motivo(s) que ensejaram a aplicacao
da penalidade de adverténcia, a multa sera de 1% até 5% do valor total do contrato;

III. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nos incisos
II, IIl e IV do subitem 17.1, sempre que nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

IV. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nos incisos V, VI, VII e VIII do subitem 17.1, bem como nas alineas II, III e IV, que
justifiquem a imposicao de penalidade mais grave.
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15.3 A aplicacdo das sancdes previstas neste Contrato nao exclui, em hipétese alguma, a

obrigacao de reparacédo integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n°® 14.133,
de 2021)

15.3.1 Todas as sancoes previstas neste Contrato poderdao ser aplicadas
cumulativamente com a multa (art. 156, §7°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

15.3.2 Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de
15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacéo (art. 157, da Lei n°® 14.133, de
2021)

15.3.3 Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse
valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art.
156, §8°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

15.3.4 Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser
recolhida administrativamente no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

15.4 A aplicacdo das sancodes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o
contraditoério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput
e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, bem como, no Decreto Municipal n°

/2024, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

15.5 Na aplicacdo das sanc¢oes serdo considerados:
a) anatureza e a gravidade da infracao cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;
e) aimplantacao ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgaos de controle.

15.6 Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras
leis de licitacoes e contratos da Administragcdo Publica que também sejam tipificados como atos
lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

15.7 A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos
neste Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sancoes aplicadas a pessoa juridica serdao estendidos aos seus administradores e sécios com
poderes de administracao, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacao
de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos,
o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n°
14.133, de 2021).

15.8 O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias tuteis, contado da data de
aplicacao da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n°® 14.133, de 2021).

15.9 As sancoes de impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar
ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

15.10 Os débitos do contratado para com a Administracao contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizacodes, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total
ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6érgao decorrentes deste mesmo contrato
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ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgido ora
contratante.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DOS CASOS OMISSOS

16.1 A execucdo deste contrato, bem assim os casos nele omissos, regulam-se pelas clausulas
contratuais e pelos preceitos de direito publico, aplicando-se lhes, supletivamente, os principios
de teoria geral dos contratos e as disposicoes de direito privado, na forma do artigo 89 da Lei n°
14.133/21.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DA PUBLICACAO

17.1 A divulgacéo no Portal Nacional de Contratacoes Publicas (PNCP) é condicao indispensavel
para a eficacia deste contrato e de seus aditamentos, e sera providenciada pela contratante para
ocorrer no prazo de 20 (vinte) dias Uteis a contar da data de assinatura, nos termos do art. 94
da Lei n°® 14.133/21.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO FORO E DISPOSICOES FINAIS

18.1 O Foro para dirimir questoes relativas a presente contratacao serd o da Comarca de
ARCOVERDE/PE, com prejuizo a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

18.2 E, para firmeza e como prova de assim haverem entre si, ajustado e contratado, assinam
o presente instrumento contratual que sera impresso em 04 (quatro) vias, de igual teor e forma,
para todos os fins previstos em direito.

18.3 A contratada podera proceder a assinatura de forma eletronica deste contrato. Portanto,
por estarem em comum acordo, as partes ndo podem se opor, agora ou no futuro, a validade e
legitimidade deste documento devido a sua execucao eletrénica.

ARCOVERDE/PE, Clique ou toque aqui para inserir uma data.

Prefeitura Municipal de Arcoverde Representante legal
CNPJ N° XXXXXXXXXXX RAZAO SOCIAL
XXXXXXXXXX CONTRATADA

Secretario(a) de [Gerente]
Ordenadora de Despesas
CONTRATANTE



