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CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS \

TAMEN

ERRATA AO EDITAL

A comissao de contratagdo que conduz o Credenciamento n® 045/2025 — Processo n°
083/2025 objeto: CREDENCIAMENTO DE EMPRESAS ESPECIALIZADAS NA
PRODUGAO DE EVENTO TRADICIONAL DENOMINADO QUEIMA DO ALHO EM
ATENDIMENTO AOS MUNICIPIOS CONSORCIADOS DO CIMINAS.. decidem alterar o
edital e termo de referéncia conforme segue:

Alterar a planilha orgamentaria passando a vigorar conforme abaixo:

@ ciminas.mg.gov.br
v Q Praca Antonio Alves da Costa, 300
Vila Sdo Pedro, Araxa, CEP: 38183-048

v
‘ © (34) 99715-1009




cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas

00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq | Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

1 SR

1,00

016018

CONTRATACAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICO NA
ORGANIZACAO, EXECUCAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZACAO
DOEVENTO “QUEIMA DO ALHO” - DE 500 A 1000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS 0OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICACOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA AUTENTICA E EM QUANTIDADE
SUFICIENTE.-FEIJAO GORDO: FEIJAO COZIDO COM
CARNES E TEMPEROS TRADICIONAIS.-FEIJAO
TROPEIRO: FEIJAO COM FARINHA, LINGUICA, OVOS E
COUVE, ENTRE OUTROS INGREDIENTES.-FAROFA:
PREPARO DE FAROFA TRADICIONAL.-PACOCA
SOCADA NO PILAO: PREPARO ARTESANAL DA
PACOCA.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA: LINGUICA DE
PORCO CAIPIRA, PREPARADA NO
LOCAL.-CHURRASCO COM BOI E PORCO NO ROLETE:
PREPARO DE CHURRASCO COM CARNE BOVINA E
SUINA ASSADAS NO ROLETE, GARANTINDO O SABOR
E A TRADICAO DO EVENTO.-INCLUSAO DE BANDEJAS
E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS AS
BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVICO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADO DE
PESSOAS:-O SERVICO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 500
(QUINHENTAS) A 1.000 (MIL) PESSOAS, COM
CAPACIDADE DE ADAPTAGCAO PARA O NUMERO
FINAL DE PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINAD A:-DISPONIBILIZACAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARACAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZACAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDICOES IDEAIS PARA A
MANUTENCAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS

3.420.000,0000

3.420.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

2

SR

1,00

016019

CONTRATAGCAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTACAO DE SERVICO NA
ORGANIZACAO, EXECUCAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZACAO
DOEVENTO “QUEIMA DO ALHO” - DE 2.000 PESSOAS-A
EMPRESA CREDENCIADA SERA RESPONSAVEL PELA
INTEGRAL ORGANIZAGCAO, EXECUCAO E
FORNECIMENTO DE TODOS OS MATERIAIS E
RECURSOS NECESSARIOS PARA A REALIZACAO DO
EVENTO "QUEIMA DO ALHO", CONFORME AS
ESPECIFICACOES A SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO
E TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO
DE FORMA AUTENTICA E EM QUANTIDADE
SUFICIENTE.-FEIJAO GORDO: FEIJAO COZIDO COM
CARNES E TEMPEROS TRADICIONAIS.-FEIJAO
TROPEIRO: FEIJAO COM FARINHA, LINGUICA, OVOS E
COUVE, ENTRE OUTROS INGREDIENTES.-FAROFA:
PREPARO DE FAROFA TRADICIONAL.-PACOCA
SOCADA NO PILAO: PREPARO ARTESANAL DA
PACOCA.-LINGUICA SUINA CAIPIRA: LINGUICA DE
PORCO CAIPIRA, PREPARADA NO
LOCAL.-CHURRASCO COM BOI E PORCO NO ROLETE:
PREPARO DE CHURRASCO COM CARNE BOVINA E
SUINA ASSADAS NO ROLETE, GARANTINDO O SABOR
E A TRADICAO DO EVENTO.-INCLUSAO DE BANDEJAS
E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS AS
BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVICO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADO DE
PESSOAS:-O SERVICO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 2.000
(DUAS MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTACAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINADA:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARACAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTACAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZACAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDICOES IDEAIS PARA A
MANUTENGCAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS

6.080.000,0000

6.080.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

3

SR

1,00

016020

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 3.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA AUTENTICA E EM QUANTIDADE
SUFICIENTE.-FEIJAO GORDO: FEIJAO COZIDO COM
CARNES E TEMPEROS TRADICIONAIS.-FEIJAO
TROPEIRO: FEIJAO COM FARINHA, LINGUICA, OVOS E
COUVE, ENTRE OUTROS INGREDIENTES.-FAROFA:
PREPARO DE FAROFA TRADICIONAL.-PACOCA
SOCADA NO PILAO: PREPARO ARTESANAL DA
PAGOCA.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA: LINGUIGA DE
PORCO CAIPIRA, PREPARADA NO
LOCAL.-CHURRASCO COM BOI E PORCO NO ROLETE:
PREPARO DE CHURRASCO COM CARNE BOVINA E
SUINA ASSADAS NO ROLETE, GARANTINDO O SABOR
E A TRADIGCAO DO EVENTO.-INCLUSAO DE BANDEJAS
E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS AS
BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 3.000
(TRES MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E

TREINAD A:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA -A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGCAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

7.980.000,0000

7.980.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

4

SR

1,00

016021

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 5.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA AUTENTICA E EM QUANTIDADE
SUFICIENTE.-FEIJAO GORDO: FEIJAO COZIDO COM
CARNES E TEMPEROS TRADICIONAIS.-FEIJAO
TROPEIRO: FEIJAO COM FARINHA, LINGUICA, OVOS E
COUVE, ENTRE OUTROS INGREDIENTES.-FAROFA:
PREPARO DE FAROFA TRADICIONAL.-PACOCA
SOCADA NO PILAO: PREPARO ARTESANAL DA
PAGOCA.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA: LINGUIGA DE
PORCO CAIPIRA, PREPARADA NO
LOCAL.-CHURRASCO COM BOI E PORCO NO ROLETE:
PREPARO DE CHURRASCO COM CARNE BOVINA E
SUINA ASSADAS NO ROLETE, GARANTINDO O SABOR
E A TRADIGCAO DO EVENTO.-INCLUSAO DE BANDEJAS
E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS AS
BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 5.000
(CINCO MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E

TREINAD A:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA -A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGCAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS

12.350.000,0000

12.350.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542

pagina

4 de 17




cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

5

SR

1,00

016022

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 8.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA AUTENTICA E EM QUANTIDADE
SUFICIENTE.-FEIJAO GORDO: FEIJAO COZIDO COM
CARNES E TEMPEROS TRADICIONAIS.-FEIJAO
TROPEIRO: FEIJAO COM FARINHA, LINGUICA, OVOS E
COUVE, ENTRE OUTROS INGREDIENTES.-FAROFA:
PREPARO DE FAROFA TRADICIONAL.-PACOCA
SOCADA NO PILAO: PREPARO ARTESANAL DA
PAGOCA.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA: LINGUIGA DE
PORCO CAIPIRA, PREPARADA NO
LOCAL.-CHURRASCO COM BOI E PORCO NO ROLETE:
PREPARO DE CHURRASCO COM CARNE BOVINA E
SUINA ASSADAS NO ROLETE, GARANTINDO O SABOR
E A TRADIGCAO DO EVENTO.-INCLUSAO DE BANDEJAS
E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS AS
BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 8.000
(OITO MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E

TREINAD A:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA -A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGCAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS

18.240.000,0000

18.240.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542

pagina
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.
RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048
CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

cinanns i

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq | Un| Quantidade | Codigo |Especificagao Q.Cot.| VIr. Médio Unitario | VIr. Médio Total

6 | SR 1,00| 016023 |CONTRATACAO DE PESSOA JURIDICA 1 22.040.000,0000  22.040.000,0000
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICO NA
ORGANIZACAO, EXECUCAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DOEVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 10.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGCAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZACAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICACOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA AUTENTICA E EM QUANTIDADE
SUFICIENTE.-FEIJAO GORDO: FEIJAO COZIDO COM
CARNES E TEMPEROS TRADICIONAIS.-FEIJAO
TROPEIRO: FEIJAO COM FARINHA, LINGUICA, OVOS E
COUVE, ENTRE OUTROS INGREDIENTES.-FAROFA:
PREPARO DE FAROFA TRADICIONAL.-PACOCA
SOCADA NO PILAO: PREPARO ARTESANAL DA
PACOCA.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA: LINGUICA DE
PORCO CAIPIRA, PREPARADA NO
LOCAL.-CHURRASCO COM BOI E PORCO NO ROLETE:
PREPARO DE CHURRASCO COM CARNE BOVINA E
SUINA ASSADAS NO ROLETE, GARANTINDO O SABOR
E A TRADICAO DO EVENTO.-INCLUSAO DE BANDEJAS
E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS AS
BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVICO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADO DE
PESSOAS:-O SERVICO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 10.000
(DEZMIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTACAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES -EQUIPE ESPECIALIZADA E

TREINAD A:-DISPONIBILIZACAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARACAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZACAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDICOES IDEAIS PARA A
MANUTENCAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt v 20240506 1542 pagina 6 de 17



cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

7

SR

1,00

016024

CONTRATACAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICO NA
ORGANIZACAO, EXECUCAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 500 A 1000
PESSOAS.-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZACAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICACOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO FEIJAO
COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUICA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURA E
SABOR AUTENTICOS.-LINGUICA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADICAO
DO EVENTO.-CHURRASCO FOGO DE CHAO:-COSTELA
BOVINA: ASSADA LENTAMENTE NO FOGO DE CHAO,
GARANTINDO MACIEZ E SUCULENCIA.-LEITOA:
ASSADA INTEIRA NO FOGO DE CHAO, COM PELE
CROCANTE E CARNE TENRA.-INCLUSAO DE
BANDEJAS E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS
AS BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVICO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADO DE
PESSOAS:-O SERVICO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 500
(QUINHENTAS) A 1.000 (MIL) PESSOAS, COM
CAPACIDADE DE ADAPTACAO PARA O NUMERO
FINAL DE PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINAD A:-DISPONIBILIZACAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARACAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA -A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZACAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDICOES IDEAIS PARA A
MANUTENCAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

3.040.000,0000

3.040.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas

00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq | Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

8 SR

1,00

016025

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 2.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS 0OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGCAO
DO EVENTO.-CHURRASCO FOGO DE CHAO:-COSTELA
BOVINA: ASSADA LENTAMENTE NO FOGO DE CHAO,
GARANTINDO MACIEZ E SUCULENCIA.-LEITOA:
ASSADA INTEIRANO FOGO DE CHAO, COM PELE
CROCANTE E CARNE TENRA.-INCLUSAO DE
BANDEJAS E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS
AS BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 2.000
(DUAS MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINADA:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

5.320.000,0000

5.320.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas

00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq | Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

9 SR

1,00

016026

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 3.000
PESSOAS.-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS 0OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGCAO
DO EVENTO.-CHURRASCO FOGO DE CHAO:-COSTELA
BOVINA: ASSADA LENTAMENTE NO FOGO DE CHAO,
GARANTINDO MACIEZ E SUCULENCIA.-LEITOA:
ASSADA INTEIRANO FOGO DE CHAO, COM PELE
CROCANTE E CARNE TENRA.-INCLUSAO DE
BANDEJAS E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS
AS BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 3.000
(TRES MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINADA:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

7.410.000,0000

7.410.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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cinanns i

CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

10

SR

1,00

016027

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 5.000
PESSOAS.-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS 0OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGCAO
DO EVENTO.-CHURRASCO FOGO DE CHAO:-COSTELA
BOVINA: ASSADA LENTAMENTE NO FOGO DE CHAO,
GARANTINDO MACIEZ E SUCULENCIA.-LEITOA:
ASSADA INTEIRANO FOGO DE CHAO, COM PELE
CROCANTE E CARNE TENRA.-INCLUSAO DE
BANDEJAS E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS
AS BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 5.000
(CINCO MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINADA:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

11.400.000,0000

11.400.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542

pagina

10 de 17
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

11

SR

1,00

016028

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 8.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS 0OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGCAO
DO EVENTO.-CHURRASCO FOGO DE CHAO:-COSTELA
BOVINA: ASSADA LENTAMENTE NO FOGO DE CHAO,
GARANTINDO MACIEZ E SUCULENCIA.-LEITOA:
ASSADA INTEIRANO FOGO DE CHAO, COM PELE
CROCANTE E CARNE TENRA.-INCLUSAO DE
BANDEJAS E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS
AS BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 8.000
(OITO MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINADA:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

16.720.000,0000

16.720.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

12

SR

1,00

016029

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO
DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 10.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS 0OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGCAO
DO EVENTO.-CHURRASCO FOGO DE CHAO:-COSTELA
BOVINA: ASSADA LENTAMENTE NO FOGO DE CHAO,
GARANTINDO MACIEZ E SUCULENCIA.-LEITOA:
ASSADA INTEIRANO FOGO DE CHAO, COM PELE
CROCANTE E CARNE TENRA.-INCLUSAO DE
BANDEJAS E TALHERES: FORNECIMENTO DE TODAS
AS BANDEJAS E TALHERES DESCARTAVEIS OU
REUTILIZAVEIS NECESSARIOS PARA O SERVIGO, EM
QUANTIDADE ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 10.000
(DEZMIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINADA:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

19.000.000,0000

19.000.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

13

SR

1,00

016030

CONTRATACAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVICO NA
ORGANIZACAO, EXECUCAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA REALIZAGAO DO
EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE 500 A 1.000
PESSOAS.-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS 0OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICACOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUICA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURA E
SABOR AUTENTICOS.-LINGUICA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADICAO
DO EVENTO.-CANJICA COM COSTELINHA
SUINA-INCLUSAO DE BANDEJAS E TALHERES:
FORNECIMENTO DE TODAS AS BANDEJAS E
TALHERES DESCARTAVEIS OU REUTILIZAVEIS
NECESSARIOS PARA O SERVICO, EM QUANTIDADE
ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADO DE
PESSOAS:-O SERVICO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE 500
(QUINHENTAS) A 1.000 (MIL) PESSOAS, COM
CAPACIDADE DE ADAPTAGCAO PARA O NUMERO
FINAL DE PARTICIPANTES.-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINAD A:-DISPONIBILIZACAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARACAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA -A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZACAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDICOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

2.280.000,0000

2.280.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

14

SR

1,00

016031

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA REALIZAGAO DO
EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE ATE 2.000
PESSOAS.-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGAO
DO EVENTO.-CANJICA COM COSTELINHA
SUINA-INCLUSAO DE BANDEJAS E TALHERES:
FORNECIMENTO DE TODAS AS BANDEJAS E
TALHERES DESCARTAVEIS OU REUTILIZAVEIS
NECESSARIOS PARA O SERVIGCO, EM QUANTIDADE
ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE ATE
2.000 (DUAS MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES .-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINAD A:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS

4.332.000,0000

4.332.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

15

SR

1,00

016032

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA REALIZAGAO DO
EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE ATE 3.000
PESSOAS-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO FEIJAO
COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUICA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGAO
DO EVENTO.-CANJICA COM COSTELINHA
SUINA-INCLUSAO DE BANDEJAS E TALHERES:
FORNECIMENTO DE TODAS AS BANDEJAS E
TALHERES DESCARTAVEIS OU REUTILIZAVEIS
NECESSARIOS PARA O SERVIGCO, EM QUANTIDADE
ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE ATE
3.000 (TRES MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES .-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINAD A:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

6.270.000,0000

6.270.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

16

SR

1,00

016033

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA REALIZAGAO DO
EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE ATE 8.000
PESSOAS.-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGAO
DO EVENTO.-CANJICA COM COSTELINHA
SUINA-INCLUSAO DE BANDEJAS E TALHERES:
FORNECIMENTO DE TODAS AS BANDEJAS E
TALHERES DESCARTAVEIS OU REUTILIZAVEIS
NECESSARIOS PARA O SERVIGCO, EM QUANTIDADE
ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE ATE
8.000 (OITO MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES .-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINAD A:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

15.200.000,0000

15.200.000,0000

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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CIMINAS - CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS.

SCOM - Sistema de Administracdo de Compras
Mapa de Preco Médio - Cotagao de Itens Agrupados

RUA FRANCISCO MIGUEL, 300, BAIRRO VILA SAO PEDRO - 38.183-048

CNPJ: 19.493.732/0001-99 FONE: 0%*34-3662-3637

Solicitacoes de Despesas
00131/2025.1

Agrupamento: 00093/2025

Seq

Un

Quantidade

Cadigo

Especificagao

Q.Cot.

VIr. Médio Unitario

Vlr. Médio Total

17

SR

1,00

016034

CONTRATAGAO DE PESSOA JURIDICA
ESPECIALIZADA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO NA
ORGANIZAGAO, EXECUGAO E FORNECIMENTO DE
TODO MATERIAL NECESSARIO PARA REALIZAGAO DO
EVENTO "QUEIMA DO ALHO" - DE ATE 10.000
PESSOAS.-A EMPRESA CREDENCIADA SERA
RESPONSAVEL PELA INTEGRAL ORGANIZAGAO,
EXECUGAO E FORNECIMENTO DE TODOS OS
MATERIAIS E RECURSOS NECESSARIOS PARA A
REALIZAGAO DO EVENTO "QUEIMA DO ALHO",
CONFORME AS ESPECIFICAGOES A
SEGUIR:-CARDAPIO COMPLETO E
TRADICIONAL:-ARROZ CARRETEIRO: PREPARADO DE
FORMA TRADICIONAL, COM CARNE SECA DESFIADA
E TEMPEROS CARACTERISTICOS.-FEIJAO GORDO:
COZIDO LENTAMENTE COM CARNES SUINAS
SELECIONADAS (COSTELINHA, BACON, LINGUICA) E
TEMPEROS.-FEIJAO TROPEIRO: COMBINANDO
FEIJAO COZIDO, FARINHA DE MANDIOCA, LINGUIGA,
TORRESMO, COUVE REFOGADA E OVOS.-FAROFA:
SIMPLES OU TEMPERADA, PARA ACOMPANHAR OS
PRATOS PRINCIPAIS.-PACOCA SOCADA NO PILAO:
PACOCA DE CARNE SECA, PREPARADA
ARTESANALMENTE EM PILAO, COM TEXTURAE
SABOR AUTENTICOS.-LINGUIGA SUINA CAIPIRA:
GRELHADA OU PREPARADA DE FORMA
TRADICIONAL, GARANTINDO O SABOR E A TRADIGAO
DO EVENTO.-CANJICA COM COSTELINHA
SUINA-INCLUSAO DE BANDEJAS E TALHERES:
FORNECIMENTO DE TODAS AS BANDEJAS E
TALHERES DESCARTAVEIS OU REUTILIZAVEIS
NECESSARIOS PARA O SERVIGCO, EM QUANTIDADE
ADEQUADA AO NUMERO DE
PARTICIPANTES.-QUANTITATIVO ESTIMADODE
PESSOAS:-O SERVIGO DEVERA SER DIMENSIONADO
PARA ATENDER A UM PUBLICO ESTIMADO DE ATE
10.000 (DEZ MIL) PESSOAS, COM CAPACIDADE DE
ADAPTAGAO PARA O NUMERO FINAL DE
PARTICIPANTES .-EQUIPE ESPECIALIZADA E
TREINAD A:-DISPONIBILIZAGAO DE PESSOAL
TREINADO E EXPERIENTE EM COMITIVAS, APTO
PARA O PREPARO DA COMIDA TRADICIONAL DA
"QUEIMA DO ALHO" E PARA SERVIR OS
PARTICIPANTES DO EVENTO DE FORMA
ORGANIZADA, EFICIENTE E EM TEMPO HABIL,
GARANTINDO A FLUIDEZ DO SERVICO.-PREPARAGAO
E ESTRUTURA DO LOCAL DE
SERVICO:-RESPONSABILIDADE PELO PREPARO DO
LOCAL DESTINADO A ALIMENTAGAO, INCLUINDO A
MONTAGEM DE MESAS OU BALCOES APROPRIADOS
PARA ACOMODAR A COMIDA A SER SERVIDA.-A
ESTRUTURA DEVE GARANTIR A HIGIENE, A
ORGANIZAGAO E A FACILIDADE DE ACESSO PARA O
PUBLICO, BEM COMO AS CONDIGOES IDEAIS PARA A
MANUTENGAO DA TEMPERATURA E QUALIDADE DOS
ALIMENTOS.

18.240.000,0000

18.240.000,0000

Valor Médio Total:

179.322.000,00

RelatorioCotacaoGrpSd.rpt

v 20240506 1542
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CONSORCIO INTERFEDERATIVO MINAS GERAIS TAMEN

Araxa/MG, 07/08/2025

Mantem-se demais clausulas e condi¢des

Amanda Priscila Ribeiro
Agente de Contratagao

v
%

@ ciminas.mg.gov.br

Praca Antonio Alves da Costa, 300
9 Vila Sdo Pedro, Araxa, CEP: 38183-048
© (34) 99715-1009



