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Contratacao Administrativo

V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico continuado sem 032/2026

dedicacdo exclusiva de mao de obra

1. Definicao do objeto

1.1. Constitui objeto da presente

contratacdo a prestacdo de servico de empresa especializada no fornecimento de refei¢cBes

acondicionadas em marmitas para pacientes, acompanhantes e funcionarios do Hospital da Vida e da Unidade de Pronto Atendimento
(UPA), preparadas conforme as orienta¢cdes da equipe de nutricdo da contratante e, quando aplicavel, de acordo com as prescrigées
médicas e/ou nutricionais para pacientes com necessidades dietoterapicas especificas.

ITEM

CATSERV

DESCRIGAO DO OBJETO UNIDADE

QUANTIDADE

3697

Contratagcdo de empresa especializada em fornecimento de
refeicdo para: marmitex, almogo/janta, dietas nhormais para Unid.
pacientes/acompanhantes e funcionarios.

136.527

3697

Contratagdo de empresa especializada em fornecimento de
refeicdo para: marmitex, almogo/janta, dietas especiais para Unid.
pacientes

13.320

1.2. Da natureza do objeto

1.2.1. Os servicos objeto desta contratacdo sao caracterizados como comuns.

1.2.2. O servigo desta contrata¢éo ndo se enquadra como sendo um bem de luxo, conforme Decreto Municipal n® 786, DE 09 DE
NOVEMBRO DE 2021.

1.3. Da modalidade de contratacao

1.3.1. Sera adotada a modalidade Pregédo Eletrénico, nos termos da Lei Federal n® 14.133/2021, com o objetivo de assegurar a
regularidade, a economicidade e a eficiéncia na execugéo do objeto, considerando a natureza continua da demanda.

1.4. Da participacédo exclusiva para ME/IEPP

1.4.1. Nao sera aplicavel o tratamento diferenciado de participacédo exclusiva para Microempresas, Empresas de Pequeno Porte
ou Microempreendedores Individuais, nos termos do art. 60 da Lei Complementar Municipal n° 331/2017 e suas altera¢des, uma
vez que o valor total estimado de cada item é superior a R$ 80.000,00. Ressalta-se, entretanto, que serdo assegurados as ME e
EPPs os demais beneficios previstos na referida lei.

1.5. Do critério de julgamento
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1.5.1. O critério de julgamento sera o de menor preco por grupo.

1.5.1.1. A presente licitagdo serd realizada por grupo, considerando que o objeto € composto por dois itens
interdependentes e correlacionados: refeicdes destinadas a pacientes, acompanhantes e funcionérios e dietas especiais
destinadas aos pacientes, cuja execug¢ao conjunta se mostra tecnicamente necessaria para assegurar a padronizacdo, a
compatibilidade entre as preparagdes, a continuidade do fornecimento e a seguranga alimentar das unidades de saude. A
contratagdo por grupo possibilita que as refeices e as dietas especiais sejam produzidas sob uma mesma estrutura de
producdo, com observancia dos mesmos padrdes de qualidade, higiene, controle de temperatura, acondicionamento,
transporte e entrega, evitando incompatibilidades entre fornecedores distintos e reduzindo os riscos decorrentes da
fragmentacéo da execucao.

1.5.1.2. A adjudicacdo dos itens a fornecedores distintos poderia ocasionar dificuldades de coordenacdo entre as etapas
de producdo e fornecimento, especialmente diante da necessidade de atendimento continuo, inclusive em situagfes de
alteracdo ou substituicdo de dietas, demandas extraordinérias e intercorréncias. Além disso, a contrata¢gdo conjunta
permite maior eficiéncia na fiscaliza¢édo e no gerenciamento contratual, uma vez que concentra em uma Unica contratada a
responsabilidade pela integralidade do fornecimento, facilitando a identificacdo e responsabilizacéo por eventuais falhas e
reduzindo riscos a seguranca alimentar dos pacientes e funcionarios. Bem como o ganho de eficiéncia operacional,
racionalizacdo da fiscalizagcéo, reducdo de custos logisticos e eventual economia decorrente da execugédo integrada do
objeto.

1.6. Modo de Disputa

1.6.1. O modo de disputa da presente contratacdo, de acordo com o artigo 22 do Decreto Municipal n® 2.129/2023, nos termos do
inciso VIII do artigo 16 do Decreto Municipal n® 2.120/2023, sera aberto e fechado.

1.7. Da vedacdao a participacdo em consorcio

1.7.1. A participagdo de consorcios no certame que se originara neste Termo de Referéncia ndo sera permitida, considerando as
caracteristicas e a simplicidade operacional do objeto, que ndo apresenta complexidade técnica ou operacional que justifique a
atuacdo conjunta de duas ou mais empresas. Trata-se de contratacdo cujo fornecimento pode ser integralmente executado por
empresa especializada que disponha, individualmente, de estrutura adequada para producdo, acondicionamento, transporte e
entrega das refei¢cdes, ndo se identificando, no mercado, necessidade de conjugacéo de capacidades empresariais para viabilizar
a execucdo do objeto. Ademais, a Administragdo identificou a existéncia de mercado suficiente de fornecedores aptos a executar
individualmente a integralidade da contratacdo, de modo que a vedagdo ao consdrcio ndo representa, em principio, restricdo
indevida & competitividade.

1.7.2. A vedacdo justifica-se, ainda, pela necessidade de preservar a simplicidade da gestdo e da fiscalizagdo contratual, uma vez
que a execugao envolve fornecimento continuo de refei¢Bes e dietas, submetidos a requisitos uniformes de qualidade, seguranca
alimentar, controle de temperatura, acondicionamento, transporte e pontualidade. A participacdo de consoércios ndo agregaria
capacidade técnica indispensavel & execucgdo do objeto e poderia tornar mais complexa a identificagdo das responsabilidades por
eventuais falhas na producgdo, transporte ou entrega. Dessa forma, considerando a simplicidade operacional do objeto, a
existéncia de fornecedores capazes de executa-lo individualmente e a auséncia de justificativa técnica que demonstre a
necessidade de atuacéo consorciada, entende-se adequada e proporcional a vedacao a participacdo de consorcios, sem prejuizo
da competitividade do certame.

1.8. Da vedacao a participacdo de Cooperativas

1.8.1. Justifica-se a ndo aceitacdo de participacdo de cooperativas pela razdo de que permitir a participacdo das mesmas
representaria desrespeitar o Principio Constitucional da Eficiéncia, previsto no artigo 37 da Constituicdo Federal de 1988,
considerando que todo e qualquer procedimento referente ao contrato, aos aditivos e aos pagamentos necessitaria
obrigatoriamente da assinatura e consequente anuéncia de todos os cooperados, dificultando, ou até impossibilitando, a célere
execucdo do objeto pretendido.

1.9. Do Contrato

1.9.1. A vigéncia inicial do contrato sera de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua assinatura, com eficacia
condicionada a publicagdo no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP), conforme dispGe o art. 94 da Lei n® 14.133, de
2021, podendo ter a sua duragdo prorrogada por sucessivos periodos de 12 (doze) meses, nos termos do artigo 107 da lei n®
14.133 /2021, observado o limite maximo de 10 (dez) anos, nos termos da legislagdo aplicavel conforme artigo 107 da Lei 14.133
/2021, com vistas a obtencdo de pregos e condicdes mais vantajosas para a Administragdo, e desde que haja autorizacéo formal
da autoridade competente e seja observado o disposto da legislacdo vigente.
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2. Fundamentacdo da contratacao

2.1. A presente contratacdo fundamenta-se na necessidade de garantir o fornecimento continuo de alimentacéo hospitalar adequada as
necessidades dos pacientes, acompanhantes e funcionarios, assegurando suporte nutricional essencial a recupera¢do e manutengdo da
salde, em conformidade com o interesse publico e os principios da eficiéncia e da continuidade do servico publico, nos termos do art. 6°,
inciso XXIll, e art. 18 da Lei n® 14.133/2021.

2.2. A contratacéo justifica-se pela impossibilidade de execucéo direta do servigo pela Administracédo, considerando a necessidade de
estrutura técnica especializada, controle sanitario rigoroso e fornecimento regular de refeicdes balanceadas e individualizadas.

3. Descricao da solucao

3.1. A solugéo adotada consiste na contratagdo de empresa especializada no fornecimento de marmita para pacientes, acompanhantes e
funcionarios, com entrega de refeicdes prontas, devidamente preparadas segundo as prescricdes médicas e da equipe de nutricéo,
considerando tratar-se de fornecimento essencial e continuo para manutencdo da assisténcia hospitalar, cuja interrupgdo podera
comprometer a rotina assistencial das unidades.

3.2. A contratacdo sera realizada por meio da modalidade Pregéo Eletr6nico, conforme previsto no Decreto n® 10.024, de 20 de setembro
de 2019, visando assegurar maior eficiéncia, flexibilidade no atendimento as demandas e economicidade para a Administracéo Publica.

3.3. Ademais, as unidades mencionadas ndo dispdem de estrutura propria, como cozinha industrial, para o preparo de refeigcfes que
exijam controle rigoroso de qualidade e personalizagdo conforme o estado clinico de cada paciente. A empresa contratada, por sua vez,
deve dispor de instalagBes e profissionais habilitados para produzir refeicbes de forma segura, respeitando as condi¢cdes de higiene,
temperatura adequada, controle de contaminagdes e demais parametros exigidos pelos 6rgéos reguladores.

3.4. Portanto, a adocdo desse modelo de terceirizacdo qualificada representa uma solugéo eficaz para manter a continuidade do servico,
a seguranca alimentar dos pacientes e a exceléncia no atendimento nas unidades geridas pela FUNSAUD. Essa medida reafirma o
compromisso da instituicdo com a salde publica de qualidade, promovendo ndo apenas o cuidado médico, mas também o suporte
nutricional adequado a recuperacao e ao bem-estar dos pacientes.

4. Requisitos da contratacao

4.1. A licitante, para fins de contratacdo, devera executar suas atividades em conformidade com a Resolugdo RDC n° 275/2002 e a
Resolugdo RDC n° 216/2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), que estabelecem o Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentacdo, bem como demais normas sanitarias aplicaveis.

4.2. Para participagdo no presente processo licitatério e eventual contratacdo, a empresa deverd preparar as refeicbes/dietas
exclusivamente no estabelecimento responséavel pela producéo, que devera ser o estabelecimento correspondente a sede da licitante e
possuir Alvard de Licenga Sanitaria efetivamente expedido e vigente pela autoridade competente, sendo vedada a terceirizacdo da
producdo alimentar, sob pena de rescisao contratual por descumprimento das condi¢des pactuadas.

4.3. A contratante podera, durante a vigéncia contratual, realizar avaliag@es técnicas e qualitativas das refeicdes/dietas fornecidas, com o
objetivo de verificar a conformidade com as exigéncias do termo de referéncia. Havendo irregularidades, a contratada sera formalmente
notificada para adogao imediata das providéncias corretivas necessarias.

4.4. A solicitagcdo das refeicGes sera realizada diariamente, conforme a demanda e as necessidades da FUNSAUD, mediante autorizacédo
formal de fornecimento emitida por profissional desighado pela contratante (nutricionista do setor). Nessa solicitagdo, deverdo constar a
quantidade de refeicdes necessarias e os tipos de cardapio/dieta prescritos, de acordo com o perfil nutricional dos pacientes atendidos.

Subcontratacao
4.5. N&o é admitida a subcontratacéo do objeto contratual.

4.5.1. Considerando as caracteristicas elencadas no ETP e neste Termo de Referéncia, trata-se de servico de empresa
especializada em fornecimento de marmitas, em que as mesmas sdo comumente comercializadas no mercado, sem
caracteristicas peculiares de complexidade de execugdo contratual, e, por tais motivos, infere-se um dimensionamento e
caracteristicas do objeto compativeis para que os licitantes (isolados) possam participar e atender as exigéncias estabelecidas
para a contratacdo. Neste caso, ndo ha previsdo de subcontratacdo para o objeto neste Termo de Referéncia, pois a contratada
deverd se responsabilizar diretamente pelos compromissos assumidos neste Termo de Referéncia.
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Vistoria

4.6. As nutricionistas do setor de nutricho da FUNSAUD poderdo fazer vistorias ao local de producdo conforme necessidades
identificadas no cotidiano e sem aviso prévio.

Requisitos Temporais

4.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Termo de Referéncia, quando néo expressos de forma contraria, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento.

4.8. Todos os prazos citados, quando ndo expressos de forma contraria, serdo considerados em dias corridos. Ressalta-se que serao
contados os dias a partir da hora em que ocorrer o incidente até a mesma hora do ultimo dia, conforme os prazos.

Da Garantia Da Contratacdo

4.9. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133/2021, no percentual e
condicdes descritas nas clausulas do contrato;

4.10. A garantia podera ser prestada nas modalidades caucao, fianca bancéaria ou seguro-garantia, a critério da contratada, nos termos da
legislacéo vigente;

4.11. A garantia, nas modalidades cauc¢@o em dinheiro, fian¢a bancéria e titulo de capitalizac@o, devera ser prestada em até 10 (dez) dias
Uteis, contados da convocacao para assinatura do contrato.

4.12. Em caso de opc¢éo pelo seguro-garantia, a parte adjudicatéria tera prazo de 1 (um) més, contado da data de homologacéo da
licitag8o, para sua apresentacéo, que deve ocorrer antes da assinatura do contrato.

4.13. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a garantia da contratagao.

5. Modelo de execucado do objeto

5.1. A prestacdo dos servigos sera realizada em estabelecimento préprio da contratada, que devera disponibilizar toda a infraestrutura
necessaria a execucao do objeto, incluindo o fornecimento de géneros alimenticios, materiais de consumo em geral, tais como utensilios,
loucas, materiais descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros, bem como mé&o de obra especializada nas areas técnica,
operacional e administrativa, em quantitativo suficiente para o desenvolvimento de todas as atividades previstas, observando
rigorosamente a legislagdo vigente e as normas aplicaveis da Vigilancia Sanitaria e demais regulamentos pertinentes.

5.2. A prestagdo de servigos de fornecimento de marmitas envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacdo e distribuicdo das
dietas aos pacientes, conforme o padrao de alimentagcdo estabelecido, o nUmero de pacientes, os tipos de dietas e os respectivos
horérios definidos pela contratante.

5.2.1. A entrega sera realizada diariamente, conforme horarios estabelecidos no item 5.21.2, nas dependéncias do Hospital da
Vida, na Rua Toshinobu Katayama, 949 e na UPA 24h, na Rua Frei Antbnio, 3.675 — Bairro Terra Roxa Il e outras unidades que
futuramente possam ser agregadas a FUNSAUD.

5.3. A prestacdo de servicos de fornecimento de marmitas consiste na execu¢ao de todas as atividades necessérias para a obtencao do
escopo contratado, dentre as quais se destacam:

5.3.1. Elaboracao da programacéo das atividades relacionadas a prestagdo de servicos de fornecimento de marmitas, bem como
os cardapios diarios, com planejamento semanal, prevendo substituicGes quando necessarias, contendo a relagdo padronizada
dos géneros e produtos alimenticios, respectivos quantitativos per capita e frequéncia de utilizacdo. Os cardapios deverdo ser
encaminhados a contratante com antecedéncia minima de 07 (sete) dias corridos de sua execuc¢do, para analise e aprovacao
pelas nutricionistas responsaveis, observadas as diretrizes nutricionais e as especificagbes estabelecidas neste Termo de
Referéncia

5.3.2. As preparacdes proteicas destinadas as refei¢cdes dos plantes realizados aos finais de semana serdo definidas de forma
alternada entre o Hospital da Vida e a Unidade de Pronto Atendimento (UPA), cabendo a nutricionista responsavel técnica de
cada unidade comunicar a contratada a preparagdo a ser executada, com antecedéncia minima de 01 (uma) semana, por meio de
e-mail ou WhatsApp institucional.

5.3.2.1. A unidade responsavel pela definicdo da preparacdo proteica em determinado final de semana deverd comunicar o
respectivo cardapio a contratada e a outra unidade, ficando esta ciente da preparagéo estabelecida.
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5.3.2.2. Caso a unidade responsavel ndo encaminhe a definicdo da preparagdo dentro do prazo estabelecido, a contratada devera
utilizar uma preparacédo proteica compativel com o cardapio e com as especificagfes previstas no Termo de Referéncia,
comunicando previamente a unidade responsavel.

5.3.2.3. A alternancia entre as unidades sera mantida durante a vigéncia contratual, de modo que cada unidade seja responsavel,
de forma sucessiva, pela definicao das preparagdes proteicas dos finais de semana que Ihe forem atribuidos.

5.3.3. A contratada deverd realizar a coleta e a guarda de amostras das refei¢des fornecidas, conforme procedimento estabelecido
no item 5.15 deste Termo de Referéncia, mantendo-as disponiveis para eventual andlise quando houver suspeita de nao
conformidade ou de ocorréncia relacionada a seguranga dos alimentos.

5.3.4. A contratada deverd realizar a afericdo da temperatura das preparagdes antes da saida do estabelecimento produtor e no
momento do recebimento das refeicbes pela CONTRATANTE, mantendo registro das temperaturas aferidas em planilha de
controle, a qual devera ser disponibilizada ao setor de nutricdo sempre que solicitada.

5.3.5. As refeicdes deverdo ser acondicionadas em recipientes isotérmicos, devidamente higienizados e com vedacédo adequada,
garantindo a separacgdo entre as preparagdes, a integridade dos alimentos e a manutencao das condi¢des higiénico-sanitarias e
de temperatura durante o transporte.

5.3.5.1. O transporte das marmitas devera ser realizado em caixas térmicas de polipropileno ou em outro equipamento adequado
e permitido pela legislacdo sanitaria vigente, devendo as caixas ser higienizadas apds cada entrega, de forma a evitar

contaminac&o dos alimentos.

a) Modelo de caixa térmica de polipropileno:

5.3.5.2. A contratada sera integralmente responsavel pela disponibilizagdo, operagdo, manutencgao e regularizagdo dos veiculos
empregados no transporte das marmitas, bem como pela contratacdo, capacitacdo e regularidade documental dos motoristas
designados para a execug¢do do objeto contratual.

5.3.5.3. Os veiculos deverdo atender a legislagcao de transito vigente, estar devidamente licenciados e em condi¢cdes adequadas
de uso e conservacéo, observando as normas sanitarias vigentes e aplicaveis ao transporte de alimentos.

5.3.5.4. O transporte das refeicdes devera ser realizado em veiculos apropriados, do tipo utilitario fechado ou equivalente, que
assegurem a protec¢do contra contaminacéo, a integridade dos alimentos e a manutencdo das condi¢gbes adequadas de higiene,
acondicionamento e temperatura durante todo o trajeto.

5.3.5.5. Os veiculos utilizados para o transporte das marmitas deverao ser destinados exclusivamente ao transporte de alimentos
ou, quando utilizados para outras finalidades, deverdo atender integralmente as condi¢des sanitarias que impegcam qualquer risco
de contaminacgéo dos alimentos transportados.

5.3.5.6. Os motoristas deverdo possuir Carteira Nacional de Habilitagdo — CNH compativel com o tipo de veiculo utilizado e
capacitagdo compativel com as atividades de transporte e manuseio de alimentos, conforme legislagdo sanitaria vigente.

5.4. A alimentacdo fornecida devera apresentar qualidade nutricional, organoléptica e higiénico-sanitaria adequada, observando as
especificacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia, nos cardapios aprovados e nas normas sanitarias vigentes aplicaveis ao objeto.
As matérias-primas utilizadas deverdo atender aos padrdes de qualidade e as condi¢des de conservacgado exigidas pela legislacao vigente.

5.5. A contratada devera substituir imediatamente qualquer refeicdo que apresente sinais de deterioragdo, alteragdo de caracteristicas,
inadequacgédo para o consumo ou qualquer outra ndo conformidade que possa comprometer a seguranga ou a qualidade dos alimentos,
sem qualquer 6nus adicional para a CONTRATANTE.

5.6. Os servigos deverdo permanecer sob responsabilidade técnica de nutricionista legalmente habilitado, cabendo a este profissional
acompanhar e supervisionar as atividades técnico-administrativas relacionadas a execug¢édo dos servigos de fornecimento de marmitas.

5.7. A operacionalizagdo, o porcionamento e a distribuicdo das dietas deverdo ser supervisionados pela nutricionista responsavel técnica
da contratada, inclusive quanto a apresentacdo, aceitagdo, porcionamento, temperatura, consisténcia e adequacgdo as dietoterapias
solicitadas pelo setor de nutricio da CONTRATANTE.
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5.8. O Cardéapio Diario Basico Padrdo e as demais especificacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia deverdo nortear a
elaboracédo dos cardapios destinados aos pacientes, acompanhantes e funcionarios, incluindo as adaptacdes necessarias as dietas
especiais.

5.9. As dietas especiais deverdo observar o padrdo estabelecido no Manual de Dietas de cada unidade e as prescri¢cdes dietoterapicas
encaminhadas pelo setor de nutricio da CONTRATANTE, respeitando as consisténcias e demais adapta¢des necessarias as condigbes
clinicas dos pacientes.

5.10. A aquisi¢cdo e o fornecimento dos produtos e insumos, bem como de todos os materiais utilizados para a distribuicdo das refeicdes
aos pacientes, acompanhantes e funcionarios, incluindo marmitas, talheres descartaveis (garfo, faca e colher), temperos para salada (sal,
azeite e vinagre) e guardanapos, serdo de responsabilidade da contratada.

5.10.1. Cabera &8 CONTRATANTE a avaliagdo nutricional dos pacientes, a elaboragdo das prescrigdes dietéticas e a distribuicdo
das refei¢Bes nas alas onde serédo consumidas.

5.11. A contratada devera assegurar a continuidade da prestacdo dos servicos durante toda a vigéncia contratual, ressalvadas as
hipéteses de caso fortuito, forca maior, determinacdo da CONTRATANTE ou outras situagfes excepcionais devidamente justificadas.
Qualquer situacdo que possa comprometer a prestagdo dos servicos deverd ser comunicada imediatamente a CONTRATANTE, devendo
a contratada adotar as medidas necessarias para minimizar os impactos decorrentes de eventual interrupgdo, sem prejuizo da aplicagéo
das sancdes cabiveis nos casos de descumprimento injustificado das obrigagdes contratuais.

5.12. A prestagdo dos servicos de fornecimento de marmitas devera observar as normas técnicas e sanitarias vigentes e aplicaveis ao
objeto da contratacao.

5.13. O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser devidamente qualificado e dimensionado em quantidade
suficiente para garantir a execu¢do adequada dos servicos contratados.

5.14. As refeicdes deverdo ser acondicionadas e transportadas de forma a preservar as condi¢cdes de seguranga e qualidade dos
alimentos. A temperatura das preparagfes devera ser aferida pela contratada antes da saida do estabelecimento produtor e pela
CONTRATANTE no momento do recebimento, utilizando termémetro apropriado, devidamente higienizado e em condi¢des adequadas de
uso.

5.14.1. As preparacdes quentes deverdo ser recebidas pela CONTRATANTE em temperatura igual ou superior a 65 °C, salvo
disposicao diversa estabelecida pela legislagdo sanitaria vigente aplicavel ao alimento ou preparagéo especifica.

5.14.2. A afericdo deverda ser realizada diretamente na prepara¢éo, em ponto representativo do alimento, evitando-se a medi¢éo
exclusivamente na superficie ou no recipiente de acondicionamento.

5.14.3. As temperaturas aferidas no recebimento deverdo ser registradas em planilha de controle, contendo, no minimo, data,
horério, identificacéo da preparagéo, temperatura aferida e identificagéo do responsavel pela medigéo.

5.14.4. Na ocorréncia de temperatura inferior ao limite estabelecido, a CONTRATANTE deverd registrar a ndo conformidade e
comunicar a contratada, que devera adotar imediatamente as medidas necessdrias para correcdo, inclusive a substituicdo da
preparacdo quando houver comprometimento da seguranga ou qualidade do alimento.

5.15. A contratada devera realizar diariamente a coleta e 0 armazenamento de amostras das preparacdes fornecidas, com a finalidade de
possibilitar eventual investigacdo laboratorial em situagGes de suspeita de surtos ou de ocorréncias relacionadas a seguranca dos

alimentos.

5.15.1. A coleta das amostras sera de responsabilidade de funcionario da contratada, devidamente capacitado para a atividade,
podendo ser auxiliar de cozinha ou cozinheiro, devendo realizar a coleta com as méos devidamente higienizadas e utilizando
luvas descartaveis limpas e adequadas para o procedimento.

5.15.2. Devera ser coletada uma amostra de aproximadamente 100 g (cem gramas) de cada preparacdo servida no dia,
utilizando utensilio limpo e adequado para a coleta, de modo a evitar contaminagao cruzada.

5.15.3. As amostras deverdo ser acondicionadas individualmente em embalagens préprias, integras, limpas, adequadas para
armazenamento de alimentos e devidamente fechadas.

5.15.4. Cada embalagem devera ser devidamente identificada, contendo, no minimo, as seguintes informacoes:
a) nome da preparacéo;
b) data da coleta;

c) data prevista para descarte;
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d) identificagcao do funcionario responsavel pela coleta.

5.15.5. As amostras coletadas deverdo ser imediatamente armazenadas em freezer exclusivo ou em espaco devidamente
identificado e destinado a conservacdo das amostras, em condi¢cfes adequadas de congelamento, permanecendo
armazenadas pelo periodo de 03 (trés) dias, contados a partir da data da coleta.

5.15.6. Durante o periodo de armazenamento, a contratada serd responsavel pela adequada conservagédo, integridade,
identificacdo e controle das amostras, devendo assegurar que permanecam disponiveis e em condi¢8es adequadas para eventual
analise.

5.15.7. Decorrido o prazo de 03 (trés) dias, as amostras poderdo ser descartadas pela contratada, desde que nao tenha sido
solicitada sua preservacdo ou encaminhamento para analise pela CONTRATANTE.

5.15.8. Em situacdes de suspeita de surto hospitalar ou ocorréncia de sintomas compativeis com doenca relacionada ao consumo
de alimentos, incluindo casos de infeccdo gastrointestinal que possam estar relacionados as refeigcBes fornecidas, a
CONTRATANTE podera solicitar o encaminhamento das amostras armazenadas para analise laboratorial.

5.15.9. A solicitacdo de encaminhamento das amostras para andlise sera realizada pela nutricionista da CONTRATANTE,
mediante comunicacdo formal a contratada, preferencialmente por e-mail, contendo as orientacdes necessarias quanto as
amostras que deverdo ser preservadas e encaminhadas.

5.15.10. Apds o recebimento da comunicagcdo da CONTRATANTE, a contratada devera preservar as amostras indicadas e
providenciar seu encaminhamento para andlise laboratorial, conforme orientagcdo da CONTRATANTE e do laboratério responséavel.

5.15.11. Quando a analise decorrer de suspeita de surto ou de ocorréncia relacionada as refeicdes fornecidas pela contratada,
esta deverd colaborar integralmente com a investigagdo, disponibilizando as amostras, registros de coleta, identificacdo dos
responsaveis e demais informagdes necessarias a apuracao da ocorréncia.

5.15.12. A contratada devera manter registro das coletas realizadas, contendo, no minimo, a data, identificacdo das preparacdes,
quantidade aproximada coletada, identificacdo do funcionario responsavel pela coleta e data prevista para descarte, devendo os
registros ser disponibilizados a CONTRATANTE sempre que solicitados.

5.16. As amostras das prepara¢des mantidas pela contratada, conforme estabelecido no item 5.15 deste Termo de Referéncia, poderao
ser encaminhadas para analise microbiol6gica sempre que houver situacdo que justifique tecnicamente a investigagdo da seguranga dos
alimentos fornecidos, especialmente em casos de suspeita de surto de doencga transmitida por alimentos, ocorréncia de sintomas
gastrointestinais entre os usuarios ou identificacdo de ndo conformidade que possa estar relacionada a alimentagao fornecida.

5.16.1. A necessidade de realizagdo da andlise sera definida pela CONTRATANTE, por meio da nutricionista responsavel, em
conjunto com os demais profissionais ou autoridades competentes, quando aplicavel, considerando as caracteristicas da
ocorréncia e os alimentos envolvidos.

5.16.2. As andlises laboratoriais deverdo ser realizadas por laboratério devidamente qualificado e habilitado para a execugéo dos
ensaios solicitados, observando os parametros microbiolégicos aplicaveis ao tipo de alimento ou preparacdo analisada e a
legislagéo sanitaria vigente.

5.16.3. A definicdo dos parametros e andlises laboratoriais sera realizada de acordo com a natureza da ocorréncia e a finalidade
da investigacdo, podendo contemplar os microrganismos ou parametros microbioldgicos pertinentes as preparac¢des envolvidas.

5.16.4. Quando a analise for solicitada em razdo de suspeita de surto, suspeita de contaminacdo ou ndo conformidade
relacionada as refei¢cdes fornecidas pela contratada, os custos decorrentes da coleta, transporte e analise laboratorial serdo de
responsabilidade da CONTRATADA.

5.16.5. A contratada devera providenciar o encaminhamento das amostras indicadas pela CONTRATANTE ao laboratério definido
para a realizacédo da andlise, observando as condi¢cdes adequadas de conservagéo, acondicionamento e transporte da amostra.

5.16.6. Os resultados das analises deveréo ser encaminhados a CONTRATANTE téo logo disponibilizados pelo laboratério, para
avaliacdo técnica e adogao das providéncias cabiveis.

5.16.7. Na hip6tese de resultado que indique ndo conformidade microbiolégica relacionada as refeicdes fornecidas, a contratada
devera apresentar justificativa e adotar imediatamente as medidas corretivas e preventivas necessarias, incluindo a revisdo dos
procedimentos de manipulagéo, preparo, acondicionamento, transporte e conservagao dos alimentos, quando aplicavel.

5.16.8. A realizacdo de analise microbioldgica nos termos deste item ndo substitui os controles de boas préaticas, controle de
temperatura, coleta e conservagdo de amostras e demais procedimentos de seguranca dos alimentos previstos neste Termo de
Referéncia e na legislacéo sanitéria vigente.
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5.17. Durante a execucdo da prestacdo de servicos de fornecimento de marmitas, a contratada devera observar a aceitagéo,
apresentacdo e monitoramento das temperaturas das refeicdes servidas, para possiveis alteracdes ou adaptacdes, com base
na Resolucdo RDC n° 275/2002 e a Resolucdo RDC n° 216/2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

5.18. Para garantir a manutenc¢é@o da qualidade dos servigos de fornecimento de marmitas, a contratada deverd elaborar e manter
atualizado o Manual de Boas Préaticas de Manipulagdo, com base nas normas sanitarias vigentes e aplicaveis ao objeto da contratagéo,
considerando que a produgdo, manipulacao, preparo e acondicionamento das refeicdes serdo realizados em estabelecimento préprio da
contratada, enquanto a entrega e a distribuicdo das refei¢cbes prontas ocorrerdo nas dependéncias da CONTRATANTE.

5.18.1. A contratada serd integralmente responséavel pela qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos fornecidos, desde o
recebimento da matéria-prima até a distribuicdo final das refeicbes. Em caso de identificacdo de contaminagdo bacteriana ou
microbioldgica na alimentagéo, que resulte ou possa resultar em dano a saude dos usuarios, a contratada respondera civil e
administrativamente, sem prejuizo das sancdes penais cabiveis. A responsabilidade da contratada é fundamentada na Lei n° 8.078
/1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor), que em seu artigo 12 estabelece a responsabilidade objetiva do fornecedor de servigos
pela reparacdo dos danos causados aos consumidores (usuarios do SUS) por defeitos relativos a prestacdo de servigos de
fornecimento de marmitas. Adicionalmente, a Lei n® 14.133/2021 (Lei de Licitagbes e Contratos Administrativos) e seu artigo 137
preveem a responsabilidade da contratada pela execucdo do contrato, incluindo a obrigacdo de indenizar a Administracdo por
quaisquer prejuizos decorrentes de sua conduta.

5.19. Segue abaixo a rela¢édo dos tipos de alimentos que a contratada devera fornecer, com seus respectivos pesos padronizados. Os
pesos estabelecidos correspondem ao peso liquido da por¢cdao apdés o pré-preparo e preparo dos alimentos, ou seja, ao peso das
preparacgdes cozidas efetivamente servidas e acondicionado na marmita no momento da entrega &8 CONTRATANTE:

a) Arroz: 150 g (preparado);

b) Feijdo: 120 g (preparado), sendo aproximadamente 70% de graos e 30% de caldo;
c) Carne bovina e carne de frango sem ossos: 150 g (preparada);

d) Carne de frango com ossos: 250 g (preparada);

e) Guarnicdo: 120 g (preparada);

f) Salada de folhas: 60 g (pronta para consumo);

g) Salada composta por folhas e legumes: 120 g (pronta para consumo);

h) Sobremesa: 200 g.

5.19.1. Os pesos estabelecidos deverdo ser aferidos considerando a por¢do pronta para consumo e ja acondicionada na
respectiva marmita, ndo sendo considerados para fins de conferéncia o peso bruto da embalagem, recipiente ou demais
materiais utilizados no acondicionamento das refeigées.

5.20. Segue abaixo a frequéncia de fornecimento dos tipos de carne durante a semana.
5.20.1. Para pacientes:
a) 03 vezes frango (peito, coxa e sobrecoxa) em dias alternados; ou filé de peixe sem espinhos;
b) 04 vezes carne bovina (patinho, acém, coxdo mole, coxdo duro, lagarto) em dias alternados.

c) Podera ser solicitada carne suina para pacientes, mediante definicdo da equipe de nutricio da CONTRATANTE,
quando identificada necessidade especifica relacionada a melhor tolerancia, aceitagdo ou preferéncia alimentar do
paciente, inclusive em situagBes em que a substituicdo da preparacdo proteica possa favorecer o consumo alimentar,
considerando as condigfes clinicas e dietotergpicas individuais. A substituicdo sera realizada conforme orientacdo da
equipe de nutricdo da CONTRATANTE, ndo implicando qualquer alteracao ou acréscimo no valor contratado para a
preparacao proteica.

5.20.2. Para funcionarios:

a) 02 vezes carne bovina (patinho, acém, coxdo mole, coxdo duro, lagarto) em dias seguidos (ex.: segunda-feira e terca-
feira);

b) 02 vezes frango (peito, coxa e sobrecoxa) em dias seguidos (ex.: quarta-feira e quinta-feira);

c) 01 vez suino (lombo, paleta, pernil), ou filé de peixe sem espinhos, ex.: sexta-feira.
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d) Sabado e domingo: carne bovina.

5.21. As preparagdes destinadas as refeigdes dos finais de semana deverdo apresentar maior variedade em relacdo as preparagfes
habitualmente servidas durante a semana, podendo contemplar preparacdes como feijoada, bife acebolado ou ao molho, peixe, carne
assada, preparagfes com molhos, macarrdo a bolonhesa, farofa e outras preparacdes de composicédo e apresentacdo equivalentes, de
acordo com o cardapio previamente estabelecido pela CONTRATANTE. Deverdo ser evitadas, como preparacdo principal dos finais de
semana, preparacfes simples e repetitivas habitualmente utilizadas durante a semana, tais como carne moida refogada e frango
grelhado, salvo quando previamente autorizadas pela equipe de nutricdo da CONTRATANTE.

5.21.1. Exemplo conforme cardapio para funcionarios elaborado pelo Setor de Nutricdo do Hospital da Vida:

Segunda-feira Carne bovina
Terca-feira Carne bovina
Quarta-feira Frango
Quinta-feira Frango

Suino ou peixe

Sexta-feira

Carne bovina
Sabado
Domingo Carne bovina

5.21.1.1. O modelo acima podera ser alterado conforme a necessidade de cada unidade (Hospital da Vida e UPA).

5.21.2. HORARIOS DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES DIARIAS

Hospital da Vida

Tipos de dietas

Horarios de entrega

finclusive aos finais de
semanay)

Horarios de servir

Dieta Normal e Especial

Almoco

10h15

11h

Jantar (Funcionarios/outros) 19h15

20h

UPA:

Tipos de dietas

Horarios de entrega

(inclusive aos finais de
Semana)

Horarios de servir

Dieta Normal e Especial
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Almoco 10h35 11h

Jantar (Funcionarios/outros) 19h35 20h

5.21.2.3. Os horérios estabelecidos para entrega correspondem ao horario em que as refeicdes deverdo estar
disponiveis nas dependéncias da respectiva unidade para conferéncia, organizacéo e preparagéo para distribuicao,
enquanto os horarios de servir correspondem ao horario previsto para disponibilizacéo das refeicbes aos pacientes,
acompanhantes e funcionarios nas respectivas alas ou locais de consumo.

5.21.2.4. Para o Hospital da Vida e para a UPA, sera admitida tolerancia de até 15 (quinze) minutos ap6s o horario
previsto para entrega, desde que o atraso ndo comprometa o horario estabelecido para a distribuicdo das
refeicdes, que devera ocorrer as 11h00 para 0 almogo e as 20h00 para o jantar.

5.21.2.5. O prazo entre a chegada das refeicdes ao Hospital da Vida e a UPA e o horério de distribuicdo devera ser
observado pela contratada, considerando o tempo necessario para o recebimento, conferéncia das quantidades e
condicbes das refeicbes pela copeira e pela nutricionista da CONTRATANTE, organizagdo das marmitas e
montagem dos carrinhos para posterior encaminhamento as alas.

5.21.2.6. Caso a entrega ultrapasse a tolerancia estabelecida ou possa comprometer o horéario de distribuicao, a
contratada devera comunicar imediatamente a CONTRATANTE, informando o motivo do atraso e a previsdo de
chegada, devendo adotar as providéncias necessérias para regularizar a entrega e minimizar os impactos aos
usudrios.

5.21.2.7. Os atrasos superiores a tolerancia estabelecida deverdo ser registrados pela CONTRATANTE para fins
de acompanhamento da execucdo contratual e avaliagdo da recorréncia das ocorréncias, sem prejuizo da
aplicacéo das medidas administrativas e das sancdes previstas no contrato, quando caracterizado descumprimento
injustificado.

5.21.2.8. Os horarios estabelecidos neste item deverdo ser observados inclusive aos finais de semana e feriados, salvo
alteracéo previamente comunicada pela CONTRATANTE a contratada.

5.21.9. Os horérios de entrega das refeices poderdo ser alterados pela CONTRATANTE em razéo de atividades institucionais
previamente programadas, tais como treinamentos, palestras, atividades na cozinha ou outras situagbes que interfiram
excepcionalmente na rotina de recebimento e distribuicdo das refeicdes, desde que a contratada seja comunicada, sempre que
possivel, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas.

5.21.9.1. A alteracdo de horario prevista neste item ndo se aplica as situacdes decorrentes da rotina assistencial
hospitalar, tais como inclusédo ou excluséo de pacientes, altas, transferéncias, alteracdes de dietas ou outras necessidades
relacionadas a assisténcia nutricional, as quais serdo comunicadas a contratada conforme a necessidade do servico.

Cardapio

5.22. Para a elaboracé@o do cardapio diario devera ser observada a relacdo de géneros e produtos alimenticios padronizados, com os
respectivos consumos per capita e frequéncia de utilizacdo, atendendo as necessidades energéticas diarias requeridas de acordo com a
idade e atividade do individuo, segundo “Recommended Dietary Allowances” (RDA), revisdo de 1989.

5.23. Os cardapios deverdo ser elaborados semanalmente e encaminhados previamente a contratante para aprovacdo. Caso a
contratada necessite alterar qualquer preparagdo do cardapio ja aprovado, devera apresentar justificativa formal e comunicar a uma das
nutricionistas responsaveis técnicas da contratante com antecedéncia minima de 12 (doze) horas, ficando a alteragdo condicionada a
aprovagédo da equipe de nutricao.

5.24. Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidade e ser planejados conforme as condigbes fisicas e
patologias do individuo, atendendo as leis fundamentais de alimentacdo de Escudero (quantidade, qualidade, harmonia e adequagéo,
evitando a monotonia na apresentagao).

5.25. As dietas de consisténcia geral deverdo ser acompanhadas de salada, observando-se a padronizagéo especifica estabelecida pelo
Setor de Nutricdo da CONTRATANTE. Para as dietas especiais como dieta branda, dieta para diabetes mellitus (DM) e dieta para
hipertensao arterial sistémica (HAS), o fornecimento da salada sera obrigatorio, respeitando as caracteristicas especificas de cada
dieta. Na dieta branda, a salada devera ser composta por vegetais cozidos e adequados a consisténcia prescrita, enquanto na dieta para
diabetes mellitus devera priorizar a oferta de legumes e vegetais, conforme o padrdo estabelecido pela CONTRATANTE. As demais
adaptacOes dietéticas deverdo observar a prescricdo nutricional e a padronizagdo do Manual de Dietas da unidade.

5.26. Deve-se ressaltar a importancia da apresentacédo de todas as preparagfes servidas, como forma de estimulo a ingestdo de uma
alimentacdo adequada, visando a recuperagdo e/ou manutencgado do estado nutricional dos pacientes.
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5.27. Novas preparacdes deverdo ser servidas aos nutricionistas das unidades para teste de aceitabilidade antes de serem inseridas no

cardapio.

5.28. Dietas Especiais

5.28.1. Sempre que houver necessidade nutricional, a contratada devera fornecer refeicdes especiais destinadas aos pacientes do
Hospital da Vida e da Unidade de Pronto Atendimento — UPA, em conformidade com a prescricdo médica e/ou orientagdo da

equipe de nutricdo da contratante.

5.28.2. As refeicBes deverdo atender integralmente as especificagbes constantes na prescricdo individual do paciente,

observando, entre outros aspectos:

a) consisténcia da dieta;

b) restricdes alimentares;

c) composicdo nutricional,

d) porcionamento;

e) forma de preparo;

f) demais orientagdes determinadas pela equipe de nutricdo da contratante.

5.28.3. A contratante encaminhara diariamente a contratada a relacdo das dietas prescritas, contendo todas as especificagbes
necessarias para o preparo das refeices, podendo realizar inclusGes, exclusdes ou alteracdes sempre que houver necessidade
assistencial.

5.28.4. A contratada devera possuir capacidade técnica e operacional para atender as diferentes consisténcias, restricdes
alimentares e combinacdes dietéticas prescritas pela equipe médica e/ou de nutricdo, observadas as dietas e adaptacdes
dietoterapicas previstas neste Termo de Referéncia e no Manual de Dietas da CONTRATANTE, sem custos adicionais
para a contratante.

5.28.5. Poderdo ser solicitadas, conforme prescricdo médica e/ou nutricional, dentre outras, as seguintes modalidades de dietas:

a) dieta geral;

b) dieta branda;

c) dieta leve;

d) dieta pastosa;

e) dieta semiliquida;

f) dieta liquida completa;
g) dieta liquida restrita;
h) dieta hipossddica;

i) dieta hipolipidica;

j) dieta hipoglicidica;
k) dieta hiperproteica;

1) dieta hipercaldrica;

m) dieta para Diabetes Mellitus;

n) dieta para Doenga Renal Crdnica conservador e dialitico;

o) dieta isenta de gluten;

p) dieta isenta de lactose;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Aquisi¢des — Atualizacdo: maio/2023
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

11 de 33



q) dieta vegetariana;

r) dieta ovolactovegetariana;
s) dieta lactovegetariana;

t) dieta pobre em residuos;

u) dieta rica em fibras;

v) dieta costipante;

w) dieta pobre em vitamina K;

x) outras dietas ou combinacdes de dietas que venham a ser prescritas pela equipe médica e/ou de nutricdo da
contratante.

5.28.6. A contratada devera elaborar as refeicdes especiais de forma individualizada, identificando corretamente cada refeigédo
conforme as informagBes encaminhadas pela contratante, garantindo a rastreabilidade, a seguranca alimentar e a correta
distribuicdo aos pacientes.

5.28.7. A substituicdo de preparagdes, ingredientes ou insumos somente podera ocorrer mediante autorizacdo prévia da equipe de
nutricdo da contratante, devendo ser mantidas as caracteristicas nutricionais, qualitativas e sensoriais da dieta prescrita.

5.29. Do regime de Fornecimento

5.29.1. O fornecimento das refeicdes sera realizado de forma parcelada, ao longo do periodo de vigéncia contratual, observados
0s quantitativos, pregos unitarios e demais condi¢des estabelecidos no instrumento convocatério, no Termo de Referéncia e no
Contrato;

5.29.2. Os quantitativos previstos no instrumento convocatoério correspondem a previsédo de fornecimento da FUNSAUD para o
periodo de vigéncia contratual e integram o objeto da contratacdo, devendo a execugdo observar os quantitativos e valores
contratados. O pagamento serd realizado somente apds o efetivo fornecimento, recebimento e atesto dos quantitativos
correspondentes pela Administragéo;

5.29.3. Considerando o elevado numero de fornecimentos previstos ao longo da execuc¢do contratual, ndo sera necesséria a
emissdo de ordem de fornecimento individualizada para cada entrega, desde que as solicitagBes sejam formalizadas pelos meios
oficiais definidos pela Administracéo e seja mantido controle adequado e atualizado dos fornecimentos realizados;

5.29.4. No inicio da execucao contratual, a FUNSAUD podera emitir Autorizagdo Inicial de Fornecimento, contendo, no minimo, a
identificacdo do contrato, os itens contratados, os respectivos pregos unitarios e 0s quantitativos maximos estimados,
exclusivamente para fins de formalizagdo do inicio da execucao;

5.29.5. A Autorizacgéo Inicial de Fornecimento nao implicara antecipacdo de pagamento, que permanecera condicionado ao efetivo
fornecimento, recebimento e atesto pela Administragdo, nem afastara a necessidade de controle dos quantitativos efetivamente
executados ao longo da vigéncia contratual;

5.29.6. As demandas de fornecimento serdo comunicadas a Contratada pelos meios formalmente definidos pela Administracéo,
diariamente, em 1 (um) periodo, para atendimento das refeicGes destinadas ao almogo e ao jantar, com a indicacdo das
respectivas quantidades, observados os quantitativos contratados, as especificagdes dos produtos, os horarios e locais de entrega
e as demais condi¢cOes estabelecidas no Termo de Referéncia e no instrumento contratual;

5.29.7. As solicitagbes e os respectivos fornecimentos deverdo ser registrados em controle préprio, de modo a permitir a
identificagdo, no minimo, da data, do item, da quantidade solicitada e efetivamente fornecida, do local de entrega e do responséavel
pelo recebimento, assegurando a rastreabilidade da execuc¢éo contratual e subsidiando a fiscalizacdo, o atesto e a liquidacdo da
despesa.

5.30. Da solicitagao e registro do fornecimento

5.30.1. A Contratada devera realizar os fornecimentos diariamente, em 02 (dois) periodos, destinados ao atendimento de almogo
e jantar, em conformidade com as solicitagGes formalizadas pela FUNSAUD e observados os quantitativos contratados, os tipos
de refeicdes, os locais e horéarios de entrega e as demais especificagfes estabelecidas no Termo de Referéncia e no instrumento
contratual;

5.30.2. Para fins de controle e fiscalizacdo da execucdo contratual, cada fornecimento devera ser registrado, de forma
individualizada, contendo, no minimo:
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a) data do fornecimento;

b) identificacdo do tipo de refeicio fornecida;

c¢) quantidade efetivamente entregue;

d) local da entrega;

e) horério do fornecimento, quando aplicavel;

f) identificacdo do responsavel pelo fornecimento;

g) eventuais ocorréncias, divergéncias ou recusas verificadas no ato da entrega.
5.30.3. O registro dos fornecimentos podera ser realizado por meio fisico ou eletrénico, conforme procedimento definido pela
FUNSAUD, desde que asseguradas a identificacdo dos responsaveis, a rastreabilidade e integridade das informacgbes e a

possibilidade de conferéncia pela fiscaliza¢do contratual.

5.30.4. A CONTRATADA devera manter os registros de fornecimento organizados e disponiveis para conferéncia pela fiscalizagao
durante toda a vigéncia contratual e pelo periodo legalmente exigido para guarda dos documentos.

5.30.5. Os registros dos fornecimentos deverdo subsidiar o acompanhamento dos quantitativos executados e o atesto das
respectivas despesas, sem prejuizo dos demais documentos exigidos para fins de medicéo, liquidagdo e pagamento.

5.31. Do controle e da consolidacao dos fornecimentos

5.31.1. Os fornecimentos serdo consolidados em Relatério de Fornecimento, com periodicidade quinzenal, conforme
procedimento definido pela FUNSAUD, considerando as necessidades da fiscalizacdo e a rotina operacional da contratacéo,
preservadas, em qualquer hipétese, a rastreabilidade e a possibilidade de conferéncia individualizada dos fornecimentos;

5.31.2. O Relat6rio de Fornecimento devera conter, no minimo:

a) periodo de referéncia;

b) data de cada fornecimento;

c) descrigéo do item/tipo de refei¢éo;

d) quantidade fornecida;

€) unidade/local de entrega;

f) eventuais ocorréncias ou divergéncias;

g) identificacdo do responséavel pelo registro e/ou recebimento.
5.31.3. A fiscalizacdo contratual realizard a conferéncia dos registros apresentados relativos aos fornecimentos, podendo solicitar
a CONTRATADA os esclarecimentos e documentos necessarios a comprovagdo da execucgdo, especialmente quanto aos

quantitativos, locais, horéarios e condi¢des das entregas.

5.31.4. Eventuais divergéncias entre os registros apresentados pela CONTRATADA e os controles mantidos pela FUNSAUD
serdo apuradas pela fiscalizagédo contratual mediante andlise dos documentos e demais elementos de comprovacéo disponiveis,
assegurada & CONTRATADA a possibilidade de apresentar justificativas e documentos comprobatorios.

5.32. Da medicdo e do fechamento quinzenal

5.32.1. A medi¢do do fornecimento seré realizada quinzenal, considerando-se os quantitativos efetivamente fornecidos, recebidos
e aceitos pela FUNSAUD durante o periodo de referéncia, observados os pre¢os unitarios contratados;

5.32.2. A cada 15 (quinze) dias, os registros e relatérios correspondentes aos fornecimentos realizados no periodo serdo
consolidados para fins de medicgao, servindo de base para a verificagdo da execucao contratual e para o faturamento do periodo;

5.32.3. O Relatério quinzenal devera apresentar, de forma consolidada, os quantitativos efetivamente fornecidos de cada item,
discriminando, no minimo, a quantidade, o valor unitario contratado e o respectivo valor total;

5.32.4. O Relatério quinzenal de Fornecimento sera submetido a conferéncia do(s) fiscal(is) do Contrato, que verificara(ao) sua
compatibilidade com os registros de execugao e eventuais documentos de recebimento mantidos pela FUNSAUD;
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5.32.5. Concluida a conferéncia e ndo havendo pendéncias que impeg¢am o recebimento, o fiscal do contrato realizara o respectivo
atesto, certificando os quantitativos efetivamente fornecidos e aceitos.

5.32.6. A medi¢do quinzenal constituira a base para a liquidacdo da despesa e para a emissdo da respectiva Nota Fiscal,
observados os quantitativos efetivamente executados e 0s precos unitarios contratados.

5.33. Do Faturamento

5.33.1. A Contratada somente deverd emitir a Nota Fiscal apds a conclusdo da medicdo do periodo e a validagdo, pela
fiscaliza¢&o contratual, dos quantitativos efetivamente fornecidos;

5.33.2. A Nota Fiscal devera corresponder aos quantitativos efetivamente fornecidos e atestados pela FUNSAUD, aplicando-se os
respectivos pregos unitarios contratados;

5.33.3. N&o sera admitido faturamento com base exclusivamente nos quantitativos maximos estimados no contrato, devendo a
cobranga corresponder aos quantitativos efetivamente fornecidos, recebidos e atestados pela Administracéo;

5.33.4. O pagamento sera realizado apds o regular recebimento do objeto, o atesto da execucdo, a apresentacdo da
documentacéo exigida e a liquidacdo da despesa, observadas as condi¢des estabelecidas no contrato e na legislacéo aplicavel;

5.33.5. Eventual divergéncia quanto a quantidade, qualidade ou conformidade do fornecimento devera ser registrada pela
fiscalizacéo, ficando a parcela incontroversa sujeita ao regular processamento para pagamento, desde que atendidos os demais
requisitos para liquidacédo da despesa, na forma da legislacéo aplicavel.

6. Modelo de gestao do contrato
6.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dinamica:
6.1.1. Inicio da execugdo da contratacdo: 07 (sete) dias apos a assinatura do contrato.

6.2. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de
2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.3. As comunicagBes entre a FUNSAUD e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade,
admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse fim.

6.4. A FUNSAUD podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato, a FUNSAUD podera convocar o representante da empresa contratada para uma reunido inicial com a
apresentacéo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacéo, das
estratégias para a execucgdo do objeto, do plano complementar de execucao da contratada, quando houver, do método de afericdo dos
resultados e das sang6es aplicaveis, dentre outros.

Gestao do contrato.

6.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n®
14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.7. Fiscalizagao Técnica

6.8. As atividades do fiscal técnico serdo conduzidas de acordo com as diretrizes estabelecidas no artigo 21 do Decreto Municipal n°®
2.097, de 23 de mar¢o de 2023. Este artigo estabelece que o fiscal técnico tem como atribuigdo principal o acompanhamento detalhado
da execucdo do objeto contratual, assegurando que a prestacdo de servicos de fornecimento de marmitas entregues atenda aos
requisitos técnicos especificados no contrato.

6.9. A Fiscalizacdo Técnica ficara a cargo da Lucimar da Rosa Dutra, Nutricionista RT-UPA, e Michely Aline Jorge Espindola,
Nutricionista RT-HV.
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6.10. Fiscalizagdo Administrativa

6.10.1. As atividades do fiscal administrativo estardo em conformidade com o disposto no artigo 22 do Decreto Municipal n® 2.097,
de 23 de marco de 2023. De acordo com esse artigo, o fiscal administrativo € responsavel por acompanhar a execucgdo do
contrato sob o aspecto administrativo, assegurando que todas as obrigacdes e formalidades legais e contratuais sejam cumpridas.
Isso inclui a verificagdo do cumprimento de prazos, a conferéncia da documentagdo pertinente, o controle de pagamentos e a
gestdo de eventuais ajustes contratuais. O fiscal administrativo atua, assim, garantindo que o processo contratual transcorra de
maneira eficiente, sem comprometer a legalidade, a transparéncia e o bom andamento das obrigacdes envolvidas.

6.10.2. A Fiscalizagdo Administrativa ficard a cargo das funcionarias do setor de contratos: Evelin Loana Magro Lino e Gisele
Manvailer Silva.

6.11. Gestor do Contrato

6.11.1. As atividades do gestor de contrato estardo em conformidade com as disposi¢cdes estabelecidas no Decreto Municipal n°®
2.097, de 23 de marco de 2023, art. 20. Portanto, as acdes e decisdes do gestor de contrato deverdo ser pautadas pelo que esta
previsto nesse decreto, visando a transparéncia e ao cumprimento das obriga¢gfes contratuais de maneira eficaz e legal.

6.11.2. A Gestéo do Contrato ficara a cargo da Coordenadora de Gestao de Contratos Leila Lara Silva Escobar Tavares

7. Critérios de medicao e pagamento
Recebimento

7.1. O recebimento ndo implicard aceitacdo definitiva de eventual fornecimento posteriormente identificado como desconforme com as
exigéncias contratuais;

7.2. As refeicbes poderdo ser recusadas, total ou parcialmente, quando apresentarem desconformidade com as especificagtes,
quantidade, condigGes sanitarias, qualidade, temperatura, acondicionamento ou demais requisitos estabelecidos neste Termo de
Referéncia e no Contrato;

7.3. A fiscalizagdo contratual mantera registro das ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e adotar4 as providéncias
necessarias a correcao de eventuais falhas ou irregularidades;

7.4. A fiscalizacdo da execucgdo ndo afasta hem reduz a responsabilidade da Contratada pela perfeita execuc¢édo do objeto e pelos danos
decorrentes de sua atuacao.

7.5. O recebimento provisdrio ocorrerd no ato da entrega, mediante conferéncia suméria das condi¢des aparentes do fornecimento, sem
prejuizo da posterior verificagdo da conformidade e do atesto para fins de medicéo e pagamento

7.6. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias, a contar do recebimento da nota fiscal pela Administracédo, apés a
verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo mediante termo detalhado.

7.7. O prazo para a solugdo, pela contratada, de inconsisténcias na execug¢do do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobrancga equivalente, verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidacdo de despesa, ndo sera
computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do fornecimento nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucéo do contrato.

Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal, correra o prazo de 30 (trinta) dias para fins de liquidagdo, na forma desta secao, prorrogavel por igual
periodo, nos termos do art. 6°, § 2° do DECRETO N° 2.894, DE 19 DE JANEIRO DE 2024.

7.10. Para fins de liquidacao, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente apresentado
expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) O prazo de validade;
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b) A data da emisséo;

c) Os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

d) O periodo respectivo de execugéo do contrato;

e) O valor a pagar; e

f) Eventual destaque do valor de reteng6es tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidacéo da
despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da
regularizacdo da situagdo, sem énus ao contratante.

7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovacgédo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos
sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.13. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para:
a) verificar a manutencéo das condi¢fes de habilitacdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razdo que impeca a participagdo em licitagdo, no ambito da FUNSAUD, que implique proibigdo de contratar
com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUCAO NORMATIVA n° 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.14. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificagédo, por escrito, para
que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado
uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.15. Nao havendo regularizagéo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis
pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto & inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execugéo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato,
caso o contratado nao regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.18. O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa, conforme sec¢do
anterior, nos termos do art. 6° do DECRETO N° 2.894, DE 19 DE JANEIRO DE 2024.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do
prazo de pagamento e a data de sua efetiva realizacéo, mediante aplicagéo do IPCA - indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo.

Forma de pagamento

7.20. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.21. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.22. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacdo aplicavel.

7.23. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagéo do
pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.24. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrerd a
retengdo tributdria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentacdo de comprovacéo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.
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8. Critérios de selecao do fornecedor

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma
ELETRONICA, com adoc¢&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR GRUPO.

Exigéncias de habilitacao
8.2. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

8.2.1. Habilitacao juridica: Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territorio nacional;

8.2.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.2.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagcao
ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.2.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢cdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.2.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Uni@o e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020;

8.2.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.2.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbac¢édo no Registro onde tem sede a matriz;

8.2.8. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidacdo respectiva.
8.3. Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.3.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.3.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.3.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.3.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacédo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.3.5. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual/municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.3.6. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
Ccujo exercicio contrata ou concorre;

8.3.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.3.8. Caso o licitante n&o declare em campo proprio do sistema no ato do cadastramento das propostas, sera exigida da empresa
licitante na fase de habilitag&do a declaragcdo de ndo emprego de menores.
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8.3.9. Caso o licitante ndo declare em campo proprio do sistema no ato do cadastramento das propostas, sera exigida da empresa

licitante na fase de habilitagdo a declaragdo de inexisténcia de fatos supervenientes e impeditivos a contratacdo com a
administragdo publica.

8.3.10. Caso o licitante ndo declare em campo préprio do sistema no ato do cadastramento das propostas, sera exigida da
empresa licitante na fase de habilitagdo a declaragdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, de acordo com o artigo 93 da Lei n° 8.213/91, Lei dos Beneficios da
Previdéncia Social, e o artigo 63, inciso 1V, da Lei 14.133/2021.

8.4. Qualificacdo Econémico-Financeira

8.4.1. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagdo (art. 5°, inciso I, alinea “c”, da Instru¢cdo Normativa Seges/ME n° 116, de
2021), ou de sociedade simples;

8.4.2. Certiddo Negativa de Faléncia, Recuperacao Judicial e Extrajudicial de Crédito, expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

a) Caso ndo conste na Certiddo o prazo de validade da mesma, sera considerado o prazo de 60 (sessenta) dias contados
da data da sua emisséo;

b) Na hipo6tese de recuperacao judicial ou extrajudicial, as licitantes poderdo apresentar a certiddo de recuperacao judicial
ou extrajudicial positiva, devendo, ainda, anexar algum dos seguintes documentos:

(i) Certidao emitida pela instancia judicial competente, atestando que a empresa se encontra apta economicamente
e financeiramente a participar de certames licitatorios;

(iif) Comprovacédo do acolhimento judicial do plano de recuperacdo, nos termos do art. 58 da Lei n°® 11.101/2005
(em se tratando de empresas em recuperacéo judicial) ou:

(iii) Comprovacéo da homologacéo judicial do plano de recuperacéo (em se tratando de empresas em recuperacao
extrajudicial).

8.4.3. Balanco patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis relativas ao ultimo
exercicio social, comprovando;

8.4.4. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.4.4.1. A justificativa esta também compativel com o valor estimado e com a estrutura de risco efetivamente identificada
na andlise de riscos.

8.4.5. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderédo
substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura;

8.4.6. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para
transmissao da Escrituragéo Contabil Digital - ECD ao Sped,;

8.4.7. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo documento comprobatério de patrimdnio
liguido minimo de 10% do valor estimado da contratagdo, nos termos do art. 69, 8§ 4°, da Lei n® 14.133/2021.

8.4.8. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderao
substituir os demonstrativos contdbeis pelo balanco de abertura. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.4.9. Fundamenta-se na necessidade de verificar a capacidade econdmico-financeira da licitante para suportar as obrigacdes
decorrentes da futura contratacdo, reduzindo os riscos de inadimplemento, descontinuidade ou comprometimento da execucao
contratual. Considerando que o objeto consiste no fornecimento de marmitas e dietas especiais de natureza continua e
indispensaveis a assisténcia a saude, cuja interrupcdo pode ocasionar prejuizos a continuidade do atendimento aos usuarios do
Sistema Unico de Saide — SUS, a exigéncia mostra-se proporcional, razoavel e compativel com a complexidade, o valor estimado
da contratagdo e os riscos inerentes a execugao do contrato, atendendo ao disposto no art. 69 da Lei n® 14.133/2021.

8.5. Qualificacao Técnica

8.5.1. Alvara de Licenca Sanitaria vigente expedido pelo o municipio de Dourados, compativel com as atividades de producgéo e
fornecimento de refeicdes;
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8.5.2. Qualificagdo Técnico-Sanitaria: para fins de habilitacdo, a licitante deverd comprovar que dispde de estabelecimento
efetivamente destinado a producgéo das refei¢cdes objeto da contratacao, localizado no Municipio de Dourados/MS e regularmente
autorizado pela autoridade sanitaria competente para o exercicio das atividades pertinentes ao objeto.

8.5.2.1. A exigéncia prevista no item anterior refere-se exclusivamente ao estabelecimento que serd efetivamente
responsavel pela producao das refei¢cdes, ndo constituindo exigéncia quanto a sede, matriz ou domicilio empresarial da
licitante;

8.5.2.2. A comprovacao da regularidade sanitaria sera realizada mediante apresentacdo de Alvara ou Licenga Sanitaria
efetivamente expedido e vigente, emitido pela autoridade competente, correspondente ao estabelecimento produtor
indicado pela licitante e compativel com as atividades de producédo, manipulagdo, preparacédo, acondicionamento e
fornecimento das refei¢cdes objeto da contratacao;

8.5.2.3. O documento apresentado devera permitir a identificagdo inequivoca do estabelecimento produtor e da atividade
para a qual se encontra autorizado;

8.5.2.4. O estabelecimento produtor podera corresponder a matriz, filial ou outro estabelecimento cuja disponibilidade
juridica e operacional para execucdo do objeto seja comprovada pela licitante, desde que situado no Municipio de
Dourados/MS, devidamente autorizado e efetivamente destinado a producéo das refei¢cdes objeto da contratagéo.

8.5.2.5. Ndo serd admitida, para fins de habilitacdo, a apresentagdo de protocolo, requerimento, comprovante de
solicitagdo de emissdo ou renovagdo ou documento equivalente que demonstre apenas pedido perante a autoridade
sanitaria, salvo se a legislacdo sanitaria aplicavel conferir expressamente ao referido documento eficacia suficiente para
autorizar o regular exercicio da atividade.

8.5.2.6. O estabelecimento produtor indicado e comprovado na fase de habilitacdo devera ser aquele efetivamente
utilizado para a producao das refei¢cdes durante a execugao contratual;

8.5.2.7. Eventual substituicdo do estabelecimento produtor durante a execugdo dependerd de prévia anuéncia da
CONTRATANTE e da comprovagdo de que a nova unidade atende integralmente as condig8es territoriais, técnicas,
operacionais e sanitarias previstas neste Termo de Referéncia e no instrumento convocatorio.

8.5.2.8 A apresentacdo de documentagdo sanitaria correspondente a estabelecimento diverso daquele indicado para a
efetiva producéo das refeicdes ndo atendera a exigéncia de qualificacao técnico-sanitaria prevista neste item.

8.5.3. Certidao de Registro e Regularidade — CRR da pessoa juridica licitante, expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas
— CRN competente, dentro do prazo de validade, correspondente a jurisdicdo em que a pessoa juridica exerce as atividades
sujeitas a fiscalizacéo profissional, contendo as informacgdes exigidas pela regulamentacédo do Sistema CFN/CRN.

8.5.3.1. Para fins de qualificagdo técnico-profissional, a licitante devera indicar o profissional nutricionista que assumira a
responsabilidade técnica pelas atividades de alimentacdo e nutricdo relacionadas a execucdo do objeto, mediante
apresentacdo de documento contendo seu nome e numero de inscricAo no Conselho Regional de Nutricionistas
competente, acompanhado da comprovacao de sua habilitagdo e regularidade profissional.

8.5.3.2 Para fins de habilitacdo, ndo sera exigida a comprovacao de vinculo empregaticio, societario ou contratual
entre a licitante e o profissional indicado, devendo tal vinculo ser comprovado pela adjudicataria previamente a
assinatura do contrato.

8.5.3.3. A eventual identificacdo de Nutricionista Responsavel Técnico na Certiddo de Registro e Regularidade — CRR da
pessoa juridica ndao implicar4 obrigatoriedade de que o profissional nela indicado seja 0 mesmo profissional apresentado
para assumir a responsabilidade técnica pela futura execugdo contratual, desde que atendidas as exigéncias de
habilitacdo e, previamente a assinatura do contrato, seja comprovado o vinculo do profissional indicado e a regular
assuncéo da responsabilidade técnica, na forma da regulamentagéo do Sistema CFN/CRN.

8.5.4. Comprovagéo de aptidéo para o fornecimento de marmitex similares de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente
ou superior ao objeto desta contratagdo, por meio da apresentacdo de atestados por pessoas juridicas de direito publico ou
privado. Para fins de comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as
seguintes caracteristicas minimas:

a) ldentificagdo da empresa ou 6rgdo contratante, bem como da empresa contratada, ambas com sua razdo social,
ndmero do CNPJ e endereco;

b) Descrigdo dos fornecimentos que foram realizados;

c) Periodo de execugéo do fornecimento;
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d) Assinatura do responsavel legal.
8.5.4.1. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.5.4.2. O fornecedor disponibilizard todas as informag¢des necesséarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual
do Contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.6. E condicao para a assinatura do contrato a apresentacdo dos seguintes documentos:

8.6.1. Comprovacao do efetivo vinculo entre a adjudicataria e o nutricionista indicado para assumir a responsabilidade técnica
pelas atividades relacionadas a execucéo do objeto, admitindo-se, conforme a natureza da relacao juridica:

| — registro em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social — CTPS ou outro documento idéneo comprobatério do vinculo
empregaticio;

Il — contrato social ou instrumento equivalente, quando o profissional integrar o quadro societario da empresa; ou
IIl — contrato de prestagdo de servigos ou outro instrumento juridico idoneo admitido pela legislacéo aplicavel.

8.6.2. Quando exigivel pelas normas do Sistema CFN/CRN, devera ser apresentada documentagdo expedida pelo Conselho
Regional de Nutricionistas competente que comprove a regular assungdo da responsabilidade técnica pelo profissional indicado
para a execuc¢ao do objeto.

8.6.2.1. O profissional cuja vinculagdo seja comprovada previamente a assinatura do contrato devera corresponder, em
regra, aquele indicado na fase de habilitagdo, admitida sua substituicdo por outro profissional que atenda integralmente as
exigéncias de habilitagdo e as normas profissionais aplicaveis, mediante justificativa e prévia aceitagdo da
CONTRATANTE.

8.6.2.2. As condicdes de habilitacdo e regularidade profissional do Nutricionista Responséavel Técnico, bem como seu
vinculo com a CONTRATADA e a correspondente responsabilidade técnica, deverdo ser mantidas durante toda a
execucgdo contratual, observadas as regras aplicaveis a eventual substituicdo do profissional.

9. Estimativas do Valor da Contratacao
Valor (R$): 3.740.780,58

9.1. A pesquisa de pregos buscou abranger o maior nimero possivel de fontes, com o objetivo de refletir, com a maior fidedignidade, os
valores efetivamente praticados no mercado para o objeto desta contratacao.

9.2. Para a composi¢do do valor estimado, foram realizadas pesquisas de precos de acordo com o Decreto Municipal 787/2021, que
dispBe sobre os procedimentos administrativos para a realizacdo de pesquisa de pre¢os para a aquisicdo de bens e servigos pelo
Municipio de Dourados e suas autarquias e fundacdes, tais como:Comprasgo, banco de pre¢os e contratos anteriores da instituicao.

9.3. A partir dos valores obtidos, procedeu-se ao tratamento estatistico dos dados, com céalculo de média simples, desvio padrao, limites
superior e inferior e, ao final, média saneada, mediante exclusédo de valores que se situaram abaixo ou acima dos limites estabelecidos.
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GRUPO 1

Item Catserv Descricao do objeto Unid. Quant. V. Unit V. Total

Contratagdo de empresa especializada em
fornecimento de refei¢cdo para: marmitex

01 3697 . . . Unid. 136.527 [R$ 24,94 R$ 3.404.983,38
almoco/janta, dietas normais para
pacientes/acompanhantes e funciondrios
Contratacdo de empresa especializada em
f i to de refeica : it
02 3697 | Orecimento de releieao para marmiex: g | 13320 |[R$2521  |R$  335.797,20

almoco/janta, dietas especiais para
pacientes

*EM CASO DE DIVERGENCIA ENTRE AS ESPECIFICACOES DO OBJETO CONSTANTES NESTE TERMO DE REFERENCIA E O RESPECTIVO
CcODIGO DO CATALOGO DE SERVICOS (CATSERV) DO COMPRASNET, PREVALECEM AS ESPECIFICACOES NESTE TERMO DE
REFERENCIA.**

10. Adequacdo orcamentaria

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Or¢camento deste
exercicio, de repasses financeiros feitos pela Secretaria Municipal de Saude de Dourados (Fundo Municipal de Saude) a Fundacao de
Servigos de Saude de Dourados - FUNSAUD, por meio da dotagdo abaixo discriminada:

10.1.1. Dotagdo Orgamentaria para o exercicio financeiro de 2026, Contrato de Gestdo n° 209/2022/SEMS/PMD de 05/08/2022
(PROCESSO DE LICITAGAO n° 174/2022 Inexigibilidade de Licitag&o n® 007/2022).

11. DO REAJUSTE

11.1. Os pregos inicialmente contratados s&o fixos e reajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento estimado, em 30/06
/2026.

11.2. Apods o interregno de um ano, e independentemente de pedido da Contratada, os precos iniciais serdo reajustados, mediante a
aplicaco, pelo Contratante, do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e
concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

11.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o0 interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo
reajuste.

11.4. No caso de atraso ou ndo divulgagao do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a importancia calculada
pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferencga correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

11.5. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

11.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser
utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituigdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

11.7. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do
valor remanescente, por meio de termo aditivo.

11.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.
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12. OBRIGACOES DA CONTRATADA

12.1. A contratada responsabilizar-se-a integralmente pela execucdo dos servicos objeto deste Termo de Referéncia,
observando a legislacao vigente, as hormas sanitarias aplicaveis, as disposicdes do Edital e do Contrato, bem como as
orientacdes da equipe de Nutricdo da contratante.

12.2. Responsabilidade Geral e Equipamentos

12.2.1. Disponibilizar e manter todos os equipamentos, utensilios, recipientes térmicos e demais materiais necessarios a perfeita
execucdo da prestacdo de servigcos de fornecimento de marmitex, em perfeitas condigbes de funcionamento, conservagéo e
higiene.

12.2.2. Substituir imediatamente qualquer equipamento, utensilio ou material que apresente defeito, desgaste ou condicdes
inadequadas de uso, sem prejuizo da continuidade da prestacéo de servigos de fornecimento de marmitex.

12.2.3. Manter identificados os equipamentos de sua propriedade quando utilizados nas dependéncias da contratante.

12.2.4. Responsabilizar-se pela manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados na execucdo contratual,
apresentando certificados de manutencao e calibragdo, quando aplicavel.

12.3. Boas Praticas e Normas Sanitarias

12.3.1. Cumprir integralmente as Boas Praticas para Servi¢os de Alimentagdo previstas na RDC n° 216/2004, RDC n° 275/2002
da ANVISA e demais legislacdes sanitarias federais, estaduais e municipais aplicaveis.

12.3.2. Manter condi¢des adequadas de higiene durante todas as etapas de recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo,
transporte e distribuicdo das refei¢fes.

12.3.3. Garantir que todos os manipuladores de alimentos atendam aos requisitos de higiene pessoal, saude ocupacional,
uniformizacéo e utilizagdo de Equipamentos de Prote¢do Individual (EPIs), conforme legislag&o vigente.

12.3.4. Manter disponiveis e atualizados o Manual de Boas Praticas, Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) e demais
documentos obrigatérios exigidos pelos 6rgaos de fiscalizacéo.

12.4. Equipe de Trabalho

12.4.1. Designar preposto responsavel pela execug¢do contratual, com poderes para representar a contratada perante a
contratante.

12.4.2. Manter quantitativo de profissionais suficiente para garantir a execug¢ado continua da prestagdo de servicos de fornecimento
de marmitex, providenciando substituicdes imediatas em casos de faltas, férias, licengas ou desligamentos.

12.4.3. Cumprir integralmente as obrigacGes trabalhistas, previdenciarias, fiscais e de seguranga do trabalho relativas aos seus
empregados.

12.4.4. Afastar imediatamente e substituir, mediante solicitacdo fundamentada da CONTRATANTE, o colaborador cuja conduta ou
atuacao comprometa a adequada execucao do objeto contratual ou o regular funcionamento das atividades, observadas as
disposicdes legais e trabalhistas aplicaveis.

12.5. Padrdo de Alimentacdo

12.5.1. Cardapios

12.5.1.1. Além da elaboracéo dos cardapios, ja prevista neste Termo de Referéncia, quaisquer alteragées nos cardapios
previamente aprovados deverdo ser comunicadas por escrito, acompanhadas da respectiva justificativa técnica, ficando
condicionadas a aprovagado da equipe de Nutricdo da contratante.

12.5.1.2. Deverdo ser previstos cardpios diferenciados, com sobremesas, para as refeicdes em datas comemorativas e
outras ocasides especiais, sem custos adicionais, incluindo, quando solicitado pela contratante, eventos institucionais ou
situagbes especificas. Dentre as datas comemorativas incluem-se, exemplificativamente, Sexta-feira Santa, Pascoa, Ceia
de Natal e Natal, Ceia de Ano Novo e Ano Novo, Dia das Maes, Dia dos Pais, Dia do Trabalhador, Dia das Mulheres, Dia
da Enfermagem, Festa Junina, Dia do Servidor Publico, além dos eventos realizados mensalmente na Instituicdo e de
outras datas especiais previamente comunicadas pelo Setor de Nutricdo e Dietética (SND) da contratante.
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12.5.2. Preparo, Transporte e Distribuicao
12.5.2.1. Cumprir rigorosamente os horarios estabelecidos para entrega das refeicoes.

12.5.2.2. Entregar amostras das preparagdes que serdo inseridas ou alteradas no cardapio para avaliagdo sensorial e
aprovacdo pela equipe de Nutricdo da contratante, antes de sua disponibilizacdo aos pacientes, acompanhantes e
funcionarios, promovendo a imediata substituicdo ou adequacéo da preparacao quando houver reprovacao.

12.5.2.3. Transportar e acondicionar as refeicdes em recipientes térmicos e embalagens apropriadas, integros,
higienizados e de uso exclusivo para alimentos, devidamente identificados quanto ao tipo de dieta, quando aplicavel, de
modo a garantir a padronizacéo, qualidade, quantidade, apresentacéo e aceitabilidade das refei¢cdes fornecidas.

12.5.2.4. As preparacgBes proteicas deverdo seguir os padrées de porcionamento definidos pela contratante, ndo sendo
admitidos cortes excessivamente finos, fragmentados ou em desacordo com o padrdo previamente estabelecido.

12.5.2.5. A contratada devera manter estoque minimo de insumos e géneros alimenticios compativel com a demanda
contratada, de forma a assegurar a continuidade do fornecimento, inclusive em situa¢cdes excepcionais ou de
intercorréncias logisticas.

12.6. Controle de Qualidade
12.6.1. Manter registros dos controles de temperatura de todas as etapas do processo produtivo.
12.6.2. Disponibilizar os laudos laboratoriais e demais documentos técnicos sempre que solicitados.

12.6.3. Substituir imediatamente qualquer refeicdo considerada inadequada quanto a qualidade, temperatura, quantidade,
apresentacao ou seguranca alimentar.

12.6.4. A contratada deverd comunicar imediatamente a contratante qualquer ocorréncia que possa comprometer a qualidade, a
seguranca dos alimentos ou a continuidade da prestacdo de servicos de fornecimento de marmitex, adotando prontamente as
medidas corretivas cabiveis.

12.7. Situacdes de Emergéncia

12.7.1. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagfes emergenciais, tais
como falta de agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros eventos, assegurando a continuidade
da prestacao dos servi¢os de fornecimento de marmitex estabelecidos neste Termo de Referéncia.

12.8. Obriga¢cdes Suplementares

12.8.1. Manter, durante toda a execugdo do contrato, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacéo exigidas na licitagdo, em
compatibilidade com as obriga¢gfes assumidas.

12.8.2. Reparar, corrigir, remover, substituir ou reexecutar, as suas expensas e sem Onus para a contratante, no todo ou em
partes, o que esteja em desacordo com as especificacdes neste Termo de Referéncia, normas sanitarias ou determinagées da
fiscalizacéo.

12.8.3. Fornecer, sempre que solicitado pela contratante, documentos, informacdes técnicas, registros operacionais, estatisticas
de consumo, demonstrativos de custos, controles de producdo e demais informag¢des necessarias ao acompanhamento e
fiscalizag@o da execucéo contratual.

12.8.4. Permitir o livre acesso dos fiscais do contrato, nutricionistas da contratante e autoridades sanitarias as areas de
recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, porcionamento, transporte e distribuicdo das refeigGes, observadas as
normas de biosseguranga e paramentacao.

12.8.5. Realizar, para fins de faturamento, o controle das refei¢cdes efetivamente fornecidas e consumidas, prevalecendo, em caso
de divergéncia, os registros oficiais da contratante.

12.8.6. Atender imediatamente as determinacdes da fiscalizacédo, promovendo as corre¢des necessérias e adotando as medidas
corretivas e preventivas cabiveis, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades previstas no contrato.

12.8.7. Executar a prestagdo de servicos de fornecimento de marmitex em conformidade com as especificages técnicas deste
Termo de Referéncia, com as Boas Praticas de Fabricagdo (BPF), Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), Manual de
Boas Praticas e demais normas sanitarias vigentes.
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12.8.8. Responsabilizar-se integralmente pelos danos decorrentes de falhas na execugdo da prestacdo de servicos de
fornecimento de marmitex, inclusive aqueles relacionados a contaminagdo de alimentos, surtos de Doencas Transmitidas por
Alimentos (DTA), inadequacgédo das dietas ou descumprimento da legislacdo sanitéria.

12.9. Responsabilidade Civil

12.9.1. A contratada € a Unica responsavel pela execugéo da prestacéo de servigos de fornecimento de marmitex, respondendo
por quaisquer danos causados a contratante, a terceiros ou aos usudrios, decorrentes da atuagao de seus empregados, prepostos
ou da execucéo contratual.

12.9.2. A contratada responsabilizar-se-a integralmente pela qualidade e seguranca das refeigcGes fornecidas, respondendo por
falhas na qualidade dos alimentos, contaminacdo, deterioracdo, intoxica¢do alimentar, inadequacdo das dietas e demais
irregularidades decorrentes da execu¢éo do contrato.

12.9.3. A contratada respondera integralmente pelos prejuizos decorrentes da inobservancia das normas sanitarias e de
seguranca alimentar, ainda que decorrentes de falha de seus empregados, prepostos ou terceiros por ela contratados.

12.10. Descricao dos Materiais

12.10.1. A contratada devera garantir a preservacao da qualidade microbiolégica e a integridade dos alimentos transportados,
utilizando dispositivos tecnicamente desenvolvidos para atender aos preceitos da seguranca alimentar e da inocuidade dos
alimentos.

12.10.2. Os materiais utilizados para 0 envase e porcionamento das preparagfes alimenticias devem atender aos parametros de
qualidade, visando a seguranca alimentar e a higiene sanitéria.

12.10.3. Para tanto, deve-se observar a composicdo da matéria-prima dos recipientes (material atoxico), a capacidade
volumétrica, a resisténcia do material as diferentes temperaturas e preparacdes, a utilizacdo de materiais que preservem a
temperatura e as caracteristicas dos alimentos, bem como a funcionalidade dos recipientes para atender as necessidades dos
pacientes, sem oferecer riscos a sua integridade e promovendo maior autonomia.
12.10.4. Descricao detalhada dos materiais a serem fornecidos e utilizados:

12.10.4.1. Sal em saché de 1 g.

12.10.4.2. Azeite de oliva extravirgem em saché de 4 ml, com acidez maxima de 0,4%.

12.10.4.3. Molho vinagrete em saché de até 20 ml.

12.10.4.4. Garfo, faca e colher descartaveis, embalados individualmente para cada dieta solicitada.

12.10.4.5. O caldo de feijdo destinado as dietas brandas devera ser acondicionado em marmitex individual devidamente
lacrada, a fim de evitar extravasamentos, ou conforme solicitado pelas unidades, de acordo com o quadro abaixo.

TIPO DE VASILHAME/ TIPO DE

APACIDADE
ALIMENTO ¢ ¢

UTENSILIO MATERIAL

Descartavel
Salada marmitex c/ tampa 200 ml
(cristal)

Marmitex descartavel de isopor
retangular com 4 a 5 divisérias - com
boa vedacdo

ou

Marmita redonda N7/N8/N9
Refeicéo Marmita descartavel, de isopor com boa pequena/média/grande

vedacao
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* conforme solicitacdo de cada

e guardanapo

unidade
Cgldo do feijao - marmitex ¢ tampa Cumbuca.termlca descartavel coan 200 ml / 300 ml
dietas brandas tampa, de isopor e com boa vedacao.
kit com garfo, faca, colher e
Talheres guardanapo ou kit com colher Kit individual descartavel lacrado pequeno/grande

a) Pote plastico ¢/ tampa cristal 200 ml (salada)

b) Marmita Isopor Descartaveis Redonda (Padrédo de modelo N7 N8 N9)

_///
¢) Marmita Isopor 4 divisérias HF 100/4 1.100 ml

—

s

d) Cumbuca Térmica Isopor 200 ml /300 ml- Pote Térmico com tampa (caldo de feijao)

e) Talheres de plastico no pacote com guardanapo

I L I
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12.11. Sugestdes para composicao dos cardapios:

12.11.1. PROTEINAS: Carnes (suinos e bovinos), ovos, aves e peixes.

PREPARACOES TIPOS DE CORTE E PROTEINAS
Alméndegas (assadas ou cozidas) ao molho Patinho

Bife a milanesa - para funcionarios Coxdo mole, alcatra.

Bife a parmegiana Coxao mole, alcatra.

Bife a role Coxao duro, coxdo mole, alcatra ou patinho.
Bife ao molho Coxdao duro, coxdo mole, alcatra ou patinho.
Bife grelhado Alcatra

Carne assada Cox&o duro e lombo suino

Carne para preparagdo como estrogonofe e

Alcatra, frango, Patinho.
outras com molho branco

Carne para preparagao para arroz carreteiro Coxdo duro, coxdo mole, alcatra ou patinho

Filé de frango grelhado (s/ osso e pele), &

. L Frango desossado
parmegiana - para funcionarios

Filé de peixe; grelhado com molho Pescada, merluza, posta de pintado.
Frango assado Coxa e sobre coxa

Frango ao molho Coxa e sobre coxa

Galinhada Peito de frango

Lasanha a bolonhesa Coxao mole, patinho.

Lasanha de frango Peito / filé de frango desfiado
Panqueca de carne moida Coxao mole, patinho

Quibe de carne moida recheado Cox&o mole, patinho

Carne moida refogada Patinho
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Feijoada para funcionarios

Paleta, pernil e defumados (bacon, calabresa,
orelha)

Carne suina

Paleta, pernil, bisteca

Frito, cozido, chapeado, mexido

Ovos

Proteina texturizada de soja

Estrogonofe de soja, carne moida vegana, torta

12.12. Saladas, guarni¢cdes e sobremesas (frutas/doces):

Categoria

Itens

Saladas (Legumes/Leguminosas/Tubérculos)

NOTA: Mensalmente, deverdo ser oferecidos itens
distintos dentre as sugestdes apresentadas,
observando-se a sazonalidade e a safra dos produtos,
de forma a garantir diversidade, variedade e baixa
repeticido das opcdes ao longo do periodo,
contemplando de maneira abrangente os diferentes
itens relacionados na lista apresentada.

Abdbora; Abobrinha; Batata; Batata-doce; Berinjela;
Card; Cenoura; Chuchu; Feijdo branco; Feijao fradinho;
Gréo-de-bico; Lentilha; Mandioca; Mandioquinha; Milho
verde; Pepino; Pimentdo; Quiabo; Tomate; Vagem;
Rabanete; Couve-flor; Beterraba; Repolho

Guarnicdes

Abobrinha a doré; Batata (sauteé, palha, chips e frita);
Berinjela a milanesa; Brocolis alho e 6leo; Batatas ao
murro; Bolinho de arroz; Cenoura a Vichy; Couve
manteiga refogada; Couve-flor com molho branco;
Creme de milho; Espinafre ao alho e éleo; Farofa de
cenoura; Farofa de gréo-de-bico; Farofa de couve;
Farofa de ovos; Mandioca frita; Panassé de legumes;
Polenta; Puré de batatas; Puré de mandioca; Puré de
abobora madura; Puré de batata/abdbora; Puré de
cenoura; Espaguete com orégano; Talharim ao alho e
6leo; Macarrdo ao molho; Torta de espinafre com
requeijdo; Souflée de vegetais; Vagem a Juliana;
Legumes a Portuguesa

Sobremesas (Frutas)

NOTA: Fornecidas apenas em dias especiais, com
solicitagdo prévia da contratante.

Abacate (creme); Pera; Maca; Goiaba; Banana; Caqui;
Laranja Pera/Bahia; Mamao; Melancia; Meldo; Salada
de frutas; Uva; Ameixa; Abacaxi; Kiwi; Manga a francesa

Sobremesas (Doces)

NOTA: Devem ser fornecidas nos dias especiais e nas
datas comemorativas ndo listadas neste TR com
solicitacdo prévia da contratante.

Arroz doce; Doce de abdbora cremoso; Manjar branco
com calda e ameixa; Mousse; Pavé; Pudim; Rocambole
recheado com doce de leite; Romeu e Julieta; Sorvete
de massa; Tortinha de frutas; Brigadeiro; Beijinho; Doce
de leite; Torta; Doce de banana; Doce de mamao; Nega
maluca; Suspiros; Picolé

12.14. Das Obrigacdes da Contratante:
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12.14.1. A distribuicdo das refeicbes serda de responsabilidade da contratante, observados os horérios estabelecidos. No
porcionamento das refeigbes, deverdo ser observadas a padronizacdo e a apresentagdo das por¢des, bem como o controle de
tempo x temperatura.

12.14.2. Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do primeiro ao
ltimo comensal.

12.14.3. Proporcionar a Contratada todas as condi¢cdes necessérias ao pleno cumprimento das obrigacdes decorrentes da
presente licitagcdo;

12.14.4. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com o Contrato e seus anexos;
12.14.5. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia e no Contrato;

12.14.6. Notificar a Contratada, por escrito, sobre vicios, defeitos, incorregdes, imperfeices, falhas ou irregularidades verificadas
na execuc¢do do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas
expensas, certificando-se de que as soluc¢des por ela propostas sejam mais adequadas;

12.14.7. Acompanhar, fiscalizar e controlar a execugao do contrato por meio de servidor(es) formalmente designado(s);

12.14.8. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que diz respeito a parcela incontroversa da execugéo do objeto,
para efeito de liquidac@o e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e
guantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133/2021;

12.14.9. Registrar, documentar e manter histérico das ocorréncias relevantes relativas a execugéo contratual;

12.14.10. Garantir o acesso dos empregados da Contratada aos locais de entrega, desde que devidamente identificados e
autorizados;

12.14.11. Atestar as notas fiscais apds a conferéncia e verificagdo da conformidade dos produtos entregues;

12.14.12. Comunicar formalmente a contratada quaisquer irregularidades constatadas no fornecimento, para fins de correcdo ou
substituicao;

12.14.13. Efetuar o pagamento & Contratada do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo, forma e condi¢des
estabelecidas neste Termo de Referéncia e no Contrato;

12.14.14. Realizar o recebimento provisorio e definitivo do objeto, nos termos da legislacéo aplicavel;

12.14.15. Recusar, total ou parcialmente, os produtos que estejam em desacordo com est Termo de Referéncia, edital, proposta
ou contrato;

12.14.16. Aplicar as san¢bBes administrativas cabiveis previstas na Lei e no contrato quando configuradas hip6teses de
descumprimento contratual;

12.14.17. Promover alteragdes contratuais nos limites legais e comunicar previamente a Contratada eventuais ajustes relevantes
no cronograma de entrega;

12.14.18. Cientificar o 6rgdo de representacéo judicial da FUNSAUD para adocdo das medidas judiciais cabiveis quando do
descumprimento de obrigag6es pela Contratada;

12.14.19. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamages relacionadas a execucgdo do Contrato no prazo
de 1 (um) més a contar da conclusdo da instrucdo do requerimento, admitida a prorrogagdo motivada por igual periodo,
ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa
execuc¢do do ajuste;

12.14.20. Responder eventuais pedidos de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pela Contratada no prazo
maximo de 30 (trinta) dias, contado a partir da conclusédo da instrucdo do requerimento, admitida a prorrogagcdo motivada, por
igual periodo;

12.14.21. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda que
vinculados a execuc¢éo do Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, seus
empregados, prepostos ou subordinados.
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13. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

13.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, a licitante ou a contratada que:
a) dar causa a inexecucéao parcial do contrato;

b) dar causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracédo, ao funcionamento dos servigos publicos ou
ao interesse coletivo;

c) dar causa a inexecucéo total do contrato;
d) deixar de entregar a documentacgdo exigida para o certame;
e) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

f) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratacdo, quando convocado dentro do prazo de
validade de sua proposta;

g) ensejar o retardamento da execu¢do ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;

h) apresentar declaragao ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaragéo falsa durante a licitagdo ou a
execugédo do contrato;

i) fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

j) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

k) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo;

1) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
13.2. Serédo aplicadas ao responsavel pelas infrag6es acima descritas as seguintes sangoes:

13.2.1. Adverténcia, quando a contratada der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que nao se justificar a imposicao
de penalidade mais grave;

13.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c”, “d”, “e”, “f" e “g”, do
subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar ou
contratar no ambito da Administragéo Publica direta e indireta do ente federativo que tiver aplicado a sancéo, pelo prazo maximo
de 3 (trés) anos;

13.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “h”, “i", “j", “k”
e “I" do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c”, “d”, “e”, “f" e “g” que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave, e
impedira o responsavel de licitar ou contratar no &mbito da Administrag@o Publica direta e indireta de todos os entes federativos,
pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos;

13.2.4. Multa:

13.2.4.1. Moratoria, para as infracdes descritas na alinea “g”, de 0,5% (meio por cento) até 30% (trinta por cento) por dia
de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

13.2.4.2. Moratéria de 0,5% (meio por cento) até 30% (trinta por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do
contrato, pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao, suplementac¢édo ou reposi¢do da garantia;

13.2.4.2.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administracdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n°
14.133, de 2021.

13.2.4.3. A multa compensatéria sera aplicada nas hipdteses de descumprimento de obrigagBes contratuais ou nos casos
decorrentes de atos praticados no procedimento licitatério ou na contratacdo direta, por qualquer das infracdes
administrativas previstas no art. 155 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, sendo estabelecida em razdo do grau de
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importancia da obrigacdo desatendida, objetivando-se a compensacéo das eventuais perdas nas quais a Administracéo
tenha incorrido, e ndo poderd ser inferior a 0,5% (meio por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do
contrato.

13.2.4.4. A aplicacdo de multa de mora ndo impedirda que a Administragcdo a converta em compensatoria e promova a
extingdo unilateral do contrato com a aplicagdo cumulada de outras san¢des previstas na legislacéo vigente.

13.3. A aplicagdo das sangfes previstas neste instrumento ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigacdo de reparagao integral do dano
causado a contratante.

13.4. Todas as sangfes previstas neste instrumento poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

13.5. Antes da aplicacdo da multa, serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contados da data de sua
intimacao.

13.6. Se a multa aplicada e as indenizag6es cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pela contratante a
contratada, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

13.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacao enviada pela autoridade competente.

13.8. A aplicagdo das sancgOes realizar-se-a4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa a contratada,
observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento
de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

13.8.1. Para a garantia da ampla defesa e do contraditorio, as notificacdes seréo enviadas eletronicamente para os enderecos de
e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

13.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo considerados de uso
continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicagfes a eles comprovadamente enviadas.

13.9. Na aplicacao das sanc¢des serdo considerados:
13.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
13.9.2. As peculiaridades do caso concreto;
13.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
13.9.4. os danos que dela provierem para a contratante; e
13.9.5. A implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes dos érgédos de controle.

13.10. Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e contratos da
Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e a autoridade competente definidos na referida Lei.

13.11. A personalidade juridica da contratada podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar,
encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste instrumento ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos
os efeitos das sang@es aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administracéo, a
pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagcdo de coligagcdo ou controle, de fato ou de direito, com a contratada,
observados, em todos os casos, o contraditdrio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

13.12. A contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sanc¢édo, informar e manter
atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e
Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

13.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

13.13. As sanc¢bes de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de
reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

13.14. Os débitos da contratada para com a Administragdo contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo
inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste
mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que a contratada possua com o mesmo 6rgdo ora contratante, na forma da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.
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14. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PCA

14.1. No ano de 2025 néo foi elaborado um Plano Anual de Contrata¢des para ser executado em 2026. Portanto, ndo houve previsdo da
contratacdo de empresa especializada no fornecimento de marmitas.

14.2. A elaboragdo do Plano de Contratag6es Anual da Fundagédo de Servigo de Salde de Dourados/FUNSAUD, para o ano de 2025, ndo
foi concluida em razdo da auséncia de regramento municipal competente e por conter falhas por ndo abranger a totalidade dos gastos
previstos para o presente ano.

14.3. Em 08 de agosto de 2025, foi publicado o Decreto n° 357, dispondo sobre o Plano de Contratag6es Anual de bens, servicos, obras e
solugBes de tecnologia da informacdo e comunicagdo no ambito da Administragdo Publica Direta e Fundacional do Poder Executivo
Municipal.

14.4. O referido Decreto n°® 357, de 08 de agosto de 2025, dispde em seu artigo 20 que 0 mesmo passara a vigorar em 01 de janeiro de
2026.

14.5. Dessa forma, por ndo haver Decreto Municipal regulamentador vigente para o exercicio de 2025, a FUNSAUD né&o elaborou o PCA
a ser executado em 2026. Assim sendo, em atencdo ao Decreto n° 357, de 08 de agosto de 2025, a Fundacao de Servigos de Saude de
Dourados elaborara seu Plano de Contratacdes Anual em 2026, com vigéncia prevista para o exercicio de 2027.

15. Justificativa Técnica
15.1. Da localizacao do estabelecimento produtor

15.1.1. A exigéncia de que o estabelecimento responsavel pela producdo das refeicbes esteja localizado no Municipio de
Dourados/MS decorre das caracteristicas técnicas, sanitarias e operacionais da contratacdo, que envolve o fornecimento continuo
de refeicbes prontas e dietas especificas destinadas a pacientes, acompanhantes e profissionais das unidades de salde
administradas pela FUNSAUD, em funcionamento ininterrupto.

15.1.2. A proximidade entre o estabelecimento produtor e as unidades destinatérias contribui para que as etapas de producéo,
acondicionamento, transporte e entrega sejam realizadas em tempo compativel com a natureza perecivel do objeto, favorecendo
a preservacao da temperatura, da qualidade, da integridade das preparagfes e das condi¢8es higiénico-sanitarias das refeicdes,
bem como reduzindo os riscos associados ao prolongamento do tempo de transporte.

15.1.3. A medida também se justifica pela necessidade de resposta célere as intercorréncias inerentes a execucgao, incluindo
reposicdo ou substituicdo de refei¢cdes, inadequacdo de preparacgles, alteragbes das necessidades alimentares dos pacientes,
aumento extraordinario da demanda, fornecimentos adicionais e ocorréncias relacionadas ao transporte, inclusive em periodos
noturnos, finais de semana e feriados.

15.1.4. Tais circunstancias assumem especial relevancia no ambiente hospitalar, considerando que parte das refeicdes é
destinada a pacientes internados, inclusive submetidos a dietas especificas definidas de acordo com suas necessidades
assistenciais, o que exige maior rigor quanto a seguranga alimentar, a adequacdo das preparagdes e a continuidade do
fornecimento.

15.1.5. A exigéncia restringe-se, portanto, a localizagdo do estabelecimento que efetivamente realizara a producéo das refeigdes,
ndo alcancando a sede, matriz ou domicilio empresarial da licitante, que podera estar situada em qualquer localidade, desde que
disponha de estabelecimento produtor em Dourados/MS que atenda integralmente as condi¢cdes técnicas, operacionais e
sanitarias estabelecidas para a contratagéao.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MICHELY ALINE JORGE ESPINDOLA
Nutricionista/RT-HV

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 13/10/2026 as 17:01:05.

LUCIMAR DA ROSA DUTRA
Nutricionista/RT - UPA

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/10/2026 as 15:38:35.

Despacho: Elaborado por:

ROSELI YUKIE SATO BARBOSA

Assistente Administrativo

1Y
&f Assinou eletronicamente em 13/10/2026 as 15:41:41.

Despacho: Analisado por:

MARCIO ROMEIRO DE AVILA

Coordenador de Planejamento de Compras

b
tf Assinou eletronicamente em 13/10/2026 as 15:35:31.
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