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EDITAL DE CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO
DA AGRICULTURA FAMILIAR

O ESTADO do PARANA, por intermédio do Instituto Paranaense de Desenvolvimento
Educacional - FUNDEPAR, torna publico que realizara CHAMADA PUBLICA PARA
CREDENCIAMENTO nos seguintes termos:

CHAMADA PUBLICA PARA Inicio do Credenciamento:

CREDENCIAMENTO: Das 09h00 min do dia 01/08/2024

Encerramento do Credenciamento:
001/2024
As 17h00 min do dia 21/08/2024

Sera sempre considerado o horario de Brasilia (DF) para

todas as indicagbes de tempo constantes neste edital.

1. OBJETO:
A presente CHAMADA PUBLICA tem por objeto o CREDENCIAMENTO de fornecedores da agricultura familiar
para entrega de géneros alimenticios para a alimentagao escolar da rede publica estadual.

1.1 Esta disponibilizado na pagina do Fundepar www.fundepar.pr.gov.br o link de acesso ao Sistema
Eletrénico Merenda, indicando a tela para credenciamento permanente de interessados e fornecedores da
agricultura familiar de géneros alimenticios para a alimentagéo escolar da rede estadual.

1.1.1 O presente edital de chamamento publico para credenciamento compreende data especifica de
encerramento para verificagao e classificagdo dos credenciados que reunem as condigdes de habilitagdo, tendo
em vista a necessidade de contratacdo de fornecedores da agricultura familiar, para atendimento a demanda
existente.

1.1.2 O cadastramento de interessados sera iniciado com a publicacado de edital de credenciamento, mediante
aviso publico no sitio eletrénico oficial do Estado do Parana e do 6rgao ou entidade licitante, e o extrato do
edital no Diario Oficial do Estado, da Uniao e, em Jornal(ais) Diario de Grande Circulagao.

2. VALOR MAXIMO DA CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO:

O precgo global estimado para o presente credenciamento, com validade de 01 (um) ano, prorrogavel até 5
(cinco) anos, nos termos da Lei Federal n® 14.133/201 e Decreto n° 10.086/2022, é de até R$ 120.000.000,00
(cento e vinte milhdes de reais) / ano.

3. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS DO FUNDEPAR:
Gestado/Unidade: 4101 - Gabinete do Secretério
Programa de Trabalho: 4101. 12.368.32.8470 - Gestao Administrativa das Unidades Escolares
Subitem de Despesa: 33903201 - Merenda Escolar
Fonte 552 - Transferéncias de Recursos do FNDE referentes ao Programa Nacional de Alimentag¢ao Escolar

4. ESCLARECIMENTOS, IMPUGNAGOES E RECURSOS:
4.1 ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES:
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Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar o Edital de CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO
por irregularidade na aplicacédo da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e do Decreto n.° 10.086, de 2022, ou para
solicitar esclarecimentos e providéncias sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido, no prazo de até
5 (cinco) dias Uteis antes da data de encerramento do periodo de credenciamento, pelo envio de e-mail para
o0 endereco eletrdnico chamadapublica@fundepar.pr.gov.br. Os esclarecimentos e impugnagbes serao
respondidos no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, limitado ao ultimo dia Gtil anterior a data do fechamento do
sistema eletronico de credenciamento. Nao sera conhecido o pedido se ultrapassado o prazo para sua
apresentacao.

4.2 RECURSOS E CONTRARRAZOQES:
As razdes de recurso e as contrarrazdes poderdo ser enviadas exclusivamente por meio eletronico,
observando as regras dispostas no item 8 das Condi¢des Gerais deste Edital.

5. DISPONIBILIDADE DOS AUTOS:

No curso da CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO, os autos do processo licitatério estardo a
disposicdo dos interessados no sistema E-Protocolo no site https://www.administracao.pr.gov.br/eProtocolo,
devendo os interessados apresentarem requisigdo de acesso ao protocolo via sistema.

6. CONDIGOES DA CHAMADA PUBLICA:

6.1 A CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO sera regida pela Lei Federal n° 11.947/2009,
Resolugao CD/FNDE n° 006/2020 e Nota Técnica n° 3744623/2023/DIDAF/COSAN/CGPAE/DIRAE, que
dispdem sobre o Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021,
pelo Decreto n.° 10.086, de 2022, bem como as suas devidas alteragdes e pelo disposto nos demais anexos
do edital.

CONDICOES GERAIS DA CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO

1. CRITERIO PARA PARTICIPAGAO

1.1 E permitida a participagdo de associacdes e cooperativas da agricultura familiar, detentoras de CAF/DAP!
Juridica.

1.2 E permitida a participacdo das associagdes de pequenos produtores rurais familiares constituidos com o
fim de comercializar produtos agropecuarios exclusivamente para comercializagao institucional, conforme
consta na Norma de Procedimento Fiscal n® 031/2015 — Secretaria de Estado da Fazenda do Parana.

1.3 Como excegéo a regra contida no 1.1, é permitida a participagdo de agricultores familiares individuais que
integrem povos e comunidades tradicionais, ou que sejam fornecedores de leite e derivados orgénicos, ou de
produtos organicos para o municipio de Piraquara.

1.4 PROPONENTES que possuem filiais devem se cadastrar e elaborar pré-projeto somente com o CNPJ da
CAF ou CAF/DAP Juridica. Em caso de classificagéo, sera permitida a contratagao da filial caso a matriz nao
emita notas fiscais. Neste caso o requisito é realizar o cadastro e ter o CNPJ da matriz e da filial em situagao
de regularidade no Sistema GMS.

1.5 Os interessados em participar da CHAMADA PUBLICA devem dispor de chave de identificacdo e senha
pessoal do sistema de compras eletrénicas, nos termos do Iltem 01 — DAS CONDICOES DE CHAMADA
PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO.

1.6 N&o poderao participar desta CHAMADA PUBLICA pessoas fisicas ou juridicas que:

! Portaria MDA n° 1, de 7 de fevereiro de 2023 - Art. 1° Ficam prorrogados em um ano os prazos de validade das
Declaracdes de Aptidao ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar Ativas, cujos vencimentos estejam
compreendidos entre a data da publicacéo desta portaria e 31 de janeiro de 2024.
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1.6.1 Tenham sido declaradas inidébneas no ambito da Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios,
em qualquer esfera da Administragao Publica;

1.6.2 Constituiram as pessoas juridicas que foram apenadas conforme item 2.3.1, enquanto
perdurarem as causas das penalidades, independentemente de nova pessoa juridica que vierem a
constituir ou de outra em que figurarem como sdcios;

1.6.3 Tenham sécios comuns com as pessoas juridicas referidas no item 2.3.2;

1.6.4 Nao funcionem no Pais, se encontrem sob faléncia, dissolugao ou liquidagdo, bem como as
pessoas fisicas sob insolvéncia;

1.6.5 Mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcédo na
CHAMADA PUBLICA ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

1.6.6 O servidor ou dirigente de 6rgdo ou entidade estadual, bem como a empresa da qual figurem
como socios, dirigentes ou da qual participem indiretamente.

1.6.6.1 Considera-se participacdo indireta a existéncia de qualquer vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira ou trabalhista.

1.6.7 As pessoas fisicas e juridicas de que trata o art. 14 da Lei Federal n°® 14.133, de 2021.

1.7 A participagdo nesta CHAMADA PUBLICA implica aceitagéo das condicdes estabelecidas no edital e na
legislacéo aplicavel.

1.8 Além destas condi¢bes gerais, deverao ser obedecidas as exigéncias especificas de participagao fixadas
no edital.

1.9 A Comisséao de Andlise e Julgamento verificara o eventual descumprimento das condi¢des de participagao,
especialmente quanto a existéncia de sangao que impega a participagédo ou a futura contratagao.

1.10 A PROPONENTE assume a responsabilidade por todos os atos e custos deles derivados praticados nos
limites de suas atribuicdes e competéncias diretamente ou em seu nome no Sistema Eletrénico. O FUNDEPAR
nao sera responsavel, em nenhum caso, pelos custos de tais procedimentos, independentemente da condugéo
ou do resultado desta CHAMADA PUBLICA.

1.11 A Companhia de Tecnologia da Informag¢ao e Comunicacao do Parana (CELEPAR) atuara como 6rgéo
provedor do sistema eletrénico, considerando a disponibilizagdo de ferramentas desenvolvidas
especificamente a classificagdo dos credenciados na chamada publica, dentre os inUmeros critérios a serem
observados pela legislagéo federal, o com acesso gratuito aos interessados.

2. PRAZO MINIMO DE VALIDADE DAS PROPOSTAS:
O prazo de validade das propostas, apds a contratagdo, sera de um ano.

3. CONTRATAGAO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

3.1 Nao havera reserva de lotes para ME e EPP visto que a presente CHAMADA PUBLICA PARA
CREDENCIAMENTO ¢é exclusiva para contratacdo de agricultores familiares detentores de CAF/DAP ou
NIS/CadUnico de povos e comunidades tradicionais, ndo sendo aplicavel a Lei Complementar n°
123/2006 e demais legislagdes correlacionadas.

4. ANEXOS:

ANEXO | — Cadastro de Proponentes, de Projetos de Vendas e registro de Desisténcias

(disponivel no Sistema Merenda e a ser preenchido pelo proponente)

ANEXO II — Documentos de Habilitagao
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ANEXO Il — Declaragdo de Atendimento as Exigéncias Legais, LGPD e Condigbes de Fornecimento

(disponivel no Sistema Merenda e a ser aceita pelo proponente)

ANEXO IV - Guia de Entrega — Formulario Referéncia

ANEXO V - Declaracédo de Controle da Qualidade Referente ao Fornecimento de Leite Pasteurizando
Integral (a ser anexado no Sistema Merenda pelo proponente)

ANEXO VI - Minuta Padrao do Contrato de Fornecimento — Entrega Ponto a Ponto

ANEXO VIl — Minuta Padrdo do Contrato de Fornecimento — Entrega na Unidade Armazenadora Central
ANEXO VIII — Relagéo dos Municipios Jurisdicionados aos Nucleos Regionais de Educacao

ANEXO IX — Classificagdo das regides — IBGE — Mapas

ANEXO X — Escolas nas llhas do Litoral Paranaense e de Guaraquegaba

ANEXO XI - Termo de Referéncia

ANEXO XlI — Manual de Especificagao Técnica

CONDICOES DA CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO

1. AREALIZAGAO DA CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO

1.1 A CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO sera realizada por meio eletrénico, Sistema
Eletrénico Merenda, disponivel no enderego eletrbnico
http://www.merenda.pr.gov.br/merenda/agriculturafamiliar/

1.2 A CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO sera conduzida pela Comissdo de Andlise e
Julgamento, constituida por meio da Portaria n® 184/2024 Fundepar.

1.3 A Comissao de Analise e Julgamento exercera as atribui¢cdes previstas no artigo 4.° do Decreto n.°
10.086, de 2022.
1.4 Para acesso ao sistema merenda, os interessados deverao se cadastrar ou renovar o cadastro, no
endereco eletrénico http://www.merenda.pr.gov.br/merenda/agriculturafamiliar/
1.4.1 O uso e sigilo da senha de acesso ao sistema eletrbnico sdo de inteira e exclusiva
responsabilidade da PROPONENTE, inclusive qualquer transacao efetuada diretamente ou por
seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema eletrdnico ou ao FUNDEPAR, qualquer
responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros.

1.5 Cabe a PROPONENTE acompanhar as operagdes no sistema eletrénico merenda durante o prazo de
elaboragao de propostas da CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO, ficando responsavel pelo
6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo
sistema ou de sua desconexao.

2. CADASTRO NO SISTEMA ELETRONICO
2.1 O Sistema Eletrénico Merenda é dividido em cinco médulos, apresentados em telas sequenciais,
conforme listado:
2.1.1 Cadastro geral (obrigatério).
2.1.2 Cadastro de agricultores associados/cooperados (obrigatério para associagbes e
cooperativas);
2.1.3 Cadastro de certificagdo de agricultores organicos ou agroecolégicos, quando couber;
2.1.4 Cadastro técnico, quando couber;
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2.1.5 Cadastro do pré-projeto de fornecimento (obrigatério).
2.2 Para efetuar o cadastro geral, devem ser registrados o CNPJ/CPF/NIS, razéo social ou nome, nome
do representante legal, endereco, telefones e e-mail;
2.3 O cadastro de agricultores associados/cooperados, no caso das associagdes e cooperativas, € dividido
em dois segmentos: detentores de CAF/DAP e associados sem CAF/DAP, sendo cadastrado nesse ultimo
caso o CPF do associado.
2.3.1 No quadro “Associados/Cooperados com CAF/DAP”, deve ser inserido o numero
identificador de cada CAF/DAP (principal e acessoéria), nome do detentor da CAF/DAP, sexo,
municipio, tipo — assentados, indigenas, quilombolas, faxinalenses e demais agricultores; e
subtipo — aquicultor, extrativista, pescador e silvicultor.
2.3.2 No quadro “Associados/Cooperados sem CAF/DAP”, devem ser digitados os nomes dos
associados ou cooperados sem CAF/DAP, sexo, o n° do Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) e
municipio no qual tem a produgéo.
2.3.3 O cadastro de associados deve estar em consonancia com o extrato da CAF/DAP Juridica
atualizada, anexada no sistema eletrdbnico ou enviada em meio fisico. TODOS os
associados/cooperados relacionados na CAF/DAP Juridica devem ser cadastrados no Sistema
Merenda. Para a classificagdo de localidade o Sistema Eletrénico fara a contabilizagdo somente
das CAFs/DAPs Principais.
2.3.4 Em caso de divergéncia, serdo considerados validos os dados do extrato da CAF/DAP
Juridica emitida pelo MAPA que foi anexado/enviado no prazo de cadastramento.
2.4 Para efetuar o cadastro de certificacdo orgénica ou de base agroecolégica deve ser selecionado o
nome do associado ou cooperado, conforme prévio cadastro e a Certificadora ou Sistema Participativo de
Garantia ou Organizagao de Controle Social — OCS.
2.5 Se o cadastro de certificagdo organica ou agroecologica ndo for preenchido ou preenchido
incorretamente, a categoria “organicos ou agroecolégicos” ndo sera considerada na classificagao, pois a
classificagdo se da pelo percentual de produtores organicos/agroecolégicos cadastrados.
2.6 Caso a produgado seja convencional, a PROPONENTE devera proceder ao aceite do Termo de
Concordancia de Uso de Agrotdxicos dentro dos Limites Maximos de Residuos Agrotoxicos e Nao Uso de
Agrotoxicos Nao Permitidos, no Sistema Eletrénico Merenda, cujo modelo encontra-se no Anexo lll.
2.7 O cadastro no médulo técnico devera ser realizado no caso de propostas de fornecimento dos itens
dos grupos tubérculos (itens minimamente processados), panificados, doce em pasta, suco/polpa, leite,
iogurte, ovos, arroz, feijao e farinhas.
2.8 A aprovagao dos documentos técnicos permite a emissao da Certidao de Regularidade Técnica — CRT,
a qual substitui a apresentagdo da documentacao técnica na forma fisica durante a fase de habilitagao.
2.9 A PROPONENTE devera declarar o pleno conhecimento, anuéncia e atendimento as exigéncias
previstas no Edital e de sua habilitagdo e proposta em campo préprio do Sistema Eletrénico Merenda.
2.10 A declaragao falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitagdo e proposta sujeitara a
PROPONENTE as sangdes previstas neste Edital e na legislagao aplicavel.

3. DO PREENCHIMENTO DO PRE PROJETO DE VENDA
3.1 Para elaborar o Pré-Projeto de Fornecimento, a PROPONENTE deve obrigatoriamente fazé-lo no
Sistema Eletrdnico Merenda.
3.2 As orientagdes para a confecgcdo do Pré-Projeto de Fornecimento estdo descritas no Tutorial do
Sistema Eletrénico Merenda, disponivel no enderego eletrénico
https://www.fundepar.pr.gov.br/Pagina/Chamada-Publica , onde constam as escolas, quantidades, edital,
o tutorial para elaboragao do pré-projeto, bem como outras informagoes.
3.3 Para fins deste Edital diferenciam-se dois termos:
3.3.1 Pré-projeto de Fornecimento: é a intengao de fornecimento da PROPONENTE, que pode ou
néo ser classificada, de acordo com as exigéncias e critérios deste Edital.
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3.3.2 Projeto Final de Fornecimento: é o projeto de venda integrado pelos municipios e grupos
para o qual a PROPONENTE foi classificada, e sera emitido pela Administragdo Publica no ato da
convocagao para assinatura do contrato.
3.4 Ao inserir o Pré-Projeto no Sistema Eletrénico Merenda, a PROPONENTE confirma o pleno
conhecimento dos documentos anteriormente citados e das exigéncias e caracteristicas de fornecimento
previstas neste Edital e seus Anexos.
3.5 A PROPONENTE poderé ofertar até 16 (dezesseis) grupos de alimentos, conforme dispée o Termo de
Referéncia (Anexo XI).
3.6 Os grupos frutas semanais, hortaligas, legumes, tubérculos e temperos serdao ofertados
individualmente, e quando ofertados, sera obrigatério o atendimento de TODOS os estabelecimentos
estaduais de ensino de cada municipio.
3.7 Sao excegbes a obrigatoriedade prevista no item anterior os municipios de Curitiba, Londrina, Maringa,
Ponta Grossa e Sao José dos Pinhais.
3.8 Os grupos leite, panificados, suco de frutas, ovos, complementos, iogurte, feijées, arroz, farinhas, gréos
e frutas anuais podem ser ofertados escolhendo os estabelecimentos de ensino.
3.9 Durante o periodo de elaboracdo do pré-projeto de fornecimento, a PROPONENTE podera altera-lo
quantas vezes julgar necessario, mas somente sera valida apos clicar no botéo “efetivada’.

3.10 O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

3.11 O sistema merenda ficara aberto para cadastro de pré-projetos de venda por no minimo 20 dias,
conforme preconizado pela legislagdo do PNAE.

4. CLASSIFICAGAO
4.1 A classificagdo das PROPONENTES sera gerada pelo sistema merenda, a partir das pontuagoes
obtidas em cada municipio e grupo de alimentos, com base nos critérios estabelecidos na Resolugéo
CD/FNDE n° 006/2020.
4.2 A pontuagao das associagdes e cooperativas como LOCAL sera obtida onde a PROPONENTE tiver
maior numero absoluto de CAFs/DAPs Principais registradas na CAF/DAP Juridica — municipio, regido
imediata ou intermediaria, estado ou pais.
4.3 A pontuagéo dos agricultores familiares com NIS/CadUnico/CAF individual como LOCAL sera obtida
no municipio onde a PROPONENTE tem sua produgéo.
4.4 A pontuacdo em cada uma das cinco categorias de LOCAL sé&o as seguintes:
4.4.1 Municipio — 16 pontos;
4.4.2 Regiao imediata — 12 pontos;
4.4 .3 Regiao intermediaria — 8 pontos;
4.4.4 Estado — 4 pontos;
4.4.5 Pais — zero pontos.
4.4.6 A pontuacao sera referente a uma das categorias de LOCAL, ndo sendo cumulativa.
4.4.7 A pontuagdo como pais sera obtida no caso de a PROPONENTE n&o possuir maioria de
CAFs/DAPs principais no estado. A pontuagao zero ndo elimina a PROPONENTE.
4.5 A pontuagao como TIPO - assentamentos de reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas,
comunidades quilombolas, faxinalenses, sera obtida onde a PROPONENTE apresentar as seguintes
condicdes:
4.5.1 Associagdes e cooperativas: mais de 50% de CAFs/DAPs Principais de assentamentos de
reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas, comunidades quilombolas, faxinalenses — 2
(dois) pontos;
4.5.2 Agricultores familiares com NIS/CadUnico/CAF individual na condigdo de assentado da
reforma agraria, indigena, remanescente quilombola e faxinalense — 2 (dois) pontos;
4.6 A pontuacdo como TIPO - produtores organicos e agroecolégicos e alimentos livres de transgénicos
sera obtida onde a PROPONENTE apresentar as seguintes condi¢des:
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4.6.1 Associagdes e cooperativas: mais de 10% de detentores de CAFs/DAPs Principais com
certificagao organica — 1 (um) ponto;
4.6.2 Agricultores familiares com NIS/CadUnico/CAF individual com certificagdo organica — 1 (um)
ponto;
4.6.3 Possuir grupos de alimentos integrados por alimentos livres de transgénicos — 0,5 (meio)
ponto.
4.7 Nao havera prioridade entre assentamentos de reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas,
comunidades quilombolas e faxinalenses, exceto nos casos de oferta de povos indigenas para
atendimento de estabelecimentos de ensino indigena, que teréo prioridade sobre os outros.
4.8 No caso de empate entre PROPONENTES categorizados como assentamentos de reforma agraria,
comunidades tradicionais indigenas, quilombolas e faxinalenses, terdo prioridade as com maior
porcentagem de CAFS/DAPS PRINCIPAIS de assentados da reforma agraria, quilombolas, indigenas ou
faxinalenses.
4.9 No caso de empate entre PROPONENTES caracterizados como organicos e agroecoldgicos, terdo
prioridade as com maior porcentagem de CAFs/DAPs principais com certificacdo orgéanica.
4.10 Em caso de empate geral, terdo prioridade as PROPONENTES representantes de grupos formais
(associagdes e cooperativas) sobre os fornecedores individuais, e estes sobre cooperativas centrais da
agricultura familiar.
4.11 Em caso de empate entre fornecedores individuais, terdo prioridade as mulheres.
4.12 Persistindo o empate, serdo classificadas as PROPONENTES com maior indice de CAFs/DAPs
principais no municipio proposto, desde que o indice seja superior a 5% do total de CAFs/DAPs principais.
4.13 Persistindo o empate, terdo prioridade as PROPONENTES com maior porcentagem de CAFS/DAPS
totais, conforme indice contido no extrato atualizado da CAF/DAP Juridica.
4.14 Persistindo o empate, terdo prioridade as PROPONENTES com maior numero de mulheres
associadas com CAF/DAP.
4.15 Persistindo o empate apds todos os critérios anteriores de desempate, sera realizado sorteio para
definicdo do fornecimento, ou, em havendo consenso entre as partes, podera optar-se pela divisdo no
fornecimento dos grupos de alimentos e/ou municipios.
4.16 Os grupos de alimentos e/ou alimentos produzidos em localidade diferente da pontuacéo de
LOCALIDADE obtida na classificacdo poderao ser reclassificados caso a origem do produto seja de outro
estado.
4.17 A pontuacao obtida sera divulgada por municipio, grupo e PROPONENTE no endereco eletrénico
https://www.fundepar.pr.gov.br/Pagina/Chamada-Publica>

4.18 A comissao de analise e julgamento realizara a conferéncia dos dados cadastrados e a documentacao
anexada, inerentes a geragdo de pontuacdo (CAF/DAP Juridica, lista de associados, certiddes de
produtores organicos e de base agroecolégica, comprovagao de alimento livre de transgénico, condigao
de comunidade faxinalense), e dos documentos de habilitagio, realizando diligéncias quando necessario.
4.19 Sera classificada a PROPONENTE que obtiver maior pontuagéo, atender as condigbes e tiver
aprovados os documentos de habilitagéo.

4.20 O sistema eletrdbnico merenda ordenara, automaticamente, os PROPONENTES classificados por
municipio e grupo de alimento.

5 ETAPAS DE CLASSIFICAGAO E DESISTENCIAS
5.1 Apos o prazo de elaboragdo de propostas, envio dos documentos de habilitagdo e anadlise pela
Comisséao de Analise e Julgamento, a classificagdo tera as seguintes etapas:
5.1.1 Primeira classificagdo contendo a pontuagédo de cada proponente por municipio e grupo
ofertado.
5.1.2 Registro da desisténcia espontanea, que podera ser parcial ou total, por grupo € ou municipio
proposto.
5.1.3 Registro de desisténcia compulséria caso o valor maximo por DAP OU CAF ultrapasse os
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40 mil/DAP ou CAF/ano.

5.1.4 Segunda classificagao.

5.1.5 Abertura de prazo para interposigdo de recurso administrativo.

5.1.6 Terceira classificagcao, caso algum recurso administrativo seja deferido.

5.1.7 Registro da segunda etapa de desisténcia espontanea, caso ocorra a terceira classificacéo.

5.1.8 Classificacao final.
5.2 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias, quando do momento recursal,
para aferir a exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios
que fundamentam a suspeita.
5.3 A prioridade de contratagdo sera embasado nas normativas da Resolugao CD/FNDE n° 006/2020
e nas recomendagdes do Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira (Ministério da Saude, 2014),
priorizando a compra de alimentos pereciveis, a necessidade nutricional dos alunos, a composigao
diversificada dos cardapios, habito alimentar dos alunos, orgamento disponivel, adequagdo ao custo
unitario da por¢ao do grupo, a universalidade e igualdade do atendimento, os itens cujo fornecimento se
da exclusivamente pela agricultura familiar, tendo como grupos prioritarios, nesta ordem: frutas semanais,
hortalicas, legumes, tubérculos, temperos, panificados, frutas anuais, e demais grupos de forma igualitaria.
54 O limite do valor por CAF/DAP PRINCIPAL/ano/Entidade Executora - R$ 40.000,00 (quarenta mil
reais) - ano civil, sera calculado automaticamente pelo Sistema Eletrénico Merenda, utilizando-se da
seguinte referéncia: Valor maximo a ser contratado = n°® de agricultores detentores de CAF/DAP
PRINCIPAL inscritos na CAF/DAP juridica x R$ 40.000,00 x tempo contrato.
5.5 Apéds a contratagdo cabera a cooperativa e/ou associagcdo a responsabilidade pelo controle do
atendimento do limite individual de venda, o que n&do impede que as autoridades competentes fiscalizem
0 cumprimento da norma.

6. DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO.

6.1 Os documentos para habilitagdo contabil, fiscal e juridica podera ocorrer mediante a apresentagdo do
Certificado de Regularidade Cadastral (CRC) emitido pelo Sistema Eletronico de Gestao de Materiais e
Servigos (GMS), conforme listado no Anexo |I.

6.2 As PROPONENTES que nao estiverem com o cadastro regular conforme previsto no item anterior
terdo 05 (cinco) dias uteis, contados da data de publicagdo da classificagdo, para apresentar a
documentagéao de HABILITACAO em meio eletrénico para o] endereco:
chamadapublica@fundepar.pr.gov.br. Os documentos de habilitagdo constam no Anexo Il.

6.4 Os documentos para habilitagdo técnica (CAF ou CAF/DAP Juridica, Lista de cooperados, certificado
de producédo orgénica, licencas sanitarias e afins, certiddo de registro de inspecéo e afins) deverdo ser
apresentados exclusivamente por meio de sistema eletronico.

6.5 A aprovagao da documentagao técnica podera ser verificada no sistema eletrénico merenda, e em
caso de aprovagao parcial ou reprovacao, dentro do prazo de analise documental, o proponente podera
efetuar a regularizacao.

6.6 Sera declarada inabilitada e/ou desclassificada a PROPONENTE que deixar de atender a alguma
exigéncia deste Edital ou apresentar declaragao, proposta ou documentagdo que nao preencha os
requisitos legais, inclusive o envio em desacordo com o prazo definido em Edital.

6.7 Poderao ser remetidos, por iniciativa do proponente ou mediante solicitagcido da Comissdo, documentos
complementares ou retificadores afetos a sua proposta ou habilitagdo, no prazo de 5 dias apds solicitado
pela Comissédo. Ultrapassado o prazo somente serao aceitos documentos para atualizagdo, em casos em
que a validade dos documentos encaminhados tenha expirado apds a data de recebimento, ou para o
esclarecimento de duvidas ou manifestos erros materiais.

6.8 Transcorrido o prazo, nao sera considerado, para fins de classificagdo e habilitagdo, o envio da
proposta, documentos de habilitagcdo ou qualquer outro, ressalvada a hipétese do item anterior, sendo
declarada, pela Comissao de Analise e Julgamento, se for o caso, a inabilitacdo e/ou desclassificacdo da
PROPONENTE e convocado o préximo classificado.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: " ) . PARANA

o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO

|Protoco|o n°22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 9 de 106)

6.9 A documentagéo sera analisada no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, prorrogavel, se autorizado
pela autoridade competente, por igual periodo por uma Unica vez. Decorridos 0s prazos para a analise,
caso o julgamento do pedido de credenciamento nao tenha sido concluido, o0 agente de contratacéo ou da
comissao especial de credenciamento tera o prazo de 2 (dois) dias Uteis para decidir.

7. DESCRITIVO DO PROJETO DE VENDA

7.1 O projeto de venda sera gerado automaticamente pelo sistema eletrénico merenda, e contera os dados
da proponente, os municipios e grupos ofertados, quantidades e valores totais.

8. 0S RECURSOS

8.1 Cabera recurso, com efeito suspensivo, nos casos de habilitagcdo ou inabilitagdo no cadastramento
para o credenciamento, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da data da publicagdo do resultado.
8.2 Os recursos seréo recebidos por meio eletrénico e serdo dirigidos a autoridade maxima do 6rgéo ou
entidade contratante por intermédio da comissao especial de credenciamento designada, o qual podera
reconsiderar sua decisdo, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, fazé-lo subir,
devidamente informados.

8.3 A autoridade maxima, apos receber o recurso e a informagao da comissao especial de credenciamento
designada, proferira, também no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a sua decisdo, devendo promover a sua
respectiva publicagao.

8.4 Qualquer PROPONENTE podera manifestar de forma imediata e motivada a intengao de recorrer, sob
pena de preclusdo, em relagéo as fases de habilitagéo e classificagdo, possuindo o prazo de 5 (cinco) dias
Uteis para apresentacdo das razdes recursais apos classificagdo, dirigindo-o a comisséo especial de
credenciamento designada. A manifestagcdo devera ocorrer por meio eletrénico em campo préprio do
Sistema Eletrénico Merenda.

8.4.1 Os demais PROPONENTES ficardo desde logo intimados para apresentar contrarrazdes ao recurso
no prazo de 5 (cinco) dias uteis contados do término do prazo de apresentacéo das razdes do recorrente,
por meio das opgdes acima.

8.5 A ndo apresentacao das razdes recursos no prazo fixado implicara a decadéncia do direito de recorrer.

8.6 As razdes e as contrarrazbes de recurso que nao forem apresentadas conforme o disposto nos itens
anteriores, ou subscritas por representante ndo habilitado ou ndo credenciado para responder pela
PROPONENTE, nao serdo conhecidas pelo(a) pregoeiro(a).

8.7 Os autos do processo de CHAMADA PUBLICA poder&o ser acessados pelos interessados no sistema
E-Protocolo no site https://www.e-protocolo.pr.gov.br.

8.8 O acolhimento do recurso implicara invalidagdo apenas de ato insuscetivel de aproveitamento, sendo
o efeito suspensivo até sua analise de mérito e definigdo do resultado.

8.9 A Comissao especial de credenciamento podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 5 (cinco) dias
uteis.

8.10 A autoridade maxima, apds receber o recurso e a informacdo da comissdao especial de
credenciamento designada, proferira, também no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a sua deciséo, devendo
promover a sua respectiva publicacio.

9. ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

9.1 Examinada a regularidade e a habilitagdo da PROPONENTE vencedora, o procedimento da CHAMADA
PUBLICA DE CREDENCIAMENTO sera encaminhado pela Comissdo de Andlise e Julgamento a
autoridade maxima para adjudicagdo e homologagao.

9.2 Serad permitda a adjudicagdo e a homologacdo parcial da CHAMADA PUBLICA DE
CREDENCIAMENTO.
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9.3 O resultado do credenciamento sera publicado no Diario Oficial do Estado, da Unido e divulgado no
6rgao na pagina do Fundepar.

10. DESCREDENCIAMENTO
10.1 Os fornecedores credenciados poderao a qualquer tempo solicitar seu descredenciamento mediante
o envio de solicitacao escrita ao Fundepar, devendo a resposta ocorrer no prazo maximo de 5 (cinco) dias
Uteis.
10.2 O nao cumprimento das disposicdes deste edital e da Lei Federal n® 14.133/2021 podera acarretar o
descredenciamento ao credenciado, sem prejuizo da aplicagdo de eventuais sangdes
10.2.1 O descredenciamento sera cabivel em funcao de fatos que ensejem o comprometimento
das condi¢cdes de habilitacdo e que sejam insanaveis ou ndo tenham sido sanados no prazo
assinalado pelo Fundepar, bem como em razdo de desvios de postura profissional ou situagbes
que possam interferir negativamente nos padrdes éticos e operacionais de execug¢ao dos servigos
contratados.
10.3 O pedido de descredenciamento ndo desincumbe o credenciado ao cumprimento de eventuais
contratos assumidos e das responsabilidades a eles atreladas, cabendo em casos de irregularidade na
execugao do servico a aplicagdo das sangdes definidas a que se refere o art. 242 do Decreto n°
10.086/2022.

11. CONTRATO, RECEBIMENTO E PAGAMENTO
11.1 O Credenciado n&o garante sua efetiva contratagédo pelo Fundepar.

11.2 O credenciado sera notificado para assinar o contrato no prazo de 5 (cinco) dias uUteis, prorrogavel a
critério do 6rgao ou entidade contratante, sob pena de decair do direito a contratagdo e incidir nas
penalidades previstas neste edital.

11.3 Para a assinatura do contrato, o credenciado devera estar cadastrado no Cadastro Unificado de
Fornecedores do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigos — GMS, para a comprovagao das
condi¢des de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo PROPONENTE durante a
vigéncia do contrato.

11.4 Antes da assinatura do contrato, a Administragao realizara consulta ao Cadastro Informativo Estadual
— Cadin Estadual, haja vista a vedagéao contida no art. 3°, inc. |, da Lei Estadual n.° 18.466, de 2015.

11.5 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacao pelo credor dos dados da conta corrente
junto a instituicao financeiro contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto Estadual n.° 4.505,
de 2016, ressalvadas as excegdes previstas na mesma norma.

11.6 No campo Informagdes Complementares/Dados Adicionais da nota fiscal deve constar o termo
“Alimentos fornecidos ao Programa Nacional de Alimentagio Escolar — PNAE/FNDE”2.

11.7 Se o credenciado nao apresentar as condi¢coes de habilitagdo ou se recusar a assinar o contrato, a
Administragao Publica podera, sem prejuizo da aplicacdo das sangdes previstas na Lei Federal n.°
14.133/2021, e no Decreto Estadual n.° 10.086/2022, convocar os remanescentes, na ordem de
classificagdo, para a celebragédo do contrato nos termos da legislagao vigente.

11.8 A recusa injustificada do credenciado ou a justificativa ndo aceita pela Administragcéo, implicara a
instauragédo de procedimento administrativo autbnomo para eventual aplicagdo de san¢gbes administrativas.
11.9 Caso nado haja proposta classificada para atendimento de municipios/escolas, em respeito as
diretrizes da Universalidade e Igualdade preconizadas na Resolu¢gdo CD/FNDE n° 006/2020, a Comissao
de Analise e Julgamento podera convocar proponentes credenciadas em municipios/regides do entorno
dos locais sem proposta, verificando o interesse e a possibilidade de fornecimento aos municipios/escolas
sem oferta, mantidas as regras previstas neste Edital.

2 Resolucdo CD/FNDE n° 006/2020 - Art. 52, Paragrafo Unico.
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11.10 A entrega, o recebimento do objeto da CHAMADA PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO e os
pagamentos serdo efetuados no local, nos prazos e na forma estabelecida nos anexos deste edital.

11.11 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado ndo tenha concorrido para
tanto, fica convencionado que a taxa de compensagéo financeira devida pela Contratante, entre a data do
vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicacdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I =(TX) I = (6/100) | =0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

11.12 Os valores contratados sado estimados, podendo sofrer alteragbes durante a execugéo do contrato
em virtude da necessidade de ajustes que possam ocorrer nas quantidades, nos periodos e frequéncia de
entregas, em razédo da abertura ou eventual fechamento de escolas, ingresso ou saida de alunos,
ampliacdo ou redugdo do numero de refeigdes, qualidade e aceitabilidade dos géneros entregues,
alteracao do calendario escolar, entre outros, incluindo-se motivos de forga maior.
11.13 O valor contratado, por ser estimado, ndo necessariamente sera executado em sua totalidade.
11.14 A quantidade contratada devera ser executada em sua totalidade, exceto se os itens fornecidos
forem os com prego acima da média, e por conseguinte o valor maximo do contrato fique em risco de
ultrapassado.
11.15 O pagamento somente sera efetuado se o valor da Nota Fiscal coincidir com o resultado da
multiplicagdo dos quantitativos entregues no periodo (contidos nas Guias de Entrega), com os valores
unitarios contidos na Tabela de Precos vigente. Serdo aceitas diferencas de até R$ 0,10 (dez centavos de
reais) entre as notas fiscais e a somatoéria das guias de remessa que decorram de arredondamentos de
valores gerados na emissdo das guias de entrega e resultem em diferentes valores calculados
automaticamente pelo sistema da SEFA, quando da multiplicagdo das quantidades totais e valor unitario
do produto no momento da emissao da nota fiscal eletrénica.
11.16 As contratadas que aderirem ao sistema de emissao eletronica de guias de entrega por meio do
Sistema Eletrdnico Merenda terdo ao final de cada més o rascunho da nota fiscal a ser emitida, gerado
eletronicamente, com valores previamente calculados conforme as entregas realizadas e langadas no
Sistema Merenda.
11.17 Caso ndo ocorra a convocagao de todos os credenciados para o fornecimento de todos os grupos
de alimentos, serao providas por meio de sorteio por objeto a ser contratado, de modo que seja distribuida
por padrdes estritamente impessoais e aleatérios, que formara uma lista para ordem de chamada para a
execugao de cada objeto, observando-se sempre o critério de rotatividade e os seguintes requisitos:
11.17.1 As credenciadas serao chamadas para executar o objeto de acordo com sua posigao na
lista de classificagdo por grupo e municipio.
11.17.2 A credenciada s6 sera chamada para executar novo objeto apds as demais credenciadas
que ja estejam na lista forem chamadas;
11.17.3 O prazo minimo de antecedéncia para a comunicagao da realizagdo da sessao do sorteio
ou da convocagéao de todas as credenciadas sera de 3 (trés) dias uteis.
11.17.4 A credenciada que se declarar impedida de atender as demandas devera solicitar seu
descredenciamento em até 1 (um) dia util antes do inicio da sessdo de sorteio, sendo seu
deferimento automatico.
11.17.5 Nao ha oébice que ao se descredenciar a interessada, em momento oportuno, requeira
novo credenciamento para o mesmo ou outro objeto a ser contratado.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: " ) . PARANA
o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO

Protocolo n® 22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 12 de 106)

11.17.6 E condigdo indispensavel para a participacdo na sessdo de sorteio ou para atender a
convocagao geral que as credenciadas estejam cumprindo as condi¢gdes de habilitagdo do
credenciamento, podendo o agente de contratacdo ou a comissdo especial de credenciamento
designada exigir da credenciada a comprovagdo documental do atendimento das exigéncias de
habilitagdo previstas neste edital.

12. VIGENCIA DO CONTRATO
12.1 O prazo de vigéncia sera de até 01 ano, prorrogavel por até 5 anos, nos termos da Lei Federal n°
14.133/201 e Decreto n° 10.086/2022.

13. SANGCOES ADMINISTRATIVAS

13.1 A PROPONENTE e a contratada que incorram em infragdes sujeitam-se as san¢des administrativas
previstas no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de
17 de janeiro 2022, sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo II-
B do Titulo XI do Cédigo Penal.

13.2 A multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por
cento) sobre o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes
variagoes:

a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infragdes previstas no art. 195, do Decreto Estadual 10.086/2022;
b) multa de 5% a 30%, nos casos das infragdes previstas no art. 196, do Decreto Estadual 10.086/2022;
c) multa de 15% a 30%, nos casos das infragdes previstas no art. 197, do Decreto Estadual 10.086/2022;

13.3 O calculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto
Estadual 10.086/2022.

13.4 A multa podera ser descontada do pagamento devido pela Administracdo Publica estadual,
decorrente de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administragao retera o pagamento
até o adimplemento da multa, com o que concorda o PROPONENTE ou contratante.

13.4.1 A retencdo de pagamento de outros contratos, pela Administracdo Publica, no periodo
compreendido entre a deciséo final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia
de prazo para a Administragado, ndo importando em mora, nem gera compensacgao financeira.

13.5. Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do contrato
ou da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31° (trigésimo primeiro)
dia, a multa de mora sera convertida em compensatoria, aplicando-se, no mais, o disposto nos itens acima.

13.6 O procedimento para aplicagao das sang¢des seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo I, do Decreto
n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

13.7 Nos casos nao previstos no instrumento convocatoério, inclusive sobre o procedimento de aplicagao
das sanc¢des administrativas, deverao ser observadas as disposi¢oes da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e
no Decreto n.° 10.086, de 2022.

13.8 Sem prejuizo das sangbes previstas nos itens anteriores, a responsabilizagdo administrativa e civil de
pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participacdo da presente CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO e nos contratos ou vinculos
derivados, também se dara na forma prevista na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no dmbito
do Estado do Parana.

13.9 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

14. DISPOSIGOES GERAIS
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14.1 Todas as referéncias de tempo deste edital correspondem ao horario de Brasilia-DF.

14.2 E facultado a comissdo de analise e julgamento a promogéo de diligéncia destinada a esclarecer ou
a complementar a instrugdo do processo.

14.3 A PROPONENTE ¢é responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, resultante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pela Comisséo ou pelo sistema, ainda que ocorra a sua
desconexao.

14.4 A nao apresentagcdo de qualquer documento ou a apresentagao com prazo de validade expirado
implicara desclassificagdo ou inabilitagdo da PROPONENTE.

14.5 Os documentos que nao mencionarem o prazo de validade serdo considerados validos por 90
(noventa) dias da data da emisséo, salvo disposicao contraria de Lei a respeito.

14.6 As PROPONENTES encaminhardo os documentos exigidos nesta CHAMADA PUBLICA DE
CREDENCIAMENTO exclusivamente por meio do sistema de que trata o item 1.1 das Condi¢cbes Gerais
do CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO eletronico. A Comissdo de Analise e Julgamento, se
julgar necessario, verificara a autenticidade e a veracidade do documento.

14.7 A comissdo de analise e julgamento podera, no interesse publico, relevar faltas meramente formais
que ndo comprometam a lisura e o real conteudo da proposta, podendo promover diligéncias destinadas a
esclarecer ou complementar a instrugéo do procedimento licitatério, inclusive solicitar pareceres.

14.8 A realizacdo da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO ndo implica necessariamente a
contratagao total ou parcial do montante previsto, porquanto estimado, podendo a autoridade competente,
inclusive, revoga-la, total ou parcialmente, por fatos supervenientes, de interesse publico, ou anula-la por
ilegalidade, de oficio ou por provocacao do interessado, mediante manifestagao escrita e fundamentada,
assegurado o contraditério e a ampla defesa, conforme dispbe o art. 71 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.
14.9 O foro é o da Comarca da Regido Metropolitana de Curitiba — Foro Central de Curitiba, no qual serdo
dirimidas todas as questdes nao resolvidas na esfera administrativa.

O servidor que subscreve este edital e seus anexos atesta que observou integralmente a Minuta
Padronizada aprovada pelo Procurador-Geral do Estado do Parana.

Curitiba, 31 de julho de 2024.

Sibele Lopes
Presidente da Comisséao de Andlise e Julgamento
Portaria n° 184/2024 — Fundepar
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ANEXO |
CADASTRO DE PROPONENTES, DE PROJETOS DE VENDA
E REGISTRO DE DESISTENCIAS
1. CADASTRO NO SISTEMA ELETRONICO MERENDA
1.1 Para que seja possivel a elaboracdo do Pré-projeto de Fornecimento, é necessario que a

PROPONENTE efetue ou renove o cadastro junto ao Sistema Eletrénico Merenda, disponivel no endereco
eletrbnico_http://www.merenda.pr.gov.br/merenda/agriculturafamiliar/
1.2 O Sistema Eletronico Merenda ¢é dividido em cinco médulos, apresentados em telas sequenciais,
conforme listado:
1.2.1 Cadastro geral (obrigatorio).
1.2.2 Cadastro de agricultores associados/cooperados (obrigatério);
1.2.3 Cadastro de certificagao de agricultores organicos ou agroecoldgicos, quando couber;
1.2.4 Cadastro técnico, quando couber;
1.2.5 Cadastro do Pré-projeto de Fornecimento (obrigatério).
1.3 Para efetuar o cadastro geral, devem ser registrados o CNPJ ou CPF ou NIS, nome ou razao social
(nome por extenso e sigla), nome do representante legal, endereco, telefones e e-mail;
1.4 O cadastro de agricultores associados/cooperados no caso de associacdes e cooperativas é dividido
em dois segmentos: detentores de CAF/DAP e sem CAF/DAP, sendo cadastrado nesse ultimo caso o CPF
do associado.
1.4.1 No quadro “Associados/Cooperados com CAF/DAP”, deve ser inserido o numero
identificador de cada CAF/DAP (principal e acessodria), nome do detentor da CAF/DAP, sexo,
municipio, tipo — assentados, indigenas, quilombolas, faxinalenses e demais agricultores; e
subtipo — aquicultor, extrativista, pescador e silvicultor.
1.4.2 No quadro “Associados/Cooperados sem CAF/DAP”, devem ser digitados os nomes dos
associados ou cooperados sem CAF/DAP, sexo, o n°® do Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) e
municipio no qual reside.
1.4.3 O cadastro de associados deve estar em consonancia com o extrato da CAF ou CAF/DAP
Juridica atualizada, anexada no sistema eletrbnico ou enviada em meio fisico. TODOS os
associados/cooperados relacionados na CAF ou CAF/DAP Juridica devem ser cadastrados no
Sistema Merenda. Para a classificagao de localidade o Sistema Eletrénico fara a contabilizagao
somente das CAFs/CAF/DAPsPRINCIPAIS.
1.4.4 Em caso de divergéncia, serdo considerados validos os dados do extrato da CAF ou
CAF/DAP Juridica emitida pelo MAPA anexado/enviado no prazo de cadastramento.
1.5 Para efetuar o cadastro de certificacdo organica ou de base agroecoldgica deve ser selecionado o
nome do associado ou cooperado conforme prévio cadastro e a Certificadora ou Sistema Participativo de
Garantia ou Organizagao de Controle Social — OCS.
1.6 Se o cadastro de certificagdo organica ou agroecolégica nido for preenchido ou preenchido
incorretamente, a categoria “organicos ou agroecoldgicos” nao sera considerada na classificagéo, pois a
classificagdo se da pelo percentual de produtores organicos/agroecolégicos cadastrados.
1.7 Caso a produgéao seja convencional, o cadastro de certificagao organica ou agroecoldgica ndo deve
ser preenchido, limitando-se a PROPONENTE ao aceite do Termo de Concordancia de Uso de
Agrotoxicos dentro dos Limites Maximos de Residuos Agrotoxicos e Nao Uso de Agrotdxicos Nao
Permitidos, no Sistema Eletronico Merenda, cujo modelo encontra-se no Anexo llI
1.8 O cadastro no mddulo técnico se estiver regular, permite a emissdo da Certiddo de Regularidade
Técnica — CRT, a qual substitui a apresentagdo da documentagao técnica na forma fisica durante a fase
de habilitagao.
1.9 Para o cadastro técnico sera solicitada a documentagao dos produtos minimamente processados e
processados, conforme a regulamentagéo propria de cada produto.
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1.10 O uso e sigilo da senha de acesso ao sistema eletronico séo de inteira e exclusiva responsabilidade
da PROPONENTE, inclusive qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante, nao
cabendo ao provedor do sistema eletrénico ou ao FUNDEPAR, qualquer responsabilidade por eventuais
danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

1.11 A PROPONENTE devera declarar o pleno conhecimento, anuéncia e atendimento as exigéncias
previstas no Edital e de sua habilitagao e proposta em campo proprio do Sistema Eletrénico Merenda.
1.12 A declaracdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitagdo e proposta sujeitara a
PROPONENTE as sanc¢des previstas neste Edital e na legislagao aplicavel.

1.13 Durante o periodo de elaboragéo do pré-projeto de fornecimento, a PROPONENTE podera altera-lo
quantas vezes julgar necessario, mas somente sera valida apos clicar no botéo “efetivada’.

1.14 APROPONENTE devera acompanhar as comunicagdes oriundas do sistema eletrénico durante todo
0 periodo da Chamada Publica, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios,
desclassificagdo ou inabilitagdo diante da inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema
eletrénico ou de sua desconexao.

1.15 A PROPONENTE assume a responsabilidade por todos os atos e custos deles derivados praticados
nos limites de suas atribuicdes e competéncias diretamente ou em seu nome no Sistema Eletrénico, ainda
que ocorra eventual desconexao. O FUNDEPAR néo sera responsavel, em nenhum caso, pelos custos de
tais procedimentos, independentemente da condugao ou do resultado desta Chamada Publica.

1.16 A Companhia de Tecnologia da Informagdo e Comunicagdo do Parana (CELEPAR) atuara como
6rgao provedor do sistema eletrénico.

2. CADASTRO DE PRE-PROJETO DE FORNECIMENTO
2.1 O periodo para cadastro dos Pré-projetos de Fornecimento sera das 09h00 do dia 01/08/2024 até as
17h00 do dia 21/08/2024.
2.2 Para elaborar o Pré-projeto de Fornecimento, a PROPONENTE deve obrigatoriamente fazé-lo no
Sistema Eletronico Merenda.
2.3 As orientagbes para a confecgdo do Pré-projeto de Fornecimento estdo descritas no Tutorial do
Sistema Eletronico Merenda, disponivel no enderego eletrénico
<https://www.fundepar.pr.gov.br/Pagina/Chamada-Publica>, onde constam as escolas, quantidades,
edital, o tutorial para elaboracéo do Pré-projeto, bem como outras informacgdes.
2.4 Para fins deste Edital diferenciam-se dois termos:
2.4.1 Pré-projeto de Fornecimento: é a intengao de fornecimento da PROPONENTE, que pode
ou nao ser classificada, de acordo com as exigéncias e critérios deste Edital.
2.4.2 Projeto Final de Fornecimento: € o projeto de venda integrado pelos municipios e grupos
para o qual a PROPONENTE foi classificada, e sera emitido pela Administragdo Publica no ato da
convocagao para assinatura do contrato.
2.5 Ao inserir o Pré-projeto no Sistema Eletronico Merenda, a PROPONENTE confirma o pleno
conhecimento dos documentos anteriormente citados e das exigéncias e caracteristicas de fornecimento
previstas neste Edital e seus Anexos.
2.6 A PROPONENTE podera ofertar até 16 (dezesseis) grupos de alimentos, conforme dispée o Termo de
Referéncia (Anexo XI).
2.7 Os grupos frutas semanais, hortaligas, legumes, tubérculos e temperos serdo ofertados
individualmente, e quando ofertados, sera obrigatério o atendimento de TODOS os estabelecimentos
estaduais de ensino de cada municipio.
2.8 Sao excegoes a obrigatoriedade prevista no item anterior os municipios de Curitiba, Londrina, Maringa,
Ponta Grossa e S&o José dos Pinhais.
2.9 Os grupos leite, panificados, suco de frutas, ovos, complementos, iogurte, feijdes, arroz, farinhas, gréos
e frutas anuais podem ser ofertados escolhendo os estabelecimentos de ensino.

3. CADASTRO NO SISTEMA ELETRONICO DE GESTAO DE MATERIAIS E SERVIGOS (GMS)
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3.1 As PROPONENTES que tiverem cadastro regular no Sistema Eletronico de Gestdo de Materiais e
Servigos (GMS) ndo precisardo apresentar a documentacgao fiscal/Trabalhista, contabil e juridica na
habilitagdo, que sera substituida pelo Certificado de Regularidade Cadastral gerado pelo GMS.

3.2 Para que seja possivel a emissdo do Certificado de Regularidade Cadastral pelo Sistema
Eletronico de Gestao de Materiais e Servigos (GMS), é necesséario que a PROPONENTE efetue ou
renove o cadastro junto ao Sistema GMS. Para efetuar o cadastro ou renovacdo, a PROPONENTE devera
acessar a pagina eletronica “Compras Parana”, http://www.comprasparana.pr.qov.br/, onde se
encontra disponivel o formulario eletrénico, assim como consulta a documentagao necessaria.

3.3 A comprovagao do cadastro se dara por meio da emissdao do documento Certiddo de Regularidade
Cadastral (CRC) do Sistema Eletrénico de Gestdo de Materiais e Servigos (GMS), pela Secretaria de
Estado de Administracdo e Planejamento (SEAP). Caso existam pendéncias no cadastro a Certiddo néo
sera emitida e a proponente ndo sera contratada.

3.4 O cadastro no Sistema de Gestdo de Materiais e Servigos (GMS) é obrigatério na fase de contratagcao
e pagamento dos fornecedores contratados.

3.5 Mais informagdes sobre o Sistema GMS podem ser obtidas no enderego:
https://www.administracao.pr.gov.br/Compras.

3.6 Em caso de duvidas ou dificuldades de acesso ao GMS, os esclarecimentos podem ser solicitados no
enderego de e-mail: gms-cle@seap.pr.gov.br ou pelos telefones (41) 3313-6446 / 3313- 6410/ 3313-6411
/ 3313-6412 / 3313-6433.

4. REGISTRO DE DESCADASTRAMENTO
4.1 Apo6s a classificagdo, as solicitagdbes de descadastramento deverdo ser registradas no Sistema
Eletrénico Merenda, selecionando o descadastramento por municipio e/ou grupo de alimentos.
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ANEXO Il
DOCUMENTOS DE HABILITACAO

1. HABILITAGAO - REGRAS GERAIS
1.1 Os documentos apresentados nesta Chamada Publica para Credenciamento deverao:

a) Estar em nome da PROPONENTE, e quando couber, em nome de associados, cooperados ou terceirizados,

desde que comprovado o vinculo.

b) Estar no prazo de validade estabelecido pelo érgao expedidor na data de apresentacao.

c) Digitalizados e anexados ao Sistema GMS e Sistema Eletrénico Merenda;
1.2. As PROPONENTES que obtiverem a maior pontuagao por municipio e grupo de alimentos deverao apresentar
a documentacgéo referente a habilitagdo no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados a partir da publicagdo do
resultado da classificagéo.
1.3 A habilitagao contabil, fiscal e juridica referente a listagem dos itens 1 e 2 deste anexo podera ocorrer mediante
a apresentagéo do Certificado de Regularidade Cadastral (CRC) emitido pelo Sistema Eletrénico de Gestdo de
Materiais e Servicos (GMS) ou por meio digital encaminhado ao e-mail de encaminhamento dos documentos a
Comisséao de Analise e Julgamento da Chamada Publica.
1.4 A habilitagao técnica podera ocorrer mediante emissao do Certificado de Regularidade Técnica (CRT), gerado
no Sistema Eletrénico Merenda, ou por meio digital encaminhado ao e-mail de encaminhamento dos documentos
a Comissao de Analise e Julgamento da Chamada Publica.
1.5 Na eventualidade de irregularidade ou falta de documentag¢éo no cadastro técnico registrado eletronicamente
no Sistema Merenda, o proponente sera informado sobre a pendéncia, para que seja regularizada até a data
solicitada.
1.6 Arelagcdo da documentacao de habilitagdo esta descrita no item 2.
1.7 Os Certificados de Registro Cadastral (GMS e Sistema Merenda) substituem os documentos de habilitagdo
enumerados nos itens 2 e 3 neste Edital.
1.8 A PROPONENTE que apresentar documentagcdo em desacordo com este Edital, sem prejuizo das demais
sangdes nele previstas, sera inabilitado.
1.9 Toda a documentagdo de habilitacdo devera estar vigente na data de sua apresentagdo, observando os
respectivos prazos de validade.
1.9.1 Os documentos que nao indicam a validade, serdo considerados validos desde que a data de emissao seja
inferior a 90 (noventa) dias da data do credenciamento.
1.10 Na fase de cadastramento, o sistema eletrénico solicitara, quando couber, que sejam anexados documentos
digitalizados no Sistema Eletrénico Merenda, de acordo com o tipo de alimento proposto.
1.11 Os Anexos ou declaracdes terdo por objetivo a comprovacao de requisitos estabelecidos no Edital;
1.12 A ndo apresentagao dos anexos ou copias no tempo fixado ou a sua apresentacdo de modo incompleto ou
defeituoso, podera acarretar a habilitagdo parcial da proponente ou até a recusa do Pré-projeto de Fornecimento;
1.13 Visando permitir uma rapida visualizagdo, minimizando a possibilidade de falhas na abertura dos arquivos, &
recomendado que estes sejam salvos e anexados com a extensdo PDF.
1.14 Para efeito de habilitagdo, a Comissédo de Analise e Julgamento podera, a qualquer tempo, consultar outros
6rgaos oficiais para averiguagao das informagdes registradas.

2, HABILITAGAO JURIDICA, FISCAL/TRABALHISTA E ECONOMICO-FINANCEIRA E DEMAIS
DECLARAGOES

A listagem de documentos necessarios para habilitagdo juridica, fiscal/trabalhista e econdmico-financeira de
apresentagao obrigatdria a todos os classificados € a seguinte:

2.1 DOCUMENTOS DE HABILITAGAO JURIDICA:
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a) Estatuto Social da PROPONENTE registrado na Junta Comercial, no caso de cooperativas, ou Cartério de
Registro Civil de Pessoas Juridicas, no caso de associagdes.

b) Prova dos administradores em exercicio (Ata de posse da atual diretoria da PROPONENTE, registrada na
Junta Comercial, no caso de cooperativas, ou Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas, no caso de
associagdes).

c) Cédula de identidade (RG) e Cadastro de Pessoa Fisica (CPF) da diretoria da PROPONENTE.

d) Alvara de funcionamento;

e) Cadastro nacional da agricultura familiar — CAF ou Extrato da Declaragcéo de Aptidao ao PRONAF — DAP ou
NIS/CadUnico, no caso de povos e comunidades tradicionais?.

2.2 DOCUMENTOS DE HABILITAGAO FISCAL E TRABALHISTA:
a) Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;
b) Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia do
Tempo de Servigo (FGTS);
c) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme Lei Federal n® 12.440 de 07/07/2011.
d) Certidao Negativa de Tributos Estaduais.
e) Certidao Negativa de Tributos Municipais.
f) Certidao negativa de Débitos Relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa Da Unio;
g) Prova de Inscri¢cdo Estadual para emissao de Nota Fiscal de Venda;

2.3 DOCUMENTOS DE HABILITAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

a) balango patrimonial, demonstragao de resultado de exercicio e demais demonstragées contabeis dos 2 (dois)
ultimos exercicios sociais, que comprovem a boa situagao financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por
balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3
(trés) meses da data do credenciamento;

a.1) para pessoa juridica, certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do
credenciado;

a.2) os documentos exigidos na alinea “a” seréo limitados ao ultimo exercicio no caso de a cooperativa/associagao
sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

a.2.1) as cooperativas/associagdes criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao atender a todas as
exigéncias da habilitacéo e ficardo autorizadas a substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Obs. 1: A documentacao listada nos itens acima pode ser substituida pela Certiddo de Registro Cadastral,
emitida pelo Sistema GMS.

Obs. 2: As PROPONENTES que forem classificadas por grupo de alimentos e municipios e ndo estiverem com
os cadastros regulares conforme previsto no item anterior terdo 05 (cinco) dias uteis para apresentar a
documentagdo de HABILITACAO em meio eletrénico para o endereco: chamadapublica@fundepar.pr.gov.br.
Os documentos de habilitagdo constam no Anexo Il

3. HABILITAGAO TECNICA

3.1 Os documentos para habilitagdo técnica, obrigatérios nos casos de classificagao de itens dos grupos tubérculos
(itens abobora, mandioca e palmito), panificados, doce em pasta, suco/polpa, leite, iogurte, ovos, graos, arroz,
feijao e farinhas estao relacionados no Quadro abaixo.

3.2 A documentacgao técnica pode ser inserida no Sistema Eletrdnico Merenda, e neste caso ndo sera necessaria
ser apresentada em meio fisico.

3.3 A licenga sanitaria pode estar em nome da associagao, da cooperativa, da cozinha comunitaria, do agricultor
associado ou terceirizada.

3 Foi desconsiderado o prazo de emissao de no maximo 60 dias para as DAPs em razao do contido na Portaria MDA
1/2023, expedida pelo Ministério do Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar (MDA), que prorrogou o prazo de
validade das Declarac¢des de Aptidao ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar (DAP/PRONAF)
em um ano, cujos vencimentos estejam compreendidos até 31 de janeiro de 2024.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: o . ~ PARANA
o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO

|Protocolo n°®22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 19 de 106) |

3.4 Nao é permitida a terceirizagdo de processos dos grupos legumes, tubérculos, panificados e do grupo
complementos, o item doce em pasta, bem como de todos os grupos para oferta na regido intermediaria,
estado e pais.

Documentos técnicos de Habilitacdo

GRUPO ITEM DOCUMENTOS
Abdbora e mandioca descascadas, . e
TUBERCULOS picadas, a vacuo * Licenca Sanitaria
Palmito de pupunha picado e congelado * Imagem do rétulo frente e verso
PANIFICADOS Pao caseiro
Cha mate tostado e Imagem do rétulo frente e verso
COMPLEMENTOS Café em po e Contrato de terceirizagdo do empacotamento*
Doce em pasta e Licenca Sanitaria
Biomassa de banana ¢ Imagem do rétulo frente e verso

e Comprovante de Registro no Servico de
. Inspecgéo Vegetal do MAPA

Suco integral ’

SUCOS E POLPA DE Polpa de fruta congelada ¢ Imagem do rétulo frente e verso

FRUTA e Contrato de terceirizacao*

¢ Organicos': Observar item 5

Fruta congelada ¢ Imagem do rétulo frente e verso

e Certificado de Registro no Servico de

Inspegéo?
¢ Declaragéo de controle da qualidade referente

Leite pasteurizado

LEITE ao fornecimento e a distribuicdo de leite
pasteurizado integral (Anexo V).
¢ Imagem do rétulo frente e verso
¢ Contrato de terceirizagao*
e Certificado de Registro no Servico de
logurte Inspeg&o?
IOGURTE s .
Bebida lactea ¢ Imagem do rétulo frente e verso
¢ Contrato de terceirizagao*
e Titulo de Registro ou de Relacionamento do
. Produto (atualizado no SIF e emitido pelo
ovos Ovo de galinha DIPOA)
e Contrato de terceirizagao*
Arroz polido
ARROZ Arroz parboilizado
FEIJAO Fe!JEO carioca
Feijao preto i
Nilho biooca e Imagem do rétulo frente e verso
GRAOS . Pip e Contrato de terceirizagdo do empacotamento*
Canijica
Farinha de milho biju
FARINHAS Farinha de mandioca

Farinha de trigo
Fuba
*Terceirizagdo sera permitida somente para atendimento até a regido imediata.

2 Certificado de Registro no Servigo de Inspegéo Federal - SIF, ou no Servigo de Inspegéo Estadual do Parana — SIP ou no
Servigo de Inspecédo Municipal — SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas localizadas dentro dos limites do municipio
de emissao do SIM), Sistema Brasileiro de Inspegado de Produtos e Insumos Agropecuarios - SISBI/SUASA, Sistema Unificado
de Atengdo a Sanidade Agropecuaria no Estado do Parana — SUASA/SUSAF PR E Selo Arte. ROTULO (imagem frente e
verso). Contrato de terceirizagéo. Sistema unificado de atengdo a sanidade agropecuaria no estado do Parana SUASA-SUSAF-
PR, foi instituido pelo decreto estadual n® 4.229/2020, sendo que os estabelecimentos registrados no SUSAF-PR, terao livre
comercio de seus produtos no estado do Parana.
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3.5 Em casos de terceirizagdo do beneficiamento/abate/empacotamento, apresentar Contrato de Terceirizacdo
com firma reconhecida e registrado em cartério, devendo constar clausula de que a matéria prima é proveniente
do PROPONENTE.

3.5.1 A terceirizagdo de grupos ou itens, realizada com detentores de CAF/DAP, tera prioridade sobre aquela
realizada com empresas.

4. HABILITAGAO DE PROPONENTES INTEGRANTES DE COMUNIDADES TRADICIONAIS FAXINALENSES.
4.1 Os documentos para habilitagdo de PROPONENTES integrantes de comunidades tradicionais faxinalenses
séo:
a) Certidao Coletiva de Auto Reconhecimento como Comunidade Tradicional Faxinalense de cada associado
nesta condigao.
b) Parecer do Conselho Estadual de Povos e Comunidades Tradicionais, atestando que o agricultor familiar se
enquadra nesta categoria.
c) Estatuto da PROPONENTE em que conste um artigo que informe que integra associados pertencentes a
comunidade faxinalense (no caso de associagbes e cooperativas).

d) Estes documentos s&o obrigatdrios somente para os classificados como comunidade tradicional faxinalense.

5. HABILITACAO DE PROPONENTES COM ASSOCIADOS OU PRODUGAO COM CERTIFICAGAO DE
ALIMENTOS ORGANICOS E AGROECOLOGICOS E LIVRE DE TRANSGENICOS.
5.1 Os documentos obrigatdrios para habilitacgdo de PROPONENTES com certificacdo de alimentos organicos e
agroecoldgicos ou livre de transgénicos sdo:
5.1.1 Certificado de Produtor Organico, fornecida por Certificadora Oficial ou Sistema Participativo de
Garantia (SPG), com lista de produtores; ou Cépia do Termo de Compromisso com a Garantia da
Qualidade Organica (comprovagao de Vinculo a uma Organizagéo de Controle Social (OCS), estabelecida
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, regulamentado pela Lei n° 10.831/2003 e
Decreto 6.323/2007.
5.1.2 Certificado de Processamento Organico da Unidade Processadora no caso do grupo sucos,
contendo obrigatoriamente mengéo a certificacdo de processamento de polpa de frutas.
5.1.3 Estes documentos sdo obrigatérios somente para os classificados como produtor organico e
agroecoldgico.
5.2 A rotulagem de alimentos livres de transgénicos devera demonstrar auséncia do simbolo de transgenia.

6 DECLARAGOES DE ATENDIMENTO AS CONDIGOES DE FORNECIMENTO.

6.1 Os documentos que declaram condigbes de habilitagcdo inerentes a presente Chamada Publica devem ser
aceitos por meio de registro no Sistema Eletronico Merenda durante a elaboragao do Projeto de Venda, os quais
estdo transcritos no Anexo lll.

7. ORIENTAGOES GERAIS

71 A Comissdo de Anadlise e Julgamento podera solicitar parecer de técnicos integrantes do quadro de
pessoal do FUNDEPAR, SEAB, SEAP, SESA ou, ainda, de pessoas fisicas ou juridicas estranhas a ela, para
dirimir eventuais duvidas sobre a documentacao.

7.2. E facultada & Comissao de Analise e Julgamento a prorrogagéo do prazo para recebimento de documentos
faltantes, que sera de até 5 dias uteis.
7.3. Ao final da classificagao, o Sistema Eletrénico Merenda ira calcular o valor do atendimento individual de

venda, que n&o pode ultrapassar o limite de R$40.000,00 (quarenta mil reais) por CAF/DAP
PRINCIPAL/ano/Entidade Executora, no mesmo ano civil, utilizando-se, para tanto, da seguinte referéncia:

Valor maximo a ser contratado = n° de agricultores detentores de CAFS/DAPS PRINCIPAIS inscritos na CAF ou
CAF/DAP Juridica x R$ 40.000,00 x tempo contrato.
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7.4. No caso em que o limite seja ultrapassado cabera a PROPONENTE registrar a desisténcia de grupos e/ou

municipios, até que se atinja o limite maximo, gerando-se, neste caso, novo Projeto Final de Fornecimento.
7.5. Apos contratagado cabera a cooperativa e/ou associagéo a responsabilidade pelo controle do atendimento

do limite individual de venda, o que nao impede que as autoridades competentes fiscalizem o cumprimento da
norma.
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ANEXO Il
DECLARAGOES DE ATENDIMENTO AS EXIGENCIAS LEGAIS, LGPD E CONDIGOES DE FORNECIMENTO

1. DECLARAGOES A SEREM REGISTRADAS NO SISTEMA ELETRONICO MERENDA:

1.1 Inexisténcia de Fato Impeditivo - declara o pleno conhecimento, anuéncia e atendimento as exigéncias de
habilitagdo previstas no edital da presente Chamada Publica

1.2 Nao Utilizagdo de Mao de Obra de Menores - declara que nao utiliza a mao de obra direta ou indireta de
menores de 18 (dezoito) anos para a realizagdo de trabalhos noturnos, perigosos ou insalubres, bem como néo
utiliza, para qualquer trabalho, mao de obra direta ou indireta de menores de 16 (dezesseis) anos, exceto na
condigcéo de aprendiz a partir de 14 (quatorze) anos, conforme determina o art. 7°, inc. XXXIIlI da Constituicdo
Federal.

1.3 Autenticidade - declara, para fins de direito, conforme artigo 299 do Cédigo Penal Brasileiro, que as
informagdes e documentos apresentados para a participagdo na Chamada Publica sdo verdadeiros e auténticos.
1.4 Atendimento aos Requisitos do Decreto Estadual n.° 2.485/2019 - declara que n&o incide em nenhuma das
situagdes impeditivas a contratacado, indicadas no Decreto Estadual n® 2.485/2019, que veda o nepotismo nos
6rgaos e entidades estaduais nas contratagbes e convénios ou instrumentos equivalentes, celebrados pela
Administragao Publica do Estado do Parana. Declara, ainda, que nenhum funcionario da empresa possui qualquer
tipo de impedimento em relagdo ao descrito no art. 6°, inc. |, do referido Decreto.

1.5 Declaracao de Origem de Produtos - declara que os géneros alimenticios a serem entregues sao cultivados e
produzidos pelos cooperados/associados.

1.6 Declaragao de Respeito ao Limite Individual de Venda por CAF/DAP Familiar - declara que se responsabiliza
pelo respeito ao limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para a alimentagao
escolar, que é o valor maximo de R$ 40.000,00 (quarenta mil reais), por CAF/DAP PRINCIPAL/Ano/Entidade
Executora.

1.7 Declaragédo da Lei geral de protecdo de dados: declara que tem ciéncia de que deve fornecer para a
Administracao Publica diversos dados pessoais, entre eles: documentos de identificagao, participagbes societarias,
informagdes inseridas em contratos sociais, enderegos fisicos e eletrbnicos, estado civil, informagbes sobre
cbnjuges, relacdes de parentesco, numero de telefone, san¢des administrativas que esteja cumprindo perante a
Administracdo Publica e informagdes sobre eventuais condenagbes no plano criminal ou por improbidade
administrativa, dentre outros necessarios a contratagao. O tratamento dos dados pessoais relacionados aos
processos de contratagao se presume valido, legitimo e, portanto, juridicamente adequado.

1.8 Declaracao no caso de oferta de alimentos convencionais:
1.8.1 Declaragéo de Utilizagdo de Agrotoxicos Permitidos e nas Quantidades Recomendadas — declara
que seus agricultores associados/cooperados utilizam apenas insumos quimicos e agrotéxicos permitidos
no Brasil, de acordo com a legislagédo vigente, com registro no MAPA/ANVISA/IBAMA, nas quantidades
Limites Maximas Recomendadas — LMR e para as culturas as quais se aplicam.

1.9 Declaragdo no caso de oferta de alimentos organicos:
1.9.1 Declaragdo de Regularidade de Certificacdo e Produgdo Orgénica - declara que os
associados/cooperados e/ou unidade de processamento "orgénicos" possuem certificacdo valida e se
compromete a fiscalizar o cumprimento das normas deste Edital e da legislacao pertinente vigente.

1.10 Declaracao no caso de alimentos processados ou minimamente processados:
1.10.1 Declaragdo de Regularidade de Processamento de Alimentos Processados ou Minimamente
Processados - declara que os alimentos processados e minimamente processados que constam de seu
pré-projeto de fornecimento sdo beneficiados por associados/cooperados em agroindustrias familiares, ou
em empresas terceirizadas com vinculo contratual, e possuem licenga sanitaria vigente e regular, bem
como conhece as exigéncias do edital da Chamada Publica e se compromete a fiscalizar o cumprimento
das normas sanitarias e de qualidade dos produtos fornecidos.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar  ==7=sria
FUNDEPAR GOVERNO
DO ESTADO
Protocolo n® 22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 23 de 106)
NOME DA ASSOCIACAO/COOPERATIVA
Guia de Entrega de Alimentos da Agricultura Familiar - PNAE PR
Chamada Pablica N¢ Contrato Guia N@.
Edital N® 001/2024 XXX/ANO
Ano de Referéncia Més de Referéncia Classificacio Preco AF:
LOGO DA ASSOCIACAO/COOPERATIVA 2024 =
OBSERVACAO
Turno de Entrega Mordrio de Atendimento:
M/T 0Bh:00 s 12:00 e das 13:00 &s 17:00
Estabelecimento: |Municipio: Nicleo Regional de
Endereco: INumem. Complemento:
Bairro: |relefone: CEP:
Dados dos Prodi /Servigos da Entrega:
Descrigdo do Produto Tipo de Produto |  N© Lote* Unidade | Quantidade Um:l:rli‘:(RSl Valor Total (RS)
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00!
RS 0,00
RS 0,00
RS 0,00]
RS 0,00
VALOR TOTAL DA GUIA DE ENTREGA R$ 0,00
* Lote: Numeragdo segundo regras da Resoluglo SESA n2748/2014.
Fornecedor Representante
CNPJ Telefone
()
Enderego Bairro
Municipio CEP

ATENCAO: DOCUMENTO OFICIAL, NAO DEVE CONTER RASURAS

|Resp: | pelo Recebi: na Escola
Declaro que conferi e recebi em / /2024 os produtos e quantidades indicados acima e que os mesmos est3o de acordo
com os padrdes de identidade e qualidade exigidos na Chamada Publica N* 001/2024, comprometendo-me pela sua destinago final.

Nome Completo CARIMBO:

Cargo/Funcgdo

N® do RG

Regime Especial SEFA/PR N*- 6.000/2018 e 7.662/2023
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ANEXO V

DECLARAGAO DE CONTROLE DA QUALIDADE REFERENTE AO FORNECIMENTO DE LEITE
PASTEURIZADO INTEGRAL (a ser anexado no sistema eletrénico merenda)

A cooperativa/associagao/agricultor , inscrita no CNPJ/CPF sob n° , com Inscricao
Estadual na Secretaria de Estado da Fazenda do Parana sob n° , com sede no municipio
de Estado do Parana, na Rua/Avenida n°__, CEP__, neste ato legalmente
representada pelo seu REPRESENTANTE LEGAL ,
RG n° , CPFIMF n°__, e pelo seu RESPONSAVEL TECNICO-RT - )
RG n° , registrado no Conselho de Classe

sob n®___, DECLARA que efetuara os CONTROLES, abaixo discriminados, inclusive laboratoriais, do leite
cru refrigerado — LCR por produtor e do leite pasteurizado Integral — LPI antes de distribui-lo aos pontos
de recebimento/distribuicdo indicados pelo CONTRATANTE, de acordo com o descrito abaixo, sem
prejuizo das demais exigéncias abaixo:

1. LEITE CRU REFRIGERADO - LCR

1.1. Diariamente:
1.1.1 Na coleta do LCR, por produtor ou tanque comunitario, seguindo as normas vigentes para a
refrigeragdo adequada do LCR na propriedade rural, controlara a temperatura e realizara o Teste
do Alcool/Alizarol (na concentracdo 72% v/v — setenta e dois por cento - volume/volume) e o
transporte em caminhdes dotados de estrutura de granelizagdo que atendam ao disposto na IN
62/11-MAPA.
1.1.2 Na plataforma de recepgéo para LCR controlara a temperatura de chegada, fara o Teste do
Alcool/Alizarol (na concentragéo minima de 72% v/v — setenta e dois por cento), realizara analises
para CPP, Acidez Titulavel em graus Dornic, Densidade Relativa a 15/15°C, indice Crioscépico,
Matéria Gorda, ST e de SNG;
1.1.3 Realizara pesquisa “qualitativa” para Residuos de Antibidticos/Sulfonamidas e de outros
residuos quimicos, bem como de Inibidores de Crescimento Microbiano, Neutralizantes da Acidez
e Reconstituintes da Densidade;

1.2 Mensalmente:
1.2.1 Realizara a coleta de, no minimo, 02(duas) amostras individuais do LCR, de cada produtor,
identificadas com seu CPF/MF ou outra orientagdo e enviando, uma ou mais para andlises de
Proteina, Gordura, Lactose, CCS, ST e SNG e uma ou mais para analise de CPP, ao laboratoério,
da RBQL/APCBRH/UFPR.
1.22 As amostras do LCR deverdo ser OBRIGATORIAMENTE coletadas OU SOB
ACOMPANHAMENTO E RESPONSABILIDADE do Responsavel Técnico - da USINA.

2. LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL - LPI

2.1 Apos a clarificagdo do LCR, a USINA executara a pasteurizagao rapida do leite, na temperatura entre
72°C e 75°C, durante 15 a 20 segundos. Que para esse processo, utilizara equipamentos de controle
térmico de pasteurizagao (pasteurizador a placas, dotado de painel de controle, com termo registrador e
termo regulador (automaticos), valvula automatica de desvio de fluxo, com termémetros e torneiras de
prova, bem como de placas para resfriamento, imediato, pés-pasteurizacao, até a temperatura igual ou
inferior a 4,0°C).

2.2 Antes de ser enviado para a distribuigao realizara analises para verificagdo da Gordura, Solidos Nao
Gordurosos (SNG), Acidez Titulavel, Densidade Relativa a 15/15°C, indice Crioscépico, Coliformes a
40/45°C, Salmonella spp, Contagem Padrdo em Placas (CPP) e para Residuos (quimicos e
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contaminantes), bem como para Inibidores do Crescimento Microbiano, Neutralizantes da Acidez e

Reconstituintes da Densidade;

2.3 Imediatamente:
2.3.1 Apébs a pasteurizagdo o LPI deve apresentar teste negativo para Fosfatase Alcalina, teste
positivo para Peroxidase e Coliformes a 30/35°C menor que 0,3 NMP/ml da amostra (IN 62/11-
MAPA);

2.4 Mensalmente:
2.4 1 Realizara analises, as suas expensas (custos com as analises laboratoriais, caixa isotérmica,
gelo reciclado, transporte e outras que houver), de no minimo 03 (irés) amostras de LPI, cujas
coletas seréo realizadas pela VISA, com a apreensao de 02 (duas) unidades amostrais, conforme
orientacdo da SESA e que serdo encaminhadas a laboratérios regionais indicados pela CEQL
para verificagdo de: indice Crioscépico, Fosfatase Alcalina, Peroxidase, Pesquisa de Coliformes a
30/35°C, Pesquisa de Coliformes a 40/45°C e Salmonella spp.

2.5 Utilizara na distribuicdo do LPI, veiculo dotado de bau refrigerado, garantindo o controle da

temperatura, conforme especificagdo do produto, objeto do credenciamento.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente declaracgao.

, de de 2024.

(Carimbo com CNPJ e assinatura do Representante Legal da Usina)

(Carimbo e assinatura do Responsavel Técnico-RT)

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: " ) . PARANA
o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO

Protocolo n® 22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 26 de 106)

ANEXO VI

MINUTA PADRAO — CONTRATO DE FORNECIMENTO
ENTREGA PONTO A PONTO

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° [XXXXXXXX]

CONTRATANTE: [O ESTADO DO PARANA, através do 6rgdo XXXXXXXX] ou [A ENTIDADE PUBLICA], com
sede no(a) XXXXXXXX, inscrito(a) no CNPJ sob 0 n.® XXXXXXXX, neste ato representado(a) pelo(a) [CARGO E
NOME DA AUTORIDADE], nomeado pelo Decreto n.° XXXXXXXX, inscrito(a) no CPF sob 0 n.° XXXXXXXX,
portador da carteira de identidade n.° XXXXXXXX.

CONTRATADO(A): [NOME], inscrito no CNPJ/CPF sob 0 n.? XXXXXXXX, com sede no(a) XXXXXXXX, neste ato
representado por [NOME E QUALIFICACAOQ], inscrito(a) no CPF sob o n.° XXXXXXXX, portador da carteira de
identidade n.° XXXXXXXX, residente e domiciliado no(a) XXXXXXXX, e-mail XXXXXXXX e telefone XXXXXXXX.

O presente Contrato sera regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 1° de abril de 2021, pelo Decreto n.° 10.086, de
17 de janeiro 2022; pelo edital da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n.° 0001/2024 (protocolo n.°
21.115.923-3) do procedimento licitatério que originou o presente instrumento, com todos os seus anexos, pela
proposta do PROPONENTE vencedor e pelas clausulas e condigées seguintes:

1 OBJETO:

1.1 Constitui objeto deste contrato o fornecimento de géneros alimenticios da agricultura familiar para atendimento
ao Programa Nacional de Alimentacado Escolar — PNAE nas condi¢cbes estabelecidas no Edital da CHAMADA
PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n.° 001/2024 — Fundepar e seus anexos, os quais ficam fazendo parte
integrante do presente, independentemente de anexagao ou transcri¢ao.

2 FUNDAMENTO:

2.1 Este contrato decorre da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n.° 001/2024, objeto do processo
administrativo n.° xxxxxx, com homologacgao publicada no sitio eletrénico oficial e no Diario Oficial do Estado n.°
XXXXXXXX, de XXXXXXXX e conforme ato de autorizagdo nas fls. [XXXX] deste protocolo.

3 FORMA DE FORNECIMENTO:

3.1 Os géneros alimenticios deverado ser fornecidos em entregas parceladas conforme descrito no Termo de
Referéncia, Projeto de Venda e cronograma de entregas.

3.2 A entrega dos grupos semanal e quinzenal devera ocorrer de segunda a terca-feira, e o restante de segunda
a sexta-feira, no expediente normal, respeitando o horario de funcionamento dos turnos de cada escola.

4 PRECO E VALOR DO CONTRATO:

4.1 O Contratante pagara ao Contratado os pregos unitarios previstos em sua proposta, que € parte integrante
deste contrato:

4.2 O valor total do contrato € de R$ XXXXXXXX (VALOR POR EXTENSO).
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4.3 No precgo pactuado estao inclusas todas as despesas necessarias a execugao do objeto do contrato, inclusive
tributos, encargos trabalhistas e despesas com transporte e locomogao.

5. DO REAJUSTE.

5.1 A periodicidade de reajuste do valor deste contrato sera anual, conforme disposto na Lei Federal n.° 10.192,
de 2001, utilizando-se o prego publicado pela Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento - Departamento
de Economia Rural — DERAL, acrescido dos indices de logistica suplementar, e no caso de itens que n&o constem
na pesquisa do DERAL, sera utilizado o indice do IPCA por subitem.
5.1.1. A data-base do reajuste sera vinculada a data da publicagdo dos precos pelo DERAL — maio de
2024, que também serviu de base para a pesquisa e composi¢cao do mapa de precos.
5.1.2. O reajuste sera concedido automaticamente, mediante simples apostila, conforme dispde o art.
136 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.
5.1.3. No caso de alimentos organicos para os quais nao houver condicdo de ampla pesquisa, sera
acrescido o indice médio contido na “tabela de precos feiras do produtor” do DERAL no prego do alimento
convencional.
5.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir do ultimo
reajuste.
5.3. Nao serdo admitidos apostilamentos com efeitos financeiros retroativos a data da sua assinatura.
5.4. A concesséao de reajustes ndo pagos na época oportuna sera apurada por procedimento préprio.

6. A RESPONSABILIDADE DA GESTAO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO:

6.1 A responsabilidade pela gestdo deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissao designados, conforme
item 6.3 deste Contrato, o(a) qual sera responsavel pelas atribuicdes definidas no art. 10 do Decreto n.° 10.086,
de 2022.

6.2 A responsabilidade pela fiscalizagdo deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissdo designados,
conforme o item 6.3 deste o(a) qual sera responsavel pelas atribui¢des definidas nos arts. 11 e 12 do Decreto n.°
10.086, de 2022.

6.3 Os responsaveis pela gestao e fiscalizagdo do contrato serdo designados por ato administrativo préprio do
Contratante.

6.4 A gestéo e a fiscalizagado do contrato serdo exercidas pelo Contratante, que realizaré a fiscalizagéo, o controle
e a avaliagdo dos bens fornecidos, bem como aplicara as penalidades, apds o devido processo legal, caso haja
descumprimento das obrigagdes contratadas.

7. PRAZO E CONDIGCOES DE ENTREGA E DE RECEBIMENTO:

7.1 Os bens deverao ser entregues diretamente nos estabelecimentos de ensino, na forma, nos prazos e de acordo
com as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia, que integra o presente contrato para todos os
fins.

7.2 O recebimento provisorio sera feito no local da entrega, no prazo maximo de 03 (trés) dias, a contar da data
da entrega, de acordo com o contido no Termo de Referéncia.

7.3 O recebimento definitivo sera feito no prazo de até 05 (cinco) dias da expedigdo do termo de recebimento
provisorio, depois de conferidos os itens recebidos, consignando eventuais intercorréncias.

7.4 Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagbes constantes
neste Termo de Referéncia, na proposta e no Manual de Especificagdo Técnica, devendo ser substituidos no
prazo de 07 (dias) dias, quando se tratar de grupos de entrega semanal, panificados e frutas anuais, e 30 (trinta)
dias, quando se tratar dos grupos de entrega mensal e semestral, a contar da notificagdo do contratado, as suas
custas, sem prejuizo da aplicacédo das penalidades.
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8. FONTE DE RECURSOS:
8.1 A despesa correra por conta da seguinte dotagdo orgamentaria:

Gestao/Unidade: 4101 - Gabinete do Secretario

Programa de Trabalho: 4101. 12.368.32.8470 - Gestdo Administrativa das Unidades Escolares

Subitem de Despesa: 33903201 - Merenda Escolar

Fonte 552 - Transferéncias de Recursos do FNDE referentes ao Programa Nacional de Alimentag&o Escolar
Nota de Empenho: (preencher com o nimero da nota de empenho).

9. VIGENCIA:

9.1 O contrato tera vigéncia de XX (XX) meses, contados de __ /_/ a_[ |/ , podendo ser prorrogado
por até 5 (cinco) anos, meio de Termo Aditivo, nos termos da Lei Federal n® 14.133/201 e Decreto n° 10.086/2022.

10. OBRIGAGCOES E RESPONSABILIDADES:

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas
desta Lei, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial

10.1 S0 obrigagdes do Contratado:

10.1.1 Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificagcdes, prazo e local
constantes no edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as
indicagdes referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade, e
acompanhado do manual do usuario, com uma versao em portugués e da relagao da rede de assisténcia
técnica autorizada, quando cabivel;

10.1.2 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e
17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n.° 8.078, de 1990);

10.1.3 Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no termo de referéncia, o objeto
com avarias ou defeitos;

10.1.4 Comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagéao;

10.1.5 Indicar preposto para representa-lo durante a execugao do contrato, e manter comunicagao com
representante da Administragdo para a gestdo do contrato;

10.1.6 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes assumidas,
todas as condigdes de habilitagdo e qualificagéo exigidas na CHAMADA PUBLICA;

10.1.7 manter atualizado os seus dados no Sistema Eletrénico de Gestdo do Fundepar — Cadastro de
Credenciamento e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, conforme legislagao
vigente;

10.1.8 arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério
para o atendimento ao objeto da CHAMADA PUBLICA, exceto quando houver:

10.1.8.1 alteracao qualitativa do projeto ou de suas especificagdes pela Administragao;

10.1.8.2 retardamento na expedi¢cdo da ordem de execugdo do servigo ou autorizagdo de fornecimento,
interrupcédo da execucgéo do contrato ou diminuigdo do ritmo do trabalho, por ordem e no interesse da
Administracéo;

10.1.8.3 aumento das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos pela Lei
Federal n.° 14.133, de 2021;

10.1.9 cumprir as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para aprendiz.
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10.1.10 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagcdes assumidas,
todas as condi¢des de habilitacdo e qualificagao exigidas neste edital e anexos.

10.1.11. Cumprir as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para aprendiz.

10.2 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes assumidas, todas as
condigbes de habilitagéo e qualificacdo exigidas na CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO.

10.3 Observar o limite individual de venda de géneros alimenticios do Agricultor Familiar e do Empreendedor
Familiar Rural de até R$ 40.000,00 (quarenta mil reais) por CAF/DAP PRINCIPAL/ano/entidade executora,
referente a sua produgéo, conforme a legislacdo do Programa Nacional de Alimentagao Escolar.

10.4 Repassar o pagamento integral aos seus cooperados/associados apés desconto dos custos incidentes sobre
o0 produto, qualquer que seja a natureza dos mesmos. O pagamento aos seus cooperados/associados
participantes do programa sera mensal e o valor a ser repassado sera decidido no ambito da prépria
cooperativa/associagao, respeitadas as normas legais incidentes.

10.5 Transportar os alimentos em condigdes adequadas que evitem contaminagdes, devendo ser transportados
em compartimento exclusivo e limpo do veiculo, sem substancias estranhas que possam contamina-los, sendo a
cabine do condutor isolada da parte que contém os alimentos.

10.6 Fornecer os produtos conforme padrdo de qualidade e rotulagem contidos no Manual de Especificagao
Técnica do Edital de CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n° 001/2024 — Fundepar.

11 OBRIGAGOES DA CONTRATADA

11.1 S&o obrigagdes do Contratante:
11.1.1 receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas neste edital e seus anexos;
11.1.2 exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pelo Contratado, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;
11.1.3 verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente, com
as especificagdes constantes do edital e da proposta, para fins de aceitagdo e recebimento definitivo;
11.1.4 comunicar ao Contratado, por escrito, as imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades verificadas, fixando
prazo para a sua corregao;
11.1.5 acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes do Contratado, através de comissao ou de
servidores especialmente designados;
11.1.6 efetuar o pagamento ao Contratado no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo
e forma estabelecidos neste edital e seus anexos;
11.1.7 efetuar as eventuais retengdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecida
pelo Contratado, no que couber;
11.1.8 emitir decisdo sobre as solicitagbes e reclamacgdes relacionadas a execugao do contrato,
ressalvados requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execucao do contrato;
11.1.9 ressarcir o contratado, nos casos de extingdo de contrato por culpa exclusiva da Administracao,
pelos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, além de devolver a garantia, quando
houver, e efetuar os pagamentos devidos pela execugdo do contrato até a data de extingao e pelo custo
de eventual desmobilizacao;

11.1.10 adotar providéncias necessarias para a apuragdo das infracbes administrativas, quando se
constatar irregularidade que configure dano a Administracéo, além de remeter cépias dos documentos
cabiveis ao Ministério Publico competente, para a apuragao dos ilicitos de sua competéncia;

11.1.11 prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado.
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12. FORMA DE PAGAMENTO

12.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizada em um prazo nao superior a 30 (trinta) dias contados a
partir do atesto da Nota Fiscal, apés comprovado o adimplemento do Contratado em todas as suas obrigagdes, ja
deduzidas as glosas e notas de débitos e mediante verificagdo do Certificado de Regularidade Fiscal (CRF),
emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servicos — GMS, destinado a comprovar a
regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do Parana para PROPONENTES sediados em
outro Estado da Federacédo) e Municipal, com o FGTS, INSS e negativa de débitos trabalhistas (CNDT),
observadas as disposi¢coes do Termo de Referéncia.

12.2 O pagamento somente sera efetuado se o valor da Nota Fiscal coincidir com o resultado da multiplicacao dos
quantitativos entregues no periodo com os valores unitarios contidos na Tabela de Pregos vigente, e se ndo houver
incorregdes e rasuras. Serdo aceitas diferencas de até R$0,10 (dez centavos), que decorram de arredondamentos
de valores gerados na emissdo das guias de entrega e posteriormente somadas na emissdo da nota fiscal
eletrénica.

12.3 E obrigatério constar no campo observagdes da nota fiscal o termo “Alimentos fornecidos ao Programa
Nacional de Alimentagao Escolar —- PNAE/FNDE”.

12.4 E responsabilidade da CONTRATADA controlar a média de valores dos produtos entregues, de forma a
realizar toda a execugéo fisica (qQuantidades) sem ultrapassar o valor contratual.

12.5 A CONTRATADA devera repassar o pagamento integral aos seus cooperados/associados apés desconto dos
custos incidentes sobre o produto, qualquer que seja a natureza dos mesmos. O pagamento aos seus
cooperados/associados participantes do programa sera mensal e o valor a ser repassado sera decidido no ambito
da prépria cooperativa/associacao, respeitadas as normas legais incidentes.

12.6 A CONTRATADA devera manter relacdo atualizada dos seus cooperados/associados participantes do
programa e respectivos valores de pagamento, para fins de fiscalizagao.

12.7 Nenhum pagamento sera efetuado sem a apresentagdo dos documentos exigidos, bem como enquanto néo
forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, no fornecimento dos bens ou no
cumprimento de obrigagdes contratuais.

12.7.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacdo pelo credor, dos dados da conta-
corrente junto a instituigdo financeira contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto n.° 4.505,
de 2016, ressalvadas as excegdes previstas no mesmo diploma legal.

12.8 O prazo estabelecido no item 11.1 ficara suspenso na hipoétese prevista no item 12.4.1 das Condigbes Gerais
do CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO.

12.8.1. Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso esta ndo tenha sido paga, os valores serao
descontados da fatura apresentada.

12.9 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado n&o tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagao financeira devida pela Contratante, entre a data
do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagao da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (6/100 1 =0,00016438
I = (TX)
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: - . ~ PARANA
o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO

|Protoco|o n°®22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 31 de 106) |

13. DA GARANTIA DE EXECUGAO

13.1 Nao havera garantia contratual de execugéao, considerando que se trata de comercializagdo institucional com
cunho social, executado por agricultores familiares, dos quais ndo é viavel exigir que arquem com o 6nus da
garantia de execucéao.

14. DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS.
14.1 O prazo de garantia contratual sera o prazo de validade dos produtos fornecidos.

15. SANGOES ADMINISTRATIVAS

15.1 APROPONENTE e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as san¢des administrativas previstas
no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de 17 de janeiro 2022,
sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo II-B do Titulo Xl do Cédigo
Penal.

15.2 A multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por cento) sobre
o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes variagoes:

a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infragdes previstas no art. 195, do Decreto Estadual 10.086/2022;
b) multa de 5% a 30%, nos casos das infragdes previstas no art. 196, do Decreto Estadual 10.086/2022;
¢) multa de 15% a 30%, nos casos das infragdes previstas no art. 197, do Decreto Estadual 10.086/2022;

15.3 O calculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto Estadual
10.086/2022.

15.4 A multa podera ser descontada do pagamento devido pela Administragdo Publica estadual, decorrente de
outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administragao retera o pagamento até o adimplemento
da multa, com o que concorda o PROPONENTE ou contratado.

15.4.1. A retencdo de pagamento de outros contratos, pela Administracdo Publica, no periodo
compreendido entre a decisao final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia de prazo
para a Administracdo, ndo importando em mora, nem gera compensacao financeira.
15.5 Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do contrato ou da
parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31° (trigésimo primeiro) dia, a multa
de mora sera convertida em compensatoria, aplicando-se, no mais, o disposto nos itens acima.
15.6 O procedimento para aplicagdo das san¢des seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo |, do Decreto n.°
10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.
15.7 Nos casos nao previstos no instrumento convocatério, inclusive sobre o procedimento de aplicacédo das
sangdes administrativas, deverao ser observadas as disposi¢des da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e no Decreto
n.° 10.086, de 2022.
15.8 Sem prejuizo das sangdes previstas nos itens anteriores, a responsabilizagdo administrativa e civil de pessoas
juridicas pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, na participagéo da presente
CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO e nos contratos ou vinculos derivados, também se dara na forma
prevista na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no &mbito do Estado do Parana,.
15.9 Quaisquer penalidades aplicadas serao transcritas no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e no
Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

15.10 As multas previstas neste edital poderdo ser descontadas do pagamento eventualmente devido pelo
contratante decorrente de outros contratos firmados com a Administragdo Publica estadual.

16. CASOS DE EXTINGAO:
16.1 O presente instrumento podera ser extinto:
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16.1.1 por ato unilateral e escrito da Administracao, exceto no caso de descumprimento decorrente de
sua propria conduta;
16.1.2 de forma consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediagdo ou por comité de
resolucao de disputas, desde que haja interesse da Administragao; ou
16.1.3 por decisao arbitral, em decorréncia de clausula compromisséria ou compromisso arbitral, ou por
decisédo judicial.
16.2 No caso de rescisdo consensual, a parte que pretender rescindir o Contrato comunicara sua intengao a outra,
por escrito.
16.3 Os casos de extingdo contratual devem ser formalmente motivados nos autos do processo, assegurado o
contraditorio e o direito de prévia e ampla defesa ao Contratado.
16.4 O Contratado, desde ja, reconhece todos direitos da Administragdo Publica, em caso de extingdo
administrativa por inexecugao total ou parcial deste contrato.

17. ALTERAGOES CONTRATUAIS, ACRESCIMOS E SUPRESSOES:
17.1 Este contrato podera ser alterado em qualquer das hipéteses previstas nos artigos 124 e 125 da Lei Federal
n.° 14.133. de 2021.
17.1.1 Nas alteracdes unilaterais a que se refere o inciso | do caput do art. 124 da Lei Federal n.° 14.133,
de 2021, o contratado sera obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais, acréscimos ou
supressoes de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato que se fizerem nas
compras.
17.2 E admissivel a continuidade do contrato administrativo quando houver fusdo, cisdo ou incorporacdo do
Contratado com outra pessoa juridica, desde que:
a) sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacao exigidos na CHAMADA
PUBLICA PARA CREDENCIAMENTO original;
b) sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; e

€) ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administracdo a
continuidade do contrato.

17.3 As alteragdes previstas nesta clausula serao formalizadas por termo aditivo ao contrato.

17.4 Concluida a instrugao do requerimento de reequilibrio econdmico-financeiro, a Administragao tera o prazo de
30 (trinta) dias para decidir, admitida a prorroga¢cédo motivada por igual periodo.

18. DA PROTECAO DE DADOS PESSOAIS

18.1 O CONTRATANTE e o CONTRATADO, na condi¢ao de operadora, comprometem-se a proteger os direitos
fundamentais de liberdade e de privacidade e o livre desenvolvimento da personalidade da pessoa natural,
relativos ao tratamento de dados pessoais, inclusive nos meios digitais.

18.2 O tratamento de dados pessoais indispensaveis ao proprio fornecimento de bens por parte do
CONTRATADO, se houver, sera realizado mediante prévia e fundamentada aprovagdo do CONTRATANTE,
observados os principios do art. 6° da LGPD, especialmente o da necessidade;

18.3 Os dados tratados pelo CONTRATADO somente poderdo ser utilizados no fornecimento dos BENS
especificados neste contrato, e em hipétese alguma poderdo ser utilizados para outros fins, observadas as
diretrizes e instrugdes transmitidas pelo CONTRATANTE;

18.4 Os registros de tratamento de dados pessoais que o CONTRATADO realizar serao mantidos em condi¢bes
de rastreabilidade e de prova eletrénica a qualquer tempo;
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18.5 o Contratado devera apresentar evidéncias e garantias suficientes de que aplica adequado conjunto de
medidas técnicas e administrativas de seguranga, para a protegdo dos dados pessoais, segundo a legislagdo e o
disposto nesta Clausula;

18.6 o Contratado dara conhecimento formal aos seus empregados das obrigacdes e condigdes acordadas nesta
Clausula, inclusive no tocante a Politica de Privacidade do CONTRATANTE, cujos principios e regras deverao ser
aplicados a coleta e tratamento dos dados pessoais.

18.7 O eventual acesso, pelo CONTRATADO, as bases de dados que contenham ou possam conter dados
pessoais ou segredos comerciais ou industriais implicara para o CONTRATADO e para seus prepostos — devida
e formalmente instruidos nesse sentido — o mais absoluto dever de sigilo, no curso do presente contrato e apés o
seu encerramento.

18.8 O encarregado do CONTRATADO mantera contato formal com o encarregado do CONTRATANTE, no prazo
de 24 (vinte e quatro) horas da ocorréncia de qualquer incidente que implique violagdo ou risco de violagao de
dados pessoais, para que este possa adotar as providéncias devidas, na hipétese de questionamento das
autoridades competentes.

18.9 A critério do controlador e do encarregado de Dados do CONTRATANTE, o CONTRATADO podera ser
provocada a preencher um relatério de impacto a prote¢cdo de dados pessoais, conforme a sensibilidade e o risco
inerente do objeto deste contrato, no tocante a dados pessoais.

18.10 o Contratado responde pelos danos que tenha causado em virtude da violagdo da seguranca dos dados ao
deixar de adotar as medidas de seguranca previstas no art. 46 da LGPD, destinadas a proteger os dados pessoais
de acessos nao autorizados e de situagdes acidentais ou ilicitas de destrui¢cao, perda, alteragdo, comunicagéo ou
qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito.

18.11 Os representantes legais do CONTRATADO, bem como os empregados que necessariamente devam ter
acesso a dados pessoais sob controle do Estado para o cumprimento de suas tarefas, deverdo firmar termo de
compromisso e confidencialidade, em que se responsabilizem pelo cumprimento da LGPD e pelo disposto nesta
Clausula.

18.12 As informacgdes sobre o tratamento de dados pessoais por parte do CONTRATADO, envolvendo a sua
finalidade, previsao legal, formas de execugédo e prazo de armazenamento, deverdo ser publicadas na forma do §
1° do art. 10 do Decreto Estadual n.° 6.474, de 2020.

18.13 As manifestagdes do titular de dados ou de seu representante legal quanto ao tratamento de dados pessoais
com base neste contrato serdo atendidas na forma dos artigos 11, 12 e 13 do Decreto Estadual n.° 6.474, de 2020.

18.14 O CONTRATANTE podera, a qualquer tempo, requisitar informagdes acerca dos dados pessoais confiados
ao Contratado, bem como realizar inspec¢ées e auditorias, inclusive por meio de auditores independentes, a fim de
zelar pelo cumprimento dos deveres e obrigagdes aplicaveis;

18.15 Eventual compartilhamento de dados pessoais com empresa SUBCONTRATADA dependera de autorizacao
prévia do CONTRATANTE, hipotese em que o SUBCONTRATADO ficara sujeita aos mesmos limites impostos ao
CONTRATADO.

18.16 Encerrada a vigéncia do contrato ou ndo havendo mais necessidade de utilizagdo dos dados pessoais,
sejam eles sensiveis ou ndo, o Contratado providenciara o descarte ou devolucdo, para o CONTRATANTE, de
todos os dados pessoais e as copias existentes, atendido o principio da seguranca.

18.17 As duvidas decorrentes da aplicagdo da LGPD serédo objeto de consulta por parte do encarregado do
CONTRATANTE a Controladoria-Geral do Estado, que podera consultar a Procuradoria-Geral do Estado em caso
de duvida juridica devidamente fundamentada.

19. DISPOSIGOES GERAIS:

19.1 Integram o presente contrato, para todos os fins: o edital da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO
e seus anexos e o projeto de venda apresentado pelo Contratado durante o CREDENCIAMENTO.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO Py vt QZS 082 ¥

f .982 \ |
EDUCACIONAL @ é‘\mu. 772/'{'_ ;

Comissdo de Analise e Julgamento da Chamada Publica PARANA AT
o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO —
DO ESTADO
|Protocolo n°®22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 34 de 106) |

19.2 Este contrato é regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo Decreto n.° 10.086, de 2022 e demais leis
estaduais e federais pertinentes ao objeto do contrato, aplicando-se referida legislagdo aos casos omissos no
presente contrato.

19.3 O Contratante enviara o resumo deste contrato a publicagdo no Diario Oficial do Estado do Parana e no sitio
eletrénico oficial, sem prejuizo de disponibilizacdo da integra do contrato no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP) e no sistema GMS.

19.4 As questdes decorrentes da execugao deste instrumento, que ndo possam ser dirimidas administrativamente,
serdo processadas e julgadas na Justica Estadual, no Foro Central da Comarca da Regido Metropolitana de
Curitiba — PR, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
Local e data

CONTRATANTE CONTRATADA
Testemunhas
1 - Nome:

2 — Nome:
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ANEXO VII

MINUTA PADRAO — CONTRATO DE FORNECIMENTO
ENTREGA NA UNIDADE ARMAZENADORA CENTRAL

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° [XXXXXXXX]

CONTRATANTE: [0 ESTADO DO PARANA, através do érgdo XXXXXXXX] ou [A ENTIDADE PUBLICA],
com sede no(a) XXXXXXXX, inscrito(a) no CNPJ sob 0 n.® XXXXXXXX, neste ato representado(a) pelo(a)
[CARGO E NOME DA AUTORIDADE], nomeado pelo Decreto n.° XXXXXXXX, inscrito(a) no CPF sob o
Nn.2 XXXXXXXX, portador da carteira de identidade n.® XXXXXXXX.

CONTRATADO(A): [NOME], inscrito no CNPJ/CPF sob 0 n.2 XXXXXXXX, com sede no(a) XXXXXXXX,
neste ato representado por [NOME E QUALIFICACAOQ], inscrito(a) no CPF sob o n.°® XXXXXXXX, portador
da carteira de identidade n.° XXXXXXXX, residente e domiciliado no(a) XXXXXXXX, e-mail XXXXXXXX e
telefone XXXXXXXX.

O presente Contrato sera regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 1° de abril de 2021, pelo Decreto n.°
10.086, de 17 de janeiro 2022; pelo edital da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n.° 0001/2024
(protocolo n.° 21.115.923-3) do procedimento licitatério que originou o presente instrumento, com todos
0s seus anexos, pela proposta do PROPONENTE vencedor e pelas clausulas e condigbes seguintes:

1. OBJETO:

1.1 Constitui objeto deste contrato o fornecimento do grupo (arroz ou feijao ou farinhas) da agricultura
familiar para atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE nas condi¢des
estabelecidas no Edital da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n.° 001/2024 — Fundepar e seus
anexos, 0s quais ficam fazendo parte integrante do presente, independentemente de anexagdo ou
transcrigéo.

2. FUNDAMENTO:

2.1 Este contrato decorre da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n.° 0001/2024, objeto do
processo administrativo n.° 21.115.923-3, com homologagéao publicada no sitio eletrdnico oficial e no Diario
Oficial do Estado n.® XXXXXXXX, de XXXXXXXX e conforme ato de autorizagdo nas fls. [XXXX] deste
protocolo.

3. FORMA DE FORNECIMENTO:

3.1 Os géneros alimenticios deverao ser fornecidos em entregas parceladas conforme descrito no Termo
de Referéncia, Projeto de Venda e cronograma de entregas.

4. PRECO E VALOR DO CONTRATO:

4.1 O Contratante pagara ao Contratado os precos unitarios previstos em sua proposta, que é parte
integrante deste contrato:
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4.2 O valor total do contrato é de R$ XXXXXXXX (VALOR POR EXTENSO).

4.3 No precgo pactuado estao inclusas todas as despesas necessarias a execug¢ao do objeto do contrato,
inclusive tributos, encargos trabalhistas e despesas com transporte e locomogéo.

5. DO REAJUSTE.

5.1 A periodicidade de reajuste do valor deste contrato sera anual, conforme disposto na Lei Federal n.°
10.192, de 2001, utilizando-se o prego publicado pela Secretaria de Estado da Agricultura e

Abastecimento/Departamento de Economia Rural — DERAL, acrescido dos indices de logistica
suplementar, e no caso de itens que nao constem na pesquisa do DERAL, sera utilizado o indice do IPCA
por subitem.

5.1.1. A data-base do reajuste sera vinculada a data da publicacéo dos precos pelo DERAL — maio
de 2024, que também serviu de base para a pesquisa e composi¢do do mapa de precgos.

5.1.2. O reajuste sera concedido automaticamente mediante simples apostila, conforme dispde o
art. 136 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

5.1.3. No caso de alimentos organicos para os quais nao houver condicdo de ampla pesquisa,
sera acrescido o indice médio contido na “tabela de precos feiras do produtor” do DERAL no prego
do alimento convencional.
5.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir do
ultimo reajuste.

5.3. Nao serao admitidos apostilamentos com efeitos financeiros retroativos a data da sua assinatura.
5.4. A concesséo de reajustes ndo pagos na época oportuna sera apurada por procedimento proprio.

6. A RESPONSABILIDADE DA GESTAO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO:

6.1 A responsabilidade pela gestdo deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissédo designados,
conforme item 6.3 deste Contrato, o(a) qual sera responsavel pelas atribuicdes definidas no art. 10 do
Decreto n.° 10.086, de 2022.

6.2 A responsabilidade pela fiscalizagédo deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comisséo designados,
conforme o item 6.3 deste, o(a) qual sera responsavel pelas atribuicdes definidas nos arts. 11 e 12 do
Decreto n.° 10.086, de 2022.

6.3 Os responsaveis pela gestao e fiscalizagdo do contrato serdo designados por ato administrativo préprio
do Contratante.

6.4 A gestdo e a fiscalizagdo do contrato serdo exercidas pelo Contratante, que realizara a fiscalizagao, o
controle e a avaliagdo dos bens fornecidos, bem como aplicara as penalidades, apds o devido processo
legal, caso haja descumprimento das obrigag¢des contratadas.

7. PRAZO E CONDIGOES DE ENTREGA E DE RECEBIMENTO:

7.1 Os bens deverdo ser entregues no armazém central, localizado a Avenida Ayrton Senna da Silva
n° 2094 - Pinhais - PR - 83320-970 -
Fone/Fax: (41) 3667- 4080 3667-1871, na forma, nos prazos e de acordo com as especificagdes técnicas
contidas no Termo de Referéncia, que integra o presente contrato para todos os fins.

7.2 O recebimento provisorio sera feito no local da entrega, no prazo maximo de 03 (trés) dias, a contar
da data da entrega, de acordo com o contido no Termo de Referéncia.

7.3 O recebimento definitivo, caso o produto tenha sido coletado para controle de qualidade, sera feito
apos aprovagado do produto pelo controle de qualidade, comprovado por meio de relatério de ensaio
conclusivo, no prazo maximo de 30 dias a contar da data de entrega, consignando eventuais
intercorréncias. Caso nao tenha sido coletado para analises laboratoriais, sera recebido definitivamente
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apos aprovagao pela inspeg¢ao de recebimento, comprovado por meio de relatério de ensaio conclusivo,
no prazo maximo de 10 dias a contar da data de entrega,

7.4 Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia, proposta e Manual de Especificagcdo Técnica, devendo ser
substituidos no prazo de 10 (dez) dias, a contar da notificagdo do contratado, as suas custas, sem prejuizo
da aplicagao das penalidades.

8. FONTE DE RECURSOS:

8.1 A despesa correra por conta da seguinte dotagao orgcamentaria:
Gestao/Unidade: 4101 - Gabinete do Secretario
Programa de Trabalho: 4101. 12.368.32.8470 - Gestdo Administrativa das Unidades Escolares
Subitem de Despesa: 33903201 - Merenda Escolar
Fonte 552 - Transferéncias de Recursos do FNDE referentes ao Programa Nacional de Alimentagéo
Escolar
Nota de Empenho: (preencher com o nimero da nota de empenho).

9. VIGENCIA:

9.1 O contrato tera vigéncia de XX (XX) meses, contados de _ / / a_ [ | , podendo ser
prorrogado por até 5 (cinco) anos, meio de Termo Aditivo, nos termos da Lei Federal n° 14.133/201 e
Decreto n° 10.086/2022.

10. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DAS PARTES:

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas desta Lei, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial

10.1 S0 obrigagdes do Contratado:

10.1.1 efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢gbes, conforme especificagdes, prazo e local
constantes no edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constarao as
indicacdes referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade,
e acompanhado do manual do usuario, com uma versao em portugués e da relagéo da rede de
assisténcia técnica autorizada, quando cabivel,

10.1.2 responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos
12,13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n.° 8.078, de 1990);

10.1.3 substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no termo de referéncia, o
objeto com avarias ou defeitos;

10.1.4 comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a
data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovagao;

10.1.5 indicar preposto para representa-lo durante a execugéo do contrato, e manter comunicagao
com representante da Administracédo para a gestao do contrato;

10.1.6 manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na CHAMADA PUBLICA;

10.1.7 manter atualizado os seus dados no Sistema Eletrdnico de Gestao do Fundepar — Cadastro
de Credenciamento e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, conforme
legislacao vigente;
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10.1.8 arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta néo
seja satisfatdrio para o atendimento ao objeto da CHAMADA PUBLICA, exceto quando houver:
10.1.8.1 alteragdo qualitativa do projeto ou de suas especificagcdes pela Administracao;

10.1.8.2 retardamento na expedigdo da ordem de execugdo do servigo ou autorizagdo de
fornecimento, interrupgcéo da execugao do contrato ou diminuigdo do ritmo do trabalho, por ordem
e no interesse da Administragao;

10.1.8.3 aumento das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos pela
Lei Federal n.° 14.133, de 2021;

10.1.9 cumprir as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para aprendiz.

10.1.10 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagcdo exigidas neste edital.

10.1.11 Observar o limite individual de venda de géneros alimenticios do Agricultor Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural de até R$ 40.000,00 (quarenta mil reais) por CAF/DAP
PRINCIPAL/ano/entidade executora, referente a sua producdo, conforme a legislacdo do
Programa Nacional de Alimentagéo Escolar.

10.1.12 Repassar o pagamento integral aos seus cooperados/associados ap6s desconto dos
custos incidentes sobre o produto, qualquer que seja a natureza dos mesmos. O pagamento aos
seus cooperados/associados participantes do programa sera mensal e o valor a ser repassado
sera decidido no &mbito da propria cooperativa/associagédo, respeitadas as normas legais
incidentes.

10.1.13 Transportar os alimentos em condigbes adequadas que evitem contaminagbes, devendo
ser transportados em compartimento exclusivo e limpo do veiculo, sem substancias estranhas que
possam contamina-los, sendo a cabine do condutor isolada da parte que contém os alimentos.
10.1.14 Fornecer os produtos conforme padrao de qualidade e rotulagem contidos no Manual de
Especificagdo Técnica do Edital de CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO n° 001/2024 —
Fundepar.

11. OBRIGAGOES
11.1 S&o obriga¢des do Contratante:
11.1.1 receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas neste edital e seus anexos;

11.1.2 exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com
as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.1.3 verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido
provisoriamente, com as especificagdes constantes do edital e da proposta, para fins de aceitacéo
e recebimento definitivo;

11.1.4 comunicar ao Contratado, por escrito, as imperfei¢coes, falhas ou irregularidades verificadas,
fixando prazo para a sua corregao;

11.1.5 acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes do Contratado, através de comissao
ou de servidores especialmente designados;

11.1.6 efetuar o pagamento ao Contratado no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos neste edital e seus anexos;

11.1.7 efetuar as eventuais retengdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura
fornecida pelo Contratado, no que couber;
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11.1.8 emitir decisdo sobre as solicitagbes e reclamacdes relacionadas a execugao do contrato,
ressalvados requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de
nenhum interesse para a boa execuc¢éo do contrato;

11.1.9 ressarcir o contratado, nos casos de extingdo de contrato por culpa exclusiva da
Administracdo, pelos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, além de devolver
a garantia, quando houver, e efetuar os pagamentos devidos pela execugao do contrato até a data
de extingao e pelo custo de eventual desmobilizagao;

11.1.10 adotar providéncias necessarias para a apuragao das infragdes administrativas, quando
se constatar irregularidade que configure dano a Administracdo, além de remeter copias dos
documentos cabiveis ao Ministério Publico competente, para a apuragao dos ilicitos de sua
competéncia;

11.1.11 prestar as informagbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo
Contratado.

12. FORMA DE PAGAMENTO

12.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizada em um prazo n&o superior a 30 (trinta) dias
contados a partir do atesto da Nota Fiscal, apés comprovado o adimplemento do Contratado em todas as
suas obrigagdes, ja deduzidas as glosas e notas de débitos e mediante verificagdo do Certificado de
Regularidade Fiscal (CRF), emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigcos — GMS,
destinado a comprovar a regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do Parana
para PROPONENTES sediados em outro Estado da Federagdo) e Municipal, com o FGTS, INSS e
negativa de débitos trabalhistas (CNDT), observadas as disposigdes do Termo de Referéncia.

12.2 O pagamento somente sera efetuado se o valor da Nota Fiscal coincidir com o resultado da
multiplicagdo dos quantitativos entregues no periodo com os valores unitarios contidos na Tabela de
Precos vigente, e se ndo houver incorregdes e rasuras. Serdo aceitas diferencas de até R$0,10 (dez
centavos), que decorram de arredondamentos de valores gerados na emissédo das guias de entrega e
posteriormente somadas na emissao da nota fiscal eletronica.

12.3 E obrigatério constar no campo observagdes da nota fiscal o termo “Alimentos fornecidos ao
Programa Nacional de Alimentagao Escolar - PNAE/FNDE”.

12.4 E responsabilidade da CONTRATADA controlar a média de valores dos produtos entregues, de forma
a realizar toda a execucao fisica (quantidades) sem ultrapassar o valor contratual.

12.5 A CONTRATADA devera repassar o pagamento integral aos seus cooperados/associados apoés
desconto dos custos incidentes sobre o produto, qualquer que seja a natureza dos mesmos. O pagamento
aos seus cooperados/associados participantes do programa sera mensal e o valor a ser repassado sera
decidido no ambito da prépria cooperativa/associagéo, respeitadas as normas legais incidentes.

12.6 A CONTRATADA devera manter relagao atualizada dos seus cooperados/associados participantes
do programa e respectivos valores de pagamento, para fins de fiscalizagao.

12.7 Nenhum pagamento sera efetuado sem a apresentacdo dos documentos exigidos, bem como
enquanto ndo forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, no fornecimento
dos bens ou no cumprimento de obrigagdes contratuais.

12.7.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informagéo pelo credor, dos dados da conta-
corrente junto a instituicdo financeiro Contratado pelo Estado, conforme o disposto no Decreto n.° 4.505,
de 2016, ressalvadas as excegodes previstas no mesmo diploma legal.

12.8 O prazo estabelecido no item 11.1 ficara suspenso na hipoétese prevista no item 12.4.1 das Condigoes
Gerais do CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO.

12.8.1. Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso esta ndo tenha sido paga, os valores serdo
descontados da fatura apresentada.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: " ) . PARANA
o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO

|Protoco|o n°22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 40 de 106)

12.9 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado ndo tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagdo financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicacéo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado

| = (6/100) | =0,00016438
I = (TX)
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

13. DA GARANTIA DE EXECUGCAO

13.1 Nao havera garantia contratual de execugdo, considerando que se trata de comercializagao
institucional com cunho social, executado por agricultores familiares, dos quais ndo é viavel exigir que
arquem com o Onus da garantia de execucgao.

14. DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS.
14.1 O prazo de garantia contratual sera o prazo de validade dos produtos fornecidos.

15. SANCOES ADMINISTRATIVAS

15.1 A PROPONENTE e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as sangdes administrativas
previstas no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de
17 de janeiro 2022, sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo II-
B do Titulo Xl do Codigo Penal.

15.2 A multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por
cento) sobre o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes
variagdes:
a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infragbes previstas no art. 195, do Decreto Estadual
10.086/2022;

b) multa de 5% a 30%, nos casos das infragdes previstas no art. 196, do Decreto Estadual
10.086/2022;

c) multa de 15% a 30%, nos casos das infragbes previstas no art. 197, do Decreto Estadual
10.086/2022;

15.3 O calculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto
Estadual 10.086/2022.

15.4 A multa podera ser descontada do pagamento devido pela Administracdo Publica estadual,
decorrente de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administragéo retera o pagamento
até o adimplemento da multa, com o que concorda o PROPONENTE ou contratado.

15.4.1. A retencdo de pagamento de outros contratos, pela Administracao Publica, no periodo
compreendido entre a decisao final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia
de prazo para a Administracédo, ndo importando em mora, nem gera compensacao financeira.
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15.5 Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do contrato
ou da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31° (trigésimo primeiro)
dia, a multa de mora sera convertida em compensatéria, aplicando-se, no mais, o disposto nos itens
acima.

15.6 O procedimento para aplicacao das san¢des seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo I, do Decreto
n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

15.7 Nos casos nao previstos no instrumento convocatério, inclusive sobre o procedimento de aplicagao
das sanc¢des administrativas, deverao ser observadas as disposi¢oes da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e
no Decreto n.° 10.086, de 2022.

15.8 Sem prejuizo das sanc¢des previstas nos itens anteriores, a responsabilizacdo administrativa e civil de
pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participacdo da presente CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO e nos contratos ou vinculos
derivados, também se dara na forma prevista na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no ambito
do Estado do Parana,.

15.9 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de Contratagbes Publicas
(PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

15.10 As multas previstas neste edital poderao ser descontadas do pagamento eventualmente devido pelo
contratante decorrente de outros contratos firmados com a Administragdo Publica estadual.

16. CASOS DE EXTINGAO:
16.1 O presente instrumento podera ser extinto:

16.1.1 por ato unilateral e escrito da Administragdo, exceto no caso de descumprimento
decorrente de sua prépria conduta;

16.1.2 de forma consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediagdo ou por
comité de resolucéo de disputas, desde que haja interesse da Administragao; ou

16.1.3 por decisao arbitral, em decorréncia de clausula compromisséria ou compromisso arbitral,
ou por decisao judicial.
16.2 No caso de rescisdo consensual, a parte que pretender rescindir o Contrato comunicara sua intengao
a outra, por escrito.

16.3 Os casos de extingdo contratual devem ser formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o contraditério e o direito de prévia e ampla defesa ao Contratado.

16.4 O Contratado, desde ja, reconhece todos direitos da Administragdo Publica, em caso de extingdo
administrativa por inexecugao total ou parcial deste contrato.

17. ALTERAGOES CONTRATUAIS, ACRESCIMOS E SUPRESSOES:

17.1 Este contrato podera ser alterado em qualquer das hipoteses previstas nos artigos 124 e 125 da Lei
Federal n.° 14.133. de 2021.

17.1.1 Nas alteragdes unilaterais a que se refere o inciso | do caput do art. 124 da Lei Federal n.°
14.133, de 2021, o contratado sera obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais,
acréscimos ou supressdes de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato que se fizerem nas compras.

17.2 E admissivel a continuidade do contrato administrativo quando houver fuso, ciséo ou incorporacdo
do Contratado com outra pessoa juridica, desde que:

a) sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na
CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO original;
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b) sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; e

¢) ndo haja prejuizo a execugao do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administragao
a continuidade do contrato.

17.3 As alteragdes previstas nesta clausula serdo formalizadas por termo aditivo ao contrato.

17.4 Concluida a instrugao do requerimento de reequilibrio econdmico-financeiro, a Administragéo tera o
prazo de 30 (trinta) dias para decidir, admitida a prorrogagao motivada por igual periodo

18. DA PROTEGAO DE DADOS PESSOAIS

18.1 O CONTRATANTE e o CONTRATADO, na condigédo de operadora, comprometem-se a proteger os
direitos fundamentais de liberdade e de privacidade e o livre desenvolvimento da personalidade da pessoa
natural, relativos ao tratamento de dados pessoais, inclusive nos meios digitais.

18.2 O tratamento de dados pessoais indispensaveis ao préprio fornecimento de bens por parte do
CONTRATADO, se houver, sera realizado mediante prévia e fundamentada aprovagdo do
CONTRATANTE, observados os principios do art. 6° da LGPD, especialmente o da necessidade;

18.3 Os dados tratados pelo CONTRATADO somente poderao ser utilizados no fornecimento dos BENS
especificados neste contrato, e em hipétese alguma poderao ser utilizados para outros fins, observadas
as diretrizes e instrugdes transmitidas pelo CONTRATANTE;

18.4 Os registros de tratamento de dados pessoais que o0 CONTRATADO realizar serdo mantidos em
condigcdes de rastreabilidade e de prova eletrénica a qualquer tempo;

18.5 o Contratado devera apresentar evidéncias e garantias suficientes de que aplica adequado conjunto
de medidas técnicas e administrativas de seguranga, para a protecdo dos dados pessoais, segundo a
legislagdo e o disposto nesta Clausula;

18.6 o Contratado dara conhecimento formal aos seus empregados das obrigacdes e condi¢cdes acordadas
nesta Clausula, inclusive no tocante a Politica de Privacidade do CONTRATANTE, cujos principios e
regras deverdo ser aplicados a coleta e tratamento dos dados pessoais.

18.7 O eventual acesso, pelo CONTRATADO, as bases de dados que contenham ou possam conter dados
pessoais ou segredos comerciais ou industriais implicara para o CONTRATADO e para seus prepostos —
devida e formalmente instruidos nesse sentido — o mais absoluto dever de sigilo, no curso do presente
contrato e apds o seu encerramento.

18.8 O encarregado do CONTRATADO mantera contato formal com o encarregado do CONTRATANTE,
no prazo de 24 (vinte e quatro) horas da ocorréncia de qualquer incidente que implique violagédo ou risco
de violagdo de dados pessoais, para que este possa adotar as providéncias devidas, na hipotese de
questionamento das autoridades competentes.

18.9 A critério do controlador e do encarregado de Dados do CONTRATANTE, o CONTRATADO podera
ser provocada a preencher um relatério de impacto a protegcdo de dados pessoais, conforme a
sensibilidade e o risco inerente do objeto deste contrato, no tocante a dados pessoais.

18.10 o Contratado responde pelos danos que tenha causado em virtude da violagdo da seguranga dos
dados ao deixar de adotar as medidas de seguranga previstas no art. 46 da LGPD, destinadas a proteger
os dados pessoais de acessos nao autorizados e de situagdes acidentais ou ilicitas de destruigao, perda,
alteragao, comunicagéo ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito.

18.11 Os representantes legais do CONTRATADO, bem como os empregados que necessariamente
devam ter acesso a dados pessoais sob controle do Estado para o cumprimento de suas tarefas, deveréo
firmar termo de compromisso e confidencialidade, em que se responsabilizem pelo cumprimento da LGPD
e pelo disposto nesta Clausula.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO

EDUCACIONAL @

Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: " ) . PARANA
o A—— da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO

|Protoco|o n°22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 43 de 106)

18.12 As informacgdes sobre o tratamento de dados pessoais por parte do CONTRATADO, envolvendo a
sua finalidade, previsao legal, formas de execugao e prazo de armazenamento, deverao ser publicadas na
forma do § 1° do art. 10 do Decreto Estadual n.° 6.474, de 2020.

18.13 As manifestag¢des do titular de dados ou de seu representante legal quanto ao tratamento de dados

pessoais com base neste contrato serdo atendidas na forma dos artigos 11, 12 e 13 do Decreto Estadual
n.° 6.474, de 2020.

18.14 O CONTRATANTE podera, a qualquer tempo, requisitar informagdes acerca dos dados pessoais
confiados ao Contratado, bem como realizar inspegbes e auditorias, inclusive por meio de auditores
independentes, a fim de zelar pelo cumprimento dos deveres e obrigagdes aplicaveis;

18.15 Eventual compartilhamento de dados pessoais com empresa SUBCONTRATADA dependera de
autorizagao prévia do CONTRATANTE, hipotese em que o SUBCONTRATADO ficara sujeita aos mesmos
limites impostos ao CONTRATADO.

18.16 Encerrada a vigéncia do contrato ou ndo havendo mais necessidade de utilizagdo dos dados
pessoais, sejam eles sensiveis ou ndo, o Contratado providenciara o descarte ou devolugéo, para o
CONTRATANTE, de todos os dados pessoais e as copias existentes, atendido o principio da seguranca.
18.17 As duvidas decorrentes da aplicagdo da LGPD serao objeto de consulta por parte do encarregado

do CONTRATANTE a Controladoria-Geral do Estado, que podera consultar a Procuradoria-Geral do
Estado em caso de duvida juridica devidamente fundamentada.

19. DISPOSIGOES GERAIS:

19.1 Integram o presente contrato, para todos os fins: o edital da CHAMADA PUBLICA DE
CREDENCIAMENTO e seus anexos e o projeto de venda apresentado pelo Contratado durante o
CREDENCIAMENTO.

19.2 Este contrato é regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo Decreto n.° 10.086, de 2022 e
demais leis estaduais e federais pertinentes ao objeto do contrato, aplicando-se referida legislagdo aos
casos omissos no presente contrato.

19.3 O Contratante enviara o resumo deste contrato a publicagdo no Diario Oficial do Estado do Parana e
no sitio eletrénico oficial, sem prejuizo de disponibilizagdo da integra do contrato no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP) e no sistema GMS.

19.4 As questbes decorrentes da execucdo deste instrumento, que nao possam ser dirimidas
administrativamente, serao processadas e julgadas na Justiga Estadual, no Foro Central da Comarca da
Regido Metropolitana de Curitiba — PR, com exclusao de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Local e data
CONTRATANTE CONTRATADA

Testemunhas
1 — Nome:

2 — Nome:
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ANEXO Vi

RELAGCAO DOS MUNICIPIOS JURISDICIONADOS AOS NUCLEOS REGIONAIS DE
EDUCAGAO
NRE MUNICIPIOS DE ABRANGENCIA

Apucarana, Arapongas, Bom Sucesso, Borrazépolis, Califérnia, Cambira,
Apucarana Cruzmaltina, Faxinal, Jandaia do Sul, Kaloré, Marilandia do Sul, Marumbi, Maua da
Serra, Novo Itacolomi, Rio Bom, Sabaudia.

Adrianépolis, Almirante Tamandaré, Bocailva do Sul, Campina Grande do Sul,
Campo Magro, Cerro Azul, Colombo, Doutor Ulysses, Itaperugu, Pinhais, Piraquara,
Quatro Barras, Rio Branco do Sul, Tunas do Parana.

Agudos do Sul, Araucéria, Balsa Nova, Campo do Tenente, Campo Largo, Contenda,
Fazenda Rio Grande, Lapa, Mandirituba, Pién, Quitandinha, Rio Negro, Sdo José dos

Area Metropolitana
Norte

Area Metropolitana

Sul Pinhais, Tijucas do Sul.
Assis Assis Chateaubriand, Brasilandia do Sul, Formosa do Oeste, Iracema do Oeste,
Chateaubriand Jesuitas, Nova Aurora, Tupassi.
Altamira do Parana, Araruna, Barbosa Ferraz, Campina da Lagoa, Campo Mourao,
Campo Mouréao Corumbatai do Sul, Engenheiro Beltrdo, Farol, Fénix, Iretama, Luizidnia, Mamboré,
Nova Cantu, Peabiru, Quinta do Sol, Roncador.
Anahy, Boa Vista da Aparecida, Braganey, Cafelandia, Campo Bonito, Capitdo
Cascavel Lebnidas Marques, Cascavel, Catanduvas, Céu Azul, Corbélia, Guaraniagu, Ibema,
Iguatu, Lindoeste, Santa Lucia, Santa Tereza do Oeste, Trés Barras do Parana, Vera
Cruz do Oeste.
Cianorte Cianorte, Cidade Gaucha, Guaporema, Indianodpolis, Japura, Jussara, Rondon, Sao

Manoel do Parana, Sdo Tomé, Tapejara, Terra Boa, Tuneiras do Oeste.

Assai, Bandeirantes, Congonhinhas, Cornélio Procépio, ltambaraca, Jataizinho,
Leopolis, Nova América da Colina, Nova Fatima, Nova Santa Barbara, Rancho Alegre,
Santa Amélia, Santa Cecilia do Pavao, Santa Mariana, Santo Anténio do Paraiso, Sao
Jerénimo da Serra, Sdo Sebastido da Amoreira, Sertaneja, Urai.

Curitiba Curitiba.

Boa Esperancga do Iguagu, Cruzeiro do Iguacgu, Dois Vizinhos, Nova Esperanca do
Sudoeste, Nova Prata do Iguagu, Salto do Lontra, Sdo Jorge do Oeste.

Foz do Iguacgu, ltaipulandia, Matelandia, Medianeira, Missal, Ramilandia, Santa
Terezinha do Itaipu, Sdo Miguel do Iguagu, Serranépolis do Iguagu.

Ampére, Barracdo, Bela Vista da Caroba, Bom Jesus do Sul, Capanema, Enéas
Marques, Flor da Serra do Sul, Francisco Beltrao, Manfrindpolis, Marmeleiro, Pérola
do Oeste, Pinhal de Sao Bento, Planalto, Pranchita, Realeza, Renascenga, Salgado
Filho, Santa Izabel do Oeste, Santo Anténio do Sudoeste, Veré.

Boa Esperanga, Goioeré, Janidpolis, Juranda, Mariluz, Moreira Sales, Quarto
Centenario, Rancho Alegre do Oeste, Ubirata.

Campina do Sul - Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos e Insumos
Guarapuava Agropecuariosao, Candéi, Foz do Jordao, Goioxim, Guarapuava, Pinhdo, Reserva do
Iguagu, Turvo.

Conselheiro Mairinck, Figueira, Guapirama, Ibaiti, Jaboti, Japira, Pinhaldo, Siqueira
Campos, Tomazina.

Fernandes Pinheiro, Guamiranga, Inacio Martins, Irati, Mallet, Prudentépolis,
Rebougas, Rio Azul, Teixeira Soares.

Cornélio Procopio

Dois Vizinhos

Foz do Iguacgu

Francisco Beltrdao

Goioeré

Ibaiti

Irati
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Ivaipord

Arapud, Ariranha do Ivai, Candido de Abreu, Godoy Moreira, Grandes Rios, Ivaipora,
Jardim Alegre, Lidianopolis, Lunardelli, Manoel Ribas, Rio Branco do Ivai, Rosario do
Ivai, Sdo Joao do lvai, Sao Pedro do lvai.

Jacarezinho

Abatia, Andira, Barra do Jacaré, Cambara, Carlépolis, Jacarezinho, Joaquim Tavora,
Jundiai do Sul, Quatigua, Ribeirdo Claro, Ribeirdo do Pinhal, Santo Antdnio da Platina.

Laranjeiras do Sul

Cantagalo, Diamante do Sul, Espigao Alto do Iguacgu, Laranjeiras do Sul, Marquinho,
Nova Laranjeiras, Porto Barreiro, Quedas do Iguacgu, Rio Bonito do Iguacgu, Virmond.

Loanda

Diamante do Norte, Itauna do Sul, Loanda, Marilena, Nova Londrina, Planaltina do
Parana, Porto Rico, Queréncia do Norte, Santa Cruz do Monte Castelo, Santa Isabel
do Ivai, Santa Ménica, Sdo Pedro do Parana.

Londrina

Alvorada do Sul, Bela Vista do Paraiso, Cafeara, Cambé, Centenario do Sul,
Florestopolis, Guaraci, Ibipora, Jaguapitd, Londrina, Lupiondpolis, Miraselva,
Pitangueiras, Porecatu, Prado Ferreira, Primeiro de Maio, Rolandia, Sertanépolis,
Tamarana.

Maringa

Angulo, Astorga, Atalaia, Colorado, Doutor Camargo, Florai, Floresta, Flérida,
Iguaragu, Itambé, Ivatuba, Lobato, Mandaguagu, Mandaguari, Marialva, Maringa,
Munhoz de Melo, Nossa Senhora das Gragas, Ourizona, Paigandu, Presidente
Castelo Branco, Santa Fé, Santo Inacio, Sao Jorge do Ivai, Sarandi.

Paranagua

Antonina, Guaraquegaba, Guaratuba, Matinhos, Morretes, Paranagua, Pontal do
Parana.

Paranavai

Alto Parana, Amapora, Cruzeiro do Sul, Guairaca, Inaja, Itaguajé, Jardim Olinda,
Mirador, Nova Alianga do Ivai, Nova Esperanga, Paraiso do Norte, Paranacity,
Paranapoema, Paranavai, Santa Inés, Santo Antoénio do Caiua, Sao Carlos do Ivai,
Sao Joao do Caiua, Tamboara, Terra Rica, Uniflor.

Pato Branco

Bom Sucesso do Sul, Chopinzinho, Clevelandia, Coronel Domingos Soares, Coronel
Vivida, Hondrio Serpa, Itapejara do Oeste, Mangueirinha, Mari6polis, Palmas, Pato
Branco, Sao Jodo, Saudade do Iguagu, Sulina, Vitorino.

Pitanga

Boa Ventura de Sado Roque, Laranjal, Mato Rico, Nova Tebas, Palmital, Pitanga,
Santa Maria do Oeste.

Ponta Grossa

Carambei, Castro, Imbituva, Ipiranga, lvai, Palmeira, Pirai do Sul, Ponta Grossa, Porto
Amazonas, Séo Jodo do Triunfo, Tibagi.

Telémaco Borba

Curiuva, Imbau, Ortigueira, Reserva, Sapopema, Telémaco Borba, Ventania.

Diamante do Oeste, Entre Rios do Oeste, Guaira, Marechal Candido Rondon, Maripa,
Mercedes, Nova Santa Rosa, Ouro Verde do Oeste, Palotina, Pato Bragado, Quatro

Toledo Pontes, Santa Helena, Sdo José das Palmeiras, Sdo Pedro do Iguacgu, Terra Roxa,
Toledo.
Alto Paraiso, Alto Piquiri, Alténia, Cafezal do Sul, Cruzeiro do Oeste, Douradina,
Umuarama Esperanca Nova, Francisco Alves, Icaraima, Ipora, Ivaté, Maria Helena, Nova

Olimpia, Perobal, Pérola, Sdo Jorge do Patrocinio, Tapira, Umuarama, Xambré.

Unido da Vitoria

Antbénio Olinto, Bituruna, Cruz Machado, General Carneiro, Paula Freitas, Paulo
Frontin, Porto Vitdria, Sdo Mateus do Sul, Unido da Vitoéria.

Wenceslau Braz

Arapoti, Jaguariaiva, Salto do ltararé, Santana do Itararé, Sdo José da Boa Vista,
Sengés, Wenceslau Braz.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO
EDUCACIONAL
Comisséo de Analise e Julgamento da Chamada Publica

: - . . PARANA
da A SENRANAY
I — gricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar GOVERNO
DO ESTADO
Protocolo n® 22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 46 de 106)

ANEXO IX
CLASSIFICAGAO DAS REGIOES - IBGE - MAPAS

1. REGIOES IMEDIATAS - 29

REGIOES IMEDIATAS
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Fonte: IBGE — 2017 - Elaborado por Arnoldo Brasilio Filho/FUNDEPAR
2. REGIOES INTERMEDIARIAS - 6

REGIOES NTERMEDIARIAS
{ . 1 CURITIBA

I GUARAPUAVA

0 CASCAVEL
MARINGA

BN LONDRINA

PONTA GROSSA

Fonte: IBGE — 2017 - Elaborado por Arnoldo Brasilio Filho/FUNDEPAR

Referéncia: Divisdo regional do Brasil em regides geograficas imediatas e regides geograficas
intermediarias. Rio de Janeiro: IBGE, 2017.
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ANEXO X

ESCOLAS NAS ILHAS DO LITORAL PARANAENSE E DE GUARAQUECABA

NRE MUNICIPIO ESCOLAS ENDERECO
Av Principal Sn
llha das Pecas Povoado Ilha das Pegas
. Av Principal S/N
llha de Superagui Vila do Superagui
llha Rasa llha Rasa
Ismael X Chagas de -
GUARAQUECABA Tibicanga Loc Tibicanga
Jorge Dias Sibui
Kuaray Guata Pora Loc de Cerco Grande
b Rua Ferreira Lopes, 73
) Marcilio Dias Cent
PARANAGUA 20 _
Tagacaba Porto da Linha Rua do Colegio Sn
Tagacaba - Porto da Linha
Antonio Paulo Lopes Loc Amparo
Felipe Valentim Ilha do Mel - Encantadas
llha do Teixeira llha do Teixeira
PARANAGUA Hucy Reguido Melo llha do Mel - Nova Brasilia
e Silva
Pindoty llha da Cotinga
Povoado Sao Miguel Povoado Sdo Miguel
Subsec}e !Iha Ilha de Eufrasina
do Teixeira
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ANEXO XI
TERMO DE REFERENCIA
1. OBJETO

1.1 Credenciamento de fornecedores da agricultura familiar para entrega de géneros alimenticios para a
alimentagéo escolar da rede publica estadual.

2. GRUPOS DE ALIMENTOS E FREQUENCIA DE ENTREGA/PARCELAMENTO DO OBJETO

2.1 As PROPONENTES poderao oferecer até 16 (dezesseis) grupos de alimentos, conforme quantidade de
itens e periodicidade de entregas descrita no quadro a seguir.

2.2 Os grupos foram definidos com base na Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020 e no Guia Alimentar para
Populacéo Brasileira (BRASIL, 2014), que definem como prioridade a oferta e consumo de alimentos in natura
€ minimamente processados.

2.3 A oferta e a contratagdo utilizando-se de grupos de alimentos objetiva permitir que sejam fornecidos
alimentos conforme a sazonalidade de cada regido do Parana.

2.4. Cada grupo possui um unico valor per capita, referéncia utilizada para calculo das quantidades a serem
entregues em cada escola.

2.5. O agrupamento dos alimentos deu-se prioritariamente pela quantidade per capita, que € a mesma para

cada grupo.
DESCRIGCAO QUANTIDADE DE ITENS
Frutas semanais 21
Hortalicas 11
Legumes 11
Temperos 08
Leite 01
Tubérculos 09
Panificados 01
Suco de frutas 27
Ovos 02
Complementos 04
logurte 02
Feijoes 02
Arroz 02
Farinhas 05
Graos 02
Frutas anuais 04
TOTAL: 16 112

2.6 A composicdo dos grupos contempla as seguintes espécies nativas da sociobiodiversidade*: abacaxi,
amora preta, araga, cereja do mato, framboesa silvestre, goiaba, guabiroba, jabuticaba, jeriva, mandioca,
maracuja pinh&o e uvaia.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

4 Portaria Interministerial n° 010/2021 que instituiu a lista de espécies nativas da socio biodiversidade, para fins de comercializagao
in natura ou de seus produtos derivados, no ambito das operagdes realizadas pelo Programa de Aquisigdo de Alimentos — PAA e
PNAE.
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3.1 As especificagcbes técnicas constam no Manual de Especificagdo Técnica, que detalha condigdes de
embalagens, rotulagem e padrao de identidade e qualidade de cada produto.

4. DO FORNECIMENTO

4.1 O fornecimento sera parcelado, tendo grupos de entrega semanal, quinzenal, mensal, bimestral, trimestral,
semestral e anual.

4.2 Os locais de entrega dos contratos do Fundepar serdo os estabelecimentos de ensino da rede publica
estadual, distribuidos nos 399 municipios do estado, exceto os grupos arroz, farinhas e feijao, que poderao ser
entregues no armazém central contratado pelo Fundepar. As escolas estardo descritas nos projetos de venda
finais, gerado pelo sistema eletrénico merenda, apos classificagao.

4.3 A periodicidade de entrega de cada grupo de alimentos esta descrita no quadro abaixo.

DESCRIGAO PERIODICIDADE
Frutas semanais Semanal
Hortalicas Semanal
Legumes Semanal
Temperos Semanal
Leite Semanal
Tubérculos Quinzenal
Panificados Mensal
Suco de frutas Trimestral
Ovos Bimestral
Complementos Semestral
logurte Semestral
Feijdes Anual
Arroz Anual
Farinhas Anual
Graos Anual
Frutas anuais Anual

5. DA JUSTIFICATIVA E DO OBJETIVO DA CONTRATAGAO
5.1 A aquisigdo sera realizada por meio de Chamada Publica® de Credenciamento® — inexigibilidade’.

5.1.1 Este procedimento constitui a melhor opgéo para realizagdo da selegédo de fornecedores da agricultura
familiar, visto que:

a) Mantém a caracteristica de “chamada publica” ja utilizada, preconizada pela norma do MEC/FNDE;

b) Atende a hipétese de contratagdo paralela e ndo excludente e se configura viavel e vantajosa para a
administracao, porque permite a realizagéo de contratagbes simultdneas em condi¢gbes padronizadas, visto
que a classificacdo segue critérios das normas federais, cada grupo de alimentos/municipio caracteriza um
lote (em torno de 6 mil), o que permite estabelecer de forma igualitaria a ordem de classificacao, e resultar
na contratagdo de todos os selecionados?;

c) Permite o cadastro para varios municipios e grupos, e, ao sagrar-se vencedor de menos lotes que o
esperado, permite a concessao de prazos para desisténcias antes da homologagédo do procedimento, sob
a alcunha de “descredenciamento”.

5 Lei Federal n® 11.947/2009 — Art. 14, § 1° - Utilizagdo de Chamada Publica na aquisi¢do da agricultura familiar para
atendimento ao PNAE.

6 Lei n°® 14.133/20211 e Decreto Estadual n° 10.086/2022.

7 Lei n® 14.133/2021 - Art. 74, inciso IV - Inexigibilidade de Licitag&o.

8 Lein®14.133/2021 - Art. 79. O credenciamento podera ser usado nas seguintes hipoteses de contratagéo: | - paralela
e ndo excludente: caso em que é viavel e vantajosa para a Administracdo a realizagcao de contratacdes simultdneas
em condigbes padronizadas.
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d) A chamada publica da agricultura familiar, ao exigir participagao estrita de agricultores familiares e suas
representagdes, detentoras de Cadastro Nacional da Agricultura Familiar — CAF ou Declaragdo de Aptidao
ao PRONAF — DAP, caracteriza “a agricultura familiar” como um grupo fornecedor exclusivo do objeto
“alimentos produzidos pela agricultura familiar”, o que caracteriza o procedimento como inexigibilidade,
requisito vinculado ao credenciamento.

5.2. A contratagdo decorrente do procedimento da presente CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO se

faz imprescindivel, tendo em vista a necessidade continua de fornecer géneros alimenticios saudaveis,

produzidos localmente, para atendimento da alimentagdo escolar estadual - aproximadamente 1.500.000

refeicdes/dia, dando cumprimento as diretrizes da Lei Federal n°® 11.947/2009 e Resolugdo CD/FNDE n.°

006/2020, com o intuito de suprir:

a) No minimo 20% das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados na educagéo basica, em
periodo parcial, quando ofertada uma refeicao? ;

b) No minimo 30% das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados nas escolas localizadas em
comunidades indigenas ou areas remanescentes de quilombos, por refeigdo ofertada'® ;

¢) No minimo 30% das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados na educacgéo basica,
quando ofertada duas ou mais refeicoes'”;

d) No minimo 70% das necessidades nutricionais diarias dos alunos matriculados em escolas de tempo
integral, quando ofertadas no minimo trés refeigdes'?;

e) Frutas in natura em no minimo dois dias por semana e hortalicas trés dias por semana (280g/aluno/semana)
nas refeicdes ofertadas a alunos em periodo parcial's;

f) Frutas in natura em no minimo quatro dias por semana e hortalicas cinco dias por semana
(520g/aluno/semana) nas refeicdes ofertadas a alunos em periodo integral .

5.3 Proporcionar alimentacédo balanceada, com qualidade e aceitabilidade comprovada, contribuindo para o

desenvolvimento saudavel dos escolares, para a otimizacdo do processo ensino-aprendizagem e para a

manutencgao do aluno na escola.

5.4 Dar cumprimento a Lei n.° 11.947/2009 e Resolugdo CD/FNDE n° 06/2020, que preconizam a

obrigatoriedade de destinagdo minima de 30% dos recursos recebidos do governo federal na aquisicao de

alimentos diretamente da agricultura familiar, bem como orientam a aquisicdo mediante CHAMADA PUBLICA

DE CREDENCIAMENTO, com pregos pré-definidos, estabelecendo critérios de classificacdo de acordo com a

localidade da producéo e do atendimento, bem como tipo de agricultor e alimento — assentamento da reforma

agraria, indigena, remanescente quilombola, agricultores organicos e/ou agroecolégicos.

5.5 Dar cumprimento a Lei n° 15.673/2007, em que o Estado do Parana reconhece os Faxinais e sua

territorialidade especifica.

5.6 Adquirir alimentos organicos e de base agroecoldgica conforme previsto na Lei Estadual n° 16.751/2010,

regulamentada pelo Decreto Estadual n°® 4.211/2020, que instituem a alimentagao escolar 100% organica.

5.7 Necessidade em respeitar e incentivar habitos alimentares regionais, mediante oferta de alimentos

produzidos localmente.

5.8 Os alimentos da agricultura familiar constituem itens fundamentais na elaboragéo, oferta e frequéncia de

refeicdes e lanches servidos aos alunos, visto se tratar de alimentos frescos, de alta perecibilidade e curta

validade, tais como frutas, hortalicas, legumes, temperos, leite pasteurizado, paes, iogurte.

5.9 A contratagdo é exclusiva de agricultores familiares e suas entidades representativas - cooperativas e

associagdes detentoras de CAF/DAP Juridica, em cumprimento aos critérios definidos pela Lei Federal n°

11.947/09, que também define os critérios de classificagao: prioridade para local de produgcédo em relagéo ao

9 Art. 18, item IV, da Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020.

0 Art. 18, item Ill, da Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020.

" Art. 18, item V, da Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020.

2 Art. 18, item VI, da Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020.

3 Art. 18, segdo 1°, item |, da Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020.
4 Art. 18, segdo 2°, item |, da Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020.
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local a ser atendido, seguida de assentamentos da reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas e de
remanescentes de quilombos e alimentos organicos e de base agroecoldgica'®.

6. PESQUISA DE PREGCOS

6.1 Os precos dos géneros alimenticios sdo estabelecidos e fixados de acordo com as normas da Resolu¢ao
CD/FNDE n° 006/2020, que determina que a pesquisa de precos seja realizada preferencialmente nas Feiras
do Produtor.

6.2 A coleta de dados é realizada pelos Nucleos Regionais da Secretaria de Estado do Abastecimento e
Agricultura do Parana — SEAB, em trés periodos do ano, em Feiras do Produtor de regides representativas do
Estado, bem como de forma complementar, mediante visitas a propriedades de agricultores familiares em
regibes onde o numero e a frequéncia de feiras livres sdo menores. Os dados foram consolidados pelo
Departamento de Economia Rural — DERAL/SEAB, e publicada em diario oficial.

6.3 Para a formagéao de precos dos itens ou diversidade dos grupos que nao foram encontrados nas feiras do
produtor, foram utilizadas as seguintes referéncias:

6.3.1 ltens ameixa, café, leite e péssego - foi utilizado o Relatério de pregcos — Secretaria de Estado da
Agricultura e Abastecimento — preco de venda no varejo, no sitio: https://www.agricultura.pr.gov.br/deral/precos
6.3.2 ltens arroz parboilizado, farinha de mandioca, farinha de milho biju, farinha de trigo branca e ovo - foi
utilizado o Relatério de pregos — Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento — pregco de venda no
atacado, no sitio: https://www.agricultura.pr.gov.br/deral/precos

6.3.3 ltens biomassa de banana verde, bebida lactea, canjica de milho branca, cha mate, iogurte, jabuticaba,
leite organico, pitaya, polpa de frutas/sabor e quirera foi realizada ampla pesquisa de pregos, segundo os
seguintes critérios de pesquisa:

a) Painel de Precos disponivel no enderego eletrénico http://paineldeprecos.planejamento.gov.br;

b) Pesquisa publicada em midia especializada e em sitios eletrénicos especializados ou de acesso publico,
com data e link de acesso;

c) Orgamento de fornecedores.

6.3.4 ltens produzidos exclusivamente por uma uUnica cooperativa — fruta congelada, da sociobiodiversidade
paranaense — Acerola, Ara¢d, Cereja do mato, Framboesa silvestre, Goiaba, Guabiroba, Jabuticaba, Jeriva,
Jucara, Laranja, Limao-caipira, Mamao, Manga, Mixirica, Pitanga, Uvaia, foi utilizada a cotacéo enviada pela
referida associagao.

6.4 Os precgos dos produtos agroecoldgicos/organicos também sao pesquisados pelo DERAL/SEAB, mas nos
casos que superam o indice de 52% em relagdo aos mesmos itens convencionais, os pregos foram ajustados
para o referido limite, com excegédo dos itens leite organico e iogurte organico, para os quais foi mantido o valor
da pesquisa.

6.5 Os alimentos organicos para os quais ndo havia prego nas tabelas do DERAL ou n&o foi encontrado na
pesquisa de precos, foi aplicado o indice de 30% em relagdo aos mesmos itens convencionais.

6.6 Para os grupos arroz, feijao e farinhas ha dois pregos para alimentos organicos: com embalagem comum,
e com embalagem a vacuo ou atmosfera modificada. Estas duas ultimas fazem com que a validade dos
produtos duplique e até triplique, de forma natural, e minimizem a contaminagao por insetos.

6.7 Nos precgos obtidos no DERAL e nas pesquisas, foram acrescentados os seguintes indices a titulo de frete
suplementar:

6.7.1 Escolas de area rural e indigenas: 9% (nove por cento).

6.7.2 Escolas das ilhas paranaenses e de Guaraquecgaba: 43% (quarenta e trés por cento).

6.7.3 Demais escolas — 4% (quatro por cento).

6.8 Os valores referentes a embalagens integram o preco pesquisado.

6.9 Seréa pago a contratada o valor correspondente ao género alimenticio e quantitativo efetivamente entregue
nos estabelecimentos escolares, com base na Tabela de Precos do exercicio.

15 Art. 35 da Resolugdo CD/FNDE n° 006/2020
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6.10 De acordo com o Decreto Estadual n® 1.261/2003, ficam “isentas de recolhimento de ICMS todas as
operagdes ou prestagdes internas relativas a aquisicdo de bens, mercadorias ou servigos por érgdos da
administragao publica estadual direta e suas fundagdes e autarquias, de acordo com o Convénio ICMS 26/03”,
de maneira que as cooperativas/associagdées com sede no Parana estdo isentas de tal imposto. Maiores
esclarecimentos poderdo ser obtidos nas Agéncias de Renda dos municipios e na Secretaria de Estado da
Fazenda do Parana.

6.11 Os alimentos que integram cada um dos 16 (dezesseis) grupos, bem como os precos, estao especificados
nas TABELAS a seguir.

6.11 Os alimentos que integram cada um dos 16 (dezesseis) grupos, bem como os pregos, estdo especificados
nas TABELAS a seguir.
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7. SUSTENTABILIDADE

7.1 As contratadas adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade:

7.1.1 Produtores de alimentos orgénicos e/ou agroecolégicos deverao comprovar sua condigdo mediante
cadastro das Certificagdes de Produg¢édo Orgéanica ou Agroecoldgica.

7.1.2 Produtores de alimentos convencionais se comprometerdao que seus agricultores
cooperados/associados utilizem apenas insumos quimicos e agrotéxicos permitidos no Brasil, de acordo
com a legislacéo vigente, com registro no MAPA/ANVISA/IBAMA, nas quantidades recomendadas no
receituario e para as culturas as quais se aplicam, mediante termo de aceite no Sistema Eletrénico
Merenda, ou em meio fisico. A analise de residuos agrotdxicos é realizada pela Secretaria de Estado da
Saude.

7.1.3 O fornecimento de alimentos se dara preferencialmente a granel, mediante utilizagdo de caixas
permanentes, retornaveis, adequadas ao transporte e armazenamento de alimentos, observando os
padrdées minimos de identidade e qualidade — PIQ.

7.1.4 A forma de entrega constitui incentivo aos circuitos curtos de comercializagdo, visto que o critério
primeiro de classificagdo é o local de produgéo, priorizando-se a selegdo de produtores do municipio, o
que reduz a emissao de CO2 na atmosfera.

7.1.5 Os bens ndo conteréo substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na diretiva
RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo
hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs).

8. CONTRATACAO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

8.1 N&o havera reserva de lotes para ME e EPP visto que a presente CHAMADA PUBLICA DE
CREDENCIAMENTO DE CREDENCIAMENTO ¢ exclusiva para contratagao de agricultores familiares
detentores de CAF/DAP ou NIS/CadUnico de povos e comunidades tradicionais, ndo sendo aplicavel a
Lei Complementar n® 123/2006 e demais legislagbes correlacionadas.

9. CLASSIFICAGAO DOS BENS E SERVICOS COMUNS

9.1 Os objetos dessa CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO sao classificados como bens
comuns, pois possuem especificagdes usuais de mercado e padrées de qualidade definidas em edital,
conforme estabelece o inciso Xlll do art. 6° da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

10. DO LOCAL E DO PRAZO DA ENTREGA, E DOS CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO.

10.1 As entregas dos géneros alimenticios devem ser realizadas nos enderegcos das escolas
especificadas, de acordo com o grupo, frequéncia, quantidades e calendario constantes no Projeto Final
de Fornecimento.

10.2 Os grupos arroz, feijao e farinha, se em quantidades totais inferiores a 15 mil kg, deverdo ser
entregues ponto a ponto.

10.3 Os grupos arroz, feijao e farinha, se em quantidades totais superiores a 15 mil kg, deverdo ser
entregues no armazém central. Neste caso serdo recebidos:

10.3.1 Provisoriamente, a partir da entrega, para efeito de verificagdo da conformidade com as
especificagdes constantes do Edital e da proposta.

10.3.2. Definitivamente, caso tenham sido coletados pelo controle de qualidade, apds a emisséo da
conclusdao das analises pelo laboratério contratado pelo FUNDEPAR indicando aprovagdo e
conformidade com as especificagdes constantes no Edital e Manual de Especificagdo Técnica, e sua
consequente aceitagéo, que se dara até 30 (trinta) dias do recebimento provisorio.

10.3.3. A Administracao rejeitara, no todo ou em parte, a entrega dos produtos em desacordo com as
especificagdes técnicas exigidas.

10.4 A entrega no armazém central devera ser agendada com antecedéncia, conforme cronograma de
recebimento enviado pela gestdo do Programa.

~<{ .\
O\
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10.5 A relagéo das escolas e respectivos enderegos para entrega dos géneros ofertados ponto a ponto
podera ser consultada na pagina eletrénica, ou www.educadores.diaadia.pr.gov.br em “Consulta escola”.
Para efetuar a pesquisa de localizagédo, deve-se escolher o municipio e escolher a rede de ensino
ESTADUAL. Observar que as escolas para quais serdo efetuadas as entregas sdo somente as da rede
estadual de ensino publico.

10.6. A contratada devera se programar para entregar a maior variedade de alimentos de cada grupo
durante o periodo do contrato, para que haja diversificagdo do cardapio, conforme previsto nas diretrizes
do PNAE, recomendando-se no minimo dois tipos de alimentos dentro do grupo proposto.

10.7 Para as entregas semanais, devera ocorrer diversificacdo de produtos do mesmo grupo. Caso
contrario, a instituicdo de ensino podera recusar produtos repetitivos.

10.8 E permitido e orientado que a contratada, juntamente com a escola, busque respeitar as
preferéncias alimentares dos alunos, priorizando o fornecimento de itens que sdo mais bem aceitos em
cada escola, e na maior variedade possivel dentro de cada grupo de alimentos.

10.9 O fornecimento deve respeitar o cronograma de entrega estabelecido, que segue o calendario
escolar.

10.10 As entregas diretamente nas escolas devem respeitar a periodicidade prevista para cada grupo
conforme descrito no quadro abaixo, exceto as escolas das ilhas e de Guaraquegaba que podem ter os
itens de entrega semanal fornecidos quinzenalmente, mediante prévia autorizagao.

10.10.1 O palmito de pupunha, apesar de integrar o grupo legume I, que possui frequéncia de entrega
quinzenal, s6 podera ser entregue uma vez por més, em quantidade que represente até 25% da
quantidade mensal do grupo tubérculos.

Frequéncia Grupos Prazo
Semanal Frutas semanais, hortalicas, temperos, legumes e leite 2% a 32 feira
Quinzenal Tubérculos 22 a 3 feira
Mensal Panificados 22 a 3% feira
Bimestral Ovos

Trimestral Sucos 2 5 6 feira
Semestral logurte e complementos

Anual Arroz, feijao, farinhas, gréos

Anual Frutas anuais 22 a 3 feira

10.11 As entregas devem ocorrer no horario dos turnos de funcionamento da escola.

10.12 Nao é permitida a entrega retroativa de produtos, caso ndo tenham sido entregues no prazo
previsto no cronograma.

10.13 Produtos com qualidade inferior ou em desacordo com o Padrao de Identidade e Qualidade
descrito neste Edital poderdo ser devolvidos ou recusados, em qualquer tempo, e deverdo ser
substituidos imediatamente, sem 6nus a Contratante.

11. GUIAS DE ENTREGA

11.1 As entregas poderao utilizar o documento “Guia de Entrega”, ndo sendo necessaria a emissao de
nota fiscal a cada entrega, exceto a entrega de arroz, feijao e farinhas efetuadas no armazém central,
que deverao utilizar notas fiscais.

11.2 O Regime Especial de Circulagdo de Mercadorias vigente , autoriza as contratadas a realizarem
entregas nas escolas estaduais, circulando apenas com a “Guia de Entrega”, acompanhada da cépia do
referido Regime Especial e copia do contrato. Neste caso a contratada podera emitir Notas Fiscais
mensalmente, anexando as respectivas Guias de Entrega, assinadas pelos responsaveis das escolas.
11.3 Na emissao das Guia de Entrega e Notas Fiscais devem ser utilizadas as nomenclaturas e precos
de cada alimento, conforme consta na Tabela de Pregos.
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11.4 Cada entrega ponto a ponto devera ser acompanhada da Guia de Entrega, emitida pela contratada,
contendo a razéo social, CNPJ, endereco e telefone do fornecedor, nome da escola, municipio, produto
e quantidade entregue, lote, prego e valor total.

11.4.1 Produtos embalados, que tem o lote identificado no rétulo, ndo precisam ter o lote registrado na
Guia de Entrega.

11.5 Para ter validade como recibo, no ato da entrega dos alimentos nas escolas, a Guia de Entrega
devera ser preenchida corretamente e sem rasuras pela pessoa responsavel pelo recebimento na escola,
com a data do recebimento, nome completo, nimero do documento de identificagdo e carimbo da
instituicao de ensino.

11.6 Rasuras e/ou incorregdes na Nota Fiscal implicarao na substituicdo do documento, podendo levar
a atrasos no pagamento, sem que caiba ao FUNDEPAR, neste caso, qualquer 6nus relativo a tais
atrasos.

11.7 As informagdes constantes na Guia de Entrega deverdo ser condizentes com o que esta sendo
efetivamente entregue, ndo sendo autorizada a pratica de deixar quantidades pendentes para entregas
posteriores.

11.8 A Guia de Entrega sera recebida e assinada pela escola somente se estiver corretamente
preenchida com os produtos e quantidades que estdo sendo efetivamente entregues.

11.9 A Resolugao SESA/PR n° 748/2014, que dispbe sobre as regras de rotulagem de alimentos, tanto
embalados quanto a granel, deve ser observada no fornecimento dos alimentos e pode ser obtida na
pagina http://www.saude.pr.gov.br/arquivos/File/SUBIRCartilhaAlimentoRastreado.pdf

11.10 No caso de os fornecedores efetuarem a distribuicdo dos produtos a partir de uma central, o
entendimento para a rotulagem é de que a PROPONENTE é a consolidadora dos lotes, devendo,
portanto, manter controle e registro dos alimentos de cada produtor, os quais se configuram como lotes.
Os lotes dos produtos a granel devem ser registrados na Guia de Entrega.

11.11 No caso em que os alimentos sao entregues diretamente pelos agricultores, sem passar pela
associagao ou cooperativa, os dados de origem do produto devem ser registrados no verso da Guia de
Entrega, a saber: nome completo do produtor, CPF, nome fantasia (se existente) e enderego completo.
Estes dados podem ser registrados mediante carimbo previamente confeccionado com todos os dados
exigidos.

11.12 Os bens serao recebidos provisoriamente no prazo de 5 dias, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade
com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

11.13 Os bens poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagoes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 5 dias, no
caso de alimentos pereciveis, e 30 dias, no caso de nao pereciveis dias, a contar da notificagao do
contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

11.14 Os bens serao recebidos definitivamente no prazo de 07 (sete) dias, contados do recebimento
provisorio, apés a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagao mediante
termo circunstanciado.

11.14.1 Na hipotese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do
prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se 0 recebimento definitivo no dia do
esgotamento do prazo.

11.15 O recebimento provisdrio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade do contratado pelos
prejuizos resultantes da incorreta execugéo do contrato.

11.16 O Contratado devera ter disponibilidade e capacidade de entregar o objeto nos enderegos das
escolas relacionadas no projeto de venda, conforme as condi¢des e as necessidades do PROPONENTE.

12. OBRIGAGOES DO CONTRATADO E DO CONTRATANTE
12.1 S0 obrigagdes do Contratado:
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12.1.1 efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificagbes, prazo e local
constantes no edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constarao as
indicacoes referentes a: agricultor familiar, associagdo e cooperativa e alimentos;

12.1.2 responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e
17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n.° 8.078, de 1990);

12.1.3 substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no termo de referéncia, o objeto
com avarias ou defeitos;

12.1.4 comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;
12.1.5 indicar preposto para representa-lo durante a execugao do contrato, e manter comunicagdo com
representante da Administracao para a gestdo do contrato;

12.1.6 manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢gdes assumidas,
todas as condicbes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na CHAMADA PUBLICA DE
CREDENCIAMENTO;

12.1.7 manter atualizado os seus dados no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e no
Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, conforme legislagao vigente;

12.1.8 arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio
para o atendimento ao objeto da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO, exceto quando houver:
12.1.8.1 alteragao qualitativa do projeto ou de suas especificagdes pela Administracao;

12.1.8.2 retardamento na autorizacdo de fornecimento ou interrupcdo da execugdo do contrato, por
ordem e no interesse da Administragao;

12.1.8.3 aumento das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos pela Lei
Federal n.° 14.133, de 2021,

12.1.10. cumprir as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para aprendiz.
12.1.11 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas,
todas as condigbes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na CHAMADA PUBLICA DE
CREDENCIAMENTO.

12.1.12 Observar o limite individual de venda de géneros alimenticios do Agricultor Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural de até R$ 40.000,00 (quarenta mil reais) por CAF
PRINCIPAL/ano/entidade executora, referente a sua producéo, conforme a legislagdo do Programa
Nacional de Alimentagao Escolar.

12.1.13 Repassar o pagamento integral aos seus cooperados/associados apés desconto dos custos
incidentes sobre o produto, qualquer que seja a natureza dos mesmos. O pagamento aos seus
cooperados/associados participantes do programa sera mensal e o valor a ser repassado sera decidido
no ambito da prépria cooperativa/associagio, respeitadas as normas legais incidentes.

12.1.14 Transportar os alimentos em condigdes adequadas que evitem contaminagdes, devendo ser
transportados em compartimento exclusivo e limpo do veiculo, sem substancias estranhas que possam
contamina-los, sendo a cabine do condutor isolada da parte que contém os alimentos.

12.1.15 Fornecer os produtos conforme padrdo de qualidade e rotulagem contidos no Manual de
Especificacdo Técnica deste Edital.

12.2 S0 obrigagdes do Contratante:

12.2.1 receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas neste edital e seus anexos;

12.2.2 exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pelo Contratado, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

12.2.3 verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente,
com as especificagdes constantes do edital e da proposta, para fins de aceitagao e recebimento definitivo;
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12.2.4 comunicar ao Contratado, por escrito, as imperfeigdes, falhas ou irregularidades verificadas,
fixando prazo para a sua corregao;

12.2.5 acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes do Contratado, através de comissao ou
de servidores especialmente designados;

12.2.6 efetuar o pagamento ao Contratado no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo
e forma estabelecidos neste edital e seus anexos;

12.2.7 efetuar as eventuais retencgdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecida
pelo Contratado, no que couber;

12.2.8 emitir decisdo sobre as solicitacbes e reclamagdes relacionadas a execugao do contrato,
ressalvados requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execugao do contrato;

12.2.9 ressarcir o contratado, nos casos de extingao de contrato por culpa exclusiva da Administragao,
pelos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, além de devolver a garantia, quando
houver, e efetuar os pagamentos devidos pela execugéo do contrato até a data de extingdo e pelo custo
de eventual desmobilizagao;

12.2.10 adotar providéncias necessarias para a apuracado das infragdes administrativas, quando se
constatar irregularidade que configure dano a Administragcao, além de remeter copias dos documentos
cabiveis ao Ministério Publico competente, para a apuracao dos ilicitos de sua competéncia;

12.2.11 prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratado.

13. FORMA DE PAGAMENTO

13.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizada em um prazo nao superior a 30 (trinta) dias
contados a partir do atesto da Nota Fiscal, apés comprovado o adimplemento do Contratado em todas
as suas obrigagoes, ja deduzidas as glosas e notas de débitos e mediante verificagdo do Certificado de
Regularidade Fiscal (CRF), emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigos —
GMS, destinado a comprovar a regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do
Parana para PROPONENTES sediados em outro Estado da Federagao) e Municipal, com o FGTS, INSS
e negativa de débitos trabalhistas (CNDT), observadas as disposigdes do Termo de Referéncia.

13.2 O pagamento somente sera efetuado se o valor da Nota Fiscal coincidir com o resultado da
multiplicacdo dos quantitativos entregues no periodo com os valores unitarios contidos na Tabela de
Precos vigente, e se ndo houver incorregdes e rasuras. Serdo aceitas diferengas de até R$0,10 (dez
centavos), que decorrem de arredondamentos de valores gerados na emissao das guias de entrega e
posteriormente somadas na emissao da nota fiscal eletronica.

13.3 E obrigatério constar no campo observacdes da nota fiscal o termo “Alimentos fornecidos ao
Programa Nacional de Alimentag¢édo Escolar — PNAE/FNDE”.

13.4 E responsabilidade da CONTRATADA controlar a média de valores dos produtos entregues, de
forma a realizar toda a execugéo fisica (quantidades) sem ultrapassar o valor contratual.

13.5 A CONTRATADA devera repassar o pagamento integral aos seus cooperados/associados apos
desconto dos custos incidentes sobre o produto, qualquer que seja a natureza dos mesmos. O
pagamento aos seus cooperados/associados participantes do programa sera mensal e o valor a ser
repassado sera decidido no dmbito da propria cooperativa/associagéo, respeitadas as normas legais
incidentes.

13.6 A CONTRATADA devera manter relagao atualizada dos seus cooperados/associados participantes
do programa e respectivos valores de pagamento, para fins de fiscalizagéo.

13.7 Nenhum pagamento sera efetuado sem a apresentacdo dos documentos exigidos, bem como
enquanto nao forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, no fornecimento
dos bens ou no cumprimento de obrigacdes contratuais.
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13.7.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informagéo pelo credor, dos dados da conta
corrente junto a instituicdo financeiro Contratado pelo Estado, conforme o disposto no Decreto n.° 4.505,
de 2016, ressalvadas as excegdes previstas no mesmo diploma legal.

13.8 O prazo estabelecido no item 11.1 ficara suspenso na hipotese prevista no item 12.4.1 das
Condicdes Gerais do CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO.

13.8.1. Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso esta ndo tenha sido paga, os valores seréo
descontados da fatura apresentada.

13.9 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado ndo tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacédo financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicagdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

[ =0,00016438

I =(TX) | = (6/100)
TX = Percentual da taxa anual = 6%.

365

14. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REQUISITOS DE CONTRATAGAO

14.1 As exigéncias de habilitagao juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

14.2 Os critérios de qualificagdo econdémico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estéo previstos
no edital.

14.3 Os critérios de qualificagao técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo aqueles estabelecidos
no Manual de Especificagdo Técnica deste edital.

14.4 O critério de julgamento da proposta esta definido no edital.

14.5 As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.

15. ALTERAGAO SUBJETIVA
15.1 Nao sao admissiveis a fusdo, cisdao ou incorporagao da contratada com/em outra pessoa
juridica que nao seja um grupo formal de agricultores familiares portadores de CAF Juridica.

16. SUBCONTRATAGAO

16.1. Nao sera admitida a subcontratagéo do objeto da CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO.
16.2. Caso haja terceirizagdo de processamento/abate/empacotamento, o Contrato de Terceirizagédo
devera ser apresentado na fase de Habilitagdo. Por se tratar de uma relacdo comercial entre a
associagao/cooperativa e o terceirizado, ndo sera aceita documentagao fiscal do terceirizado para o
FUNDEPAR.

16.3 E vedada a subcontratagdo de pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes desta
mantiverem vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungdo na
CHAMADA PUBLICA DE CREDENCIAMENTO ou atue na fiscalizagéo ou na gestdo do contrato, ou se
deles forem cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral, ou por afinidade, até o terceiro
grau.

17. DA GARANTIA DE EXECUGAO

O -0\
S / Yo
¥ / \/ O \

N
5/
&/
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17.1 Nao havera garantia contratual de execugdo, considerando que se trata de comercializagao
institucional com cunho social, executado por agricultores familiares, dos quais nao é viavel exigir que
arquem com o Onus da garantia de execugéo.

18. VIGENCIA

18.1 O contrato tera vigéncia de até 12 (doze) meses, contadosde _/ / a_ [/ |/, podendo
ser prorrogado por meio de Termo Aditivo, por um ou mais periodos, desde que satisfeitos os requisitos
dos artigos 106 e 107 da Lei Federal n.°14.133/2021.

19. DO REAJUSTAMENTO.
19.1 A periodicidade de reajuste do valor deste contrato sera anual, conforme disposto na Lei Federal
n.° 10.192, de 2001, utilizando-se o prego publicado pela Secretaria de Estado da Agricultura e
Abastecimento - Departamento de Economia Rural — DERAL, acrescido dos indices de logistica
suplementar, e no caso de itens que nao constem na pesquisa do DERAL, sera utilizado o indice do
IPCA por subitem.
19.1.1. A data-base do reajuste sera vinculada a data da publicagédo dos pregos pelo DERAL —
maio de 2024, que também serviu de base para a pesquisa e composicdo do mapa de precos.
19.1.2. O reajuste sera concedido automaticamente, mediante simples apostila, conforme
dispbe o art. 136 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.
19.1.3. No caso de alimentos orgénicos para os quais nao houver condigdo de ampla pesquisa,
sera acrescido o indice médio contido na “tabela de pregos feiras do produtor” do DERAL no
preco do alimento convencional.
19.2 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir do
ultimo reajuste.
19.3. Nao serao admitidos apostilamentos com efeitos financeiros retroativos a data da sua assinatura.
19.4. A concessao de reajustes nao pagos na época oportuna sera apurada por procedimento préprio.

20. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS.

20.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral do Estado deste exercicio, na dotagao abaixo discriminada:

Unidade: 4101

Dotacdo orgamentaria: 4133.12.368.32.8453

Natureza da despesa: 3.3.90.32.01

Sub Elemento da despesa: 3201

Fonte: 500 — Recursos nao Vinculados de Impostos

21. SANGOES ADMINISTRATIVAS

O PROPONENTE e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as sang¢des administrativas
previstas no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos Arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086,
de 17 de janeiro 2022, sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo
I1-B do Titulo XI do Cddigo Penal.

22. DECRETO ESTADUAL N.° 10.086, de 2022.
Os servidores que subscrevem este Termo de Referéncia atestam que observaram integralmente a
regulamentagao estabelecida pelo Decreto n.° 10.086, de 2022 e as orientagbes constantes da Minuta
Padronizada aprovada pelo Procurador-Geral do Estado do Parana.
Curitiba, 31 de julho de 2024.
Andrea Bruginski
Nutricionista RT — Responsavel pela Elaboragao do Termo de Referéncia
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ANEXO XII

MANUAL
DE
ESPECIFICACAO
TECNICA
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1 APRESENTAGAO DA EMBALAGEM E ROTULO DO PRODUTO.

1.1 Definigao
e Embalagem primaria: € a que estd em contato direto com o alimento.
e Embalagem secundaria: é a embalagem externa de embarque que acondiciona as embalagens
primarias.

2 ROTULAGEM:
2.1 Dados para o rétulo:
e Fabricante:
CPF ou CAD/PRO/CNPJ:
Nome Completo do Produtor/Nome Fantasia (se existente):
Enderego Completo:
Produto e Variedade:
Data de fabricagao:
Data de validade em temperatura ambiente (quando couber):
Data de validade em temperatura de congelamento:
Lote (ver item 2.2):
Peso Liquido:
Formas de Conservacao:

No caso de alimentos minimamente processados e processados é obrigatéria a
adicdo das informagées detalhadas no item 2.3

2.2 Para indicagao do lote pode ser utilizado:
a. Um codigo chave precedido da letra "L". Este codigo deve estar a disposi¢cao da autoridade
competente, OU;

b. A data de fabricagdo ou data de validade, sempre que a(s) mesma(s) indique(m), pelo
menos, o dia e 0 més ou 0 més e o ano (nesta ordem).

2.3 No caso de alimentos minimamente processados e processados € obrigatério que a rotulagem
contenha INFORMACOES NUTRICIONAIS, modo de preparo e ingredientes. As INFORMACOES
NUTRICIONAIS devem seguir a legislagdo vigente, bem como conter as informagdes definidas na
Resolugao SESA n° 748/2014.

2.4 Produtos horticolas a granel, devem ser identificados na Guia de Entrega, na coluna “lote”, o qual
ira identificar cada produtor ou o lote integrado por produtos de varios produtores — chamado lote
consolidado.

2.4.1 No caso dos produtos entregues pelo produtor, que ndo ira consolidar o lote na
cooperativa, pode registrar no verso da Guia de Entrega (pode ser na forma de carimbo), em
substituicdo ao rétulo de produtos a granel, as seguintes informagdes: nome completo do
produtor, CPF ou CADPRO, nome fantasia (se houver), endereco completo, indicagao do
produto horticola e da variedade quando couber, lote (indicando a data de colheita com o dia,
0 més e 0 ano (nesta ordem).

2.5 Em todos os produtos, caso haja a terceirizagdo do processamento, na embalagem devem constar
os dados do contratado e também do fabricante/beneficiador.
a) O empacotamento de arroz, feijao, farinhas e similares é considerado terceirizagao, cabendo
cumprimento da regra acima.
2.6 A fiscalizagdo do cumprimento da Resolu¢cdo da SESA caberd as vigilancias sanitarias de cada
municipio e/ou do estado, podendo ocorrer notificagdo por meio da gestdo de contratos do FUNDEPAR
para regularizacao da rotulagem.
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2.7 Para produtos que contenham ingredientes, incluindo aditivos que ndo sejam orgéanicos aplica-se a
seguinte regras: para produtos com 95% ou mais de ingredientes orgénicos, deveréo ser identificados
os ingredientes ndo organicos e podero utilizar o termo “ORGANICO” ou “PRODUTO ORGANICO’,
IN n° 19/2009 - MAPA, Art. 120, inciso I.

2.8 Os rotulos dos sucos e polpa de frutas deverdo seguir o determinado no Art. 12 do Decreto
10.026/2019, contendo as seguintes informagdes: a denominag¢do do suco/polpa de fruta, o nome do
agricultor familiar e o endereco do estabelecimento familiar rural onde foi produzido, o nimero da
Declaragéo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar ou documento
correlato, o numero do registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, os
ingredientes, em ordem decrescente de volume, o numero do lote e o prazo de validade; o conteudo
liquido, expresso em massa (gramas ou quilogramas) ou em volume (mililitros ou litros), a frase de
adverténcia conforme estabelecido em legislagdo especifica, outras informagbes previstas em
legislacéo especifica da Anvisa e a expresséao "Industria Brasileira", por extenso ou abreviada.

3. ENTREGA DO PRODUTO
Conforme previsto no Termo de Referéncia.
3.1. LOCAIS DE ENTREGA

3.1.1.  Os produtos da agricultura familiar devem ser entregues diretamente nas escolas, de acordo
com 0s cronogramas, prazos e condigdes definidas nos Anexos deste Edital.

3.1.2 Os grupos arroz, feijao e farinha, se em quantidades totais inferiores a 15 mil kg, deveréo ser
entregues ponto a ponto.

3.1.3 Os grupos arroz, feijao e farinha, se em quantidades totais superiores a 15 mil kg, deverao ser
entregues no armazém central.

3.2 CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS

3.21 Os produtos entregues diretamente nas escolas poderédo ser coletados pelos servicos de
Vigildncia de Saude municipal, estadual, FUNDEPAR, TECPAR nas escolas ou nas centrais de
distribuicao dos fornecedores;

3.2.2 Os produtos coletados sdo enviados para analises de residuos de agrotdxico, sensoriais,
microscopicas, fisico-quimica e microbioldgica;

3.2.3 As analises sao realizadas por laboratério contratado pela Secretaria Estadual de Saude, e
pelo FUNDEPAR;

3.24 Em caso de laudos com irregularidades, os fornecedores serdo notificados para que se
manifestem e apresentem plano de agdo de regularizagdo, podendo, em caso de reincidéncia, ser
penalizados conforme previsto no Edital.

3.2.5 Deverao ser efetuadas determinagdes de outros microrganismos e/ou de substancias téxicas de
origem microbiana, sempre que as tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o estado higiénico-
sanitario dessa classe de alimento, ou quando toxinfec¢des alimentares ocorrerem.

4 CONDIGOES DE ENTREGA NO ARMAZEM CENTRAL

4.1 O fornecedor dos grupos arroz, farinhas e feijao que ira realizar entrega no armazém central devera
agendar junto ao Armazém por escrito, informando qual o produto e quantidade a ser entregue, bem
como o tipo, capacidade e numero de veiculos para descarga, com antecedéncia, impreterivelmente
até as 16h00min (dezesseis horas) do dia anterior ao da programacao da entrega,

4.2 O veiculo para descarga devera chegar ao Armazém Central no dia e horario agendados. O nao
cumprimento da agenda podera implicar na transferéncia do recebimento para nova data e horario
disponivel.
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4.3 Em caso de alteragao da data, hora ou cancelamento da entrega programada pela
CONTRATADA, ao Armazém Central devera ser comunicada por escrito, impreterivelmente, até as
16h00min (dezesseis horas) do dia anterior ao agendado para a entrega, sob pena de recolher a conta
da CONTRATANTE, o valor correspondente a diaria dos trabalhadores contratados para a operagao
de descarga do produto, observado os valores vigentes praticados pelo sindicato da categoria e
daquela Unidade Armazenadora.
4.4 O NAO AGENDAMENTO DA ENTREGA podera implicar na impossibilidade da DESCARGA NO
DIA, ficando condicionada a programacgao e a agenda ao Armazém Central.
4.5 O Armazém Central podera solicitar a CONTRATADA, alteragdo no cronograma de entrega face a
demanda e a capacidade de carga e descarga daquele Armazém Central.
4.6 Por medida de seguranga, o veiculo de entrega n&do podera pernoitar nas dependéncias do
Armazém Central.
4.7 Cada lote de produto deve ser entregue constituido de um unico tipo, grau, classe, forma e
composigao, fabricado ou embalado sob as mesmas condigbes e no mesmo periodo.
4.8 O LOTE SO SERA RECEBIDO SE DEVIDAMENTE ACOMPANHADO DA RESPECTIVA NOTA
FISCAL EM NOME DO CONTRATADO.
4.9 Na entrega, considerando as inspegoes e coletas de amostras para as andlises laboratoriais e a
logistica de recebimento, cada lote do produto, correspondente a uma ou mais notas fiscais, deve ser
composto de no MINIMO 15.000 kg (quinze mil quilogramas), exceto quando o quantitativo total
contratado for inferior a esse ou quando se tratar da entrega do ultimo lote para completar o quantitativo
total contratado.
4.9.1 A ndo observancia da quantidade minima para entrega (15.000 Kg) implicara na recusa
do recebimento da entrega.
4.9.2 Os produtos devem ser entregues com as caracteristicas, embalagens e rotulagem
estabelecida, observando-se que no ato da entrega todos os lotes serdo inspecionados por
técnicos do laboratério que presta servicos de controle de qualidade para a CONTRATANTE,
conforme critérios e procedimentos definidos no edital e seus anexos.

5. QUANTIDADE
5.1 Conforme pedido emitido pelo Departamento de Nutrigdo e Alimentagao.

6. ATRASO OU INADIMPLENCIA

6.1 Expirado o prazo de entrega estabelecido, a CONTRATANTE analisara a conveniéncia do
recebimento com atraso considerando o planejamento de recebimento e distribuicdo dos produtos.
Caso ocorra comprometimento ou prejuizo da programacao, podera fixar novo prazo para concluséo
da entrega.

6.2 O novo prazo fixado para entrega n&o implicara em dilagdo do prazo contratual inicialmente
ajustado, ficando os efeitos do atraso condicionados a aplicagdo de multa e demais penalidades
previstas no edital.

6.3 O nao cumprimento da entrega no prazo estabelecido implicara no desinteresse da
CONTRATANTE em receber o produto, ficando a CONTRATADA sujeita as penalidades decorrentes
da inadimpléncia também previstas e estabelecidas no edital.

7 INSPEGAO, COLETA E ANALISE DAS AMOSTRAS

7.1.1 INSPECAO

7.1.1.1 Os lotes do produto serdo conferidos no ato da entrega por funcionarios do laboratério que
presta servigos de controle de qualidade para a CONTRATANTE.

7112 Os lotes somente serao inspecionados se completos, devidamente compativeis e
acompanhados das respectivas notas fiscais em nome do fornecedor contratado.

7.1.1.3 Antes do desembarque no armazém, serao retirados da carga, um ou mais volumes, conforme
o produto, para conferéncia do tipo, capacidade e condigbes das embalagens primarias e secundarias,
rotulagem, prazo de fabricagéo e validade do produto, dizeres e outros exigidos no edital.
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7.1.1.4 Nessa primeira verificagdo, caso as embalagens se apresentem incompativeis com as
especificagdes estabelecidas no edital, amassadas, rompidas, avariadas, etc., todo o lote (carga) sera
INTEGRALMENTE REJEITADA E NAO RECEBIDA.

7.1.1.5 Estando as embalagens adequadas, os lotes serdo submetidos a INSPECAO das unidades
(pacotes, latas, etc.) que os compdem.

7.1.1.6 Caso se verifique que o produto apresenta alteracao das caracteristicas préprias (aspecto, cor,
odor ou sabor) o lote sera rejeitado e a carga integralmente devolvida.

7.1.1.7 INSPECAO dos lotes obedecera a norma NBR 5426 (plano de amostragem e inspeg&o por
atributos) da Associagao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. Os técnicos do laboratério definirdo
o0 numero de unidades a serem inspecionadas com base na propor¢ao indicada na tabela abaixo:

N° DE UNIDADES POR N° MINIMO DE UNIDADES A N° MAXIMO ADMISSIVEL DE UN~IDADES
LOTE SEREM INSPECIONADAS C/ DEFEITO P/ APROVACAO

até 150 08 00
de 151 a 500 20 01
de 501 a 1.200 32 02
de 1201 a 3.200 50 03
de 3201 a 10.000 80 05
de 10.001 a 35.000 125 07
de 150.001 a 500.000 315 14
acima de 500.000 500 21

7.1.1.8 Salvo indicagdo contraria, sera utilizado o nivel de inspegédo 1 (Tabela ABNT). Outros niveis
podem ser adotados sempre que for necessaria maior discriminagéo (quantidade de amostras).
7.1.1.9 Os lotes serdo APROVADOS na INSPECAO quando o nimero de unidades defeituosas for
igual ou inferior ao numero maximo admissivel estabelecido no Quadro 3 da Tabela acima.

7.1.1.10 A CONTRATANTE reserva-se no direito de, a qualquer tempo, efetuar inspegcéo nos produtos
adquiridos em conjunto com a Secretaria de Saude do Estado do Parand — SESA pelo seu
Departamento de Vigilancia Sanitaria, podendo a seu critério, submeté-los a exames e testes
especificos em Instituicdo Oficial/Laboratério habilitado.

7.1.2 COLETA DE AMOSTRAS NO ARMAZEM CENTRAL

7.1.2.1 Dos lotes preliminarmente APROVADOS, sera COLETADO entre as embalagens separadas na
INSPECAO, o numero necessario de unidades (pacotes, latas, etc.) para compor dois conjuntos de
amostras para ANALISE LABORATORIAL, denominadas e identificadas como AMOSTRA 1 e
AMOSTRA 2 (contraprova).

7.1.2.2 O numero de unidades a serem coletadas para integrarem a AMOSTRA 1 e a AMOSTRA 2
(contraprova), obedecera a norma NBR 5426 (plano de amostragem e inspecdo por atributos) da
Associacao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT e dependera do peso ou volume de cada
embalagem e dos parametros de ANALISE definidos no Padrdo de Identidade e Qualidade de cada
produto, considerando sempre multiplos de 8 (oito) e no minimo 8 (oito) unidades.

7.1.2.3. O conjunto de unidades da AMOSTRA 1, sera acondicionado em embalagem apropriada e
encaminhada ao Laboratério acompanhada da Ficha de Inspecao/Coleta para dar entrada no protocolo
de ANALISE.

7.1.2.4. O conjunto de unidades da AMOSTRA 2 (contra - prova), sera acondicionado em embalagem
apropriada, devidamente lacrada e referencialmente identificada, sendo juntada ao lote correspondente
depositado no armazém, permanecendo lacrada até a conclusao das analises laboratoriais aprovando
o produto ou eventual procedimento de reanalise.
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7.1.2.5. A contratante, através do laboratério credenciado, podera coletar amostras junto ao fabricante
durante a produgéao dos lotes.

7.1.3 ANALISE DAS AMOSTRAS COLETADAS NA UNIDADE ARMAZENADORA

7.1.3.1. Nas amostras coletadas e encaminhadas ao Laboratorio, serao realizadas:
A) Andlises minimas dos parametros criticos, em 5 (cinco) unidades escolhidas aleatoriamente
(NQA 2,5);
B) Analises minimas dos parametros toleraveis, em oito unidades (NQA 6,5);
7.1.3.2. Para a ACEITACAO ou REJEICAO dos lotes do produto, serdo utilizados os seguintes critérios:
A) APROVACAO do produto que ndo apresentar defeito critico e toleravel em qualquer uma
das unidades analisadas;
B) APROVACAO do produto que n&o apresentar defeito critico e apresentar defeito toleravel
em uma unica unidade;
C) REPROVAGCAO do produto que apresentar defeito critico em uma ou mais unidades;
D) REPROVACAO do produto que apresentar defeito toleravel em mais de uma unidade.
7.1.3.3 O RESULTADO CONCLUSIVO das ANALISES sera informado pelo Laboratério a
CONTRATANTE, através da emissdao de CERTIFICADOS (laudos), nos prazos médios abaixo
estabelecidos:

PRAZO MEDIO PARA EMISSAO DOS RESULTADOS
PRODUTO DAS ANALISES (EM DIAS UTEIS)
Arroz 20 dias analises microbiolégicas e fisico quimica
Feijao 20 dias analises microbioldgicas e fisico quimica
Farinhas 09 dias analises microbioldgicas e fisico quimica

7.1.3.4 Os prazos acima indicados serdo contados a partir da data da entrada das amostras no
laboratério, que ocorrera no primeiro dia util apés a data do recebimento provisério do produto no
armazém, salvo eventuais excegdes.
7.1.3.5 Os prazos da tabela acima poderao ser ampliados nos seguintes casos:
A) Em situagcdo de sobrecarga da capacidade normal de trabalho do laboratério, néo
ultrapassando o maximo de 15 (quinze) dias Uteis;
B) Quando constatada a necessidade de realizagdo de reinspegdes e analises.
7.1.3.6 Definicdes segundo a RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 724, DE 1° DE
JULHO DE 2022, que disp&e sobre os padrées microbioldgicos dos alimentos e sua aplicagdo:
7.1.3.6.1 amostra representativa: amostra constituida por um determinado numero de unidades
amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido no plano de
amostragem,;
7.1.3.6.2 limite microbiolégico: limite estabelecido para um dado microorganismo, suas toxinas
ou metabdlitos, utilizado para classificar unidades amostrais de um alimento em "Qualidade
Aceitavel", "Qualidade Intermedidria" ou "Qualidade Inaceitavel”;
7.1.3.6.3 limite microbioldégico m (m): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades
amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Intermediaria” e que, em um plano
de duas classes, separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade
Inaceitavel";
7.1.3.6.4. limite microbiolégico M (M): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades
amostrais de "Qualidade Intermediaria" daquelas de "Qualidade Inaceitavel”;
7.1.3.6.5. plano de amostragem: componente do padrao microbiolégico que define o numero
de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo lote e analisadas
individualmente (n), o tamanho da unidade analitica e a indicagdo do nimero de unidades
amostrais toleradas com qualidade intermediaria (c);
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7.1.3.6.6. plano de amostragem de duas classes: tipo de plano que classifica a amostra
analisada em apenas duas categorias, "Qualidade Aceitavel" ou "Qualidade Inaceitavel",
considerando se o resultado esta acima ou abaixo do limite microbioldgico estabelecido (m);
7.1.3.6.7. plano de amostragem de trés classes: tipo de plano que, com base em um limite
microbiolégico "m" e um limite microbiologico "M", classifica a amostra analisada em trés
categorias, "Qualidade Aceitavel", "Qualidade Intermediaria" ou "Qualidade Inaceitavel".

7.1.4 APROVAGAO DO PRODUTO ENTREGUE NO ARMAZEM CENTRAL

7.1.4.1 O recebimento definitivo do lote sera efetivado, Unica e exclusivamente, com a APROVACAO
do produto no controle de qualidade, mediante emissao de Certificado de Inspecgéo e, e caso tenha sido
coletado para demais analises, mediante Relatério de Ensaio aprovando o produto.

7.1.4.1 O produto APROVADO no controle de qualidade, mas que eventualmente venha apresentar
alteragdes de caracteristicas e qualidade ainda dentro do prazo de validade, mesmo que ja distribuido
pela CONTRATANTE, devera ser recolhido e substituido pela CONTRATADA em igual quantidade e
qualidade nos locais onde se encontre depositado, ficando sujeita a aplicagdo das sang¢des previstas
no edital.

7.1.5 REPROVAGAO DO PRODUTO ENTREGUE NO ARMAZEM CENTRAL

7.1.51 O PRODUTO PODERA SER REPROVADO ainda na INSPEGAO, caso apresente
caracteristicas, rotulagem, embalagens, inscrigdes, quantidades e outras condigdes incompativeis com
as estabelecidas neste instrumento, edital e contrato. Nesta condicédo o lote sera rejeitado e nao
recebido pela unidade armazenadora devendo a carga retornar a origem.

7.1.5.2. No caso de PRODUTO APROVADO NA INSPEGCAO, mas REPROVADO nas DEMAIS
ANALISES, a CONTRATANTE, com base no Certificado de Analise, comunicara o resultado da
REPROVACAO a CONTRATADA no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas ap6s ter recebido o
documento do laboratdrio.

7.1.5.3. O PRODUTO REPROVADO no controle de qualidade devera ser retirado pela
CONTRATADA no prazo maximo em 10 (dez) dias corridos contados a partir da data da comunicagéo
da reprovagéao. Ficando a expensas da CONTRATADA o custo referente as despesas de armazenagem
e movimentagao, desde a data de entrada do produto no armazém até a data de sua retirada, conforme
as tarifas e métodos vigentes praticados pela unidade armazenadora, além de ficar sujeita as
aplicacGes das penalidades e san¢des previstas no contrato e na legislacao pertinente em vigor.
7.1.5.4. E facultado 3 CONTRATADA, caso ndo concorde com a REPROVACAO, o direito a
solicitagdo de REINSPECAO/ REANALISE ou SUBSTITUICAO do lote reprovado, nas condigdes
estabelecidas nos proximos e especificos topicos deste manual.

7.1.5.5. Transcorrido o prazo para solicitagdo de REINSPEGAO/ REANALISE, sem manifestagéo
da CONTRATADA, restara a mesma, obrigatoriamente, a retirada do produto no prazo maximo de 10
(dez) dias corridos, a contar da data da comunicagcdo da reprovagdo. Também ficando as suas
expensas o custo referente as despesas de armazenagem e movimentagao, desde a data de entrada
do produto no armazém até a data de sua retirada, conforme as tarifas e métodos vigentes praticados
pela unidade armazenadora, além de ficar sujeita as aplicagdes das penalidades e sangdes previstas
no contrato e na legislagao pertinente em vigor.

7.1.5.6. Se a REPROVAGAO disser respeito a diferenga de peso ou quantidade, a area técnica
responsavel, conforme a conveniéncia e autorizagdo poderdo determinar a sua complementacéo ou
rescisdo da contratagdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis.

7.1.5.7. A complementagao da diferenga de peso ou da quantidade, ndo caracteriza a prorrogagao do
prazo de entrega, nem exime o fornecedor da aplicagao das penalidades pelo atraso na execugéo do
contrato.
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7.1.6 REINSPEGAO E REANALISE DO PRODUTO REPROVADO ENTREGUE NA UNIDADE
ARMAZENADORA

7.1.6.1. E facultado a CONTRATADA, caso ndo concorde com a reprovacdo do produto recebido
provisoriamente, o direito a REINSPECAO ou REANALISE do lote reprovado, através de solicitacdo
formal & CONTRATANTE no prazo maximo de 3 (trés) dias uteis a contar a partir da data da
comunicacdo da reprovacdo. A contratada deverd indicar obrigatoriamente um perito da area
comprovadamente credenciado e com qualificagédo técnica pertinente ao segmento da inspeg¢éo ou da
analise que reprovou o produto, com competéncia para acompanhar os procedimentos junto ao
LABORATORIO.

a) O direito 8 REINSPECAO cabera somente nos casos em que o lote ja tenha sido provisoriamente
recebido e desembarcado no local de entrega.

b) Produtos apresentados fora das especificagdes do edital, cujos defeitos sejam percebidos e
identificados ainda durante o processo de desembarque, serdo rejeitados no ato da entrega e
devolvidos, ndo cabendo, nesses casos, reinspecao.

7.1.6.2. O LABORATORIO informara por escrito a FUNDEPAR, a data, hora e local da realizagdo da
REINSPECAO/ REANALISE, no prazo maximo de 48 (quarenta a oito) horas contados a partir da data
do recebimento da solicitagdo, sendo a CONTRATADA comunicada pela CONTRATANTE.

7.1.6.3. Os procedimentos de REINSPEGAO/ REANALISE serdo desenvolvidos pelo
LABORATORIO, observando-se os mesmos critérios, parametros e métodos empregados na analise
anterior e indicados neste manual, devendo a CONTRATADA recolher antecipadamente as respectivas
custas, conforme valores constantes na tabela de precos vigente e praticada por aquele laboratério.
7.1.6.4. Os exames para a REINSPEGAO/ REANALISE serio realizados em amostras extraidas dos
mesmos lotes do PRODUTO REPROVADO, que deverao se apresentar devidamente lacradas desde
a primeira coleta para analise, servindo de contraprova (amostra 2).

7.1.6.5. Constatando-se eventuais indicios de violagdo ou deterioragdo das amostras da
contraprova (amostra 2), os resultados da INSPECAO ou da ANALISE serdo considerados definitivos
até que se apurem as responsabilidades. Podendo, conforme o caso, se realizar nova coleta de
amostras para proceder a REINSPECAO/ REANALISE.

7.1.6.6. A CONTRATANTE indicara representante para acompanhar a REINSPECAO/ REANALISE.
7.1.6.7. O LABORATORIO elaborara ata descrevendo as atividades relativas ao processo de
REINSPECAO/ REANALISE que acompanhara o respectivo Certificado de Anélise, cujas copias seréo
encaminhadas a CONTRATANTE no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas apds a conclusdo dos
trabalhos. O resultado serd comunicado 8 CONTRATADA.

7.1.6.8. Caso o resultado da REINSPEGAO/ REANALISE indique agora a aprovagéo do produto, a
CONTRATANTE desconsiderara o resultado da primeira analise e considerara o novo resultado.
7.1.6.9. Os resultados da REINSPEGAO/ REANALISE serdo considerados definitivos, seja
APROVANDO o produto ou confirmando a REPROVACAO, nesse caso, ndo cabendo qualquer
contestagéo, ficando a CONTRATADA sujeita ao ressarcimento a FUNDEPAR do custo referente as
despesas de armazenagem e movimentagao, desde a data de entrada do produto no armazém até a
data de sua retirada, conforme as tarifas e métodos vigentes praticados pela unidade armazenadora,
bem como a aplicagdo das demais penalidades e sang¢des previstas no contrato e na legislagao
pertinente em vigor. Devendo, obrigatoriamente, RETIRAR o lote REPROVADO no prazo maximo de
10 (dez) dias corridos a contar a partir da data do comunicado da nova reprovagao.

7.1.7. SUBSTITUICAO DO PRODUTO REPROVADO ENTREGUE NA UNIDADE
ARMAZENADORA

7.1.7.1. Excepcionalmente, a CONTRATADA, em no optando pela REINSPECAO ou REANALISE do
PRODUTO REPROVADO NO CONTROLE DE QUALIDADE, podera solicitar a CONTRATANTE, no
prazo maximo de 3 (trés) dias uteis a contar da data da comunicagéo da reprovagao, autorizagao para
proceder a RETIRADA e SUBSTITUICAO do lote. Nessa condigdo, a CONTRATANTE, AVALIARA a
CONVENIENCIA da SUBSTITUICAO. O procedimento sé sera autorizado, se o prazo para a operacao
nao vier a comprometer o planejamento e a programacéao de distribuicdo dos géneros alimenticios.

7.1.7.2. Caso o lote substituido seja REPROVADO, restara a CONTRATADA, a retirada do produto no
prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, a contar da data da comunicagédo da reprovagdo. Também
ficando as suas expensas o custo referente as despesas de armazenagem e movimentagao, desde a

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




9 " 7 ’v/ Q \O. \
INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO @ [ :5-10%\ ol
EDUCACIONAL R\ \/ /)
FUNDEPAR  Comiss&o de Analise e Julgamento da Chamada Publica PARANA 552
da Agricultura Familiar do Programa de Alimentagao Escolar Sggg%%g
|Protoco|o n®22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pégina 76 de 106) |

data de entrada do produto no armazém até a data de sua retirada, conforme as tarifas e métodos
vigentes praticados pela unidade armazenadora, além de ficar sujeita as aplicagdes das penalidades e
sangdes previstas no edital e na legislacédo pertinente em vigor.
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PADROES MINIMOS DE IDENTIDADE E QUALIDADE - PIQ

PERECIVEIS

PRODUTO ]
FRUTAS, HORTALIGAS, LEGUMES, TUBERCULOS E TEMPEROS

1| CARACTERIZAGAO

Devem ser de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, devendo ser bem desenvolvidos e maduros e
procedentes de espécimes de vegetais genuinos, ndo conterem substancias terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderentes a superficie da casca.

O milho verde deve ser fornecido apenas com as camadas mais finas da palha (até 3 palhas), para evitar
contaminacdes e desidratagéo.

O pinhao deve ser a semente da pinha madura.

PRODUTO
ABOBORA, MANDIOCA E PALMITO (descascados, picados e embalados a vacuo)
1 [CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condigbes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. O rétulo deve seguir o modelo descrito no item 2 deste
Manual. Na forma de conservagéo, deve constar informagdes sobre a temperatura adequada de armazenamento e
validade conforme armazenamento: validade se refrigerada, congelada ou a vacuo.

Deve conter exclusivamente: pedagos de abdbora/mandioca/palmito pupunha.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegéo oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacdo.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da |Presenca

CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99%
2.3 Caracteristicas sensoriais
2.3.1 Aspecto Préprio, firme e integro.
Abdbora: Alaranjada/Amarelada
Mandioca: Branca/Amarelada
2:3.2 Cor Palmito: variando do branco a branco
ligeiramente creme ou amarelado.
2.3.3 Aroma Préprios
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (n&o considerados

S . Conforme critérios da RDC 623/2022
indicativos de risco)

2.6. Contaminante inorganico - Arsénio Abdbora - Maximo: 0,1mg/kg
Mandioca - Maximo: 0,2mg/kg

2.7. Contaminante inorganico - Chumbo Abdbora - Maximo: 0,1mg/kg
Mandioca - Maximo: 0,1mg/kg

2.8. Contaminante inorganico - Cadmio Abdbora - Maximo: 0,05mg/kg
Mandioca - Maximo: 0,1mg/kg

2.9. Escherichia coli/g n(5) c(2) m(10%) M(103)

2.10. Salmonella/25g n(5) c(0) m(Ausente) M(---)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 623/2022 — ANVISA/M.S.
3.2 IN 161/2022 - ANVISA/ M.S.
3.3 RDC 123/2004 - ANVISA/M.S.
3.4 IN 160/2022 - ANVISA

3.5. RDC 724/2022 - ANVISA/ M.S.
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4 ‘VALIDADE

4.1 Validade minima de 6 dias contando da data de recebimento na escola

5 |EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

por termossoldagem. Deve ser embalada a vacuo.

5.1 Pacote plastico de polipropileno ou polietileno, atdxico, asséptico e transparente, resistente, devidamente vedado

5.2 Maximo 3 kg

informacdes sobre a temperatura adequada de armazenamento).

5.3 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca e

6 [ROTULAGEM

6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual.

PRODUTO
BEBIDA LACTEA

1_[CARACTERIZAGAO

vigente.

Pode conter: Frutas em pedagos/polpa/suco e outros preparados a base de
secas.

N&o pode conter: 6leo, gordura vegetal hidrogenada e farinhas.

de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacdo.

Descricao do produto: produto lacteo resultante da mistura do leite e soro de leite, adicionado ou nao de leite
fermentado, onde a proporcdo de massa lactea deve ser superior a 51% massa/massa (m/m). Os produtos de
origem animal devem possuir o carimbo do Servigo Inspecao e estar em conformidade com a legislagao sanitaria

suco, mel, cereais, chocolate, frutas

Boas Praticas de Fabricagdo: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido

escolas localizadas dentro dos limites do municipio de emissao do SIM)
ou Sistema Brasileiro de Inspec¢éao de Produtos e Insumos Agropecuarios
- SISBI/SUASA.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as normas da Presenca
CONTRATANTE

2.2 Certificado de Servigo de Inspecgao Federal (SIF) ou estadual (SIP) ou

Servigo de Inspegéo Municipal SIM (ofertado apenas para entregas nas Presenca

2.3 Volume liquido declarado no rétulo

Minimo 99% (toleravel)

2.4 Matéria estranha prejudicial 8 saude humana

Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos
de risco)

Conforme critérios da RDC
623/2022(critico).

2.5.1. Amidos e elementos histolégicos estranhos

Auséncia (critico)

2.6 Caracteristicas sensoriais

2.6.1 Aspecto

Consisténcia firme, pastosa,
semissolida ou liquida.

2.6.2 Cor

Branca ou de acordo com a(s)
substancia(s) alimenticia(s)
adicionada(s).

2.6.3. Odor e Sabor

Caracteristico ou de acordo com a(s)
substancia(s) alimenticia(s)

2.7 Acidez

0,6 a 2,0 g ac. Lactico/100 mL

2.8 Contaminante inorgénico - Arsénio

Maximo: 0,05mg/kg

2.9 Contaminante inorganico - Chumbo

Maximo: 0,02mg/kg

2.10 Contaminante inorganico - Cadmio

Maximo: 0,05mg/kg

2.11 Escherichia coli/mL

n(5) c(2) m(3) M(10)

2.12 Salmonella sp/25mL

n(5) c(0) m(Ausente) M(---)

2.13. Bolores e Leveduras/mL

n(5) c(2) m(10%) M(10%)

3 [REFERENCIAS

3.1 IN 16/2005 — MAPA

3.2 RDC 623/2022 - ANVISA/ M.S.

3.3 IN 161/2022 - ANVISA/ M.S.

3.4 RDC 724/2022 - ANVISA/ M.S.

3.5 IN 160/2022 - ANVISA

4  |VALIDADE

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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4.1 Minimo de 05 dias contando da data de recebimento na escola

4.2 No momento do recebimento a temperatura deve estar abaixo de 4°C.
5 |EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Pacotes de polietileno, atéxico, virgem, hermeticamente fechado

5.2 Embalagem de 1 Litro

6  |ROTULAGEM

6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual
Observagao: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.7: + 0,06 g/100mL - 0,2 g/100mL;

PRODUTO
BIOMASSA DE BANANA VERDE

1 | CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: Obtido a partir do processamento de bananas verdes (Musa spp.). As bananas devem ser
previamente descascadas, lavadas e cozidas, garantindo que apenas frutas frescas e de alta qualidade sejam
utilizadas. Este produto final deve ser homogéneo e nutritivo, resultando em uma consisténcia adequada para
diversas aplicagdes culinarias e nutricionais. Apos o processamento, a biomassa deve ser acondicionada de
maneira a assegurar sua perfeita conservagéo e manter suas propriedades benéficas.

Deve conter exclusivamente: Bananas verdes.

Boas Praticas de Fabricagao: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 | ANALISES MINIMAS
2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da CONTRATANTE | Presenca
2.2 Peso liquido declarado no rétulo 99% (toleravel)
2.3 | Caracteristicas sensoriais
2.3.1 Aparéncia Caracteristica firme e pastosa
2.3.2 Cor Caracteristica
2.3.3 Odor Caracteristico
2.3.4 Sabor Caracteristico
2.3.5 Textura Pastoso
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)
2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (fragmentos de insetos) Maximo 25g/100g
2.6 Sujidades - Acaros Maximo 05 em 100g
2.7 Arsénio Maximo 0,30 mg/kg (critico)
2.8 Chumbo Maximo 0,2 mg/kg (critico)
2.9 Salmonella sp/25mL n(10) c(0) m(Aus) M(-)
2.10 Bolores e leveduras n(5) c(1) m(103) M(104)
2.11 Enterobacteriase n(5) c(1) m(10) M(10?)
3 | REFERENCIAS

3.1 RDC 623/2022 — ANVISA/MS — Item 1 e Anexo Il
3.2 IN 160/2022- ANVISA/MS
3.3 IN 161/2022 — ANVISA/MS

4 | VALIDADE E FABRICAGCAO
4.1 Validade minima de 90 dias contando da data de recebimento na escola
5 | EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem plastica ou metalizada atéxica, asséptica, vedada por termossoldagem ou fecho zip, ou embalagem
de vidro transparente, integro, atéxico e bem lacrado.

5.2 Maximo 1 kg

5.3 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca)

6 | ROTULAGEM

6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

PRODUTO

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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DOCE DE FRUTAS OU ABOBORA PASTOSO/GELEIA SEM ADIGAO DE
AGUCAR

1 [CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: produto resultante do processamento adequado das partes comestiveis desintegradas de
\vegetais, com ou sem adigdo de agua, pectina, ajustador do pH e outros ingredientes e aditivos permitidos por lei,
de forma a obter consisténcia apropriada, sendo finalmente, acondicionada de forma a assegurar sua perfeita
conservagao. Podem apresentar pedagos de vegetais (frutas, legumes e outras partes comestiveis apropriadas para
elaboragéo do doce). O produto deve ser preparado de frutas ou legumes s&os, limpos, isentos de matéria terrosa,
de parasitos, de detritos, de animais ou vegetais, e de fermentagao.

Nao pode conter: pedunculos e de cascas, mas pode conter fragmentos da fruta ou legume, dependendo da espécie
empregada no preparo do produto, corantes artificiais, conservantes artificiais, aromatizantes artificiais. Nao pode
CONTER AGUCAR DE ADIGAO.

E tolerado: adicgo de acido citrico e de pectina para compensar qualquer deficiéncia no contetido natural de pectina
ou de acidez da fruta.
Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspec¢éo oficial, produzido

de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.
2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com [Presencga
as normas da CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a saide humana |Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo |[Conforme critérios da RDC 623/2022, toleravel ou critico,
considerados indicativos de risco) dependendo da falha.

2.5 Fragmentos de insetos ndo prejudiciais a [25 em 100 g (critico)

saude humana

2.6 |Caracteristicas sensoriais
2.6.1 Aspecto

|Protoco|o n°®22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024

)Aspecto de base gelatinosa, de consisténcia pastosa, que
quando extraidas de seus recipientes, sejam capazes de se
manterem no estado semissolido.
IAs geleias transparentes que ndo contiverem em sua massa
pedagcos de frutas devem apresentar elasticidade ao toque,
retornando a sua forma primitiva apds ligeira presséo.

2.6.2 Cor Caracteristico da fruta ou legume de origem

2.7 Solidos soluveis totais Minimo: 60° Brix

Maximo: 70° Brix

Maximo 0,1 g/100 g (critico)

Maximo 0,2 g/100 g (critico)

Maximo 0,01 g/100g (critico)

Maximo 40,0 g/100g

2.8 Acido sérbico e seus sais (Na ou K)
2.9 Acido benzdico e seus sais

2.10 Metabissulfito de sddio

2.11 Umidade

2.12 Contaminante inorganico - Arsénio

Maximo 0,30 mg/kg (critico)

2.13 Contaminante inorganico - Chumbo

Maximo 0,2 mg/kg (critico)

2.14 Bolores e Leveduras/g

n(5) c(1) m(10%) M(104)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 722/2022 - Anvisa

3.2 IN 160/2022 - Anvisa

3.3 RDC 623/2022 - ANVISA/ M.S.
3.4 RDC 8/2013 - ANVISA/ M.S.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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4 |[VALIDADE

4.1 Minimo de 25 dias contando da data de recebimento na escola

5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 A embalagem primaria deve seguir o exemplo descrito no item 1 deste Manual

5.2 Pote plastico rigido, vidro transparente, integro, atdxico e bem fechado.

5.3 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca)

5.4 Capacidade maxima: 1 kg

6 | ROTULAGEM

6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

6.2 No rétulo impresso deve constar a denominagao do produto (nome da fruta acrescido do sufixo “ada” (goiabada
por ex.) ou a expressao “doce” seguida do nome de fruta (doce de goiaba por ex.).

Observacéo: Toleréncia analitica para os parédmetros fisico-quimicos 2.8: +0,01 g/100; 2.9: 0,02 g/kg; 2.10:
10,001 g/100g; 2.11: £0,02 mg/kg; 2.12: +0,05 mg/kg; 2.14: +4g/kg;

PRODUTO

IOGURTE (natural ou de frutas)
1 |CARACTERIZAQI\0

Descrigdao do produto: produto lacteo adicionado de outras substancias alimenticias, obtidas por coagulagéo e
diminuicdo do pH do leite, ou reconstituido, através de fermentacdo lactica mediante agdo de cultivos de
microrganismos especificos como: protobidticos de Streptococcus salivarius subsp. Thermophilus e Lactobacillus
delbrueckii subsp. Bulgaricus, aos quais podem acompanhar de forma complementar, outras bactérias acido-lacticas
que, por sua atividade, contribuem para a determinagao das caracteristicas do produto final.

Deve conter: Leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, reconstituido, integral, semidesnatado e desnatado).
Pode conter: ingredientes lacteos e amidos ou amidos modificados em uma proporgcédo ndo maior que 1% (m/m)
e/ou espessantes/estabilizantes, aromatizante natural e/ou corante natural.

Nao pode conter: dleo, gordura vegetal hidrogenada, farinhas, aromatizante artificial e/ou corante artificial.

Boas Praticas de Fabricacdo: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegao oficial, produzido
de acogdo com as normas de Boas Praticas de Fabricacao.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

2.2 Certificado de Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou Estadual (SIP) ou
Servico de Inspecéo Municipal SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas
localizadas dentro dos limites do municipio de emissdo do SIM) e Sistema
Brasileiro de Inspecéo de Produtos e Insumos Agropecuarios - SISBI/SUASA.

Presenca

Presenca

2.3 Volume liquido declarado no rétulo

Minimo 99% (toleravel)

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana

Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos de
risco)

Conforme critérios da RDC
623/2022 (critico).

2.5.1. Amidos e elementos histolégicos estranhos

Auséncia (critico)

2.6 Caracteristicas sensoriais

2.6.1 Aspecto

Consisténcia firme e pastosa

2.6.2 Cor

Caracteristico

2.6.3. Odor e Sabor

Caracteristico

2.7 Acidez em acido latico

0,6 a 1,5 g/100g

2.8 Contaminante inorgénico - Arsénio

Maximo: 0,05mg/kg

2.9 Contaminante inorganico - Chumbo

Maximo: 0,02mg/kg

2.10 Contaminante inorganico - Cadmio

Maximo: 0,05mg/kg

2.11 Escherichia coli/mL

n(5) c(2) m(3) M(10)

2.12 Salmonella sp/25mL

n(5) c(0) m(Ausente) M(---)

2.13. Bolores e Leveduras/mL

n(5) c(2) m(10%) M(10%)

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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3 [REFERENCIAS

3.1IN 16/2005 — MAPA

3.2 RDC 623/2022 - ANVISA/ M.S.
3.3 RDC 722/2022 - ANVISA/ M.S.
3.4 — IN 160/2022 - ANVISA/ M.S.
3.5 — IN 161/2022 - ANVISA/ M.S.

4 \VALIDADE

4.1 Minimo de 05 dias contando da data de recebimento na escola

4.2 No momento do recebimento a temperatura deve estar abaixo de 4°C.
5 ‘ EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Pacote de polietileno, atoxico, virgem, hermeticamente fechado
5.2 Embalagem de 1 kg ou cujo resultado seja a divisdo exata de 1kg (5009/200g)

5.3 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca).

6 | ROTULAGEM
6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

Observagdo: Tolerdncia analitica para os pardmetros fisico-quimicos 2.7: + 0,06 g/100mL - 0,15
g/100mL;

PRODUTO
LEITE PASTEURIZADO

1 [CARACTERIZAGAO
Descrigao do produto: leite fluido elaborado a partir do Leite Cru Refrigerado na propriedade rural, que apresente
as especificagdes de producgdo, de coleta e de qualidade dessa matéria-prima contidas em Regulamento Técnico
préprio e que tenha sido transportado a granel até o estabelecimento processador. Deve ser classificado quanto ao
teor de gordura como integral, padronizado a 3% m/m (trés por cento massa/massa) e submetido a tratamento
térmico na faixa de temperatura de 72 a 75°C (setenta e dois a setenta e cinco graus Celsius) durante 15 a 20s
(quinze a vinte segundos), seguindo-se resfriamento imediato em aparelhagem a placas até temperatura igual ou
inferior a 4°C (quatro graus Celsius) e envase em circuito fechado no menor prazo possivel, sob condigées que
minimizem contaminagdes. A expedi¢ao do leite pasteurizado deve ser conduzida sob temperatura maxima de 4°C
(quatro graus Celsius), mediante seu acondicionamento adequado, e levado ao comércio distribuidor através de
veiculos com tanques providos de isolamento térmico e dotadas de unidade frigorifica, para alcangar os pontos de
distribuicdo com temperatura nao superior a 5°C (cinco graus Celsius). Os produtos de origem animal devem possuir
o carimbo do Servigo de Inspecado Federal (SIF), Servigo Inspegdo Parana (SIP), ou Servigo Inspegdo Municipal
(SIM) /SISBI e estar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

Néao pode conter: Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboragéo

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecéo oficial, produzido
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagdo.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

2.2 Certificado de Servigo de Inspecédo Federal (SIF) ou Estadual
(SIP) ou Servigo de Inspegao Municipal SIM (ofertado apenas para
entregas nas escolas localizadas dentro dos limites do municipio de |Presenga (critico)
emissdo do SIM) e Sistema Brasileiro de Inspecédo de Produtos e
Insumos Agropecuarios - SISBI/SUASA.

Presenca (critico)

2.3 Peso liquido declarado no rotulo Minimo 99%

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados |Conforme critérios da RDC 623/2022
indicativos de risco) (critico)

2.6 |Caracter|'sticas sensoriais

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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2.6.1 Aspecto

Liquido

2.6.2 Cor

Branco opalescente homogéneo

2.6.3 Aroma e sabor

Caracteristicos, sem sabores nem odores
estranhos

2.7 Caracteristicas fisicas, quimicas e microbiolégicas

2.7.1 Teste para fosfatase

Negativo

2.7.2 Teste para peroxidase

Positivo

2.7.3 Gordura

Minimo 3,0 g/100 g (critico)

2.7.4 Acidez

0,14 a 0,18g ac. Lactico/100 mL

2.7.5 Solidos Nao Gordurosos

Minimo 8,4 g/100 g

2.7.6 Indice Crioscopico

Maximo -0,530 °h (-0,512°C)

2.7.7 Contaminante inorganico - Arsénio

Maximo: 0,05mg/kg

2.7.8 Contaminante inorganico - Chumbo

Maximo: 0,02mg/kg

2.7.9 Contaminante inorganico - Cadmio

Maximo: 0,05 mg/kg

2.7.10 Enterobacteriaceae (UFC/mL)
3 |REFERENCIAS
3.1 RDC 623/2022 — ANVISA/M.S.
3.2IN 76/2018 — MAPA
3.3 IN 58/2019 — MAPA
3.4 IN 55/2020 - MAPA
3.5IN 51/2002 - MAPA
3.6 IN 30/2018 - MAPA
3.7 RDC 722/2022 — ANVISA/MS
3.8 IN 160/2022- ANVISA/MS
4 |VALIDADE
4.1 Minima de 5 dias contando da data de recebimento na escola
4.2 No momento do recebimento a temperatura deve estar abaixo de 4°C.
5 |EMBALAGEM PRIMARIA (Anexo XlI, item 1. Apresentacio da Embalagem e Rétulo)
5.1 Pacotes de polietileno, atéxico, hermeticamente fechado .
5.2 Embalagem de 1 Litro
5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso)
6 |ROTULAGEM
6.1 O produto deve ser rotulado como “leite pasteurizado Integral”, “leite pasteurizado Padronizado", segundo o tipo
correspondente. Deve ser usado o termo “Homogeneizado” quando for o caso.
6.2 No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagéo do produto, a data de fabricagéo, data de validade,
procedéncia e informagao nutricional.
Observagdo: Tolerancia analitica para os pardmetros fisico-quimicos 2.7.3: +0,6 g/100mL; 2.7.5:
10,84 g/100 mL. 2.7.6: 0,53 °h; 2.7.7: + 0,005 mg/kg; 2.7.8: + 0,002 mg/kg; 2.7.9: + 0, 005 mg/kg.

n (5) c(0) m(10) M(-)

PRODUTO

OovOos
1 CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: ovo de galinha em casca, do grupo 1 ou 2 (com casca de cor branca ou avermelhada).
Quanto a classe, podem pertencer a classe A ou B. Para as classes A e B sera tolerada, no ato da amostragem a
percentagem de até 5% (cinco por cento) de ovos da classe imediatamente inferior. Quanto ao tamanho poderao
ser P e M (até 47,9 gramas) ou G (48 a 58 gramas). Os ovos devem ser acondicionados em bandejas ou caixas
padrées. Na embalagem de ovos é proibido acondicionar em um mesmo envase, caixa ou volume, ovos de grupos,
classes e tipos diferentes. O produto devera apresentar registro, no minimo, em 6rgédo estadual de inspecéo
competente. Todos os produtos de origem animal devem possuir o carimbo do Servigo de Inspegéo Federal (SIF)
ou Servigo de Inspecgao do Parana (SIP) e estarem em conformidade com a Legislagéo vigente.

Boas Praticas de Fabricacao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegéo oficial, produzido
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacao.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as normas
da CONTRATANTE

2.2 Caracteristicas sensoriais

Presenca

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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2.2.1 Aspecto Ovos intactos, sem rachaduras, orificios, e
devem estar limpos
2.2.2 Aroma/Odor Caracteristico, sem aromas estranhos
2.2.3 Cor gema : amarela e clara: transparente
2.2.4 Textura Casca firme (ndo quebrar ao encaixe do ovo a
palma e dedos da mao)
2.3 Tipo P e M (até 47,9 gramas) ou G (48 a 58
gramas).
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana auséncia (critico)
. L auséncia (toleravel ou critico dependendo do
2.5. Falhas em boas praticas de fabricagdo — descrever tipo de falha, de acordo com a RDC 623/2022)
2.6 Contaminante inorganico — Arsénio maximo 0,50 mg/kg (critico)
2.7 Contaminante inorganico — Chumbo maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.8 Salmonella/25g n(5) ¢(0) m(10) M(-)

3 REFERENCIAS:

3.1 IN 60 — 23/12/2019 - ANVISA/M.S.

3.2 RDC 331 — 23/12/2019 - ANVISA/M.S.

3.2 Portaria n° 1/90 - MAPA

3.3 Decreto n° 56.585/65

3.4 RDC 35/2009 - ANVISA

3.5 RDC 722/2022— ANVISA/MS

3.6 IN 160/2022- ANVISA/MS

3.7 RDC 623/2022 — ANVISA/MS

3.8 PORTARIA N°747/2023

4. VALIDADE

4.1 Validade minima de 18 dias contado a partir da data de recebimento na escola.

5. EMBALAGEM PRIMARIA (ver item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Deve ser do tipo estojo ou bandeja filmada, prépria para acondicionamento de ovos, estar intacta e limpa.
Devera permitir a aeracéo dos ovos. Em embalagem tipo estojo, deveréo estar impressas as seguintes informagoes:
identificacdo da granja de produgdo, enderego para contato com produtor, data de postura, data de validade,
informagéo nutricional, carimbo do SIF ou SIP. Se bandeja filmada, devera conter rétulo em papel por dentro do
filme, com as seguintes informagdes: identificagdo da granja de produgéo, enderego para contato com produtor,
data de postura, data de validade, informagé&o nutricional, carimbo do SIF ou SIP.

5.2 Maximo 30 ovos

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, tipo e peso).
Observagéo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6 0,05 mg/kg e 2.7: +0,01 mg/kg.

PRODUTO
PAO CASEIRO/ARTESANAL

1 [CARACTERIZACAO

Descrigao do produto: produto obtido pela cocgdo, em condigdes tecnologicamente adequadas, de uma massa
fermentada ou ndo, preparada com farinha de trigo e ou outras farinhas que contenham naturalmente proteinas
formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas e agua, podendo conter outros ingredientes. O pao deve ser fresco,
fabricado com matérias-primas de primeira qualidade, respeitando-se as boas praticas de fabricagdo. No fabrico do
pado podem ser utilizadas outras farinhas, desde que tragam a designagéo de sua origem.

IApresentagao: Deve apresentar-se fatiado em fatias finas, de tamanho e formato uniforme, exceto se o colégio solicitar
por escrito que seja entregue inteiro.

Nao pode conter: matéria terrosa, parasitos e qualquer outro organismo, microrganismo e substancia que venha a
comprometer o armazenamento e a saude humana. Nao deve ser adicionado emulsificante/estabilizante produzido
com mono e digliceridios de acidos graxos.

Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e o emprego de material corante.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecgéo oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 |ANALISES MINIMAS

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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as normas da CONTRATANTE

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo

Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a saude humana

IAuséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas

Conforme critérios da RDC 623/2022

2.5 Caracteristicas sensoriais

2.5.1 Aspecto

O pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais
consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve
homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido
e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou
avermelhados.

2.5.2 Cor

IA parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de
acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda
ou de acordo com o tipo.

2.5.3 Sabor e odor

Préoprios

2.6 Bacilus cereus presuntivo/g

n(5) c(1) m(10%) M(10%)

2.7 Salmonella sp/25g

n(5) c(0) m(Auséncia) M(-)

2.8 Escherichia colilg

n(5) c(2) m(10) M(10?)

2.9 Bolores e leveduras/g

n(5) c(1) m(5x102) M(10%)

2.10 Estafilococos coagulase positiva/g

n(5) c(1) m(10%) M(5x103)

2.11 Umidade

3 |REFERENCIAS
3.1 RDC 623/2022
3.2 RDC 724/2022
3.3 IN 161/2022

3.4 RDC 722/2022
3.5 RDC 493/2021
3.6 RDC 711/2022
3.7 RDC 90/2000

4 |VALIDADE
Minima de 3 dias contando da data de recebimento na escola

5 |EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Cada unidade deve estar acondicionada individualmente em embalagem plastica transparente, integra,
descartavel, atdxica, corretamente fechada.

5.2 Até 2kg (fatiados em fatias finas)

5.3 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca).

6 |[ROTULAGEM
6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

Maximo 38,0g/100g

Observagéao: Tolerancia analitica para o pardmetro fisico-quimico 2.11: £3,8 g/100g.

PRODUTO
PAO INDIVIDUAL

1 [CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: produto obtido pela cocgdo, em condigbes tecnologicamente adequadas, de uma massa
fermentada ou n&o, preparada com farinha de trigo e ou outras farinhas que contenham naturalmente proteinas
formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas e agua, podendo conter outros ingredientes. O p&o deve ser fresco,
fabricado com matérias-primas de primeira qualidade, respeitando-se as boas praticas de fabricagdo. No fabrico do
pao podem ser utilizadas outras farinhas, desde que tragam a designagéo de sua origem.

IApresentacao: Deve apresentar-se de tamanho e formato caracteristico com aproximadamente 50g por unidade para
pao francés ou de leite convencional e 25g para mini pao francés e de leite

N3o pode conter: matéria terrosa, parasitos e qualquer outro organismo, microrganismo e substancia que venha a

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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comprometer o armazenamento e a saude humana. N&do deve ser adicionado emulsificante/estabilizante produzido
com mono e digliceridios de acidos graxos.

Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e 0 emprego de material corante.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecgéo oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 [ANALISES MINIMAS

1 Especificagbes de embalagens de acordo com [Presenca

as normas da CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 Matéria estranha prejudicial a saude humana |Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas Conforme critérios da RDC 623/2022
2.5 Caracteristicas sensoriais
2.5.1 Aspecto O pao deve apresentar uma crostas mais escura e aderente ao

miolo. O miolo deve ser mais claro, leve homogéneo, elastico, ndo
aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar
grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados.

2.5.2 Cor IA parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de
acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda
ou de acordo com o tipo.

2.5.3 Sabor e odor

Préprios

2.6 Bacilus cereus presuntivo/g

n(5) c(1) m(10%) M(10°)

2.7 Salmonella sp/25g

n(5) c(0) m(Auséncia) M(-)

2.8 Escherichia colilg

n(5) c(2) m(10) M(10?)

2.9 Bolores e leveduras/g

n(5) c(1) m(5x10%) M(10%)

2.10 Umidade

Maximo 38,09/100g

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 623/2022

3.2 RDC 724/2022

3.3 IN 161/2022

3.4 RDC 722/2022

3.5 RDC 493/2021

3.6 RDC 711/2022

3.7 RDC 90/2000

4 |VALIDADE

Minima de 3 dias contando da data de recebimento na escola
5 |EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Ausente.

5.2 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca).
6 EMBALAGEM SECUNDARIA

6.1 Caixa permanente ou pacote com até 50 unidades.

7 ROTULAGEM
6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

Observagéao: Tolerancia analitica para o pardmetro fisico-quimico 2.11: £3,8 g/100g.

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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PRODUTO
POLPA DE FRUTA

1 |CARACTERIZAGAO
Descricao do produto: polpa de fruta congelada 100% natural, preparada com frutas sas, limpas e isentas de
parasitos, insetos, microrganismos, detritos animais ou vegetais e outra impureza que venha a comprometer o
armazenamento e a saude humana. As caracteristicas sensoriais devem ser préprias da fruta com que foi preparada.
Nao pode conter: fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem acréscimo de qualquer tipo de substancia,
como por exemplo agucar adicionado, corantes artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

Deve possuir registro junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Decreto 6.871/2009).
Devem ser descascados, crus e picados, obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condi¢cdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas
de Processamento Minimo de Vegetais.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecgéo oficial, produzido de
acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

As frutas permitidas para polpa sdo: abacaxi, acerola, acerola com laranja, goiaba, jugara/agai, mamao, mamao com
laranja, manga, mar?cujé, morango e uva, congeladas.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacdbes de embalagens de acordo com as normas da [Presencga

CONTRATANTE

2.2 Certificado de Servigo de Inspecgéo Federal (SIF) ou estadual (SIP) ou Servigco
de Inspecdo Municipal SIM (ofertado apenas para entregas nas escolas |Presenca
localizadas dentro dos limites do municipio de emissdo do SIM) e Sistema
Brasileiro de Inspecéo de Produtos e Insumos Agropecuarios - SISBI/SUASA.

2.3 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana IAuséncia (critico)

2.5 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos de risco) [Conforme critérios da RDC
623/2022

2.6 Sacarose Auséncia

2.7 Aromatizantes artificiais Auséncia

2.8 Conservantes IAuséncia

2.9 Caracteristicas sensoriais Préprias

2.10 Aroma Préprio de acordo com a fruta

2.11 Cor

2.11.1 Abacaxi

\Variando do branco ao marfim

2.11.2 Acerola e acerola com laranja

\Variando de amarelo ao vermelho

2.11.3 Goiaba

\Variavel de branco a vermelho

2.11.4 Manga

Amarelo

2.11.5 Mamao e mamao com laranja

De amarelo a alaranjado

2.11.6 Maracuja

De amarelo a alaranjado

2.11.7 Morango

\Variavel de rosado ao vermelho

2.11.8 Uva

\Vinho

2.12 Solidos solluveis em °Brix, a 20°c

2.12.1 Abacaxi

Minimo 11,0° Brix

2.12.2 Acerola

Minimo 5,5° Brix

2.12.3 Goiaba Minimo 7,0° Brix
2.12.5 Manga Minimo 11,0° Brix
2.11.6 Maméao Minimo 9,0° Brix

2.12.7 Maracuja

Minimo 11,0° Brix

2.12.8 Morango

Minimo 6,5° Brix

2.12.9 Uva

Minimo 14,0° Brix

2.13 Acidez total expressa em acido citrico (g/100g)

2.13.1 Abacaxi

Minimo 0,3g/100g

2.13.2 Acerola

Minimo 0,8g/100g

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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2.13.3 Goiaba Minimo 0,4g/100g
2.13.4 Manga Minimo 0,3g/100g
2.11.5 Maméo Minimo 0,1g/100g

2.13.6 Maracuja

Minimo 2,5g/100g

2.13.7 Morango

Minimo 0,8g/100g

2.14 pH

2.14.1 Abacaxi

IAuséncia de descricao

2.14.2 Acerola

Minimo: 2,8

2.14.3 Goiaba Minimo: 3,5 (critico)
2.14.4 Manga Minimo: 3,5 (critico)
2.14.5 Mamao Minimo: 4 (critico)

2.14.6 Maracuja

Minimo: 2,7 (critico)

2.14.7 Morango

Minimo: 3,3 (critico)

2.14.8 Uva

Minimo: 2,9 (critico)

2.15 Agucares naturais totais (g/100g)

2.15.1 Abacaxi

Maximo: 15 g/100g (critico)

2.15.2 Acerola

Minimo: 4 g/100g

2.15.3 Goiaba

Maximo: 15 g/100g (critico)

2.11.6 Mam&o e mamao com laranja

Minimo: 14 g/100g

2.15.7 Maracuja

Maximo: 18 g/100g (critico)

2.16 Solidos totais (g/100g)

2.16.1 Abacaxi

Minimo: 11,5 g/100g

2.16.2 Acerola

Minimo: 6,5 g/100g

2.16.3 Goiaba

Minimo: 9 g/100g

2.16.5 Manga

Minimo 11,5 g/100 g

2.11.6 Mam&o e mamao com laranja

2.16.7 Maracuja

Minimo 11,5 g/100g

2.16.8 Morango

IAuséncia de descrigéo

2.16.9 Uva

Minimo 15 g/100g

2.17 Corantes artificiais

IAuséncia

2.18 Metabissulfito de sodio

IAuséncia

2.19 Escherichia coli/g

n(5) c(2) m(10) M(10?)

2.20 Salmonella sp/25g

n(10) ¢(0) m(Auséncia) M(-)

2.21 Bolores e leveduras/g

n(5) c(1) m(10% M(10%)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 623/2022- ANVISA/ M.S.

3.2 PORTARIA N° 58/2016 - MAPA

3.3 IN 37/18 — MAPA

3.4 IN 14/2018 - MAPA

3.5 RDC 724/2022

3.6 IN 161/2022

4 |VALIDADE

escola.

4.1 Minima de 12 meses em produto congelado <-18°C contando da data de recebimento na escola.
4.2 Minima de 12 meses em produto sem necessidade de congelamento contando da data de recebimento na

5 |EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Produto congelado: Embalagem plastica, resistente, atoxica e asséptica.

5.2 Produto sem necessidade de congelamento: Embalagem asséptica em sistema pouch.

5.3 Produto congelado: Maximo 1kg

5.4 Produto sem necessidade de congelamento: Maximo 2kg

5.5 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca).

6 ROTULAGEM
6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual.
6.2 O rétulo deve seguir as regras contidas no Decreto n° 10.026/2019

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
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PRODUTO
SUCO DE LARANJA INTEGRAL

1 | CARACTERIZACAO

Descrigao do produto: Bebida ndo fermentada e n&o diluida, obtida por extracéo da parte comestivel da laranja
(Citrus sinensis L. Osbeck) a partir da fruta madura e sa, integral, pasteurizado, na sua concentragéo natural, sem
adicdo de agua ou agucar (sacarose/glicose), destinado ao consumo direto, submetido a tratamento que assegure
a sua apresentagdo e conservagdo até o momento do consumo. Deve possuir registro junto ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Decreto n® 6.871, de 4 de junho de 2009) e apresentar a graduagao Brix
recomendada pelo MAPA.

Néao pode conter: substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua origem, agucar adicionado, corantes
artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegao oficial, produzido
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 | ANALISES MINIMAS

No produto concentrado:

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

2.2 Volume liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas (ndo considerados indicativos | Conforme critérios da RDC 623/2022

Presenca

de risco)

25 | Caracteristicas sensoriais
2.5.1 Aspecto Préprio, liquido espesso
2.5.2 Cor Amarela
2.5.3 Aroma Préprio de acordo com a fruta

2.6 Sdlidos soluveis a 20°C Minimo 10,5° Brix
2.6.1 Relagao de solidos soluveis em brix/acidez de acido citrico anidro | Minimo 7,0 g/100 g
Minimo 25,00 mg/100 g

2.7 Acido ascarbico

2.8 Alcool etilico

2.9 Acucares totais naturais da laranja
2.10 Corantes artificiais

2.11 Sorbato de potassio

2.12 Benzoato de sédio

Maximo 0,5 % v/v (critico)
Maximo 13g/100g (critico)
Auséncia (critico)
Auséncia (critico)
Auséncia (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Arsénio

Maximo 0,10 mg/kg (critico)

2.14 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximo 0,05 mg/kg (critico)

2.15 Contaminante inorganico - Cadmio

Maximo 0,05 mg/kg (critico)

2.16 Escherichia coli/mL

2.17 Salmonella sp/25mL

3 | REFERENCIAS

3.1 Portaria 86/2016 - MAPA

3.2 Decreto n° 6.871/2009

3.3 Lei n® 8.918/1994 — MAPA

3.4 RDC 722/2022— ANVISA/MS

3.5 IN 160/2022- ANVISA/MS

3.6 RDC 623/2022 — ANVISA/M.S.

3.7 IN 37/18 — MAPA

4 | VALIDADE

Minimo de 5 dias contando da data de recebimento na escola.
5 | EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem atoxica, virgem, hermeticamente fechada.

5.2 Minimo 1 litro - Maximo 1,5 litro

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)
6 | ROTULAGEM

n(5) c(2) m(10) M(10?)
n(10) ¢(0) m(Ausente) M(-)

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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| 6.1 O rétulo deve seguir as regras contidas no Decreto n° 10.026/2019 |
Observacéao: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +1,0° Brix; 2.6.1: 0,7 g/100g;

2.7: 2,5 mg/100g; 2.9: + 1,3 g/kg; 2.13 0,01 mg/kg; 2.14 + 0,005 mg/kg; 2.15 £+ 0,005 mg/kg.

2.11 e 2.12: £ 0,005 mg/kg.

PRODUTO
SUCO DE TANGERINA INTEGRAL

1] CARACTERIZAGCAO
Descrigao do produto: bebida ndo fermentada e ndo diluida, obtida por extragdo da parte comestivel tangerina
(Citrus Reticulata) através de processo tecnoldgico adequado, na sua concentragao natural, sem adi¢éo de agucar,
destinado ao consumo direto. As frutas deverdo ser maduros, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitas e
detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservagéo.. Deve possuir registro junto ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Decreto n° 6.871, de 4 de junho de 2009) e apresentar a graduagéo Brix
recomendada pelo MAPA.

Nao pode conter: substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua origem, agucar adicionado, corantes
artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzido
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2| ANALISES MINIMAS

No produto concentrado:

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

2.2 Volume liquido declarado no rétulo

2.3 Matéria estranha prejudicial a saude humana

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas

2.5 | Caracteristicas sensoriais

2.5.1 Aspecto

2.5.2 Cor

2.5.3 Aroma

2.6 Solidos soluveis a 20°C
2.6.1 Relacao de sdlidos soluveis em brix/acidez de acido citrico anidro

2.7 Acido Citrico

Presenca

Minimo 99% (toleravel)
Auséncia (critico)
Conforme critérios da RDC 623/2022

Proprio, liquido espesso
Alaranjada

Préprio de acordo com a fruta
Minimo 10,5° Brix

Minimo 9,2 g/100 g

Minimo 0,2 mg/100 g

2.9 Acgucares totais naturais da tangerina
2.10 Corantes artificiais

2.11 Sorbato de potassio

2.12 Benzoato de sodio

Maximo 13 g/100g (critico)
Auséncia (critico)
Auséncia (critico)
Auséncia (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Arsénio

Maximo 0,10 mg/kg (critico)

2.14 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximo 0,05mg/kg (critico)

2.15 Contaminante inorganico - Cadmio

Maximo 0,05mg/kg (critico)

2.16 Escherichia coli/mL

n(5) ¢(2) m(10) M(10?)

2.17 Salmonella sp/25mL

n(10) ¢(0) m(Ausente) M(-)

3| REFERENCIAS

3.1 Portaria 86/2016 - MAPA

3.2 Decreto n° 6.871/2009

3.3 Lei n° 8.918/1994 — MAPA

3.4 RDC 724/2022 — ANVISA/MS

3.5 IN 160/2022 - ANVISA/MS

3.6 RDC 623/2022— ANVISA/M.S.

3.7 IN 37/18 — MAPA

4| VALIDADE

4.1 Minimo de 180 dias contando da data de recebimento na escola.

5 | EMBALAGEM PRIMARIA ( Anexo XII , item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem atoxica, virgem, hermeticamente fechada

5.2 Minimo 1 litro - Maximo 1,5 litro

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)
6| ROTULAGEM
6.1 O rétulo deve seguir as regras contidas no Decreto n° 10.026/2019

Observagdo: Toleréncia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +1,0° Brix; 2.6.1: 0,92
g/100g; 2.7: £0,02 mg/100g; 2.9: + 1,3 g/kg; 2.13 0,02 mg/kg; 2.14 + 0,05 mg/kg; 2.15 + 0,025 mg/kg.

PRODUTO
SUCO DE UVA INTEGRAL

1| CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: bebida ndo fermentada e néo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado
de uva s&, fresca e madura, sendo tolerada a graduacao alcodlica até 0,5% Vol. A designacéo “Integral” ou
“Simples” sera privativa do suco de uva sem adi¢do de agucares e na sua concentragao natural. Deve possuir
registro junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA Portaria 55/2004) e apresentar a
graduacao Brix recomendada pelo MAPA. Obtida da parte comestivel da uva (Vitis ssp). As frutas deverdo ser
maduras, limpas, isentas de matérias terrosas, parasitas e detritos animais e vegetais e em perfeito estado de
conservagao.

Nao pode conter: substancias estranhas a fruta ou parte do vegetal de sua origem, agucar adicionado, corantes
artificiais, aromatizantes artificiais, conservantes.

Boas Praticas de Fabricacao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegéo oficial, produzido

de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagéo.

2| ANALISES MINIMAS

No produto concentrado:

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da
CONTRATANTE

Presenca

2.2 Volume liquido declarado no rétulo

Minimo 99% (toleravel)

2.3 Matéria estranha prejudicial a saude humana

Auséncia (critico)

2.4 Indicativos de falhas das boas praticas

Conforme critérios da RDC 623/2022

2.5 Caracteristicas sensoriais

2.5.1 Aspecto

Proprio, liquido espesso

2.5.2 Cor

Roxa

2.5.3 Aroma

Préprio de acordo com a fruta

2.6 Sdlidos soluveis a 20°C

Minimo 10,5° Brix

2.6.1 Relagao de solidos soluveis em brix/acidez de acido citrico anidro

Minimo 7,0 g/100 g

2.7 Acido Tartarico

Minimo 0,3 mg/100 g

2.8 Alcool etilico

Maximo 0,5 % v/v (critico)

2.9 Acgucares totais naturais da Uva

Maximo 13 g/100g (critico)

2.10 Corantes artificiais

Auséncia (critico)

2.11 Sorbato de potassio

Auséncia (critico)

2.12 Benzoato de sédio

Auséncia (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Arsénio

Maximo 0,10 mg/kg (critico)

2.14 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximo 0,05 mg/kg (critico)

2.15 Contaminante inorganico - Cadmio

Maximo 0,05 mg/kg (critico)

2.16 Escherichia coli/mL

n(5) c(2) m(10) M(10?)

2.17 Salmonella sp/25mL

n(10) ¢(0) m(Ausente) M(-)

3| REFERENCIAS

3.1 Portaria 86/2016 - MAPA

3.2 Decreto n° 6.871/2009

3.3 Lei n® 8.918/1994 — MAPA

3.4 RDC 722/2022 — ANVISA/MS

3.5 IN 160/2022- ANVISA/MS

3.6 RDC 623/2022 — ANVISA/M.S.

3.7 IN 14/2018 — MAPA

4] VALIDADE

Minimo de 180 dias contando da data de recebimento na escola.

5] EMBALAGEM PRIMARIA

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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5.1 Embalagem atdxica, virgem, hermeticamente fechada.
5.2 Minimo 1L - Maximo 1,5 litro
5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato e peso)

6 | ROTULAGEM
6.1 O rétulo deve seguir as regras contidas no Decreto n° 10.026/2019

Observacéo: Tolerancia analitica para os pardmetros fisico-quimicos 2.6: +1,0° Brix; 2.6.1: 0,7 g/100g;
2.7: £0,03 mg/100g; 2.9: + 1,3 g/kg; 2.13 £0,01 mg/kg; 2.14 + 0,005 mg/kg; 2.15 + 0,005 mg/kg

NAO PERECIVEIS

PRODUTO
ARROZ PARBOILIZADO E POLIDO - até tipo 2

1 CARACTERIZAGAO

E o produto obtido de graos sadios de arroz Oryza sativa que foram submetidos ao tratamento adequado. Deve
apresentar-se classificado como longo fino (até tipo 2) ou longo (até tipo 2) e classificado conforme padrées/normas
oficiais vigentes estabelecidos pelo Ministério da Agricultura. Proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial,
produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagdo. Nao é permitida a mistura de classes.
ANALISES MINIMAS

2

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da Presenca

CONTRATANTE

2.2 Peso liquido declarado no rotulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Caracteristicas sensoriais (Antes do preparo) Préprias

2.3.1 Aparéncia Graos inteiros, sem ou com minimas quebras
2.3.2 Cor Caracteristica, de acordo com o tipo de arroz
2.4 Classe diferente da declarada Auséncia

2.5 Classificagao Até tipo 2

2.6 Umidade Maximo 14,0 g/100g (critico)

2.7 Classificagdo da unidade utilizando 100g do produto Até tipo 2

2.8 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)

Auséncia (toleravel ou critico dependendo do tipo

2.9 Falhas em boas praticas de fabricagao: de falha, de acordo com a RDC 623/2022)

2.9.1 Insetos vivos Auséncia (critico)
2.9.2 Acaros Maximo 5 acaros (critico) na aliquota analisada
2.9.3 Outras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico dependendo do tipo

de falha, de acordo com a RDC 623/2022)

2.10 |Caracteristicas sensoriais (Ap6s o preparo)

2.10.1 Aparéncia Parboilizado: Solto
Polido: Firme
2.10.2 Cor Caracteristica, de acordo com o tipo de arroz.
2.10.3 Odor Caracteristico
2.10.4 Sabor Caracteristico
2.10.5 Textura Caracteristica
2.11 Cocgdo em agua
Parboilizado — conforme instrucées do rétulo Positiva
Polido — conforme instrucées do rétulo Positiva
2.12 Contaminante Inorganico- Arsénio Maximo 0,20mg/kg (critico)
2.13 Contaminante Inorganico- Chumbo Maximo 0,20mg/kg (critico)
2.14 Contaminante Inorganico- Cadmio Maximo 0,40mg/kg (critico)

3 |REFERENCIAS
3.1 IN 06/2009 - MAPA

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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3.2 RDC 623/2022 — ANVISA/MS

3.3 RDC 722/2022 — ANVISA/MS

3.4 IN 160/2022 - ANVISA/MS

4 |VALIDADE E FABRICACAO

4.1 Validade minima de 12 meses contando da data de recebimento na escola.

4.2 Fabricado em até no maximo 60 dias antes da data da entrega do lote

5 ‘EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Embalagem plastica ou metalizada, normal, a vacuo ou com atmosfera modificada.

5.2 Pacote plastico de polietileno atoxico e resistente, ou metalizado, ou préprio para embalagem a vacuo ou
atmosfera modificada.

5.2 Maximo 5kg

5.3 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso)

6 |[EMBALAGEM SECUNDARIA

6.1 Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforgado para embarque) — Lacrado com fita
adesiva de alta aderéncia ou caixa de papel&o lacrada com fita adesiva de alta aderéncia.

6.2 Maximo de 20 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade contida no Projeto de Venda para
cada escola.

7 |ROTULAGEM

7.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

Observacgéo: Tolerancia analitica para o pardmetro fisico-quimico 2.6: +2,8 g/100g; 2.12: + 0,03 mg/kg;
2.13: £ 0,02 mg/kg; 2.14: £ 0,04 mg/kg.

Analise de residuos de Agrotoxicos — Arroz /Parboilizado/Polido*

Agrotoxicos pesquisados: 2,4-D (acido 2,4-diclorofenoxiacético), 2,4-DB (acido 4-(2,4-diclorofenoxibutirico), 2,4-
DDD, 2,4-DDE, 2,4-DDT, 4,4-DDD, 4,4-DDE, 4,4-DDT, 2,4,5-T (acido 2,4,5-triclorofenoxiacético), 2,4,5-TP (acido
2-(2,4,5-triclorofenoxipropioénico), 3-hidroxi-carbofurano, abamectina, acefato, acetamiprido, acibenzolar-S-
metilico, acifluorfem, alacloro, alanicarbe, aldicarbe, aldicarbe sulfona, aldicarbe sulféxido, aldrin, aletrina,
ametoctradina, ametrina, amidosulfuron, aminocarbe, amitraz, asulam, atrazina, azaconazol, azametifés, azinfés
etilico, azinfés metilico, azoxistrobina, benalaxil, bendiocarbe (bencarbate), benfluralina, benfuracarbe, bentazona,
benzoato de emamectina, benzoximato, bifentrina, bitertanol, boscalida, bromacila, bromofds etilico, bromofés
metilico, bromopropilato, bromuconazol, bupirimato, buprofezina, butafenacil, butilato, butocarboxim,
butoxicarboxim, butdxido de piperonila, cadusafés, carbaril, carbendazim, carbetamida, carbofenotiona,
carbofurano, carbosulfano, carboxina, carfentrazona etilica, cianazina, cianofenfés, ciazofamida, cicloxidim,
cicluron, ciflutrinas, cimoxanil, cipermetrinas (somatoério de isdbmeros), ciproconazol, ciprodinil, ciromazina,
cletodim, clofentezina, clomazona, clorantraniliprole, clorbromurom, clordano (alfa e gama), clorfenapir,
clorfenvinfés, clorfluazurom, clorimuron etilico, clormefés, clorobenzilato, clorotalonil, clorotoluron, cloroxuron,
clorpirifos, clorpirifés metilico, clorpirifés oxon, clorprofan, clortiofés, clotianidina, coumafés, cresoxim metilico,
deltametrina, demeton (O+S), demeton metilsulfona, desmedifam, dialato, diazinona, dicamba, diclobutrazol,
diclofluanida, diclofope, diclofope metilico, diclorprope, diclorvés, dicrotofés, dieldrin, dietofencarbe, difenoconazol,
diflubenzurom, diflufenican, dimetoato, dimetomorfe, dimoxistrobina, diniconazol, dinoseb, dinotefurano,
dioxacarbe, diquate, dissulfotom, diurom, dodecacloro pentaciclodecano (mirex), dodemorfe, dodina, doramectina,
endossulfam (alfa, beta e sulfato), endrin, epoxiconazol, eprinomectina, EPTC, esfenvalerato, espinetoram,
espinosade (espinosina A+D), espirodiclofeno, espiromesifeno, espirotetramate, espiroxamine, etaconazol,
etiofencarb, etiofencarb sulfona, etiofencarb sulféxido, etiona, etiprole, etirimol, etofenproxi, etofumesato, etoprofés
(etoprop), etoxazol, famoxadona, fenamidona, fenamifés, fenamifés sulfona, fenamifés sulféxido, fenarimol,
fenazaquin, fenbuconazol, fenhexamida, fenitrotiona, fenmedifan, fenobucarbe, fenotiocarbe, fenotrina,
fenoxaprop-p-etilico, fenoxicarbe, fenpiroximato, fenpropatrina, fenpropimorfe, fentiona, fentiona oxon sulfona,
fentoato, fenuron, fipronil, flonicamida, fluazifope butilico, fluazifope-p-butilico, fluazinam, fludioxonil, flufenacet,
flufenoxurom, flumetralina, flumioxazina, fluometuron, fluopiram, fluoxastrobina, fluquinconazol, flusilazol, flutriafol,
fomesafem, fonofés, forato, forclorfenuron, fosalona, fosfamidona, fosfolan, fosmete (imidan), fostiazato,
fuberidazol, furalaxil, furatiocarbe, glifosato, halofenozida, halossulfurom metilico, haloxifope, haloxifope metilico,
heptacloro, heptacloro epdxido, heptenofds, hexaclorobenzeno, hexaclorociclohexano (alfa, beta, e delta-HCH),
hexaconazol, hexaflumurom, hexazinona, hexitiazoxi, hidrametilnona, imazalil, imazamoxi, imazapir, imazaquim,
imibenconazol, imidacloprido, indoxacarbe, iodofenfés, ipconazol, iprodiona, iprovalicarbe, isazofés, isodrin,
isoprocarbe, isopropalin, isoproturon, isoxaflutol, isoxationa, ivermectina, lactofem, lambda-cialotrina, lindano
(gama-HCH), linurom, lufenurom, malaoxona, malationa, mandipropamida, mefenacet, mepanipirim, mepronil,
metabenztiazuron, metaflumizone, metalaxil, metalaxil M, metamidofés, metamitrona, metazaclor, metconazol,
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metidationa, metiocarbe sulféxido, metobromuron, metolacloro, metolacloro-S, metomil, metoprotrina, metoxicloro,
metoxifenozida, metoxuron, metribuzim, metsulfurom metilico, mevinfés (phosdrin), mexacarbate, miclobutanil,
molinato, monocrotofés, monolinuron, monuron, moxidectina, nalede, neburon, nitempiram, nonacloro (cis e trans),
novaluron, nuarimol, ometoato, oxadixil, oxamil, oxicarboxina, oxifluorfen, paclobutrazol, paraoxom, paraoxom
metilico, paraquate, parationa metilica, parationa etilica, pencicuron, penconazol, pendimetalina, pentaclorofenol,
permetrinas, picoxistrobina, pimetrozina, piracarbolida, piraclostrobina, pirazofés, piretrinas (Py 1 e Py 2),
piridabem, piridafentiona, piridalil, pirifenoxi, pirimetanil, pirimicarbe, pirimicarbe desmetil, pirimicarbe desmetil
formamido, pirimifos etilico, pirimifés metilico, piriproxifem, procloraz, profam, profenofds, promecarbe, prometon,
prometrina (caparol), propaclor, propamocarbe, propanil, propaquizafope, propargito, propazina, propiconazol,
propizamida, propoxur, prosulfuron, protioconazol, protioconazol destio, protiofés, quinalfés, quinoxifen,
quizalofope-p-etilico, rotenona, secbumeton, siduron, simazina, simetrina, sulfentrazona, sulfometurom metilico,
sulfotep, sulprofés, tebuconazol, tebufempirade, tebufenozida, tebupirinfés, tebutiurom, teflubenzurom, temefos,
terbufds, terbumeton, terbutilazina, terbutrina, tetraclorvinfés, tetraconazol, tetradifona, tetrametrina, tiabendazol,
tiacloprido, tiametoxam, tidiazurom, tiobencarbe, tiodicarbe, tiofanato metilico, tiometon, tionazim, tiram, tolclofés
metilico, tolifluanida, tralcoxidim, triadimefom, triadimenol, trialato, triazofés, triciclazol, triclopir, triclorfom,
trifloxistrobina, triflumizol, triflumurom, trifluralina, triflusulfuron metilico, triticonazol, vamidotiona, vinclozolina e
zoxamida.

Limite de quantificagdo de cada agrotodxico: 0,01 mg/kg

Limite Maximo de Residuo (LMR) em atendimento as determinagdes legais da ANVISA disponivel em
<http://portal.anvisa.gov.br/>.

* Esta analise de residuo de Agrotoxicos devera ser realizada uma vez (dé preferéncia na primeira entrega) durante
o periodo de execucgédo do contrato, para cada produto. Caso seja necessaria a realizagéo desta analise em mais
de uma entrega, o Departamento fara solicitagéo ao laboratério contratado.

PRODUTO
CAFE EM PO TORRADO E MOIDO TRADICIONAL OU EXTRAFORTE

1 CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: é o endosperma (grao) beneficiado do fruto maduro de diversas espécies do género Coffea,
como Coffea arabica, C. liberica Hiern e C. canephora (C. robusta), submetido a tratamento térmico adequado até
atingir o ponto de torra escolhido e submetido ao processo de moagem adequado. Procedente de gréos saos, limpos
e isentos de impurezas. Deve ser do tipo tradicional ou extraforte, apresentando moagem média a fina e coloragao
marrom escura

Boas Praticas de Fabricagao: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspec¢éo oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagdo. A empresa proponente deve apresentar o laudo de
analise da qualidade e pureza, - o qual deve ser proveniente de um laboratério credenciado pela ABIC (Associacéo
Brasileira da Industria do Café) - bem como o Selo de Qualidade e Pureza da ABIC, com nivel de qualidade global
entre 4,5e 5,9.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com

asnormasda  CONTRATANTE Presenca
2.2 Peso declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 Caracteristicas sensoriais (apds preparo) Proéprias
2.3.1 Aspecto P6 homogéneo fino
2.3.2 Cor Marrom escuro
2.3.3 Sabor (ap6s preparo) Caracteristico, proprio
2.3.4 Aroma (apds preparo) Caracteristico

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)

2.5 Elementos histolégicos estranhos ao produto Auséncia (critico)

2.6 Falhas em Boas Praticas de Fabricacdo Conforme critérios da RDC 623/22

Auséncia (toleravel ou critico dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 623/22)

2.6.1 Outras falhas — descrever

2.7 Umidade Maximo 5,0 g/100g (critico)
2.8 Residuo mineral fixo Maximo 5,0 g/100g (critico)
2.9 Cafeina Minimo 0,3 g/100g (critico)
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2.10 Contaminante Inorganico - Arsénio Maximo 0,2 mg/kg (critico)
2.11 Contaminante Inorganico - Cadmio Maximo 0,1 mg/kg (critico)
2.12 Contaminante Inorganico — Chumbo Maximo 0,5 mg/kg (critico)
2.13 Ocratoxina A Maximo 10 mcg/Kg (critico)
2.14 Escherichia coli /g n(5) c(3) m(102) M(103) (critico)
2.15 Salmonella/25g n(5) c(0) m(Auséncia) M(-)(critico)

3 VALIDADE MiNIMA

3.1 Validade minima de 10 meses contando da data de recebimento na Unidade Armazenadora

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

4.1 Tipo: Pacote aluminizado alto vacuo, integro, resistente, vedado hermeticamente ou pacote de polietileno do
tipo almofada

4.2 Capacidade: Maximo 500g

4.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Tipo: Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita
adesiva de alta aderéncia.

5.2 Capacidade: Maximo 6 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

6 REFERENCIAS

6.1 RDC N° 623, de 9 de margo de 2022

6.2 RDC N° 722, de 1° de julho de 2022 / IN N° 160, de 1° de julho de 2022

6.3 RDC N° 724, de 1° de julho de 2022 / IN N° 161, de 1° de julho de 2022

6.4 RDC 277, de 22 de setembro de 2005

PRODUTO

CHA MATE NATURAL TOSTADO

1 CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: é o produto obtido pelo processamento de partes fragmentadas e tostadas de llex
paraquariensis. Apresentagao: Folhas e talos tostados. Deve conter: minimo 50% de folhas.

Nao pode conter: agucar, aromatizantes artificiais, saborizantes artificiais, pé6 que subsista suspenso quando
realizada a infuséo.

Boas Praticas de Fabricagao: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagcdes de embalagens de acordo
com as normas da CONTRATANTE Presenca
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 Caracteristicas sensoriais (apds preparo) Préprias
2.3.1 Aparéncia Prépria (liquida)
2.3.2 Sabor Préprio
2.3.3 Aroma Préprio
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude Auséncia (critico)
2.5. Falhas em Boas Praticas de Fabricacédo Conforme critérios da RDC 623/22
2.5.1 Outras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico dependendo do tipo de falha, de
acordo com a RDC 623/22)
2.6 Percentual de folhas Minimo 50% na aliquota analisada
2.7 Umidade Maximo 8,0g/ 100g (critico)
2.8 Residuo Mineral fixo Maximo 7,0g/ 100g (critico)
2.9 Contaminante Inorganico - Arsénio Maximo 0,6 mg/kg (critico)
2.10 Contaminante Inorganico - Cadmio Maximo 0,4 mg/kg (critico)
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2.11 Contaminante Inorganico — Chumbo Maximo 0,6 mg/kg (critico)
2.12 Escherichia coli /g n(5) ¢(3) m(102) M(103) (critico)
2.13 Salmonella/25g n(5) c¢(0) m(Auséncia) M(-)(critico)

3 VALIDADE MINIMA

3.1 Validade minima de 10 meses contando da data de recebimento na Unidade Armazenadora

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

4.1 Tipo: Pacote de papel com dupla camada ou pacote plastico de polietileno, atdxico, resistente

4.2 Capacidade: Maximo 1 Kg

4.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Tipo: Fardo plastico (plastico de alta densidade e reforcado para embarque) — Lacrado com fita adesiva de alta
aderéncia personalizada com impressao identificando a empresa fornecedora/fabricante ou Caixa de papelao
(papelado ondulado e reforgado para embarque) — Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia.

5.2 Capacidade: Maximo 12 Kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

6 REFERENCIAS

6.1 RDC N° 722, de 1° de julho de 2022 / IN N° 160, de 1° de julho de 2022

6.2 RDC N° 724, de 1° de julho de 2022 / IN N° 161, de 1° de julho de 2022
6.3 RDC N° 623, de 9 de margo de 2022
6.4 RDC 277, de 22 de setembro de 2005

PRODUTO

CANJICA DE MILHO BRANCA
1 CARACTERIZACAO

Descrigao do produto: A canjica branca é feita a partir de uma variedade branca do milho proveniente da espécie
Zea Mays, L. Deve ser constituido de 95% (noventa e cinco por cento) em peso de grdos brancos, marfim ou palha.
Deve ser do Tipo 1, do Grupo “Canjica extra” ou “Canjica Especial’, ou “Misturada”, e do Sub-grupo “Despeliculada”.
O milho utilizado devera estar fisiologicamente desenvolvido, s&o.limpo e seco, observadas as tolerancias
estabelecidas na Tabela 1 da IN MAPA n°60/2011.

Deve conter exclusivamente: Grdos de milho branco para canjica.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as Presenca
normasda CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 Caracteristicas sensoriais Préprias
2.3.1 Aspecto Caracteristico
2.3.2 Cor Caracteristica
2.3.3 Odor Caracteristico
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)
2.5 Falhas em boas praticas de fabricagao: Conforme critérios da RDC 623/22
Ausénci leravel riti nden i falh
2.5.1 Outras falhas — descrever d:iioi;o(:z)?ni eRs(l; 222?202()1%8 dendo do tipo de falha,
2.6 Umidade Maximo 14,0g /100g (critico)
2.7 Aflatoxinas B1 + B2 + G1 + G2 Maximo 20 mcg/kg (critico)

3 VALIDADE MINIMA
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3.1 Validade minima de 4 meses contando da data de recebimento na escola

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

4.1 Tipo: Pacote plastico atoxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente

4.2 Capacidade: Maximo 1kg

4.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Tipo: Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque) — Lacrada com fita
adesiva de alta aderéncia

5.2 Capacidade: Maximo 20 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

6 REFERENCIAS

6.1 IN 60/2011

6.2 RDC 722/2022

6.3 PORTARIA N° 109, DE 24 DE FEVEREIRO DE 1989

6.4 Resolugdo RDC 623/2022

6.5 IN 160/2022

Observagao: Tolerdncia analitica para os parédmetros fisico-quimicos 2.6: +2,8 g/100g; 2.7:+0,01 mg/kg; 2.8: +0,005
mg/kg; 2.9: 20,01 mg/kg.

PRODUTO

CANJIQUINHA FINA OU MEDIA

1 CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: é o produto obtido de grdos sadios escarificados ou desgerminados de milho (branco ou
amarelo), espécie Zea mays. Deve conter exclusivamente: canjiquinha.

Boas Praticas de Fabricagao: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegéo oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as normas Presenca
da CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rotulo Conforme a Portaria N° 93/2022
2.3 Caracteristicas sensoriais Préprias
2.3.1 Aparéncia Prépria, graos finos ou médios
2.3.2 Cor Amarela
2.3.3 Odor Caracteristico
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude Auséncia (critico)
2.5 Matérias estranhas indicativas de Falhas nas Boas Praticas | Conforme critérios da RDC 623/22
2.5.1 Outras falhas — descrever Auséncia (toleravel ou critico dependendo do
tipo de falha, de acordo com a RDC 623/22)
2.6 Umidade Maximo 15,0 g/100g (critico)
2.7 Proteinas Minimo 6,0g9/100g (critico)
2.8 Salmonella sp/25g n(5) c(0) m(auséncia) M(-) (critico)
2.9 Bacillus cereus presuntivo /g n(5) c(1) m(10%) M(103) (critico)
2.10 Escherichia coli Ig n(5) c(3) m(10) M(10?) (critico)

3 VALIDADE MINIMA

3.1 Validade minima de 5 meses contando da data de recebimento na escola ou Unidade Armazenadora

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

4.1 Embalagem plastica ou metalizada, normal, a vacuo ou com atmosfera modificada.

4.2 Pacote plastico de polietileno atoxico e resistente, ou metalizado, ou préprio para embalagem a vacuo ou
atmosfera modificada.

4.3 Capacidade: Maximo 1 kg
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4.4 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Tipo: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforgado para embarque) — Lacrado com
fita adesiva de alta aderéncia ou Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e reforcado para embarque)
— Lacrada com fita adesiva de alta aderéncia.

5.2 Capacidade: Maximo 12 kg

5.3 A capacidade da embalagem refere-se ao peso do produto. A quantidade total deve ser entreque em embalagens
padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca)

6 REFERENCIAS

6.1 RDC N° 623, de 9 de margo de 2022
6.2 RDC N° 722, de 1° de julho de 2022 / IN N° 160, de 1° de julho de 2022
6.3 RDC N° 724, de 1° de julho de 2022/ IN N° 161, de 1° de julho de 2022

PRODUTO
FARINHA DE MANDIOCA BRANCA, TORRADA

1 |CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: Farinha de mandioca branca é o produto obtido pela ligeira torragdo da raladura das raizes
de mandioca (Manibot utilissim) previamente descascada, lavada, e isenta do radical cianeto. Classe: farinha branca
Farinha de mandioca torrada é a farinha de mandioca branca submetida a nova torragdo. Ambas devem ser fabricadas
a partir de matérias-primas limpas, isentas de material terroso e/ou outras matérias estranhas. Nao podem estar
umidas, fermentadas ou rangosas.

Deve conter exclusivamente: farinha de mandioca branca ou torrada.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegéo oficial, produzido
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com Presenca
as normas da CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Conforme a Portaria N° 93/2022
2.3 |Caracter|'sticas sensoriais
2.3.1 Aspecto Caracteristico
2.3.2 Cor Caracteristico
2.3.3 Aroma Caracteristico (auséncia de odor rangoso ou fermentacéo)
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)
2.5 Indicativos de falhas das boas praticas Conforme critérios da RDC 623/22
] Maximo 5 &caros de acordo com as recomendacgbes das
2.6 Acaros . o
metodologias (critico)
2.7 Material terroso Auséncia (critico)
2.8 Outras falhas — descrever Auséncia (critico)
2.9 Acidez Maximo 3,0 meq NaOH (0,1N)/100g (critico)
Farinha de mandioca branca ou torrada: maximo 13g/100g
2.10 Umidade (critico)
Farinha de mandioca biju: maximo 10g/100g (critico)
2.11 Residuo mineral fixo Menor ou igual a 1,4 g/100g (critico)
2.12 Escherichia coli NMP/g n(5) c(3) m(10) M(102) (critico)
2.13 Salmonella /259 n(5) c(0) m(Auséncia) M(-) (critico)
2.14 Bacillus cereus presuntivo UFC/g n(5) c(1) m(102) M(103) (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 623/2022 — ANVISA/MS
3.2 Portaria n® 554/1995 - MAPA

3.3 IN 52/2011 — MAPA
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3.4 IN 58/2020 - MAPA

3.5IN 60/2019 - ANVISA/M.S.

3.6 RDC 331/2019 - ANVISA/M.S.

3.7 RDC N° 623, de 9 de margo de 2022

3.8 RDC N° 724, de 1° de julho de 2022 / IN N° 161, de 1° de julho de 2022

4 |VALIDADE E FABRICAGAO

4.1 Validade minima de 4 meses contando da data de recebimento na escola ou Unidade Armazenadora

5 |EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Embalagem plastica ou metalizada, normal, a vacuo ou com atmosfera modificada.

5.2 Pacote plastico de polietileno atoxico e resistente, ou metalizado, ou préprio para embalagem a vacuo ou
atmosfera modificada.

5.3 Maximo 1 kg

5.4 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso)

6 |EMBALAGEM SECUNDARIA

6.1 Caixa de papelao (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embarque) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para embarque) —
Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia.

6.2 Maximo 12 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade prevista no Projeto de Venda.

7 |ROTULAGEM

7.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

Observacéo: Tolerancia analitica para o parametro fisico-quimico 2.10: + 1,3 g/100g (farinha de mandioca
branca ou torrada) e + 19/100g (farinha de mandioca biju); 2.11: + 0,28 g/100g.

PRODUTO
FARINHA DE TRIGO - TIPO 1

1 |CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: Produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grao de trigo (Triticum vulgares) beneficiado.
A farinha de trigo tipo 1 é adquirida a partir do cereal limpo e degerminado. Deve ser enriquecido com ferro e acido
félico com registro no Ministério da Saude.

Deve conter exclusivamente: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico.

Boas Praticas de Fabricagao: Proveniente de estabelecimento sob inspegédo oficial, produzido de acordo com as
normas de Boas Praticas de Fabricagéo

2 |ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas

da CONTRATANTE Presenca
2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)
2.3 Caracteristicas sensoriais
2.3.1 Aspecto P¢ fino branco
2.3.2 Cor Caracteristico
2.3.3 Aroma Caracteristico
2.4 Matéria estranha prejudicial & saude humana Auséncia (critico)

2.5 Matérias estranhas indicativas de falhas em boas praticas

o Conforme critérios da RDC 623/22
de fabricagéo

2.6 Proteinas Minimo 7,5g/100g (critico)

2.7 Ferro adicionado Minimo 4,0 mg/100 g — maximo 9,0 mg/100g (critico)
2.8 Acido félico Minimo 140 pg/100g — maximo 220 ug/100g (critico)
2.9 Residuo mineral fixo Maximo 0,80g/100g (critico)

2.10 Umidade Maximo 15,0g/100g (critico)

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO @

EDUCACIONAL
FUNDEPAR  Comissao de Analise e Julgamento da Chamada Publica FARANA 0
da Agricultura Familiar do Programa de Alimentag&o Escolar S‘ggg%%%

|Protoco|o n®22.115.923-3 Chamada Publica de Credenciamento n° 001/2024 (pagina 100 de 106) |

2.11 Contaminante inorganico — Arsénio Maximo 0,20 mg/kg (critico)

2.12 Contaminante inorganico — Chumbo Maximo 0,20 mg/kg (critico)

2.13 Contaminante inorganico — Cadmio Maximo 0,20 mg/kg (critico)

2.14 Salmonella/25g n(5) ¢(0) m(Auséncia) M(-)

2.15 Bacillus cereus presuntivo UFC/g n(5) c¢(1) m(102) M(102)

2.16 Escherichia coli NMP/g n(5) c¢(3) m(10) M(10?)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC N° 623, de 9 de margo de 2022

3.2 RDC N° 724, de 1° de julho de 2022 / IN N° 161, de 1° de julho de 2022

3.3 RDC N° 604, de 10 de fevereiro de 2022

3.4 RDC n°® 150/2017

4 | VALIDADE E FABRICAGAO

4.1 Validade minima de 4 meses contando da data de recebimento na escola ou Unidade Armazenadora

5 ‘ EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem plastica ou metalizada, normal, a vacuo ou com atmosfera modificada.

5.2 Pacote plastico de polietileno atoxico e resistente, ou metalizado, ou préprio para embalagem a vacuo ou
atmosfera modificada ou de papel tipo kraft virgem, branco,

atoxico, resistente e impresso ou Pacote plastico biodegradavel.

5.3 Maximo 1 kg

5.4 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca)

6 | EMBALAGEM SECUNDARIA

6.1 Caixa de papeldo (confeccionada em papeldo ondulado e reforgado para embarque) — Lacrada com fita adesiva
de alta aderéncia ou Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforgado para embarque) —
Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia.

6.2 Maximo 12 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade prevista no Projeto de Venda.

7 | ROTULAGEM

7.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual.

Observagdo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +1,5 g/100g ;2.7 + 0,8 mg/100g -
+ 1,8 mg/100g; 2.8: £28 ug/100g - +44 ug/100g; 2.9: +0,08 g/100 g; 2.10: +1,5 9/100g; 2.11; 2.12 e 2,13:
10,02 mg/kg.

PRODUTO
FARINHA DE MILHO BRANCA, AMARELA OU BIJU

1 CARACTERIZAGAO
Descrigdo do produto: E o produto obtido a partir de graos sadios e degerminados de milho Zea mays, através
da torragdo, estando os gréos previamente macerados, socados e peneirados.

Deve conter exclusivamente: Farinha de milho tipo branca, amarela ou biju.

Boas Praticas de Fabricagao: Devera ser fabricada a partir de matérias primas sas e limpas isentas de matérias
terrosas. Proveniente de estabelecimento sob inspegao oficial, produzido de acordo com as normas de Boas
Praticas de Fabricagao.

2 ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as
normas da CONTRATANTE

Presencga
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2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99%(toleravel)
2.3 Caracteristicas sensoriais Préprias

2.3.1 Aparéncia Caracteristica, flocos inteiros

2.3.2 Textura Crocante

2.3.3 Cor Amarela
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude Auséncia (critico)
2.5 Elementos histolégicos de grédos de milho Presenca (critico)
2.6 Falhas em boas praticas de fabricagao Conforme critérios da RDC 623/22

2.6.1 Amidos e elementos histolégicos estranhos Auséncia (critico)

2.6.2 Insetos vivos Auséncia (critico)

2.6.3 Outras falhas - descrever Auséncia (toleravel ou critico dependendo do tipo de

falha, de acordo com a RDC 623/22)

2.7 Umidade Maximo 13,0 g/100g (critico)
2.8 Proteinas Minimo 7,0 g/100g (critico)
2.9 Escherichia coli Ig n(5) c(3) m(10) M(102)
2.10 Salmonella /259 n(5) c¢(0) m(Auséncia) M(-)
2.11 B. cereus presuntivo /g n(5) c(1) m(102) M(103)

3 VALIDADE MINIMA

3.1 Validade minima de 4 meses contando da data de recebimento na escola e Unidade Armazenadora

4 EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

4.1 Tipo: Pacote plastico de polietileno, atoxico, resistente

4.2 Capacidade: Maximo 1 kg

4.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

5 EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Tipo: Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforgado para embarque) — Lacrado com
fita adesiva de alta aderéncia.

5.2 Capacidade: Maximo 12 kg

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

6 REFERENCIAS
6.1 RDC N° 623, de 9 de margo de 2022

6.2 RDC N° 722, de 1° de julho de 2022 / IN N° 160, de 1° de julho de 2022

6.3 RDC N° 724, de 1° de julho de 2022 / IN N° 161, de 1° de julho de 2022
Observagdo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.7: +2,69/100g; 2.8: +1,4g/100g

PRODUTO
FEIJAO CARIOCA/CORES E FEIJAO PRETO ATE TIPO 2

1 |CARACTERIZAGAO GERAL
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Feijao cariocalcores:

Descrigao do produto: o produto obtido a partir de graos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L.,
grupo |, classe cores, tipo carioquinha. O produto devera estar limpo, isento de matéria terrosa, parasitos e em
perfeito estado de conservagao; devera apresentar tamanho, cor e formato uniforme.

Deve conter exclusivamente: grdos de feijao carioca.
Boas Praticas de Fabricagao: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

Feijao preto:

Descrigao do produto: o produto obtido a partir de graos sadios provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L.,
grupo |, classe preto, tipo preto. O produto devera estar limpo, isento de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservagao; devera apresentar tamanho, cor e formato uniforme.

Deve conter exclusivamente: gréos de feijao preto.

Boas Praticas de Fabricagao: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspecao oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacao.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Especificacdes de embalagens de acordo com
as normas da CONTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo Minimo 99% (toleravel)

2.3 Caracteristicas sensoriais (antes do preparo)

2.3.1 Aspecto Caracteristico

2.3.2 Cor Gréaos de feijao marrom claro, para carioca e preto, para preto.
2.4 Classe diferente da declarada Auséncia
2.5 Tipo Até 2

2.6 Matéria estranha prejudicial a saude Auséncia (critico)

Considerar limites da IN 12/2008 considerando o art. 2° da
RDC 623/22

Auséncia (critico)

2.7 Falhas em boas praticas de fabricagao:

2.7.1 Insetos vivos

Auséncia (toleravel ou critico dependendo do

2.7.2 Outras falhas - descrever .
tipo de falha, de acordo com a RDC N° 623/22)

2.8 Caracteristicas sensoriais (Ap6s preparo)

2.8.1 Teste de cocgdo em agua por 30 minutos

(em presséo ap6s 12 horas de molho) Positivo

2.8.2 Aparéncia

Caracteristica de graos de feijao cozidos com
caldo grosso

2.8.3 Cor Caracteristica, de acordo com o tipo de feijdo
2.8.4 Odor Caracteristico
2.8.5 Sabor Caracteristico
2.8.6 Textura Caracteristica
2.9 Umidade Maximo 14,0g/100g (critico)

2.10 Contaminante inorganico - Arsénio

Maximo 0,10mg/kg (critico)

2.11 Contaminante inorganico — Chumbo

Maximo 0,10mg/kg (critico)

2.12 Contaminante inorganico — Cadmio

Maximo 0,10mg/kg (critico)

3 | REFERENCIAS

3.1 IN 12/2008 - MAPA

3.2 RDC 722/2022 - ANVISA

3.3 RDC 623/2022 - ANVISA
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3.4 IN 160/2022 - ANVISA

4 | VALIDADE E FABRICAGAO

4.1 Validade minima de 10 meses contando da data de recebimento na escola ou Unidade Armazenadora

5 | EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem plastica ou metalizada, normal, a vacuo ou com atmosfera modificada.

5.2 Pacote plastico de polietileno atdxico e resistente, ou metalizado, ou préprio para embalagem a vacuo ou
atmosfera modificada.

5.3 Maximo 1 kg

5.4 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

6 | EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforgado para embarque) ou Caixa de papeldo
(confeccionada em papelao ondulado e reforgado para embarque). Lacrado com fita adesiva de alta aderéncia

6.2 Maximo 20 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade prevista no Projeto de Venda.

6.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e
marca)

Observacgéo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.9: +2,8 g/100g; 2.10, 2.11 e 2.12:
+0,01mg/kg

Andlise de residuos de Agrotoxicos — Feijao Carioca/ Preto*

Agrotoxicos pesquisados: 2,4-D (acido 2,4-diclorofenoxiacético), 2,4-DB (acido 4-(2,4-diclorofenoxibutirico), 2,4-DDD,
2,4-DDE, 2,4-DDT, 4,4-DDD, 4,4-DDE, 4,4-DDT, 2,4,5-T (acido 2,4,5-triclorofenoxiacético), 2,4,5-TP (acido 2-(2,4,5-
triclorofenoxipropidnico), 3-hidroxi-carbofurano, abamectina, acefato, acetamiprido, acibenzolar-S-metilico,
acifluorfem, alacloro, alanicarbe, aldicarbe, aldicarbe sulfona, aldicarbe sulfoxido, aldrin, aletrina, ametoctradina,
ametrina, amidosulfuron, aminocarbe, amitraz, asulam, atrazina, azaconazol, azametifés, azinfés etilico, azinfos
metilico, azoxistrobina, benalaxil, bendiocarbe (bencarbate), benfluralina, benfuracarbe, bentazona, benzoato de
emamectina, benzoximato, bifentrina, bitertanol, boscalida, bromacila, bromofés etilico, bromofés metilico,
bromopropilato, bromuconazol, bupirimato, buprofezina, butafenacil, butilato, butocarboxim, butoxicarboxim, butdxido
de piperonila, cadusafés, carbaril, carbendazim, carbetamida, carbofenotiona, carbofurano, carbosulfano, carboxina,
carfentrazona etilica, cianazina, cianofenfos, ciazofamida, cicloxidim, cicluron, ciflutrinas, cimoxanil, cipermetrinas
(somatdrio de isébmeros), ciproconazol, ciprodinil, ciromazina, cletodim, clofentezina, clomazona, clorantraniliprole,
clorbromurom, clordano (alfa e gama), clorfenapir, clorfenvinfos, clorfluazurom, clorimuron etilico, clormefds,
clorobenzilato, clorotalonil, clorotoluron, cloroxuron, clorpirifés, clorpirifés metilico, clorpirifés oxon, clorprofan,
clortiofés, clotianidina, coumafés, cresoxim metilico, deltametrina, demeton (O+S), demeton metilsulfona, desmedifam,
dialato, diazinona, dicamba, diclobutrazol, diclofluanida, diclofope, diclofope metilico, diclorprope, diclorvds, dicrotofos,
dieldrin, dietofencarbe, difenoconazol, diflubenzurom, diflufenican, dimetoato, dimetomorfe, dimoxistrobina,
diniconazol, dinoseb, dinotefurano, dioxacarbe, diquate, dissulfotom, diurom, dodecacloro pentaciclodecano (mirex),
dodemorfe, dodina, doramectina, endossulfam (alfa, beta e sulfato), endrin, epoxiconazol, eprinomectina, EPTC,
esfenvalerato, espinetoram, espinosade (espinosina A+D), espirodiclofeno, espiromesifeno, espirotetramate,
espiroxamine, etaconazol, etiofencarb, etiofencarb sulfona, etiofencarb sulféxido, etiona, etiprole, etirimol, etofenproxi,
etofumesato, etoprofés (etoprop), etoxazol, famoxadona, fenamidona, fenamifés, fenamifés sulfona, fenamifés
sulféxido, fenarimol, fenazaquin, fenbuconazol, fenhexamida, fenitrotiona, fenmedifan, fenobucarbe, fenotiocarbe,
fenotrina, fenoxaprop-p-etilico, fenoxicarbe, fenpiroximato, fenpropatrina, fenpropimorfe, fentiona, fentiona oxon
sulfona, fentoato, fenuron, fipronil, flonicamida, fluazifope butilico, fluazifope-p-butilico, fluazinam, fludioxonil,
flufenacet, flufenoxurom, flumetralina, flumioxazina, fluometuron, fluopiram, fluoxastrobina, fluquinconazol, flusilazol,
flutriafol, fomesafem, fonofés, forato, forclorfenuron, fosalona, fosfamidona, fosfolan, fosmete (imidan), fostiazato,
fuberidazol, furalaxil, furatiocarbe, glifosato, halofenozida, halossulfurom metilico, haloxifope, haloxifope metilico,
heptacloro, heptacloro epoxido, heptenofés, hexaclorobenzeno, hexaclorociclohexano (alfa, beta, e delta-HCH),
hexaconazol, hexaflumurom, hexazinona, hexitiazoxi, hidrametilnona, imazalil, imazamoxi, imazapir, imazaquim,
imibenconazol, imidacloprido, indoxacarbe, iodofenfés, ipconazol, iprodiona, iprovalicarbe, isazofés, isodrin,
isoprocarbe, isopropalin, isoproturon, isoxaflutol, isoxationa, ivermectina, lactofem, lambda-cialotrina, lindano (gama-
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HCH), linurom, Ilufenurom, malaoxona, malationa, mandipropamida, mefenacet, mepanipirim, mepronil,
metabenztiazuron, metaflumizone, metalaxil, metalaxili M, metamidofés, metamitrona, metazaclor, metconazol,
metidationa, metiocarbe sulféxido, metobromuron, metolacloro, metolacloro-S, metomil, metoprotrina, metoxicloro,
metoxifenozida, metoxuron, metribuzim, metsulfurom metilico, mevinfés (phosdrin), mexacarbate, miclobutanil,
molinato, monocrotofés, monolinuron, monuron, moxidectina, nalede, neburon, nitempiram, nonacloro (cis e trans),
novaluron, nuarimol, ometoato, oxadixil, oxamil, oxicarboxina, oxifluorfen, paclobutrazol, paraoxom, paraoxom
metilico, paraquate, parationa metilica, parationa etilica, pencicuron, penconazol, pendimetalina, pentaclorofenal,
permetrinas, picoxistrobina, pimetrozina, piracarbolida, piraclostrobina, pirazofés, piretrinas (Py 1 e Py 2), piridabem,
piridafentiona, piridalil, pirifenoxi, pirimetanil, pirimicarbe, pirimicarbe desmetil, pirimicarbe desmetil formamido,
pirimifés etilico, pirimifés metilico, piriproxifem, procloraz, profam, profenofés, promecarbe, prometon, prometrina
(caparol), propaclor, propamocarbe, propanil, propaquizafope, propargito, propazina, propiconazol, propizamida,
propoxur, prosulfuron, protioconazol, protioconazol destio, protiofds, quinalfés, quinoxifen, quizalofope-p-etilico,
rotenona, secbumeton, siduron, simazina, simetrina, sulfentrazona, sulfometurom metilico, sulfotep, sulprofos,
tebuconazol, tebufempirade, tebufenozida, tebupirinfés, tebutiurom, teflubenzurom, temefés, terbufos, terbumeton,
terbutilazina, terbutrina, tetraclorvinfés, tetraconazol, tetradifona, tetrametrina, tiabendazol, tiacloprido, tiametoxam,
tidiazurom, tiobencarbe, tiodicarbe, tiofanato metilico, tiometon, tionazim, tiram, tolclofés metilico, tolifluanida,
tralcoxidim, triadimefom, triadimenol, trialato, triazofés, ftriciclazol, triclopir, triclorfom, trifloxistrobina, triflumizol,
triflumurom, trifluralina, triflusulfuron metilico, triticonazol, vamidotiona, vinclozolina e zoxamida.

Limite de quantificacdo de cada agrotoxico: 0,01 mg/kg
Limite Maximo de Residuo (LMR) em atendimento as determinacdes legais da ANVISA disponivel em
<http://portal.anvisa.gov.br/>.

* Esta anadlise de residuo de Agrotéxicos devera ser realizada uma vez (dé preferéncia na primeira entrega) durante o
periodo de execugéo do contrato, para cada produto. Caso seja necessaria a realizagdo desta analise em mais de
uma entrega, o Departamento fara solicitagdo ao laboratério contratado.

PRODUTO
FUBA DE MILHO

1 | CARACTERIZAGAO

Descrigdo do produto: E o produto obtido a partir da moagem de graos sadios de milho (Zea mays),
degerminados ou nao, e peneirados. As farinhas de milho n&o enriquecidas, fabricadas por agricultor familiar,
devem ser designadas pelo nome convencional do produto, seguido da expressao "sem adicao de ferro e acido
félico”.

Deve conter exclusivamente: Fuba de milho comum.

Boas Praticas de Fabricagao: O produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspegéo oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricagao.

2 |ANALISES MINIMAS
2.1 Especificagdes de embalagens de acordo com as normas

da CONTRATANTE

Presenca

2.2 Peso liquido declarado no rétulo

Minimo 99% (toleravel)

2.3 Caracteristicas sensoriais

2.3.1 Aparéncia

Caracteristica

2.3.2 Textura

P6 fino, sem grumos

2.3.3 Cor

Amarelo

2.4 Matéria estranha prejudicial a saude

Auséncia (critico)

2.5 Elementos histolégicos de grédos de milho

Presenca (critico)

2.6 Falhas em boas praticas de fabricagao:

Conforme critérios da RDC 623/22

2.6.1 Amidos e elementos histoldgicos estranhos

Auséncia (critico)

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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2.6.2 Outras falhas - descrever Auséncia (toleravel ou critico dependendo do tipo
de falha, de acordo com a RDC 623/22)
2.7 Umidade Maximo 11,5 g /100g (critico)
2.8 Residuo mineral fixo Maximo 2,0 g/100g (critico)
2.9 Proteina Minimo 7,2 g /100g (critico)
2.10 Escherichia coli NMP/g n(5) ¢(3) m(10) M(102) (critico)
2.11 Salmonella 125 g n(5) c(0) m(Auséncia) M(-) (critico)
2.12 Bacillus cereus presuntivo UFC/g n(5) c(1) m(102) M(103) (critico)

3 |REFERENCIAS

3.1 RDC 150/17 — ANVISA/MS

3.2 RDC 623/2022

3.3 RDC 724/2022

3.4 1IN 161/2022

3.5 RDC 150/2017

4 |VALIDADE E FABRICAGAO

4.1 Validade minima de 5 meses contando da data de recebimento na escola ou Unidade Armazenadora
5 |EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentagdo da Embalagem e Rétulo)

5.1 Embalagem plastica ou metalizada, normal, a vacuo ou com atmosfera modificada.
5.2 Pacote plastico de polietileno atéxico e resistente, ou metalizado, ou proprio para embalagem a vacuo ou
atmosfera modificada.

5.3 Maximo 1 kg

5.4 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso)
6 [EMBALAGEM SECUNDARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)

6.1 Fardo plastico (confeccionado em plastico de alta densidade e reforcado para embarque) — Lacrado com fita
adesiva de alta aderéncia.

6.2 Maximo 12 kg desde que a embalagem seja compativel com a quantidade prevista no Projeto de Venda.

6.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso)

Observacéo: Toleradncia analitica para os pardmetros fisico-quimicos 2.7: +0,8 mg/100g - +1,8 mg/100g;
2.8: +28 ug/100g - +44 ug/100g; 2.9: +1,5 g/100g; 2.10: 0,2 g/100g e 2.11: +1,3 g/100g.

As farinhas de milho ndo enriquecidas, fabricadas por agricultor familiar, devem ser designadas pelo
nome convencional do produto, seguido da expresséo "sem adi¢éo de ferro e acido folico”

PRODUTO
MILHO DE PIPOCA

1 [ CARACTERIZAGAO

Descrigao do produto: obtido a partir de graos sadios provenientes da espécie Zea mays L., subespécie mays,
com capacidade de estourar, transformando-se em pipoca, quando submetidos a temperatura de aproximadamente
180°C. Sendo classificado em tipo 1. O milho devera se apresentar fisiologicamente desenvolvido, limpo e seco,
observadas as tolerancias estabelecidas na Tabela 1 da Instrugdo Normativa 60/2011.

Deve conter exclusivamente: grédos de milho de pipoca.

Boas Praticas de Fabricagao: o produto deve ser proveniente de estabelecimento sob inspe¢ao oficial, produzidos
de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacdo

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.
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2 [ ANALISES MINIMAS

2.1 Especificagbes de embalagens de acordo com as normas da Presenca
CONTRATANTE
2.2 Peso liquido declarado no rétulo 99% (toleravel)
2.3 | Caracteristicas sensoriais (Apos preparo)
2.3.1 Aparéncia Caracteristica
2.3.2 Cor Caracteristica
2.3.3 Odor Caracteristico
2.3.4 Sabor Caracteristico
2.4 Matéria estranha prejudicial a saude humana Auséncia (critico)
2.5 Classificagao Até tipo 2
2.6 Umidade Maximo 14,0 g/100g (critico)
2.7 Arsénio Maximo 0,10 mg/kg (critico)
2.8 Cadmio Maximo 0,5 mg/kg (critico)
2.9 Aflatoxinas B1, B2, G1, G2 0,02 mg/kg (critico)

3 | REFERENCIAS

3.1 RDC 623/2022 — ANVISA/MS

3.2 RDC 722/2022— ANVISA/MS

3.3 IN 160/2022- ANVISA/MS

3.4 IN 61/2011 - MAPA

3.5 1IN 4/2011 — MAPA

4 | VALIDADE E FABRICAGAO

4.1 Validade minima de 4 meses contando da data de recebimento na escola

5 | EMBALAGEM PRIMARIA (ver também item 1. Apresentacdo da Embalagem e Rétulo)
5.1 Embalagem plastica ou metalizada, normal, a vacuo ou com atmosfera modificada.

5.2 Pacote plastico de polietileno atéxico e resistente, ou metalizado, ou préprio para embalagem a vacuo ou
atmosfera modificada.

5.3 Maximo 1 kg

5.4 O produto deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tipo, tamanho, formato, peso e marca)
6 | ROTULAGEM

6.1 O rétulo deve seguir o exemplo descrito no item 2 deste Manual

Observagdo: Tolerancia analitica para os parametros fisico-quimicos 2.6: +1,4 g/100g ; 2.7: +0,01mg/kg;

2.8: £0,01 mg/kg; 2.9: £0,01mg/kg

Assinatura Avancada realizada por: Sibele Lopes dos Santos (XXX.226.539-XX) em 01/08/2024 07:42 Local: FUN/CPL. Inserido ao protocolo 22.115.923-3 por: Sibele
Lopes dos Santos em: 01/08/2024 07:41. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 1a35fa412700a36877d02dc238ec1480.




