CORPO DE BOMBEIROS MILITAR

Processo: 2024.190111.12593
Setor: 12° BATALHAO DE BOMBEIROS MILITAR

TERMO DE REFERENCIA
1. OBJETO

1.1 . Contratagdo de empresa especializada para fornecimento diario de alimentagao
preparada, servida em balcdo térmico, por um periodo de 03 (trés) meses, conforme
estimativa contida em tabela, nas espécies desjejum, almogo e jantar , para os
Militares do 12° Batalhdo de Bombeiros Militar — 12°BBM, em Acailandia - MA.

1.2.0 objeto desta contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo,
conforme Decreto n® 9.818, de 27 de setembro de 2020.

1.3. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagao
a vigéncia da contratacao.

2. DA MODALIDADE E FUNDAMENTACAO LEGAL DA CONTRATACAO

A contratacao sera na modalidade Dispensa de Licitagao do tipo Menor Preco para
contratagcdo de empresa especializada para fornecimento de alimentagcado preparada
para os militares do 12°BBM/MA, pertencentes a area do Interior do Estado do
Maranhao, em conformidade com a Lei Federal n° 13.133/2021 e suas alteragoes,
aplicando subsidiariamente demais normas regulamentares pertinentes a espécie.

3. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

3.1.A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se
pormenorizada no item 4 e no Anexo |, deste Termo de Referéncia.

4. DA JUSTIFICATIVA

4.1. O servico bombeiro militar compreende a missao constitucional de prestar servico
a comunidade, tanto em carater ordinario ou extraordinario, quanto em carater
especial; seja no ambito administrativo ou operacional; A importancia do profissional
bombeiro € reconhecida por toda a sociedade, pois este cumpre suas atividades
cotidianamente com dedicacao, responsabilidade, eficiéncia e como principal intuito de
salvaguardar o cidaddo, o patriménio e o meio ambiente. A presente contratagcdo se
justifica pelo fato de que, devido a atividade fim do bombeiro militar, ha muitas perdas
caloricas, através de jornadas de servigos que, muitas vezes, sdo extenuantes e
extensas. Além disso, o 12°BBM nao dispbée de nutricionista e cozinheiro(a),
contribuindo para uma alimentacdo que nao supre de maneira efetiva os déficits
caldricos, podendo afetar diretamente a prestagao de servigo na referida UBM.

5. PRAZO, LOCAL DE ENTREGA E GARANTIA CONTRATUAL



6.

5.1. O prazo para inicio do fornecimento da alimentagéo sera a partir da assinatura do
contrato.

5.2. O local de entrega do fornecimento da alimentagdo sera no quartel do 12°BBM,
com sede no municipio de Acailandia — MA, localizado na Rua Maranhao do Sul - Qd
09, Lote 01 - Bairro Parque da Lagoa, Agailandia — MA. Cep.: 65930-000.

5.3. Toda prorrogagdo do prazo de entrega devera ser justificada por escrito e
previamente autorizada pela Autoridade Competente, devendo a solicitacdo ser
encaminhada ao Orgdo Demandante, até 05 (cinco) dias antes do término do prazo
indicado no item 5.1.

5.4. Comunicar a Administragdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
previsto, com a devida comprovacgéo.

5.5.A determinacdo e indicacdo dos locais para prestacdo dos servicos serao
indicadas na Ordem de Fornecimento, no momento de sua devida emisséo,
considerando os locais de atuacao do 12°BBM.

5.6. A entrega devera ser realizada pelo contratado, em data e horario informados pelo
Gestor e/ou Fiscal do Contrato, através da expedicdo e envio de ordem de
fornecimento ao contratado.

MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. 0 contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as
clausulas avengadas e as normas da Lei n°® 13.133, de 2021, e cada parte respondera
pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6 . 2 . Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensido do contrato, o
cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas
por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem
eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

7. GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

7.1. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgado ou entidade
podera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para
apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informacdes acerca das
obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sanc¢des aplicaveis, dentre outros;
7.2. A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 13.133, de 2021, art. 117, caput );
7.3. A CONTRATANTE designara um FISCAL DE CONTRATO, o qual promovera o
acompanhamento do fornecimento dos produtos e a fiscalizagdo do contrato, sob os
aspectos qualitativos e quantitativos, anotando em registro proprio as falhas
detectadas e comunicando a CONTRATADA as ocorréncias de quaisquer fatos que, a
seu critério, exijam medidas corretivas por parte da mesma

7.4.Para o presente procedimento de contratagdo, sera designado um militar do
12°BBM mediante portaria, para atuar como fiscal titular do Contrato e outro militar
mediante portaria, para atuar como fiscal, na auséncia do fiscal titular.

7 . 5.0 fiscal do contrato verificara a manutencdo das condicbes de habilitacao da
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contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e Il, do Decreto n°
10.246, de 2022);

7.6. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal do contrato
atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia;

(Decreto n® 10.246, de 2022, art. 23, 1V);
8. VIGENCIA DO CONTRATO

8.1. O prazo de vigéncia do Contrato sera de 03 (trés) meses a partir da sua assinatura,
observadas as disposi¢cdes constantes no art. 105 da Lei Federal n° 13.133/2021,
ficando sua eficacia condicionada a publicagdo no Diario Oficial do Estado do
Maranhé&o.

8 . 2 . Os contratos de servicos e fornecimentos continuos poderdo ser prorrogados
sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsdo em
edital.

9. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

9.1. S&0 obrigacoes da CONTRATANTE:

9.2. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitadas pela
CONTRATADA;

9. 3. Receber os produtos adjudicados, nos termos, prazos, quantidade, qualidade e
condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

9.4. Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos que a CONTRATADA entregar fora das
especificagcdes do Termo de Referéncia;

9.5. Comunicar a CONTRATADA apds apresentacao da Nota Fiscal, o aceite do
servidor responsavel pelo recebimento dos produtos adquiridos;

9.6. Fiscalizar a execugao do contrato, aplicando as sang¢gdes cabiveis, quando for o caso;
9.6. Efetuar o pagamento da CONTRATADA no prazo determinado no Edital e em

Seus anexos, inclusive, no contrato;

9.7. Notificar, por escrito a CONTRATADA, ocorréncia de eventuais imperfeicdes no
curso de execucao do objeto, fixando prazo para a sua corregao.

10. OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1. S&0 obrigagbes da CONTRATADA:

10.2. Entregar todos os objetos novos e de primeira qualidade, conforme

especificagcdes do Termo de Referéncia, sob pena de impugnacao dos mesmos pela
fiscalizacao;

10.3. Manter, durante toda a execug¢ao do contrato, em compatibilidade com as
obrigag¢des assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagcao exigidas na
licitacao;

10.4. Providenciar a imediata correcao das deficiéncias e/ou irregularidades apontadas
pelo CONTRATANTE;

10.5. Apresentar a CONTRATANTE, o nome do Banco, Agéncia e o numero da conta
bancaria, para efeito de crédito de pagamento das obrigagdes;

10.6. Assumir total responsabilidade por qualquer dano pessoal ou material que seus
funcionarios venham a causar ao patriménio da CONTRATANTE ou a terceiros
quando da execugao do contrato;

10.6. Substituir eventuais pecas que estejam com validade vencida e/ou que né&o
estejam em conformidade com o termo de referéncia e proposta de pregos, com as
mesmas especificacdes;

10.7. Comunicar a Administragdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
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previsto, com a devida comprovacao;

10.8. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as
obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacbes a que esta
obrigada,

exceto nas condi¢des autorizadas no Termo de Referéncia ou na minuta de contrato;

1 0 . 9 .Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal,
prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na
execucao do contrato;

10.10. Prever em seu orgamento, todas as despesas diretas e indiretas para o completo
fornecimento dos materiais descritos neste Termo de Referéncia;

10.11. Fornecer méo de obra especializada para entrega, montagem e/ou instalagéao
quando o (s) objeto (s) adquirido(s) necessitarem ou quaisquer outros servigos
especializados, sem 6nus para a CONTRATANTE.

CRITERIOS DE RECEBIMENTO E PAGAMENTO

11.1. Os pagamentos da alimentacdo preparada e fornecida serdo efetuados
mensalmente por meio de ordem bancaria emitida em nome da Contratada, para
crédito na conta corrente por ela indicada;

11.2. O 12°BBM tera o prazo de 30 (trinta) dias uteis para efetivar o pagamento,
contados da data de recebimento da Nota Fiscal devidamente atestada, desde que
nao haja fator impeditivo provocado pela Contratada;

11.3. A Nota Fiscal devera ser emitida de acordo com as respectivas quantidades do
produto fornecido, com prec¢o unitario e preco total, contendo o endereco do local de
entrega, devendo, ainda, ter no verso, o atesto do recebimento dos produtos.

11 . 4 . 0O contratado devera manter, durante toda a execugcdao do contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de
habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacdo, devendo demonstrar tal situagdo em
todos os seus pedidos de pagamentos por meio da seguinte documentacgao:

Certidao Negativa de débito, divida ativa da Unido e Previdenciaria;
Certidao Regularidade do FGTS - CRF;

Certidao Negativa de Débitos Trabalhista - CNDT;

Certidao Negativa do SAAE, caso a empresa seja do Estado do Maranhéao;
Outros que sejam necessarios para a realizagao do certame.

11.5. A Nota Fiscal que for apresentada com erro sera devolvida ao contratado para
retificacao e reapresentacao.

11.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimenséo,
qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 13.133, de
2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que concerne a
parcela incontroversa da execugao do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento;
11.6. O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execug¢ao do
objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente,
verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidacdo de despesa, nao
sera computado para os fins do recebimento definitivo;

11.7. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela
solidez e pela segurangca dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita execugao do contrato;

11.8. O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias uteis contados da
finalizagdo da liquidagao da despesa e apos devidamente atestada, assinada e datada
por quem de direito;

11.9. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento;
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11.10. Quando do pagamento, sera efetuada a retencgao tributaria prevista na legislacao
aplicavel.

11.11. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver,
serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais
estabelecidos na legislagao vigente;

12. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. A licitante que, convocada dentro do prazo de validade da sua proposta, nao
celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentagao falsa exigida para
o0 certame, ensejar o retardamento da execugdo de seu objeto, ndo mantiver a
proposta, falhar ou fraudar na execug¢ao do contrato, comportar-se de modo inidéneo
ou cometer fraude fiscal, ficara impedido de licitar e contratar com o Estado do
Maranhao, pelo prazo de até 05 (cinco) anos;
12.2. No caso de atraso injustificado ou inexecugéo total ou parcial do objeto deste
Pregdo, a Secretaria de Estado da Seguranga Publica podera garantida a prévia
defesa, aplicar a licitante vencedora as seguintes sangoes:
a) Adverténcia;
b) Multa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia de atraso na execugédo do
servico, até o maximo de 10% (dez por cento) sobre o valor total da Nota de Empenho;
¢) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total da Nota de Empenho, no caso de
inexecucgao total ou parcial do objeto contratado;
d) Suspenséao temporaria de participacdo em licitagdes com a Administracdo por prazo nao
superior a 02 (dois) anos;
¢ ) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a licitante ressarcir a Secretaria de Estado da Segurangca Publica, pelos
prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da sangdo aplicada com base no
subitem anterior;
f) As multas a que se referem os subitens anteriores serdo descontadas dos pagamentos a
serem efetuados pela Secretaria de Estado da Seguranca Publica ou cobradas diretamente
da empresa, amigavel ou judicialmente, no prazo maximo de 15 (quinze) dias contados a
partir da data da notificagcdo e poderdo ser aplicadas cumulativamente com as demais
sancgdes previstas neste topico;
g) A aplicagdo das penalidades sera precedida da concessédo da oportunidade de ampla
defesa por parte do adjudicatario, na forma da Lei.

13. DOTACAO ORCAMENTARIA

EXERCICIO 2025

Unidade Gestora 190.179

Unidade Or¢amentaria 19.111

Funcédo 06 — Seg. Publica

Subfungio 122 — Administracdo Geral

Projeto / Atividade 4450— Gestao do Custeio BM
Programa 0601 — Mais Protecdo e Defesa Civil
Subagio 016071 — Fornecimento de alimentagao
Natureza da Despesa 33.90.30 — Material de Consumo

Fonte de Recurso 1.500.101.000000




Valor R$ 29.110,95 (Vinte nove mil, cento e dez reais e noventa e
cinco centavos)

EXERCICIO 2025

Unidade Gestora 190.179

Unidade Or¢amentaria 19.111

Funcgio 06 — Seg. Publica

Subfungio 182 — Defesa Civil

Projeto / Atividade 4152— Coscip

Programa 0601 — Mais Protecdo e Defesa Civil

Subagio 011761 — Fornecimento de alimentagdo

Natureza da Despesa 33.90.30 — Material de Consumo

Fonte de Recurso 1.753.129.000000

Valor RS 29.110,95 (Vinte nove mil, cento e dez reais e noventa e
cinco centavos)

14. ESPECIFICAGOES DA ALIMENTAGAO

14.1 TIPOS DE REFEICOES
14.1. O fornecimento das refei¢cdes sera realizado da seguinte forma:

Em carater ordinario — mediante entrega no refeitorio do 12° Batalhdo de Bombeiros Militar
sediada no municipio de Agailandia — MA, localizado na Rua Maranhao do Sul - Qd 09, Lote 01
- Bairro Parque da Lagoa, Acailandia — MA. Cep.: 65930-000, compreendendo desjejum,
almocgo e jantar.

Em carater extraordinario e/ou especial — mediante entrega no local onde se desenvolver o
emprego da tropa, que inviabilize o deslocamento do BM para o refeitério da Unidade.
14.2. A distribuicao das refei¢cdes no refeitério sera servida em balcao térmico com os
alimentos servidos em cubas separadas para cada tipo de refei¢ao (tipo: arroz cuba1,
feijao cuba2, peixe3, etc.) que proporcionem ao bombeiro militar servir-se em
quantidade e qualidade dos componentes constantes do cardapio, conforme descrito
abaixo:

15. CONTEUDO DO CARDAPIO

15.1. ALMOCO/JANTAR

15.2. No refeitério devera por responsabilidade da contratada, constar sobre as mesas
recipientes com sal, palitos, guardanapos, pimenta, vinagre, azeite e farinha,
utilizando-se para isso “galheteiros” sobre cada mesa, assim como farinheiras.

15.3. As refeigdes almogo e jantar, deverao ser servidas em variedades, obedecendo-
se as quantidades minimas prontas para o consumo “per capta”’, em recipientes
adequados para o transporte conforme descrito abaixo:

Salada: Legumes crus ou cozidos: 100g
Prato proteico

e Carnes com 0SSO (PAra COZIAA0)........c.eccveiuieiieieiieieeeesie ettt reesaeeae e saeeneas 150g
e Carnes bife (alcatra, contra-filé, fraldinha, patinho e coxdo mole)...............cccoeue....... 150 g
© CarNe dE BOGE..........oouiieieeeeeee ettt ettt ettt ra 150g
e Carnes com 0sso (tipo bisteca bovina ou SUiNA).........c.ccoooiiiieiiiiecieeeee 120g
e Carnes de porco assada (pernil ou costela)...........c.oooevieiiiiiiiiiieeeeeeee e 150g
e Pescados (pescada amarela ou branca, tambaqui, panga, tilapia)............ccccccoevenennn. 130g

® Frango SEM 0SSO (PEIT0).......ioiuiiiiieieieceeceeeeee ettt ettt ettt 120g



e Frango cOm 0SSO (SODre COXa € COXA)......coveuiriieiiieiieiieie ettt 150g

e Feijoada completa (ingredientes100gefeijao75Q)......c.ccovevvieieieeceeieeeeceeeeeeeeeeeeen 120g
® CaMArE0 (TOMQ).....cueiieiiiieceeeee ettt ettt b e b e s beebeeseese e st s e se s 60g
e Visceras (figado, buChO € COragao0).........ccoouieiiiiiiieiiceeee e 120g
© CAINE A8 SON.....eeieeieeeeeee ettt ettt et 1209
Prato basico (cozido)
@ AATTOZ. ...ttt ettt et e et e et e et e e te e e at e e te e eabe e teeeabeeetaeeab e e aeeebeeetaeeabeeetaeereereas 300g
@ FRIJA0. ... oottt ettt et e et e e teeae et e te e reenneaaeens 120g
e Farinha de mandioca ou farofa SIMPIES...........ccooviiiiiiiiice e 40g
Guarnigdes
© IMACAITAO. ...ttt ettt ettt e et et et et et e be s bt e bt eseententente b enbe st 100g
e Puré (batatas, Misto OU @bODOra)...........c.ooveiiiiiieiiieecee e 120g
e Legumes refogados OU COM MAIONESE...........cc.eeeeriieiieieciieieeie et 100g
O LASANNA. ...ttt ettt ettt ettt et aeene e 100g
Sobremesas (frutas em unidades, maga, banana)
e Laranja ou tangerina COM CASCA........cc.cccueruieiiieiecteeie ettt ettt te e ereebeesaesreeseessesaseseennas 80g
® BaANANA COM CASCA.....cueciieiieiieiiectiete ettt ettt ettt sttt e et e e ae e be e b e sseeseessessaeseessesseenseeseas 120g
e Melancia, melao OU MAaM&0 COM CASCA..........cc.eceeruieiieiieieeieeeeere ettt ae e ereesaeeaeeseens 150g
© ADACAXI SEIM CASCA. .. .cuiiiiieuieiieiieieie e ete ettt ettt estestesteeteeteese e st et ensensenseeseeseeseeneeneensensesenaas 130g
e Doce de frutas ou de abdbora, creme, pudim ou gelatina.............cccooevveiiiiiciiiiee, 80g
e Salada de frutas (com creme de l€I1€)........c.ocovieiiiiiiiiceeeeee e 80g
sSucos
Polpa de fruta natural ou congelada (66Q)..........cccoocvieuieiiieiiiieieeeeeeeee e 200ml

1. DESJEJUM

O Caf@ ..ottt ettt ettt et et eteeteeaeens 150ml
L3 =T SRR SRUTSS 150ml
e P30 francés ou massa fina COmM Margaring.............cccceeveieierieniecieeceeeeee e 60g
® CUSCUZ, DEIJU OU tAPIOCA........c.oooueeiieieceeeeeeeeeee ettt 80g
e Ovo cozidos, mexidos ou em forma de omOIete............ccoeevieeiiiiiiiiiceeeeeeeee, 80g
® ReCheio: QUEIJO OU PreSUNTO..........oocviieiiieieece ettt e veeeaaeereeeaeeens 409
e Laranja ou tangerina COM CASCA...........cceeviieieeetie ettt et ete e e v aaeeveesaaeeanees 80g
® BaANana COM CASCA.......c.oooiiiiiieieeeeeee ettt ettt e ve e aaeere e aaeeaeesraeens 1209
e Melancia, melao OuU MamMA0 COM CASCA...........ccuveeuiieiuieeiieeeieeeie ettt et ere e 150g
© ADACAXI SEIM CASCA.....cviiiiitieiieiieiiete sttt ste ettt et et et et e bt e bt ete e st entes e e te b esbesaeeseeneeneensensensenees 130g

16. ELABORAGAO DE CARDAPIO E RECEITAS

16.1. A fim de se evitar a repeticdo semanal dos cardapios, os mesmos deverao ser
elaborados pela contratada, observando as técnicas nutricionais, de modo a oferecer
cardapios diferentes no almogo e jantar (exceto o basico: arroz, feijao, farinha ou
farofa) por duas semanas ou 14 dias consecutivas, observadas as condi¢gdes do clima,
regionalidade, facilidade de aquisicdo de géneros, época do ano e, sobretudo, a
qualidade dos alimentos.

16.2. O arroz sempre devera estar acrescido a outros ingredientes, ex.: arroz a grega,
arroz de cuxda, arroz com cenoura, arroz Maria Izabel, arroz carreteiro, etc., sendo



permitido arroz simples somente nos dias de feijoada, peixada e dobradinha, o feijao
também devera conter algum ingrediente a mais, tipo: abdbora, carne seca, maxixe,
quiabo, etc. O tipo de feijao utilizado para refeicao do jantar devera ser diferente ao do
almoco.

16.3. As saladas deverao conter, no minimo, 3 ingredientes diferentes, ndo sendo
permitida a repeticdo em dias ou refeigdes consecutivas, exceto o item: tomate. O item:
repolho s6 podera ser servido no maximo dois dias na semana, sendo um tipo branco
e outro tipo roxo. Os ingredientes deverao estar separados e ndo temperados ao
serem servidos, exceto quando for salada: maionese de legumes, legume sao
vinagrete ou legumes refogados.

16.4. A contratada devera entregar ao 12°BBM, os cardapios das refei¢oes (desjejum,
almogo, lanche e jantar) de consumo local, para a apreciagao e analise do oficial
aprovisionador e por conseguinte, da aprovacédo do Comandante do 12°BBM (fiscal

administrativo), até 15(quinze) dias antes do periodo a que se refere.

16.5. Nas refeicbes fornecidas para o 12°BBM, deverao conter: prato proteico: figado,
dobradinha, frango cozido (exceto ao molho pardo), salada crua, que devera ser
acrescida de uma fruta “per capta” definido no item (7.1.2, letra “e”). Nos domingos e
feriados, o prato protéico devera constar de frango, peixe ou bife, sem molhos ou

similares.

17. INCIDENCIA DO PRATO PROTEICO NO CARDAPIO SEMANAL

ITEM ALMOCO JANTAR
Frango 2vezes 2vezes
Peixe 1vez 1vez
Carne Bovina 2vezes 2vezes
Outros (feijoada, carne suina, tortas, mariscos) 2vezes 2vezes

18. DISPOSICOES GERAIS

18.1. Os pesos aqui expressos representam as quantidades minimas admissiveis, ndo
podendo ser servido a nenhum bombeiro militar, quantidades menores que as
definidas, salvo a pedido do mesmo.

18.2. Os bifes devem ser de tamanho regular, ndo se admitindo servir retalhos de
carne, quando o cardapio prescrever “bife”.

18.3. As carnes servidas em unidades padronizadas tais como frango em pedaco, ndo
podem ser subdivididas, mesmo que o peso da unidade ou seus multiplos seja superior
ao peso minimo estabelecido.

18.4. Além do café normal mantera a contratada a disposi¢cdo dos bombeiros militares,
nos refeitorios café sem agucar, com agucar e adogante dietético (sem 6nus para o
12°BBM).

18.5. Nos cardapios onde o prato protéico for assado, grelhados ou fritos, devera haver
a inclusao de molhos a parte.



19. GENEROS ALIMENTICIOS

19.1. Os principais géneros utilizados na execucgao dos servigos se encontram nos itens
a seguir, servindo como exemplificacdo do grau de qualidade e higiene a que devem
atender. Todos os demais géneros e materiais ndo relacionados, utilizados nos
servicos deverdo atender aos padrdes de requisitos minimos analogos aos aqui
especificados.

19.2. Peixes: Deverao estar acondicionados em caixas térmicas com tampa e com gelo,
devidamente limpa (sem as visceras e escamas) e condicbes adequadas para
consumo imediato.

19.3. Carnes: Somente sera permitida a utilizacdo de produtos animais adquiridos em
estabelecimentos fiscalizados pelos Servigos de Inspeg¢do Estadual, comprovados
através de Certificado de Inspecado. Para o preparo de carnes em geral a limpeza das
pecas devera ser perfeita, com remogéao total de nervuras e demais aparas (gorduras,
etc.), deverao ser entregues adequadamente acondicionados em caixas térmicas:
isopor ou container com tampa.

19.4. Carnes bovinas

Para bifes: Alcatra, contrafilé, patinho, coxdo mole e cha de
dentro; Para Assar: Lagarto, cha de fora e cha de dentro;

Para cozinhar (cozidao, sem gordura ndo comestivel): Costela, acém, chambari, peito e cha de
fora.
19.5. Carne
Suina Para bifes:
Lombos e pernil;
Salgados: Paio, orelha, rabo, pés e etc.
19.6. Carne de Aves

Para grelhados: Peito de frango sem osso
Para assados e cozidos: Sobrecoxa

19.7. Peixes

Fritos e cozidos: pescada amarela ou branca, tambaqui, panga, tilapia
19.8. Paes

Deverao ser do tipo francés ou massa fina e deverao ser servidos sempre frescos.
19.9. Frios

Os frios deverao ser de marca renomada e de primeira qualidade, nao sendo permitido o uso
de apresuntados.
19.10. Leites
De primeira qualidade, em pé( a 13% de diluicdo) ou longa vida.
19.11. Ovos
Serao do tipo de granja, “grande”.
19.12. Arroz
Extra tipo1, de graos longos ou parboilizado.
19.13. Feijao
Tipo preto, carioca, mulata gorda e branca (tipo1).
19.14.
Legumes Tomate;
Batata e cenoura extra ou especial lisa;
Chuchu sem espinhos endurecidos;
Beterraba tipo média, lisas e firmes;
Demais legumes: frescos e de primeira qualidade.
19.15.



Verduras Alfaces;
Repolhos cabecas pequenas;

Demais verduras: frescas e de primeira qualidade.
19.16. As massas a serem servidas deverao conter ovos em sua composigao.
19.17. Frutas:
Deverao ser de primeira qualidade, em tempo préprio para o consumo, frescas e firmes. Nao
sendo permitida a utilizagao de frutas acidas ou “verdes”.
19.18. Sucos
Polpa de fruta natural ou congelada (ex.: cupuacu, bacuri, tamarindo, acerola, caja, maracuja,
goiaba, etc.).
19.19. Acucar
De primeira qualidade (refinado)
19.20. Café
De primeira qualidade, com certificado da ABIC.
19.21. Sal Refinado e iodado
19.22. Oleos de
cozinha De milho ou soja
de primeira
19.23. Oleos de mesa para saladas Azeite de oliva
19.24.
Margarina De
primeira qualidade
19.25. Vinagres Somente de vinho tinto

19.26. Molhos
De pimenta vermelha em frascos de vidro

20. ACONDICIONAMENTO, EMBALAGENS E ACESSORIOS

20.1. Objetivando conservar o padrdo de qualidade e higiene dos alimentos, a
contratada devera, nas tarefas de acondicionar, servir e entregar qualquer refeicao,
utilizar-se das seguintes embalagens e acessorios:

Nos refeitérios:

e Balcao término para o refeitério do 12°BBM; prato grande (raso);

e Litros jarras, copos e tagas em vidro para liquidos;

e Pratos rasos e pratos para sobremesa em louga; talheres de mesa em inox;

e Garrafas térmicas para café, leite e suco;

e Garrafas plasticas, sacos plasticos, de papel ou aluminizados para lanches.
20.2. Os alimentos a serem distribuidos no 12°BBM, deveréo ser colocados em caixas
térmicas, preferencialmente de fibra ou isopor, sempre limpas, higiénicas e em bom
estado, sem rachaduras, com tampas e em condi¢des de vedagao total e destinadas
exclusivamente para uso no fornecimento de refeicdes da empresa CONTRATANTE,
nao podendo, em hipotese nenhuma, serem utilizadas para outros fins ou locais.

Observagoes:

Todos os géneros mencionados deverao ser servidos no mais rigoroso padrao de qualidade.
Para o desjejum, o leite e o café deverao estar separados e acondicionados em garrafas
térmicas. O macarrao, utilizado como guarnigdo nao devera ser utilizado mais que duas vezes
no almogo e no jantar, sendo que o0 mesmo devera ser acrescido de: salsicha ou linguica ou



ervilha ou carne moida ou milho verde. A variacao do tipo também se faz necessaria:
espaguete, parafuso, gravatinha, conchinha e etc.

y O suco devera ser transportado em garrafas térmicas adequadas e em temperatura de
aproximadamente 1°C.

y Para a sobremesa nao sera permitida a utilizagado de doces industrializados do tipo mariola,
cajuzinho, pé de moleque, quebra-queixo e etc.

As quantidades sao para cada Bombeiro Militar devidamente arranchado de acordo com os
Vales de Rancho emitidos pelo 12° BBM.

21. FORNECIMENTO DAS REFEICOES

21.1. A contratada devera entregar a alimentagdo no 12°BBM, localizado na Rua

Maranhdo do Sul - Qd 09, Lote 01 - Bairro Parque da Lagoa, Acgailandia- MA, nos
seguintes horarios: (CORRIGIR ENDERECO)

Desjejum — das 06h00min as 7h30min;
Almoco — das11h00min as 12h30min;

Jantar — das 18h00min as 19h30min.

Acailandia/MA, na data da assinatura eletrénica.

Encarregado do Termo

RODRIGO MACEDO DA SILVA - 2° TEN QOCBM
PRESIDENTE DA COMISSAO SETORIAL DE LICITAGAO - 12°BBM
APROVO O PRESENTE TERMO NA FORMA DA LEI

Acailandia/MA, na data da assinatura eletronica.

Ordenador de Despesas

Aquiles Batista dos Santos Soares - CAP QOCBM

Comandante do 12° Batalhdo de Bombeiros Militar

ANEXO | — COTACOES E PREGCOS ESTIMADOS

BEM ESPECIFICADO COTACOES
K P ROCHA
T. A. LIMA .
ORD RESTAURANTE GENOVA PALAVE
E PAISAGISMO COMERCIO E
SERVICOS ME HOTEL LTDA
1. Desjejum R$ 25,00 R$ 26,00 R$ 25,00
2. Almoco R$ 25,00 R$ 26,00 R$ 25,00
3. Jantar R$ 9,90 R$ 6,81 R$20,00
Valor Total R$ 59.301,00 R$ 58.221,90 R$69.300,00

eil Documento assinado eletronicamente por AQUILES BATISTA DOS SANTOS SOARES,
- "

assinatura kﬁ COMANDANTE DO 12° BBM/CBMMA, em 18/12/2024, as 10:16, conforme art. 1°, III, "b", da Lei
eletrdnica 11.419/2006.
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