o — prige

Y FUNEAS PARANA 'Y

Fundagio Estatal de Atencio SOVERNG DO ESTADO
em Saide do Parana SECRETARIA DA SAUDE

Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)
EDITAL

A FUNDAGAO ESTATAL DE ATENGAO EM SAUDE DO PARANA - FUNEAS-PR, instituida pela Lei n.°
17.959/14, CNPJ n.° 24.039.073/0001-55, torna publico que realizara licitagdo nos seguintes termos:

PREGAO ELETRONICO: Acolhimento/Abertura/Divulgacao de Propostas:

Até 09 h 30 min do dia 03/02/2026

09/2025
Inicio da sessao / disputa de lances:
AMPLA CONCORRENCIA: 10 h 00 min do dia 03/02/2026
LOTE 01

Sera sempre considerado o horario de Brasilia (DF) para todas
as indicagbes de tempo constantes neste edital.

1 OBJETO:

A presente licitagéo tem por objeto a CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM PRESTAGAO
DE SERVIGOS CONTINUOS DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO HOSPITALAR, para atender as demandas
do Hospital Regional do Litoral (HRL) pelo periodo de 24 (vinte e quatro) meses.

2 VALOR MAXIMO DA LICITAGAO:
O preco global maximo para o presente procedimento licitatério é de R$ 9.539.186,40 (nove milhdes e
quinhentos e trinta e nove mil e cento e oitenta e seis reais e quarenta centavos).

3 DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS:
Dotagao orcamentaria: 476.010.122.036.163
Elemento da despesa: 3.3.90.39

Fonte: 1 (Tesouro do Estado/SESA)

4 SISTEMA DO PREGAO ELETRONICO:

O pregéo sera realizado por meio do sistema eletrénico de licitagdes compras.gov. O enderego eletrdnico
para recebimento e abertura de propostas é o https://www.gov.br/compras/pt-br.

O edital estd disponivel na internet, nas paginas do Portal Nacional de Contratagcbes Publicas
https://pncp.gov.br.

Os trabalhos serdo conduzidos pelo(a) pregoeiro(a) HADI FADI ZAHER e equipe de apoio, designadas pela
Resolugéo/Portaria n.° 107/2025, servidores do(a) FUNEAS.

E-mail: pregao.funeas@gmail.co
Enderec¢o: Rua do Rosario, n® 144, 8° Andar, Centro, CEP 80.020-110, Curitiba-Parana.
O atendimento sera feito no horario das 08h30 as 12h00 e das 13h30 as 18h00.

5 ESCLARECIMENTOS, IMPUGNAGCOES E RECURSOS:

5.1 ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES:

Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar edital de licitagdo por irregularidade na aplicagdo da Lei
Federal n.° 14.133, de 2021 e do Decreto n.° 10.086, de 2022, ou para solicitar esclarecimentos e
providéncias sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis antes da
data de abertura do certame, em campo especifico no sitio eletrdnico https://www.gov.br/compras/pt-br ou
pelo e-mail pregao.funeas@gmail.com pelo qual serdo respondidos os esclarecimentos solicitados, no prazo
de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior & data da abertura do certame.
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5.2 RECURSOS E CONTRARRAZOQES:
As razdes de recurso e as contrarrazdes poderao ser enviadas exclusivamente por meio eletronico,
observando as regras dispostas no item 9 das Condi¢cdes Gerais deste Edital;

5.3 DISPONIBILIDADE DOS AUTOS:

No curso da licitagdo, os autos do processo licitatério estarao a disposi¢cao dos interessados no sistema E-
Protocolo no site https://www.e-protocolo.pr.gov.br, devendo os interessados apresentarem requisicdo de
acesso ao protocolo via sistema.

6 CONDIGCOES DA LICITAGAO:
6.1 Alicitacdo e a contratagdo dela decorrente sdo reguladas pelas condigbes especificas e gerais do pregao
e pelo disposto nos demais anexos do edital.

6.2 A licitagdo sera regida pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo Decreto n.° 10.086, de 2022, pela Lei
Complementar Federal n.° 123, de 2006, bem como as suas devidas alteragoes.

EM CASO DE EVENTUAL DIVERGENCIA ENTRE A DESCRIGAO DO ITEM DO CATALOGO
DO SISTEMA COMPRAS.GOV.BR E AS DISPOSIGOES DO TERMO DE REFERENCIA, PREVALECEM
AS DISPOSIGOES DO TERMO DE REFERENCIA.

CONDICOES ESPECIFICAS DO PREGAO

1 CRITERIO DE ACEITABILIDADE DE PREGOS: PREGO MAXIMO
Encerrada a fase de lances, ap6s a negociagdo, serao desclassificadas as propostas que permanecerem
acima dos valores unitarios maximos e totais maximos fixados neste Edital.

2 CRITERIO DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:

2.1 Na fase de disputa, o critério de aceitabilidade de pregos no sistema de compras eletrénicas € o VALOR
MAXIMO GLOBAL DO LOTE, fixado no Termo de Referéncia, Anexo | deste Edital.

2.1.1 Os valores que permanecerem acima do(s) valor(es) unitario(s) maximo(s) do(s) lote(s) serado
desclassificados.

2.2. O julgamento das propostas sera realizado de acordo com critério de MENOR PRECO.

2.3 Encerrada a fase de lances, apds a negociagdo, as propostas que permanecerem acima do(s) valor(es)
unitario(s) maximo(s) e total(is) maximo(s) fixado(s) no Termo de Referéncia (Anexo | deste Edital) serdo
desclassificadas.

3 PRAZO MINIMO DE VALIDADE DAS PROPOSTAS:
O prazo de validade das propostas, que devera constar no Descritivo das Propostas de Pregos (Anexo lll),
ndo podera ser inferior ao fixado neste edital.

4 VIGENCIA

4.1 O contrato terd vigéncia pelo prazo de 24 MESES, observada a disciplina do art. 106 da Lei n°
14.133/2021.

4.1.1 O prazo de vigéncia podera ser prorrogado nos termos do art. 107 da Lei n° 14.133/2021.

5 PROPOSTA PARCIAL.:
5.1. Nao sera permitido ao licitante oferecer proposta parcial.

6 RESERVA DE LOTES PARA ME E EPP:

6.1 O valor do lote 1 deste processo é superior a R$ 80.000,00 (oitenta mil reais), de forma que néo se
aplica a destinagao exclusiva para ME e EPP, prevista no art. 48, |, da Lei Complementar n° 123/2006.
6.2 Da mesma forma, ndo se aplica a reserva de até 25% para participacédo exclusiva de ME e EPP,
prevista no Art. 48, |l da mesma Lei Complementar, uma vez que se trata de prestacao de servigos, e
nao de aquisi¢ao de bens de natureza divisivel, sendo apenas este ultimo estampado pela previsédo
legal.
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7 AMOSTRA:

7.1 Nao sera exigida do arrematante amostra do(s) objeto(s) licitado(s).

8 GARANTIA:
8.1 Nao sera exigida garantia da execucgao do contrato conforme item 11.1 do Termo de Referéncia.

9CONSORCIO:

Sera permitida a participagdo de empresas em regime de consércio, atendidas as condi¢ées do art. 15
da Lei Federal n.° 14.133, de 2021, e do Decreto n.° 10.086, de 2022 e aquelas estabelecidas neste
edital, conforme justificativa técnica e econémica constante do procedimento administrativo.

9.1 As empresas consorciadas deverao ter objeto social pertinente e compativel com o objeto licitado.

9.2 O arrematante entregara, junto com os documentos de habilitagao:

a) o compromisso publico ou particular registrado em cartério de constituigdo de consoércio, subscrito pelos|
consorciados, que discriminara os poderes e encargos de cada consorciado e indicara a etapa do objeto a
que cada um ficara responsavel, com o respectivo percentual de participagao;

b) documento com indicagdo da empresa responsavel pelo consércio, a qual devera atender as condigées de
lideranga, fixadas neste edital. No consorcio de empresas brasileiras e estrangeiras, a lideranga cabera,
obrigatoriamente, a empresa brasileira.

9.3 Os Documentos de Habilitagdo (Anexo Il) deverdo ser apresentados por parte de cada consorciado,
admitindo-se, para efeito de qualificagdo técnica, o somatério dos quantitativos de cada consorciado, na
proporcao de sua respectiva participagao, e, para efeito de qualificagdo econdémico-financeira, o somatério
dos valores de cada consorciado, também na proporgao de sua respectiva participacgao.

9.4 A empresa consorciada esta impedida de participar desta licitagdo por intermédio de mais de um
consorcio ou isoladamente, inclusive na condigdo de subcontratada de outro licitante.

9.5 Os integrantes do consércio respondem de forma solidaria pelos atos praticados em consorcio, tanto na
fase de licitagdo, quanto na de execugéo do contrato.

9.6 A empresa lider sera a representante do consorcio perante a Contratante e devera subscrever a proposta
de pregos, em nome do consorcio.

9.7 Qualquer uma das consorciadas podera apresentar, em nome do consorcio, a garantia da execugéo,
quando exigida.

9.8 O prazo de duragéo do consoércio deve, no minimo, coincidir com o prazo de concluséo do objeto licitado,
até sua aceitagao definitiva.

9.9 Estard impedida de participar do consorcio a empresa na qual figure, entre seus diretores, responsaveis
técnicos ou sécios, pessoa que seja funcionario, diretor, responsavel técnico ou sécio de outra empresa
consorciada.

9.10 Tratando-se de consoércio, o licitante vencedor fica obrigado a promover, antes da celebracdo do
contrato, a constituigdo e o registro do consércio no 6rgao oficial competente, nos termos do compromisso.”

10 ANEXOS:

e Anexo | — Termo de Referéncia;

¢ Anexo Il — Documentos de Habilitagao;

e Anexo lll — Modelo de Descritivo da Proposta de Precos;

¢ Anexo IV — Modelo de Procuragao;

¢ Anexo V — Modelo de Declaragéao;

e Anexo VI - Locais de Entrega;

e Anexo VIl — Minuta de Contrato;

¢ Anexo VIl — Modelo de Declaragédo de enquadramento ME/EPP.
¢ Anexo IX — Declaragéo LGPD.

CONDICOES GERAIS DO PREGAO ELETRONICO
1 A REALIZAGAO DO PREGAO

1.1 O pregédo sera realizado por meio eletrénico, no sistema de compras eletrénicas do Governo Federal, na
pagina https://www.gov.br/compras/pt-br.
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1.2 O pregéao sera conduzido por servidor(a) publico(a) denominado(a) pregoeiro(a), mediante a insergéo e o
monitoramento de dados gerados ou transferidos para o sistema de compras eletrbnicas adotado pela
Administragcao estadual https://www.gov.br/compras/pt-br.

1.3 O(a) pregoeiro(a) exercera as atribuigdes previstas no artigo 4.° do Decreto n.° 10.086, de 2022.

1.4 Para acesso ao sistema de compras eletronicas, os interessados deverao se credenciar e obter chave de
identificacdo e senha pessoal do sistema de compras eletrénicas adotado pela Administragdo estadual
https://www.gov.br/compras/pt-br, conforme instrucbes que podem ser obtidas na pagina
https://www.gov.br/compras/pt-br ou, ainda, por meio dos telefones 0800.978.9001 para Capitais e
Regides Metropolitanas e 0800.978.9001 para demais localidades (suporte técnico).

1.4.1 O credenciamento do interessado e de seu representante junto ao sistema de compras eletrbnicas
adotado pela Administragao estadual https://www.gov.br/compras/pt-br implica a sua responsabilidade legal
pelos atos praticados e presungdo de capacidade para a realizagdo das transagbes inerentes ao pregao
eletrénico.

1.5 Cabe ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sessao publica do pregao,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

2 EXIGENCIAS PARA PARTICIPAGAO

2.1 Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta
licitagdo e que apresentem os documentos exigidos para habilitagao.

2.2 Os interessados em participar do pregdo devem dispor de chave de identificagdo e senha pessoal do
sistema de compras eletrénicas, nos termos do Item 1 - Das Condigbes Gerais do Pregao Eletronico.

2.3 Nao poderao participar desta licitagdo pessoas fisicas ou juridicas que:

2.3.1 tenham sido declaradas inidbneas no ambito da Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios, em
qualquer esfera da Administragédo Publica;

2.3.2 constituiram as pessoas juridicas que foram apenadas conforme item 2.3.1, enquanto perdurarem as
causas das penalidades, independentemente de nova pessoa juridica que vierem a constituir ou de outra em
que figurarem como socios;

2.3.3 tenham s6cios comuns com as pessoas juridicas referidas no item 2.3.2;

2.3.4 nao funcionem no Pais, se encontrem sob faléncia, dissolugdo ou liquidagdo, bem como as pessoas
fisicas sob insolvéncia;

2.3.5 mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcéo na licitagdo ou
atue na fiscalizagdo ou na gestao do contrato, ou que deles seja cénjuge, companheiro ou parente em linha

reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.3.6 o servidor ou dirigente de 6rgdo ou entidade estadual, bem como a empresa da qual figurem como
sécios, dirigentes ou da qual participem indiretamente.

2.3.6.1 Considera-se participagao indireta a existéncia de qualquer vinculo de natureza técnica, comercial,
econdmica, financeira ou trabalhista.

2.3.7 As pessoas fisicas e juridicas de que trata o art. 14 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

2.4 A participagao nesta licitagdo implica aceitagdo das condi¢des estabelecidas no edital e na legislagao
aplicavel.

2.5 Além destas condigdes gerais, deverao ser obedecidas as exigéncias especificas de participacao fixadas
no edital.

2.6 O(a) pregoeiro(a) verificara o eventual descumprimento das condigbes de participacdo, especialmente
quanto a existéncia de sang¢ao que impeca a participagdo no certame ou a futura contratagao.

3 PROPOSTA INICIAL

3.1 Antes de postar a proposta comercial em formulario eletrénico, o licitante devera manifestar, em campo
préprio do sistema de compras eletronicas:

3.1.1 o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitagdo e demais condi¢des previstas no
edital;

3.1.2 a sua condigao de microempresa, de empresa de pequeno porte ou de microempreendedor individual
para usufruir dos beneficios da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006.
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3.2 A proposta de preco inicial devera ser enviada por meio de formulario eletrbnico no sistema de compras
eletrbnicas no prazo previsto no edital, de acordo com o critério de disputa estabelecido no edital.

3.2.1 A proposta registrada podera ser alterada ou desistida até a data e hora definida no edital. Apds o prazo
previsto para acolhimento das propostas, o sistema eletronico ndo aceitara inclusao, alteragao ou desisténcia
da(s) proposta(s).

3.3 Nos termos do Convénio ICMS n.° 26/2003 — CONFAZ, quando se tratar de operagado interna, os
licitantes beneficiados com a respectiva isencao fiscal devem apresentar as suas propostas e lances de
precos com o valor liquido, ou seja, sem a carga tributaria do ICMS.

3.3.1 Os estabelecimentos enquadrados no Regime Fiscal do Simples Nacional ndo estao abrangidos pelo
disposto no item 3.3, devendo apresentar proposta de pregos com a carga tributaria completa.

3.4. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas pelo(a) pregoeiro(a), sendo que
somente estas participarao da fase de lances.

3.5 O(a) Pregoeiro(a), verificara as propostas apresentadas, inclusive quanto a exequibilidade, e
desclassificara aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1 O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes
campos:

4.1.1 Valor global;
4.1.2 Marca;
4.1.3 Fabricante;

4.1.4 Descricdo detalhada do objeto, contendo as informacgdes similares a especificagcdo do Termo de
Referéncia: indicando, no que for aplicavel, o modelo, prazo de validade ou de garantia, nimero do registro
ou inscricdo do bem no 6rgdo competente, quando for o caso.

4.2 Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o Contratado.

4.3 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento
dos bens.

4.3.1 o contratado devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e
incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para
o atendimento do objeto da licitagéo, respeitado o disposto no art. 130 da Lei Federal n.° 14.133, de 2022.

4.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele superior as necessidades
da contratante, a Administracdo devera efetuar o pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de
faturamento dos servigos demandados e executados, concomitantemente com a realizagao, se necessario e
cabivel, de adequagao contratual do quantitativo necessario, com base na alinea "b" do inciso | do art. 124
da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

4.4. A empresa € a unica responsavel pela cotagdo correta dos encargos tributarios. Em caso de erro ou
cotacdo incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas as orientagcbes a seguir:
4.4.1. cotagao de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido durante toda a execugao
contratual;

4.4.2. cotagado de percentual maior que o adequado: 0 excesso sera suprimido, unilateralmente, da planilha e
havera glosa, quando do pagamento, e/ou redugao, quando da repactuagao, para fins de total ressarcimento
do débito.

4.5 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegagédo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.6 O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data de sua
apresentagao.

4.7 As ofertas de propostas dos licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos neste Edital.

4.8. Se o regime tributario da empresa implicar recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a cotagédo
adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses,
devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a fiscalizagédo, a qualquer tempo, comprovagéo
da adequacgao dos recolhimentos, para os fins do previsto no subitem 4.4.

4.9. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos servigos, serdo
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retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacao vigente.

4.10. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar os servigos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugao
contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

5.1 A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na data,
horario e local indicados neste Edital.

5.2 O(a) Pregoeiro(a) verificara as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que n&o estejam em
conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou ndo apresentem
as especificagdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

5.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2 A desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em
tempo real por todos os participantes.

5.2.3 A nédo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario,
levado a efeito na fase de aceitagao.

5.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo
da fase de lances.

5.4 O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o(a) Pregoeiro(a) e os licitantes.

5.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.5.1 O lance devera ser ofertado de acordo com o critério de disputa fixado no item 2 Das Condi¢oes
Especificas deste Edital.

5.6 Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo e
as regras estabelecidas no Edital.

5.7 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo
por ele ofertado e registrado pelo sistema.

5.8 O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagao
aos lances intermediarios quanto em relagédo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser R$ 0,01 (um
centavo de real)

5.14 Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

5.15 Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado (ou maior desconto), vedada a identificagdo do licitante.

5.16 No caso de desconexado com o(a) Pregoeiro(a), no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o sistema
eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgéo dos lances.

5.17 Quando a desconexdo do sistema eletrdnico para o(a) pregoeiro(a) persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas, no minimo, vinte e quatro
horas da comunicacdo do fato pelo(a) Pregoeiro(a) aos participantes, no sitio eletrdnico utilizado para
divulgacéo.

5.18 O Critério de julgamento adotado sera o menor prego (ou maior desconto), conforme definido neste
Edital e seus anexos.

5.19 Caso o licitante n&do apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.20 Em relacdo a itens nao exclusivos para participacdo de microempresas, empresas de pequeno porte e
microempreendedores individuais, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo do
porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas, as empresas de
pequeno porte e microempreendedores individuais participantes, procedendo a comparagdo com os valores
da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim
de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006~

5.21 Nessas condigbes, as propostas de microempresas, empresas de pequeno porte e
microempreendedores individuais que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor
proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.
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5.22 A ME, EPP ou MEI melhor classificada, nos termos do item anterior, tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

5.23 Caso a microempresa, a empresa de pequeno porte ou o microempreendedor individual melhor
classificado desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes na
condicao de ME, EPP ou MEI que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificagéo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.24 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas, empresas de pequeno porte
e microempreendedores individuais que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor
oferta.

5.25 S6 podera haver empate entre propostas iguais (n&o seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.26 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no
art. 60 da Lei n.° 14.133, de 2021.

5.27 Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as propostas
ou os lances empatados.

5.28 Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, o(a) pregoeiro(a) devera encaminhar, pelo

sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor precgo, para que seja obtida
melhor proposta, vedada a negociagdo em condi¢des diferentes das previstas neste Edital.

5.28.1 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

5.28.2 O(a) pregoeiro(a) solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a
proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se for o caso, dos
documentos complementares, quando necessarios a confirmagcado daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

5.28.3 E facultado ao(a) pregoeiro(a) prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo previsto no item 5.28.2.

5.29 Apods a negociagao do prego, o(a) Pregoeiro(a) iniciara a fase de aceitagéo e julgamento da proposta.

6. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

6.1 Encerrada a etapa de negociacéo, o(a) pregoeiro(a) examinara a proposta classificada em primeiro lugar
quanto a adequagado ao objeto e a compatibilidade do pregco em relagdo ao maximo estipulado para
contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no art. 95 do Decreto n.° 10.086, de 2022.

6.2 Sera desclassificada a proposta, ou o lance vencedor, que apresentar preco final superior ao(s) preco(s)
maximo(s) fixado(s), desconto menor do que o minimo exigido ou que apresentar prego manifestamente
inexequivel.

6.2.1 Considera-se inexequivel a proposta que apresente pregos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou
de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos
encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo nao tenha estabelecido limites minimos, exceto quando
se referirem a materiais e instalagées de propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneragéo.

6.2.2 Quando o licitante n&o conseguir comprovar que possui ou possuira recursos suficientes para executar
a contento o objeto, serd considerada inexequivel a proposta de precos ou menor lance que for insuficiente
para a cobertura dos custos da contratacdo, apresente precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de
valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos
encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo n&o tenha estabelecido limites minimos, exceto quando
se referirem a materiais e instalagdes de propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneracgao.

6.2.3 Caso se adote o critério do maior desconto, com permissao de lances negativos, nao é considerada
inexequivel a proposta que apresente lances inferiores a zero (Inciso LVI do art. 2.° do Decreto n.°
10.086/2022).

6.4 Erros no preenchimento da planilha néo constituem motivo para a desclassificagéo da proposta. A
planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que ndo haja majoracéo
do preco.

6.5 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das
propostas;
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6.6 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

6.7 Na hipétese de necessidade de suspensdo da sessao publica para a realizagao de diligéncias, com vistas
ao saneamento das propostas, a sessao publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no
sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

6.8 O(a) Pregoeiro(a) podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de até 02 (duas) horas sob pena de ndo aceitagdo da
proposta.

6.8.1 E facultado ao(a) pregoeiro(a) prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada feita
no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.8.2 Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo(a) Pregoeiro(a), destacam-se os que contenham as
caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras
informagdes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletrdnico.

6.9 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta ou lance
subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagéo.

6.10 Havendo necessidade, o(a) Pregoeiro(a) suspendera a sesséo, informando no chat a nova data e
horario para a sua continuidade.

6.11 O(a) Pregoeiro(a) podera encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que
apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtengdo de melhor prego, vedada a negociagao
em condigbes diversas das previstas neste Edital.

6.11.1 Também nas hipdteses em que o(a) Pregoeiro(a) ndo aceitar a proposta e passar a subsequente,
podera negociar com o licitante para que seja obtido prego melhor.

6.11.2 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

6.12 Nos itens nado exclusivos para a participagdo de microempresas, empresas de pequeno porte e
microempreendedores individuais, sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o(a) Pregoeiro(a) passar
a subsequente, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos
artigos 44 e 45 da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida,
se for o caso.

6.13 Encerrada a analise quanto a aceitagcdo da proposta, o(a) Pregoeiro(a) verificara a habilitacdo do
licitante, observado o disposto neste Edital.

7. DAAPRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

7.1 Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio de sistema eletrdnico, a proposta com a descri¢ao
do objeto ofertado e o prego final proposto (conforme modelo do Anexo lll) e os documentos de habilitagao
(conforme Anexo Il), até a data e o horario estabelecidos pelo pregoeiro.

7.2 O envio da proposta ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

7.3 Os licitantes poderédo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem no sistema de
registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdées Publicas (PNCP) ou do Cadastro
Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, desde que os referidos documentos estejam atualizados,
assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

7.4 As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Microempreendedores Individuais deverao
encaminhar a documentacdo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006.

7.5 Incumbira ao licitante acompanhar as operagbes no sistema eletronico durante a sessao publica do
Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

7.6 Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta anteriormente
inserida no sistema.

7.7 Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagao dos procedimentos de negociagéo e julgamento da
proposta.

7.8 Os documentos que compdem a proposta e a habilitagado do licitante melhor classificado somente serao
disponibilizados para avaliagdo do(a) pregoeiro(a) e para acesso publico apds o encerramento do envio de
lances fechados.
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8. DESCRITIVO DA PROPOSTA

8.1 A proposta devera ser formulada de acordo com o valor final da disputa, sem emendas, rasuras ou
entrelinhas, assinada por meio eletrdnico com uso de certificagcéo digital ICP-Brasil, pelo representante legal
do licitante (ou seu procurador devidamente qualificado) e devera conter, de acordo com o modelo definido
neste edital, a identificagdo da licitagcdo, o CNPJ e o nome empresarial completo do licitante, a descrigdo do
produto/servigo oferecido para cada item e/ou lote da licitagdo; o valor global, os precos unitarios e globais
por item e/ou lote, cotados em moeda corrente nacional; e o prazo de validade da proposta, que ndo podera
ser inferior ao estabelecido no edital.

8.1.1 A proposta definitiva devera observar os pregos unitarios maximos da planilha de composicdo de
precos fixada pelo edital e seus anexos, sob pena de desclassificagdo, inclusive quando o(s) lote(s)
reunir(em) itens diversos e independente do critério de disputa.

8.1.2 As empresas beneficiarias do disposto no Convénio ICMS n.° 26/2003 — CONFAZ (item 3.3) deverao,
de forma expressa e obrigatoriamente, indicar em sua proposta o pre¢co onerado e o prego desonerado (o
qual deve ser igual ou menor ao preco do arrematante), discriminando o percentual de desconto relacionado
a isengao fiscal.

8.1.2.1 Para o licitante abrangido pelo beneficio de que trata o item 3.3, e que participar da licitagdo com o
preco desonerado do ICMS (preco liquido), a soma do prego proposto (prego liquido) com o valor do
respectivo imposto ndo pode ultrapassar o valor maximo estabelecido no edital. Caso esta soma ultrapasse o
maximo previsto no edital, o(a) pregoeiro(a) desclassificara a proposta.

8.1.3 Constatado erro de calculo em qualquer operagéo, o(a) pregoeiro(a) podera efetuar diligéncia visando
sanar o erro ou falha, desde que nao alterem a substancia da proposta, do documento e sua validade
juridica.

8.1.4 Os precos deverdao ser cotados em reais, com até duas casas decimais apods a virgula. Serao
desconsiderados os valores depois da segunda casa decimal apds a virgula.

8.2 Nos termos do §1° do Art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, o licitante devera declarar, sob pena de
desclassificagdo, que sua proposta econdmica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas, conforme Anexo lll.

9. OS RECURSOS

9.1 Qualquer licitante podera, em campo proprio do sistema de compras eletrénicas, manifestar de forma
imediata e motivada a intengédo de recorrer, sob pena de preclusdo, em relagdo as fases de julgamento e
habilitagdo, possuindo o prazo de 3 (trés) dias uteis para apresentagdo das razdes recursais apos a
formalizagdo do término da etapa de antecede a adjudicagao.

9.1.1 As razdes recursais devem ser apresentadas exclusivamente por meio eletrénico e com uso de
certificacao digital ICP-Brasil.

9.1.2 Os demais licitantes ficardo desde logo intimados para apresentar contrarrazées ao recurso no prazo
de 3 (trés) dias uteis contados do término do prazo de apresentacdo das razdes do recorrente,
exclusivamente por meio eletrénico e assinadas com uso de certificacao digital ICP-Brasil.

9.2 A nao apresentagéo das razdes recursos no prazo fixado implicara a decadéncia do direito de recorrer.

9.3 As razbes e as contrarrazdes de recurso que nao forem apresentadas conforme o disposto nos itens
anteriores, ou subscritas por representante ndo habilitado ou ndo credenciado para responder pelo licitante,
nao serao conhecidas pelo(a) pregoeiro(a).

9.4 Os autos do processo de licitagdo poderao ser acessados pelos interessados no sistema E-Protocolo no
site https://www.e-protocolo.pr.gov.br.

9.5 O acolhimento do recurso implicara invalidagao apenas de ato insuscetivel de aproveitamento.

10. ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

10.1 Examinada a aceitabilidade da proposta, a regularidade e a habilitagdo do licitante vencedor, bem como
a andlise técnica referente as amostras, quando exigidas, o procedimento licitatério sera encaminhado
pelo(a) pregoeiro(a) a autoridade maxima para adjudicagcao e homologagéo.

10.2 Sera permitida a adjudicagdo e a homologagéao parcial do procedimento licitatério, quando o seu objeto
possuir mais de um lote.

11. CONTRATO, RECEBIMENTO E PAGAMENTO
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11.1 O adjudicatario sera notificado para assinar o contrato ou retirar a nota de empenho (ou documento
equivalente) no prazo de 03 (trés) dias uteis, prorrogavel a critério do 6rgdo ou entidade contratante, sob
pena de decair do direito a contratagao e incidir nas penalidades previstas neste edital.

11.2 Para a assinatura do contrato ou retirada da nota de empenho, o adjudicatario devera estar credenciado
no Cadastro Unificado de Fornecedores do Sistema de Gestao de Materiais, Obras e Servicos — GMS, para a
comprovagao das condi¢cdes de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato.

11.3 Antes da assinatura do contrato, a Administragéo realizara consulta ao Cadastro Informativo Estadual —
Cadin Estadual, haja vista a vedagao contida no art. 3°, inc. |, da Lei Estadual n.° 18.466, de 2015.

11.4 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informagéo pelo credor dos dados da conta-corrente
junto a instituigdo financeiro contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto Estadual n.° 4.505, de
2016, ressalvadas as excecgdes previstas na mesma norma.

11.5 Se o adjudicatario ndo apresentar as comprovagoes dos itens 11.2 e 11.4 ou se recusar a assinar o
contrato ou retirar a nota de empenho, a Administragédo Publica podera revogar a licitagdo, sem prejuizo da
aplicacao das sangdes previstas na Lei Federal n.° 14.133/2021, e no Decreto Estadual n.° 10.086/2022, ou
ainda, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a celebragdo do contrato nas
condigdes ofertadas pelo licitante vencedor.

11.5.1 A recusa injustificada do adjudicatario ou a justificativa ndo aceita pela Administragdo, implicara a
instauracao de procedimento administrativo autbnomo para eventual aplicacdo de sangdes administrativas.

11.5.2 Na hipétese de nenhum dos licitantes aceitar a contratagdo nos termos do item 11.5, a Administragao
Publica podera convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a celebragdo do
contrato nas condigdes ofertadas por estes, desde que o valor seja igual ou inferior ao orgamento estimado
para a contratagao, inclusive quanto aos pregos atualizados, nos termos do instrumento convocatério.

11.6 A entrega, o recebimento do objeto da licitagdo e os pagamentos serdo efetuados no local, nos prazos e
na forma estabelecida nos anexos deste edital.

11.7 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado ndo tenha concorrido para
tanto, fica convencionado que a taxa de compensacgao financeira devida pela Contratante, entre a data do
vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensagao financeira = 0,00016438, assim apurado:

[ =(TX) 1=(6/100) 1=0,00016438
365 TX = Percentual da taxa
anual = 6%.

11.8 Antes de cada pagamento, a Contratante devera realizar consulta no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas e no Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servico - GMS para verificar a manutencao das
condicdes de habilitagdo definidas neste edital.

12 SANGOES ADMINISTRATIVAS

12.1. O licitante e o contratado que incorram em infragcdes sujeitam-se as san¢gdes administrativas previstas
no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de 17 de janeiro
2022, sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo 1I-B do Titulo Xl do
Cadigo Penal.

12.2. A multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por cento)
sobre o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes variagdes:

a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infragbes previstas no art. 195, do Decreto Estadual 10.086/2022;
b) multa de 5% a 30%, nos casos das infragbes previstas no art. 196, do Decreto Estadual 10.086/2022;
¢) multa de 15% a 30%, nos casos das infragdes previstas no art. 197, do Decreto Estadual 10.086/2022;

12.3. O calculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto
Estadual 10.086/2022.

12.4. A multa poderéa ser descontada do pagamento devido pela Administracdo Publica estadual, decorrente
de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administragdo retera o pagamento até o
adimplemento da multa, com o que concorda o licitante ou contratante.
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12.4.1. A retengdo de pagamento de outros contratos, pela Administracdo Publica, no periodo compreendido
entre a decisdo final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia de prazo para a
Administragao, ndo importando em mora, nem gera compensagao financeira.

12.5. Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do contrato
ou da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31° (trigésimo primeiro)
dia, a multa de mora sera convertida em compensatodria, aplicando-se, no mais, o disposto nos itens acima.

12.6 O procedimento para aplicagdo das sangdes seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo I, do Decreto
n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

12.7 Nos casos nao previstos no instrumento convocatoério, inclusive sobre o procedimento de aplicagdo das
sangdes administrativas, deverao ser observadas as disposi¢coes da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 € no
Decreto n.° 10.086, de 2022.

12.8 Sem prejuizo das sangdes previstas nos itens anteriores, a responsabilizagdo administrativa e civil de
pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participacdo da presente licitagdo e nos contratos ou vinculos derivados, também se dara na forma prevista
na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no ambito do Estado do Parana.

12.9 Quaisquer penalidades aplicadas serao transcritas no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP)
e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

13 DISPOSIGCOES GERAIS
13.1 Todas as referéncias de tempo deste edital correspondem ao horario de Brasilia-DF.

13.2 Ocorrendo decretagdo de feriado ou outro fato superveniente que impeca a realizagdo da sessao
publica de abertura das propostas na data designada no edital, ela sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario, independentemente de nova comunicagao.

13.3 E facultado ao(a) pregoeiro(a) a promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a
instrugao do processo.

13.4 O licitante é responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, resultante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo(a) pregoeiro(a) ou pelo sistema, ainda que ocorra a sua desconexao.

13.5 A nao apresentagcdo de qualquer documento ou a apresentacdo com prazo de validade expirado
implicara desclassificagao ou inabilitagdo do licitante.

13.6 Os documentos que ndo mencionarem o prazo de validade seréo considerados validos por 90 (noventa)
dias da data da emissao, salvo disposigao contraria de Lei a respeito.

13.7 Os licitantes encaminhardo os documentos exigidos nesta licitacdo exclusivamente por meio do sistema
de que trata o item 1.1 das Condi¢des Gerais do Pregéo Eletronico. O(a) pregoeiro(a), se julgar necessario,
verificara a autenticidade e a veracidade do documento.

13.8 O(a) pregoeiro(a) podera, no interesse publico, relevar faltas meramente formais que nao comprometam
a lisura e o real conteudo da proposta, podendo promover diligéncias destinadas a esclarecer ou
complementar a instrugdo do procedimento licitatorio, inclusive solicitar pareceres.

13.9 A realizagdo da licitagdo ndo implica necessariamente a contratagdo total ou parcial do montante
previsto, porquanto estimado, podendo a autoridade competente, inclusive, revoga-la, total ou parcialmente,
por fatos supervenientes, de interesse publico, ou anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocag¢ao do
interessado, mediante manifestacao escrita e fundamentada, assegurado o contraditério e a ampla defesa,
conforme dispbe o art. 71 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021.

13.10 O foro é o da Comarca da Regido Metropolitana de Curitiba — Foro Central de Curitiba, no qual serao
dirimidas todas as questdes nao resolvidas na esfera administrativa.

O servidor que subscreve este edital e seus anexos atesta que observou integralmente a Minuta
Padronizada aprovada pelo Procurador-Geral do Estado do Parana.

Curitiba, 16 de janeiro de 2026.
GERALDO GENTIL BIESEK
Diretor Presidente — FUNEAS
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

1 OBJETO

1.1 Trata-se de Contratagao de Empresa Especializada em Prestacao de Servigos continuos de Alimentacao
e Nutricdo Hospitalar, para atender as demandas do Hospital Regional do Litoral (HRL) pelo periodo de 24
(vinte e quatro) meses, conforme as especificagdes da planilha abaixo:

LOTE 01 — AMPLA CONCORRENCIA
cOD | .-
TE | pegericho . |“OP| WENSA| PARA | PARM | VALOR | VALORPARA
M ¢ GM | UNITARIO 24 MESES
S BR L 12 meses 24 meses
Desjejum
(I I 1400 | 16800 33600 R$ 6,61 R$ 222.096,00
o | Colagao - Dieta Livre - 1400 | 16800 33600 R$ 5,26 R$ 176.736,00
Pacientes
Almogo —
3 | Dieta L oG entes 1400 | 16800 33600 R$ 14,98 | R$503.328,00
Lanche da Tarde —
4 | poonohe da Jarde - 1400 | 16800 33600 R$ 6,67 R$ 224.112,00
5 | Jantar-Dieta Livre - 1400 | 16800 33600 R$ 1814 | R$609.504,00
Pacientes
g | Ceia-Dietalivre - 1400 | 16800 33600 R$ 6,38 R$ 214.368,00
Pacientes
7 Desjejum - Dieta 1700 | 20400 40800 R$ 7,92 R$ 323.136,00
Especial - Pacientes
8 Colaggo - Dieta 1700 | 20400 40800 R$ 5,28 R$ 215.424,00
Especial - Pacientes
9 Almoco - Dieta 1700 | 20400 40800 R$ 1870 | R$762.960,00
Especial - Pacientes
Lanche da Tarde -
10 Dieta Especial - 1700 | 20400 40800 R$ 6,50 R$ 265.200,00
Pacientes -
19 | Jantar-Dieta Especial | & | | 4700 | 20400 40800 R$ 1546 | R$ 630.768,00
- Pacientes 5 I
N N . I o
12 | Ceila-DietaEspecial- | o | 6 | 4700 | 20400 40800 R$ 6,99 R$ 285.192,00
Pacientes S
13 Desjejum - 1.630 19560 39120 R$ 7,00 R$ 273.840,00
Acompanhantes
14 Almogo - 1630 | 19560 39120 R$ 18,18 | R$711.201,60
Acompanhantes
15 | Lanche da Tarde - 420 5040 10080 R$ 7,82 RS 78.825,60
Acompanhantes
16 Jantar - 1.630 19560 39120 R$ 16,31 R$ 638.047,20
Acompanhantes
17 Cela- 420 5040 10080 R$ 7,14 R$ 71.971,20
Acompanhantes
18 Des’,fJ“m. - Servidores/ 2170 | 26040 52080 R$ 6,49 R$ 337.999 20
uncionarios
19 | Almoco - Servidores/ 2170 | 26040 52080 R$ 1539 | R$801.511,20
uncionarios
Lanche da Tarde -
20 Servidores/ 2170 | 26040 52080 R$ 6,50 R$ 338.520,00
Funcionarios**
21 Jarlfar - Servidores/ 1860 | 22320 44640 R$ 1554 | R$693.705,60
uncionarios
22 c?a - Servidores/ 1860 | 22320 44640 R$ 6,80 R$ 303.552,00
uncionarios
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23 Kit Lanche 400 4800 9600 RS 6,88 RS 66.048,00
24 Kit Fono 150 1800 3600 RS 7,36 RS 26.496,00
25 Kit Sopa 600 7200 14400 R$ 9,66 139.104,00
26 | Leite UHT integral (mL) 10.000 | 120000 | 240000 RS 1,89 453.600,00
o7 | Leite em p6 integral 7.000 | 84000 168000 R$ 0,05 R$ 8.400,00

instantaneo (gramas)
Farinaceos e aditivos

28 para o preparo de 2.400 28800 57600 R$ 0,57 R$ 32.832,00
mamadeiras (gramas)
29 | Porgéao de Fruta Extra 100 1200 2400 R$ 5,91 R$ 14.184,00
30 P°r9a°EdXetrSe'at'”a 100 1200 2400 RS 3,40 RS 8.160,00
3¢ | Suco para Exames de 35 420 840 R$ 5,12 R$ 4.300,80
Colonoscopia - litro
Bebida Administrativa
32 (Café e cha) - litro 800 9600 19200 R$ 5,42 R$ 104.064,00
VALOR TOTAL DO LOTE (CRITERIO DE DISPUTA) R$ 9.539.186,40

O valor total do processo é de R$ 9.539.186,40 (nove milhGes e quinhentos e trinta e nove mil e cento
e oitenta e seis reais e quarenta centavos).

Obs. 1: A disputa do lote se dara pelo Valor Global do Lote (Critério de Aceitabilidade de Pregos).

Obs. 2: O valor do futuro contrato sera a soma do valor global menos o desconto do valor proposto na fase
de disputa do certame;

Obs. 3: O desconto resultante em percentual calculado: Desconto (%)=(1-Valor final da disputa/Valor
global)*100

Obs. 4: Desconto obtido na sessao publica do pregdo devera ser aplicado linearmente a todos os itens no
valor da proposta final enviada pela arrematante.

1.1.1 ORCAMENTO POR CENTRO DE CUSTO

UNIDADE VALOR TOTAL
HRL R$ 9.539.186,40

1.1.2 Os quantitativos e respectivos cédigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima.

1.1.3 A presente contratacdo adotara como regime de execugcado Empreitada por Preco Global.

1.1.4 O prazo de vigéncia do contrato é de 24 (vinte e quatro meses), podendo ser prorrogado por interesse
das partes com base nos artigos 106 e 107 da Lei 14.133, de 2021.

1.2 ESPECIFICACOES TECNICAS
LOTE | COD.GMS | COD.BR DESCRICAO GMS
Servigos de alimentagao, TIPO: Nutricao e/ou Alimentagédo Hospitalar,
01 0102- 5320 CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Demais informacgdes de acordo com Termo
57891 de Referéncia e/ou Descritivo Técnico do Processo, UNID. DE MEDIDA:
Unitario

1.2.1 A prestagdo de Servigos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar devera envolver todas as etapas do
processo de operacionalizagao e distribuicdo das dietas aos pacientes, funcionarios e acompanhantes, com
quantidade e composicao definidas conforme o termo de referéncia, nimero de refeigdes, tipos de dietas e
horarios estabelecidos pela Contratante, com produgao diaria nas dependéncias da contratante.
1.2.2 A Contratada cabera equipar e adaptar o espago concedido pela Contratante com pequenas reformas,
se necessario, méveis, equipamentos e utensilios em perfeito estado de conservagéo e funcionamento para
atender o objeto do presente Edital.
1.2.3 A Contratada cabera adquirir insumos, preparar e distribuir dietas livres e especiais (via oral) aos
pacientes, acompanhantes, servidores, médicos e residentes do HRL conforme termo de referéncia e seus
anexos sendo eles:

e Anexo A - Composigcao do Cardapio e Procedimentos;

e Anexo B - Cardapio Semanal Fixo Dieta Livre e Especiais e Substituicbes; e

e Anexo C — Guia de Operacionalizagao.
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1.2.4 A Contratada cabera fazer as substituicdes solicitadas pelo Setor de Nutrigdo e Dietética — SND de
preparagdes de grupos alimentares equivalentes mantendo o valor contratual da refeicdo.

1.2.5 A Contratada cabera se responsabilizar de maneira Unica, integral e exclusiva pelo bom estado e boa
qualidade dos todos alimentos/preparos servidos.

1.2.6 A Contratada cabera ser responsavel pelo gas utilizado na Unidade, limpezas de caixas de gorduras,
controle de pragas e vetores nos ambientes utilizados.

1.2.7 A Contratada cabera respeitar todo e qualquer requisito constante nas RDCs listadas abaixo. Sendo
assim, situagdes omissas neste presente termo, mas constantes nessas resolugdes sao de responsabilidade
da Contratada, exceto se citado diferentemente como obrigagdes da Contratante.

1.2.7.1 todo o processo produtivo das refeicbes devera obedecer rigorosamente aos critérios estabelecidos
nas legislacbes especificas da area, em conformidade com os principios do APPCC (Analise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle) e das BPFs (Boas Praticas de Fabricagdo), além dos procedimentos, diretrizes
e técnicas previstas nas normas listadas abaixo

e RDC 275/2002 — Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos
Estabelecimento Produtores/ Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagcdo das Boas
Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de Alimentos.

e RDC 216/2004 — Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

e Resolugdo SESA 165/2016 — Estabelece os Requisitos de Boas Praticas para Instalagdo e
Funcionamento e os Critérios para Emissdo de Licengca Sanitaria dos Estabelecimentos de
Assisténcia Hospitalar no Estado do Parana.

e Resolugdo CFN 600/2018 - Disp6e sobre a definicdo das areas de atuagdo do nutricionista e suas
atribuicdes, indica parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuagdo, para a
efetividade dos servicos prestados a sociedade e da outras providéncias.

e Portaria MS n° 1.428, de 26 de novembro de 1993 — Institui o0 “Regulamento Técnico para Inspecgéo
Sanitaria de Alimentos”, as “Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Praticas de Produgéo e de
Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos” e o “Regulamento Técnico para o Estabelecimento de
Padréo de Identidade e Qualidade (PIQ’s) para Servicos e Produtos na Area de Alimentos”;

e Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997 — Aprova o Regulamento Técnico sobre Condi¢des
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos;

e Adotar praticas de sustentabilidade ambiental na execucdo do objeto em consonancia com o
disposto no Decreto Estadual PR 4.993/16, Art. 49.

e Atender a Resolugdo CONAMA n° 20/1994 no que se refere a equipamentos de limpeza que gerem
ruido no seu funcionamento.

e Atender a Portaria 3214 e seus anexos, do Ministério do Trabalho, no tocante as exigéncias de

seguranga e medicina do trabalho;

NR 5 — Comissao Interna de Prevengao de Acidentes

NR 6 — Equipamentos de Protec¢ao Individual

NR 9 — Programas de Prevencéo de Riscos Ambientais

NR 15 — Atividades e Operagdes Insalubres

NR 17 — Ergonomia

NR 26 — Sinalizagdo de Seguranga

NR 32 — Seguranca e saude no Trabalho em Estabelecimentos de Saude

Demais legislagdes especificas vigentes no Estado do Parana, sempre que aplicaveis.

1.2.8 A CONTRATADA devera atender ao objeto deste Termo e usar como base para composigdo dos
cardapios
os anexos A, B e C deste processo:

e Anexo A - Composicao do Cardapio e Procedimentos

e Anexo B - Cardapio Semanal Fixo Dieta Livre e Especiais

e Anexo C - Guia de Operacionalizagdo
1.2.9 A execucgao dos servigos sera iniciada em até 30 (trinta) dias a partir da liberagdo da nota de empenho.
1.210 Todas as refeigdes servidas deverao ser produzidas dentro do espago concedido pela
CONTRATANTE. Se houver necessidade de espaco para Estocagem de Descartaveis e Insumos, além do
espaco disponibilizado, fica as expensas da CONTRATADA em local Externo ao Hospital.
1.2.11 Os espacgos concedidos pela CONTRATANTE, poderao ser adequados com Pequenas Reformas a
cargo da CONTRATADA, com informagéo escrita e registro formal da autorizacdo pelo Responsavel da
Infraestrutura da CONTRATANTE.
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1.2.12 A aquisicdo de moveis, equipamentos e utensilios, devera ser feita pela CONTRATADA e devera
estar em perfeito estado de conservacao e funcionamento para atender o objeto deste processo.

1.2.13 Para a execugéo de todos os servicos mencionados, a CONTRATADA devera garantir Mdo de Obra
Quallificada e Capacitada, bem como pessoal Técnico, Operacional e Administrativo, em nimero adequado
que atenda ao descrito neste Termo de Referéncia. Disponibilizar nUmero de colaboradores suficiente para
atender as caracteristicas e especificidades da CONTRATANTE, mantendo servigco funcionando 24 (vinte e
quatro) horas diariamente.

1.2.14 A CONTRATADA se responsabilizara de maneira Unica, integral e exclusiva pelo bom estado,
apresentacgao e qualidade de todos os alimentos preparados e servidos.

1.2.15 Sera responsabilidade da empresa CONTRATADA: aquisicdo de insumos (géneros e produtos
alimenticios); recebimento; armazenamento; controle de estoque; controle de validade dos insumos;
materiais de uso e consumo em geral (equipamentos, utensilios, lougas, descartaveis, materiais de
escritério, materiais de higiene e limpeza entre outros); pré preparo, cocgdo, preparo das dietas orais,
porcionamento e montagem das dietas orais; controle de acesso ao buffet e refeigbes para o publico
autorizado, visto que o refeitério € compartiihado com os que nao possuem direito a refeicado, dividindo o
mesmo espaco.

1.2.16 A CONTRATADA sera responsavel pela completa Higienizagdo e Limpeza dos espagos sob uso
exclusivo da mesma e ambientes disponibilizados e utilizados para desenvolver o servigo.

1.2.17 Emitir a nota fiscal de prestagdo de servicos com base nos relatérios de consumo, apods conferéncia
junto a Fiscal e autorizagéo para emissao.

1.2.18 A solicitagcdo de refeicdes para pacientes sera realizada por meio de impressos entregues a
CONTRATADA 30 (trinta) a 60 (sessenta) minutos antes do inicio de cada refeigéo;

1.2.19 A CONTRATADA devera fazer o controle do numero e tipo de refeigcbes servidas diariamente e
manter disponivel os respectivos registros, enviando para a CONTRATADA. O faturamento sera por refeigéo
servida.

1.2.20 GRUPOS ATENDIDOS COM OS SERVICOS

1.2.20.1 Pacientes com dietas orais (livres e especiais) que estejam em atendimento nesta unidade
Hospitalar seja em pronto atendimento, internado e/ou ambulatério, em casos que sejam solicitados pelo
Setor de Nutricdo e Dietética.

1.2.20.2 Acompanhantes a beira leito ou refeitério, conforme determinagdo da CONTRATANTE.

1.2.20.3 Servidores/funcionarios em setores isolados ou refeitério, conforme determinacdo da
CONTRATANTE, se necessario.

1.2.20.4 Comercializagado de refeicbes para servidores SESA administrativos e colaboradores terceirizados
que tenham interesse.

1.2.20.5 A elaboracdo dos cardapios das refeicbes destinadas a acompanhantes e plantonistas sera de
responsabilidade da CONTRATADA, que devera encaminhar a Fiscal do contrato, com antecedéncia minima
de 30 (trinta) dias, a proposta de cardapio para validagao e aprovagéo.

1.2.20.6 Para os pacientes, serdo adotados cardapios semanais preestabelecidos (anexo Il), os quais
deverdo ser seguidos pela CONTRATADA. As dietas poderdo ser individualizadas ainda, conforme
prescricdo do Médico ou Nutricionista responsavel, sem alteragdo dos valores contratuais, sendo essas
contabilizadas como Dieta Especial.

1.2.21 GESTOR DA UNIDADE E PREPOSTO

1.2.21.1 O Gestor da Unidade e Preposto sera responsavel por comunicar e orientar sobre as providéncias
sempre que necessario.

1.2.21.2 O preposto da unidade devera ser um Profissional Nutricionista, considerando que este é o
profissional técnico especializado para trabalhar de forma segura com os alimentos sendo esses
conhecimentos técnicos exigidos para a fungdo. Sera responsavel pela equipe técnica da CONTRATADA e
pela Supervisdo do controle das condigbes do recebimento, da guarda, do pré-processamento, do
processamento, do porcionamento e da distribuicdo das preparagbes e/ou dietas aos pacientes e para a
coletividade sadia.

1.2.21.3 A Fiscal fara os contatos conforme a necessidade e o Gestor da Unidade e Preposto devera
responder com agilidade, registrando ciéncia e resolvendo de imediato o que for possivel. Em caso de férias
ou afastamento, devera ser indicado um substituto com as mesmas responsabilidades e atribuigoes.

1.2.22 PROVISIONAMENTO

1.2.22.1 A Licitante CONTRATADA devera provisionar diariamente um adicional de 5% (cinco por cento)
sobre o total previsto de refeigdes, em todas as refeicbes servidas, bem como nos insumos necessarios para
sua execucgao, tais como copos, guardanapos, palitos, entre outros.
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1.2.23 HORARIOS PADRONIZADOS DA DISTRIBUIGAO DOS SERVIGOS DE DIETAS VIA ORAL E
AGUA (DIETAS LIVRES E ESPECIAIS) PARA PACIENTES E ACOMPANHANTES NO LEITO

(ENFERMARIAS):
REFEICAO HORARIO DE HORARIO DE IMPRESSAO DOS
DISTRIBUICAO MAPAS NO SISTEMA GSUS

DESJEJUM + AGUA 7:45 06:30

COLACAO 10:00 08:30

ALMOCO + AGUA 11:45 10:15

LANCHE DA TARDE + . )

AGUA 15:00 13:30

JANTAR 17:45 16:15

CEIA + AGUA 20:00 18:00

1.2.23.1 Os horarios padronizados de distribuicdo das dietas via oral para pacientes e acompanhantes no
leito, deverao ser rigorosamente cumpridos, admitindo-se tolerancia maxima de 10 (dez) minutos.
1.2.23.2 Para conclusdo da distribuicdo do horario da refeicdo padrdo de todos os pacientes, a
CONTRATADA tera o tempo de 30 minutos para servir todos os pacientes, sendo assim o dimensionamento
de copeiras deve ser estabelecido de acordo com os servigos.
1.2.23.3 Durante as 24 horas, sempre deixar um colaborador disponivel para recebimento de chamados
para eventuais liberagdes de dietas.
1.2.23.4 A CONTRATADA devera disponibilizar, por sua conta, os equipamentos e materiais necessarios a
identificagao individual das dietas e preparos produzidos para distribuigdo, conforme descrito a seguir:
o Impressora de etiquetas para identificacao individual do paciente x dieta compativel com o sistema
utilizado (padrao GSUS);
o Etiquetas autoadesivas compativeis com a impressora, no tamanho 10 cm x 5 cm, para impressao
da identificacdo individual de todas as dietas e preparos alimentares.
1.2.23.5 ApdOs a emissao e entrega dos mapas de dietas e preparos, liberagdes de refeicdes por chamado
deveréo ser classificadas e contabilizadas da seguinte forma:
1.2.23.5.1 Kit Lanche: refeigdo solicitada apds a emissdo dos mapas das pequenas refeicbes e apds os
horarios padréo dos kits sopa;
1.2.23.5.2 Kit Sopa:
o Refeigao solicitada via chamado apés a emissdo dos mapas de almogo, até as 13h30;
e Ou, refeicdo de jantar solicitada via chamado apés a emissdo dos mapas de jantar, até as 22h30,
desde que haja necessidade de refeigdo de sal.

1.2.23.6 Para qualquer solicitacdo de refeigdo feita pela CONTRATANTE, a CONTRATADA tera o prazo
minimo de 30 (trinta) minutos corridos para conclui-la, contado a partir do recebimento da solicitagao.
Ressalta-se que tais solicitagdes ndo deverao interferir no horario padrao previamente estabelecido para as
refeicbes diarias.

1.2.23.7 Para acompanhantes de leitos pediatricos e de isolamento ou quando solicitado pela
CONTRATANTE, a CONTRATADA devera servir as refeigdes diretamente nos leitos. Sera demarcado no
mapa de dieta quando for servir no leito, nos casos dos pacientes pediatricos e isolamentos.

1.2.23.8 Em situagdes excepcionais, a CONTRATANTE podera determinar que todos os acompanhantes
recebam suas refeigdbes nos respectivos leitos, mediante comunicagdo formal, respeitando-se o prazo
minimo de 7 (sete) dias corridos para que a CONTRATADA proceda a devida adequacgéo operacional.

1.2.24 HORARIOS PADRONIZADOS DA DISTRIBUIGAO DOS SERVIGOS SERVIDOS NO REFEITORIO
PARA
SERVIDORES E ACOMPANHANTES:

REFEIGAO HORARIO DE DISTRIBUIGAO
DESJEJUM SERVIDORES 7:30 as 08:30
ALMOGCO SERVIDORES 11:00 as 12:30
LANCHE DA TARDE SERVIDORES 15:00 as 16:00
JANTAR SERVIDORES 21:00 as 22:30
CEIA SERVIDORES 02:00 as 03:00

1.2.24.1 Sera faturado conforme consumo, registrado com relatério individual informatizado tag individual.
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REFEICAO HORARIO DE DISTRIBUIGAO
DESJEJUM ACOMPANHANTES 08:30 as 09:00
ALMOCO ACOMPANHANTES 12:30 as 13:00
JANTAR ACOMPANHANTES 18:15 as 18:45

1.2.24.2 Faturado conforme consumo, registrado com relatério individual informatizado e assinaturas.
Emitido relatério dos pacientes em atendimento na unidade hospitalar, os acompanhantes devem assinar
listagem para comprovante de refei¢ao.

1.2.24.3 O controle de acesso e registro das refeiches sera de responsabilidade exclusiva da
CONTRATADA, devendo ser realizado por meio informatizado, com as seguintes especificagdes:

1.2.24.3.1 A CONTRATADA devera fornecer tag, cracha ou cartédo individual para cada funcionario, além de
possuir sistemas que gerem relatérios detalhados, tanto individuais quanto gerais, de controle de acesso e
CONsSuUMo;

1.2.24.3.2 Para os acompanhantes, devera ser disponibilizada uma tag universal, que ficara sob
responsabilidade de um funcionario da CONTRATADA, e havera uma listagem de assinaturas contendo o
nome do paciente internado ou a utilizagdo de leitor de cdédigo de barras para as etiquetas geradas
individualmente para cada acompanhante;
1.2.24.3.3 Para as refeigoes destinadas a comercializagao, devera ser utilizada uma tag prépria universal
especifica para vendas.

1.2.24.3.4 O faturamento de todas as refei¢cdes sera realizado com base em relatérios de consumo gerados
pelo sistema da CONTRATADA. Para fins de produgdo, a CONTRATADA devera utilizar médias como base
para planejamento e preparo das refeigdes.

1.2.25 HORARIOS DE DISTRIBUIGAO SUPLEMENTAGAO INDUSTRIALIZADA VIA ORAL

TIPO DE DIETA HORARIO DA ENTREGA
SUPLEMENTOS ORAIS INDUSTRIALIZADOS e 0745
Apenas distribuicdo. Entregar no leito diretamente ao e 15:00
paciente conforme mapa de suplementos orais. e 20:00

1.2.25.1 A CONTRATANTE sera responsavel por deixar os suplementos via orais industrializados
devidamente separados na copa/cozinha, sendo que estes deverao ser entregues diretamente ao paciente.
1.2.25.2 Os horarios de atendimento para todos os grupos envolvidos (pacientes, acompanhantes e
servidores), assim como para qualquer tipo de dieta, poderdo sofrer alteragbes conforme necessidade do
Hospital. A CONTRATADA tera o prazo de 07 (sete) dias corridos para realizar as devidas adequagdes apoés
a formalizagao da solicitagdo pela CONTRATANTE.

1.2.25.3 A CONTRATADA devera garantir a presenca obrigatéria de Gerentes de Produgéo Nutricionista, em
regime de plantao na escala 12x36, para acompanhar toda a produgéo.

1.2.25.4 Todo o servico sera fiscalizado pela equipe da CONTRATANTE, com o objetivo de garantir
atendimento adequado e satisfatério, assegurando a qualidade e seguranca alimentar e nutricional.

1.2.25.5 A CONTRATADA deverd cumprir integralmente o que estd estabelecido neste contrato,
especialmente no que se refere ao cardapio e as especificacdes de cada tipo de dieta e grupo atendido.
1.2.25.4 Qualquer substituicdo de item ou preparagdo devera ser previamente comunicada ao Setor de
Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE, e somente podera ser realizada apds aceite formal do Fiscal
designado pela CONTRATANTE, conforme modelo de comunicagao de substituicdo previamente aprovado:

SOLICITACAO DE SUBSTITUICAO
Data: xx/xx/xxxx
Refeigao: XxXxxxxxxxx
Sera substituido xxxxx por xxxxxxx por motivo de
XXXXXXXXXXXXX
Previsto para chegar nas préximas xx horas.

1.2.26 REUTILIZAGAO DE SOBRAS

1.2.26.1 As sobras de alimentos preparados devem ser descartados em até 90 minutos apds o
encerramento do horario da distribuicdo, ndo guardando e/ou reutilizando o aproveitamento de sobras se
nao seguirem as orientacées da RDC 216.

1.2.27 USO, MANUTENGAO E CONSERVAGAO DAS AREAS E INSTALAGOES
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1.2.27.1 ACONTRATADA devera realizar a instalacdo de sua infraestrutura para a prestagao dos servigos no
prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados a partir da data de recebimento da Autorizagdo de Servigos,
iniciando o fornecimento na data estabelecida na referida autorizagdo. Adequagdes poderao ser iniciadas em
acordo com a empresa atualmente vigente, mediante possibilidade de alteragées combinadas.

1.2.27.2 Qualquer modificacdo ou adaptagao nas areas e instalagdes devera ser previamente solicitada com
justificativa e autorizada formalmente pela CONTRATANTE. Serdo autorizadas somente aquelas
modificagdes que comprovadamente demonstrem necessidade ou que aumentem a eficiéncia na execugao
do objeto, e deverao ser realizadas sem 6nus para a CONTRATANTE.

1.2.27.3 Ao término da vigéncia do contrato, a CONTRATADA devera proceder com a pintura e restauragao
das areas e instalagbes cedidas. Em caso de prorrogagdo do contrato, a CONTRATADA também ficara
responsavel por realizar reparos e pinturas nas areas indicadas pela CONTRATANTE.

1.2.27.4 A CONTRATADA responsabiliza-se pela manutencdo preditiva, preventiva e corretiva das
instalagdes da cozinha e do refeitério, abrangendo pintura, revestimento, substituicdo de |ampadas,
tomadas, torneiras, telas, vedacdes e demais elementos internos.

1.2.27.5 A CONTRATADA sera responsavel por realizar reparos de pequena monta, bem como reparos
elétricos (troca de ldmpadas, tomadas, calhas, espelhos, fiagdo, caixas de disjuntores, entre outros) e
hidraulicos (troca e reparo de torneiras, ralos, cenotes, valvulas de pias, sifdes e demais componentes
hidraulicos sempre que necessario). Vazamentos e problemas com torneiras devem ser solucionados no
mesmo dia em que forem apontados. nas dependéncias utilizadas para execugéo e prestacao dos servigos,
devendo comunicar previamente o Fiscal do Contrato e o responsavel do Setor de Infraestrutura da
CONTRATANTE para ciéncia e acompanhamento.

1.2.27.6 Os reparos deverao contemplar, sempre que necessario, pisos, paredes, tetos, instalagao, troca ou
substituicdo de revestimentos, portas, janelas, batentes, telas milimetradas de acesso, grelhas e ralos
sifonados.

1.2.27.7 A CONTRATADA devera elaborar e apresentar & CONTRATANTE, no prazo maximo de 60
(sessenta) dias apds a assinatura do contrato, um Plano de Manutencdo Preventiva e Corretiva para
equipamentos e instalagdes.

1.2.27.8 Durante toda a vigéncia do contrato, a CONTRATADA devera manter registros atualizados das
ocorréncias e do controle das visitas periddicas realizadas para a manutengao preventiva dos equipamentos
e utensilios.

1.2.27.9 A limpeza periédica das 8 (oito) caixas de gordura pertencentes a cozinha e ao refeitério devera ser
realizada pela CONTRATADA a cada 2 (dois) meses, mediante apresentagdo de laudo comprobatorio ao
Fiscal de Contrato. Limpezas adicionais deverao ser realizadas sempre que houver evidéncia de
entupimento ou transbordamento, incluindo limpeza com hidrojateamento dos canos, de forma periddica e
sempre que necessario.

1.2.27.10 Ao término do contrato, a CONTRATADA devera entregar os espagos € a estrutura fisica cedidos
em perfeito estado de conservacgao, realizando todos os pequenos reparos necessarios com antecedéncia
minima de 60 (sessenta) dias.

1.2.28 EQUIPAMENTOS

1.2.28.1 A CONTRATADA deve responsabilizar-se integralmente pela aquisicdo e pela manutencgéo
(preventiva e corretiva) de todos os equipamentos, méveis e utensilios necessarios para a operacionaliza¢ao
das atividades previstas no contrato.

1.2.28.2 A CONTRATADA ficara responsavel pela instalagcdo, manutencédo e limpeza periddica (minimo
mensal) dos aparelhos de ar-condicionado e cortinas de ar instalados nos ambientes sob sua
responsabilidade. Caso aparelhos da CONTRATANTE estejam instalados, a manutengdo e limpeza
periddica serdo de responsabilidade da CONTRATADA, que podera optar pela substituicdo do equipamento,
devendo devolvé-lo a Fiscal de Contrato e ao Setor de Infraestrutura. Equipamentos considerados
improprios deverao ser obrigatoriamente substituidos. A CONTRATADA devera manter em funcionamento os
seguintes equipamentos: 1 (um) aparelho de ar-condicionado para a cozinha (12.000 BTUs), 1 (um) para a
copa (18.000 BTUs) e 1 (um) para a area da dietética (18.000 BTUs). Os reparos deverao ser realizados em
até 24 horas apds identificacdo do problema, garantindo conforto térmico adequado.

1.2.28.3 A manutencgao corretiva pela CONTRATADA devera ocorrer em no maximo 6 (seis) horas apés o
registro do problema de equipamentos essenciais e sem backup que possam comprometer a qualidade e
seguranga alimentar e nutricional do grupo atendido. Deverd ser apresentado plano de manutencgéo
preventiva trimestral e respectivos registros de concluséo.

1.2.28.4 Todos os equipamentos da CONTRATADA deverao estar identificados.

1.2.28.5 Para garantia do processo de higienizagdo das bandejas dos pacientes (Unico utensilio retornavel
dos leitos), sera exigido higienizacdo em maquina de lavar que atinja temperatura adequada.

1.2.28.6 Disponibilizar balangas eletrénicas com selo de fiscalizagdo atual pelo INMETRO nas areas e
recintos em que se fagam necessarias (cozinha e refeitério).
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1.2.29 CAMARA FRIGORIFICA

1.2.29.1 E responsabilidade da CONTRATADA a instalagdo e manutencdo de reguladores de pressdo de
gas, bem como a manutencado das camaras frigorificas, em conformidade com a Portaria MS n° 3.523/1998
e a Resolugcao ANVISA n° 176/2000.

1.2.30 ELEVADOR DE ACESSO EXCLUSIVO AO REFEITORIO

1.2.30.1 Toda e qualquer irregularidade no elevador de acesso exclusivo a cozinha devera ser comunicada
imediatamente a equipe de fiscalizagdo, para que seja aberta ordem de servico junto ao Setor de
Infraestrutura da CONTRATANTE.

1.2.30.2 A manutengdo preventiva e corretiva do elevador sera de responsabilidade exclusiva da
CONTRATANTE. Ja a limpeza e higienizagdo do elevador ficardo sob responsabilidade da CONTRATADA,
devendo ser realizadas com regularidade e conforme padrées estabelecidos.

1.2.31 FILTROS DE AGUA

1.2.31.1 A CONTRATADA deve instalar e manter filtros de agua no refeitério para utilizagdo em preparagdes
que nao utilizam agua aquecida (ex: sucos e gelatinas). O filtro deve estar identificado e com data da
proxima troca visivel. A auséncia de identificagdo implicara na troca imediata, que devera ser devidamente
sinalizada.

1.2.32 GAS

1.2.32.1 A CONTRATADA sera responsavel por arcar com todos os custos relativos ao combustivel (GLP),
manutengao dos equipamentos associados e quaisquer outros custos vinculados a prestagédo dos servigos,
incluindo tarifas de telefonia sob sua responsabilidade, instaladas nas dependéncias da CONTRATANTE.
1.2.32.2 A CONTRATADA devera garantir a continuidade do fornecimento das refeicbes mesmo em
situagdes de falta de gas, energia elétrica ou agua, por meio do planejamento e implementagdo de
esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia. Estes deverao contemplar emergéncias como
falta de agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves, entre outros, assegurando a
continuidade ininterrupta dos servicos previstos no presente Termo de Referéncia.

1.2.32.3 A CONTRATADA devera realizar a higienizacao, limpeza e manutencao peridédica dos cilindros de
gas e do espago onde estdao armazenados, sempre que necessario, garantindo condigbes adequadas de uso
e seguranga, conforme normas técnicas vigentes.

1.2.33 CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS E VETORES

1.2.33.1 A CONTRATADA devera realizar, mensalmente, o controle integrado de pragas e vetores em todos
os ambientes utilizados pela CONTRATANTE, garantindo a execugédo adequada dos servigos.

1.2.33.2 A CONTRATADA devera apresentar mensalmente os comprovantes de execugao dos servigos
realizados, contendo informagdes detalhadas sobre as agbes efetuadas.

1.2.33.3 Caso haja necessidade de ajustes ou intervengdes especificas para a realizagdo da desinsetizagao
ou outros servigos relacionados, a CONTRATADA devera comunicar previamente o Fiscal de Contrato,
aguardando sua aprovacgao para a execugao das medidas.

1.2.34 MANEJO DE RESIDUOS

1.2.34.1 O recolhimento e destinacdo adequada de todos os residuos gerados na execucdo das atividades
previstas neste Termo de Referéncia é de responsabilidade da CONTRATADA sem custos ao
CONTRATANTE, devendo obedecer a legislagao vigente de coleta, transporte e destinagao final,

1.2.34.2 A CONTRATADA devera enviar a CONTRATANTE, no inicio do contrato e sempre que houver
alteracdo, todos documentos da empresa responsavel pela coleta, transporte e destinagdo final dos
residuos, conforme legislagao vigente;

1.2.34.3 A CONTRATADA devera fornecer todos os recipientes “lixeira” necessarios, em material rigido, com
pedal e tampa, devidamente identificadas;

1.2.34.4 A CONTRATADA devera fornecer os sacos para recolhimento dos residuos, devendo as cores estar
de acordo com o Manual de Gerenciamento de Residuos de cada Unidade Hospitalar;

1.2.34.5 E de responsabilidade da CONTRATADA o recolhimento dos utensilios, residuos e sobras de
alimentos descartados utilizados pelos pacientes e acompanhantes no prazo de 60 minutos apds a
distribuicao das refeicbes ou sempre que se fizer necessario;

1.2.34.6 Os residuos devem ser acondicionados em sacos e armazenados no Abrigo de Residuos conforme
orientado pelo CONTRATANTE, devendo ser recolhidos e enviados a destinagao final de forma a ndo gerar
acumulos de residuos nas dependéncias da Unidade Hospitalar, sendo o minimo de 3x por semana;

1.2.34.7 A CONTRATADA devera garantir o recolhimento, segregacgéo e destinagao final dos residuos para
os tipos comum e reciclavel.
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1.2.34.8 A CONTRATADA se obriga a coletar e armazenar todo o 6leo de cozinha utilizado na execugéo dos
servicos em recipientes limpos, resistentes e devidamente fechados, de forma a evitar vazamentos e
contaminagdes. E vedado o descarte do éleo em pias, ralos, vasos sanitarios, rede de esgoto ou lixo
comum. O dleo coletado devera ser destinado exclusivamente a empresas ou entidades legalmente
habilitadas para sua reciclagem ou reaproveitamento, mediante apresentagéo periédica de comprovantes de
destinacdo a CONTRATANTE.

1.2.35 UTENSILIOS OBRIGATORIOS PARA O REFEITORIO:

1.2.35.1 Prato para refeicdo: Melamina, porcelana ou vidro temperado;

1.2.35.2 Prato para salada ou sobremesa: Melamina, porcelana ou vidro temperado;

1.2.35.3 Cumbuca para sopas: Porcelana ou vidro temperado;

1.2.35.4 Taga para frutas/sobremesas: Inox, porcelana ou vidro temperado;

1.2.35.5 Copos: Descartaveis ou vidro (para bebidas frias);

1.2.35.6 Xicaras: Vidro ou porcelana (para bebidas quentes);

1.2.35.7 Talheres inteiricos em aco inox (sem detalhes): faca, garfo, colher de sopa, colher de sobremesa;
1.2.35.8 Faca de pao;

1.2.35.9 Refresqueira elétrica para sucos gelados;

1.2.35.10 Bandeja de distribuicdo reutilizavel, com cor especifica para o refeitério (diferente da cor das
utilizadas por pacientes);

1.2.35.11 Mesas e cadeiras utilizadas no refeitério sdo de responsabilidade exclusiva da CONTRATADA,
incluindo sua aquisi¢ao, reposi¢ao, manutengao, conservagao e substituicdo sempre que necessario.

1.2.36 UTENSILIOS OBRIGATORIOS PARA OS PACIENTES:

1.2.36.1 Utensilios obrigatoriamente descartaveis, exceto Bandeja de distribuicdo reutilizavel, com cor
especifica para pacientes (diferente da usada no refeitério).

1.2.36.2 Realizar, ao término de cada més, em conjunto com a equipe de apoio da fiscalizagdo, a contagem
oficial dos utensilios, apresentando documento em papel timbrado a CONTRATANTE.

1.2.37 RECURSOS HUMANOS
1.2.37.1 As atividades deverdo ser monitoradas por supervisores nutricionistas (Gerente de Produgéo) da
CONTRATADA, habilitados e capacitados, com responsabilidade técnica para fiscalizagdo continua da
execucao dos servicos, respeitando escalas e folgas.
1.2.37.2 A CONTRATADA devera manter quadro de nutricionistas conforme dimensionamento exigido pela
Resolugao CFN n° 600/2018, proporcional ao numero de refeicdes produzidas.
1.2.37.3 Apresentar ao fiscal do contrato, a relagdo nominal dos trabalhadores que atuardo na unidade
hospitalar da CONTRATANTE. A relagdo deve conter: nome completo, CPF, endereco, telefone, e cépias dos
seguintes documentos:

e CTPS;
Ficha de registro;
Exame admissional;
Carteira de vacinagao (controle de vacinagéo atualizado);
Ficha de fornecimento de uniforme e EPI;
Comprovantes de treinamentos.
Apresentar programacéao anual de férias dos colaboradores e garantir sua reposicao.
Escala de trabalho mensal deve ser enviada até o dia 20 do més anterior, com alteragbes
comunicadas previamente. No final de cada més, devera ser enviada a escala efetiva com
substituicbes realizadas.
1.2.37.4 A CONTRATADA deve manter imediata reposi¢gdo de funcionarios por motivo de férias, faltas,
licencas, demissées, folgas ou qualquer outro afastamento. A reposi¢cao deve ocorrer em até 2 (duas) horas
corridas, assegurando a manuteng¢do do quadro minimo necessario.
1.2.37.5 Disponibilizar registradores biométricos de ponto eletrénico, com operacéo off-line e emissédo de
relatérios sempre que solicitado. Os registros devem ser impressos, assinados pelos funcionarios, e a copia
digital deve ser enviada a fiscalizagdo do contrato.
1.2.37.6 Todos os funcionarios devem apresentar crachas de identificagdo para acesso ao Hospital, os quais
deverdo ser recolhidos em caso de desligamento.
1.2.37.7 Efetuar o pagamento dos salarios por depdsito bancario diretamente ao trabalhador, em agéncia da
localidade de prestacdo dos servigcos, independentemente de repasse financeiro pela CONTRATANTE.
Fornecer comprovantes mensais de quitacdo de encargos trabalhistas e previdenciarios. Observar o
cumprimento de Acordos, Convencbes e Dissidios Coletivos das categorias abrangidas. Atender as
disposi¢cdes da Lei n® 6.514/77, da Portaria n°® 3.214/78, e as Normas Regulamentadoras (NRs) aplicaveis.
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1.2.37.8 E vedada a contratagdo de empregados com grau de parentesco de até 3° grau com agentes
publicos da CONTRATANTE, conforme art. 7° do Decreto n° 7.203/2010.
1.2.37.9 Comunicar a CONTRATANTE sobre funcionarios em periodo de experiéncia, acompanhar e orientar
sua adaptacao.
1.2.37.10 Entregar Atestado de Sude Ocupacional (ASO) de cada funcionario a fiscalizagao do contrato.
1.2.37.11 Realizar exames periédicos e especificos conforme legislagao vigente.
1.2.37.12 Em caso de acidente: Prestar atendimento imediato ao trabalhador; emitir e registrar a CAT;
informar a fiscalizagéo e enviar cépia da CAT registrada no INSS até o 3° dia util.
1.2.37.13 Cumprir obrigatoriamente as NRs, entre outras aplicaveis:

e NR5: CIPA;
NR 6: EPI;
NR 7: PCMSO;
NR 9: PPRA;
NR 15: Atividades Insalubres;
NR 17: Ergonomia;
NR 26: Sinalizagao;

¢ NR 32: Seguranga em Estabelecimentos de Saude.
1.2.37.14 A CONTRATADA devera assumir total responsabilidade por eventuais paralisacées dos servigos
decorrentes de agbes de seus empregados, assegurando a continuidade ininterrupta da prestagéo dos
servigos contratados, sem qualquer repasse de 6nus a CONTRATANTE.
1.2.37.15 A CONTRATADA devera alocar os funcionarios designados para a execugdo dos servigos
contratados somente apds a realizagdo de treinamento especifico. Além disso, todo funcionario recém-
admitido na empresa ou que venha a mudar de fungcdo devera obrigatoriamente receber capacitacdo e
treinamento correspondentes as suas novas atribuigcdes, sob orientagdo do nutricionista da CONTRATADA.

1.2.38 UNIFORMIZAGCAO

1.2.38.1 A CONTRATADA devera fornecer gratuitamente a cada empregado alocado na execucdo dos
servigos contratados, no minimo, 02 (dois) conjuntos completos de uniformes, compostos por calca escura,
camiseta branca; jaleco (de acordo com a fungéo); Avental; Sapato fechado; Touca ou gorro; Identificagéo
visivel da empresa (logomarca ou nome fantasia).

1.2.38.2 Os uniformes deverdo ser adequados as fungdes exercidas e compativeis com as condi¢des
climaticas de todas as estagbes do ano, sem qualquer repasse de custo aos empregados. No caso de
funcionarias gestantes, deverdo ser fornecidos uniformes adaptados a condi¢do, devendo ser substituidos
sempre que se tornarem inadequados.

1.2.38.3 Uniformes danificados, rasgados, manchados, desbotados ou em mau estado de conservacao
deverao ser substituidos imediatamente pela CONTRATADA.

1.2.38.4 As colaboradoras desighadas como copeiras deverdo receber jalecos especificos para uso durante
0s servicos de entrega de dietas. Esses jalecos deverao ser retirados sempre que as copeiras participarem
da montagem das refeicées.

1.2.38.5 Colaboradores com fung¢des administrativas e de limpeza deveréao utilizar uniformes diferenciados e
observar as mesmas normas sanitarias aplicaveis aos manipuladores de alimentos, nos casos em que
tiverem acesso a area de produgao ou nela circularem, conforme legislagao vigente.

1.2.38.6 A CONTRATADA devera orientar seus funcionarios quanto a proibigao do uso do uniforme fora do
local de trabalho, considerando o risco de contaminacdo relacionado a manipulagdo de alimentos. A
paramentacdo dos trabalhadores devera ocorrer exclusivamente no local de trabalho, antes do inicio da
jornada.

1.2.38.7 E vedado o uso de calgados inapropriados, tais como chinelos, sandalias, ténis de pano ou lona, ou
quaisquer calgados que permitam o contato da pele com umidade, respingos ou agentes contaminantes.
1.2.38.8 Quando necessario uso de mascaras, somente sera permitida a descartavel.

1.2.38.9 A CONTRATADA deverd manter registro individualizado da entrega dos EPIs a cada funcionario,
mediante assinatura em ficha prépria, contendo: Nome completo do funcionario, Descricdo do EPI entregue,
Numero do CA, Data de entrega, Assinatura do funcionario.

1.2.38.10 Cada entrega devera ser registrada em folha individual por funcionario, e a CONTRATADA devera
enviar a equipe de fiscalizagdo da CONTRATANTE digitalizagdo dessas fichas salvo nominalmente o
arquivo.

1.2.38.11 A CONTRATADA devera disponibilizar armarios individuais para que os funcionarios guardem seus
pertences pessoais durante a jornada de trabalho.

1.2.39 TREINAMENTO PARA EQUIPE
1.2.39.1 Realizar treinamentos obrigatérios: Na admissdo, a cada 6 (seis) meses e sempre que solicitado
pela CONTRATANTE sempre enviando registros.
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1.2.39.2 Treinamentos devem abranger:
a) Boas praticas de manipulagao de alimentos;
b) Higiene pessoal e ambiental;
c) Atendimento ao cliente;
d) Prevencao de acidentes, contaminantes alimentares e Doengas Transmitidas por Alimentos (DTAs);
e) Técnicas culinarias;
f) Uso correto de Equipamentos de Protegdo Individual (EPIs) e Equipamentos de Protegdo Coletiva
(EPCs);
g) Etica profissional, comportamento organizacional e prevencao de infeccdo hospitalar;
h) Rotinas de trabalho e educagédo ambiental;
i) Nocodes basicas de dietoterapia, incluindo consisténcias de dietas hospitalares e dietas especificas
conforme patologias atendidas.
j) Temas técnicos, como dietoterapia, deverdo ser ministrados exclusivamente por profissionais da
area, preferencialmente nutricionistas com registro ativo no respectivo conselho de classe.
1.2.39.3 A equipe de fiscalizacao da CONTRATANTE podera participar e acompanhar todos os
treinamentos, sendo obrigatéria sua participagao nos treinamentos relacionados a nogdes basicas de
dietoterapia.
1.2.39.4 Treinar seus funcionarios, quanto as rotinas de trabalho especificas de cada fungdo, sempre que
houver substituicdo dos mesmos e/ou nova contratagao;
1.2.39.5 Todos os novos colaboradores deverdo participar obrigatoriamente da Integracdo de Novos
Colaboradores, organizada pelo Nucleo de Ensino, Pesquisa e Treinamentos - NEPT da CONTRATANTE,
conforme datas, horarios e locais informados, garantindo alinhamento com politicas institucionais, protocolos
de seguranga, fluxos operacionais e valores organizacionais.
1.2.39.6 As capacitagdes previstas pela CONTRATADA deverdo ser inseridas no Cronograma Anual de
Treinamentos do NEPT, consolidando a parceria com o Nucleo de Ensino da CONTRATANTE. A
CONTRATADA devera enviar a CONTRATANTE toda a documentagdo comprobatéria dos treinamentos
realizados, incluindo lista de presenga assinadas, contetdos programaticos e relatérios de atividades.

1.2.40 AQUISIGAO/ RECEBIMENTO E ARMAZENAMENTO DE MERCADORIAS

1.2.40.1 A CONTRATADA devera adquirir insumos e executar o controle rigoroso dos géneros e produtos
alimenticios utilizados, assegurando a qualidade, estado de conservagao, acondicionamento, condigdes de
higiene, transporte, recebimento e armazenamento conforme as normas vigentes e padrdes estabelecidos
pela CONTRATANTE.

1.2.40.2 Caso algum género alimenticio ndo esteja em conformidade com os padrdes de qualidade
definidos, a CONTRATADA devera substitui-lo, sempre que solicitado pela CONTRATANTE.

1.2.40.3 A utilizagdo de novos produtos ou marcas somente podera ocorrer apds prévia avaliagao e
aprovacao expressa pela CONTRATANTE.

1.2.40.4 A CONTRATADA devera realizar alteragbes em dietas especificas (individualizadas) conforme
solicitagdo da CONTRATANTE, desde que o pedido seja realizado com no minimo 2 (duas) horas de
antecedéncia. Substituicbes ou alteragbes que envolvam grupos alimentares equivalentes poderdo ser
realizadas sem acarretar qualquer alteragdo no valor contratual da refeigao.

1.2.41 OFERTA DE AGUA

1.2.41.1 A 4gua ofertada aos pacientes devera ser potavel, filtrada, fresca e distribuida conforme prescricéo
dietoterapica individualizada, com oferta minima de 2 (dois) litros diarios por paciente, fracionados nos
horarios previamente estipulados pela CONTRATANTE.

1.2.41.2 Pacientes com dieta pastosa e liquidos espessados deverao receber agua espessada. Esses
pacientes deverao receber 1 copo com tampa e 1 colher, a fim de viabilizar a ingestdo adequada pelo
paciente. Pode ser em copos de 200mL.

1.2.41.3 Para reunides, quando solicitado pela CONTRATANTE, a CONTRATADA devera fornecer agua
potavel e filtrada para reunibes, servida em jarra de vidro ou inox.

1.2.42 DA COCGAO DIETA GERAL, DIETETICA E REFEITORIO

1.2.42.1 A CONTRATADA deve realizar pré-preparo de carnes em pequenos lotes, retirando da refrigeracéo
apenas a quantidade necessaria, respeitando temperaturas seguras: carne crua abaixo de 5°C e carne
pronta acima de 60°C.

1.2.42.2 A CONTRATADA deve manter o registro das medi¢cdes de temperatura, realizadas em todo o
processo de operacionalizacdo (Cocg¢ao) dos alimentos, em planilhas préprias e de facil acesso a
CONTRATANTE. Além de comprovar calibragdo do termémetro conforme legislagao vigente.

1.2.43 DISPONIBILIZAGAO E PORCIONAMENTO DAS REFEIGCOES

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br




o — prige

Y FUNEAS PARANA 'Y

Fundagio Estatal de Atencio SOVERNG DO ESTADO
em Saide do Parana SECRETARIA DA SAUDE

Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)

1.2.43.1 As embalagens devem manter a temperatura dos alimentos em condi¢gbes ideais para consumo,
conforme legislagdo vigente.

1.2.43.2 A temperatura das refei¢cdes servidas devera ser monitorada e registrada em impressos proprios
pela CONTRATADA, para isso os termdmetros devem estar calibrados com os devidos registros;

1.2.43.3 As planilhas de controle de temperatura e tempo de espera para distribuicdo do alimento nas
Unidades devem ser apresentadas ao CONTRATANTE mensalmente e/ou sempre que solicitadas. Caso as
temperaturas das diversas preparagdes nao estejam de acordo com as normas de seguranga, agdes
corretivas devem ser realizadas.

1.2.43.4 A CONTRATADA deve garantir a correta temperatura de todos os equipamentos quentes e frios
(geladeiras, freezers, refresqueiras, balcdes frios, frigorificos, balcbes térmicos, etc.), devendo ser
registradas a cada 12h as temperaturas de momento, maxima e minima, mantendo os registros disponiveis
para o CONTRATANTE.

1.2.43.5 A CONTRATANTE podera realizar conferéncia individual de cada embalagem para verificagao da
conformidade do porcionamento com as exigéncias deste Termo.

1.2.43.6 As principais refeicées (almogo e jantar) de pacientes, servidores e acompanhantes de pacientes
isolados ou de pacientes pediatricos devem ser porcionadas em embalagens isotérmicas (poliestireno
expandido branco) descartavel com 3 ou 4 divisérias, tampa nao conjugada e capacidade suficiente para
comportar as preparagdes previstas.

1.2.43.7 Para sopas ou cremes, utilizar recipiente com compartimento Unico de material descartavel com
capacidade minima de 500ml.

1.2.43.8 Saladas e sobremesas devem ser porcionadas individualmente acondicionadas em embalagens
com tampa em tamanho compativel com a porgdo do alimento preparado. Embalagens transparentes de
polipropileno com tampa. Conter etiqueta de identificagdo com todas as informagdes exigidas pela legislagéo
vigente (produto manipulado, data de preparo, validade etc.)

1.2.43.9 Os talheres descartaveis deverdo ser de tamanho adequado para refeigdes (minimo 18 cm), ser
reforgados - garfo, faca, colher de sopa e colher de sobremesa quando necessario. Devem ser embalados
em saco plastico transparente, selado e atoxico, acompanhados de guardanapo.

1.2.43.10 Liquidos quentes (cha, café, leite etc.) devem ser servidos em copos descartaveis de isopor com
tampa, com capacidade de 300ml, conforme especificagdes da NBR vigente.

1.2.43.11 Sucos, vitaminas e liquidos frios devem ser servidos em copos descartaveis com tampa,
confeccionados com poliestireno expandido branco, com capacidade minima de acordo com o volume
previsto neste Termo.

1.2.43.12 Os canudos para bebidas, quando solicitados, deverado ser flexiveis tipo sanfonado, embalados
individualmente, didametro de 6 mm, comprimento de 21 cm com bordas arredondadas e superficie lisa.
1.2.43.13 As refeigbes servidas em buffet de distribuicdo devem ser apresentadas de forma harmoénica e
visualmente agradavel, explorando o colorido dos alimentos.

1.2.43.14 A boa apresentagdo deve ser mantida inalterada durante toda a distribuigdo, mesmo apods
reposigoes.

1.2.43.15 As marmitas também devem ter aparéncia agradavel, prezando pela combinagéo e apresentacao
visual dos alimentos.

1.2.43.16 As reposi¢cdes do buffet devem ocorrer antes do esvaziamento total das cubas, sem permitir
intervalos de oferta de itens componentes da refeigao.

1.2.43.17 E vedada a auséncia de qualquer item do buffet (alimento ou descartaveis) durante os periodos de
distribuicao.

1.2.43.18 Devera ser reservada, quando solicitado pela CONTRATANTE, refeicdo para servidores e
funcionarios que informarem intercorréncias, pelo periodo de 1 (uma) hora apdés o encerramento dos
servigos. Esta refeigdo deve ser consumida dentro do refeitério, salvo autorizagdo expressa do SND.
1.2.43.19 Reservar, quando solicitado, refeicdo para pacientes em procedimentos externos ao hospital (ex.:
hiperbarica, transporte prolongado). A refeicao devera ser armazenada e aquecida em condigdes seguras, e
entregue no horario solicitado.

1.2.43.20 Manter estoque minimo de embalagens descartaveis adequadas para transporte de refeigdes,
para atender solicitagbes programadas/ tratamentos externos de paciente que ficam fora do hospital durante
o dia. As embalagens devem ser resistentes, com fechamento seguro e vedacao eficiente, prevenindo
vazamentos e mantendo integridade do alimento durante o transporte e manuseio.

1.2.43.21 Todas as refeicdes devem conter etiqueta padronizada GSUS, com as seguintes informagdes:
Nome completo do paciente (ou nome social), Tipo de enfermaria, Nimero do leito, Numero do prontuario,
Tipo de dieta.

1.2.43.22 As refeicdes devem ser transportadas em carros isotérmicos fechados, proprios para esse fim,
fornecidos e mantidos pela CONTRATADA. Os carros devem estar em bom estado de conservagéo, limpos e
higienizados regularmente, sendo responsabilidade da CONTRATADA.
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1.2.43.23 Manter o padrao de qualidade e uniformidade da alimentagdo e do servico, independente da
escala de servigos adotadas e eventual absenteismo de seus funcionarios.

Identificar todos os preparos - A impressao das etiquetas para identificacdo das dietas e preparos devera
conter todas as informacgdes necessarias a correta identificagdo, conforme orientagbes técnicas fornecidas
pela CONTRATANTE, garantindo rastreabilidade, seguranga e organizagao no processo de distribui¢ao.

1.2.44 A CONTRATADA deve fornecer para pacientes conforme refei¢cao e tipo de dieta:

e Agua de Coco — Embalagem Individual Volume de 200 ml, selada, industrializada, com rotulagem
completa conforme legislacao vigente.

e logurte — Embalagem Individual Lacrada logurte fermentado (natural, saborizado ou com polpa),
integral ou desnatado, conforme prescri¢do nutricional, Peso unitario de 120g a 180g, com tampa
hermética, prépria para consumo direto. Deve conter rotulagem completa conforme legislagdo
vigente.

e Biscoito — Saché Individual, Biscoito tipo agua e sal, maisena, integral, cream cracker ou similar,
conforme cardapio nutricional e prescricdo dietética, Peso unitario de 30g a 40g, com rotulagem
completa conforme legislacao vigente.

e Torrada — Saché Individual, Torrada seca e crocante, tipo tradicional ou integral, sem adigdo de
recheios ou coberturas, Peso unitario: 15 g a 25 g por saché individual. Deve conter rotulagem
completa conforme legislacao vigente.

o Recheios em Blister diversos — Manteiga, Margarina, Geleias e Requeijao entre outros,
embalagem do tipo blister individual selado, de uso unico, Peso unitario de 10g a 15g por unidade.
Opgdes com ou sem adigao de agucar, sal ou lactose devem ser consideradas conforme prescrigao
dietética. Deve conter rotulagem completa conforme legislacdo vigente.

e Acucar— Saché Individual, Agucar refinado ou cristal de grau alimenticio, préprio para consumo
humano, Peso unitario 5g, embalado em saché individual selado. Deve conter rotulagem completa
conforme legislagao vigente.

¢ Adocante — Saché Individual- Adocante dietético em p6 Sucralose ou Stevia, destinado a dietas com
restricdo de agucar, Peso unitario de 0,7g a 1g, embalado em saché individual selado. Deve conter
rotulagem completa conforme legislacao vigente.

e Sal - Saché Individual- Cloreto de soédio (sal refinado comum), grau alimenticio, isento de
impurezas, proprio para consumo humano, Peso unitario de 1g. Embalado em saché individual
selado. Produto deve conter iodo adicionado, conforme exigéncia da Portaria Interministerial n°
2.914/2022 (ou norma vigente), que regulamenta a iodagao obrigatéria do sal no Brasil. Isento de
aditivos, corantes ou conservantes. Deve conter rotulagem completa conforme legislacao vigente.

e Azeite de Oliva e Vinagre- Saché Individual- Azeite de oliva extravirgem, 100% puro, de grau
alimenticio, prensado a frio, com acidez livre < 0,8%, conforme legislacdo vigente, Volume unitario
de 10 ml, Vinagre — Saché Individual, Vinagre de alcool ou vinagre de vinho, grau alimenticio, com
acidez total minima de 4%, conforme legislagdo, Volume unitario de 5 ml a 10 ml. Embalados em
saché individual selado. Deve conter rotulagem completa conforme legislagao vigente.

1.2.45 As Frutas devem ser servidas frescas, picadas e acondicionadas em embalagens confeccionadas em
potes com capacidade da gramagem prevista, todas com tampa vedante, acompanhados de colher de
sobremesa descartavel. As frutas inteiras devem ser embaladas em plastico filme préprio para alimentos.
1.2.46 A salada e frutas de sobremesa deverdo ser servida em embalagens plasticas descartaveis, com
tampa, capacidade minima de 250 ml.

1.2.47 A sobremesa elaborada devera ser servida em embalagens plasticas descartaveis, com tampa,
capacidade minima de 100 ml.

1.2.48 A CONTRATADA devera disponibilizar para o refeitério, agucar em sache, adogante em frasco,
manteiga, margarina, geleias e doces em potes pequenos lacrados com capacidade para 500 gramas.
1.2.49 Para pacientes, Paes e seus substitutos deverdo ser devidamente acondicionados em embalagens
apropriadas contendo data de fabricagéo e validade.

1.2.50 O controle do numero de refei¢gdes servidas no refeitério ficara a cargo da CONTRATADA e relatorio
via sistema de acesso por catracas.

1.2.51 Todos os insumos descartaveis, assim como a apresentagéo final, deverdo ser pré-aprovados pelo
CONTRATANTE.

1.2.52 COMERCIALIZAGAO DE REFEIGOES A COLABORADORES PAGANTES

1.2.52.1 Para a comercializagédo de refeigdes a colaboradores pagantes, a CONTRATADA deveré estipular o
numero de funcionarios conforme a demanda do servigo, os quais ndo entrarao na composi¢gao do quadro de
mao de obra minimo para os servigos exclusivamente hospitalares (pacientes, acompanhantes, servidores
plantonistas, médicos e residentes).
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1.2.52.2 Realizar e controlar, a seu exclusivo critério, a cobranga do valor das refeicdes comercializadas aos
colaboradores pagantes autorizados pela CONTRATANTE, arcando com eventuais prejuizos advindos desta
atividade negocial, inclusive os oriundos de flutuagbes nas demandas de comensais e eventual
inadimpléncia, de modo que isso nao gere qualquer tipo de impacto ou encargo na prestagdo dos demais
servicos a CONTRATANTE.

1.2.52.3 Os custos das refeicdes oferecidas aos colaboradores do HRL pagantes autorizados (servidores
publicos, empregados publicos e terceirizados) sera o mesmo custo da refeicdo unitaria dos servidores,
porém os valores nao irdo compor a Planilha de Custos e Formagao de Pregos porque sera cobrado
diretamente do colaborador.

1.2.52.4 A responsabilidade pela cobranga financeira dos colaboradores pagantes autorizados sera Unica e
exclusiva da CONTRATADA, nao tendo a CONTRATANTE nenhum envolvimento e compromisso em relagao
as despesas realizadas por seus funcionarios relativas a compra de refei¢des.

1.2.53 CARDAPIO DIETAS E REFEITORIO

1.2.53.1 Todas as dietas de pacientes deverdo seguir o Cardapio Semanal (anexo Il), e ou seguir
necessidade prescrita por Médico ou Nutricionista da CONTRATANTE. Podera haver a combinagédo de duas
ou mais dietas especiais.

1.2.53.2 Os preparos de pacientes devem ser compativeis com restricdes, habitos alimentares,
sazonalidade, fatores sensoriais textura, sabor, cor e odor e digestibilidade dos alimentos, bem como a
variabilidade, e disponibilizagdo de macro e micronutrientes conforme as necessidades nutricionais
especificas, considerando a promog¢do da alimentagdo saudavel, tal como preconizam as legislagdes
vigentes.

1.2.53.3 Os cardapios Mensais do Refeitério deverdo ser apresentados a CONTRATANTE com
antecedéncia de 30 (trinta) dias em relagdo ao primeiro dia de utilizagdo, para devida analise e aprovagao.
Reservando-se o direito de vetar e alterar qualquer preparagdo que considerar inadequada, solicitando
modificagdes e revisbes a CONTRATADA.

1.2.53.4 A CONTRATADA devera apresentar obrigatoriamente amostras dos produtos utilizados e ou
preparagdes, quando solicitado pela CONTRATANTE, para analise técnica e sensorial, a CONTRATANTE
podendo estar solicitando alteragdo e ou substituicdo caso os produtos e ou preparagdes estejam em
desacordo com as especificagdes deste termo.

1.2.53.5 E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos
guimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios, inclusive temperos e
caldos industrializados. Deverao ser utilizados temperos in natura, devem ser evitadas também substancias
picantes irritativas da mucosa do trato Gastrointestinal ou produtos que o contenham em sua composigao.
1.2.53.6 Informatizar o cardapio, contemplando as necessidades basicas da clientela, de modo a nao haver
repeticdo e monotonia durante o més.

1.2.53.7 Afixar o cardapio semanal ou mensal impresso no mural do refeitério, e disponibilizar a
CONTRATANTE o arquivo para anexar a INTRANET, no prazo de 5 (cinco) dias antes de iniciar o més.
1.2.53.8 A CONTRATADA compromete-se a nao alterar qualquer item do Cardapio sem prévia autorizagao
da CONTRATANTE, comunicar ao CONTRATANTE, com no minimo de 48 horas de antecedéncia, para
devida aprovagao, as eventuais necessidades de substituigdo de qualquer item do cardapio; o que nao for
avisado neste prazo ou ndo comunicado, a CONTRATADA sera penalizada.

1.2.53.9 Os Cardapios aprovados somente poderdo ser alterados pela CONTRATADA se aprovado pelo
CONTRATANTE, apés anadlise das motivagbes formais, encaminhadas com o prazo de 48 horas, salvo
alteracdes relativas a itens de hortifrutigranjeiros que devem ser informadas no prazo de 24 horas de
antecedéncia.

1.2.53.10 O CONTRATANTE podera solicitar dietas modificadas prescritas individualizadas, bem como
solicitar adaptagdes no cardapio. Refeigdes individualizadas terdo o mesmo valor das refeigbes padrao.
1.2.53.11 A CONTRATADA devera disponibilizar Bolo individual, acompanhado com vela, aos pacientes
aniversariantes, mediante solicitagdo e prescricdo do Setor de Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE. A
solicitagcao devera ser feita com 1 dia de antecedéncia.

1.2.53.12 Colocar sempre nos cardapios hortifrutis de acordo com a sazonalidade, variando as frutas
também dos cardapios de pacientes e funcionarios.

1.2.53.13 Aguardar aprovacdo da CONTRATANTE quanto as mudangas sugeridas, reenviando o cardapio
alterado 7 dias antes do inicio do mesmo.

1.2.53.14 Preparar em casos especiais € sempre que solicitado pela CONTRATANTE, molhos especiais a
base de limao, vinagretes, especiarias, ervas aromaticas, para estimular a aceitabilidade das refei¢cdes nas
diversas dietas.

1.2.53.15 Observar a aceitacdo das preparagdes servidas. Havendo rejeigdo por parte dos comensais,
excluir de cardapios futuros.
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1.2.54 DATAS ESPECIAIS

1.2.54.1 Preparar e servir refeicdes com caracteristicas peculiares a ocasiao, em datas festivas e feriados
religiosos especificos.

1.2.54.2 Elaborar cardapios diferenciados para todos os grupos em datas especiais, respeitando as
caracteristicas das dietas quando para pacientes. Para servidores a cardapio comemorativo e decoracao
tematica no refeitério fazendo mencao a data devendo ser implantado em 2 dias. Exceto quando a data
festiva cair em domingos (Dia das Maes/ Dia dos Pais/ etc...).
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JANEIRO Refeicao especial de véspera e dia de Ano Novo
FEVEREIRO Refeicao especial e decorativo de Carnaval
MARCO Refeicao especial para o Dia do Mulher
ABRIL Refeicao e_special e deporativo de Pascoa
Na sexta feira Santa evitar Carne Vermelha
MAIO Refeicao especial e decorativo de Dia das Maes
Refeicao especial e decorativa da Semana da Enfermagem
JUNHO Refeicao especial e decorativa Junina
JULHO
AGOSTO Refeicao especial e decorativo de Dia dos Pais
SETEMBRO Refeicao especial e decorativo setembro Amarelo
Refeicdo especial para as criangas da Pediatria
OUTUBRO Refeicao especial e decorativa em mengao ao outubro Rosa
Refeicdo especial para o Servidor Publico
NOVEMBRO Refeicdo especial e decorativa em mencgéo ao novembro Azul
DEZEMBRO Refeicdo especial e decorativa para o Natal (véspera e Dia)

1.2.55 PESQUISA DE SATISFAGAO

1.2.55.1 Elaborar trimestralmente pesquisas de satisfacdo dos usuarios (pacientes, acompanhantes e
funcionarios) e apresentar resultados para a fiscalizagao.

1.2.55.2 Utilizar o resultado da pesquisa para eventuais adequagdes na prestagédo de servigo. A avaliagao
dos resultados sera realizada continuamente pela equipe de gestéo e fiscalizagdo do contrato em conjunto
com a equipe CONTRATADA.

1.2.55.3 Afixar no mesmo quadro resultado da pesquisa de satisfacdo realizada trimestralmente apés 15
dias da aplicagdo da mesma.

1.2.55.4 O cardapio devera ser enviado a CONTRATANTE em formato PDF para ser anexado a intranet para
consulta dos funcionarios.

1.2.56 FICHAS TECNICAS, MANUAL DE BOAS PRATICAS E POPS

1.2.56.1 Apresentar as fichas técnicas de todas as preparagbes contempladas nos cardapios apés 90 dias
do inicio da operacionalizagédo do servigo ou a qualquer momento mediante solicitagdo da CONTRATANTE.
1.2.56.2 Apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 90 dias apds o inicio da operacionalizagéo dos
servigos contratados, o manual de boas praticas de fabricagdo e os procedimentos padrdoes devidamente
adequados a execucgdo do servigo contratado, nos termos da Resolucdo da Diretoria Colegiada numero
216/2004, da ANVISA.

1.2.56.3 Manter os manuais técnicos de higienizacdo de equipamentos, de manutencéo, de treinamentos de
copeiros, bem como de rotinas e normas funcionais a disposicdo da CONTRATANTE e em local visivel para
eventuais consultas.

1.2.56.4 Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagao do
servico, com base nas boas praticas de manipulagao.

1.2.57 COLETA E ANALISE DE AMOSTRAS

1.2.57.1 Sacos para coleta de amostras devem ser estéreis, em material reciclavel, polietileno virgem
(apropriado para contato com alimentos). Com capacidade de no minimo 200g de alimento com tarja para
identificagao.

1.2.57.2 Separar, acondicionar e identificar diariamente amostra de todos os preparos, devendo armazenar
as mesmas em suas instalagdes por 72 (setenta e duas), coletar diariamente amostras de peso minimo de
100g de todas as preparagdes do cardapio servido, bem como das dietas especiais, se houver.

1.2.57.3 Manter as amostras de todas as refei¢cdes, sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 horas para
eventuais necessidades de analises laboratoriais.

1.2.57.4 Cabera a CONTRATADA coletar, a cada 4 meses, 4 amostras de refei¢des servidas a pacientes,
acompanhantes e funcionarios, bem como agua filtrada para o preparo das dietas, a critério da
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CONTRATANTE, e, encaminha-las a laboratério de sua livre escolha especializado nessa area, para exames
microbioldgicos e fisico-quimicos.

1.2.57.5 As amostras do refeitério deverdo ser coletadas e identificadas 01 (uma) hora antes do término
previsto para a distribuicdo e mantidas sob refrigeragéo até 4°C ou sob congelamento a -18°C por 72 horas,
para eventuais analises microbioldgicas, toxicolégicas e fisico-quimicas, as expensas da CONTRATADA,
que devera apresentar a CONTRATANTE o resultado (laudo) das analises, feitas em laboratério acreditado
pelo INMETRO e pela ANVISA, sendo as amostras liquidas armazenadas somente sob refrigeragéao.

1.2.57.6 Os resultados deverdo ser encaminhados a CONTRATANTE, no prazo maximo de 15 dias a contar
da data de coleta de amostra.

1.2.58 A ENTREGA DE DOCUMENTOS PARA FISCALIZAGAO
1.2.58.1 A Contratada devera apresentar mensalmente como condigdo imprescindivel para o recebimento de
cada parcela contratual faturada, copia dos documentos a seguir:

a) Extrato do CAGED;

b) Folha de Pagamento (Tomador de Servigo);

¢) Quadro de Lotagao (ou: Folha Pontos Folha de Presencga);

d) Comprovante de Depdsito Bancario (na falta: Cheque Administrativo/ Contracheque);

e) Vale-Transporte (Extrato da Disponibilizagcdo com emissao pela administradora do beneficio);

f) Vale-Alimentagéo (Extrato da Disponibilizagdo com emissao pela administradora do beneficio);

g) GFIP — SEFIP: Modalidade Branco - Tomador de Servigo (somente);

h) Protocolo da Conectividade Social;

i) GFIP- SEFIP: RET (somente);

j)  GFIP — SEFIP: Comprovante de Declaragdo das Contribuigdes a Recolher a Previdéncia Social e a
Outras Entidades e Fundos por FPAS (somente);

k) GRF (Guia de Recolhimento do FGTS) devidamente quitada referente ao més da prestagdo dos
Servicos;

I) GPS (Guia da Previdéncia Social) referente ao més da prestagdo dos servigos para efeito de
comparagdo com o GFIP, e referente ao més anterior devidamente quitada para efeito de
comprovagao do pagamento;

m) Exames (Admissional, periddico ou Admissional - Conforme sua validade).

1.2.58.2 Entregar para a fiscalizagao do contrato mensalmente até o dia 05 (cinco) do més subsequente da
prestacao de servigco do més anterior.
1.2.58.3 Todos os documentos citados abaixo:
a) Controle de Sobras limpas;
b) Listagem de equipamentos funcionantes;
c) Relatério de Infraestrutura e Ordem de servico;
d) Contagem de Utensilios realizado juntamente com a Equipe Fiscal da CONTRATANTE;
e) Relatério mensal da Substituicdo de Filtros de agua e Coador da Cafeteira;
f) Realizagdo de Controle de Pragas e Vetores, Laudos e Cronograma;
g) Listagem de colaboradores ativos;
h) Programacao anual de férias e reposicéao;
i) Folha Registro Ponto contendo Assinatura manual de cada colaborador;
j) Copia da Carteira de Vacinagéo dos colaboradores;
k) Listagem atualizada contendo dados dos Atestados de Saude Ocupacional (ASO) dos
colaboradores;
I) Listagem atualizada Comunicado de Acidente de Trabalho (CAT);
m) Listagem atualizada e Registro de recebimento de Equipamento de Proteg¢ido individual EPI e
Equipamento de protegéo coletiva EPC;
n) Listagem de Treinamentos realizados no més;
o) Cardapio Pacientes e Refeitério do més;
1.2.58.4 A cada 4 (quatro) meses realizar anélise Microbioldgicas de amostras de alimentos.

1.2.59 CONTROLE DE ACESSO AO BUFFET DO REFEITORIO

1.2.59.1 Realizar o controle da quantidade das refeicbes fornecidas por meio digital (controle de acesso com
catraca), diariamente, mantendo um sistema adequado, confiavel e auditavel.

1.2.59.2 Fornecer a CONTRATANTE, diaria e mensalmente, o relatério do controle da quantidade de
refei¢gdes distribuidas aos usuarios para o devido controle.

1.3 DA PADRONIZAGAO

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br




o — prige

Y FUNEAS PARANA 'Y

Fundagio Estatal de Atencio SOVERNG DO ESTADO
em Saide do Parana SECRETARIA DA SAUDE

Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)

1.3.1 O Catalogo Eletrénico de Materiais e Servicos do Estado do Parana (e-CAT) ainda n&o foi implantado
na integralidade pela Secretaria de Estado da Administracdo e da Previdéncia - 6rgéo responsavel. Deste
modo, nao foi possivel utilizar o catalogo eletrénico de padronizagédo na presente contratagao.

1.3.2 Porém, esclarece-se que as descricdes utilizadas no presente Termo de Referéncia foram elaboradas
pelos profissionais técnicos competentes da area demandante, os quais atestam que as especificagdes
técnicas dos objetos sdo aquelas estritamente necessarias para a afericdo da adequagao do objeto ao fim a
que se destina, ndo havendo exigéncias desprovidas de razoabilidade.

1.3.3 Em observancia ao principio da padronizagao, visando compatibilidade de especificagdes técnicas e de
desempenho, condigbes de manutengéo, assisténcia técnica e garantia oferecidas, foi adotada a descri¢cao
técnica padronizada no catalogo do sistema de Gestao de Materiais e Servigos (GMS) do objeto da presente
contratagao.

1.4 DA EXECUGAO DO SERVIGO

1.4.1 O servigo sera prestado em PARCELAS, nos locais, prazo e critérios definidos no topico 9 deste
Termo de Referéncia.

1.4.2 Caber4d a Contratada atuar de acordo com o Anexo Il — ESPECIFICACOES TECNICAS
COMPOSICAO DO CARDAPIO E PORCIONAMENTOS.

1.4.3 Cabera a Contratada a operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as etapas que envolvem
aquisicao, produgdo, conservagdo, transporte interno, distribuicdo e porcionamento das dietas via orais.
1.4.4 Cabera a Contratada a higienizagéo e limpeza das dependéncias, equipamentos e utensilios utilizados
na cozinha e refeitério.

1.4.5 Cabera a Contratada fazer a instalagdo de sua infraestrutura e equipamentos, bem como adequacao
do espaco fisico, no prazo maximo de 20 (vinte) dias corridos contados da data de Autorizacdo de Servigos.
1.4.6 Os servicos devem ser prestados contando com quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado e em numero suficiente para o desenvolvimento das atividades nos horarios
designados.

1.4.7 O Servico de Nutricdo e Alimentagdo Hospitalar devera funcionar e ter funcionarios de prontidao 24
(vinte e quatro) horas por dia, sem interrupgéo, para que qualquer solicitagdo pela Contratante seja atendida
no tempo maximo de 40 (quarenta) minutos corridos e também nos horarios padrdes a serem descritos. Por
se tratar de necessidade basica, esse servigo ndo pode ser paralisado sob nenhuma hipotese.

1.4.8 ltens com quantidade flutuante, ndo terdo obrigatoriedade de consumo mensal. Sera cobrado de
acordo com o consumo real.

1.4.9 Em todas as refeigoes devera estar incluso os custos referentes ao material descartavel como: Copos
com tampa vedante de variadas capacidades, guardanapos, mexedores e ou talheres descartaveis, garrafas
térmicas, jarra inox. E itens como: adogante, agucar e sal em saché conforme especificado neste termo.
1.4.10 Para todas as dietas de pacientes contemplar agua filtrada em copos descartaveis com tampa, com
capacidade de 500mL, totalizando 2 litros por dia (4x/dia em embalagens individuais). Quantidades menores
somente em pacientes com restrigdo hidrica conforme prescricdo. Ndo sera aceito agua em jarras
reutilizaveis.

1.4.11 Os itens 15 e 17 serdo destinados apenas aos Acompanhantes de Pacientes Pediatricos (com idade
inferior a 18 anos onde n&o podem ficar desacompanhados).

2 DA JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

Trata-se de solicitagao de processo licitatorio através da modalidade Pregao Eletronico, enquadrada
na Lei Federal 14.133/2021 e decreto n® 10.086/2022, objetivando a contratagdo de Prestacdo de Servigos
Continuados de Nutricdo e Alimentacao Hospitalar no Hospital Regional do Litoral (HRL) de Paranagua-PR,
visando o fornecimento e a distribuigdo de dietas livres ou normais e dietas especiais destinadas a:
pacientes internados, em pronto atendimento e em atendimento ambulatorial; acompanhantes; servidores
plantonistas e residentes, segundo as normas e legislagcées pertinentes na descricdo do Servigo de Nutricao
e Dietética, assegurando uma alimentag¢édo balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, pelo
periodo de 24 (vinte e quatro) meses.

A necessidade da contratagdo n&o se trata apenas da aquisicdo de refeicbes ou da simples
disponibilizagao de servicos de cozinha hospitalar, mas sim de garantir a manutengdo da assisténcia
hospitalar integral, por meio de uma solugdo que assegure a oferta continua de dietas hospitalares
adequadas, equilibradas, seguras e em conformidade com as normas vigentes.

O objetivo central é assegurar a recuperagéo e/ou manutenc¢ao do estado nutricional dos pacientes
internados, em pronto atendimento e em atendimento ambulatorial, além de garantir condicées adequadas
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de alimentagdo para acompanhantes, residentes e servidores plantonistas, os quais permanecem em regime
de plantéo ininterrupto.

Assim, a contratagao visa resolver a necessidade publica de garantir suporte nutricional hospitalar
de forma segura, continua e qualificada, promovendo a efetividade da assisténcia em salde e o
cumprimento das legislagdes sanitarias e regulamentares.

O nao atendimento desta Aquisicao/Contratagao inviabilizara a manutencao dos servigos de nutricao
e alimentagcédo hospitalar e compromete o atendimento adequado das demandas deste érgdo no que se
refere aos itens em questdo, causando sérios prejuizos as atividades desempenhadas pelo Hospital
Regional do Litoral de Paranagua. Desta forma, a presente Aquisicdo/Contratagao viabilizara o atendimento
satisfatério da demanda para o setor de nutricdo e dietética desta instituigao.

DA LEGITIMIDADE

O Hospital Regional do Litoral (HRL) de Paranagud, no uso de suas atribuigbes legais e estatutarias,
com fundamento no Contrato de Gestao n°® 1/2021 mantido entre a SESA — Secretaria de Estado da Saude e
FUNEAS, que considera estes hospitais unidades geridas, e assim, atualmente, o hospital é referéncia
regional no atendimento hospitalar publico do Parana, atuando pelo Sistema Unico de Saude (SUS) e
integrando a rede estadual coordenada pela Secretaria de Estado da Saude (SESA) e pela Fundagao
Estatal de Atengdo em Saude do Estado do Parana (FUNEAS). Disp&e de estrutura fisica adequada, equipe
multiprofissional qualificada e perfil assistencial voltado para média complexidade, urgéncia e emergéncia,
abrangendo um grande contingente populacional, ndo apenas de seu municipio-sede, mas também de
municipios vizinhos. Atende a uma populagéo estimada em Paranagua, de acordo com o IBGE, de 156.174
habitantes, que somando com os demais seis municipios da regido, contabiliza 299.824 habitantes. A
estimativa populacional flutuante no verao, entre 15 de dezembro a 15 de margo, ultrapassa 1,2 milhdo de
pessoas. A unidade faz parte da 1? Regional de Saude, sendo referéncia para atendimento dos 07 (sete)
Municipios da Regidao (Antonina, Guaratuba, Guaraquecaba, Matinhos, Morretes, Paranagua e Pontal do
Parana). Considerado um hospital de porte |, referéncia para os servicos de APH - Atendimento Pré-
Hospitalar, realiza procedimentos que demandam tecnologia de ponta e custos maiores, nas areas de
trauma, obstetricia e clinica geral.

O Hospital Regional do Litoral disponibiliza 141 (Cento e quarenta e um) leitos, sendo 04 (quatro)
isolamentos, 30 (trinta) leitos de UTIs adulto, 09 (nove) leitos de UTI Neonatal, 18 (dezoito) leitos cirurgicos,
42 (quarenta e dois) leitos de clinica médica, 22 (vinte e dois) leitos obstétricos cirurgicos, 05 (cinco) leitos
obstétricos clinicos, 02 (dois) leitos psiquiatria, 02 (dois) leitos pediatricos cirurgicos e 07 (sete) leitos
pediatricos clinicos onde assumiu o perfil assistencial de média complexidade ao qual destina atendimento
como hospital geral.

O direito humano a alimentagdo é de suma importancia e utilizar instrumentos para exigir a sua
viabilidade sao preceitos fundamentais para garantir que o poder publico seja mais justo e efetivamente crie
politicas que viabilizem esse direito.

Tal direito esta expresso nos artigos 6° da Constituigado Federal, que ja prevé a educacgao, a saude, o
trabalho, a moradia, o lazer, a segurancga, a previdéncia social, a protecao a maternidade e a infancia, e a
assisténcia aos desamparados.

A alimentagao adequada ¢é fator importante no tratamento de pacientes como medida coadjuvante na
evolugdo clinica, pela manutengédo ou recuperagao do seu estado nutricional, o que reflete no tempo de
permanéncia hospitalar, na diminuicdo da morbimortalidade e, consequentemente, na redugao do custo da
internacao hospitalar.

Desde 2019, o hospital Regional do Litoral ndo possui um servigo préprio de fornecimento de
alimentacdo que atenda a demanda desta unidade, razdo pela qual os servigos sao terceirizados. Esses
servicos compreendem a aquisicao de insumos, armazenamento, preparo, fornecimento e distribuicdo de
alimentos para os pacientes internados, acompanhantes legalmente instituidos, e servidores autorizados das
unidades.

Diante do exposto, a Diregdo Administrativa no uso de suas atribui¢cdes legais e estatutarias, inicia o
presente processo para contratagao.

DA LEGALIDADE
A saude é um direito fundamental previsto no art. 6° e 196 e da Constituicao Federal, pois “A saude
é direito de todos e dever do Estado, garantido mediante politicas sociais e econémicas que visem a
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reducéo do risco de doenga e de outros agravos e ao acesso universal e igualitario as agdes e servigos para
sua promogao, protegao e recuperagao.”

A fundamentagéo legal também esta amparada no novo contrato de gestdo N° 001/2021 vigente
desde 01/01/2021, firmado entre a SESA e FUNEAS, o qual estipula a operacionalizagdo da gestdo e a
execucdo de acdes e servicos de salde no ambito do Sistema Unico de Saude SUS nas Unidades
Assistenciais e Operacionais Préprias da Secretaria de Estado da Saude, incluindo a aquisigao de insumos,
medicamentos, materiais médico-hospitalar, entre outros itens fundamentais para o funcionamento das
Unidades hospitalares. Neste sentido, esta determinado que a FUNEAS realize as aquisicdes de todos os
materiais médicos hospitalares, medicamentos, nutricdo, saneantes, materiais de higiene, insumos gerais,
entre outros, padronizados ou ndo nas Unidades, que permitam a execugdo das agbes elencadas no
Contrato de Gestao.

As compras publicas regem-se pela Lei Federal n°® 14.133/2021 e Decreto Estadual n® 10.086/2022,
e demais regulamentagbes, portanto, imperativo que a contratagdo pretendida ocorra mediante processo
licitatério, na modalidade de Pregéo Eletronico, do tipo de julgamento de Menor Prego.

Esta definigdo ocorreu em razéo da Lei Federal n® 14.133/2021, reafirmada pelo Decreto Estadual
10.086/2023:

Art. 6° Para os fins desta Lei, consideram-se:

XLl - pregdo: modalidade de licitagdo obrigatdria para aquisicdo de bens e
servigos comuns, cujo critério de julgamento podera ser o de menor prego ou o
de maior desconto;

[...] Art. 29. A concorréncia e o pregdo sequem o rito procedimental comum a que
se refere o art. 17 desta Lei, adotando-se o pregdo sempre que o objeto
possuir padroes de desempenho e qualidade que possam ser objetivamente
definidos pelo edital, por meio de especificagées usuais de mercado. (grifo
Nosso)

Optou-se pela realizagdo da presente licitagdo na modalidade eletrnica, conforme preferéncia definida na
mesma Lei:
Art. 17. O processo de licitagdo observara as seguintes fases, em sequéncia:
[...] § 2° As licitagbes serdo realizadas preferencialmente sob a forma eletrénica,
admitida a utilizagdo da forma presencial, desde que motivada, devendo a sesséao
publica ser registrada em ata e gravada em audio e video. (grifo nosso)

Os itens a serem adquiridos neste processo podem ocasionar prejuizo ou comprometer a continuidade dos
servigos publicos por descontinuidade de fornecimento de alimentagao.

DO INTERESSE PUBLICO

A unidade gerida pela FUNEAS ¢ instituicdo publica de saude especializada no atendimento de
média complexidade, de adultos, criangas e puérperas, totalmente voltado para atendimento dos usuarios
SUS, integrando a rede de hospitais publicos, constituida pelo Governo do Estado do Parana e mantida com
recursos provenientes do orgamento estadual.

A presente licitagdo tem por objeto a prestagdo de servigos de nutrigdo e alimentagdo hospitalar,
visando o fornecimento de dietas, dietas especiais, destinadas a pacientes (adultos e pediatricos) e
acompanhantes legalmente instituidos e colaboradores terceirizados pagantes, assegurando uma
alimentacdo balanceada e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, englobando a operacionalizagéo e
desenvolvimento de todas as atividades de producdo, administrativas e de apoio a nutricdo clinica e
ambulatorial.

A alimentagcdo adequada é fator de grande importancia no tratamento dos pacientes, e utilizada
também como medida coadjuvante na evolugao clinica, pela manutencdo ou recuperagcdo do estado
nutricional do enfermo. Como consequéncia, a boa e correta alimentagdo reflete na diminuicdo da
mortalidade e morbidade, no tempo de permanéncia hospitalar e, geralmente, reduz os custos hospitalares.

Ademais, a terapia nutricional aliada a alimentagdo adequada em ambiente hospitalar é parte
fundamental do cuidado integral aos pacientes internados, tendo como objetivo prevenir e tratar a
desnutricdo, preparar o paciente para procedimentos cirdrgicos, melhorar a resposta imunoldgica e
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cicatricial, modular a resposta organica ao tratamento clinico e cirurgico, prevenir e tratar as complica¢des
infecciosas e nao infecciosas decorrentes do tratamento e/ou da doencga.

Além do atendimento aos pacientes, o servigo devera fornecer:

| — Refeigdes aos servidores em regime de plantdo RTT (12x36) conforme Lei Estadual n® 18.136 de
03/07/2014, abrangendo ainda o fornecimento de refeicbes aos Residentes previstos na Lei Federal n°
12.513/2011, art. 6°, § 4°;

Il — As trés refeicbes diarias (desjejum, almogo e jantar) aos acompanhantes, conforme previsto:
a) Portaria n® 280/1999 — acompanhantes de pessoas com 60 (sessenta) anos ou mais;

b) Lein®8.069/1990 — acompanhantes de menores de 18 (dezoito) anos;

c) Lein®13.146/2015 — acompanhantes de pessoas com deficiéncia;

d) Lein®14.737/2023 — acompanhantes de mulheres;

e) Portaria GM/MS n°® 2.529/2006 — acompanhantes de pacientes em enfermaria psiquiatrica;

Il — Excepcionalmente, para acompanhantes de pacientes pediatricos (menores de 18 anos),
também serdo fornecidas as refeigbes “lanche da tarde” e “ceia”, considerando a obrigatoriedade de
permanéncia integral na enfermaria, sem possibilidade de auséncia.

Considerando que a contratagdo de empresa terceirizada para unidade de alimentacao e nutrigdo
visa a contratagdo de servigos especializados junto a empresas do ramo, qualificada tecnicamente para tal
necessidade (como atividade-fim), 0 que garante maior produtividade e eficiéncia na execugao dos servigos
ora pleiteados, esta nova contratagdo permitira a continuidade dos servigos da unidade, garantindo o
atendimento clinico, ambulatorial e cirurgico de forma adequada.

Atualmente a Unidade é atendida pelo contrato n°® 179/2023, protocolo originario: 19.072.994-0, com
renovacgao pelo Protocolo n°® 22.927.787-1, com vigéncia até em 11/02/2026.

O contrato 179/2023, ja ndo contempla integralmente a Unidade, onde foi necessario a supressao de
itens do Lote 1, uma vez que o novo Edital de Credenciamento n® 01/2025 deixou de prever o fornecimento
de alimentagédo para a equipe assistencial mesmo em regime de escala 12x36. Além disso, na data de
26/09/2025, recebemos por e-mail, apds questionamento do interesse da Contratada atual aceitar a
renovacgao contratual, e a empresa responde pelo NAO INTERESSE EM RENOVACAO.

Portanto esta contratagdo visa atender as necessidades da Unidade Funeas: Hospital Regional do
Litoral de Paranagua, para execugao do Servigo de Alimentagéo e Nutricao Hospitalar.

Vale ressaltar, que se trata de um servigo indispensavel para o atendimento assistencial de
pacientes, acompanhantes e funcionarios.

BENEFICIOS

A nutricdo adequada € essencial para a recuperacao, agregando valores ao atendimento
humanizado e multidisciplinar ao paciente hospitalizado. Com oferta atrativa de refeigcbes equilibradas e que
sejam agradaveis ao paladar e ao apelo visual possibilitam maior aceitacdo da dieta favorecendo uma
experiéncia de satisfagdo no momento de se alimentar.

O Hospital Regional do Litoral (HRL) € uma unidade totalmente voltada para atendimento dos
usuarios do Sistema Unico de Saude (SUS), integrando a rede de hospitais publicos, constituida pelo
Governo do Estado do Parana e mantida com recursos provenientes do orgamento estadual, administrado
pela FUNEAS.

A contratagao de empresa especializada para a prestacado de servigos de alimentacédo € necessaria
a fim de que n&o ocorra a descontinuidade no fornecimento adequado e balanceado de refeigbes, evitando
assim que ocorram prejuizos a saude dos pacientes internados nas unidades hospitalares, bem como, dos
funcionarios que cumprem suas rotinas de trabalho.

Por se tratar de servico de natureza continuada destacamos que a prestagdo do servigo esta
prevista no Plano Anual de Contratagdes.

DOS PRODUTOS GERADOS
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A contratagao de prestacao de servigo de processamento e distribuicdo de preparacgdes alimentares prontas
destinada a pacientes, acompanhantes, funcionarios e outros autorizados no HRL sob gestao da FUNEAS.

Unidade ArealDiretoria Produtos Gerados
Administrativa

O servigo engloba o fornecimento de géneros e
) ) produtos alimenticios, estocagem, preparo,
Diretoria de Enfermagem | ransporte, manipulacdo e a distribuicdo de
alimentacdo dos tipos: normal, dietéticas
especiais, alimentos complementares, materiais
Ntcleo de Hotelaria e de consumo em geral (descartaveis, de higiene e

Nutrigdo de limpeza), disponibilizagéo de utensilios e m&o
de obra qualificada (pessoal técnico, operacional
e administrativo).

Hospital Reginaldo Diretoria Administrativa
Litoral (HRL)

DA VIABILIDADE DA CONTRATAGAO

Esses servicos compreendem a aquisicdo de insumos, armazenamento, preparo, fornecimento e
distribuicdo de alimentos para os pacientes internados, acompanhantes legalmente instituidos, residentes e
servidores do Hospital Regional do Litoral de Paranagua.

Essa Unidade tem seus servicos de preparo, fornecimento e distribuicdo de alimentos prestados por
empresa terceirizada, uma vez que nao possui um servigo préprio de alimentagao.

Desde o més de fevereiro de 2023 a prestagcdo dos servicos vem sendo realizada com base no
Pregéo Eletrénico n® 311/2023 (contrato n® 179/2023) o qual vem sendo renovado até a finalizagdo do
processo licitatério.

O quadro abaixo contém a descrigdo dos itens, bem como as estimativas de consumo, com base no
quantitativo dos anos anteriores.

Lote 1 — Hospital Regional do Litoral (HRL)

Item Descricao e Quantidade 24

¢ mensal estimada meses
[tem 1 Desjejum - Dieta Livre - Pacientes 1.400 33.600
Item 2 Colagéao - Dieta Livre - Pacientes 1.400 33.600
ltem 3 Almogo - Dieta Livre - Pacientes 1.400 33.600
Item 4 Lanche da Tarde - Dieta Livre - Pacientes 1.400 33.600
Item 5 Jantar - Dieta Livre - Pacientes 1.400 33.600
Item 6 Ceia - Dieta Livre - Pacientes 1.400 33.600
ltem 7 Desjejum - Dieta Especial - Pacientes 1.700 40.800
ltem 8 Colagéo - Dieta Especial - Pacientes 1.700 40.800
Item 9 Almogo - Dieta Especial - Pacientes 1.700 40.800
ltem 10 Lanche da Tarde - Dieta Especial - 1700 40.800

Pacientes ' i

ltem 11 Jantar - Dieta Especial - Pacientes 1.700 40.800
ltem 12 Ceia - Dieta Especial - Pacientes 1.700 40.800
ltem 13 Desjejum - Acompanhantes 1.630 39.120
Item 14 Almogo - Acompanhantes 1.630 39.120
Item 15 Lanche da Tarde - Acompanhantes 420 10.080
Item 16 Jantar - Acompanhantes 1.630 39.120
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Item 17 Ceia - Acompanhantes 420 10.080
Item 18 Desjejum - Servidores/ Funcionarios 2170 52.080
Item 19 Almogo - Servidores/ Funcionarios 2170 52.080
ltem 20 Lanche da Tarde - Servidores/ 2170 52.080

Funcionarios ] i

Item 21 Jantar - Servidores/ Funcionarios 1.860 44.640
ltem 22 Ceia - Servidores/ Funcionarios 1.860 44.640
ltem 23 Kit Lanche 400 9.600
Item 24 Kit Fono 150 3.600
Item 25 Kit Sopa 600 14.400
Item 26 Leite UHT integral (mL) 10.000 240.000
Item 27 Leite em po integral instantdneo (gramas) 7.000 168.000
Item 28 Farinaceos e aditivos para o preparo de 2 400 57.600

mamadeiras (gramas) ) )
Item 29 Porcao de Fruta Extra 100 2.400
Item 30 Porgéo de Gelatina Extra 100 2.400
Item 31 Suco para Exames de Colonoscopia - litro 35 840
Item 32 Bebida Administrativa (Café e cha) - litro 800 19.200

A contratagdo da prestagcdo de servigos para processamento e distribuicdo de preparagdes
alimentares prontas destinada a pacientes, acompanhantes, funcionarios e outros autorizados visa suprir a
demanda do Hospital Regional do Litoral de Paranagua, a fim de contribuir para a exceléncia no atendimento
aos pacientes.

Sera permitida a comercializagdo das refeicoes a pessoas que ndo tenham direito as refeigbes
pagas pela Contratante (servidores que realizam carga horaria administrativa/ terceiros com qualquer carga
horaria). Os custos das refeigcbes oferecidas aos colaboradores do HRL pagantes autorizados sera 0 mesmo
custo da refeicao unitaria dos servidores, porém os valores ndo irdo compor a Planilha de Custos e
Formagdo de Pregos porque sera cobrado diretamente do colaborador. Com a venda autorizada,
obrigatoriamente o controle de acesso ao buffet deve ser realizado por meios digitais (catraca ou algum meio
confiavel para controle das refei¢cdes fornecidas).

Com o exposto acima, justifica-se a necessidade de contratagédo do referido servigo, visando sempre
a qualidade no atendimento aos usuarios que buscam os servigos ofertados na instituigado.

3. DESCRICAO DA SOLUGAO:

3.1 Para a contratagdo do Servico de Alimentacdo e Nutrigdo Hospitalar necessita de uma solugao
abrangente e especializada para atender as necessidades Unicas de pacientes, profissionais de saude e
acompanhantes em ambientes hospitalares. Com um foco especial na qualidade, seguranga alimentar e
conforto dos pacientes, buscando melhor abordagem visa melhorar a experiéncia alimentar no contexto
hospitalar.

3.2 Cardapios Balanceados;

3.2.1 Adequacgbes as restricoes;

3.2.2 Controle de qualidade e seguranca alimentar;

3.2.3 Entrega pontual e eficiente;

3.2.4 Sustentabilidade e redugao de desperdicio;

3.3 Servico de alimentagdo hospitalar visa nado apenas fornecer refeicdes nutritivas, mas também
melhorar a experiéncia global do paciente, promovendo a saude, a recuperagao e o bem-estar durante
a estadia hospitalar.

4 PESQUISA DE PRECOS
4.1 Para a formagao dos pregos maximos foi realizada ampla pesquisa de pregos, em conformidade com o
disposto no art. 368, do Decreto Estadual n.° 10.086/2022, dentre eles:
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a) Precos obtidos por outros érgaos ou entidades publicas;

b) Prego constantes de banco de preco e fonte preco;

c¢) Pesquisa com os fornecedores ou prestadores de servigos, conforme o caso (Art. 368, V)

d) Pesquisa no aplicativo Notas Parana (Art. 368, V)

4.2 Consta no caderno de instrugdo da presente licitagdo Justificativa do Prego Adotado, contemplando
pormenorizadamente o procedimento realizado para estabelecimento dos valores de referéncia do edital,
podendo ser consultado a qualquer tempo pelos interessados a fim de evidenciar que a aquisicdo esta
sendo realizada de acordo com os valores de mercado na presente data, condicionada a todas as
particularidades provenientes da situagdo em que vivemos nesta data.

4.3 Deste modo, considerando que estes parametros sao alternativas validas — previstas no Decreto
Estadual n.° 10.086/2022 — como alternativas de se realizar pesquisa de precgos, entende-se que nao
ocorreu prejuizo na aferigdo do prego de mercado, mesmo néo obtendo trés cotagdes de fornecedores.

4.4 Com base no parametro das pesquisas de precgos realizadas, foi adotado como critério a MEDIANA
dentre as cotagdes apresentadas por representar o valor de mercado com a melhor vantagem.

5 PARCELAMENTO DO OBJETO
5.1 O presente processo & composto por lote Unico, sendo composto por 32 (trinta e dois) itens.

5.2 Nao sera adotado o parcelamento do objeto por lote na presente licitagdo referente aos itens contidos no
lote 1.

5.2.1 Justifica-se a néo viabilidade do parcelamento desses objetos pelos motivos de se tratar de
contratagdo de prestagéo de servigos de nutricdo e alimentagéo hospitalar. Esta utilizara do espaco fisico da
unidade, inviabilizando desta forma a permanéncia de mais de uma empresa no mesmo local.

5.2.2 Apesar da Sumula n° 247 do Tribunal de Contas da Unido expor que a divisdo do objeto, em itens ou
lotes, é trabalhada como regra. Isso em decorréncia da presungdo de que, com a cisdo em parcelas
menores, aumentara a competitividade e, consequentemente, as chances de alcangar propostas mais
vantajosas. Este raciocinio precisa ser sopesado com muita cautela, caso a caso. Afinal, é pressuposto de
legitimidade do parcelamento, que ao assim realizar, ndo ocorra prejuizo ao todo, a responsabilidade
técnica, a solugao integral esperada, a gestdo das avencgas e, inclusive, a economia de escala. Diante dos
motivos expostos, verifica-se que € o caso de afastar o parcelamento para manter o conjunto do objeto, pois
ndo ha possibilidade de 02 ou mais fornecedores e/ou marcas distintas atenderem ao objeto sem acarretar
no prejuizo ao todo.

6 SUSTENTABILIDADE

6.1 As praticas de sustentabilidade aplicaveis nesta contratacdo serdo as seguintes, conforme os artigos, do
361, 363, 364, 365 do Decreto Lei 10.086, de 2022 e nos termos do Decreto n° 4.167, de 20 de janeiro de
2009:

6.2 Na aquisigdo de bens e na contratacdo de servigos a Administracdo adotara, sempre que possivel,
praticas e/ou critérios sustentaveis, dentre eles:

a - Menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

b - Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

¢ - maior eficiéncia na utilizagao de recursos naturais como agua e energia;

d - Maior geracao de empregos, preferencialmente com méao de obra loca

e - Maior vida 0til e menor custo de manutengao do bem;

f - uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais;

g - Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens e servigos contratados;

h- Utilizacdo de produtos florestais madeireiros e ndo madeireiros originarios de manejo florestal sustentavel
ou de reflorestamento.

i - A Administragdo podera considerar, como critério de selegdo dos licitantes e contratantes interessados,
produtos e servigos ambiental e socialmente sustentaveis, quando comparados aos outros produtos e
servicos que servem a mesma finalidade, devendo ser considerados, para tanto, a origem dos insumos,
forma de produgdo, manufatura, embalagem, distribuicdo, destino, utilizagdo de produtos reciclaveis,
operagao, manutengéo e execugao do servigo;

6.3 No caso de prestagcdo de servicos a Administragdo devera prever que o contratado adotara as
seguintes praticas de sustentabilidade;

a - Que use produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedegam as
classificagcbes e especificagdes determinadas pela ANVISA;

b - que adote medidas para evitar o desperdicio de agua tratada;

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br




o — prige

Y FUNEAS PARANA 'Y

Fundagio Estatal de Atencio SOVERNG DO ESTADO
em Saide do Parana SECRETARIA DA SAUDE

Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)

C - que observe a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, ou outra que venha sucedé-la,
quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

d - Que fornegca aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a
execucao de servigos;

e - que realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de
execugao contratual, para redu¢cao de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e de produgéo de
residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

f - que realize a separagéo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgéos e entidades da Administragédo
Publica Estadual direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagdo as associagbes e
cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel para
reciclagem, nos termos do Decreto n° 4.167, de 20 de janeiro de 2009;

g - que respeite as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela ABNT sobre residuos sdlidos;

h - que preveja a destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo
disposto na Lei n® 16.075 , de 1° de abril de 2009.

6.4 Cabera ao contratado tanto na aquisicdo de bens, quanto na prestagdo de servicos, apresentar
declaragdo de atendimento e responsabilizacdo com a logistica reversa dos produtos, embalagens e
servicos poés-consumo no limite da proporcao que fornecerem ao Poder Publico, assumindo a
responsabilidade pela destinagao final ambientalmente adequada.

Paragrafo unico. Entende-se por logistica reversa o instrumento de desenvolvimento econémico e social
caracterizado por um conjunto de agdes, procedimentos e meios destinados a viabilizar a coleta e a
restituicdo dos residuos sdlidos ao setor empresarial, para reaproveitamento em seu ciclo ou em outros
ciclos produtivos, ou outra destinagao final ambientalmente adequada

7 CONTRATAGCAO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

7.1 O valor do lote 1 deste processo é superior a R$ 80.000,00 (oitenta mil reais), de forma que ndo se
aplica a destinagdo exclusiva para ME e EPP, prevista no art. 48, |, da Lei Complementar n° 123/2006.
7.2 Da mesma forma, ndo se aplica a reserva de até 25% para participagdo exclusiva de ME e EPP,
prevista no Art. 48, lll da mesma Lei Complementar, uma vez que se trata de prestacdo de servigos, e
nao de aquisicdo de bens de natureza divisivel, sendo apenas este ultimo estampado pela previsao
legal.

8 CLASSIFICAGAO DOS SERVIGOS COMO COMUNS

8.1 Trata-se de servico comum, conforme estabelece o inciso | do art. 392 do Decreto Estadual n.°
10.086/2022, de carater continuado e sem fornecimento de m&o de obra em regime de dedicagéo exclusiva,
a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletrdnica.

8.2 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 10.086, de 2022, nao
se constituindo em quaisquer das atividades previstas no art. 414 do citado decreto, cuja execuc¢édo indireta é
vedada.

8.3 A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados do contratado e a
Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinacao direta.

9 REQUISITOS DA CONTRATACAO

9.1. O prazo de prestagédo dos servigos é de 30 (trinta) dias, contados do envio da Nota de Empenho, em
execug¢do PARCELADA, no enderego indicado no tépico 9.1.1 deste edital.

9.1.1 Hospital Regional do Litoral- HRL

Cozinha, Refeitorio - Setor de Nutrigao e Dietética — HRL

Rua Presidente Getulio Vargas, 222, CEP: 83.206-020, Paranagua-PR

Responsavel pelo recebimento: Talita Nunes Marques E-mail: talita.marques@sesa.pr.gov.br .

Horario de recebimento: 08h as 17h de segunda-feira a sexta-feira.

A produgao sera nas dependéncias da Contratante a fim de atender a demanda do Hospital Regional do
Litoral.

9.2 Os servigos serdo recebidos provisoriamente no prazo de 15 (quinze) dias, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagcdo de sua conformidade com
as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

9.3 Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificages
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos ou refeitos ou substituidos no
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prazo de 15 (quinze) dias, a contar da notificagdo do contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicagao
das penalidades.

9.4 Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento
provisorio, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo executado e materiais empregados, com
a consequente aceitagdo mediante termo circunstanciado.

9.5. Na hipdtese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo.

9.6 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndao exclui a responsabilidade do contratado pelos
prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato.

9.7 O Contratado devera ter disponibilidade e capacidade de executar o servigo no enderego relacionado
neste processo, conforme as condigdes e as necessidades do licitante.

9.8 Os critérios para o recebimento estdo especificados no item 7 do Anexo VIl (minuta do contrato).
9.9 Para realizar a Gestdo e a Fiscalizagdo da presente contratacdo, designa-se os servidores:
9.9.1 Juliana Pereira de Queiroz Araujo / CPF: 048.478.519-27 / Dir. de Enfermagem, como GESTOR.

9.9.2 Hélio Avelar Teixeira / CRM /PR 5983 / Diretor Geral., como GESTOR SUPLENTE

9.9.3 Talita Nunes Marques / CPF 051.275.189-70 / RT Setor de Nutricao e Dietética HRL, como FISCAL.
9.9.4 Renata Francisca de Almeida, CPF: 071.739.319-40, Coord. de Hotelaria e Nutricdo., como FISCAL
SUPLENTE

10 OBRIGAGOES DO CONTRATADO E DO CONTRATANTE
10.1 Sao0 obrigagdes do Contratado:

10.1.1 executar os servigos conforme especificagdes contidas no termo de referéncia, no edital de licitagdo e
seus anexos, bem como na sua proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade la especificadas;

10.1.2 reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregcbes resultantes da
execugao ou dos materiais empregados;

10.1.3 Manter os empregados nos horarios predeterminados pela Administracdo, quando for o caso;

10.1.4 responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto, de acordo com os artigos
14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078/1990), ficando o Contratante autorizado a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos ao Contratado, o valor
correspondente aos danos sofridos;

10.1.5 utilizar empregados habilitados e com conhecimento dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

10.1.6 zelar para que os empregados se apresentem uniformizados e portem cracha de identificagao, nos
casos de servigos a serem prestados nas dependéncias da contratante, e utilizem os equipamentos de
protegao individual (EPI) necessarios a seguranga no trabalho, na forma da lei;

10.1.7 apresentar ao contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrardo o
6rgdo para a execugao do servigo a serem prestados nas dependéncias do contratante;

10.1.8 responsabilizar-se por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as
demais previstas na legislacéo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade ao contratante;

10.1.9 atender as solicitagbes da contratante quanto a substituigdo dos empregados alocados, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado o descumprimento das obrigacdes relativas
a execucao do servigo, conforme descrito no termo de referéncia, no edital de licitagdo e seus anexos;

10.1.10 instruir os empregados da observancia obrigatéria das normas internas da Administragcdo, salvo
disposicao que especificamente os dispense;

10.1.11 instruir os empregados sobre as atividades que devem desempenhar e proibi-los de exercer
atividades n&o relacionadas a execucédo do objeto contratado, devendo prontamente relatar a contratante
qualquer ocorréncia capaz de caracterizar desvio de fungao;

10.1.12 relatar ao Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagcao dos
Servigos;

10.1.13 ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos, exceto na condi¢cao
de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br




Y, FUNEAS PARANA@
Fundagio Estatal de Atencio SOVERNO DO ESTADO
em Saide do Parana SECRETARIA DA SAUDE

Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)

10.1.14 manter-se, durante a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, e com
as condi¢des exigidas para a habilitagao na licitagao, ou para a qualificagdo na contratacao direta;

10.1.15 manter atualizado os seus dados no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana,
conforme legislagao vigente;

10.1.16 guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do Contrato;

10.1.17 arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para
o atendimento ao objeto da licitagdo, exceto quando houver:

10.1.17.1 alteracao qualitativa do projeto ou de suas especificagdes pela Administragao;

10.1.17.2 superveniéncias de fato excepcional ou imprevisivel, ou previsivel de consequéncias incalculaveis,
estranho a vontade das partes, que altere fundamentalmente as condi¢des de execucgao do contrato;
10.1.17.3 retardamentos na expedigdo da ordem de execugdo do servigo ou autorizagdo de fornecimento,
interrupgcao da execugado do contrato ou diminuigdo do ritmo do trabalho, por ordem e no interesse da
Administracgéo;

10.1.17.4 aumentos das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos por esta Lei;
10.1.17.5 impedimentos de execugéo do contrato por fato ou ato de terceiro reconhecido pela Administragao
em documento contemporaneo a sua ocorréncia;

10.1.17.6 omissao ou atraso de providéncias a cargo da Administragdo, inclusive quanto aos pagamentos
previstos de que resulte, diretamente, impedimento ou retardamento na execugéo do contrato, sem prejuizo
das sanc¢des legais aplicaveis aos responsaveis.

10.1.18 Ceder os direitos e fornecer os dados, documentos e elementos de informagdo pertinentes a
tecnologia de concepgéo, desenvolvimento, fixagdo em suporte fisico de qualquer natureza e aplicagao
da obra quando o projeto se referir a obra imaterial de carater tecnolégico, insuscetivel de privilégio;

10.1.19 GARANTIR AO CONTRATANTE

a) Garantir ao CONTRATANTE a continuidade da preparagédo de refeicbes e servicos em caso de
descontinuidade até nova contratagao.

b) Assegurar que todos os critérios de higiene e controle de qualidade sejam rigorosamente seguidos, bem
como o transporte adequado das refei¢des quando necessario.

10.1.20 OBRIGAGOES DA CONTRATADA

10.1.20.1 A CONTRATADA devera atuar em conformidade com o Guia de Operacionalizagdo (Anexo llI),
bem como com as normas sanitarias vigentes.

10.1.20.2 Garantir ao CONTRATANTE a continuidade da preparagéo de refeicdes e servigos em caso de
descontinuidade até nova contratacgao.

10.1.20.3 Assegurar que todos os critérios de higiene e controle de qualidade sejam rigorosamente
seguidos, bem como o transporte adequado das refeicdbes quando necessario.

10.1.21 OBRIGAGOES DA CONTRATADA QUANTO A EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
10.1.21.1 Ao término do contrato, a CONTRATADA devera devolver todos os materiais, mobiliario e
equipamentos pertencentes a CONTRATANTE, se houver, em perfeito estado de conservagao.

10.1.21.2 Realizar, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término do contrato, a contagem e
verificagdo dos equipamentos, méveis e utensilios da CONTRATANTE, possibilitando sua retirada ao final do
contrato.

10.1.21.3 Apresentar até o final de cada més, em papel timbrado, lista atualizada de todos os equipamentos
de propriedade da CONTRATADA, indicando inclusdes e exclusdes ocorridas no periodo.

10.1.21.4 Apresentar mensalmente, também em papel timbrado, relatério contendo todas as manutengdes
realizadas nos ambientes e equipamentos, com os seguintes dados: Niumero da Ordem de Servigo/ Data de
abertura /Data de concluséo ou previsdo de conclusdo (se ainda nao finalizada no més).

10.1.21.5 Manter quantidade suficiente de utensilios (talheres, pratos, saladeiras, bandejas, entre outros)
para atendimento integral dos usuarios durante todas as refei¢cdes, especialmente o almogo (refeicdo de
maior volume).

10.1.21.6 Garantir que todos os utensilios em uso no refeitério apresentem boa qualidade e aparéncia, sem:
Lascas, Rachaduras, Deformidades, Dobramentos, Manchas e/ou encardidos.

10.1.22 OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

10.1.22.1 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicées, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para sua corregao,
certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

10.1.22.2 Prestar informacgdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA.
10.1.22.3 Disponibilizar normas e rotinas vigentes na Instituicao.

10.1.22.4 Conferir e aprovar o quantitativo das refeicdes fornecidas/ distribuidas.

10.1.22.5 Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da CONTRATADA, tais como:
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o Exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se somente
aos prepostos ou responsaveis indicados, exceto quando o objeto da contratacao;

e Direcionar a contratacao de pessoas para trabalhar na empresa CONTRATADA,;

e Promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabalhadores da CONTRATADA, mediante a utilizacao
destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagdo e em relagdo a fungéo
especifica para qual o trabalhador foi contratado;

10.1.22.6 Certificar o 6rgdo de representagédo judicial para adog¢do das medidas cabiveis quando do
descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA.

10.1.22.7 Ceder a CONTRATADA, quando do inicio da prestacdo dos servigos, as areas (espagos) e
instalagdes, que serdo por ela utilizados na prestagdo de servigos, nas condicbes estabelecidas neste
Termo.

10.1.22.8 Fiscalizar rotineiramente a manutengao das instalagbes gerais e especiais e dos equipamentos
utilizados na prestacao do servigo, exigindo da CONTRATADA a reposicdo dos bens eventualmente
danificados, destruidos ou extraviados em até 48 horas a partir da ocorréncia.

10.1.22.9 Somente a CONTRATANTE podera autorizar a saida de qualquer bem, por escrito, quando
necessaria sua manutencao fora das dependéncias da CONTRATANTE.

10.1.22.10 A CONTRATANTE disponibilizara ramais telefénicos nas dependéncias de cada local (Refeitdrio,
cozinha e lactario), exclusivo para liga¢des internas.

10.1.22.11 Supervisionar, através de equipe de fiscalizagdo contratual, a distribuicdo das dietas aos
pacientes e as refeicbes servidas no refeitério do HRL, observando apresentagdo, porcionamento,
temperatura, sabor, e horario de distribuicdo, atentando-se para eventuais necessidades de alteragbes ou
adaptagdes, visando atendimento adequado e satisfatério. Todas as inadequagdes serdo registradas e
assinadas posteriormente pelo Gestor, demandando as devidas pontuacgdes.

10.1.22.12 Requisitar alimentos ou preparagées complementares e aprovar os cardapios, cientificando a
CONTRATADA;

10.1.22.13 Realizar, diariamente, através de equipe designada, a analise sensorial de todas as preparagdes
para aprovacgao dos itens a serem servidos;

10.1.22.14 Avaliar as amostras dos produtos adquiridos pela CONTRATADA e solicitar a substituicao
imediata de qualquer material que ndo atenda as exigéncias do servigo;

10.1.22.15 Julgar sobre as condi¢des e qualidade dos produtos, e consequentemente recusar ou aceitar os
mesmos, inclusive usando o critério de palatabilidade;

10.1.22.16 Recusar alimentos que se apresentem deteriorados, de ma qualidade ou de tipo insatisfatério que
estejam em desacordo com as exigéncias da prestagéo de servico;

10.1.23 CONTROLE E FISCALIZAGAO

10.1.23.1 O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdao do contrato consistem na verificagdo da
conformidade da prestacdo de servicos, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a
assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que sera exercido por um ou mais representantes da
CONTRATANTE, especialmente designados.

10.1.23.2 Todas as comunicagdes entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA deveréao ser formalizadas por
escrito, para fins de registro e comprovagao.

10.1.23.3 A fiscalizagéo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugao do objeto e utilizara o
Instrumento de Medigdo de Resultados (IMR) conforme modelo previsto para afericdo da qualidade da
prestacdo de servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores
estabelecidos.

10.1.23.4 Em hipdtese alguma, serd admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestagao de servigo realizada.

10.1.23.5 No google drive compartilhado, a CONTRATADA até podera apresentar justificativa para a
prestacdo de servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do
prestador.

10.1.23.6 Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagédo de servigo em relagao
a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis, além dos fatores
redutores, situagdes serdo protocoladas junto a Comissdo de Permanente de Responsabilizagdo, para
aplicacao de outras sangdes cabiveis.

10.1.23.7 Paralisar, por determinagdo da CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que coloquem em risco a seguranga de pessoas ou bens de
terceiros.

Submeter previamente, por escrito, a CONTRATANTE, para analise e aprovagao quaisquer mudangas nos
métodos executivos que fujam as especificagdes do descritivo.

10.1.24 Cabera ao contratado tanto na aquisicdo de bens, quanto na prestacdo de servigos, apresentar
declaracdo de atendimento e responsabilizacdo com a logistica reversa dos produtos, embalagens e

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br




o — prige

YY FUNEAS PARANA Y

Fundagio Estatal de Atencio SOVERNG DO ESTADO
em Saide do Parana SECRETARIA DA SAUDE

Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)

servicos poés-consumo no limite da propor¢do que fornecerem ao Poder Publico, assumindo a
responsabilidade pela destinagao final ambientalmente adequada.

10.1.24.1 Entende-se por logistica reversa o instrumento de desenvolvimento econdmico e social
caracterizado por um conjunto de agdes, procedimentos e meios destinados a viabilizar a coleta e a
restituicdo dos residuos sdlidos ao setor empresarial, para reaproveitamento em seu ciclo ou em outros
ciclos produtivos, ou outra destinagao final ambientalmente adequada.

10.2 Sao obrigagdes da contratante

10.2.1 receber o objeto no local, prazo e nas condi¢des estabelecidas no termo de referéncia, no edital de
licitagdo e seus anexos, bem como na proposta;

10.2.2 exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo contratado no termo de referéncia, no
edital de licitacdo e seus anexos, bem como na proposta;

10.2.3 verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente com as
especificagdes constantes do termo de referéncia, do edital de licitagdo e seus anexos, bem como da
proposta, para fins de aceitagao e, apds, para o recebimento definitivo;

10.2.4 comunicar ao contratado, por escrito, as imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades verificadas, fixando
prazo para a sua corregao;

10.2.5 acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes do contratado, por intermédio de comissao ou
servidor especialmente designado;

10.2.6 efetuar o pagamento ao contratado no valor correspondente ao efetivo fornecimento do objeto ou a
efetiva execugéo do servigo ou etapa do servigo, no prazo e forma estabelecidos no termo de referéncia, no
edital de licitacdo e seus anexos e no contrato;

10.2.7 efetuar as retencgbes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecidas pelo
contratado, no que couber;

10.2.8 emitir decisado sobre as solicitagcdes e reclamacgdes relacionadas a execugao do contrato, ressalvados
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa
execucao do contrato;

10.2.9 ressarcir o contratado, nos casos de extingao de contrato por culpa exclusiva da Administragao, pelos
prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, além de devolver a garantia, quando houver, e
efetuar os pagamentos devidos pela execuc¢ao do contrato até a data de extingdo e pelo custo de eventual
desmobilizagao;

10.2.10 adotar providéncias necessarias para a apuragao das infragdes administrativas, quando se constatar
irregularidade que configure dano a Administracdo, além de remeter cépias dos documentos cabiveis ao
Ministério Publico competente, para a apuragao dos ilicitos de sua competéncia;

11. GARANTIA DA EXECUGAO

11.1 Nao havera exigéncia de nenhuma hipétese de garantia de execugao contratual prevista, tendo em
vista 0 servigo se tratar de um objeto de caracteristicas comuns e ndo ser um servigo de grande vulto e
ainda, o objeto CONTRATACAO DE SERVICOS CONTINUOS DE ALIMENTACAO E NUTRICAO
HOSPITALAR somente sera pago apoés o inicio do servigo, para a FUNEAS, devidamente atestado por fiscal
de contrato, e desta forma, mitigando qualquer prejuizo para a Administragdo Publica.

12 FORMA DE PAGAMENTO

12.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizada em um prazo nao superior a 30 (trinta) dias contados
a partir do atesto da Nota Fiscal, ap6s comprovadas o adimplemento da contratada em todas as suas
obrigacgdes, ja deduzidas as glosas e notas de débitos e do Certificado de Regularidade Fiscal (CRF),
emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigos — GMS, destinado a comprovar a
regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do Parana para licitantes sediados em
outro Estado da Federagao) e Municipal, com o FGTS, INSS e negativa de débitos trabalhistas (CNDT),
observadas as disposi¢des do Termo de Referéncia.

12.2 Nenhum pagamento sera efetuado sem a apresentacdo dos documentos exigidos, bem como quanto
nao forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, na prestagéo de servigos ou
no cumprimento de obrigagdes contratuais.
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12.2.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacéao pelo credor, dos dados da conta corrente
unto a instituicdo financeiro Contratado pelo Estado, conforme o disposto no Decreto n.° 4.505, de 2016,
ressalvadas as excegdes previstas no mesmo diploma legal.

12.3 Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso a ndo tenha sido paga, os valores seréo
descontados da fatura apresentada.

12.4 As notas fiscais devem ser emitidas em nome da Fundacgéo Estatal de Atencdo em Saude do Parana
FUNEAS), CNPJ 24.039.073/0001-55, Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, CEP: 80.020-110 Curitiba-PR,
constando numero da licitagio, lote/item e validado dos produtos, para fins de rastreabilidade em estoque.
12.5 Para efeitos de pagamento pelo Departamento Financeiro/FUNEAS, é necessario que o CNPJ
registrado na conta corrente do licitante seja 0 mesmo de sua razao social;

12.6 A FUNEAS efetivara o pagamento devido, somente através de depdsito em conta corrente da empresa
vencedora do certame no Banco do Brasil, ndo sendo quitados débitos através de boletos bancarios.

12.7 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado n&o tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdo financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicagao da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

- | =0,00016438
I = (TX) = (6/100) TX = Percentual da taxa anual
365 = 6%

12.8 O pagamento a ser efetuado ao Contratado, quando couber, estara sujeito as retengdes na fonte
de tributos, inclusive contribui¢cdes sociais, de acordo com os respectivos normativos.

12.9 Os pagamentos devidos ao Contratado restringem-se aos quantitativos de servigcos efetivamente
prestados.

13 DO REAJUSTAMENTO

13.1 Os precos inicialmente contratados sio fixos e irreajustaveis no prazo de um ano, com data-base
vinculada a data do orgcamento estimado, que é 03/12/2025, data esta que se refere ao mapa de formacgao
de precgo por meio do qual foi realizada a pesquisa de mercado.

13.2 Apods o interregno de 02 (dois) anos, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagado, pela
CONTRATANTE, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigagbes iniciadas e concluidas apds a
ocorréncia da anualidade.

13.2.1 O contratado ao assinar aditivo ao contrato mantendo as demais clausulas em vigor, sem ressalva em

relacdo ao reajustamento de precos, importara renuncia quanto as parcelas reajustaveis anteriores ao
aditivo.

13.2.2 O reajuste devera ser solicitado pelo Contratado mediante requerimento protocolado até 30 (trinta)
dias antes do fim de cada periodo de doze meses.

13.2.3 Caso o contratado ndo solicite dentro do prazo que trata o item anterior, os efeitos do reajuste seréo
concedidos 30 (trinta) dias apés a efetiva formalizacéo do pedido.

13.2.4 A Contratante terd um prazo de até 05 (cinco) dias para se manifestar quanto a solicitagdo que trata o
item anterior.

13.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

13.4 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tao logo seja divulgado o indice definitivo.

13.5 Nas aferiges finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

13.6 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa
mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacdo entdo em
vigor.

13.7 Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do precgo do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
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13.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.
13.8.1 Nao serdo admitidos apostilamentos com efeitos financeiros retroativos a data da sua assinatura.
13.8.2 A concesséo de reajustes ndo pagos na época oportuna sera apurada por procedimento proprio.

13.9 Se, juntamente do reajustamento, houver a necessidade de prorrogagédo de prazo e/ou acréscimo e/ou
supressao de servigcos, é possivel formaliza-lo no mesmo termo aditivo.

14 REQUISITOS DE HABILITAGAO
Os requisitos de habilitagdo sao aqueles previstos nos Documentos de Habilitagdo (Anexo Il do Edital).

15 ALTERAGAO SUBJETIVA

15.1 E admissivel a continuidade do Contrato administrativo quando houver fus&o, cisdo ou incorporagdo do
Contratado com outra pessoa juridica, desde que:

15.1.1 sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagao
original;
15.1.2 sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do Contrato; e

15.1.3 ndo haja prejuizo a execugao do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administragao a
continuidade do Contrato.

15.2 A alteracdo subjetiva a que se refere o item 15.1 devera ser formalizada por meio de termo aditivo ao
contrato.

16 CONTROLE DA EXECUGAO
16.1 O servigo tera inicio em 30 (trinta) dias a contar da emissao da Nota de Empenho.

16.2 Os servicos devem ser recebidos provisoriamente, pelo responsavel por seu acompanhamento e
fiscalizagdo, mediante termo detalhado, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico;
no prazo de 15 (quinze) dias.

16.2.2 Cabe ao fiscal do Contrato avaliar o caso concreto para o fim de fixar prazo para as corregdes.

16.3 Nos termos do art. 359 do Decreto Estadual n.° 10.086/2022, podera ser dispensado o recebimento
provisorio nos servigos até o valor previsto no inciso Il do art. 75, da Lei Federal n.° 14.133, de 2021, desde
gue ndo se componham de aparelhos, equipamentos e instalagdes sujeitos a verificagdo de funcionamento e
produtividade.

16.4 Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento
provisorio, por servidor ou comisséo designada pela autoridade competente, mediante termo detalhado que
comprove o atendimento das exigéncias contratuais.

16.4.1 Na hipdtese da verificagdo a que se refere o item anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado,
reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

16.5 O recebimento provisorio ou definitivo nao excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
segurancga do fornecimento do objeto ou do servigco, nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita
execucao do contrato, nos limites estabelecidos pela lei ou pelo contrato.

16.6 Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagcdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos ou refeitos ou substituidos no
prazo de 15 (quinze) dias, a contar da notificacdo do contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao
das penalidades

17 VIGENCIA:
17.1 O contrato a ser firmado tera vigéncia de 24 (vinte e quatro) meses, podendo ser prorrogado por
interesse das partes com base nos artigos 106 e 107 da Lei 14.133, de 2021.

18 DOS CRITERIOS DE AFERIGAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO

18.1 A avaliagdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medi¢do de Resultado (IMR), conforme
previsto no disposto neste item, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos
indicadores estabelecidos, sempre que o contratado:

18.2 Procedimento a ser adotado pela gestdo dos contratos de prestacdo de servicos de Nutricdo e
Alimentagcado Hospitalar nas atividades descritas neste Termo de Referéncia que deverdo ser efetuadas
periodicamente pela equipe de fiscalizagao e controle da execugao dos servigos, gerando relatérios mensais
de prestacao de servigos executados, que serdo encaminhados ao gestor do contrato.
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18.3 Entregar as amostras das preparagoes de todas as refeicbes a Nutricionista Fiscal ou pessoa
designada pela mesma, para degustagao com antecedéncia, devendo realizar imediatamente alteracao ou
substituicido das preparagdes ou alimentos que se apresentarem improprios para consumo pelo Servico de
Nutricdo da CONTRATANTE.

18.4 A equipe de fiscalizacao tera livre acesso aos ambientes da CONTRATADA. Pode ser solicitado uma
ou mais porgdo amostral ou refeicdo completa para avaliagéo.

18.5 OBJETIVO - Definir e padronizar a avaliagdo de desempenho e qualidade dos servigos prestados pela
CONTRATADA na execugao do contrato de prestacao de servigos de Nutricdo e Alimentagdo Hospitalar

Item Ocorréncia Pontos

1 Uso, manuseio, conservagao e manutengao inadequados das instalagoes, 01
equipamentos, méveis e utensilios, por ocorréncia. '

2 Uniformizagéo inadequada dos funcionarios, por ocorréncia. 0,1

3 Mudancga de cardapio, sem prévia anutorizagéo do CONTRATANTE, por 01
ocorréncia. ’

4 Falta do uso de EPI’s pelos funcionarios da CONTRATADA. 0,1

5 Atrasos ou interrupgdes no atendimento ?mlrelagéo aos horarios estipulados, 01
por ocorréncia. ’

6 Temperatura inadequada das preparagdes, por ocorréncia. 0,1

7 Auséncia ou inadequacao de limpeza ou desinfec¢do nos equipamentos, 01
utensilios e bancadas, por ocorréncia. ’

8 Nao atendimento do telefone e/ou retorno de e-mail fornecido pela 02
CONTRATADA, para contatos e registro das ocorréncias. ’

9 Atraso na prestagao de informacgdes e esclarecimentos solicitados pelo 02
CONTRATANTE, para cada 24 horas de atraso. ’

10 Cobranca por servicos néo prestados, por ocorréncia. 0,2

11 Nao realizacao de cobertura de funcionario em caso de faltas, atestados, férias, 02
etc, por ocorréncia. ’

12 Emprego de géneros de qualidade inferior a estabelecida neste termo de 02
referéncia. ’

13 Nao distribuicdo de algum componente do cardapio/prescricdo, mesmo que 02
parcialmente, por ocorréncia. '

14 Falta de acondicionamento ou acondicionamento incorreto dos detritos e 02
sobras. '

15 Utilizagao de fluxos em desacordo com o preconizado. 0,2

16 N&o cumprimento da liberacdo de refeicdes ndo programadas (desjejum, 02
colacdo, almogo, merenda, jantar ou ceia) em até 30 minutos apds solicitacdo. '

17 Nao cumprimento do prazo maximo de 30 minutos para reposig¢ao de 02
almoco/jantar inadequados e/ou perdas. '

18 Falta de obediéncia a quantidade prevista nas preparagdes e componentes dos 02
cardapios, por ocorréncia. ’

19 Refeicdo mal acondicionada apds o preparo, no transporte ou distribuicao. 0,2

20 N&o observancia das normas de higiene e limpeza na manipulagéo, transporte, 02
armazenamento, preparo e/ou distribuicao de alimentos, por ocorréncia. '

21 Preparar e distribuir refeicdes com padréo de qualidade e/ou quantidade inferior 02
ao estabelecido em contrato. '

22 Dietoterapia inadequada, por ocorréncia. 0,2

23 Falta de materiais, maquinas e equipamentos previstos em rotina. 0,2

o4 Nao atendimento a qualquer outra obrigagdo expressa neste documento nao 02
especificada nesta tabela, por ocorréncia. '

25 Presencga de contaminacgao fisica nas refeigbes 04

26 Deixar de fornecer dietas especiais solicitadas pelo CONTRATANTE (ex.: sem 04
gluten, sem lactose, dieta individualizada etc.). ’

27 Dieta distribuida diferente da etiqueta de identificacdo do paciente. 0,5

8 Nao substituicdo, a pedido da CONTRATANTE, de preparagdes julgadas 05
inadequadas. ’

29 Nao recolhimento de residuos, por ocorréncia/dia. 0,5

30 Reaproveitamento de alimentos 0,5
31 Emprego de géneros com validade vencida, por ocorréncia. 1
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18.6 Todas as ocorréncias serdo registradas, diariamente pelo CONTRATANTE, com certificacdo pela
nutricionista da CONTRATADA ou outra representante designada pela mesma, bem como elaborado e
encaminhado a CONTRATADA notificacdo através de relatério mensal, atribuindo pontos para as
ocorréncias segundo tabela descrito abaixo (penalidades).

18.7 DAS PENALIDADES PARA AS OCORRENCIAS

A cada més sera apurado o somatdrio da pontuacdo decorrente dos registros de ocorréncias. Essa soma
sera a base para que o CONTRATANTE aplique a multa mensal, de modo que, atingindo o quantum
necessario a configuragdo de uma multa, esta sera aplicada em cima do valor apurado da fatura mensal,
precedida de amplo direito ao contraditério.

PONT(;’ACA SANGAO
ACUMULAD
A
] Adverténcia, caso no tenha sido aplicado anteriormente
Até 6 pontos durante a vigéncia do contrato
6.1a12 Glosa correspondente a 1% do valor da fatura mensal
pontos
12,1216 o
Glosa correspondente a 2% do valor da fatura mensal
pontos
16,1220 Glosa correspondente a 3% do valor da fatura mensal
pontos
20,1224 Glosa correspondente a 4% do valor da fatura mensal
pontos
24,1228 Glosa correspondente a 6% do valor da fatura mensal
pontos
28,1a32 Glosa correspondente a 8% do valor da fatura mensal
pontos
A cada pggtostgma Glosa correspondente a 8% acrescido de 1% a cada ponto extra, do
pontos valor da fatura mensal

18.8 OBSERVAGCOES IMPORTANTES:

e A sancgao de adverténcia sera aplicada somente uma vez a cada més.

e A cada aplicagdo da penalidade, os valores do somatdrio serao zerados, de forma a n&do haver
duplicidade da sangéo.

e A quebra ou violagdo do sigilo telefénico e de imagem, sem considerar o devido processo legal, a
qualquer momento, permitira a rescisdo unilateral do contrato pela CONTRATANTE, sem prejuizo de
outras sangdes cabiveis.

e Em caso de a CONTRATADA somar 33 pontos ficara facultado ao CONTRATANTE a rescisao
unilateral sem &nus financeiro do contrato.

e A fim de nao haver descontinuidade dos servigos, no caso acima, o CONTRATANTE podera
aguardar a efetivagao de nova contratagao para rescindir unilateralmente o contrato.

19.SUBCONTRATAGAO
19.1 Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio

20.VISTORIA

20.1 Os licitantes poderao vistoriar o local onde serdo executados os servicos até o ultimo dia util
anterior a data fixada para a abertura da sess&o publica, com o objetivo de inteirar-se das condigcbes e
grau de dificuldade existentes, mediante prévio agendamento junto ao responsavel pelo recebimento,
pelo telefone (41) 3420-7400. (Setor de nutricao).

20.2 Caso os licitantes optem por néo realizar a vistoria, deverdo apresentar declaragdo formal assinada
pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades da
contratagdo, conforme modelo constante dos Modelos de Declaragdo (Modelo 3 do Anexo VI deste
Edital).
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20.3 A néo realizagcdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos,
devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

20.4 Nenhum licitante podera alegar desconhecimento das condi¢cdes e grau de dificuldade existentes
como justificativa para se eximir das obrigacdes assumidas ou em favor de eventuais pretensdes de
acréscimos de pregos em decorréncia da execugao do objeto.

21. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS
21.1 A despesa correra por conta da seguinte dotagéo orgamentaria:
Gestao/Unidade: HOSPITAL REGIONAL DO LITORAL - HRL
Fonte de Recursos: Fonte 1; Contrato de Gestéo;
Programa de Trabalho: (De acordo com a Lei Orcamentaria Anual (LOA) e é compativel com o
Plano Plurianual (PPA) e com a Lei de Diretrizes Orgamentarias (LDO) vigentes, nos termos do art.
18, caput da Lei n°® 14.133/2021).
Elemento de Despesa: 3.3.90.39
21.2 O empenho da despesa ndo excedera o valor das obrigagées administrativas a serem cumpridas no
exercicio financeiro em curso.

22. PARTICIPAGAO DE CONSORCIOS
Sera permitida a participagcao de empresas em regime de consorcio, atendidas as condig6es do art. 15

da Lei Federal n.° 14.133, de 2021, e do Decreto n.° 10.086, de 2022 e aquelas estabelecidas neste
edital, conforme justificativa técnica e econémica constante do procedimento administrativo.

22.1 As empresas consorciadas deverao ter objeto social pertinente e compativel com o objeto licitado.

22.2 O arrematante entregara, junto com os demais documentos:

22.2.1 o compromisso publico ou particular registrado em cartério de constituicdo de consércio, subscrito
pelos consorciados, que discriminara os poderes e encargos de cada consorciado e indicara a etapa do
objeto a que cada um ficara responsavel, com o respectivo percentual de participagao;

22.2.2 documento com indicagdo da empresa responsavel pelo consorcio, a qual devera atender as
condigdes de lideranga, fixadas neste edital. No consoércio de empresas brasileiras e estrangeiras, a liderancga
cabera, obrigatoriamente, a empresa brasileira.

22.3 Os Documentos de Habilitagao (Anexo Il) deverdo ser apresentados por parte de cada consorciado,
admitindo-se, para efeito de qualificagdo técnica, o somatdrio dos quantitativos de cada consorciado, na
proporgcao de sua respectiva participagao, e, para efeito de qualificagdo econdémico-financeira, o somatério
dos valores de cada consorciado, também na proporgao de sua respectiva participacao

224 A empresa consorciada esta impedida de participar desta licitagcdo através de mais de um
consorcio ou isoladamente, inclusive na condicdo de subcontratada de outra licitante

22.5 Os integrantes do consércio respondem de forma solidaria pelos atos praticados em consorcio,
tanto na fase de licitagao, quanto na de execugéo do contrato.

22.6 A empresa lider sera a representante do consorcio perante a Contratante e devera subscrever a
proposta de pregos, em nome do consorcio.

22.7 Qualquer uma das consorciadas podera apresentar, em nome do consércio, a garantia da
execugdo, quando exigida.

22.9 O prazo de duragédo do consorcio deve, no minimo, coincidir com o prazo de conclusao do objeto
licitado, até sua aceitagao definitiva.

2210 Estard impedida de participar do consércio a empresa na qual figure, entre seus diretores
responsaveis técnicos ou sécios, pessoa que seja funcionario, diretor, responséavel técnico ou sécio de
outra empresa consorciada.

22.11 Tratando-se de consorcio, o licitante vencedor fica obrigado a promover, antes da celebragdo do
contrato, a constituigdo e o registro do consércio no érgao oficial competente, nos termos do compromisso.

23. SANGOES ADMINISTRATIVAS

O licitante e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as sangbes administrativas previstas no art.
156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de 17 de janeiro 2022,
sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo II-B do Titulo XI do Cédigo
Penal.

24. DECRETO ESTADUAL N.° 10.086, de 2022.
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Os servidores que subscrevem este Termo de Referéncia atestam que observaram integralmente a
regulamentacdo estabelecida pelo Decreto n.° 10.086, de 2022 e as orientagbes constantes da Minuta
Padronizada aprovada pelo Procurador-Geral do Estado do Parana.

Curitiba, 03 de dezembro de 2025.

Silvia Regina Pontes do Carmo Nascimento
Técnica Administrativa — HRL
Responsavel pela elaboragao do Termo de Referéncia

Rafaela Franco Ferrari
Assistente Administrativo nivel
FUNEAS/DS/GCOMP
Responsavel pela compilacao das informagdes do Termo de Referéncia

Adyr Decker Junior
Assistente Administrativo nivel |
FUNEAS/DS/GCOMP
Responsavel pela verificagéo das Informagdes

1. Ciente

Karoline Villarreal Pedrozo
Gerente de Compras
FUNEAS/DS/GCOMP

Milton Proencga Junior
Diretor de Gestdo de Suprimentos
FUNEAS/DS

ANEXO A
COMPOSIGAO DO CARDAPIO E PORCIONAMENTOS

Normatizar as dietas ofertadas aos pacientes atendidos pelos Hospital Regional do litoral HRL. A padronizagéo
de dietas possibilita o estabelecimento de condutas semelhantes, facilita o trabalho na produgao e distribuicao de
refeicbes, permite treinamento de pessoal, devendo sempre ser flexivel para permitir adequagdes as
necessidades individuais. A composigcao das refeigdes para os pacientes observara os critérios e especificagdes
dispostos abaixo conforme o tipo de dieta.

Qualquer outra Dieta Especial, que nao constar neste documento, sera individualizada e adaptada com base na
Dieta Livre, com as adequagdes necessarias, prescritas por Médico ou Nutricionista, ou solicitadas pelo SND.
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Nos dias em que for padrdo sopa para todos, € houver na prescrigao “Nao mandar sopa”, devera ser obedecido o
que esta em prescri¢gao, assim como todas as outras individualizagdes.

As dietas sdo padronizadas: dietas gerais, com alteragdo de consisténcia e com alteragao de nutrientes. O
cardapio padrdo hospitalar oferecido aos pacientes internados nos Hospitais é fracionado em 6 (seis) refeicoes
diarias, sendo: desjejum, colagdo, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia; podendo haver a introdugdo de
complementos nutricionais, a critério do nutricionista responsavel.

1. DIETA LIVRE OU GERAL

Objetivo: Fornecer uma dieta suficiente, completa, harménica e adequada, sem nenhuma restricdo. Manter o
estado nutricional de pacientes sem altera¢gdes metabdlicas ou risco nutricional.

Indicacao: pacientes que nao requerem modificagdes dietéticas especificas.

Caracteristicas da dieta: Consisténcia sdlida, normocalérica, normoglicidica, normolipidica, normoproteica,
nutricionalmente adequada em macronutrientes e micronutrientes, sem restricées no modo de preparo dos
alimentos. Dieta com valor energético aproximado de 2.000 kcal/dia.

Alimentos permitidos: Todos os grupos de alimentos in natura minimamente processados, preparagdes
cozidas, assadas, grelhadas e refogadas. Frutas frescas in natura com ou sem casca, liquidos em geral,
sobremesas simples minimamente processadas.

Observagdo: Por se tratar de ambiente hospitalar dar preferéncia por alimentos pobres em gorduras e
acucares simples, carnes magras, preparagoes assadas, grelhadas e cozidas, evitando assim frituras.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

2. DIETA BRANDA / LEVE
Objetivo: fornecer uma dieta composta por alimentos de facil digestao, pelo abrandamento das fibras.

Indicacao: individuos com disturbios gastrointestinais, evolugdo pés-cirurgica e dificuldades na mastigagéao, e
demais situagdes solicitadas pelo médico e/ou nutricionista.

Caracteristicas da dieta: dieta de transicdo entre a livre e a semi sdlida, normocalérica, normoglicidica,
normolipidica, normoproteica, nutricionalmente adequada em Macro e Micronutrientes. O baixo teor de fibras
pode resultar em obstipacao intestinal. Dieta com valor energético aproximado total de 2.000 kcal/dia.

Nesta dieta ndo se deve enviar os seguintes alimentos:

® Frutas citricas, frutas secas e oleaginosas, frutas com alto indice de fibras; podendo ser incluidos os
cremes e os sucos dessas frutas;

® Embutidos e enlatados;

® Cereais integrais; Farinha integral, Aveia; Arroz integral; Bolos prontos e doces com alto teor de agucar,
biscoito recheado;

® Carnes: crocantes, empanadas e fritas. Que sejam de dificil mastigagédo e degluti¢ao.

® Condimentos e alimentos picantes;

® Folhas cruas, brécolis, abdbora, batata doce, couve flor, pepino, pimentao e hortaligas flatulentas.
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® Bebidas: Café, Cha mate, alimentos que contenham cafeina, Bebidas gaseificadas, Sucos citricos e
concentrados.

Nesta dieta, as principais refeicdes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colacao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Tercga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

3. DIETA ESPECIAL DIABETES MELLITUS (DM)

Objetivo: Manter ou alcangar o controle Metabdlico da Glicose e dos Lipidios sanguineos; prevenir, retardar
ou tratar complicagdes ligadas a progressao da doenga.

Indicacao: Pacientes com diabetes tipo 1 e tipo 2 ou com hiperglicemias decorrentes de outras patologias e
demais situagdes solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: Isenta de Agucar (Sacarose) de adigdo, maior teor de fibras, composta por
alimentos e preparagdes com menor indice glicémico.

Observagdo: Usar adocante Sucralose ou Stévia em pd, em substituicido ao Aglcar em: sucos, refrescos,
bolos, paes, mingaus, vitaminas; em toda preparacdao que necessite ser adogada. Serdo utilizadas
preparagdes com carboidratos complexos (integrais) com porg¢do reduzida, sem exclusdo de tubérculos.
Dieta com valor energético aproximado total de 2000 kcal dia.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeigdo Completa, Sopas 2x na semana Terca e Sexta-feira;

Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

4. DIETA ESPECIAL HIPOSSODICA E DIABETES MELLITUS (HDM)

Objetivo: Controlar a Pressado Arterial e o balango hidrico, manter ou alcangar o controle metabdlico da
Glicose e dos Lipidios sanguineos, prevenir, retardar ou tratar complicagbes ligadas a progressdo da
doenca.

Indicacdo: na Insuficiéncia Renal aguda e crénica, Insuficiéncia Cardiaca congestiva, Hipertensao arterial,
Retencédo hidrica (Ascite, Edema), Cirrose e Encefalopatia Hepética, tratamentos com corticoide, associado
a pacientes com Diabetes tipo 1 e tipo 2 ou com Hiperglicemias decorrentes de outras patologias e demais
situagdes solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: Restrita em alimentos ricos em Sddio, exclusdo de alimentos processados
(enlatados, conservas, embutidos, temperos e molhos prontos, conservas, etc.), isenta de agucar de adi¢ao,
com maior teor de fibras, composta por alimentos e preparagées com menor indice glicémico. A dieta é
preparada apenas com temperos naturais sem o acréscimo de sal, porém, é entregue ao paciente no
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Almogo e Jantar, um saché de sal (1g). Usar adogante Sucralose ou Stévia em po, em substituicdo ao
Acucar em: sucos, refrescos, bolos, pdes, mingaus, vitaminas; em toda preparacao que necessite ser
adocada. Serdo utilizadas preparagées com carboidratos complexos (integrais) com porgao reduzida, sem
exclusao de tubérculos. A critério do Nutricionista responsavel pelo paciente pode ser realizada uma
restricdo mais severa de sodio. Serdo utilizadas preparagdes com carboidratos complexos (integrais) com
por¢ao reduzida, sem exclusao de tubérculos.Dieta com valor energético aproximado total de 2.000 kcal dia.

Nesta dieta, as principais refeicdes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colacao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Tercga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

5. DIETA ESPECIAL LAXATIVA COM FIBRAS

Indicacao: para constipagao intestinal (com variagées na frequéncia, consisténcia, tamanho e dificuldade da
passagem das fezes). Obstipacao intestinal por diversas causas (maus habitos alimentares, falta de horarios
regulares, reagdes adversas do uso de medicamentos, pacientes acamados); doengas do intestino grosso
(que levem a insuficiéncia na propulsdo ou da passagem do bolo fecal por obstrugédo); neuropatia;
neoplasias intestinais; hemorréidas e demais situagdes solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista.

Caracteristica da dieta: rica em fibras (soluvel e insoldvel), composta por alimentos laxativos; com 25 a 35g
de fibra alimentar por dia (adultos), com predominio de fibras insoluveis, restrita em alimentos obstipantes e
aumentada em liquidos. Indica-se o consumo de frutas com casca, com sementes ou com bagago; vegetais
folhosos; cereais, pdes e biscoitos integrais e alimentos de efeito laxativo. Dieta com valor energético
aproximado total de 2.000 kcal/dia. Observagéo: Fica a critério da avaliagdo do Nutricionista a prescrigao de
mix de fibras e simbidticos.

Alimentos permitidos: Frutas com casca e laxantes: (Caqui, magad com casca, péra, laranja com bagaco,
mama&o, manga, mexerica, meldo,morango, ameixa, abacate, acerola, abacaxi, uva, bacuri, cupuagu e
tamarindo). Vegetais e legumes: (abdbora, acelga, alface, abobrinha,brécolis,beterraba, couve, couve-flor,
tomate, vagem). Cereais com fibras: (Arroz integral, Aveia, Farelo de cereais, Trigo integral, Pao integral,
Milho, Multicereais, cuscuz). Leite e derivados: (creme de leite,iogurte, leite integral uht), Outros alimentos
como: Agucar refinado, mel, melado, Agua de coco,fuba de milho, feijéo, geleias de frutas, etc.

Alimentos ndo recomendados: Frutas constipantes (goiaba, caju, banana caturra, maga e pera sem cascas),
verduras e legumes constipantes (cenoura, batata inglesa, mandioca, chuchu). Mingaus: Arrozina, amido de
milho e tapioca.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colacao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

6. DIETA ESPECIAL OBSTIPANTE — PARA DIARREIA
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Objetivo: Reduzir a quantidade de residuos alimentares no limen intestinal e o volume das fezes, auxiliar no
alivio dos sintomas da diarréia, prevenir desidratacéo e perda de peso.

Indicagao: Pacientes com quadro de diarréia e demais situagdes solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: ofertar liquidos e eletrélitos para repor as perdas gastrointestinais (como agua de
coco e bebidas isoténicas); fibras soliveis podem auxiliar no controle do transito intestinal pela viscosidade
que proporciona e pela producdo de acidos graxos de cadeia curta, importantes para a integridade e
recuperagao da mucosa intestinal.

Dieta composta por alimentos obstipantes, como: Arroz tipo 1 ou tipo 2, Creme de arroz, Farinha de arroz,
Farinha de milho (Biju), Bolacha de agua e sal, Bolacha de Maisena, Macarrdao, P&o branco, Polvilho,
Torrada de pao, Tapioca, Chas, Banana prata, Banana macga, Maga e Péra sem casca, Goiaba sem casca e
sem semente, refrescos de Goiaba de Caju, de limdo, de Maga, Cenoura cozida, Chuchu, Limao, Batata
inglesa, e Gelatinas dietéticas, agua de Coco, Ricota, Leite de soja. Quando utilizar Leite UHT substituir para
Leite Integral UHT sem lactose.

Alimentos que devem ser evitados: Evitar alimentos fontes de fibras insoluveis, Alimentos que contém
Lactose (leite e derivados, Margarina), Alimentos ricos em fibras insoluveis (Feijao, Laranja, etc.) alimentos
que contém excesso de sacarose (doces concentrados, mel, paes e biscoitos doces, pudins), alimentos
ricos em Lipidios (frituras, maionese, margarina, manteiga, abacate), bolos, alimentos integrais, hortalicas e
frutas laxativas. Dieta com valor energético aproximado total de 2.000 kcal/dia.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

7.DIETA ESPECIAL HIPOLIPIDICA /| HEPATOPATA

Objetivo: Aliviar sintomas consequentes a incapacidade de digestdo e absor¢cdo de Lipidios, evitar
desconforto gastrico, dieta com teor reduzido de lipidios, normocalérica, normoproteica e hipolipidica, demais
situagdes solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista.

Indicagao: tratamento de doengas Hepaticas, Pancreaticas, Vesicula biliar, Ascite e Edemas periféricos.

Caracteristicas da dieta: S&o priorizados Proteinas com baixo teor de lipidios sendo Carnes magras (Aves,
Peixes, Cortes Bovinos considerados magros), preferir preparagbes cozidas, assada, grelhadas, evitar
frituras, alimentos com alto teor de lipidios. Restrita em alimentos ricos em Soédio (Na); exclusdo e ou
diminuicdo de alimentos processados (enlatados, conservas, embutidos, temperos e molhos prontos,
conservas, etc).

A dieta é preparada apenas com temperos naturais sem o acréscimo de sal e de lipidios, porém é entregue
ao paciente no Almogo e Jantar, um saché de Sal de 1g.

Observagédo: a critério do Nutricionista responsavel pelo paciente, pode ser realizada uma restricdo mais
severa de sddio. Dieta com valor energético aproximado total de 2.000 kcal/dia.

Nesta dieta, as principais refeigdes serdo assim compostas:
® Desjejum;
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Colagao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicdo Completa, Sopas 2x na semana Terca e Sexta-feira;

Ceia.

Composicéo e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

8.DIETA PARA INSUFICIENCIA RENAL SEM DIALISE- IRC

Objetivo: Manter o estado nutricional, evitar o acimulo de metabdlitos e a necessidade de didlise, auxiliar na
corregdo de anormalidades metabdlicas e no controle de sintomas urémicos, preservar e restaurar a fungao
renal.

Indicagao: pacientes Renais Agudo sem hipercatabolismo e uremias graves.

Caracteristica: Dieta Hipoproteica, Porgdo de Proteina (Pronta para consumo) das Principais refei¢coes
Almocgo e Jantar sera de 60 gramas, restrita em Sdodio (Na), Potassio (K), Fésforo, e liquidos dependendo
da fase da Insuficiéncia Renal aguda.

Observagédo: A dieta é preparada apenas com temperos naturais, sem o acréscimo de sal, porém é entregue
ao paciente no almogo e jantar, um saché de sal (1g).

Se houver restricdo hidrica, conforme prescri¢do, os liquidos serdo diminuidos ou excluidos das refeigoes,
demais situagdes solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista. Dieta com valor energético aproximado total de
2.000 kcal/dia.

Alimentos que devem ser evitados: Alimentos ricos em Sédio (Embutidos, enlatados, ultraprocessados,
temperos prontos, etc.), Alimentos ricos em Potassio (Banana, Mamao, Abacate, Kiwi, Meldao Uva passa,
Lentilha, Ervilha, Grdo de bico, Agua de coco), Alimentos com alto indice proteico seu consumo deve ser
adaptado.

Nesta dieta, as principais refeigdes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

9.DIETA ESPECIAL RENAL DIALITICO - HIPERCALORICA HIPERPROTEICA

Objetivo: Fornecer uma dieta com alto aporte caldrico e proteico, para minimizar a resposta catabolica a
injuria e maximizar a recuperagdo da desnutricdo, a cicatrizagcao de feridas e o combate a infecdo.

Indicacdo: pacientes Renais em tratamento dialitico, hipercatabolismo e uremias graves, pacientes
desnutridos, pré e pds cirdrgicos, queimados, politraumatizados, sépticos e outros.

Caracteristica: dieta Hiperproteica Hipercaldrica, restrita em Potassio (K), Fosforo.
Observagéao: A dieta é preparada sem acréscimo de Sal, assim €& entregue ao paciente no almogo e jantar,

um saché de sal (1g). Dieta restrita em alimentos com alto teor de Potassio (K). Demais situagdes solicitadas
pelo Médico e ou Nutricionista. Dieta com valor energético aproximado total de 3.000 kcal/dia.
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Alimentos que devem ser evitados pelos renais dialiticos: Alimentos ricos em Sdédio (Embutidos, enlatados,
ultraprocessados, temperos prontos, etc.),Alimentos ricos em Potassio (Banana, Laranja, Mamé&o, Abacate,
Kiwi, Meldo Uva passa, Lentilha,Vagem, Ervilha, Grdo de bico), Agua de coco, Alimentos com alto indice
proteico seu consumo deve ser adaptado.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colacao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicdo Completa, Sopas 2x na semana Terca e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

10.DIETA ESPECIAL SEMI SOLIDA

Objetivo: Minimizar o esforgo da Mastigacao, Degluticdo e Digestao dos alimentos.

Indicacdo: pacientes com dificuldade de mastigacdo e/ ou degluticdo devido a inflamagdo, danos
neurolégicos, disturbios neuromotores, alteragcbes anatdbmicas da boca ou esbdfago e uso de préteses
dentérias; evolugdo pos-cirurgica e para proporcionar certo repouso gastrintestinal, e demais situagdes
solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: Dieta de transi¢do entre a Pastosa Liquidificada e a Leve. Contém preparagdes
Uumidas cremosas, papas, purés, suplementos dietéticos industrializados e alimentos bem macios de facil
degluticdo. Dieta com valor energético aproximado total de 2000 kcal/dia. Nao ha necessidade de liquidificar
os alimentos, mas é obrigatério abrandar bem com o cozimento, desfiar ou amassar.

Nesta dieta, as principais refeigdes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicgéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

11.DIETA ESPECIAL PASTOSA LIQUIDIFICADA
Objetivo: minimizar o esforgo da mastigagao, degluticdo e digestdo dos alimentos.

Indicacdo: pacientes com dificuldade de mastigacdo e/ ou degluticdo devido a inflamacdo, danos
neurolégicos, disturbios neuromotores, alteragbes anatébmicas da boca ou esdfago e uso de préteses
dentarias; evolugdo pds-cirdrgica e para proporcionar certo repouso gastrintestinal e demais situagdes
solicitadas pelo Médico e/ou Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: dieta de transi¢cao entre a liquida- pastosa e a semi sélida. Contém preparagoes
cremosas, papas, purés, suplementos dietéticos industrializados e alimentos bem macios, todos os
alimentos sélidos devem ser triturados até atingir consisténcia pastosa homogénea sem grumos. Dieta com
valor energético aproximado total de 2000 kcal/dia.

Observagéao: liquidos deverao ser espessados com modulo nutricional espessante na consisténcia de
"pudim”,se houver na prescrigdo liquidos espessados.
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Nesta dieta, as principais refeicdes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Tercga e Sexta-feira;
Ceia.

Suplementagédo com Suplemento hipercaldérico e Hiperproteico em pd sem sabor ou Leite em pd, conforme
prescricao fornecido pela CONTRATANTE

Composicéo e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

12. DIETA ESPECIAL LIQUIDA COMPLETA

Objetivo: fornecer nutrientes de uma forma que proporcione um minimo de esforgo no processo de
mastigacao, degluticdo e digestao dos alimentos.

Indicagdo: quando se deseja obter repouso gastrintestinal, impossibilidade de mastigagao, evolugaéo pés
cirurgica, preparo de exames e demais situagées solicitadas pelo Médico e ou Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: constituida de alimentos liquidos a base de leite e pobre em residuos. Pode
apresentar baixo teor nutritivo. Dieta com valor energético aproximado total de 1.000 Kcal.

Alimentos permitidos: Sopas e Cremes liquidificados e peneirados, Vitaminas Liquidificadas e coadas,
logurtes, Sucos e refrescos de frutas, Chas, Gelatinas, Agua de coco e Suplementos dietéticos.

Alimentos proibidos: Alimentos sdlidos, bebidas gasosas ou irritantes gastricos.

Nesta dieta, as principais refeigdes serdo assim compostas:
Desjejum;

Colagao;

Almogo = Sopa todos os dia;

Lanche da tarde;

Jantar = Sopa todos os dias;

Ceia.

Suplementagdo com Suplemento hipercaldrico e Hiperproteico em pd sem sabor ou Leite em pd, conforme
prescricao fornecido pela CONTRATANTE

Composigéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

13. DIETA ESPECIAL LIQUIDA RESTRITA
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Objetivo: fornecer Liquidos e eletrélitos via oral para prevenir a desidratagcdo, minimizar o trabalho do trato
gastrointestinal e a presencga de Residuos no Cdélon.

Indicagao: Pds-operatorio imediato, preparo de exames e demais situagdes solicitadas pelo Médico e ou
Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: Apenas alimentos liquidos e transparentes, ralos e coados, isentos de sacarose,
lactose e gluten; com aporte calérico minimo, baseada em sucos diet e refrescos de frutas coados
(abacaxi,laranja, liméo, maga, meldo, maracuja, tangerina), Chas claros ou Agua de coco, Gelatinas diet
de cor clara (abacaxi, maracuja, péssego, tangerina) em volume unico de 200 ml por refeigdo. Os alimentos
acidos sao excluidos. Dieta com baixissimo valor energético.

Alimentos proibidos: Alimentos sdlidos, bebidas gasosas ou irritantes gastricos, Liquidos de cor escura (uva,
morango, etc.), Sacarose (agucar).

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colacao;

Almogo = Sopa todos os dia;

Lanche da tarde;

Jantar = Sopa todos os dias;

Ceia.

Composigéo e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

14. DIETA ESPECIAL LIQUIDA FRIA

Objetivo: fornecer alimentos e preparagdes em temperatura gelada - resfriada em torno de 5°C a 10° C, para
evitar dores e ou hemorragias.

Indicacao: algumas doencgas do eséfago e mucosites orais e demais situagdes solicitadas pelo Médico e ou
Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: constituida de alimentos liquidos a temperatura ambiente, porém servidos gelados.
Dieta sem &cidos.

Alimentos permitidos: leite, vitaminas, iogurtes, sucos e refrescos de frutas gelatinas, agua de coco,
sorvetes, milkshake e outros com caracteristicas sensoriais semelhantes. Dieta com valor energético de
1.000 Kcal.

Nesta dieta, as principais refeigdes serdo assim compostas:
Desjejum;

Colagao;

Almogo = Sopa todos os dia;

Lanche da tarde;

Jantar = Sopa todos os dias;

Ceia.

Suplementagdo com Suplemento hipercaldrico e Hiperproteico em pd sem sabor ou Leite em pd, conforme
prescricdo fornecido pela CONTRATANTE

Composicédo e frequéncia do cardapio idem a Dieta Liquida completa, substituindo os itens conforme
orientagdes acima.
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15.DIETA ESPECIAL PEDIATRICA 6 A 7 MESES

Se ndo estiver em aleitamento materno exclusivo.
Objetivo: fornecer uma nutricdo adequada para o crescimento e desenvolvimento normais da crianga nessa
idade.

Indicagao: dieta de introdugéo alimentar.

Composicédo da dieta: composta por papa de fruta, papa de vegetais com ou sem carnes, com ou sem
cereais, com ou sem leguminosas e sucos de frutas, isentos de sacarose, lactose e produtos
industrializados, associado ao leite materno e/ou férmula infantil.

Caracteristicas da dieta: Nenhuma papa devera ser acrescida de agua. Devera ser oferecida colher para as
papas e copo para os sucos. Casos excepcionais permitirdo o uso de mamadeira. Consisténcia Amassada
desfiada.

Alimentos proibidos: Nao adicionar sal as preparagdes, ndo adicionar sacarose (agucar), nao utilizar leite de
vaca nas preparagdes, proibida a utilizagao de alimentos ultraprocessados, corantes e aditivos.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Almogo = Sopa todos os dia;
Lanche da tarde.

Ceia.

Composigéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

16. DIETA ESPECIAL PEDIATRICA 8 A 11 MESES

Objetivo: fornecer uma nutricdo adequada para o crescimento e desenvolvimento normais da crianga nessa
idade.

Indicacao: dieta de introdugéo alimentar.

Composigédo da dieta: composta por papa de fruta, papa de vegetais com ou sem carnes, com ou sem
cereais, com ou sem leguminosas e sucos de frutas, isentos de sacarose, lactose e produtos
industrializados, associado ao leite materno e/ou formula infantil.

Caracteristicas da dieta: Nenhuma papa devera ser acrescida de agua. Devera ser oferecida colher para as
papas e copo para os sucos. Casos excepcionais permitirdo o uso de mamadeira. Consisténcia Semi
sélida.

Alimentos proibidos: Nao adicionar sal as preparag¢des, ndo adicionar sacarose (agucar), ndo utilizar leite de
vaca nas preparagdes, proibida a utilizagado de alimentos ultraprocessados, corantes e aditivos.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

® Desjejum;

® Almoco = Sopa todos os dia;

® Lanche da tarde.

® Jantar= Sopa todos os dias
Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.
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17.DIETA ESPECIAL PEDIATRICA 1 ANO A 6 ANOS

Objetivo: fornecer dieta nutricionalmente adequada aos pacientes em idade pré-escolar, sem que haja
desperdicio e/ ou sobrecarga.

Indicagao: para criangas de 1 ano a 6 anos de idade, e demais situagbes solicitadas pelo Médico e ou
Nutricionista.

Caracteristicas da dieta: composta pelos mesmos alimentos da dieta normal, porém com quantidades
menores, ou seja, seguindo as recomendagdes nutricionais para a idade superior do grupo pré-escolar, que
€ 6 (seis) anos. Dieta com valor energético total de 1600 kcal (tendo como parédmetro para o calculo da
necessidade energética a FAO/ OMS —2004 (kcal/kg de peso, utilizando o peso/ idade de menino no P50 na
curva de crescimento da FAO/ OMS 2007).

Observagdes: A dieta pediatrica seguira as consisténcias Dieta Livre Geral, conforme a necessidade do
paciente, e quantidades reduzidas.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terga e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéo e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

18. DIETA ESPECIAL SEM LACTOSE

Objetivo: Dieta isenta de Lactose, fornecer uma dieta que elimine todas as fontes de lactose.

Indicagao: intolerancia a lactose, danos na mucosa intestinal resultantes da desnutricdo, em pacientes com
diarreia, sindrome do codlon irritdvel, colite ulcerativa, gastroenterite, resseccdo do intestino delgado,
pacientes com risco para sindrome de Dumping.

Caracteristicas da dieta: alimentos restritos de lactose, todos os ingredientes devem ser sem lactose .Dieta
com valor energético aproximado total de 2000 kcal/dia.

Alimentos indicados: Paes, massas em geral sem adicao de leite, frutas, legumes, verduras, gréos, carnes
Bovinas, Frango, suco de frutas, gelatina, preparacdes com leite sem lactose, margarina sem lactose.

Alimentos ndo recomendados: alimentos que contenham lactose e ou qualquer derivado.

Nesta dieta, as principais refeigdes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeigdo Completa, Sopas 2x na semana Terca e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéo e frequéncia do cardapio idem a Dieta livre geral, substituindo os itens conforme orientacdes
acima. O leite deve ser substituido pelo leite sem lactose obrigatoriamente.

19. DIETA ESPECIAL SEM GLUTEN
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Objetivo: fornecer dieta com baixo teor de Gluten.

O Gluten é uma proteina encontrada em cereais como trigo, centeio e cevada, a aveia pode ser
contaminada durante o cultivo, armazenamento ou processamento, € importante a utilizagdo de produtos de
aveia que sejam certificados como Livre de Gluten.

Indicacao: pacientes que apresentam alergia ao gluten (doencga celiaca), alguns casos de diarreia crénica e
doencgas inflamatérias intestinais.

Caracteristicas: Exclusao de alimentos a base de farinha de trigo e daqueles que contém gluten (trigo, aveia,
cevada e centeio) em seus ingredientes.Dieta com valor energético aproximado total de 2000 kcal dia.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almogo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terc¢a e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéo e frequéncia do cardapio idem a Dieta livre geral, substituindo os itens conforme especificagdes
acima. Prever as substituicdes de acordo com a composigéo dos itens.

20. DIETA ESPECIAL HIPERPROTEICA
Indicagao: pacientes com necessidade proteica aumentada. Dieta com valor energético aproximado total de
2.500 kcal/dia.

Caracteristica: Porgao do prato principal Proteina aumentada para 2409, nas grandes refeicées Almogo e
Jantar, seguir padrao da Dieta Livre e ou conforme prescrito pelo SND.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almogo = Refeigdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeigdo Completa, Sopas 2x na semana Terca e Sexta-feira;
Ceia.

Composigao e frequéncia do cardapio idem a Dieta livre geral no Anexo Il, substituindo os itens conforme
especificagdes acima.

21. DIETA ESPECIAL HIPERCALORICA- EM DOBRO
Indicacao: pacientes com necessidade proteico calérica aumentada.

Caracteristica da dieta: enviar porgdo de todos os alimentos aumentada (gramagem em dobro) em todas as
refeicdes.Dieta com valor energético aproximado total de 4000 kcal dia. Seguir padrdo do Cardapio da Dieta
Livre, e ou conforme prescrito por Médico e ou Nutricionista, ou conforme solicitado pelo SND.

Nesta dieta, as principais refeicdes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terga e Sexta-feira;
Ceia.
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Suplementacdo com Suplemento hipercaldrico e Hiperproteico em pd sem sabor ou Leite em pé, conforme
prescricdo fornecido pela CONTRATANTE

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

22. DIETA ESPECIAL HIPERCALORICA- COMPLEMENTADA

Indicacdo: pacientes com necessidade proteico calérica aumentada.

Caracteristica da dieta: Dieta para pacientes que necessitam de aporte energético e proteico aumentado,
dieta com consisténcia solida, enriquecida com alimentos e complementos para fornecer maior quantidade
de calorias, proteinas, vitaminas e minerais. Dieta com valor energético aproximado total de 3.500 kcal/dia.
Seguir padrdo do Cardapio da Dieta Livre, e ou conforme prescrito por Médico e ou Nutricionista, ou
conforme solicitado pelo SND.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colagao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicdo Completa, Sopas 2x na semana Tercga e Sexta-feira;
Ceia.

Suplementacdo com Suplemento hipercaldrico e Hiperproteico em pd sem sabor ou Leite em pé, conforme
prescricao fornecido pela CONTRATANTE

Composicéao e frequéncia do cardapio, conforme detalhado no Anexo Il, Cardapio Semanal Fixo Dietas Livre
e Especiais.

23. DIETA PARA RESTRIGAO HIiDRICA
Indicacao: pacientes com necessidade de restricao do consumo de liquidos (ex: renais anuricos, cardiacos

ou hepatopatas com ascite).

Caracteristica: reducédo do volume de alimentos liquidos das pequenas refei¢cdes (desjejum, colagéo, lanche
e ceia). Dieta com valor energético aproximado total de 2000 kcal/dia.

Recomendado: Copo 180ml para pequenas refei¢gdes (desjejum, colagado, lanche e ceia).
Quando for sopa, mandar com pouco caldo Volume de 300 ml.
Alimentos N&o recomendado: Melancia e Melao.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colacao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeigdo Completa, Sopas 2x na semana Terca e Sexta-feira;
Ceia.
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Suplementacdo com Suplemento hipercaldrico e Hiperproteico em pd sem sabor ou Leite em pé, conforme
prescri¢ao.

Composicao e frequéncia do cardapio idem a Dieta livre geral no Anexo Il, substituindo os itens conforme
especificagdes acima.

24. DIETA ESPECIAL VEGETARIANA- OVOLACTOVEGETARIANA

Objetivo: Fornecer dieta livre, com alimentos de origem vegetal, se vegetariano extremo. Se Ovolacto, incluir
leite e ovos. A Prescrigdo sera individualizada, conforme prescricdo de Médico e ou Nutricionista. Dieta com
valor energético aproximado total de 2000 kcal/dia.

Indicagao: Pacientes vegetarianos e ou com restricbes alimentares.
Caracteristicas: Dieta isenta de: Carnes de origem animal e derivados.

Observagéao: Poderao ser oferecidos carnes de origem vegetal, ovos, leites e derivados e vegetais fontes de
vitamina B12.

Nesta dieta, as principais refeicbes serdo assim compostas:

Desjejum;

Colacao;

Almocgo = Refeicdo Completa;

Lanche da tarde;

Jantar = Refeicao Completa, Sopas 2x na semana Terc¢a e Sexta-feira;
Ceia.

Composicéo e frequéncia do cardapio idem a Dieta livre geral no anexo ll, substituindo os itens conforme
especificagdes acima.

SERVIDORES FUNCIONARIOS E ACOMPANHANTES - REFEITORIO
Objetivo: fornecer uma dieta suficiente, completa, harmonica e adequada, sem nenhuma restricdo. Tem por
finalidade ofertar calorias e nutrientes em quantidades diarias recomendadas para manter a saude do
individuo.

Indicagao: Funcionarios e acompanhantes de pacientes.

Caracteristicas da dieta: normocaldrica, normoglicidica, normolipidica, normoproteica, nutricionalmente
adequada em macronutrientes e micronutrientes, sem restricdes no modo de preparo dos alimentos.

Dieta com valor energético aproximado de 2000 kcal. Almogo e Jantar => 600 a 800 Kcal, Pequenas
Refeigdes => 300 a 400 Kcal.

Todas as refeigdes serao servidas no refeitério tanto para funcionarios quanto para acompanhantes, sendo
em horarios diferenciados para ambos os grupos. Excepcionalidades serdo comunicadas pelo SND.

Para estes grupos, as refeigdes serao assim compostas:
® Desjejum;
® Almoco = Refeicdo Completa;
® |anche da tarde;
® Jantar = Refeicdo Completa;
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® Ceia.

ITENS 13 E 18 - DESJEJUM SERVIDORES FUNCIONARIOS E ACOMPANHANTES REFEITORIO

CONTEMPLAR TODOS OS ITENS:
BEBIDA - a vontade.
® Café preto em infusdo (po6 a 8%);
® |eite integral UHT puro quente;
® Leite integral UHT puro frio;
® Chéa mate em infusédo (10%).

Frequéncia: Disponibilizar 4 opgdes de bebidas diariamente - bebidas a vontade.
Nos meses de Dezembro, Janeiro e Fevereiro — Podera ser servido Cha Mate Gelado.

SACHE- 2 opgdes - a vontade.
® Acucar de mesa refinado saché -5g.
® Adocante.
Frequéncia: Disponibilizar 2 opgbes de sachés diariamente, ltens a vontade.

CEREAL - 2 opgéao: 100g (2 un).
® Pao Francés- 50 a 60g.
® P3o Integral- 50 a 60 g, (deve conter em sua composi¢éo, no minimo 70% de farinha de trigo integral
e 2,49 de fibras por porgao de 509).
Frequéncia: Disponibilizar diariamente as 2 opgdes de paes.

RECHEIO - em potes com capacidade maxima de 500g embalagens individuais.
® Margarina com sal;
® Manteiga com sal;
® Doce de Leite Cremoso em Pasta;
® Geléia Diet de fruta;

Frequéncia Semanal: Servir diariamente 3 Opgdes. Seguir a frequéncia a seguir:
Segunda-feira: Manteiga com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Terga-feira: Manteiga com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Quarta-feira: Margarina com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Quinta-feira: Margarina com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Sexta-feira: Manteiga com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Sabado: Manteiga com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Domingo: Margarina com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta.

FRUTA- 1 Opgéao- 120g.

® Fruta in natura: (Abacaxi, Banana, Maga, Mamao, Melao, Melancia, Laranja, etc).
Frequéncia. Servir 1 Opg¢ao de fruta diariamente. Oferecer frutas sazonais de acordo com a estagdo do ano.
Variar diariamente o tipo de fruta, ndo repetir durante a semana.

ITENS 14- 16- 19 E 21: ALMOGO E JANTAR SERVIDORES FUNCIONARIOS E ACOMPANHANTES-
REFEITORIO

CONTEMPLAR TODOS OS ITENS:
SALADA- 2 Op¢oes - a vontade.
® Salada de vegetais A, B e C, com ou sem leguminosas;
Frequéncia: o cardapio deve conter todos os dias 2 tipos de saladas, sempre uma crua e a outra cozida,
variando as opg¢des durante a semana. Itens a vontade.
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Evitar que os 2 tipos de saladas sejam folhas, variar as folhas com alfaces (roxa, crespa, americana, lisa),
acelga, racula, agrido, almeirdo, couve e escarola.

PRATO PROTEICO - porcionamento peso final PREPARADO - porcionado.
® Carne Bovina - 120g;
Carne de Frango (sem pele) - 120g;
Carne de Peixe (sem espinho e sem pele) - 120g;
Carne Suina - 120g;
Embutido- 120g. (Linguiga Toscana, Linguica tipo Calabresa.)
Feijoada - 250g;
Massa Recheada- 250g. (Lasanha, Rondelli, Capelete, etc);
Prato principal assado em camadas- 250g. (Escondidinho, Madalena de batata, etc).
Ovos- 3 unidades.

Gramagem de 120 gramas produto pronto para consumo.

Aves: Coxa e sobrecoxa desossados, Filé de Peito frango sem pele e sem osso.

Bovino: Carnes bovinas e suina sem osso, sem gordura aparente, sem sebo, sem nervos e sem
aparas.Carne moida pura, 100% bovina, sem gordura aparente, sem sebo, sem nervos e sem aparas (cor e
sabor condizente com carne de primeira qualidade).

Pescados: Peixes sem couro, sem gordura e sem espinhos.

Suinos: Carré sem osso, Copa lombo, Pernil suino.

Frequéncia diaria: Todos os dias serdo servidas 2 (duas) opgbes de proteina sendo 1° Opgéo Prato
Principal e 2° Opgéo Ovos, preparo com ovos (omelete, ovos mexidos, ovo frito ou cozido, etc).

Incidéncia Mensal Carnes: frequéncia mensal de incidéncia da 1° Opgédo de prato principal deve ser
considerado conforme a seguir:
® Carne de Frango - 11x més;
Carne Bovina - 12x més;
Carne Bovina Moida - 1x més;
Carne Suina; 2x més;
Carne de Peixe - 1x més;
Embutido - 1x més;
Feijoada- 1x més;
Massa Recheada - 1x més;
Prato principal assado em camadas- 1x més.

Variar as preparagdes: Assada, Grelhada/ Chapeada, Ensopadas, Fritas e Salteadas.

Nos dias em que a 1° Opgéo Prato principal for:
® Carne Suina,
Carne de Peixe,
Embutido,
Feijoada,
Massa Recheada;
® Assado em camadas.
Obrigatoriamente, servir Carne Bovina ou Carne de Frango como 2° Opgéo.

GUARNICAO - 2 Opgdes - a vontade.
® Vegetais A, B ou C;
® Farofa- Cuscuz- Virados;
® Gratinados;
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® Tortas - Suflés;
® Massas;
® Purés;
® Cremes;
® Polenta - Quirerinha;

Frequéncia Mensal: O cardapio deve conter 2 guarni¢des diariamente, sendo uma Opg¢édo 1- Rica em
carboidrato, Opgao 2 - & base de vegetais, preparados de formas variadas como cozidos, assados,
grelhados, salteados, fritos, empanados, ao molho, etc.

Frequéncia Mensal - 2 guarnigdes:

* Vegetais A e B — 30 vezes;

* Vegetais C — 8 vezes;

* Massas variadas — 15 vezes;

* Polenta de Canjiquinha - Quirerinha — 4 vezes;
* Farofa (incluindo virado de vegetais) — 4 vezes;
* Vegetais A e B — 10 vezes;

* Vegetais C — 4 vezes;

* Massas variadas — 8 vezes;

Nao colocar arroz colorido ou outro tipo de arroz como guarni¢gao. No periodo de inverno de Junho a Agosto,
1 guarni¢ao deve ser substituida por Sopa.

Massas n&o substituem prato proteico.

Outra opgéo, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

ARROZ - a vontade.
® Arroz tipo extra ou tipo 1 e Arroz integral.
Frequéncia: O cardapio deve conter os 2 tipos de arroz diariamente.

FEIJAO - a vontade.
® Feijdo tipo 1 carioquinha;
® Feijao tipo 1 preto.
Frequéncia: Servir diariamente uma opg¢éao de feijao. Variar o tipo de feijdo durante a semana.

SOBREMESAS - 1 Opg¢ao- porcionado.
® Salada de Frutas, frutas in natura (Magd, mamao, banana, abacate, goiaba, tangerina, laranja,
caqui,manga, péra, uva, ameixa, abacaxi, melancia e melao) - 120g;
Creme de Frutas - 120g;
Doces Industrializados - 50g;
Doces Caseiros - 80g;
Gelatina normal ou diet - 100ml;
Pudim normal ou diet - 100ml;
Flan, Curau, Mousse - 100ml.

Frequéncia Mensal: Servir diariamente 2 opgdes sendo:Opcéo 1- Sobremesa elaborada. Opgao 2- Fruta in
natura como opgao diet.

Doces Industrializados - 8 vezes /mes; Outras sobremesas (gelatina, flan, pudim, fruta em calda) — 22 vezes/
mes.

SUCO- a vontade.
® Refresco sabores variados - a vontade.
() Agua saborizada com frutas, canela, gengibre, hortela - a vontade.
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Frequéncia: Obrigatoriamente diariamente servir 2 tipos de suco (Refresco) sendo 1 normal e outra opg¢ao
diet, e uma Opc¢ao de agua saborizada.

TEMPEROS.
® Sal saché de 1g;
Azeite de oliva;
Vinagre;
Molho vinagrete;
Molho de soja fermentado;
Molho de Pimenta;
® Farinha de milho ou farinha de mandioca.
Frequéncia: Oferecer diariamente todas as op¢des acima citadas.

As tercas e sextas feiras, podera ser servido sopa aos acompanhantes no jantar sendo o mesmo preparo da
dieta livre, sendo acompanhado de p&o e/ou torrada.

ITENS 20: LANCHE DA TARDE SERVIDORES SERVIDORES
CONTEMPLAR TODOS OS ITENS:

BEBIDA - a vontade.

Café preto em infusédo (p6 a 8%);
® |eite integral UHT puro quente;
® Leite integral UHT puro frio;

® Cha mate em infuséo (10%).

Frequéncia: Disponibilizar 4 opgdes de bebidas diariamente - bebidas a vontade.
Nos meses de Dezembro, Janeiro e Fevereiro — Podera ser servido Cha Mate Gelado.

SACHE- 2 opgbes - a vontade.
® Acucar de mesa refinado - sache 5g.
® Adocante.
Frequéncia: Disponibilizar sachés diariamente, Itens a vontade.

CEREAL - 2 opgao: 100g (2 un).
® Pao Francés- 50 a 60g.
® P3o Integral- 50 a 60 g, (deve conter em sua composig¢édo, no minimo 70% de farinha de trigo integral
e 2,4g de fibras por porgao de 509).
Frequéncia Semanal: Disponibilizar diariamente as duas op¢des de paes.

QUARTA- FEIRA -BOLO- 1 Op¢ao.
® Bolo simples com cobertura- 80g (Variar sabores);
® Chineque doce- 80g;
® Torta salgada- 80g.

As Quartas- feiras sera servido uma opg&o de bolo, seguindo a frequéncia de sabores:
1° semana més: Chineque doce de farofa;

2° semana més: Bolo simples com cobertura;

3° semana més: Torta salgada;

4° semana més: Chineque doce de goiabada;

5° semana més: Bolo simples com cobertura.

A porgao individual sera: 1 fatia de bolo + 1un de pao.
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O formato e corte devera ser padrao, e de acordo com a gramagem de 80 gramas a fatia.
Bolo Simples quando a consisténcia estiver inadequada para servimento (cru, embatumado), o mesmo
devera ser substituido por outro bolo em consisténcia adequada.

CACHORRO QUENTE- Nos ultimos 2 dias do més.

® Cachorro quente (salsicha ao molho)- 60g.

® Substitui o P&o francés por Pao de leite + integral no dia.

® Acompanhamentos: Batata palha, catchup e mostarda.

® Recheios e Bebidas permanecerao conforme o planejamento.
A porcéo individual sera: 1 Cachorro quente + 1un de pao.

RECHEIO- a vontade.
® Margarina com sal;
Manteiga com sal;
Doce de leite cremoso em Pasta;
Geléia de fruta;
Geléia Diet de fruta;

Frequéncia Semanal: Servir diariamente 3 Opgdes, Seguir a frequéncia a seguir:

Segunda-feira: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
Terca-feira: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
Quarta-feira: Margarina com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Quinta-feira: Margarina com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Sexta-feira: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
Sabado: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
Domingo: Margarina com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta.

RECHEIO PROTEINA- 1 Opgao- Porcionado.
® Queijo mussarela- 20g fatia;
® Presunto cozido- 20g fatia;
® Ovos mexidos- 60g.

Frequéncia Semanal: Servir diariamente 1 opgao:
® Segunda-feira: Ovos mexidos;

Terga-feira: Presunto cozido;

Quarta-feira: Queijo Mussarela;

Quinta-feira: Presunto cozido;

Sexta-feira: Ovos mexidos;

Sabado: Queijo Mussarela;

Domingo: Presunto cozido.

FRUTA- 1 Opgao- 120g.
® Fruta in natura: (Abacaxi, Banana, Maga, Mamao, Meldo, Melancia, Laranja, etc).
Frequéncia: Servir diariamente 1 opgao de fruta. Oferecer frutas sazonais de acordo com a estagao do ano.
Variar diariamente o tipo de fruta. Nao repetir durante a semana.
ITENS 22: CEIA - SERVIDORES

CONTEMPLAR TODOS OS ITENS:
BEBIDA - a vontade.
® Café preto em infusdo (p6 a 8%);
® Leite integral UHT puro quente;
® Leite integral UHT puro frio;
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® Chéa mate em infusdo (10%).

Frequéncia: Disponibilizar 4 opgbes de bebidas diariamente - bebidas a vontade.
Nos meses de Dezembro, Janeiro e Fevereiro — Podera ser servido Cha Mate Gelado.

SACHE- 2 opgbes - a vontade.
® Acucar de mesa refinado - sache 5g.
® Adocante.
Frequéncia: Disponibilizar sachés diariamente, Itens a vontade.

CEREAL - 2 opgéao: 100g (2 un).
® Pao Francés- 50 a 60g.
® P3o Integral- 50 a 60 g, (deve conter em sua composi¢ao, no minimo 70% de farinha de trigo integral
e 2,49 de fibras por porgao de 509).
Frequéncia Semanal: Disponibilizar diariamente as duas op¢des de paes.

QUARTA- FEIRA - BOLO- 1 Opcao.
® Bolo simples com cobertura- 80g (Variar sabores);
® Chineque doce- 80g;
® Torta salgada- 80g.

As Quartas- feiras sera servido uma opgéo de bolo, seguindo a frequéncia de sabores:
1° semana més: Chineque doce de farofa;

2° semana més: Bolo simples com cobertura;

3° semana més: Torta salgada;

4° semana més: Chineque doce de goiabada;

5° semana més: Bolo simples com cobertura.

A porcéo individual sera: 1 fatia de bolo + 1un de pao.

O formato e corte devera ser padrao, e de acordo com a gramagem de 80 gramas a fatia.

Bolo Simples quando a consisténcia estiver inadequada para servimento (cru, embatumado), o mesmo
devera ser substituido por outro bolo em consisténcia adequada.

CACHORRO QUENTE- Nos ultimos 2 dias do més.

® Cachorro quente (salsicha ao molho)- 60g.

® Substitui o P&o francés por P&o de leite + integral no dia.

® Acompanhamentos: Batata palha, catchup e mostarda.

® Recheios e Bebidas permanecerao conforme o planejamento.
A porgéo individual sera: 1 Cachorro quente + 1un de pao.

RECHEIO- em potes com capacidade maxima de 500g embalagens individuais.
® Margarina com sal;

Manteiga com sal;

Doce de leite cremoso em Pasta;

Geléia de fruta;

Geléia Diet de fruta;

Frequéncia Semanal: Servir diariamente 3 Opgdes, Seguir a frequéncia a seguir:

Segunda-feira: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
Terga-feira: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
Quarta-feira: Margarina com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
Quinta-feira: Margarina com sal, Doce de leite e Geleia diet de fruta;
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® Sexta-feira: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
® Sabado: Manteiga com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta;
® Domingo: Margarina com sal, Geléia de Fruta e Geleia diet de fruta.

RECHEIO PROTEINA- 1 Opgao- Porcionado.
® Queijo mussarela- 20g fatia;
® Presunto cozido- 20g fatia;
® Ovos mexidos- 60g.

Frequéncia Semanal: Servir diariamente 1 op¢ao:
® Segunda-feira: Ovos mexidos;

Terga-feira: Presunto cozido;

Quarta-feira: Queijo Mussarela;

Quinta-feira: Presunto cozido;

Sexta-feira: Ovos mexidos;

Sabado: Queijo Mussarela;

Domingo: Presunto cozido.

FRUTA- 1 Opgao- 120g.

® Fruta in natura: (Abacaxi, Banana, Maga, Mamao, Melao, Melancia, Laranja, etc).
Frequéncia: Servir diariamente 1 opgao de fruta. Oferecer frutas sazonais de acordo com a estagéo do ano.
Variar diariamente o tipo de fruta. Nao repetir durante a semana.

ITEM 23: KIT LANCHE - PACIENTES INTERNADO E EM AMBULATORIO QUANDO NECESSARIO
Objetivo: Destinado para pacientes e acompanhantes que ficaram muito tempo em jejum ou que tenham
ultrapassado o horario de refeicdo padrdo. Ambulatério destinado para pacientes avaliados socialmente pelo
Servigo Social, que ira aguardar ou ter atendimento em tempo prolongado, sem internamento em horarios de
pequenas refeigdes. Preparos devem ser adequados a consisténcia prescrita

Composigao:
® 1 bebida- 200 ml;
1 pao- 50g a 60g;
Biscoito doce ou salgado- 50g.
Blister para o p&o e para a bolacha-10 a 15g.
1 porcao de fruta- 120g.

BEBIDA- 1 Opgao.

® Suco de fruta natural ou de polpa (50 a 100%) - 200ml;
Se necessario, devido a consisténcia, pode ser necessario utilizar médulo espessante para a bebida.
Outra opgéo, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

SACHE AGUCAR OU ADOGANTE - 1 opgio.

® Acucar — 2 sachés de 5g.

® Adocgante — 2 sachés
Frequéncia: Padrao sera agucar todos os dias.
Outra opgao, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

CEREAL- 2 Opg¢oes.
® P3ao francés - 50 a 60g;
® Biscoito doce ou salgado sem recheio - 50g.
Enviar uma unidade de cada opgao respeitando a gramagem.
Outra opgéo, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.
Se pastoso, substituir por mingau ou vitamina espessada se necessario.
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BLISTER- 2 Opc¢odes.

® Margarina com sal ou sem sal - 10g;

® Geléia Normal ou Diet - 15g.
Enviar uma unidade de cada opgao respeitando a gramagem.
Outra opgéo, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

FRUTA -1 Opgao.
® Fruta in natura (Maga, mamao, banana, abacate, goiaba, tangerina, laranja, caqui, manga, péra, uva,
ameixa, abacaxi, melancia ou meldo) - 120 g.
Outra opgao, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

ITEM 24: KIT FONO

Objetivo: O Fonoaudidélogo é o profissional habilitado em avaliar a degluticdo dos pacientes. Pacientes com
sequelas neurolégicas em desmame da sonda nasoenteral (SNE), e que iniciam alimentagdo via oral,
precisam ser avaliados pelo servigo de Fonoaudiologia do Hospital para que possa ser determinado o tipo de
consisténcia que o paciente pode ingerir, sem trazer prejuizo ao mesmo. Todos os itens para avaliagao
devem ser DIET.

KIT FONO - 2 Opgoes.

® Bebida diet ou espessada- 100 ml;
Pudim diet sem pedagos ou grumos - 100 ml;
Gelatina diet sem pedagos ou grumos- 100 ml;
Papinha salgada (feijao, sopa, pirao, etc...) - 100 mi;
Papinha de pao ou Papinha de biscoito - 100 mi;
Fruta inteira ou amassada-100 g;
Sopa liquidificada- 100 ml;
Outra opgéo, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

Observagdes: Sera solicitado 2 itens para cada avaliagdo. Outra opcgao, se prescrito e/ou solicitado pelo
SND.

ITEM 25: KIT SOPA -PACIENTES - ACOMPANHANTES E AMBULATORIO.
Objetivo: Destinado para pacientes avaliados socialmente pelo Servico Social que v&o aguardar ou ter
atendimento de tempo prolongado sem internamento em horarios de grandes refei¢des.

SOPAS
® Sopas variadas com carne (legumes, feijao, macarrdo, canja, entre outras) - 500mL de sopa, (se
necessario adequar a consisténcia).
® P3ao ou torrada- 50g a 60g;
® Suco de fruta natural ou de polpa (50 a 100%) - 200ml;
® Sobremesa Pudim ou Gelatina, diet ou tradicional- 100ml.
Outra opgao, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

ITEM 26: LEITE DE VACA UHT INTEGRAL (mL)
Objetivo: Para situagdes de pacientes pediatricos em uso de Mamadeira composta por Leite de Vaca, que
por habito consomem este item. Por se tratar de populagdo pediatrica atendida na unidade, faz-se
necessario a inclusdo deste item. Serd solicitado exclusivamente pelo lactario e devera ser entregue
embalagem individual fechada.

® |Leite integral UHT tetrapak.

ITEM 27: LEITE EM PO- embalagem fechada lata ou saché (Gramas)
Objetivo: Para situagbes de pacientes pediatricos em uso de mamadeira composta por Leite de vaca, que
por habito consomem este item. Por se tratar de populagcdo pediatrica atendida na unidade, faz-se
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necessario a inclusdo deste item. Sera solicitado exclusivamente pelo lactario e devera ser entregue
embalagem individual fechada.
® Leite em po integral instantaneo, rico em Vitaminas (A,C,D,E) calcio e minerais (ferro e zinco) e
emulsificante lecitina de soja. Isento de gluten.

ITEM 28: FARINACEOS E ADITIVOS PARA O PREPARO DE MAMADEIRAS (gramas)
Objetivo: Para situagcées de pacientes pediatricos em uso de férmula infantil (produto fornecido pela
Contratante), porém com necessidade ou habito da mae de acrescer algum tipo de farinha/ achocolatado +
acucar. Sera solicitado exclusivamente pelo lactério e devera ser entregue embalagem individual fechada.
FARINACEOS/ ADITIVOS
® Achocolatado em pd, Combinagcdo de agucar, cacau em p6, maltodextrina, minerais e vitaminas
(A,E,C, B1, B2,B6,P, B12, Pantotenato de Calcio, além de fontes de Ferro e Zinco), emulsificantes
lecitina de soja e aromatizantes.
® Cereal infantil a base de farinha de trigo, adicionada de leite em p¢ integral, agucar, enriquecida com
ferro, acido félico, vitaminas e minerais, com preparo instantaneo.
® Complemento alimentar em p6 a base de farinha de milho pré-cozido, adicionado de vitaminas e
minerais. Sem probidticos. PREPARO: Instantaneo.
® Complemento alimentar em p6, mistura pré cozida para preparo de mingau a base de farinha de
trigo, arroz , milho, aveia e cevada. Adicionado de vitaminas e minerais. Sem probidticos.
PREPARO: Instantaneo.
® Complemento alimentar em p6 a base de farinha de arroz pré-cozido, adicionado de vitaminas e
minerais. Sem probidticos.
Outra opgéo, se prescrito e/ou pelo solicitado pelo SND.

ITEM 29: PORGAO DE FRUTA EXTRA
Objetivo: Situagdes em que os pacientes ndo conseguem ingerir e/ou, aceitar determinados preparos. Para
que o paciente ndo seja prejudicado e ndo ser uma situagdo que envolve todos os pacientes, criou-se essa
alternativa para ser acrescido quando necessario, visando que o paciente tenha uma boa aceitagao da dieta,
nao prejudique seu estado nutricional e nem prolongue o tempo de internagao.
Por nao ser recomendada a entrada de alimentos vindos de fora do hospital, justifica-se este item para ser
incluso na dieta do paciente quando necessario.
FRUTA

® Fruta in natura (Maca, mamao, banana, abacate, goiaba, tangerina, laranja, caqui, manga, péra, uva,

ameixa, abacaxi, melancia e meléo) - 120g.

A consisténcia deve seguir a prescricao da dieta. Outra opc¢éo, se prescrito e/ou solicitado pelo SND.

ITEM 30: PORGAO DE GELATINA EXTRA
Objetivo: Para situagbes em que os pacientes ndo conseguem ingerir e/ou aceitar determinados preparos.
Para que o paciente ndo seja prejudicado e ndo ser uma situagdo que envolve todos os pacientes, criou-se
essa alternativa para ser acrescido quando necessario, visando que o paciente tenha uma boa aceitagéo da
dieta, ndo prejudique seu estado nutricional e nem prolongue o tempo de internagéo.
GELATINA

® Gelatina normal ou diet - 100ml.

ITEM 31: SUCO PARA EXAME DE COLONOSCOPIA
Objetivo: Suco solicitado para o exame de colonoscopia, € necessario diluir 1 litro de medicamento laxante
em 1 litro de suco de cor clara coado, o paciente deve ingerir esta solugdo no horario estipulado pelo setor
de exames em conjunto com a prescricdo do médico.
BEBIDA

® Suco de fruta natural ou de polpa (50 a 100%), apenas Sabor lim&o ou laranja, coado - 1000ml.
Servir em 2 copos descartaveis de 500 ml, sera acrescentado no lactario 1000 ml do medicamento prescrito
para diluicdo (Manitol).

ITEM 32: BEBIDA ADMINISTRATIVA - Cha ou Café puro - Litro
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Objetivo: Disponibilizar bebidas quentes, aos setores Administrativos, diariamente no periodo da manha e
tarde nos seguintes horarios.
Apenas 1 opgao por setor nos horarios das 08:30 horas e 13:30 horas.

BEBIDA
® Café preto em infusdo (po6 a 8%);
® Chéa mate em infusédo (10%).

SACHE
® Acucar e Adocgante - a vontade.

Fornecer todos os descartaveis necessarios (copos de cafézinho- 50ml, mexedores) Bandeja de inox para
como base para as garrafas.
Garrafa Térmica de Inox com valvula de pressdo com capacidade de 1.000 a 1.800 litros conforme
volume solicitado pelo setor de Nutrigao.
Devem ser recolhidas e higienizadas diariamente. Garrafas sempre bem higienizadas,
sem sujidades visiveis integras e conservadas.
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ANEXO B

CARDAPIO SEMANAL FIXO DIETAS LIVRE E ESPECIAIS

a) Para dietas predefinidas seguir os cardapios aqui descritos e definidos.

b) Poderdo ser feitas individualizagdes conforme prescricido de acordo com lista de substituicdes
inclusos no final deste anexo.

c) Tipos de carnes a serem utilizadas: sempre de primeira qualidade
o Aves: Coxa e sobrecoxa desossados, Filé de Peito frango sem pele e sem osso.

e Bovino: Carnes bovinas e suina sem o0sso, sem gordura aparente, sem sebo, sem nervos e sem
aparas. Carne moida pura, 100% bovina, sem gordura aparente, sem sebo, sem nervos e sem
aparas (cor e sabor condizente com carne de primeira qualidade).

e Pescados: Peixes sem couro, sem gordura e sem espinhos. Preferencialmente sem sabor e odor
muito forte.

d) Aguas de coco e logurtes deverdo ser servidos embalagens individuais lacradas com rétulo
nutricional.

e) Qualquer inconsisténcia ou ajuste, considerar o que estiver.

As planilhas constam no anexo 4 do protocolo.
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ANEXO C

GUIA DE OPERACIONALIZAGAO DO SERVIGO DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO
1. Recebimento

1.2 A Contratada devera programar o recebimento em horarios administrativos - segunda a sexta das 08:00
as 17:00, que nao coincidam com horario de montagem e distribuicao das refeicdes e saida de residuos da
cozinha. Devem ser observados os horarios de recebimento dos produtos, montagem entrada e saida da
Copa, de forma que nao haja entregas no momento da montagem dos carrinhos para distribui¢cao.

Deverao ser observados pela Contratada:

® As condigdes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;

® A existéncia de certificado de vistoria do veiculo de transporte com licenga sanitaria do veiculo;

® Higiene pessoal e adequagéo do uniforme do entregador, sendo vetado a utilizagdo de calgados
abertos, e vestimentas inapropriadas;

® A integridade e higiene da embalagem;

® A adequagao da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel,
papelao ou plastico reciclado;

® As caracteristicas especificas de cada produto, bem como controle de temperatura no recebimento
dos géneros alimenticios, de acordo com os critérios técnicos estabelecido pela legislagao sanitaria
vigentes;

® A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composigéo do produto e lote, nimero do registro
no Orgéo Oficial, CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor, temperatura
recomendada pelo fabricante e condicbes de armazenamento, data de fabricagdo e de validade de
todos os alimentos, respectivo registro nos 6érgaos competentes de fiscalizagéo;

® Todos os produtos deverao estar acompanhados da respectiva nota fiscal.

1.3 Utilizar sempre carrinhos préprios ou do fornecedor para descarga de alimentos, o mesmo deve estar
sempre em boas condigdes de uso.

1.4 Manter os estoques em niveis seguros, compativeis com quantidades per capitas dos comensais.

1.5 Providenciar géneros alimenticios pereciveis ou n&do, que ndo sejam comumente utilizados na unidade,
mas de habito do paciente e necessario para a recuperagdo do mesmo, conforme solicitagdo da Contratante,
sem 6nus adicional. Individualizagdo em casos e situagbes especiais.

1.6 Utilizar somente géneros alimenticios, materiais e utensilios de primeira qualidade.

1.7 No espacgo dentro da Unidade Hospitalar, ndo devera ser feito armazenamento em caixas de papeldo ou
maneiras improprias, seguindo o que é exigido em legislacao especifica.

1.8 Todas as portas deverao possuir sistema de fechamento automatico e protecdo com tela instalado pela
Contratada.

2. Recebimento de produtos de origem animal (bovina, suina, aves, pescados, etc)

2.1 Deverdo ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS ou 6rgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos ou caixas de papelao
lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em condi¢des corretas e adequadas de temperatura,
respeitando-se as caracteristicas organolépticas proprias de cada produto. Deverdo ser observadas as
legislagbes vigentes aplicaveis, bem como outras normas complementares pertinentes, ainda que né&o
expressamente citadas neste documento.
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® Decreto n°9.013/2017 — RIISPOA
Regulamento de Inspecgao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.

® Lein®1.283/1950 € Lei n° 7.889/1989
Tornam obrigatoéria a inspegao industrial e sanitaria de POA .

® RDC ANVISA n° 216/2004
Regulamento Técnico de Boas Praticas em Servigos de Alimentacao.

® RDC ANVISA n° 331/2019
Critérios microbiologicos de seguranga de alimentos .

® Lei Estadual n® 17.026/2011 - Cria a ADAPAR, responsavel pela fiscalizagao da producgao,
beneficiamento e comércio de carnes no Parana.

® Decreto n°® 5.702/2024 - Regulamento da ADAPAR, detalha o registro e inspegéo de
estabelecimentos de carnes.

® Lei Compl. n° 4/1975 — Codigo Sanitario do Parana -Estabelece normas de saude publica,
incluindo a inocuidade de carnes.

® Resolugao SESA n° 465/2013 - Regulamenta boas praticas no transporte de alimentos.

® Instrugées Normativas DIVISA/SVS n° 16/2017 e n°® 4/2014 - Estabelecem requisitos de boas
praticas e POPs para servigos de alimentagao no Parana.

2.2 Nao devem apresentar sinais de descongelamento e recongelamento. A correta identificagdo do produto
no rétulo, lote, nimero de registro no Orgdo oficial, CNPJ,dados do fabricante, enderego, temperatura
recomendada pelo fabricante e condigdes de armazenamento, quantidade em peso, data de fabricagdo e
validade.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes

Carnes refrlgera(’jas (aves, bovinos, até 7°C
suinos)
Carnes congeladas -18°C com tolerancia até - 15°C
Pescados refrigerados Entre -2°C e 0°C
Frios e embutidos industrializados até 7°C ou de acordo com o fabricante
Temperatura ambiente ou recomendada
Produtos salgados, curados ou defumados pelo
fabricante

2.3 Cortes de Carnes: Atentar-se para todos os tipos (Cortes) de carnes que devem ser Primeira Qualidade.

® Carnes Bovinas: Alcatra, Patinho, Lagarto, Contrafilé, Coxdo mole e maminha;

® Carne Bovina moida deve conter na embalagem qual corte foi utilizado Patinho ou Coxao mole,
apenas cortes de primeira. Nao sera permitido se ndo estiver descrito na embalagem qual corte de
carne de carne faz composigao do item.

® Aves: ndo sera permitido recortes e sim cortes predefinidos para as preparagdes peito, sassami,
sobrecoxa, etc.

® Pescados: Merluza Filé, Tilapia Filé, Panga Filé, Pescada Filé, Polaca Filé. Filés limpos e sem pele.

® Carnes Suinas, Lombo, Carré sem osso, Pernil sem capa de gordura, Paleta sem gordura, Copa
lombo. Linguica Suina para usar apenas do tipo calabresa ou toscana. Carnes suinas e embutidos
apenas para refeigdes no refeitorio.

2.4 Armazenamento Carnes:

® Céamara frigorifica exclusiva para carnes.
® Apoiar embalagens, sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo o contato direto com o piso.
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® Os paletes, estrados ou prateleiras devem ser de material liso, impermeavel e lavavel, afastados a
uma distancia de 25 a 40 cm do piso, e 30 cm da parede, para garantir a circulagao de ar e quando
for o caso, desinfecgdo do local. Os paletes, estrados ou prateleiras devem ser de material liso,
impermeavel e lavavel. Os produtos em prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo
de 60 cm.
® Separacgdo por espécie (aves, bovinos, suinos, pescados) para evitar contaminacgao cruzada.

® Caixa de papelao dentro da cAmara, somente se envolto por saco cristal ou plastico filme.

3. Recebimento hortifrutigranjeiros
Hortifrutigranjeiros entregues deverao ser observadas as legislacdes vigentes aplicadveis, bem como outras

normas complementares pertinentes, ainda que ndo expressamente citadas neste documento.

® Lei Complementar n® 4/1975 — Cédigo Sanitario do Estado do Parana
Estabelece regras gerais de saude publica no estado, que servem de base para regulamentag¢des
posteriores.

® Resolugao SESA n° 748/2014 (modificada pela Resolugao SESA n° 292/2015) — Rotulagem de
produtos horticolas in natura e embalados

® Resolugao SESA n° 465/2013 — Boas praticas no transporte de alimentos, matéria-prima,
ingredientes e embalagens no Estado do Parana. Isso inclui hortifrutigranjeiros.

® Instrucao Normativa DIVISA/SVS n° 16 de 23/05/2017 — Estabelece requisitos técnicos de boas
praticas & Procedimentos Operacionais Padronizados.

® Instrugcao Normativa DIVISA/SVS n° 4 de 15/12/2014 — Regulamento técnico sobre boas praticas
para estabelecimentos comerciais de alimentos e para servigos de alimentagdo, com roteiro de
inspecao sanitaria.

® Legislagao especifica de Saude
Lei n° 13.331/2001 — Organiza normas estaduais sobre direito sanitario, implicando penalidades
por descumprimento das normas de vigilancia sanitaria.

Lei n° 13.331 também aparece em normativas de fiscalizagédo estadual.

3.1 No ato de recebimento deverédo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturacéo, auséncia de
danos fisicos e mecénicos. A triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados,
antes da pré-higienizagao e do acondicionamento em embalagens adequadas.

3.2 Os Ovos de granja devem ter registro junto ao 6rgéo estadual ADAPAR, e conforme as legislagdes
vigentes. Ovos devem estar protegidos por bandejas, apresentando a casca integra e sem residuos.
Armazenar sob refrigeragdo conforme legislagdo vigente, e ndo manté-los em embalagens de papelao.

3.3 Controle de rastreabilidade das frutas/verduras (origem, lote) para eventuais recalls ou exigéncia
sanitaria. Se os produtos forem embalados, que a embalagem siga as normas: materiais permitidos,
seguranga, selo/rotulagem informativa.

3.4 Armazenar os Hortifrutis devem ser caixas plasticas ou de material sanitariamente aprovado, resistentes,

lavaveis e sem rachaduras. Todas as caixas devem ser limpas e desinfetadas antes do uso, usando solugao
sanitizante adequada conforme orientagao técnica.

3.5 Manter caixas elevadas do chao uso de pallets ou prateleiras de material apropriado e lavavel, evitar
contato com paredes ou chdo umido, afastados a uma distancia de 25 a 40 cm do piso, e 30 cm da parede,
para garantir a circulagdo de ar e quando for o caso, desinfecgdo do local. Os paletes, estrados ou
prateleiras devem ser de material liso, impermeavel e lavavel. Os produtos em prateleira devem ser
mantidos distantes do forro no minimo de 60 cm.

3.6 Rotular caixas, quando necessario, com tipo de produto e data de recebimento. Higienizagcéo periddica
da area e das caixas.

4. Recebimento de leite e derivados

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br



https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Legislacao-Sanitaria-de-Alimentos?utm_source=chatgpt.com
https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Legislacao-Sanitaria-de-Alimentos?utm_source=chatgpt.com
https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Legislacao-Sanitaria-de-Alimentos?utm_source=chatgpt.com

o — prige

YY FUNEAS PARANA Y

Fundagio Estatal de Atencio SOVERNG DO ESTADO
em Saide do Parana SECRETARIA DA SAUDE

Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)
Deverao ser de procedéncia idénea, com Carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS ou drgdo competente,
deverdo ser observadas as legislagées vigentes aplicaveis, bem como outras normas complementares
pertinentes, ainda que nao expressamente citadas neste documento.

® MAPA /DIPOA - O leite e derivados s6 podem ser comercializados se forem inspecionados e
portarem o selo.

® IN MAPA n°76/2018 e n° 77/2018 - Regulam identidade e qualidade do leite cru refrigerado, leite
pasteurizado e leite UHT.

® RDC ANVISA n° 216/2004 - Normas de boas praticas em servigos de alimentagao.

® RDC ANVISA n° 331/2019 - Critérios microbioldgicos de seguranga de alimentos.

® Lei Estadual n® 17.026/2011- Cria a ADAPAR, responsavel pelo registro/fiscalizagcao de laticinios.

® Decreto n° 5702/2024 - Regulamento da ADAPAR (obriga que laticinios e entrepostos de leite
estejam registrados).

® Codigo Sanitario do Parana (Lei Compl. n°® 4/1975) - Exige qualidade e inocuidade em alimentos

destinados a saude publica.

4.1 Deverao ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou 6rgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados (leite in natura e derivados) , em embalagens e temperaturas
corretas e adequadas, respeitando as caracteristicas do produto.

Conferir rigorosamente:

a) O prazo de validade do leite e derivados, que deve ser conciliado com o prazo planejado para consumo.
b) As condi¢des das embalagens, que ndo devem estar estufadas e/ou alteradas.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:
Leite “in natura“ e derivados até 7°C ou de acordo com o fabricante
Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente

4.2 Apoiar embalagens, sobre estrados ou em prateleiras, nao permitindo o contato direto com o piso. Os
géneros alimenticios devem ficar afastados a uma distancia de 25 a 40 cm do piso, e 30 cm da parede, para
garantir a circulagdo de ar e quando for o caso, desinfecgao do local. Os paletes, estrados ou prateleiras
devem ser de material liso, impermeavel e lavavel. Os produtos em prateleira devem ser mantidos distantes
do forro no minimo de 60 cm.

5. Recebimento de nao pereciveis

5.1 Devem apresentar embalagens integras, préprias para cada tipo, dentro do prazo de validade e com
identificagdes corretas no rétulo.

5.2 Cereais, farinaceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade excessiva e
objetos estranhos.

5.3 As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros nao devem apresentar
vazamentos ou ferrugem nas tampas, formacdo de espumas ou qualquer outro sinal de alteragdo ou
violagao do produto.

6. Recebimento de polpas de frutas e produtos industrializados
6.1 Deverao ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com embalagens integras, ndo estufadas e néo
violadas, dentro do prazo de validade e com identificagdes corretas no rétulo.

Temperaturas recomendadas para o recebimento sucos e produtos industrializados:
Polpa de frutas (congeladas) - 18°C com tolerancia até -15°C
Produtos industrializados Temperatura registrada na embalagem

7. Recebimento de descartaveis, produtos e materiais de higienizagao

7.1 Verificar se o produto esta regularizado/registrado na ANVISA ou Ministério da Saude. Checar validade e
lote. As embalagens devem estar integra, lacrada, sem vazamentos nao pode haver rétulo rasgado ou
ilegivel. Todo produto deve conter no rotulo: nome, fabricante, modo de uso, diluigdo, validade, numero de
registro.
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7.2 Produtos e materiais de limpeza devem obedecer ao prazo de validade, conciliando com o planejamento
de consumo, com registro atualizado no Ministério da Saude e atendendo a legislacao vigente.

7.3 Armazenar e estoque separado dos géneros alimenticios. Os produtos devem ficar em area exclusiva
para saneantes, nunca junto de alimentos, embalagens ou utensilios.

7.4 O espago deve ser ventilado, seco e com acesso restrito. Armazenamento conforme legisla¢des
vigentes. Apoiar embalagens, sobre estrados ou em prateleiras, nao permitindo o contato direto com o piso,
devem ficar afastados a uma distancia de 25 a 40 cm do piso, e 30 cm da parede, para garantir a circulagdo
de ar e quando for o caso, desinfecgdo do local. Os paletes, estrados ou prateleiras devem ser de material
liso, impermeavel e lavavel.Os produtos em prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo de
60 cm.

7.5 Manter produtos identificados e, quando fracionados em borrifadores, também rotulados (nome,
diluicdo, data de preparo). N&o reutilizar embalagens de alimentos/bebidas para guardar produtos quimicos.
7.6 Manter a FISPEQ atualizada. Ficha de Seguranca de Produtos Quimicos (FISPQ), documento
obrigatério conforme a ABNT NBR 14725, que traz informacgdes sobre riscos, manuseio, armazenamento e
medidas de seguranca de produtos quimicos.

7.7 Os materiais de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com embalagens integras, préprias para
cada produto e com identificagdo correta no rétulo. No caso de utilizagdo dos sanitarios domissanitarios,
deve-se observar ainda, o prazo de validade. Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado
no Ministério da Saude e atender a legislagao vigente.

7.8 No caso de maquinas de lavar, utilizar fodos os insumos necessarios para garantia da higienizagao
adequada dos utensilios.

7.9 O recebimento e armazenamento de materiais descartaveis como: luvas, toucas, mascaras, talheres
descartaveis, embalagens plasticas, embalagens com divisérias, copos, etc. Deve seguir normas de Boas
Praticas de Servicos de Alimentagdo conforme a RDC ANVISA n° 216/2004, e de controle de estoque
hospitalar, com foco em prevencgéo de contaminagéo.

7.10 Devem ser armazenados em estoque préprio, em prateleiras limpas, ventiladas e secas, Apoiar
embalagens, sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo o contato direto com o piso, devem ficar
afastados a uma distancia de 25 a 40 cm do piso, e 30 cm da parede, para garantir a circulagdo de ar e
quando for o caso, desinfec¢do do local. Os paletes, estrados ou prateleiras devem ser de material liso,
impermeavel e lavavel. Os produtos em prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo de 60
cm.

7.11 Separar por tipo de material (luvas, aventais, utensilios, embalagens). Evitar contato com alimentos,
produtos quimicos, pisos ou paredes sujas. Embalagens embalados devem permanecer na embalagem
original até o uso.

8. Armazenamento de Géneros Alimenticios, materiais e outros.
Deverao ser observados:

8.1 Nao manter caixas de madeira ou papelédo na area do estoque ou em qualquer outra area;

8.2 Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

8.3 Armazenar os alimentos ou recipientes com alimentos sobre estrados ou em prateleiras, ndo permitindo
o contato direto com o piso. Os géneros alimenticios devem ficar afastados a uma distancia minima de 30
cm do piso e da parede e de 10 cm entre si, para garantir a circulacdo de ar. Produtos de prateleira deverao
ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm;

8.4 Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos, garrafas,
descartaveis etc.;

8.5 Dispor os produtos obedecendo a data de vencimento, sendo que os produtos com data de vencimento
mais proxima devem ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

8.6 Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as no momento do recebimento;

8.7 Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que nao prejudique as caracteristicas do
produto e com amarragdo em forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilagao;

8.8 Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

8.9 Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o rétulo original
do produto, as informagdes devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislacao pertinente;

8.10 Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em
contentores higienizados, impermeaveis, lavaveis e atoxicos,tampados e devidamente identificados;
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8.11 Os sacos plasticos ou os papéis impermeaveis utilizados para a protecdo dos alimentos deverao ser de
uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser reaproveitados;
8.12 Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em uma mesma unidade
refrigerada, respeitar a seguinte disposi¢ao:

e Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;

e Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;

e Produtos crus e outros nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos;
8.13 Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura de no maximo 10 cm ou em pecgas de no
maximo 02 kg (por¢cdes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a propria cocgéo);
8.14 Nao manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens sao
porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminagao externa;
8.15 E permitido armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento de congelamento, desde
que devidamente embalados e separados;
8.16 Colocar os produtos destinados a devolugdo em locais apropriados, devidamente identificados por
fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;
8.17 Respeitar rigorosamente as recomendacgdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos;
8.18 Atentar que apés a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da validade do
fabricante;
8.19 E proibido descongelar mais de um tipo de produto no mesmo recipiente e/ou permitir a troca de
liquidos entre eles;
8.20 Cada processo de descongelamento deve ter data e hora de inicio registrado em planilha especifica;
8.21 E proibido recongelar os alimentos que j& tenham sido descongelados anteriormente para serem
manipulados;
8.22 Apods descongelamento de carnes, estas podem ser armazenadas sob refrigeragdo até 4°C até 72
horas para bovinos e aves e, por até 24 horas para os pescados;
8.23 Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com
a legislagao vigente;
8.24 Os descartaveis devem ser armazenados a temperatura ambiente, em locais adequados;
8.25 Produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados na temperatura recomendada pelo fabricante,
em locais adequados, separados dos produtos alimenticios, para evitar contaminagao ou impregnagao com
odores estranhos.
8.26 Processos de descongelamento de Carnes, todo processo de descongelamento de carnes deve ser

realizado sob refrigeracao controlado, seguindo as orientacdes legislacdes vigentes entre outras legislagdes.

® RDC ANVISA n° 216/2004 — Regulamento técnico de Boas Praticas em Servigos de Alimentacéo.

® Portarias/Resolugées SESA-PR (ex.: Res. 465/2013 e IN 16/2017) — Reforcam boas préticas e
POPs para manipulagéao de alimentos no Parana.

® Cobdigo Sanitario do Parana (Lei Comp. n° 4/1975) — Base legal de saude publica.
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8.27 Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos de acordo com
a legislagédo vigente.

8.28 Todos os equipamentos de armazenamento de alimentos a frio devem possuir termdmetro na parte
externa do equipamento, mesmo que o equipamento tenha um demonstrador de temperatura. Para registro
de temperatura do equipamento deve ser utilizado o do termdmetro, sendo evidenciado as temperaturas
minimas, maximas e de momento.

8.29 A temperatura dos equipamentos de armazenamento de alimentos quentes e frios deve ser monitorada
e registrada em formularios proéprios, registrando as temperaturas em pelo menos 2 turnos (a cada 12
horas). Enviar registros a Fiscalizacao.

8.30 Manter estoque minimo de géneros alimenticios e materiais, a ser definido no inicio do Contrato junto a
Contratante, compativel com as quantidades necessarias para o cumprimento do contrato.

8.31 Fornecer todo material descartavel, necessario a boa execugdo do servigo, apresentando amostras
para aprovagao sempre que solicitado pela fiscalizagao do contrato.

8.32 Disponibilizar toucas descartaveis para visitantes e outros prestadores de servigos que necessitem
ingressar nas instalagdes exploradas por elas.

8.33 Responsabilizar-se pela aquisicao de todos os materiais de expediente, insumos de informatica (toners,
cartuchos, papel para impressédo, etiquetas autoadesivas, etc.), entre outros necessarios a prestagdo do
Servigo.

8.34 Apresentar, se solicitado, listagem de fornecedores, marcas, fichas técnicas, notas fiscais e amostras
de produtos utilizados e/ou preparados para a equipe da fiscalizagdo da Contratante.

9. Pré-preparo e preparo dos alimentos

A Contratada deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagdo ao pré preparo e
preparo dos alimentos, com base nas legislagbes vigentes.

9.1 Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos corretamente antes de manusear qualquer
alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudancga de tarefa de manipulagéo;

9.2 Atentar para que n&o ocorra a contaminagéo cruzada entre os varios géneros de alimentos durante a
manipulagao, no pré-preparo e preparo;

9.3 Proteger os alimentos em preparagéo ou prontos garantindo que estejam sempre cobertos com tampas,
filmes plasticos ou papéis impermeaveis, os quais nao devem ser reutilizados;

9.4 Manter os alimentos em preparagédo ou preparados sob temperaturas de seguranga, ou seja, inferior a
5°C ou superior a 60°C;

9.5 Planejar o processo de cocgao para que mantenha, sempre que possivel, todas as qualidades nutritivas
dos alimentos;

9.6 Garantir que os alimentos no processo de coc¢ado cheguem a atingir 74°C no seu centro geométrico ou
combinagcbes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranga. A CONTRATADA
devera controlar as temperaturas das preparagcbes em todas as etapas do processo de produgdo e
distribuicdo, bem como dos equipamentos de conservagdo e aquecimento, garantindo que os alimentos
atinjam a temperatura minima de coc¢ao conforme legislagéo vigente.

9.7 Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma preparagao, garantindo que
ambos (molhos e alimentos) atinjam 74°C no seu interior;

9.8 Atentar para que os 6leos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejam aquecidos a temperatura superior
a 180°C, e substituidos imediatamente ao apresentarem alteragbes evidentes nas caracteristicas fisico-
quimicas ou sensoriais (aroma, sabor, formagao intensa de espuma ou fumaga). Antes de cada reutilizagao,
deve ser realizada a analise do 6leo por meio de fita indicadora de saturagdo. Fica proibido o
reaproveitamento de 6leos e gorduras, que ndo atendam aos critérios estabelecidos, conforme analise por
fita de saturagao ou sinais visuais e sensoriais;

9.9 Os dleos utilizados para cocgéo deverdo ser somente de origem vegetal (soja, milho, arroz, girassol);
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9.10 Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes - retirar da refrigeracdo apenas a quantidade
suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 minutos, sob temperatura ambiente. Retorna-la a
refrigeragéo (até 4°C), devidamente etiquetada, assim que estiver pronta. Prosseguir assim sucessivamente;
9.11 Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados - retirar da
refrigeragdo, apenas a quantidade suficiente para trabalhar por no maximo 30 minutos por lote. Atentar para
as temperaturas de seguranga nas etapas de espera: carne crua (abaixo de 4°C) e carne pronta (acima de
60°C);

9.12 )Evitar preparagdes com demasiada manipulagcao das carnes, especialmente nos casos de aves e
pescados; B

9.13 Utilizar somente maionese e mel industrializados; NAO utilizar ovos crus para as preparagdes.Também
nao servirem ovos com gema mole;

9.14 Garantir 74°C na cocgao dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces etc;

9.15 A Contratada devera realizar o registro das temperaturas dos equipamentos e de cocgéo dos alimentos
em planilhas proprias, colocando-as a disposicdo do Contratante. Planilhas de controle de temperatura
devem estar disponiveis em locais de facil acesso para fiscalizagdo e serem preenchidas diariamente, com
envio das copias digitalizadas ao final de cada més a fiscalizagéo do contrato;

9.16 Para conservacgao a quente, os alimentos devem ser mantidos acima de 60°C pelo tempo maximo de 6
horas;

9.17 O descongelamento de alimentos deve ser controlado mediante planilha com data e hora de inicio. E
proibido o re-congelamento de alimentos previamente descongelados. Carnes descongeladas devem ser
armazenadas sob refrigeracdo até 5°C, por no maximo 72 horas para bovinos, suinos e aves, e 24 horas
para pescados;

9.18 Respeitar rigorosamente os critérios de temperatura e tempo para armazenamento de alimentos
conforme legislagao vigente;

9.19 Os produtos utilizados na higienizacdo dos alimentos devem estar regularizados junto ao 6rgao
competente do Ministério da Saude, aplicados de forma a evitar residuos nas preparagdes;

9.20 Utilizar carnes e derivados provenientes de estabelecimentos com selo de Inspec¢ado Federal (SIF), do
Ministério da Agricultura ou érgao fiscalizador municipal, sempre de primeira qualidade;

9.21 Utilizar feijao tipo 1, com umidade até 15%, das variedades carioquinha e preto;

9.22 Utilizar massas com ovos de primeira qualidade;

9.23 Utilizar p6 para pudim que contenha leite em sua composi¢ao;

9.24 Utilizar vegetais folhosos, legumes, raizes, tubérculos e frutas de primeira qualidade, firmes, sem
defeitos e sem sinais de deterioracao;

9.25 Preparar e servir as refeicoes e dietas conforme prescrigdo dietoterapica, patologias e necessidades
individuais, respeitando condi¢cbes técnicas e operacionais detalhadas neste termo;

9.26 Responsabilizar-se pela técnica dietética e obedecer rigorosamente as caracteristicas da dieta prescrita
e cardapio pré definido neste termo;

9.27 Adicionar nas sopas e/ou cremes para pacientes uma porg¢ao de 50g de carne por por¢ao;

9.28 Disponibilizar preparag¢des a base de ovo para pacientes ou comensais que nao consomem carne;

9.29 Sucos, leites, mingaus, café e chas devem ser preparados e servidos sem adicdo de acucar ou
adocgante;

9.30 Para pacientes diabéticos ou que prefiram adocantes, servir de 2 a 4 sachés padrao, com fornecimento
adicional conforme preferéncia, incluindo mexedor descartavel. Pacientes sem restricdo devem receber
sachés de acucar nas mesmas condigoes;

9.31 Para pacientes sem restricdo de sacarose, servir de 2 a 4 sachés de agucar por refeicdo como padrao.
Fornecer agucar adicional mediante solicitagdo, juntamente com os descartaveis necessarios;

9.32 Nao servir, sob nenhuma hipétese, mingau tipo Mucilon ou similar com Agucar para diabéticos,
devendo ser servido mingau sem agucar em substituigdo na composic¢ao;

9.33 Preparar refeigdes sem adicdo de sal para pacientes com restricdo de sddio (hepatopatas, renal
conservador e hipertensos), utilizando especiarias para melhorar o sabor e aceitagéo; outras dietas, com sal
devidamente adicionadas no preparo, durante cocgdo para que a quantidade de Sédio (Sal), esteja
harménico na preparacao;

9.34 Para pacientes com dieta hipossédica devera ser enviado sal em embalagem individual - saché 1g;
9.35 Utilizar talheres padronizados para o correto posicionamento de cada preparacgao relativa as refeigdes
dos pacientes.

9.36 Providenciar o imediato ajuste do quantitativo servido sempre que houver discordancia quanto a
gramatura servida no prato e apés a devida conferéncia de peso realizada pela Contratante;
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9.37 Nao utilizar palitos, barbantes e espetos nas preparagdes de pacientes. Especiarias poderao ser
utilizadas, desde que retiradas das preparagdes antes de servir;

9.38 Cada refeicdo deve ser preparada de forma a ser servida na sequéncia correspondente, sendo o
almogo no turno da manha e o jantar no turno da tarde/noite, garantindo que os alimentos sejam sempre
oferecidos frescos, seguros e com qualidade adequada ao consumo;

9.39 Todos os preparos deverao ser identificados com o nome da preparacao, data de validade e preparo.
Sempre o que for Diet, também devera estar visivelmente identificado individualmente com a informagéo
DIET; Toda e qualquer preparagao espessada deve conter a informagao espessado.

9.40 Os sucos servidos aos pacientes deverao ser naturais ou de polpas de frutas naturais pasteurizadas,
sem aditivos quimicos e/ou conservantes. Para o preparo de suco de laranja e limao, utilizar apenas o suco
da fruta e nado polpas.

10. Higienizagao dos alimentos
Sao regras basicas para a higienizagédo dos alimentos,com base nas legislagbes vigentes, entre outras:

10.1 Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;

10.2 Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas ou com as maos
protegidas com luvas descartaveis;

10.3 Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento, preparo,
cozimento e no momento de servir, Microbiolégica — transferéncia de bactérias, virus. Quimica —
transferéncia de produtos de limpeza ou residuos de pesticidas. Fisica — presencga de corpos estranhos;
10.4 Utilizar agua potavel nas preparagdes.

10.5 Os funcionarios nao devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

10.6 Para a degustacao do alimento, devem ser usados utensilios que toquem uma Unica vez os alimentos;
10.7 Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de plastico branco atéxico
ou de inox e cobertos com tampas ou filme plastico, identificados por meio de etiquetas. O prazo de validade
dos enlatados, apds abertos, € de 24 horas, desde que armazenados a temperatura maxima de 7°C;

10.8 Toda e qualquer preparagao pronta para consumo deve conter etiqueta de identificagdo de alimentos
manipulados contendo as informacdes: Data de fabricagio, Validade da preparagdo, Nome da preparacao,
Horario, e responsavel,

10.9 Manter Manual de Boas Praticas e POP atualizado, conforme legislacdes vigentes.
10.10 Vegetais e frutas que serdo consumidos crus deverdo ser lavados folha a folha ou um a um, retirando
as partes estragadas e danificadas e colocados em imersdo de agua clorada, conforme legislagdo
especifica;

10.11 Para o pré-preparo e preparo dos mesmos devem ser observados rigidos critérios de higiene pessoal
e manipulagao de alimentos de manipuladores;

10.12 Os ovos deverao ser lavados em agua corrente apenas antes da sua utilizagao;

10.13 Escolher os gréos a seco (arroz, feijao, lentilha e outros);

10.14 Lavar em agua corrente, enxaguando no minimo 03 (trés) vezes antes de levar para cocgéo.

10.15 Registros Obrigatdrios (DOCS CHECK LIST)

10.15.1 A Contratada devera manter o controle da Sobra limpa e Sobra suja, diariamente e em todas as
refeicdes fornecidas no refeitério.

10.15.2 As Sobras limpas deverao ser, pesadas e seus respectivos valores anotados em planilha especifica
para controle do indicador. Serdo consideradas Sobras limpas os alimentos prontos para o consumo que
nao tenham sido destinados e expostos a distribui¢ao.

10.16 A Contratada somente podera reutilizar sobras limpas, desde que cumpra rigorosamente as
exigéncias previstas na legislacao vigente aplicavel. Caso nao seja possivel atender a tais requisitos, as
sobras limpas deverdo ser imediatamente descartadas, e a Contratada devera ajustar os quantitativos ou
escalonar os preparos para minimizar o desperdicio.

10.17 Fica expressamente proibida a reutilizagcdo de sobras sujas pela Contratada, sob pena de aplicacéo de
penalidades caso seja constatado o descumprimento desta disposigéo.

11. Coccgéao geral e dietética

11.1 A Contratada deve manter o registro das medi¢des de temperatura, realizadas em todo o processo de
operacionalizacdo (Cocg¢éo) dos alimentos, em planilhas proprias e de facil acesso a Contratante. Além de
comprovar calibragdo do termémetro conforme legislagcéo vigente
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12. Porcionamento

12.1 O processo de porcionamento deve ser efetuado sob rigoroso controle de tempo de exposi¢do e
temperatura;

12.2 Garantir que os alimentos preparados e prontos para consumo sejam porcionados de forma segura,
mantendo qualidade nutricional, higiene e controle microbiolégico, evitando contaminagao ou proliferagao de
microrganismos.

12.3 O porcionamento das refeicdes deve ser padrdo, de acordo com a dieta prescrita e seguindo a porgao
estabelecida ou esquema dietético, utilizando-se de utensilios apropriados para cada tipo de preparagao;

12.4 Os alimentos deverdo ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposi¢do e temperatura a fim
de nao ocorrer multiplicagdo microbiana;

12.5 Para a distribuicdo dos alimentos quentes, observar a temperatura de 260°C e manté-los assim por no
maximo 6 horas;

12.6 Para a distribuigdo de alimentos refrigerados, observar a temperatura de <10°C e manté-los assim por
no maximo 4 horas. A temperatura dos alimentos servidos devera observar os pardmetros estabelecidos
segundo legislagdo sanitaria vigente e deverdo ser monitoradas e registradas pela CONTRATADA em
impressos proprios e disponibilizadas para o CONTRATANTE sempre que solicitado.

13. Acondicionamento das dietas normais e especiais para pacientes e acompanhantes que recebem
refei¢des no quarto (Enfermarias, pronto atendimento)

13.1 As embalagens devem manter a temperatura dos alimentos em condigbes ideais para consumo,
conforme legislagédo vigente. A CONTRATANTE podera realizar conferéncia individual de cada embalagem
para verificagdo da conformidade do porcionamento com as exigéncias deste Termo.

13.2 As principais refeicdes (almogo e jantar) de pacientes, servidores e acompanhantes de pacientes
isolados ou de pacientes pediatricos devem ser porcionadas em embalagens isotérmicas (poliestireno
expandido branco) descartavel com 3 ou 4 divisérias, tampa n&do conjugada e capacidade suficiente para
comportar as preparagdes previstas.

13.3 Para sopas ou cremes, utilizar recipiente com compartimento Unico de material descartavel com
capacidade minima de 500ml.

13.4 Saladas e sobremesas devem ser porcionadas individualmente acondicionadas em embalagens com
tampa em tamanho compativel com a porgdo do alimento preparado. Embalagens transparentes de
polipropileno com tampa. Conter etiqueta de identificagdo com todas as informagdes exigidas pela legislagéo
vigente (produto manipulado, data de preparo, validade etc.)

13.5 Os talheres descartaveis deverdo ser de tamanho adequado para refeicbes (minimo 18 cm), ser
reforcados - garfo, faca, colher de sopa e colher de sobremesa quando necessario. Devem ser embalados
em saco plastico transparente, selado e atéxico, acompanhados de guardanapo.

13.6 Liquidos quentes (cha, café, leite etc.) devem ser servidos em copos descartaveis de isopor com tampa,
com capacidade de 300ml, conforme especificagdes da NBR vigente.

13.7 Sucos, vitaminas e liquidos frios devem ser servidos em copos descartaveis com tampa,
confeccionados com poliestireno expandido branco, com capacidade minima de acordo com o volume
previsto neste Termo.
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13.8 Os canudos para bebidas, quando solicitados, deverdo ser flexiveis tipo sanfonado, embalados
individualmente, didametro de 6 mm, comprimento de 21 cm com bordas arredondadas e superficie lisa.

13.9 As refeicbes servidas em buffet de distribuicdo devem ser apresentadas de forma harmonica e
visualmente agradavel, explorando o colorido dos alimentos.

13.10 A boa apresentacao deve ser mantida inalterada durante toda a distribuicdo, mesmo apos reposigdes.

13.11 As marmitas também devem ter aparéncia agradavel, prezando pela combinagdo e apresentacao
visual dos alimentos.

13.12 As reposi¢cdes devem ocorrer antes do esvaziamento total das cubas, sem permitir intervalos nas
ofertas de itens.

13.13 E vedada a auséncia de qualquer item do buffet (alimento ou descartaveis) durante os periodos de
distribuicao.

13.14 Devera ser reservada, quando solicitado pela CONTRATANTE, refeicdo para servidores e funcionarios
que informarem intercorréncias, pelo periodo de 1 (uma) hora apés o encerramento dos servigos. Esta
refeicdo deve ser consumida dentro do refeitério, salvo autorizagdo expressa do SND.

13.15 Reservar, quando solicitado, refeicdo para pacientes em procedimentos externos ao hospital (ex.:
hiperbarica, transporte prolongado). A refeicdo devera ser armazenada e aquecida em condigdes seguras, e
entregue no horario solicitado.

13.16 Manter estoque minimo de embalagens descartaveis adequadas para transporte de refeicdes, para
atender solicitagdes emergenciais ou programadas/ tratamentos externos de paciente que ficam fora do
hospital durante o dia. As embalagens devem ser resistentes, com fechamento seguro e vedacgao eficiente,
prevenindo vazamentos e mantendo integridade do alimento durante o transporte e manuseio.

13.17 Todas as refeicbes devem conter etiqueta padronizada GSUS, com as seguintes informa¢des: Nome
completo do paciente (ou nome social), Tipo de enfermaria, Nimero do leito, Nimero do prontuario, Tipo de
dieta.

13.18 As refeicbes devem ser transportadas em carros isotérmicos fechados, proprios para esse fim,
fornecidos e mantidos pela CONTRATADA. Os carros devem estar em bom estado de conservagao, limpos
e higienizados regularmente, sendo responsabilidade da CONTRATADA.

13.19 A Contratada deve fornecer para pacientes conforme refei¢cao e tipo de dieta:
® Agua de Coco — Embalagem Individual Volume de 200 mL, selada, industrializada, com rotulagem
completa conforme legislagao vigente.
® logurte — Embalagem Individual Lacrada logurte fermentado (natural, saborizado ou com polpa),
integral ou desnatado, conforme prescri¢do nutricional, Peso unitario de 120g a 180g, com tampa
hermética, prépria para consumo direto. Deve conter rotulagem completa conforme legislacdo
vigente.
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® Biscoito — Saché Individual, Biscoito tipo agua e sal, maisena, integral, cream cracker ou similar,
conforme cardapio nutricional e prescricdo dietética, Peso unitario de 30g a 40g, com rotulagem
completa conforme legislacao vigente.

® Torrada — Saché Individual, Torrada seca e crocante, tipo tradicional ou integral, sem adicdo de
recheios ou coberturas, Peso unitario: 15 g a 25 g por saché individual. Deve conter rotulagem
completa conforme legislacao vigente.

® Recheios em Blister diversos — Manteiga, Margarina, Geleias e Requeijao entre outros,
embalagem do tipo blister individual selado, de uso Unico, Peso unitario de 10g a 15g por unidade.
Opgdes com ou sem adigdo de agucar, sal ou lactose devem ser consideradas conforme prescrigao
dietética. Deve conter rotulagem completa conforme legislagéo vigente.

® Acucar- Saché Individual, Agucar refinado ou cristal de grau alimenticio, préprio para consumo
humano, Peso unitario 5g, Embalado em saché individual selado. Deve conter rotulagem completa
conforme legislacéo vigente.

® Adocgante — Saché Individual- Adogante dietético em pd Sucralose ou Stevia, destinado a dietas
com restricdo de agucar, Peso unitario de 0,7g a 1g, embalado em saché individual selado. Deve
conter rotulagem completa conforme legislagéo vigente.

® Sal - Saché Individual- Cloreto de sédio (sal refinado comum), grau alimenticio, isento de impurezas,

préprio para consumo humano, Peso unitario de 1g. Embalado em saché individual selado. O produto

deve conter iodo adicionado, conforme exigéncia da Portaria Interministerial n® 2.914/2022 (ou norma

vigente), que regulamenta a iodacao obrigatéria do sal no Brasil. Isento de aditivos, corantes ou

conservantes. Deve conter rotulagem completa conforme legislagao vigente.

® Azeite de Oliva e Vinagre- Saché Individual- Azeite de oliva extra virgem, 100% puro, de grau
alimenticio, prensado a frio, com acidez livre < 0,8%, conforme legislagédo vigente, Volume unitario
de 10 ml, Vinagre — Saché Individual, Vinagre de alcool ou vinagre de vinho, grau alimenticio, com
acidez total minima de 4%, conforme legislagdo, Volume unitario de 5 ml a 10 mL. Embalados em
saché individual selado. Deve conter rotulagem completa conforme legislagao vigente.

13.20 As frutas devem ser servidas frescas, picadas e acondicionadas em embalagens confeccionadas em
potes com capacidade da gramagem prevista, todas com tampa vedante, acompanhados de colher de
sobremesa descartavel. As frutas inteiras devem ser embaladas em plastico filme proprio para alimentos.

13.21 A salada e frutas de sobremesa deverdo ser servida em embalagens plasticas descartaveis, com
tampa, capacidade minima de 250 ml.

13.22 A sobremesa devera ser servida em embalagens plasticas descartaveis, com tampa, capacidade
minima de 100 ml.

13.23 A Contratada devera disponibilizar talheres (garfo, faca, colher de sopa, colher de sobremesa)
descartaveis de polipropileno, de cor branca, resistentes e de tamanho adequado a cada refeigdo e
guardanapos.

13.24 A Contratada devera disponibilizar para o refeitério, agucar em sache, adogante em frasco, manteiga,
margarina, geleias e doces em potes pequenos lacrados com capacidade para 500 gramas.

13.25 Para pacientes, Paes e seus substitutos deverdo ser devidamente acondicionados em embalagens
apropriadas contendo data de fabricagéo e validade.

13.26 O controle do numero de refeicbes servidas no refeitdrio ficara a cargo da Contratada e relatério via
sistema de acesso por catracas.

Todos os insumos descartaveis, assim como a apresentagdo final, deverdo ser pré-aprovados pelo
Contratante.
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14. Distribuicdo das dietas normais e especiais para pacientes e acompanhantes que recebem
refeigdes no quarto (Enfermarias, pronto atendimento)

14.1 A contratada devera distribuir as refeicbes e lanches nos leitos dos pacientes, de acordo com o mapa
de dietas/ mapa de acompanhantes gerado pelo sistema informatizado de gestao hospitalar e ambulatorial
utilizado unidade hospitalar. A emissdo dos mapas é de responsabilidade da Contratada;

14.2 Todas as refei¢des serao faturadas conforme consumo, registrado com relatério individual

14.3 Todas as refeicdes deverdo ser entregues em carro fechado;

14.4 Os alimentos deverdo ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposicdo e temperatura a fim
de nao ocorrer multiplicagdo microbiana;

14.5 Para a distribuicdo dos alimentos quentes, observar a temperatura a cima de 60°C e manté-los assim
por no maximo 6 horas. Para a distribuicdo de alimentos refrigerados, observar a temperatura de 5 °C e
manté-los assim por no maximo 4 horas;

14.6 A temperatura dos alimentos servidos devera observar os parametros estabelecidos segundo legislagao
sanitaria vigente e deverdo ser monitoradas e registradas pela Contratada em impressos préprios;

14.7 A empresa Contratada devera recolher todo o material utilizado para alimentagdao dos pacientes apos
60 minutos da entrega da refeicdo. O recolhimento e a entrega ndo podem ocorrer concomitante devido ao
risco de contaminagéo cruzada pela copeira.

15. Da distribuicdo de agua para pacientes e acompanhantes que recebem refeicbes no quarto
(Enfermarias, pronto atendimento)

15.1 A agua ofertada aos pacientes devera ser potavel, filtrada, fresca e distribuida conforme prescricao
dietoterapica individualizada, com oferta minima de 2 (dois) litros diarios por paciente, fracionados nos
horarios previamente estipulados pela CONTRATANTE.

15.2 Deve ser servido, para todos os pacientes, no minimo 4 (quatro) copos de agua filtrada de 500 ml,
gelada, entregues juntamente com as refeigoes.

15.3 Os copos utilizados deverao ser plasticos descartaveis, transparentes e resistentes, acompanhados de
tampas compativeis que garantam vedagao completa e adequada.

15.4 A CONTRATADA devera possuir bebedouros e/ou purificadores de agua em condi¢cdes adequadas de
uso, garantindo a substituicdo dos filtros ou refis na frequéncia recomendada pelo fabricante.

15.5 Para pacientes com necessidade hidrica aumentada, devera ser ofertada quantidade maior de agua
conforme prescrigdo médica ou nutricional.

15.6 Para pacientes em restricdo hidrica, devidamente identificados no mapa da copeira, devera ser
oferecida somente a quantidade prescrita durante o dia.

15.7 Pacientes com dieta pastosa e liquidos espessados deverao receber agua espessada.

15.8 Para reunides, quando solicitado pela CONTRATANTE, a CONTRATADA devera fornecer agua potavel
e filtrada para reunibes, servida em jarra de vidro ou inox.

16. Distribuicdo no refeitério (para servidores e acompanhantes)

16.1 O controle de acesso ao refeitdrio sera feito pela Contratada,por meio de controle digital tipo catraca.
16.2 A Contratada devera solicitar que cada acompanhante assine ou por leitura da etiqueta do cddigo de
barras) a lista , conforme padronizagcédo da Unidade Hospitalar;

16.3 A contratada devera disponibilizar funcionarios em quantidade suficiente para adequado funcionamento
do servigo, controle do acesso e reposi¢cao das preparagdes se necessario;

16.4 A distribuicdo de almogo e jantar no refeitério sera prestado da seguinte maneira:

16.4.1 A alimentacdo do refeitério devera ser servida em Buffet, respeitando condicbes de tempo e
temperatura conforme legislagao vigente;

16.4.2 Fica permitido a Contratada o controle da quantidade do prato protéico e da sobremesa,
obedecendo aos quantitativos minimos estabelecidos pelo Anexo | - Composigdo Cardapios;

16.4.3 O suco devera ficar acondicionado em refresqueiras elétricas durante as refeigdes;

16.4.4 Os clientes do refeitério deverdo receber alimentacdo em utensilios com boa qualidade e
apresentagao, sem rachaduras, sem lascas, nao encardidos, sem dobras e deformagbes ou outras
alteracdes que prejudiquem a imagem da qualidade do servico;

16.4.5 Os pratos devem ser de material resistente, de facil higienizacéo e reutilizavel, na cor branca, como
porcelana ou melamina;

16.4.6 Quando servido sopa, devera ser disponibilizada tigela de material resistente, de facil higienizacéo e
reutilizavel, na cor branca, como porcelana ou vidro temperado;

16.4.7 Os talheres deverdo ser de material inox, inteiricos, sem deformacdes e sem detalhes, a fim de
garantir higienizagdo adequada e maior durabilidade, embalados em kit embalado (garfo, faca, colher de
sobremesa e guardanapo — quando servido sopa devera disponibilizar colher para sopa);
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16.4.8 Para bebidas frias deverao ser disponibilizados copos descartaveis de material adequado,
transparente e incolor, sem detalhes capacidade de 200 ml.

16.4.9 Deverdo ser disponibilizados aos clientes guardanapos de papel de boa qualidade;

16.4.10 Todo equipamento ou utensilio para distribuigdo que comprometa a imagem e qualidade do SND
devera ser aprovado previamente pelo Contratante.

16.4.11 As mesas deverao ser organizadas e mantidas limpas;

16.4.12 A Contratada devera disponibilizar alcool gel a 70%, sabonete para a higienizagao das méaos e papel
toalha nos dispensers junto a pia de entrada do refeitério;

16.4.13 A Contratada devera disponibilizar alcool gel a 70% no local designado para assinatura das listas e
luva descartavel para o servimento dos usuarios;

16.4.14 A devolugdo dos utensilios individuais sera realizada pelos proprios clientes em balcao especifico
para esta destinacao, devendo ser identificado pela Contratada.

16.4.16 A Contratada devera garantir que durante toda a distribuicdo, balcbes, cadeiras e mesas sejam
limpos e todo material necessario para o bom andamento do servigo seja reposto.

16.5 A distribuicao de lanches no refeitério sera prestada da seguinte maneira:

16.5.1 Os paes e seus substitutos deverdo ser embalados individualmente em embalagens préprias para
alimentos e acondicionados em recipientes adequados (plastico, vidro, inox);

16.5.2 Devera ser disponibilizada todas as opgao de paes sem recheio;

16.5.3 Os liquidos quentes deverao estar em temperatura adequada (acima de 74°C) ao término do preparo,
acondicionados em garrafas térmicas ou cafeteiras identificadas com o tipo de bebida, que assegurem a
manutencgao da temperatura;

16.5.4 Para os liquidos quentes deverao ser disponibilizados xicaras de material resistente e reutilizavel, de
boa apresentagdo, sem rachaduras ou lascas, na cor branca, de material adequado: porcelana ou vidro
temperado;

16.5.5 As garrafas térmicas ou cafeteiras devem ter capacidade para atender o quantitativo do horario e
serem de boa qualidade e conservagdo para manter a temperatura adequada dos liquidos e devem ser
identificadas;

16.5.6 Deve ser disponibilizado diariamente agucar refinado em saché de 5g, adogante liquido em frasco;
16.5.7 A Contratada devera disponibilizar descartaveis (faca, pa para mexer café) e guardanapos;

16.5.8 Todas as rotinas e atividades executadas nas dependéncias do refeitério deverao estar detalhadas no
Manual de Boas Praticas, a ser elaborada pela Contratada e aprovado pelo Contratante, antes do inicio do
Servico.

17. Cafés para setores administrativos e reunides

17.1 O café devera estar em temperatura adequada (acima de 74°C) ao término do preparo, acondicionados
em garrafas térmicas que assegurem a manutengao da temperatura;

17.2 As garrafas térmicas devem ter capacidade para atender o quantitativo dos setores/ horario;

17.3 Devem ser padronizadas garrafas térmicas de inox, sem detalhes, de modo que facilitem a higienizagao
e possam ser padronizadas para o0 mesmo tipo de bebida;

17.4 A Contratada devera disponibilizar diariamente agucar e adogante liquido;

17.5 A Contratada deverd disponibilizar descartaveis (copo, colher, pa para mexer café) e guardanapos;

17.6 Os cafés deverdo ser fornecidos 1 a 2 vezes por dia, conforme necessidade do setor, entregues e
recolhidos em horarios determinados pela Contratante;

17.7 Os cafés para reuniao deverao ser fornecidos conforme solicitagdo prévia da Contratante;

18. OBRIGAGOES DA CONTRATADA QUANTO A OPERACIONALIZAGAO

18.1 Produzir, porcionar e distribuir refeicdes, dietas especiais a pacientes (adultos e pediatricos)
hospitalizados e ambulatoriais (quando solicitado), acompanhantes de pacientes (legalmente instituidos),
funcionarios/servidores, seguindo rigorosamente as diretrizes técnicas e operacionais dispostas no Termo de
Referéncia quanto aos seguintes aspectos da prestacao de servigos:

a) Composigao das refeigdes e planejamento dos cardapios;

b) Frequéncia e porcionamento das preparagoes;

c) Sistemas de porcionamento e distribuicdo de refeicdes, dietas especiais de acordo com a

especificidade da clientela em cada Unidade da Contratante;

d) Dimensionamento da mdo de obra e setoriza¢do de pessoal;

e) Gerenciamento de pessoal

f) Operacionalizacdo do servigo de nutricdo e dietética

g) Recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza
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h) Pré- preparo e preparo dos alimentos
i) Acondicionamento, envase, transporte e recepcgao das refeigoes
j) Distribuicdo das refei¢gdes no refeitério da contratante
k) Higienizagao das instalagdes , equipamentos e mobiliarios utilizados
I) Controle bacteriolégico e de qualidade da alimentagéo servida
m) Tempos de distribuicao das refeicdes nas unidades da contratante
n) Qualidade do processo produtivo
0) Caracterizagdo da estrutura fisico funcional

18.2 Apresentar e seguir um Cronograma e Check list de higienizacdo de ambientes e equipamentos e
disponibilizar a equipe de fiscalizagao.

18.3 Adquirir géneros alimenticios e outros materiais pela Contratada embasado nas Instrugdes Normativas
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e nas normas do Ministério da Saude (MS).
18.4 Nos setores de responsabilidade da Contratada (cozinha, copa e refeitério), os materiais de uso diario
como mascaras, luvas e descartaveis, talheres embalados, entre outros, dever&o estar acondicionados em
potes plasticos fechados e identificados, sob responsabilidade da Contratada.

18.5 O Contratado devera separar recipientes térmicos (garrafas) especificos para café, cha e leite, em
quantidade suficiente para atender a demanda dos horarios estabelecidos. Preferencialmente, deveréo ser
utilizadas garrafas térmicas de inox e/ou botijées térmicos de inox, que assegurem a adequada manuteng¢ao
da temperatura das bebidas. Todos os recipientes devem estar devidamente identificados conforme o
padrao visual da unidade contratante, garantindo facil reconhecimento e organizagao.

18.6 O plastico, para embalagem de frutas, bandejas e outros, deverao ser atoxico, tipo fita filme.

18.7 Os materiais descartaveis devem apresentar embalagens integras, proprias para cada produto e com
identificagao correta no rétulo.

19. Boas Praticas de Higiene Pessoal

19.1 Nas atividades diarias, o funcionario da Contratada devera seguir todas as determinagdes de higiene
pessoal da legislagéo vigente.

a) Usar uniformes completos, limpos, identificados com cracha da empresa; Os uniformes deverao ser
adequados as fungbes exercidas e compativeis com as condi¢des climaticas de todas as estagdes do ano.
No caso de funcionarias gestantes, deverdo ser fornecidos uniformes adaptados a condigdo. A
CONTRATADA devera orientar seus funcionarios quanto a proibi¢cao do uso do uniforme fora do local de
trabalho;

b) Fazer a barba diariamente;

c) Nao aplicar maquiagem em excesso;

d) Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

e) Utilizar touca adequada a cada fungéo, de maneira que os cabelos permanegam totalmente cobertos;

f) Manter os sapatos e botas limpos;

g) Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

h) Higienizar as maos adotando procedimento operacional padrao determinado pelo SCIH da Contratante;

i) Manter a higiene adequada das maos;

k) Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de fungdo ou atividade e nao
dispensar a lavagem frequente das méaos, devendo as luvas serem descartadas ao final do procedimento;

1) Nao utilizar adornos,aliangas, joias, bijuterias, relégio e outros aderegos.

20. OBRIGAGOES DA CONTRATADA QUANTO AOS RECURSOS HUMANOS
2.1 Todo colaborador deve:

a) Apresentar-se com aparéncia adequada (sem barba, cabelos presos ou cortados, sem esmaltes,
unhas limpas, sem adornos);

b) Manter uniforme limpo e conservado;

c) Utilizar todos os EPI’s obrigatérios;

d) Acatar as normas internas da Contratante;

e) Manter sigilo profissional;

f) Permanecer em seus postos, sem atender terceiros ndo autorizados;

g) Respeitar regras de uso de celular (permitido apenas em intervalos, exceto gerentes e prepostos);
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h) Tratar todos com respeito, presteza e atengéo.

21. Higiene das instalagoes, equipamentos, utensilios e embalagens.

21.1 A Contratada devera seguir as orientagdes da legislacdo vigente para a higienizagdo e desinfecgéo de
instalacdes e apresentar um cronograma de higienizagdo das diversas areas, equipamentos, copas e
refeitérios, bem como cronograma de limpeza terminal, que devera ter uma frequéncia minima determinada
pela Unidade Hospitalar, observando:

21.2 Os produtos utilizados na higienizagdo deverao ser de boa qualidade, com registro vigente do Ministério
da Saude e adequados a higienizagao das diversas areas e das superficies, de maneira a ndo causar danos
nas dependéncias e aos equipamentos, ndo deixando residuos ou cheiros, podendo ser vetado pelo
Contratante;

21.3 Realizar polimento nas bancadas, mesas de apoio, portas e pias;

21.4 Os funcionarios responsaveis pela higienizagdo do setor, bem como recolhimento dos utensilios e
residuos descartados utilizados pelos pacientes, ndo deverdo estar envolvidos na manipulagao de
alimentos;

21.5 Deveréo ser higienizadas periodicamente as grelhas e grades dos fornos e fogao e coifas.

21.6 Cada equipamento e utensilio utilizado apresenta caracteristicas especificas de higienizagdo e
manutengao, que deverao seguir as orientagdes da legislagdo vigente, ser descritas nos POPs e aprovados
pela Contratante.

22. Controle integrado de pragas e vetores

22.1 A Contratada devera realizar, mensalmente, o controle integrado de pragas e vetores em todos os
ambientes utilizados pela Contratante, garantindo a execugéo adequada dos servigos.

22.2 A Contratada devera apresentar mensalmente os comprovantes de execug¢ao dos servigos realizados,
contendo informagdes detalhadas sobre as agdes efetuadas.

22.3 Caso haja necessidade de ajustes ou intervengdes especificas para a realizagdo da desinsetizagédo ou
outros servigos relacionados, a Contratada devera comunicar previamente o Fiscal de Contrato, aguardando
sua aprovagao para a execugao das medidas.

23. Amostras de refeigoes, testes e analises

23.1 Sao de responsabilidade da Contratada a execugdo e manutengéo do controle de qualidade em todas
as etapas de processamento dos alimentos fornecidos;

23.2 A Contratada devera, as suas expensas, separar e acondicionar diariamente em embalagens
apropriadas amostras de todas as refeigdes distribuidas no hospital, as quais deverao ser armazenadas em
temperaturas adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos adequados para
coleta;

23.3 A Contratante podera solicitar, em casos de extrema necessidade, que a Contratada, as suas
expensas, encaminhe as amostras dos alimentos suspeitos para analise microbiolégica. Estas amostras
deverao ser colhidas na presencga de Nutricionistas ou servidores designados pelo Contratante;

23.4 O Laboratorio para as analises microbiologicas e fisico-quimicas dos alimentos sera de escolha da
Contratada com anuéncia do Contratante, e seus resultados deverdo ser encaminhados ao Servigo de
Nutricdo e Dietética do Contratante para avaliagao;

23.5 O Contratante reserva-se o direito de enviar amostras para o laboratério de escolha.

23.6 Fica a cargo da Contratada, arcar com todos os 6nus (despesas hospitalares, indenizagdes, etc.) a
servidores, acompanhantes ou pacientes do Hospital, em caso de infecgédo alimentar, quando comprovada a
existéncia de culpa.

23.7 Cabera a CONTRATADA coletar, a cada 4 meses, 4 amostras de refeicbes servidas a pacientes,
acompanhantes e funciondrios, bem como &gua filtrada para o preparo das dietas, a critério da
CONTRATANTE, e, encaminha-las a laboratério de sua livre escolha especializado nessa area, para

exames microbioldgicos e fisico quimicos.
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ANEXO Il

DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

1. O licitante convocado para apresentar os documentos de habilitagao, devera entregar, no prazo maximo
de 2 (duas) horas, a contar da notificagdo, os documentos de habilitagdo, os quais devem ser enviados por
processo eletrénico de comunicagéo a distancia conforme estabelecido no presente Edital:

1.1 CERTIFICADO DE REGULARIDADE DE REGISTRO CADASTRAL de fornecedor, que podera ser feito
e emitido pelo Cadastro Unificado de Fornecedores do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigos
GMS, no portal https://gms.pr.gov.br/, e os documentos abaixo descritos, salvo os ja estejam contemplados e
validos no referido certificado:

A documentacao de habilitagdo referida no Capitulo do Titulo Il da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 podera
ser:

a) apresentada em original, por copia ou por qualquer outro meio expressamente admitido pela
Administracao;

b) substituida por registro cadastral emitido por 6rgédo ou entidade publica, desde que previsto no edital e
que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto nesta Lei;

c¢) dispensada, total ou parcialmente, nas contratagcdes para entrega imediata, nas contratagdes em valores
inferiores a 1/4 (um quarto) do limite para dispensa de licitagdo para compras em geral e nas contratagbes
de produto para pesquisa e desenvolvimento até o valor indicado no inciso Ill do art. 70 da Lei n.°
14.133/2021.

1.2 DOCUMENTOS DE HABILITACAO JURIDICA: Cédula de Identidade, no caso de pessoa fisica.
Registro comercial, no caso de empresa individual. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais €, no caso de sociedades por agoes,
acompanhado de documentos de eleigdo de seus administradores. Inscricdo do ato constitutivo, no caso de
sociedades civis, acompanhada de ato formal de designacdo de diretoria em exercicio. Decreto de
autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais. Procuragao
do representante do licitante no pregéo, se for o caso.

1.3 DOCUMENTOS DE HABILITACAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA: Prova de inscrigdo no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ); Prova de
inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual; Certificado de
regularidade do FGTS, emitido pela Caixa Econémica Federal; Certidoes de regularidade com a Fazenda
Federal (Certidao Conjunta de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido e Certidao
relativa a Contribuicdes Previdenciarias); Fazenda Estadual (inclusive do Estado do Parana para licitantes
sediados em outro Estado da Federagao); e Fazenda Municipal; e Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas
(CNDT), instituida pela Lei Federal n.° 12.440/2011; Declaragdao do cumprimento do disposto no inciso
XXXIII do art. 7° da Constituicao Federal.

1.4 DOCUMENTOS DE QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

1.4.1 O fornecedor devera encaminhar:

1.4.1.1 balango patrimonial, demonstragao de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos
2 (dois) ultimos exercicios sociais, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada a sua
substituigdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentagéo da proposta;

1.4.1.2 Serao considerados aceitos como na forma da lei, o balango patrimonial e demonstra¢des contabeis
assim apresentados:

1.4.1.2.1 Por copia ou fotocopia registrada ou autenticada na junta comercial da sede ou domicilio do
licitante ou em outro érgdo equivalente, inclusive com os termos de abertura e encerramento.

1.4.1.2.2 Em caso de empresa que ainda ndo possua balango patrimonial e demonstragdes contébeis ja
exigiveis, por ser recém-constituida, apresentacao de copia do balango de abertura, devidamente registrado
na junta comercial ou cépia do livro diario contendo o balangco de abertura, inclusive com os termos de
abertura e de encerramento, devidamente registrados na junta comercial da sede ou domicilio do licitante.
1.4.1.3 Para pessoa juridica, certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do
licitante;

1.4.1.4 a comprovagéao da situagao financeira da empresa sera constatada mediante obtencdo de indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), resultantes da aplicagdo das férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
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LG =

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total

SG = ;
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

Ativo Circulante
LC = e
Passivo Circulante

1.4.1.5 As empresas, cadastradas ou ndo no Cadastro Unificado de Fornecedores do Sistema de Gestao de
Materiais, Obras e Servigos GMS, no portal https://gms.pr.gov.br/, deverdo apresentar resultado: superior ou
igual a 1,0 (um) no indice de Liquidez Geral (LG); superior ou igual a 1,0 (um) no indice de Solvéncia Geral
(SG); superior ou igual a 1,0 (um) no indice de Liquidez Corrente (LC).

1.4.1.6 As empresas DEVERAO APRESENTAR OS INDICES JA CALCULADOS, com assinatura do
contador e do representante legal da empresa, que serédo analisados com base no balango apresentado.
14.1.7 As empresas deverdo comprovar capital ou patriménio liquido minimo de 10% do valor estimado da
contratagao ou item pertinente.

****Verificar se ha exigéncia de capital social minimo ou patriménio liquido minimo aos licitantes,
conforme disposto no item 1.4. das justificativas obrigatérias.

1.5 DOCUMENTOS DE QUALIFICACAO TECNICA:
1.5.1 Registro ou Inscrigdo no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN);

1.5.2 Alvara de Funcionamento emitido pelo Municipio;

1.5.3 Certidao de Registro e Quitagdo no Conselho Regional de Nutricdo (CRN) que atesta o registro e a
regularidade do profissional junto ao Conselho, documento oficial emitido pelo CRN, na jurisdicdo onde
exerce suas atividades;

1.5.4 Alvara de Licenca Sanitaria vigente emitido pela autoridade Sanitaria Estadual ou Municipal.

1.5.5 Atestado de Capacidade Técnica, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove o bom desempenho da empresa na prestacdo de servicos pertinentes ao objeto da licitagéo,
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos;

1.5.5.1 Entende-se por compatibilidade das caracteristicas e quantidades, de Prestacdo de Servigos
Continuados de Nutricdo e Alimentacao Hospitalar em quantidade de no minimo 10% (dez por cento), em
relacdo a quantidade de bens exigida para cada lote.

1.5.5.2 Para atendimento do quantitativo exigido no subitem anterior, sera permitido o somatério de
atestados de capacidade técnica.

1.5.5.3 Justificativa para o percentual exigido no tépico 1.3.1.1:
Justifica-se que a apresentagdo do atestado na proporgcdo proposta pela proponente demonstrara que a
mesma possui capacidade técnica e operacional suficiente para a execugao do presente objeto, como uma
medida preventiva da mitigacéo de riscos de inexecugao contratual.

1.5.5.4 Indicacdo de parcelas de maior relevancia para apresentacédo de atestados : De acordo com a
Lei n° 14.133/2021, o artigo 67, § 1° da Lei n° 14.133, de 2021, a exigéncia de atestados sera restrita as
parcelas de maior relevancia ou valor significativo do objeto da licitagdo, assim consideradas as que tenham
valor individual igual ou superior a 4% (quatro por cento) do valor total estimado da contratacdo. Neste
sentido, para a exigéncia de atestado de capacidade técnica para a presente licitagdo considerou-se:

1. Parcelas de maior relevancia técnica: aquelas que apresentam relevancia técnica especial no
contexto do objeto, isto &, aqueles itens que apresentam complexidade técnica mais acentuada,
maior dificuldade técnica, ou, ainda, sdo de dominio inabitual no mercado, de modo que a
comprovagao de experiéncia anterior sera importante no que tange a execugao da parcela do objeto
(mesmo se o item ndo apresentar valor significativo).

2. Parcela de maior valor significado do objeto: diz respeito a representatividade em termos
financeiros daquele item no contexto do valor global do objeto. Nesse caso, considera-se os servigos
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que representem valor individual igual ou superior a 4% (quatro por cento) do valor total estimado da
contratagao.

Pregéo Eletrénico n° 09/2026

LOTE

ITEM

DESCRICAO DO SERVICO

VALOR TOTAL
DOS ITENS

TOTAL IGUAL
OU SUPERIOR A
X% (em relagao
ao valor total a
ser contratado)

EXIGENCIA DE
ATESTADO

01

01

Desjejum - Dieta Livre - Pacientes

R$ 222.096,00

2,33%

Nao, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

02

Colacgao - Dieta Livre - Pacientes

R$ 176.736,00

1,85%

Nao, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

03

Almoco - Dieta Livre - Pacientes

R$ 503.328,00

5,28%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 3

04

Lanche da Tarde - Dieta Livre -
Pacientes

R$ 224.112,00

2,35%

Nao, ndo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

05

Jantar - Dieta Livre - Pacientes

R$ 609.504,00

6,39%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 5

06

Ceia - Dieta Livre - Pacientes

R$ 214.368,00

2,25%

Nao, néo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

07

Desjejum - Dieta Especial - Pacientes

R$ 323.136,00

3,39%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

08

Colagéo - Dieta Especial - Pacientes

R$ 215.424,00

2,26%

Nao, néo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

09

Almoco - Dieta Especial - Pacientes

R$ 762.960,00

8,00%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 9

10

Lanche da Tarde - Dieta Especial -
Pacientes

R$ 265.200,00

2,78%

Nao, néo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

11

Jantar - Dieta Especial - Pacientes

R$ 630.768,00

6,61%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 11

12

Ceia - Dieta Especial - Pacientes

R$ 285.192,00

2,99%

Nao, néo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

13

Desjejum - Acompanhantes

R$ 273.840,00

2,87%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

14

Almogo - Acompanhantes

R$ 711.201,60

7,46%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 14

15

Lanche da Tarde - Acompanhantes*

R$ 78.825,60

0,83%

N&o, ndo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

16

Jantar - Acompanhantes

R$ 638.047,20

6,69%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 16

17

Ceia - Acompanhantes*

R$ 71.971,20

0,75%

N&o, ndo sera
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exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

18

Desjejum - Servidores/ Funcionarios**

R$ 337.999,20

3,54%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

19

Almogo - Servidores/ Funcionarios**

R$ 801.511,20

8,40%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 19

20

Lanche da Tarde - Servidores/
Funcionarios**

R$ 338.520,00

3,55%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

21

Jantar - Servidores/ Funcionarios**

R$ 693.705,60

7,27%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 21

22

Ceia - Servidores/ Funcionarios™*

R$ 303.552,00

3,18%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

23

Kit Lanche

R$ 66.048,00

0,69%

Nao, néo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

24

Kit Fono

R$ 26.496,00

0,28%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

25

Kit Sopa

R$ 139.104,00

1,46%

Nao, néo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

26

Leite UHT integral (mL)

R$ 453.600,00

4,76%

Sim, 10% (dez
por cento) do
item 26

27

Leite em p6 integral instantdneo
(gramas)

R$ 8.400,00

0,09%

Nao, ndo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

28

Farinaceos e aditivos para o preparo de
mamadeiras (gramas)

R$ 32.832,00

0,34%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

29

Porcao de Fruta Extra

R$ 14.184,00

0,15%

Nao, néo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

30

Porcao de Gelatina Extra

R$ 8.160,00

0,09%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

31

Suco para Exames de Colonoscopia -
litro

R$ 4.300,80

0,05%

N&o, nao sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

32

Bebida Administrativa (Café e cha) -
litro

R$ 104.064,00

1,09%

Nao, ndo sera
exigido visto que
o item ficou
inferior a 4%

O valor total do lote é de R$ 9.539.186,40

1.5.5.5 Portanto, para esta contratagdo a exigéncia de atestados de capacidade técnica se referem aos itens
3 (trés), 5 (cinco), 9 (nove), 11 (onze), 14 (quatorze), 16 (dezesseis), 19 (dezenove), 21 (vinte e um) e 26
(vinte e seis) do lote 1 (um) pois representam um percentual maior ou igual a 4% (quatro por cento) do valor
estimado da contratagao.
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1.6 DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO, NAO UTILIZAGAO DE MAO DE OBRA DE
MENORES, DECLARAGAO DE ATENDIMENTO A LOGIiSTICA REVERSA DOS PRODUTOS E
DECLARAGAO DE RESERVA DE CARGOS (Anexo V).

1.7 COMPROVANTE DA CONDICAO DE ME OU EPP, se for o caso: Certidao Simplificada original da Junta
Comercial da sede do licitante ou documento equivalente, além de Declaracdo escrita sob as penas da lei,
de que cumpre os requisitos legais de qualificagdo da condicdo de microempresa, de empresa de pequeno
porte ou microempreendedor individual, estando apto a usufruir dos beneficios previstos nos art. 42 a art. 49
da Lei Complementar Federal n.° 123, de 2006 (ANEXO VIII), bem como o Demonstrativo de Resultado do
Exercicio — DRE, a que se refere a Resolugdo n.° 1.418, de 2012, de Conselho Federal de Contabilidade —
CFC, ou outra norma que vier a substituir (art. 12, paragrafo Unico, do Decreto Estadual n.° 2.474, de 2015).
1.7.1 De acordo com o art. 43, §1°, da Lei Complementar Federal n° 123, de 2006, havendo alguma
restricdo na comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista das microempresas, empresas de pequeno
porte ou microempreendedor individual, sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial
correspondera ao momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual
periodo, para a regularizacdo da documentagédo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

1.7.1.1 A prorrogacao do prazo previsto no item anterior devera ser concedida pela Administragdo sempre
que requerida pelo licitante, salvo na hipétese de urgéncia da contratacao, devidamente justificada.

1.8 A nao-regularizagdo da documentagao, no prazo previsto no paragrafo anterior, implicara na decadéncia
do direito a contratagédo, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021,
sendo facultado ao 6rgdo ou entidade responsavel pelo processo licitatério convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagao, ou revogar a licitagao.

1.9 Na hipétese do item 1.7.1, as microempresas, as empresas de pequeno porte e o0s
microempreendedores individuais deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de
comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restricao.

1.10 Eventuais informacgdes/certiddes vencidas no registro cadastral deverao ser supridas pela apresentagao
do respectivo documento atualizado.

1.11 Todos os documentos apresentados deverdo identificar o licitante, com a indicagdo do nome
empresarial e o CNPJ da matriz, quando o licitante for a matriz, ou da filial, quando o licitante for a filial
(salvo para os documentos que sdo emitidos apenas em nome da matriz). Quando a proposta for
apresentada pela MATRIZ, e o fornecimento for através de sua filial, o CNPJ da filial devera constar da
proposta.
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ANEXO Il

MODELO DE DESCRITIVO DA PROPOSTA DE PRECOS
| PREGAO ELETRONICO N° xxx  Ano: xxx
DADOS DO FORNECEDOR

Fornecedor:

CNPJ/CPF : Inscricdo Estadual :

Endereco

Bairro:

CEP: Cidade: Estado:

Telefone: Fax: e-mail:
Banco: Agéncia: Conta-corrente:

Constitui objeto desta licitagao: Aquisicdo de OBJETO, para atender ao(a) ORGAO/ENTIDADE.
1. Especificagdes técnicas:

Valor Valor . o
H Descrigcao Quantidade| Unitario palepotl Unitario S/Valor Ul sl
1 Bruto s/ ICMS ICMS
Bruto ICMS
Item
1

2. A validade da proposta é de 180 (cento e oitenta) dias.

3. A empresa vencedora € responsavel pela qualidade e integridade do produto durante o periodo de
validade e, inclusive, pelo seu transporte. Constatado qualquer problema, cabe ao Contratado efetuar a troca
do produto nos termos do Edital e da legislagao vigente.

4. O preco unitario estimado para o objeto encontra-se com a carga tributaria completa. Nas operagdes
previstas com o beneficio do ICMS, na proposta de prego, o valor ndo pode ser maior do que 0 maximo
UNITARIO estimado para o item, independentemente de tratar-se de “operagdo interna”’, conforme
estabelece o Convénio ICMS n.° 26, de 2003 - CONFAZ.

4.1 As empresas beneficiarias do disposto no Convénio ICMS 26, de 2003 - CONFAZ deverao, de forma
expressa e obrigatoriamente, indicar em sua proposta o prego onerado e o prego desonerado (o qual deve
ser igual ou menor ao prego do arrematante), discriminando o percentual de desconto relacionado a isengao
fiscal.

4.2 para o licitante abrangido pelo beneficio de que trata o item 4 e que participar da licitagdo com o prego
desonerado do ICMS (preco liquido), a soma do preco proposto (preco liquido) com o valor do respectivo
imposto ndo pode ultrapassar o valor maximo estabelecido no edital.

5. O arrematante atesta o atendimento das exigéncias técnicas conforme Anexo | do Edital.

6. O arrematante DECLARA que, para fins do disposto no § 1.° do art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, a
proposta compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituigdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e
nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega desta proposta.

Local e data

Representante Legal
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ANEXO IV

MODELO DE PROCURAGAO '

OUTORGANTE: XXXXXXXX, pessoa juridica de direito privado, neste ato representado por XXXXXXXX,,
portador da Carteira de Identidade n.° XXXXXXXX,, CPF n.® XXXXXXXX,, residente e domiciliado na Rua
XXXXXXXX, 0.2 XXXXXXXX, Cidade XXXXXXXX, Estado XXXXXXXX, CEP XXXXXXXX.

OUTORGADO: XXXXXXXX, portador da Carteira de ldentidade n.°® XXXXXXXX, e do CPF n.® XXXXXXXX,
residente e domiciliado no(a) XXXXXXXX, n.® XXXXXXXX, Cidade XXXXXXXX, Estado XXXXXXXX, CEP
XXXXXXXX.

PODERES: Por este instrumento, o OUTORGANTE confere ao OUTORGADO os mais amplos e gerais
poderes, para em seu nome representa-lo no(a) Pregado Eletrénico n.® XXXX/XXXX, podendo para tanto
protocolar e receber documentos, assinar declaragbes, propostas e contratos de fornecimento, interpor
recurso, efetuar e efetivar lances no pregéo, enfim, todos os atos necessarios ao fiel e cabal cumprimento
deste mandato.

Local e data

OUTORGANTE

A procuracéo devera ser acompanhada de cépia do documento oficial de identidade do outorgado.
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ANEXOV

MODELO DE DECLARAGAO
(timbre ou identificagdo do licitante)

XXXXXXXX, inscrito no CNPJ n.° XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n.2 XXXXXXXX e do CPF n.® XXXXXXXX, DECLARA,
para os devidos fins, que tem pleno conhecimento das regras contidas no edital de licitagdo e que possui as
condigbes de habilitagao previstas no edital, bem como:

a) que nao incide em nenhuma das situagdes contidas no art. 14 da Lei n® 14.133/2021;

b) que ndo mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fung¢do na licitagdo ou
atue na fiscalizagdo ou na gestado do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

c) que nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagao do edital, ndo foi condenado(a) judicialmente, com transito
em julgado, por exploracao de trabalho infantil, por submiss&o de trabalhadores a condi¢des analogas as de
escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagao trabalhista.

d) que nao utiliza a méo de obra direta ou indireta de menores de 18 (dezoito) anos para a realizagdo de
trabalhos noturnos, perigosos ou insalubres, bem como nao utiliza, para qualquer trabalho, méo de obra
direta ou indireta de menores de 16 (dezesseis) anos, exceto na condicdo de aprendiz a partir de 14
(quatorze) anos, conforme determina o art. 7°, inc. XXXIIl, da Constituicdo Federal;

e) que ndo incide em nenhuma das situages impeditivas a contratagéo, indicadas no Decreto Estadual n°
2.485/2019, que veda o nepotismo nos Orgdos e entidades estaduais nas contratagbes celebradas pela
Administragédo Publica do Estado do Parana;

f) que atesta o atendimento a Politica Publica Ambiental de licitacdo sustentavel, em especial, que se
responsabiliza integralmente com a logistica reversa dos produtos, embalagens e servigos pds-consumo no
limite da proporgéo que fornecerem ao Poder Publico, assumindo a responsabilidade pela destinagao final
ambientalmente adequada;

d) que consente com o fornecimento de dados pessoais em atendimento a LGPD;

h) que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoas com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas; e

i) que a proposta econbmica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de condutas vigentes na data de entrega da
proposta.

Local e data.

Nome do representante legal
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ANEXO VI

LOCAIS DE ENTREGA

Hospital Regional do Litoral- HRL
Cozinha, Refeitdrio - Setor de Nutricdo e Dietética — HRL

Rua Presidente Getulio Vargas, 222, CEP: 83.206-020, Paranagua-PR
Responsavel pelo recebimento: Talita Nunes Marques E-mail: talita.marques@sesa.pr.gov.br .
Horario de recebimento: 08h as 17h de segunda-feira a sexta-feira.

A produgdo sera nas dependéncias da Contratante a fim de atender a demanda do Hospital
Regional do Litoral.
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ANEXO VII

ANEXO A NOTA DE EMPENHO

A minuta de contrato sera substituida por anexo a nota de empenho, tendo em vista que os
pedidos serdo para entrega imediata, conforme estabelecido no Termo de Referéncia, dos quais ndo
resultam obrigacbes futuras nos termos do art. 95, Il da lei 14.133/2021. (RETIRAR MENCAO SE HA
CONTRATO)

NOTA DE EMPENHO N°® XXXXXXXX
VALOR XXXXXXXX

1 DA VINCULAGAO AO INSTRUMENTO CONVOCATORIO: Integra este instrumento o Edital de Pregéo
Eletronico n.° XXXXXXXX, bem como os seus Anexos e o Descritivo da Proposta de Precos constantes do
Protocolado n.° 23.693.019-0, independentemente de transcri¢ao.

2. DO PAGAMENTO:

2.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizada em um prazo nao superior a 30 (trinta) dias contados a
partir do atesto da Nota Fiscal, apés comprovado o adimplemento do Contratado em todas as suas
obrigacdes, ja deduzidas as glosas e notas de débitos e mediante verificagdo do Certificado de Regularidade
Fiscal (CRF), emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servigos — GMS, destinado a
comprovar a regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do Parana para licitantes
sediados em outro Estado da Federagao) e Municipal, com o FGTS, INSS e negativa de débitos trabalhistas
(CNDT), observadas as disposi¢cdes do Termo de Referéncia.

2.2 Nenhum pagamento sera efetuado sem a apresentagdo dos documentos exigidos, bem como enquanto
nao forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, no fornecimento dos bens ou
no cumprimento de obrigagdes contratuais.

2.2.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacao pelo credor, dos dados da conta corrente
junto a instituicdo financeira contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto n.° 4.505, de 2016,
ressalvadas as excegdes previstas no mesmo diploma legal.

2.3 O prazo estabelecido no item 2.1 ficara suspenso na hipotese prevista no item 12.4.1 das Condigdes
Gerais do Pregao.

2.3.1. Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso esta ndo tenha sido paga, os valores serdo
descontados da fatura apresentada.

2.4 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado n&do tenha concorrido para
tanto, fica convencionado que a taxa de compensacgao financeira devida pela Contratante, entre a data do
vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratdrios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensac&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

I =(TX) | = (6/100) | =0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

3 DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DO FORNECEDOR: o contratado devera:

3.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especificacbes, prazo e local constantes
no edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constarado as indicagdes referentes
a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade, e acompanhado do manual do
usuario, com uma versdo em portugués e da relacdo da rede de assisténcia técnica autorizada, quando
cabivel;

3.2 responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a
27, do Cadigo de Defesa do Consumidor (Lei n.° 8.078, de 1990);

3.3 substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado no termo de referéncia, o objeto com
avarias ou defeitos;
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3.4 comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega,

3.5 indicar preposto para representa-la durante a execugdo do contrato, e manter comunicagdo com
representante da Administragcao para a gestao do contrato;

3.6 manter atualizado os seus dados no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e no Cadastro
Unificado de Fornecedores do Estado do Parana, conforme legislacéo vigente;

3.7 guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

3.8 arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para
o atendimento ao objeto da licitagdo, exceto quando houver:

3.8.1 alteragéo qualitativa do projeto ou de suas especificagdes pela Administracao;

3.8.2 retardamento na expedicdo da ordem de execuc¢do do servico ou autorizagdo de fornecimento,
interrupgcado da execucdo do contrato ou diminuicdo do ritmo do trabalho, por ordem e no interesse da
Administracao;

3.8.3 aumento das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos pela Lei Federal n.°
14.133, de 2021; (PADRONIZAR COM O ITEM 10 DO TR)

4 SANGOES ADMINISTRATIVAS

4.1. O licitante e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as sancdes administrativas previstas
no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de 17 de janeiro
2022, sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo 1I-B do Titulo XI do
Cadigo Penal.

4.2. A multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por cento)
sobre o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes variagoes:

a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infragbes previstas no art. 195, do Decreto Estadual 10.086/2022;
b) multa de 5% a 30%, nos casos das infragbes previstas no art. 196, do Decreto Estadual 10.086/2022;
c) multa de 15% a 30%, nos casos das infragdes previstas no art. 197, do Decreto Estadual 10.086/2022;

4.3. O calculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto
Estadual 10.086/2022.

4.4. A multa podera ser descontada do pagamento devido pela Administracdo Publica estadual, decorrente
de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administragdo retera o pagamento até o
adimplemento da multa, com o que concorda o licitante ou contratado.

4.4.1. A retengdo de pagamento de outros contratos, pela Administragdo Publica, no periodo compreendido
entre a decisdo final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia de prazo para a
Administragao, ndo importando em mora, nem gera compensagao financeira.

4.5. Multa de mora diéria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do contrato ou
da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31° (trigésimo primeiro) dia,
a multa de mora sera convertida em compensatéria, aplicando-se, no mais, o disposto nos itens acima.

4.6 O procedimento para aplicacdo das sangdes seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo I, do Decreto
n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

4.7 Nos casos nao previstos no instrumento convocatério, inclusive sobre o procedimento de aplicagao das
sang¢des administrativas, deverdo ser observadas as disposi¢cdes da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e no
Decreto n.° 10.086, de 2022.

4.8 Sem prejuizo das sangdes previstas nos itens anteriores, a responsabilizagdo administrativa e civil de
pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participacdo da presente licitagdo e nos contratos ou vinculos derivados, também se dara na forma prevista
na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no ambito do Estado do Parana.

4.9 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP)
e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

4.10 As multas previstas neste edital poderdo ser descontadas do pagamento eventualmente devido pelo
contratante decorrente de outros contratos firmados com a Administragao Publica estadual.

5 DOS CASOS DE EXTINGAO

5.1 O presente instrumento podera ser extinto:

5.1.1 por ato unilateral e escrito da Administragdo, exceto no caso de descumprimento decorrente de sua
prépria conduta;
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5.1.2 de forma consensual, por acordo entre as partes, por conciliagao, por mediagdo ou por comité de
resolugao de disputas, desde que haja interesse da Administragcéo; ou

5.1.3 por decisado arbitral, em decorréncia de clausula compromissoéria ou compromisso arbitral, ou por
decisao judicial.

5.2 No caso de rescisdo consensual, a parte que pretender rescindir o Contrato comunicara sua intencao a
outra, por escrito.

5.3 Os casos de extingao contratual devem ser formalmente motivados nos autos do processo, assegurado
o contraditorio e o direito de prévia e ampla defesa ao Contratado.

5.4 O Contratado, desde ja, reconhece todos os direitos da Administragdo Publica, em caso de extingdo
administrativa por inexecugao total ou parcial deste contrato.

6 DA LEGISLAGAO APLICAVEL: Este instrumento é regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo
Decreto Estadual n.° 10.086, de 2022 e demais leis estaduais e federais pertinentes ao objeto do contrato,
aplicando-se referida legislacdo aos casos omissos.

7 DO FORO: As questbes decorrentes da execucado deste instrumento, que nado possam ser dirimidas

administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Estadual, no Foro Central da Comarca da
Regido Metropolitana de Curitiba — PR, com exclusao de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
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ANEXO VII

MINUTA PADRAO - CONTRATO DE PRESTAGAO DE SERVIGO CONTINUO
CONTRATO ADMINISTRATIVO N° [XXXXXXXX]

CONTRATANTE: FUNDAGAO ESTATAL DE ATENGAO EM SAUDE DO PARANA - FUNEAS, instituida
pela Lei Estadual n° 17.959 de 11 de margo de 2014, inscrita no CNPJ/MF sob o n°® 24.039.073/0001-55,
doravante denominada de CONTRATANTE, com sede e foro nesta Capital, situada na Rua do Rosario, n°®
144, 10° andar, CEP 80.020-110 neste ato representada por seu Diretor Presidente, GERALDO GENTIL
BIESEK, portador do RG n.° 3.177.159-5 e CPF/MF n° 555.399.129-34, e por seu Diretor Administrativo,
MARCOS AURELIO SOUZA PEREIRA, portador do RG n° 4.283.953-4, e inscrito no CPF/MF sob o n°
597.036.369-34.

CONTRATADO(A): [NOME], inscrito no CNPJ/CPF sob o n.® XXXXXXXX, com sede no(a) XXXXXXXX,
neste ato representado por [NOME E QUALIFICACAQ], inscrito(a) no CPF sob 0 n.2 XXXXXXXX, portador
da carteira de identidade n.° XXXXXXXX, residente e domiciliado no(a) XXXXXXXX, e-mail XXXXXXXX e
telefone XXXXXXXX.

O presente Contrato sera regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 1° de abril de 2021, pelo Decreto n.° 10.086,
de 17 de janeiro 2022; pelo edital do Pregdo Eletrénico n.° 0000/202_ XXXX (protocolo n.° 00.000.000-0) do
procedimento licitatério que originou o presente instrumento, com todos os seus anexos, pela proposta do
licitante vencedor e pelas clausulas e condi¢des seguintes:

1 OBJETO:

Contratacdo de Empresa Especializada em Prestagao de Servigos continuos de Alimentagdo e Nutricao
Hospitalar, para atender as demandas do Hospital Regional do Litoral (HRL) pelo periodo de 24 (vinte e
quatro) meses, conforme descrito no Termo de Referéncia.

2 FUNDAMENTO:

Este contrato decorre do Pregdo Eletronico n.° XXXXXXXX, objeto do processo administrativo n.°
24.779.878-1, com homologagcdo publicada no sitio eletrdonico oficial e no Diario Oficial do Estado n.°
XXXXXXXX, de XXXXXXXX e conforme ato de autorizacdo nas fls. [XXXX] deste protocolo.

3 PREGCO E VALOR DO CONTRATO:

3.1 O Contratante pagara ao Contratado os pregos (unitarios/global) previstos em sua proposta, que é parte
integrante deste contrato.

3.2 O valor total do contrato € de R$ XXXXXXXX (VALOR POR EXTENSO).

3.3 No precgo pactuado estdo incluidas todas as despesas necessarias a execugado do objeto do contrato,
inclusive tributos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administragao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagdo, além
dos materiais inerentes a prestagao dos servigos contratados.

4 REAJUSTE

4.1 Os precos inicialmente contratados sado fixos e irreajustaveis no prazo de um ano, com data-base
vinculada a data do orgamento estimado, que é 03/12/2025, data esta que se refere ao mapa de formagéao
de prego por meio do qual foi realizada a pesquisa de mercado.

4.2 Apos o interregno de 02 (dois) anos, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagao, pela
CONTRATANTE, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigagbes iniciadas e concluidas apds a
ocorréncia da anualidade.

4.2.1 O contratado ao assinar aditivo ao contrato mantendo as demais clausulas em vigor, sem ressalva em
relacdo ao reajustamento de pregos, importara renuncia quanto as parcelas reajustaveis anteriores ao
aditivo.

4.2.2 O reajuste devera ser solicitado pelo Contratado mediante requerimento protocolado até 30 (trinta) dias
antes do fim de cada periodo de doze meses.

4.2.3 Caso o contratado n&o solicite dentro do prazo que trata o item anterior, os efeitos do reajuste serdo
concedidos 30 (trinta) dias apdés a efetiva formalizagéo do pedido.

4.2.4 A Contratante tera um prazo de até 05 (cinco) dias para se manifestar quanto a solicitagdo que trata o
item anterior.

4.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.
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4.4 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao logo seja divulgado o indice definitivo.

4.5 Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste serda, obrigatoriamente, o definitivo.

4.6 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais
ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagéo entdo em vigor.

4.7 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

4.8 O reajuste sera concedido mediante apostilamento, conforme dispde o § 6.° do art. 170 do Decreto
Estadual n.° 10.086/2022.

4.8.1 Nao serao admitidos apostilamentos com efeitos financeiros retroativos a data da sua assinatura.

4.8.2 A concessao de reajustes ndo pagos na época oportuna sera apurada por procedimento préprio.

4.9 Se, juntamente do reajustamento, houver a necessidade de prorrogagao de prazo e/ou acréscimo e/ou
supressao de servigos, € possivel formaliza-lo no mesmo termo aditivo.

5 DA RESPONSABILIDADE DA GESTAO E FISCALIZAGCAO DO CONTRATO:

5.1 A responsabilidade pela gestdo deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissdo designados,
conforme item 5.3 deste Contrato, o(a) qual sera responsavel pelas atribuicbes definidas no art. 10 do
Decreto n.° 10.086, de 2022.

5.2 A responsabilidade pela fiscalizagao deste contrato cabera ao(a) servidor(a) ou comissédo designados,
conforme o item 5.3 deste edital, o(a) qual sera responsavel pelas atribuigdes definidas nos arts. 11 e 12 do
Decreto n.° 10.086, de 2022.

5.3 Os responsaveis pela gestao e fiscalizagao do contrato serdo designados por ato administrativo préprio
do Contratante.

5.4 A gestdo e a fiscalizagcdo do contrato serdo exercidas pelo Contratante, que realizara a fiscalizagéo, o
controle e a avaliagao dos servigos prestados, bem como aplicara as penalidades, apés o devido processo
legal, caso haja descumprimento das obrigagdes contratadas.

6 EXECUGAO E CONTROLE DOS SERVIGOS:

6.1 A presente contratagdo adotara como regime de execugéo a Empreitada por Prego Global.

6.2 O servigo tera inicio em 30 (trinta) dias, contados do envio da Nota de Empenho.

6.3 Os servigos serdo prestados no Hospital Regional do Litoral- HRL, conforme Anexo VIII, na forma, nos
prazos e de acordo com as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia, que integra o presente
contrato para todos os fins.

6.4 Os servigos devem ser recebidos provisoriamente, pelo responsavel por seu acompanhamento e
fiscalizagdo, mediante termo detalhado, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico;
no prazo de 15 (quinze) dias.

6.5 Nos termos do art. 359 do Decreto Estadual n.° 10.086/2022, podera ser dispensado o recebimento
provisorio nos servigos até o valor previsto no inciso Il do art. 75, da Lei Federal n.° 14.133, de 2021, desde
que ndo se componham de aparelhos, equipamentos e instalagdes sujeitos a verificagdo de funcionamento e
produtividade.

6.6 Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento
provisorio, por servidor ou comissédo designada pela autoridade competente, mediante termo detalhado que
comprove o atendimento das exigéncias contratuais.

6.6.1 Na hipotese da verificagdo a que se refere o item anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado,
reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

6.7 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga
do fornecimento do objeto ou do servigo, nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugao
do contrato, nos limites estabelecidos pela lei ou pelo contrato .

6.8 Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando estiverem em desacordo com as
especificagdes constantes do termo de referéncia, da proposta ou do contrato, podendo ser fixado pelo fiscal
do contrato, avaliado o caso concreto, um prazo para a substituicdo do bem, ou o refazimento do servigo, a
custas do contratado, e sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

7 FONTE DE RECURSOS:

7.1 A despesa correra por conta da seguinte dotagao orcamentaria:
Gestédo/Unidade: HRL

Fonte de Recursos: 1 (Tesouro do Estado/SESA)

Elemento de Despesa: 3.3.90.39

8 VIGENCIA:
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8.1 O contrato a ser firmado tera vigéncia de 24 (vinte e quatro) meses, podendo ser prorrogado por
interesse das partes com base nos artigos 106 e 107 da Lei 14.133, de 2021.

9 PAGAMENTO:

9.1 O pagamento de cada fatura devera ser realizado em um prazo nao superior a 30 (trinta) dias contados a
partir do atesto da Nota Fiscal, apés comprovado o adimplemento da contratada em todas as suas
obrigacdes, ja deduzidas as glosas e notas de débitos, e da verificagcdo do Certificado de Regularidade
Fiscal (CRF), emitido por meio do Sistema de Gestdo de Materiais, Obras e Servicos — GMS, destinado a
comprovar a regularidade com os Fiscos Federal, Estadual (inclusive do Estado do Parana para licitantes
sediados em outro Estado da Federagao) e Municipal, com o FGTS, INSS e negativa de débitos trabalhistas
(CNDT), observadas as disposi¢cdes do Termo de Referéncia.

9.2 Nenhum pagamento sera efetuado sem a apresentagdo dos documentos exigidos, bem como enquanto
nao forem sanadas irregularidades eventualmente constatadas na nota fiscal, na prestagéo de servigos ou
no cumprimento de obrigagdes contratuais.

9.2.1 Os pagamentos ficardo condicionados a prévia informacao pelo credor, dos dados da conta corrente
junto a instituicdo financeira Contratada pelo Estado, conforme o disposto no Decreto Estadual n.°
4.505/2016, ressalvadas as excegdes previstas no mesmo diploma legal.

9.3 O prazo estabelecido no item 9.1 ficara suspenso na hipétese prevista no item 12.4.1 das Condigdes
Gerais do Pregao.

9.3.1. Decorrido o prazo de adimplemento da multa, caso esta ndo tenha sido paga, os valores serao
descontados da fatura apresentada.

9.4 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o Contratado nido tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagdo financeira devida pelo
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicagao da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I = (TX) | = (6/100) | =0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

9.5 O pagamento a ser efetuado ao Contratado, quando couber, estara sujeito as retengdes na fonte de

tributos, inclusive contribuicées sociais, de acordo com os respectivos normativos.

9.6 Os pagamentos devidos ao Contratado restringem-se aos quantitativos de servigcos efetivamente

prestados.

10 OBRIGAGOES DO CONTRATADO E DO CONTRATANTE

10.1 S&o obriga¢des do Contratado:

10.1.1 executar os servigos conforme especificagdes contidas no termo de referéncia, no edital de licitagao e
seus anexos, bem como na sua proposta, com a alocagcdo dos empregados necessarios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade la especificadas;

10.1.2 reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da
execucgao ou dos materiais empregados;

10.1.3 Manter os empregados nos horarios predeterminados pela Administragdo, quando for o caso;

10.1.4 responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto, de acordo com os artigos
14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078/1990), ficando o Contratante autorizado a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos ao Contratado, o valor
correspondente aos danos sofridos;

10.1.5 utilizar empregados habilitados e com conhecimento dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagbes em vigor;

10.1.6 zelar para que os empregados se apresentem uniformizados e portem cracha de identificagdo, nos
casos de servigos a serem prestados nas dependéncias da contratante, e utilizem os equipamentos de
protecao individual (EPI) necessarios a seguranga no trabalho, na forma da lei;
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10.1.7 apresentar ao contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrardo o
6rgéo para a execugao do servigo a serem prestados nas dependéncias do contratante;

10.1.8 responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as
demais previstas na legislagéo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade ao contratante;
10.1.9 atender as solicitagées da contratante quanto a substituigdo dos empregados alocados, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado o descumprimento das obrigac¢des relativas
a execugao do servigo, conforme descrito no termo de referéncia, no edital de licitagdo e seus anexos;
10.1.10 instruir os empregados da observancia obrigatdria das normas internas da Administragdo, salvo
disposicédo que especificamente os dispense;

10.1.11 instruir os empregados sobre as atividades que devem desempenhar e proibi-los de exercer
atividades nao relacionadas a execugao do objeto contratado, devendo prontamente relatar a contratante
qualquer ocorréncia capaz de caracterizar desvio de fungao;

10.1.12 relatar ao Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacao dos
Servicos;

10.1.13 n&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos, exceto na condi¢cao
de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

10.1.14 manter-se, durante a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, e com
as condig¢des exigidas para a habilitagao na licitagao, ou para a qualificagdo na contratagao direta;

10.1.15 manter atualizado os seus dados no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana,
conforme legislacao vigente;

10.1.16 guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do Contrato;
10.1.17 arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatério para
o atendimento ao objeto da licitagdo, exceto quando houver:

10.1.17.1 alteracado qualitativa do projeto ou de suas especificagdes pela Administragao;

10.1.17.2 superveniéncias de fato excepcional ou imprevisivel, ou previsivel de consequéncias incalculaveis,
estranho a vontade das partes, que altere fundamentalmente as condigdes de execugao do contrato;
10.1.17.3 retardamentos na expedigdo da ordem de execugdo do servigco ou autorizagdo de fornecimento,
interrupgao da execugado do contrato ou diminuigdo do ritmo do trabalho, por ordem e no interesse da
Administracao;

10.1.17.4 aumentos das quantidades inicialmente previstas no contrato, nos limites permitidos por esta Lei;
10.1.17.5 impedimentos de execugéo do contrato por fato ou ato de terceiro reconhecido pela Administragao
em documento contemporaneo a sua ocorréncia;

10.1.17.6 omissao ou atraso de providéncias a cargo da Administragéo, inclusive quanto aos pagamentos
previstos de que resulte, diretamente, impedimento ou retardamento na execugdo do contrato, sem prejuizo
das sang¢des legais aplicaveis aos responsaveis.

10.1.18 Ceder os direitos e fornecer os dados, documentos e elementos de informagéo pertinentes a
tecnologia de concepgao, desenvolvimento, fixagdo em suporte fisico de qualquer natureza e aplicagéo

da obra quando o projeto se referir a obra imaterial de carater tecnolégico, insuscetivel de privilégio;

10.1.19 GARANTIR AO CONTRATANTE

a) Garantir ao CONTRATANTE a continuidade da preparacdo de refeicbes e servicos em caso de
descontinuidade até nova contratagao.

b) Assegurar que todos os critérios de higiene e controle de qualidade sejam rigorosamente seguidos, bem
como o transporte adequado das refeicoes quando necessario.

10.1.20 OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1.20.1 A CONTRATADA devera atuar em conformidade com o Guia de Operacionalizagdo (Anexo llI),
bem como com as normas sanitarias vigentes.

10.1.20.2 Garantir ao CONTRATANTE a continuidade da preparagéo de refeicdes e servigos em caso de
descontinuidade até nova contratagéo.

10.1.20.3 Assegurar que todos os critérios de higiene e controle de qualidade sejam rigorosamente
seguidos, bem como o transporte adequado das refeicdes quando necessario.

10.1.21 OBRIGACOES DA CONTRATADA QUANTO A EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

10.1.21.1 Ao término do contrato, a CONTRATADA devera devolver todos os materiais, mobiliario e
equipamentos pertencentes a CONTRATANTE, se houver, em perfeito estado de conservagao.

10.1.21.2 Realizar, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término do contrato, a contagem e
verificagdo dos equipamentos, méveis e utensilios da CONTRATANTE, possibilitando sua retirada ao final do
contrato.

10.1.21.3 Apresentar até o final de cada més, em papel timbrado, lista atualizada de todos os equipamentos
de propriedade da CONTRATADA, indicando inclusdes e exclusdes ocorridas no periodo.
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10.1.21.4 Apresentar mensalmente, também em papel timbrado, relatério contendo todas as manutengdes
realizadas nos ambientes e equipamentos, com os seguintes dados: Numero da Ordem de Servigco/ Data de
abertura /Data de conclus&o ou previsao de conclusdo (se ainda néo finalizada no més).

10.1.21.5 Manter quantidade suficiente de utensilios (talheres, pratos, saladeiras, bandejas, entre outros)
para atendimento integral dos usuarios durante todas as refei¢cdes, especialmente o almogo (refeicdo de
maior volume).

10.1.21.6 Garantir que todos os utensilios em uso no refeitério apresentem boa qualidade e aparéncia, sem:
Lascas, Rachaduras, Deformidades, Dobramentos, Manchas e/ou encardidos.

10.1.22 OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1.22.1 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicées, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugcdo dos servigos, fixando prazo para sua corregao,
certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

10.1.22.2 Prestar informagdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA.
10.1.22.3 Disponibilizar normas e rotinas vigentes na Instituigdo.

10.1.22.4 Conferir e aprovar o quantitativo das refei¢cdes fornecidas/ distribuidas.

10.1.22.5 N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo da CONTRATADA, tais como:

. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis indicados, exceto quando o objeto da contratagao;

. Direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar na empresa CONTRATADA;

. Promover ou aceitar o desvio de fungcbdes dos trabalhadores da CONTRATADA, mediante a

utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo e em relagéo a fungao
especifica para qual o trabalhador foi contratado;

10.1.22.6 Certificar o 6rgéo de representagédo judicial para adogdo das medidas cabiveis quando do
descumprimento das obrigagdes pela CONTRATADA.

10.1.22.7 Ceder a CONTRATADA, quando do inicio da prestacdo dos servigos, as areas (espagos) e
instalagdes, que serdo por ela utilizados na prestagcado de servigos, nas condigbes estabelecidas neste
Termo.

10.1.22.8 Fiscalizar rotineiramente a manutengéo das instalagbes gerais e especiais e dos equipamentos
utilizados na prestacdo do servigo, exigindo da CONTRATADA a reposicdo dos bens eventualmente
danificados, destruidos ou extraviados em até 48 horas a partir da ocorréncia.

10.1.22.9 Somente a CONTRATANTE podera autorizar a saida de qualquer bem, por escrito, quando
necessaria sua manutencao fora das dependéncias da CONTRATANTE.

10.1.22.10 A CONTRATANTE disponibilizara ramais telefénicos nas dependéncias de cada local (Refeitorio,
cozinha e lactario), exclusivo para ligacdes internas.

10.1.22.11 Supervisionar, através de equipe de fiscalizagdo contratual, a distribuicdo das dietas aos
pacientes e as refeicbes servidas no refeitério do HRL, observando apresentagdo, porcionamento,
temperatura, sabor, e horario de distribuicdo, atentando-se para eventuais necessidades de alteragbes ou
adaptagdes, visando atendimento adequado e satisfatério. Todas as inadequagdes serdo registradas e
assinadas posteriormente pelo Gestor, demandando as devidas pontuagdes.

10.1.22.12 Requisitar alimentos ou preparagdes complementares e aprovar os cardapios, cientificando a
CONTRATADA;

10.1.22.13 Realizar, diariamente, através de equipe designada, a andlise sensorial de todas as preparac¢des
para aprovacgao dos itens a serem servidos;

10.1.22.14 Avaliar as amostras dos produtos adquiridos pela CONTRATADA e solicitar a substituicao
imediata de qualquer material que n&o atenda as exigéncias do servico;

10.1.22.15 Julgar sobre as condi¢des e qualidade dos produtos, e consequentemente recusar ou aceitar os
mesmos, inclusive usando o critério de palatabilidade;

10.1.22.16 Recusar alimentos que se apresentem deteriorados, de ma qualidade ou de tipo insatisfatério que
estejam em desacordo com as exigéncias da prestagéo de servigo;

10.1.23 CONTROLE E FISCALIZACAO

10.1.23.1 O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagdo da
conformidade da prestacdo de servigcos, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a
assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que sera exercido por um ou mais representantes da
CONTRATANTE, especialmente designados.

10.1.23.2 Todas as comunicagdes entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA deverao ser formalizadas por
escrito, para fins de registro e comprovacgao.

10.1.23.3 A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execuc¢do do objeto e utilizard o
Instrumento de Medigdo de Resultados (IMR) conforme modelo previsto para afericdo da qualidade da
prestacdo de servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores
estabelecidos.
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10.1.23.4 Em hipdtese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestagao de servigo realizada.

10.1.23.5 No google drive compartilhado, a CONTRATADA até podera apresentar justificativa para a
prestacdo de servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do
prestador.

10.1.23.6 Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagédo de servico em relagao
a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis, além dos fatores
redutores, situagcdes serdo protocoladas junto a Comissdo de Permanente de Responsabilizacdo, para
aplicacao de outras sang¢des cabiveis.

10.1.23.7 Paralisar, por determinagdo da CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que coloquem em risco a seguranga de pessoas ou bens de
terceiros.

Submeter previamente, por escrito, a CONTRATANTE, para analise e aprovagao quaisquer mudangas nos
métodos executivos que fujam as especificagdes do descritivo.

10.1.24 Cabera ao contratado tanto na aquisicdo de bens, quanto na prestacdo de servigos, apresentar
declaragdo de atendimento e responsabilizacdo com a logistica reversa dos produtos, embalagens e
servicos poés-consumo no limite da proporcdo que fornecerem ao Poder Publico, assumindo a
responsabilidade pela destinagao final ambientalmente adequada.

10.1.24.1 Entende-se por logistica reversa o instrumento de desenvolvimento econdbmico e social
caracterizado por um conjunto de agdes, procedimentos e meios destinados a viabilizar a coleta e a
restituicdo dos residuos sdlidos ao setor empresarial, para reaproveitamento em seu ciclo ou em outros
ciclos produtivos, ou outra destinagao final ambientalmente adequada.

10.2 Sao obrigacdes da contratante

10.2.1 receber o objeto no local, prazo e nas condigbes estabelecidas no termo de referéncia, no edital de
licitagdo e seus anexos, bem como na proposta;

10.2.2 exigir o cumprimento de todas as obriga¢gdes assumidas pelo contratado no termo de referéncia, no
edital de licitagdo e seus anexos, bem como na proposta;

10.2.3 verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente com as
especificagdes constantes do termo de referéncia, do edital de licitagdo e seus anexos, bem como da
proposta, para fins de aceitacao e, apds, para o recebimento definitivo;

10.2.4 comunicar ao contratado, por escrito, as imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades verificadas, fixando
prazo para a sua corregao;

10.2.5 acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obriga¢des do contratado, por intermédio de comissao ou
servidor especialmente designado;

10.2.6 efetuar o pagamento ao contratado no valor correspondente ao efetivo fornecimento do objeto ou a
efetiva execugéo do servigo ou etapa do servigo, no prazo e forma estabelecidos no termo de referéncia, no
edital de licitagao e seus anexos e no contrato;

10.2.7 efetuar as retengbes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal e fatura fornecidas pelo
contratado, no que couber;

10.2.8 emitir decisao sobre as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execugao do contrato, ressalvados
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa
execugao do contrato;

10.2.9 ressarcir o contratado, nos casos de extingao de contrato por culpa exclusiva da Administragao, pelos
prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, além de devolver a garantia, quando houver, e
efetuar os pagamentos devidos pela execug¢ao do contrato até a data de extingdo e pelo custo de eventual
desmobilizacao;

10.2.10 adotar providéncias necessarias para a apuracgao das infragdes administrativas, quando se constatar
irregularidade que configure dano a Administracdo, além de remeter cépias dos documentos cabiveis ao
Ministério Publico competente, para a apuragao dos ilicitos de sua competéncia;

11 GARANTIA DE EXECUGAO:

11.1 N&o havera exigéncia de nenhuma hipétese de garantia de execugdo contratual prevista, tendo em
vista o servigo se tratar de um objeto de caracteristicas comuns e ndo ser um servigo de grande vulto e
ainda, o objeto CONTRATACAO DE SERVICOS CONTINUOS DE ALIMENTACAO E NUTRICAO
HOSPITALAR somente sera pago apoés o inicio do servigo, para a FUNEAS, devidamente atestado por fiscal
de contrato, e desta forma, mitigando qualquer prejuizo para a Administragdo Publica.

12 PENALIDADES:
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12.1. O licitante e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as sangdes administrativas previstas
no art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e nos arts. 193 ao 227 do Decreto n.° 10.086, de 17 de janeiro
2022, sem prejuizo de eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo II-B do Titulo XI do
Cadigo Penal.

12.2. A multa n&o podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento), nem superior a 30% (trinta por cento)
sobre o valor total do lote no qual participou ou do contrato, observando ainda as seguintes variagdes:

a) multa de 0,5% a 5%, nos casos das infragdes previstas no art. 195, do Decreto Estadual 10.086/2022;

b) multa de 5% a 30%, nos casos das infra¢des previstas no art. 196, do Decreto Estadual 10.086/2022;

c) multa de 15% a 30%, nos casos das infragbes previstas no art. 197, do Decreto Estadual 10.086/2022;
12.3. O calculo da multa sera justificado e levara em conta o disposto nos arts. 210 a 212, do Decreto
Estadual 10.086/2022.

12.4. A multa podera ser descontada do pagamento devido pela Administracdo Publica estadual, decorrente
de outros contratos firmados entre as partes, caso em que a Administracdo retera o pagamento até o
adimplemento da multa, com o que concorda o licitante ou contratado.

12.4.1. Aretencdo de pagamento de outros contratos, pela Administragdo Publica, no periodo compreendido
entre a decisdo final que impds a multa e seu adimplemento, suspende a fluéncia de prazo para a
Administragao, ndo importando em mora, nem gera compensagcao financeira.

12.5. Multa de mora diaria de até 0,3% (trés décimos por cento), calculada sobre o valor global do contrato
ou da parcela em atraso, até o 30° (trigésimo) dia de atraso na entrega; a partir do 31° (trigésimo primeiro)
dia, a multa de mora sera convertida em compensatodria, aplicando-se, no mais, o disposto nos itens acima.
12.6 O procedimento para aplicacdo das sang¢des seguira o disposto no Capitulo XVI, do Titulo I, do Decreto
n.° 10.086, de 2022. e na Lei n.° 20.656, de 2021.

12.7 Nos casos ndo previstos no instrumento convocatorio, inclusive sobre o procedimento de aplicagdo das
sang¢des administrativas, deverdo ser observadas as disposi¢cdes da Lei Federal n.° 14.133, de 2021 e no
Decreto n.° 10.086, de 2022.

12.8 Sem prejuizo das sangdes previstas nos itens anteriores, a responsabilizagcdo administrativa e civil de
pessoas juridicas pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, na
participacédo da presente licitagdo e nos contratos ou vinculos derivados, também se dara na forma prevista
na Lei Federal n.° 12.846, de 2013, e regulamento no ambito do Estado do Parana,.

12.9 Quaisquer penalidades aplicadas serdo transcritas no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP) e no Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado do Parana (CFPR).

12.10 As multas previstas neste edital poderdo ser descontadas do pagamento eventualmente devido pelo
contratante decorrente de outros contratos firmados com a Administragdo Publica estadual.

13 CASOS DE EXTINGAO:

13.1. A inexecugao total ou parcial do contrato enseja a sua extingdo, com as consequéncias previstas em
lei, no Decreto Estadual n°® 10.086/2022 e neste contrato.

13.2. Constituem motivo para extingdo do contrato:

13.2.1. O ndo cumprimento de clausulas, condigdes, especificagdes, projetos e prazos;

13.2.2. O cumprimento irregular de clausulas, condigbes, especificagdes, projetos e prazos,

13.2.3. A lentiddo no seu cumprimento, levando o CONTRATANTE a presumir a ndo conclusédo do servigo
nos prazos estipulados;

13.2.4. O atraso injustificado no inicio do servico sem justa causa e sem prévia comunicacdo ao
CONTRATANTE;

13.2.5. A paralisagdo do servico sem justa causa e sem prévia comunicacdo ao CONTRATANTE;

13.2.6. A subcontratacdo total ou parcial do seu objeto, a associagcdo do CONTRATADO com outrem, a
cessao ou transferéncia total ou parcial do contrato, fusdo, cisdo ou incorporagédo, que afetem a boa
execugao desse exceto se autorizada pelo CONTRATANTE nos casos permitidos em lei;

13.2.7. O nado atendimento das determinagbes regulares da autoridade designada para acompanhar e
fiscalizar a execugédo, assim como as de seus superiores;

13.2.8. O cometimento reiterado de faltas na execugao do ajuste, anotadas no Relatério de Fiscalizagao;
13.2.9. A decretagao de faléncia ou a instauracéo de insolvéncia civil do CONTRATADO,;

13.2.10. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que, a juizo do
CONTRATANTE, prejudique a execug¢ao do contrato;

13.2.11. A dissolugao da sociedade ou o falecimento do contratado;

13.2.12. Nao cumprimento das obrigacGes relativas a reserva de cargos prevista em lei, bem como em
outras normas especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para
aprendiz.

13.2.13. A falta de integralizagdo da garantia nos prazos estipulados;

13.2.14. Razbes de interesse publico justificadas e determinadas pela autoridade maxima do 6rgédo ou
entidade;
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13.2.15. A supressao, por parte do CONTRATANTE, de servigos, acarretando modificagado do valor inicial do
contrato além do limite permitido legalmente;

13.2.16. A suspenséao de sua execucgao, por ordem escrita do CONTRATANTE, por prazo superior a 3 (trés)
meses, salvo em caso de calamidade publica, grave perturbagdo da ordem interna ou guerra, ou ainda por
repetidas suspensdes que totalizem 90 (noventa) dias uteis, independentemente do pagamento obrigatério
de indenizagbes pelas sucessivas e contratualmente imprevistas desmobilizagdes e mobilizagbes e outras
previstas, assegurado a CONTRATADA, nesses casos, o direito de optar pela suspensdo do cumprimento
das obrigagbes assumidas, até que seja normalizada a situagao;

13.2.17. O atraso superior a 2 (dois) meses dos pagamentos devidos pelo CONTRATANTE decorrentes de
servicos ou fornecimentos ou parcelas destes ja recebidos ou executados, salvo em caso de calamidade
publica, grave perturbagdo da ordem interna ou guerra, assegurado a CONTRATADA o direito de optar pela
suspensao do cumprimento de suas obrigagcdes até que seja normalizada a situagao;

13.2.18. A n3o liberagéo, por parte do CONTRATANTE, de area, local ou objeto para execugéo de servigo ou
fornecimento, nos prazos contratuais, bem como das fontes de materiais naturais especificadas no projeto;
13.2.19. A ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior, regularmente comprovada e impeditiva da execugao
do contrato.

13.2.20. O descumprimento da proibicdo de trabalho noturno, perigoso ou insalubre a menores de 18
(dezoito) anos e de qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condigdo de aprendiz, a
partir de 14 (quatorze) anos;

13.2.21. A superveniéncia da declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragcao
Publica;

13.2.22. O perecimento do objeto contratual, tornando impossivel o prosseguimento da execugao da avenga.
13.3 O presente instrumento podera ser extinto:

13.3.1 determinada por ato unilateral e escrito da Administragdo, exceto no caso de descumprimento
decorrente de sua prépria conduta;

13.3.2 consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediagao ou por comité de resolugao de
disputas, desde que haja interesse da Administragao; ou

13.3.3 determinada por decisdo arbitral, em decorréncia de clausula compromisséria ou compromisso
arbitral, ou por decisao judicial.

13.4 No caso de rescisao consensual, a parte que pretender rescindir o Contrato comunicara sua intencao a
outra, por escrito.

13.5 Os casos de extingdo contratual devem ser formalmente motivados nos autos do processo, assegurado
o contraditério e o direito de prévia e ampla defesa ao Contratado.

13.6 O Contratado, desde ja, reconhece todos os direitos da Administracdo Publica, em caso de extingéo
administrativa por inexecugao total ou parcial deste contrato.

14 ALTERAGOES CONTRATUAIS, ACRESCIMOS E SUPRESSOES:

14.1 Este contrato podera ser alterado em qualquer das hipdteses previstas nos artigos 124 e 125 da Lei
Federal n.° 14.133. de 2021.

14.1.1 Nas alteragbes unilaterais a que se refere o inciso | do caput do art. 124 da Lei Federal n.° 14.133, de
2021, o contratado sera obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, acréscimos ou supressdes
de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.2 E admissivel a continuidade do contrato administrativo quando houver fus&o, cisdo ou incorporagéo da
contratada com outra pessoa juridica, desde que:

14.2.1 sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitacao
original;

14.2.2 sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; e

14.2.3 nao haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja anuéncia expressa da Administragdo a
continuidade do contrato.

14.3 As alteragdes previstas nesta clausula serdo formalizadas por termo aditivo ao contrato.

14.4. Concluida a instrugéo do requerimento de reequilibrio econémico-financeiro, a Administragao tera o
prazo de 30 (trinta) dias para decidir, admitida a prorrogagdo motivada por igual periodo.

14.5 Cabe resciséo unilateral pela FUNEAS, constituindo motivos para imediata rescisdo, quando a contratada tiver
envolvimento em conduta institucional ou pessoal de seus representantes que afrontem a moralidade, entendendo como
atos de assédio moral ou sexual, racismo e equiparados a este, apologia ao crime, incitagdo ao 6dio e outros, gerando
reflexo adverso a Fundagao Estatal de Atengdo em Saude do Parana, e entdo o contrato compactuado sera rescindido
imediatamente, sem prejuizo dos encaminhamentos administrativos e legais que o caso ensejar.

15. DA SUBCONTRATAGAO
15.1 Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.
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16. DA PROTEGAO DE DADOS PESSOAIS

16.1 O Contratante e o Contratado, na condicdo de operadora, comprometem-se a proteger os direitos
fundamentais de liberdade e de privacidade e o livre desenvolvimento da personalidade da pessoa natural,
relativos ao tratamento de dados pessoais, inclusive nos meios digitais.

16.2 O tratamento de dados pessoais indispensaveis a prestacdo dos servigos por parte do contratado, se
houver, sera realizado mediante prévia e fundamentada aprovagéo do contratante, observados os principios
do art. 6° da LGPD, especialmente o da necessidade;

16.3 Os dados tratados pelo contratado somente poderdo ser utilizados na prestacdo dos servigos
especificada neste contrato, e em hipétese alguma poderao ser utilizados para outros fins, observadas as
diretrizes e instrugdes transmitidas pelo contratante;

16.4 Os registros de tratamento de dados pessoais que o contratado realizar serdo mantidos em condigdes
de rastreabilidade e de prova eletrénica a qualquer tempo;

16.5 o Contratado devera apresentar evidéncias e garantias suficientes de que aplica adequado conjunto de
medidas técnicas e administrativas de seguranga, para a protecdo dos dados pessoais, segundo a
legislagao e o disposto nesta Clausula;

16.6 o Contratado dara conhecimento formal aos seus empregados das obrigagbes e condigbes acordadas
nesta Clausula, inclusive no tocante a Politica de Privacidade do contratante, cujos principios e regras
deverao ser aplicados a coleta e tratamento dos dados pessoais.

16.7 O eventual acesso, pelo contratado, as bases de dados que contenham ou possam conter dados
pessoais ou segredos comerciais ou industriais implicara para o contratado e para seus prepostos — devida e
formalmente instruidos nesse sentido — o mais absoluto dever de sigilo, no curso do presente contrato e
apds o seu encerramento.

16.8 O encarregado do contratado mantera contato formal com o encarregado do contratante, no prazo de
24 (vinte e quatro) horas da ocorréncia de qualquer incidente que implique violagao ou risco de violagédo de
dados pessoais, para que este possa adotar as providéncias devidas, na hipotese de questionamento das
autoridades competentes.

16.9 A critério do controlador e do encarregado de Dados do contratante, o contratado podera ser provocado
a preencher um relatério de impacto a protegcdo de dados pessoais, conforme a sensibilidade e o risco
inerente do objeto deste contrato, no tocante a dados pessoais.

16.10 o Contratado responde pelos danos que tenha causado em virtude da violagdo da seguranca dos
dados ao deixar de adotar as medidas de seguranca previstas no art. 46 da LGPD, destinadas a proteger os
dados pessoais de acessos nao autorizados e de situagbes acidentais ou ilicitas de destruicdo, perda,
alteragdo, comunicagao ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito.

16.11 Os representantes legais do contratado, bem como os empregados que necessariamente devam ter
acesso a dados pessoais sob controle do Estado para o cumprimento de suas tarefas, deverédo firmar termo
de compromisso e confidencialidade, em que se responsabilizem pelo cumprimento da LGPD e pelo
disposto nesta Clausula.

16.12 As informagbes sobre o tratamento de dados pessoais por parte do contratado, envolvendo a sua
finalidade, previsao legal, formas de execugao e prazo de armazenamento, deverdo ser publicadas na forma
do § 1° do art. 10 do Decreto Estadual n.° 6.474, de 2020.

16.13 As manifestagdes do titular de dados ou de seu representante legal quanto ao tratamento de dados
pessoais com base neste contrato serdo atendidas na forma dos artigos 11, 12 e 13 do Decreto Estadual n.°
6.474, de 2020.

16.14 O contratante podera, a qualquer tempo, requisitar informagdes acerca dos dados pessoais confiados
ao Contratado, bem como realizar inspegdes e auditorias, inclusive por meio de auditores independentes, a
fim de zelar pelo cumprimento dos deveres e obrigagbes aplicaveis;

16.15 Eventual compartilhamento de dados pessoais com empresa subcontratada dependera de autorizagao
prévia do contratante, hipétese em que o subcontratado ficara sujeito aos mesmos limites impostos ao
contratado.

16.16 Encerrada a vigéncia do contrato ou ndo havendo mais necessidade de utilizacdo dos dados pessoais,
sejam eles sensiveis ou ndo, o contratado providenciara o descarte ou devolugcado, para o contratante, de
todos os dados pessoais e as copias existentes, atendido o principio da seguranca.

16.17 As duvidas decorrentes da aplicagdo da LGPD serdo objeto de consulta por parte do encarregado do
contratante a Controladoria-Geral do Estado, que podera consultar a Procuradoria-Geral do Estado em caso
de duvida juridica devidamente fundamentada.

17. DISPOSIGOES GERAIS:

17.1 Integram o presente contrato, para todos os fins: o edital da licitagdo e seus anexos e a proposta
apresentada pelo Contratado durante a licitagao.
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17.2 Este contrato é regido pela Lei Federal n.° 14.133, de 2021, pelo Decreto n.° 10.086, de 2022 e demais
leis estaduais e federais sobre contratos administrativos, aplicando-se referida legislagcdo aos casos omissos
no presente contrato.

17.3 O Contratante enviara o resumo deste contrato a publicagao no Diario Oficial do Estado do Parana e no
sitio eletrénico oficial, sem prejuizo de disponibilizacdo da integra do contrato no Portal Nacional de
Contratacdes Publicas (PNCP) e no sistema GMS.

17.4 As questdes decorrentes da execugdo deste instrumento, que nao possam ser dirimidas
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Estadual, no Foro Central da Comarca da
Regido Metropolitana de Curitiba — PR, com exclusao de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Local e data
CONTRATANTE CONTRATADO

Testemunhas
1 — Nome:

2 — Nome:

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br




Y'Y FUNEAS RARAHQ‘{??,

Fundacio Estatal de Atengio VERN
em Sadde do Parana SECRETARIA DA SAUDE
Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)
ANEXO VIl

MODELO DE DECLARAGAO DE MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE

XXXXXXXX, inscrito no CNPJ n.° XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n.® XXXXXXXX e do CPF n.° XXXXXXXX, DECLARA,
para os fins dispostos no Pregao Eletrébnicon.®  / , sob as penas da Lei, que esta empresa, na
presente data, é considerada:

() MICROEMPRESA, conforme Inciso | do artigo 3° da Lei Complementar n°® 123, de 14/12/2006;

( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme Inciso Il do artigo 3° da Lei Complementar n°® 123, de
14/12/2006;

( ) MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL, conforme paragrafo 1° do artigo 18-A da Lei Complementar n°
123, de 14/12/2006, com redagdo dada pela Lei Complementar n® 188, de 2021.

() COOPERATIVA, nos termos do Art. 34, da Lei Federal n° 11488/2007.
DECLARA ainda:

1. Que a empresa esta excluida das vedagbes constantes do paragrafo 4° do artigo 3° da Lei Complementar
n.° 123, de 14 de dezembro de 2006;

2. Que nao extrapolou a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como microempresa ou

empresa de pequeno porte no ano-calendario de realizagado da licitagao, nos termos do § 2° do Art. 4° da Lei
Federal n.° 14.133/2021.

Local e data

Representante Legal

Rua do Rosario, n° 144, 10° andar, Centro, Curitiba, PR, CEP: 80.020-110
Tel: 41 3798-5373 | www.funeas.pr.gov.br




ENERS PARANA®

Fundacio Estatal de Atengio [
em Sadde do Parana SECRETARIA DA SAUDE
Protocolo: 24.779.878-1 Pregéo Eletrénico n° 09/2026 (pagina 1 de 36)
ANEXO IX

DECLARAGAO LGPD.

XXXXXXXX, inscrito no CNPJ n.° XXXXXXXX, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de Identidade n.° XXXXXXXX e do CPF n.® XXXXXXXX, DECLARA,
para os devidos fins, que tem pleno conhecimento das regras contidas no edital de licitagcdo e que possui as
condigdes de habilitagao previstas no edital, bem como tem ciéncia de que:

1. Como condigao para participar desta licitagdo e ser contratado(a), o(a) interessado(a) deve fornecer para
a Administragao Publica diversos dados pessoais, entre eles:

1.1. aqueles inerentes a documentos de identificagao;

1.2. referentes a participagdes societarias;

1.3. informacgdes inseridas em contratos sociais;

1.4. enderecos fisicos e eletrénicos;

1.5. estado civil;

1.6. eventuais informacgdes sobre conjuges;

1.7. relagbes de parentesco;

1.8. nimero de telefone;

1.9. san¢des administrativas que esteja cumprindo perante a Administragdo Publica;

1.10. informacdes sobre eventuais condenagdes no plano criminal ou por improbidade administrativa; dentre
outros necessarios a contratagao.

2. Essas informagdes constardo do processo administrativo e serdo objeto de tratamento por parte da
Administragcao Publica.

3. O tratamento dos dados pessoais relacionados aos processos de contratagdo se presume valido, legitimo
e, portanto, juridicamente adequado.

Local e data

Representante Legal
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