ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

N°09/2024 — Géneros Alimenticios (Carnes)

Sete Lagoas, 2024

Objeto: Registro de Precos que
visa a eventual contratagio de
empresa fornecedora de carnes
necessario para garantir  a
execugdo do Programa Nacional
de Alimentagdo Escolar
(PNAE) aos alunos pertencentes
4 rede municipal de ensino da
Secretaria Municipal de

Educagio, Sete Lagoas - MG.
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1- INTRODUCAO

O Estudo Técnico Preliminar — ETP é o documento constitutivo da primeira etapa do
planejamento de uma contratagido que caracteriza o interesse publico envolvido ¢ a sua
melhor solugdo e d& base ao anteprojeto, ao termo de referéncia ou ao projeto basico a

serem elaborados caso se conclua pela viabilidade da contratagio.

O presente estudo tem por finalidade fazer a anilise da viabilidade para futura contrata¢ao
de empresas fornecedoras de carnes, necessarias para garantir a execugdo do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) aos alunos pertencentes rede municipal de

ensino da Secretaria Municipal de Educagéo, Sete Lagoas - MG.

LEGISLACAO
Resolugio CD/FNDE 06/2020
Lei n°® 11.947/2009 - PNAE

Decreto n°11.821 de 12 de dezembro de 2023

2- DESCRICAO DA NECESSIDADE

Considerando que a Alimentagio Escolar ¢ direito dos estudantes da educagfio bésica
publica e que o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) tem por objetivo
contribuir para o crescimento ¢ o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o
rendimento escolar ¢ a formacdo de praticas alimentares saudaveis dos alunos, por meio de
acBes de educagdo alimentar e nutricional e da oferta de refci¢fes que cubram as suas
necessidades nutricionais durante o periodo letivo, faz-se necessdria a aquisicdo de
géneros alimenticios para a garantia de atendimento desse direito aos estudantes das

unidades escolares do municipio de Sete Lagoas - MG.

Considerando que a vigéncia da ARP atual é até dia 01 de fevereiro de 2025, a previsdo de

consumo sera para 2025.

A Resolugio CD/FNDE n° 06 de 2020 preconiza o fornecimento majoritario e variado de
alimentos in natura ou minimamente processados na Alimentago Escolar, com restricoes
para a oferta de alimentos processados e ultraprocessados, sendo este ultimo proibido para

menores de 3 anos. Por sua vez, carnes in natura sdo importantes fontes de proteina ¢
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vitaminas, além de atender a obrigatoriedade da legislagéio para inclusdo de alimentos

fontes de ferro heme em 4 dias da semana.

Essa demanda tem a necessidade de fornecer uma alimentagio saudavel e adequada,
compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura. as tradi¢des
e 0s habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento € 0 desenvolvimento
dos alunos ¢ para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa

etéria e seu estado de saude, inclusive dos que necessitam de atengéo especifica.

3- REQUISITOS DA CONTRATAGAO

A contratacdo se dard por Sistema de Registro de Prego, ficando a Ata de Registro de
Precos vélida por 12 meses. Para que o objetivo desta licitagdo possa ser plenamente
atingido, é necessario que as empresas participantes atendam aos requisitos minimos
exigidos para o cadastramento e participagio no processo. Além disso, deve assegurar o
cumprimento dos compromissos firmados na Ata de Registro de Pregos durante toda a sua

vigéncia. Ademais, os licitantes devem atender aos seguintes requisitos:

Fornecimento de alimentos conforme especificagdo constante no Anexo 1, atendendo o tipo

de embalagem, unidade de medida e prazos de validade especificados;

Comprovar a aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitaglo, ou com o item pertinente, por meio da

apresentagio de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito piblico ou privado;

Os produtos entregues deverdo apresentar data de fabricagio no maximo 30 dias, a partir

da data de entrega, e apresentar as caracteristicas constantes nas especificagdes do edital;

Os licitantes deverfio possuir logistica suficiente para atender as necessidades de
armazenagem, principalmente em  relagcio ds temperaturas operacionais. As
temperaturas devem ser mantidas adequadas durante o embarque, transporte,
desembarque e entrega dos itens. O desembarque deve ocorrer por conta dos
fornecedores. A qualidade fisica das embalagens e condicées de refrigeracdo serd de

responsabilidade do fornecedor até o momento da entrega.
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Os produtos deverfo estar de acordo com as normas, resolucdes e portarias da ANVISA e
do Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento - MAPA conforme legislagédo

vigente.

Encontrando irregularidade ou caso o(s) produto(s) esteja(m) fora dos padrdes
determinados. a unidade reccbedora o(s) devolvera(do) para regularizagdo no prazo
méaximo de 48 (quarenta e oito) horas. O atraso na substituicdo do(s) mesmo(s) acarretara a
suspensdo dos pagamentos, além da aplicagdo das penalidades previstas no edital e na Ata
de Registro de Pregos — ARP. O Fomecedor somente podera entregar o(s) produto(s) nos
horarios e locais estabelecidos pelos Orgdos Participantes. Também devera respeitar todas
as condigdes impostas pela legislagdo para a comercializacio dos produtos, além das

exigéncias e padrdes definidos.

A empresa vencedora recebera semanalmente via e-mail uma planiltha com a relagdo das
escolas. Devera retirar as requisi¢des contendo a quantidade solicitada dos produtos por
escola, que deverfio ser assinadas pelo funcionario designado na unidade escolar no
momento do recebimento, ficando wma via na escola e a outra devera ser eniregue no

departamento ao término da entrega para conferéncia.

A licitante vencedora devera scguir rigorosamente os dias e horédrios de entrega, ndo
podendo haver atrasos, sendo esta realizada semanalmente em cada unidade escolar.
Eventualmente, caso a licitante vencedora tenha alguma intercorréncia referente & logistica
de entrega com os pedidos do Nicleo de Alimentagéo Escolar, devera documentar a
justificativa junto ao referido departamento, imediatamente apos o reccbimento do pedido
de entrega, ¢ o mesmo poderd deferir ou indeferir a solicitagdo, de acordo com as

necessidades.

Caso o transporte seja realizado por empresa terceirizada, devera apresentar copia do

contrato de prestacio de servicos.

A quantidade solicitada do produto via pedido, deverd ser entregue em sua totalidade e
apresentar 0 mesmo lote. O produto a ser entregue estard diretamente vinculado ao

ofertado na proposta escrita ¢ amostra apresentada.

A Prefeitura reserva-se o direito de extrair amostras dos produtos entregues, caso haja
davida quanto a qualidade higiénico-sanitaria e bromatolégica dos mesmos, € encaminhd-
las para andlises em laboratorio oficial, correndo as despesas por conta da licitante

vencedora.
Pigina5de 15




A Empresa vencedora se compromete a fornecer o0s produtos com prioridade de
atendimento tendo em vista o interesse publico. Durante a vigéncia da Ata de Registro de
Precos, o Nicleo de Alimentagdo Escolar poderd realizar visita técnica a licitante
vencedora, a fim de verificar as condigdes higiénico-sanitarias do estabelecimento e do

processo de produgdo.

No caso de davidas quanto ao atendimento integral das especificagdes do produto, ou scja,
das caracteristicas sensoriais (odor. sabor, textura, consisténcia, cor, etc.) e técnicas
(padronizagio do corte, técnica de congelamento, composigdo nutricional, embalagem,
etc.), o Niicleo de Alimentagdo Escolar realizara analise ¢ verificagdo do produto entregue

de modo a confronté-lo com as exigéncias de qualidade definidas neste Edital.

Caso o transporte seja realizado por empresa terceirizada, a responsabilidade ¢ a garantia
da qualidade continuam sendo da empresa vencedora da concorréncia. Caso ocorra
qualquer problema durante as entregas, a licitante vencedora sera notificada para tomar

ciéncia e providéncias necessarias.

A licitante vencedora devera apresentar a seguinte documentacio na fase de habilitagfo:

¢ TLaudo Bromatolégico Completo (documento original) de laboratério credenciado
pelo Ministério da Saide e/ou Agricuitura, Universidades Estaduais ou Federais,
com os exames: fisico-quimico, organolépticos, microscopicos e microbiolégicos.

e No caso de estabelecimentos de carnes e derivados (ABATEDOUROS,
FRIGORIFICOS E UNIDADES DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E
PRODUTOS CARNEOS): comprovagdo de SIF proprio. ou SISBI-POA, ou
documento equivalente emitido pelo IMA quando comercializagdo dos produtos
ocorrer dentro do Estado de Minas Gerais.

e No caso de estabelecimentos de armazenagem classificados como ENTREPOSTOS
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL: apresentar licenciamento e/ou alvara
sanitario emitido pela Vigilancia Sanitaria local.

e Documento em papel timbrado informando quais sdo os veiculos de entrega, o
nimero da placa e uma cépia autenticada do documento emitido pelo orgéo
competente que autoriza o transporte de alimentos. Caso um veiculo ndo
relacionado no documento seja utilizado para entregas durante a vigéncia da ATA,
este devera vir acompanhado do Certificado de Vistoria emitido pelo orglo

competente.
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A Contratada devera cumprir todas as obrigagdes constantes no Termo de Referéncia e
Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente scus, oS riscos € as

despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto.

Para adjudicagfo de cada LOTE, faz-se necessario a entrega de uma amostra de cada item,
no formato, embalagem ¢ de mesma marca cotada na licitacdio, conforme especificado no
Anexo I, com prazo de 05 (cinco) dias corridos apos solicitacdo do Nicleo de Licitacoes e
Compras, que sera submetido a andlise do Nicleo de Programas de Apoio a Alimentagdo
Escolar, que posteriormente, emitira o Jaudo conclusivo da andlise, aprovando ou
reprovando os produtos. As amostras deverdo ser entregues no endereco, Avenida Getulio
Vargas, 111, 2° andar — Centro, Sete Lagoas. Caso a embalagem do produto néo informe a
data de fabricacfio o proponente deve apresentar no ato da entrega da amostra documento

que informe/comprove a data de fabricagéo.

4- LEVANTAMENTO DE MERCADO

Existem no mercado, diversos fornecedores que apresentam os produtos solicitados, desde
fabricantes. distribuidores e comerciantes, ndo havendo, portanto, restrigdes de mercado.
Para todos os itens elencados, foram considerados pregos praticados em contratagdes
similares de outros érgios, conforme pregos praticados no Sistema de Cotagdes Publicas
“Fonte de Pregos”, utilizado pelo municipio. Na auséneia de cotagdes pelo “Fonte de

Precos” serfio considerados pregos praticados por fornecedores locais, regionais ¢ sites.

A escolha da modalidade pregdo eletrdnico se justifica pela conveniéncia da aquisigdo de
bens com previsdo de entregas parceladas. Esta modalidade também facilita o trabalho de
plancjamento or¢amentirio das unidades, possibilitando uma melhor aplicabilidade dos

recursos ao longo do exercicio.

5- DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A Prefeitura Municipal de Sete Lagoas, através da Secretaria Municipal de Educago,
atendendo ao Programa Nacional de Alimenta¢&o Escolar (PNAE) necessita fornecer uma
alimentaggo saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados, Seguros,
que respeitem a cultura, as tradi¢Bes ¢ 0s habitos alimentares saudaveis dos estudantes da
educagio basica. Assim, por se tratar de bem de uso comum € consumo quase imediato, a

aquisi¢iio de géneros alimenticios, por si s6, ja é quase a solugfo completa, dependendo
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apenas do cozimento € pessoas para servir. As unidades escolares possuem espagos ¢
pessoal proprios, para o preparo e distribuicio das refei¢des, utilizando os géneros
propostos. Diante do exposto t€m-se os elementos necessarios para compor a solugdo

completa a ser concretizada com a aquisi¢do dos géncros propostos.

6- ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

As quantidades foram estimadas com base no nimero de alunos matriculados na rede € a
quantidade de vezes que cada item sera ofertado no cardapio, levando em consideragio o
numero de dias letivos e a média ja requisitada nos anos anteriores, para 0s géneros que ja
sio utilizados. Para os movos itens, as quantidades foram estimadas com base no

rendimento das receitas a serem elaboradas.

7- ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

A estimativa prévia de valor foi calculada com base nos valores das pesquisas realizadas
no Banco de Precos, com fornecedores regionais € em sitios eletrdnicos especializados
(Anexo III). A meméria de calculo encontra-se no Anexo I sendo a estimativa do valor da
contratagio cerca de R$ 3.545.840,00 (Trés milhdes, quinhentos ¢ quarenta ¢ cinco mil,

oitocentos e quarenta reais).

8- JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO (ITEM OBRIGATORIO)

A érea demandante opta pelo parcelamento da solugdo, os produtos deverdo ser julgados
por item. O parcelamento dos produtos se mosira viavel em virtude da abertura de
concorréneia, uma vez que a empresa pode fornecer apenas um determinado grupo de
produtos. Além disso, quando houver recusa de entrega dos produtos por quaisquer
motivos que sejam, como ji ocorrido diversas vezes, 0 Outro fornecedor podera nos
atender, de forma a tentar evitar o comprometimento do fornecimento regular da

alimentago escolar.

9- CONTRATACOES CORRELATAS/IN TERDEPENDENTES

Ressalta-se que atualmente encontra-se vigente a ARP 093/2023; PE 125/2023; PL
275/2023: com validade para 01 de fevereiro de 2025.
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10- ALINHAMENTO COM O PLANO ANUAL DE CONTRATAGOES

Nio se aplica.

11- DEMONSTRACAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

Os resultados culminam no atendimento da necessidade da oferta de uma alimentagdo 2o0s
estudantes que seja equilibrada nutricionalmente, harmonizada, regionalizada e segura.
Ressaltando que a Alimentagdo Escolar ¢ um direito do aluno da educagio basica publica e
dever do Estado ¢ o direito 2 alimentagio escolar visa garantir a seguranca alimentar e
nutricional desses estudantes, com acesso de forma igualitaria ¢ também respeitando as
diferengas biologicas entre idades e condigSes de satude dos alunos que necessitem de

atengio especifica e aqueles que se encontram cm vulnerabilidade social.

Para a execucdo do PNAE ¢ realizada a transferéncia dos recursos financeiros da Unido,
aos Estados, ao Distrito Federal, aos Municipios e as escolas federais pelo Fundo Nacional
de Desenvolvimento da Educagdo — FNDE, cabendo a estas entidades a utilizagdo ¢

complementagéo dos recursos financeiros transferidos pelo FNDE.

O presente estudo vem demonstrar que os itens listados no Anexo I sdo necessdrios ndo
apenas para cumprir a legislagdio, mas ofertar dignidade aos 14.375 alunos da rede
municipal de ensino, através da oferta de uma alimentaciio de qualidade, procurando suprir
suas necessidades trazendo resultados no desenvolvimento biopsicossocial, aprendizado e

rendimento escolar.

A futura licitagdio serd para efetivar o direito a esses educandos de receber uma
alimentagdio adequada a sua faixa etaria e carga horaria referente ao perfodo em que se

mantiverem nas unidades escolares.

Além disso, este estudo tem a finalidade de contribuir para que s¢ possa evitar compras
frustradas ou ainda sem o padrio de qualidade exigido, assim entendidas aquelas que se
inviabilizam ao longo da execugdo do objeto ou que nio assegurem o aproveitamento mais
eficiente dos recursos publicos 4 medida que promove uma licitagdo satisfatéria, reduzindo

o risco de conflitos, impugnagdes e atrasos.
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12- PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

A futura contratacdo ndo resulta em acréscimos de gastos orgamentérios, uma vez que a
Secretaria de Educagdo ja possui funciondrios destinados a tal funcdo. As cntregas nas
unidades escolares tanto da drea urbana quanto da 4rea rural sdo de responsabilidade das

empresas.

13-IMPACTOS AMBIENTAIS

O consumo de alimentos pode gerar impactos ambientais voltados a sua produgdo e
descarte de embalagens. Portanto serd adotado nesta contratagac os critérios e boas praticas
de sustentabilidade, veiculados como especificagdo técnica do objeto ou como obrigagdes
da contratada. Além disso, as orientagdes sobre as boas praticas de manipulagdio preveem
um menor impacto sobre 0s recursos naturais: preferéncias pela produgao regional; maior
cficiéneia na utilizagdo de recursos naturais como agua € energia; evitar desperdicio de

alimentos tanto no preparo e distribui¢do dos alimentos quanio do descarte dos residuos.

14- VIABILIDADE DA CONTRATACAO

O presente Estudo Técnico Preliminar foi elaborado com o objetivo de contratar empresa
especializada para o fornecimento de géneros alimenticios para alimentagfio escolar da

rede municipal de ensino de Sete Lagoas - MG.

Este FTP estd de acordo com a legislagdo vigente; diante de todas as descri¢des
mencionadas nesse documento, sobre o direito do aluno de receber alimentagdo escolar

gratuita, de boa qualidade, que assegure sua integridade fisica, moral e intelectual.

Portanto, opinamos pela viabilidade técnica ¢ econdmica da presente contratagdo, dentro

dos moldes estabelecidos no presente estudo.

15-LOCAL DE ENTREGA

A entrega de géneros alimenticios destinados & alimentagdo escolar deveré ser realizada
mediante solicitacdo do Nucleo de Programas de Apoio a Alimentagdo Escolar da

Secretaria Municipal de Educagio que atende as unidades educacionais da rede plblica de

ensino do municipio.
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O(s) item(ns) devera(do) ser entregue(s) de forma fracionada, de acordo com a demanda
das Escolas e Conveniadas Municipais, sendo que as mesmas deverdo ser efetuadas

diretamente nas Unidades Escolares uma vez na semana ou de acordo cont a solicitagdo

do Niicleo de Programas de Apoio i Alimentacdo Escolar em cada_unidade escolar no

periodo de 07:00 as 16:00 horas na Zona Urbana e nos periodos especificos de

funcionamento das escolas de Zona Rural.

16- CONTATO

E-mail: jeannealves@adm.edu.setelagoas.mg.gov.br

Responsavel: Jeanne Clécia Alves

Sete Lagoas, 22 de Outubro de 2024

Jeann a Alves
Nutricionista - PNAE
Supervisora do Nucleo de Programas de Apoio a Alimentagédo Escolar

Secretaria Municipal de Educagio
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ANEXOI

Planilha de Itens € Quantitativos

GENEROS ALIMENTICIOS

] Item

Quantidade

Unidade

Descrigdo

01

34.000

Ke

Carne Bovina, acém cubos 3cmx3cm, congelada, proveniente de animais |
sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria, devendo apresentar coloragac
vermelho vivo, odor caracteristico e aspecto proprio ndo amolecidc e nem
pegajosa. Isento de: excesso de gordura {no maximo 5 % para cada quilo),
cartilagem e aponeurose, coloracdo arroxeada, acinzentada e esverdeada,
vestigios de descongelamento, odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades,
larvas e qualquer substdncia contaminante. Embalagem em saco plastico
transparente, atéxico, de 1Kg e, acondicionados em caixa de papelio contendo
15Kg a 30Kg, limpos, ndo violados, resistentes, que garantam a integridade do
produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, marca do fabricante, informactes
nutricionais, nimero de lote, da validade, guantidade do produto. Prazo
minimo de validade: 1 (um) ano, com certificado da vigilancia sanitdria e
registro em orgdos competentes: SIF, IMA e SISB. Transporte: de acordo com
normas da Vigilancia Sanitdria. — Transportada em temperatura entre -18°Ce -
15°C (graus Celsius), em veiculos fechados com sistema de refrigeracdo e nas
condicbes exigidas pela RDC 216. A data de embalamento n3o deverd ser
superior a 30 dias, a partir da data de entrega. A empresa devera estar em
conformidade com normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. A
empresa dever apresentar amostra de acordo com as orientagdes do itern 03
Requisitos da contratago.

02

6.000

Kg

Carne Bovina, musculo cubos 3cmx3cm, congelada, proveniente de animais
sadios, abatidos sob inspegdo veterindria, devendo apresentar coloragao
vermelho vivo, odor caracteristico e aspecto préprio ndo amolecido e nem
pegajosa. Isento de: excesso de gordura (no maximo 5 % para cada guilo),
cartilagem e aponeurose, coloragdo arroxeada, acinzentada e esverdeada,
vestigios de descongelamento, odor forte e desagraddvel, parasitas, sujidades,
larvas e qualquer substdncia contaminante. Embalagem em saco plastico
transparente, atoxico, de 1kg, acondicionados em caixa de papeldo contendo
15Kg a 30Kg, limpos, ndo violados, resistentes, que garantam a integridade do
produto até o momento do consumo. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo, marca do fabricante, informacgdes
nutricionais, numero de lote, da validade, guantidade do produto. Prazo
minimo de validade: 1 {um) ano, com certificado da vigilancia sanitaria e
registro em orgdos competentes: S5iF, IMA e SISB. Transporte: de acordo com
normas da Vigildncia Sanitéria. —Transportada em temperatura entre -18°C e -
15°C (graus Celsius}, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas
condigbes exigidas pela RDC 216. A data de embalamento n3o deverd ser
superior a 30 dias, a partir da data de entrega. A empresa deverd estar em
conformidade com normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. A
empresa devera apresentar amostra de acordo com as orientacdes do itern 03 -
Requisitos da contratacdo.

03

2{.000

Kg

Carne Bovina, misculo moido congelada, proveniente de animais sadios,
abatidos sob inspegdo veterindria, devendo apresentar coloracdo vermelho
vivo, odor caracteristico e aspecto préprio ndo amolecido e nem pegajosa.
(sento de: excesso de gordura (no méximo 5 % para cada quilo), cartilagem e
aponeurose, coloragdo arroxeada, acinzentada e esverdeada, vestigios de
descongelamento, odor forte e desagradédvel, parasitas, sujidades, larvas e
qualguer substéncia contaminante. Embalagem em saco plastico transparente,
atéxico, de 1kg e, acondicionados em caixa de papeldo contenda 15Kg a 30Kg,
limpos, nio violados, resistentes, que garantam a integridade do produto até o
momente do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
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identificagdo, marca do fabricante, informagBes nutricionais, nimero de lote,
da validade, quantidade do produto. Prazo minimo de validade: 1 {um} ano,
com certificado da vigildncia sanitaria e registro em drgdos competentes: SIF,
IMA e SISB. Transporte: de acordo com normas da Vigilancia Sanitaria -
Transportada em temperatura entre -18°C e -15°C {graus Celsius), em veiculos
fachados com sistema de refrigeracio e nas condigdes exigidas pela RDC 216.
A data de embalamento nio devera ser superior a 30 dias, a partir da data de
entrega. A empresa deverd estar em conformidade com normas da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria. A empresa deverd apresentar amostra de
acordo com as orientacBes do item 03 - Requisitos da contratagdo.

04

20.000

Kg

Carne Bovina, pd moida congelada, proveniente de animais sadios, abatidos
sob inspecdo veterinaria, devendo apresentar coloragdo vermelho vivo, odor
caracteristico e aspecto préprio nio amolecido e nem pegajosa. Isento de:
excesso de gordura (no méximo 5 % para cada quilo}, cartilagem e aponeurose,
coloragdo arroxeada, acinzentada e esverdeada, vestigios de descongelamento,
odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades, larvas e qualquer substdncia
contaminante. Embalagem em saco plastico transparente, atéxico, de 1kg,
acondicionados em caixa de papeliio contendo 15Kg a 30Kg, limpos, ndo
violados, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo. A embalagem deverd conter externamente oS dados de
identificacdo, marca do fabricante, informacdes nutricionais, numero de lote,
da validade, quantidade do produto. Prazo minimo de validade: 1 {um} ano,
com certificado da vigilancia sanitéria e registro em orgdos competentes: SIF,
IMA E SISB. Transporte: de acordo com normas da Vigildncia Sanitaria. -
Transportada em temperatura entre -18°C e -15°C {graus Celsius), em veiculos
fechados com sistema de refrigerag3o e nas condi¢des exigidas pela RDC 216.
A data de embalamento ndo deveré ser superior a 30 dias, a partir da data de
entrega. A empresa devera estar em conformidade com normas da Agéncia
Nacional de Vigildncia Sanitéria. A empresa devera apresentar amostra de
acordo com as orientagdes do item 03 - Requisitos da contratagbo.

05

40.000

Kg

Carne Suina, pernil traseiro em cubos de 3cm x 3cm, de aproximadamente 20
gramas, congelada, proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo
veterinaria, odor caracteristico e aspecto préprio n3o amolecido e nem
pegajosa. Isento de: excesso de gordura (no maximo 5 % para cada quilo),
cartilagem e aponeurose, coloragdo arroxeada, acinzentada e esverdeada,
vestigios de descongelamento, odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades,
larvas e qualguer substincia contaminante. Embalagem em saco plastico
transparente, atéxico, de 1kg, acondicionados em caixa de papeldo contendo
15Kg a 30Kg, limpos, ndo violados, resistentes, que garantam a integridade do
produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacio, marca do fabricante, informacgdes
nutricionais, nimerc de lote, da validade, quantidade do produto. Prazo
minimo de validade: 1 {um) ano, com certificado da vigilancia sanitdria e
registro em 6rgdos competentes: SIF, IMA e SI5B. Transporte: de acordo com
normas da Vigilancia Sanitaria. — Transportada em temperatura entre -18°Ce-
15°C (graus Celsius), em veiculos fechados com sistema de refrigeracdo e nas
condicbes exigidas pela RDC 216. A data de embalamento nio devera ser
superior a 30 dias, a partir da data de entrega. A empresa devera estar em
conformidade com normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. A
empresa devera apresentar amostra de acordo com as orientacdes do item 03 -
Requisitos da contratacdo.

06

46.000

Kg

Filé de peito de frango congelado, proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecao veterindria, odor caracteristico e aspecto préprio ndo amolecido e
nem pegajosa. Isento de: coloragio arroxeada, acinzentada e esverdeada,
vestigios de descongelamento, odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades,
larvas e qualguer substancia contaminante, degelo maximo de 6% de agua.
Embalagem em saco pldstico transparente, atéxico, de 1kg, acondicionados em
caixa de papeldo contendo 15Kg a 30Kg, limpos, nio violados, resistentes, que
garantam a integridade do produto até 0 momento do consumo. A embalagem
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devera conter externamente os dados de identificagdo, marca do fabricante,
informac8es nutricionais, nimerc de lote, da validade, quantidade do produto.
Prazo minimo de validade: 1 (um) ano, com certificado da vigilancia sanitdria e
registro em Grgdos competentes: SIF, IMA E SISB. Transporte: de acordo com
normas da Vigilancia Sanitdria. — Transportada em temperatura entre -18°Ce -
15°C (graus Celsius), em veiculos fechados com sistema de refrigeracio e nas
condicBes exigidas pela RDC 216. A data de embalamento n3c deverd ser
superior a 30 dias, a partir da data de entrega. A empresa devera estar em
conformidade com normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. A
empresa devera apresentar amostra de acordo com as orientagfes do item 03 -
Requisitos da contratagdo.
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ANEXO II

Meméoria de Calculo

ltem Unidade Quantidade Valor Unitario Valor

Médio Total
Carne Bovina, acém cubos Kg 34.000 R$25,46 RS 865.640,00
| Carne Bovina, miusculo cubos Keg 6.000 RS26,72 RS 160.320,00
Carne Bovina, misculo moido Ke 20.000 R$23,66 RS 473.200,00
Carne Bovina, pd moida Kg 20.000 R$23,95 RS 479.000,00
Carne Suina, pernil Kg 40.000 RS17,02 RS 680.800,00
Filé de peito de frango Kg 46.000 R$19,28 RS 886.880,00

TOTAL RS 3.545.840,00 |
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