0000
, ] -
Estado Do Tocantins U~ -
Prefeitura Municipal De Pau D’arco-TO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 645/2026/PMPD-TO
CREDENCIAMENTO ELETRONICO N° 002/2026/PMPD-TO
INEXEGIBILIDADE Ne° 063/2026/PMPD-TO

ORGAO GERENCIADOR: PREFEITURA MUNICIPAL DE PAU D’ARCO-TO,
CNPJ: 25.063.991/0001-82

FUNDAMENTAGAO JURIDICA: Art. 79, inciso |, da Lei n° 14.133/2021
CRITERIO DE JULGAMENTO: Inviabilidade de Competicao

OBJETO: Credenciamento de restaurantes, lanchonetes e estabelecimentos congéneres para a
prestacéo de servicos de fornecimento de refeicées prontas, bem como de refrigerantes e agua
mineral, destinados ao atendimento das demandas da Prefeitura Municipal de Pau D'Arco — TO, de
suas Secretarias e Fundos Municipais, conforme as condi¢bes estabelecidas no Termo de
Referéncia e no Edital de Credenciamento.

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. DAS INFORMAGOES BASICAS

Credenciamento de restaurantes, lanchonetes e estabelecimentos congéneres para a prestacéo de
servicos de fornecimento de refeicbes prontas, bem como de refrigerantes e agua mineral,
destinados ao atendimento das demandas da Prefeitura Municipal de Pau D'Arco — TO, de suas
Secretarias e Fundos Municipais, conforme as condigées estabelecidas no Termo de Referéncia e
no Edital de Credenciamento.Para 0 periodo de 12 meses.

1.1 Area Requisitante

Prefeitura Municipal - GILMAR OLIVEIRA SOUZA

1.2 Categoria do Objeto

O objeto possui padrées de desempenho e qualidade objetivamente definidos, sendo passivel de
especificagéo por meio de Termo de Referéncia, nos termos da Lei n°14.133/2021, caracterizando-
S€ como servigo comum.
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2. DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

A presente contratagéo decorre da necessidade de garantir o fornecimento de refeicdes prontas,
refrigerantes e agua mineral para atender as demandas da Prefeitura Municipal de Pau D'Arco —
TO, de suas Secretarias e Fundos Municipais, assegurando condicdes adequadas para a
execucédo das atividades administrativas, operacionais e institucionais desenvolvidas pelo
Municipio.

No desempenho de suas atribuicbes, a Administracao Municipal promove reunies,
capacitagles, treinamentos, eventos oficiais, campanhas, acbes itinerantes, mutirées,
fiscalizagdes, atividades de campo e outras agdes que demandam a permanéncia de servidores

Além disso, o Municipio frequentemente recebe autoridades, palestrantes, técnicos,
representantes de 6rgaos publicos, prestadores de servicos e demais participantes de eventos
institucionais, cuja permanéncia exige a disponibilizacdo de alimentagéo, observados os critérios
e autorizagbes da Administracéo.

A adogdo do credenciamento permitira que todos os estabelecimentos que atenderem as
exigéncias do edital sejam habilitados para prestar os servigos, ampliando a oferta de
atendimento, promovendo maior competitividade, eficiéncia, economicidade e disponibilidade,
sem exclusividade entre os credenciados, conforme as regras de distribuicdo da demanda
estabelecidas no Edital e no Termo de Referéncia.

Dessa forma, a contratagdo mostra-se necessaria e adequada ao atendimento do interesse
publico, garantindo a continuidade dos servicos administrativos e o pleno funcionamento da
Administracao Municipal, em observancia aos principios da legalidade, impessoalidade,
eficiéncia, economicidade e planejamento previstos na Lei n° 14.133/2021.

2 REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Para fins de credenciamento, os interessados deverdo atender aos requisitos minimos
estabelecidos no Edital e no Termo de Referéncia, observando a legislagéo vigente e as normas
aplicaveis ao objeto, especialmente:

| — Comprovar habilitagéo juridica, regularidade fiscal, social e trabalhista, qualificagdo econémico-
financeira e qualificagdo técnica, nos termos da Lei n° 14.133/2021.

Il — Possuir estabelecimento comercial regularmente constituido e em funcionamento, compativel
com a prestacéo dos servigos objeto do credenciamento.

Il — Apresentar Alvara de Funcionamento vigente e Licenca Sanitaria valida, expedidos pelos
érgéos competentes, ou documento equivalente, quando exigido pela legislacdo.
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IV — Atender integralmente as normas sanitarias, de higiene, seguranca alimentar e manipulaco
de alimentos expedidas pglos érgdos competentes, incluindo as normas da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e demais legislacées aplicaveis.

V — Disponibilizar refeices preparadas com matérias-primas de qualidade, observando boas
praticas de manipulag3o, conservacéo, armazenamento, preparo e distribuigdo dos alimentos.

VI — Fornecer refrigerantes e agua mineral em embalagens originais, lacradas, dentro do prazo de
validade e em perfeitas condigdes de consumo.

VIl — Manter instalagées, equipamentos, utensilios e equipe compativeis com a execucao dos
servicos, garantindo padrées adequados de higiene, qualidade e seguranca alimentar.

VIl - Atender as solicitagbes da Administrag&o nos locais, dias e horarios definidos na autorizagéo
de fornecimento, observando os prazos estabelecidos.

IX = Responsabilizar-se integralmente pelos custos com mao de obra, insumos, transporte, tributos,
encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais, comerciais e demais despesas necessarias 3
execucao dos servicos, sem qualquer énus adicional para a Administracg3o.

X —Garantir que os alimentos fornecidos estejam em perfeitas condicées de consumo, respondendo
por eventuais danos decorrentes de falhas na qualidade, conservacao ou manipulagio.

Xl — Permitir o acompanhamento e a fiscalizacdo da execugao contratual pela Administrac3o,
prestando todas as informacées e documentos que forem solicitados.

Xl - Manter, durante toda a vigéncia do credenciamento e das contratagdes dele decorrentes, todas
as condigcdes de habilitagso e qualificagdo exigidas no edital.

2.2 Requisitos Técnicos

Os  estabelecimentos credenciados deverdo atender aos seguintes requisitos técnicos para a
execucéo dos servicos:

a) Possuir estrutura fisica adequada para Preparo, armazenamento, acondicionamento e
fornecimento dos alimentos, em conformidade com as normas sanitarias vigentes.

b) Manter instalagées, equipamentos, utensilios e mobiliarios em perfeitas condicées de higiene,
conservacgao e funcionamento.

¢) Cumprir integralmente as Boas Praticas para Servigos de Alimentacdo previstas na legislagdo
sanitaria aplicavel, especialmente na Resolugdo RDC ANVISA n° 216/2004 e demais normas
correlatas. .

d) Utilizar matérias-primas de qualidade comprovada, observando os prazos de validade, condicdes
adequadas de armazenamento e procedéncia dos produtos.
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e) Disponibilizar profissionais devidamente capacitados para o preparo, manipulacio e
atendimento, utilizando uniformes e equipamentos de protecéo individual quando exigidos pela
legislacgao.

f) Fornecer refeicdes preparadas no mesmo dia do consumo, em condi¢cdes adequadas de higiene,
conservagao, temperatura e qualidade, préprias para o consumo humano.

g) Fornecer refrigerantes e agua mineral em embalagens originais, lacradas, dentro do prazo de
validade e armazenadas conforme orientacdo do fabricante.

h) Manter capacidade operacional suficiente para atender as demandas da Administracao
Municipal, sem comprometer a qualidade dos produtos e dos servigos prestados.

i) Atender as Autorizagées de Fornecimento emitidas pela Administracéo, observando os
quantitativos, horarios e locais estabelecidos.

J) Permitir a realizacdo de inspegdes e fiscalizacdes pela Administracao Municipal, fornecendo todas
as informagées necessarias para verificacdo da qualidade dos servigos e do cumprimento das
obrigagdes contratuais.

k) Manter, durante toda a vigéncia do credenciamento, as licengas, alvaras e demais autorizagées
exigidas pelos 6rgéos competentes, especialmente a Licenca Sanitaria e o Alvara de
Funcionamento, quando aplicaveis.

2.3 Requisitos Operacionais
A execugdo dos servigos devers observar os seguintes requisitos operacionais:

a) O fornecimento das refeices, refrigerantes e agua mineral ocorrerd mediante solicitacdo formal
da Administracdo Municipal, por meio de Ordem de Fornecimento, autorizacéo, requisicéo ou
documento equivalente.

b) Os estabelecimentos credenciados deverio estar aptos a atender as demandas durante seu
horario regular de funcionamento, observadas as necessidades da Administragéo e as condicdes
estabelecidas no Edital e no Termo de Referéncia.

c) As refeicdes deverio ser fornecidas conforme o cardapio e as especificagdes definidas pela
Administragéo, garantindo qualidade, higiene, quantidade adequada e condicées apropriadas para
0 consumo.

d) O atendimento ser3 realizado conforme o critério de distribuicdo da demanda previsto no Edital
de Credenciamento, respeitando a isonomia entre os credenciados e os principios da
impessoalidade e da eficiéncia.

e) Os produtos fornecidos deverao estar em perfeitas condigbes de consumo, observando as
normas sanitarias, os prazos de validade e as condi¢des adequadas de acondicionamento,
transporte e conservacgao.
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f) O credenciado devera atender prontamente as solicitacdes da Administracao,
responsabilizando-se pela regular execucao dos servigos e pela substituicao imediata de qualquer
produto que apresente irregularidade, inadequacéo ou esteja em desacordo com as
especificagdes estabelecidas.

g) Todos os custos necessarios a execucao dos servicos, incluindo aquisi¢éo de insumos,
preparo, méao de obra, transporte, tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais,
comerciais e demais despesas, correrdo exclusivamente por conta do credenciado.

h) A Administragdo podera realizar inspecdes e fiscalizacdes a qualquer tempo, com a finalidade
de verificar a qualidade dos servigos, o cumprimento das normas sanitarias e a observancia das
condigdes estabelecidas no Edital, no Termo de Referéncia e no instrumento de credenciamento.

i) O credenciado devera manter, durante toda a vigéncia do credenciamento, as condigcdes de
habilitagdo, qualificagdo técnica e regularidade exigidas para sua participagdo, comunicando
imediatamente a Administrag&o qualquer alteracéo que possa interferir na execugéo dos servicos.

2.4 Requisitos da Contratacido

Para participar do credenclamento e executar os servigos, os interessados deverzo atender aos
requisitos previstos na Lei n° 14.133/2021, no Edital € no Termo de Referéncia, observando, no
minimo, as seguintes condicdes:

I - Estar regularmente constituido e possuir atividade econémica compativel com o objeto do
credenciamento.

Il - Comprovar habilitacéo juridica, regularidade fiscal, social e trabalhista, qualificacdo
econdémico-financeira e qualificagéo técnica, conforme exigencias editalicias.

lll — Possuir Alvara de Funcionamento e Licenga Sanitaria vigentes, expedidos pelos orgaos
competentes, ou documento equivalente exigido pela legislacéo.

IV — Cumprir integralmente a legislacao sanitaria aplicavel, especialmente as normas da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e demais normas relativas as boas praticas de
manipulagéo, preparo, armazenamento, conservacéo e fornecimento de alimentos.

V - Disponibilizar estrutura fisica, equipamentos, utensilios e equipe compativeis com a adequada
éxecucao dos servigos, garantindo padrées de qualidade, higiene, segurancga alimentar e
atendimento.

VI - Fornecer refeigées preparadas com alimentos de boa procedéncia, observando as condi¢cbes
adequadas de preparo, acondicionamento, conservagao, transporte (quando aplicavel) e
temperatura para consumo.

VII - Fornecer refrigerantes e agua mineral em embalagens originais, lacradas, dentro do prazo de
validade e armazenadas conforme as recomendacdes do fabricante.

VIl - Executar os servicos mediante Ordem de Fornecimento, requisi¢@o ou outro documento
emitido pela Administragso, observando 0s quantitativos e demais condicées estabelecidas.
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IX — Responsabilizar-se integralmente pelos custos de aquisicdo dos insumos, mao de obra,
encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, transporte e demais despesas
necessarias a execugio dos servicos.

X — Permitir o acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo contratual pelos representantes da
Administrag&o, atendendo prontamente as solicitagdes e corrigindo eventuais irregularidades
constatadas.

Xl — Manter, durante toda a vigéncia do credenciamento e das contratagées dele decorrentes,
todas as condicdes de habilitacéo e qualificagcdo exigidas no edital.

Xl - A distribuicgo da demanda entre os credenciados observara os critérios definidos no Edital
de Credenciamento, assegurando tratamento isonémico, impessoalidade, transparéncia e
eficiéncia, sem garantia de quantitativo minimo de contratagdes para qualquer credenciado.

2.5 Sustentabilidade e Boas Praticas

Na execucdo dos Servicos, os estabelecimentos credenciados deverdo adotar praticas que
promovam a sustentabilidade ambiental, a responsabilidade social e o uso racional dos recursos,
observando, sempre que aplicavel, as diretrizes da Lej n° 14.133/2021 e da legislagdo ambiental e
sanitaria vigente.

Deverao ser observadas, entre outras, as seguintes medidas:

I - Utilizag&o racional de agua, energia elétrica, gas e demais insumos empregados na preparacio
e fornecimento dos alimentos.

Il — Destinacao ambientalmente adequada dos residuos sélidos gerados durante a execucao dos
servigos, promovendo, quando possivel, a coleta seletiva e a reciclagem, em conformidade com a
legislacdo aplicavel.

Il — Adogdo de medidas para redugéo do desperdicio de alimentos, desde o armazenamento até o
preparo e o fornecimento das refeicdes.

IV — Utilizagdo de produtos de limpeza e higienizacdo devidamente regularizados pelos orgaos
competentes, observando as normas de Seéguranca e protecdo ao meio ambiente.

V - Preferéncia, Seémpre que viavel e sem prejuizo da competitividade e da €conomicidade, por
materiais, embalagens e utensilios que sejam reciclaveis, reutilizaveis Ou causem menor impacto
ambiental.

VI — Cumprimento das Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos, em conformidade com a
Resolugdo RDC ANVISA n° 216/2004 e demais normas sanitarias aplicaveis, garantindo a
Seguranca alimentar, a qualidade dos produtos e a protecso da satide dos consumidores.

VIl - Capacitagcdo dos colaboradores quanto as normas de higiene, manipulagéo de alimentos,
atendimento ao publico e prevencao de contaminacaes.
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VIl = Manutencéo das instalagbes, equipamentos e utensilios em adequadas condig¢bes de limpeza,
conservacao e funcionamento, assegurando a qualidade dos servigos prestados.

2.6 Critérios de Qualidade

Os servigos prestados pelos estabelecimentos credenciados deverio atender aos seguintes
critérios de qualidade:

| - As refeicées deverao ser preparadas com ingredientes de boa procedéncia, préprios para o
consumo humano e dentro do prazo de validade, observando rigorosamente as normas
sanitarias e de seguranca alimentar.

Il — Os alimentos deverso apresentar adequado padrao de qualidade, sabor, aparéncia,
textura, valor nutricional e temperatura de consumo, compativeis com as boas praticas de
manipulacéo de alimentos.

ll - Os refrigerantes e a agua mineral deverao ser fornecidos em embalagens originais,
lacradas, sem avarias, dentro do prazo de validade e armazenados conforme as
recomendagdes do fabricante.

IV — As instalagées, equipamentos, utensilios e reas de preparo deverdo permanecer em
perfeitas condicdes de higiene, conservagéo e funcionamento durante toda a execucao dos
servicos.

V — Os manipuladores de alimentos deverdo observar rigorosamente as normas de higiene
pessoal, utilizando uniformes limpos, equipamentos de protecao individual, quando exigidos, e
adotando as boas praticas de manipulagdo previstas na legislacdo sanitaria.

VI - Os servigos dever3o ser executados com pontualidade, eficiéncia € atendimento
adequado, observando as solicitacdes da Administracéo e os horarios estabelecidos na
Ordem de Fornecimento. ‘

VIl - Os produtos que apresentarem qualquer desconformidade, deterioracio, contaminacéo,
alteragdo de qualidade ou estiverem em desacordo com as especificagées deverio ser
substituidos imediatamente, sem qualquer 6nus para a Administracao.

b
VI - A Administracio podera realizar inspegdes e fiscalizacées a qualquer tempo para
verificar a qualidade dos produtos e servigos, bem como o cumprimento das exigéncias
sanitarias e contratuais, podendo rejeitar aqueles que n&o atendam aos padrées
estabelecidos.

IX — Os estabelecimentos credenciados deverdo manter, durante toda a vigéncia do

credenciamento, padrées de qualidade compativeis com a legislagdo sanitaria vigente,

4 BENEFICIOS ESPERADOS
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Com a realizagdo do credenciamento, espera-se alcancar os seguintes beneficios para a
Administragdo Publica Municipal:

| — Garantir a continuidade do fornecimento de refeigdes prontas, refrigerantes e 4gua mineral para
atendimento das demanda% institucionais da Prefeitura Municipal, Secretarias e Fundos Municipais.

Il — Ampliar a rede de estabelecimentos aptos a prestar os servigos, proporcionando maior
disponibilidade de atendimento e melhor cobertura das necessidades da Administracao.

Il — Assegurar maior eficiéncia, celeridade e flexibilidade na contratagéo, permitindo que os servigos
sejam prestados seémpre que houver necessidade, conforme os critérios definidos no Edital de
Credenciamento.

IV — Promover isonomia entre os interessados, possibilitando o credenciamento de todos os
estabelecimentos que atendam as condigdes estabelecidas pela Administracao.

V — Garantir a qualidade dos produtos fornecidos e dos servigos prestados, mediante exigéncia de
cumprimento das normas sanitarias, de seguranca alimentar e das especificagdes técnicas
previstas no Termo de Referéncia.

VI - Proporcionar maior economicidade na gestio das contratagées, mediante a utilizagdo de
precos previamente fixados e da contratagcéo apenas conforme a demanda efetivamente existente.

VII — Assegurar transparéncia, impessoalidade e eficiéncia na execugdo das contratagdes, em
conformidade com os prinGipios previstos na Lei n° 14.133/2021.

VIl - Reduzir riscos de descontinuidade no atendimento das demandas administrativas,
assegurando maior agilidade na prestacdo dos servicos necessarios ao funcionamento da
Administragéo Publica Municipal.

ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATACAO

[ ADMINISTRACAO

Item |Descrigio Quantidade Unidam
1 AGUA MINERAL 500 ML 1875 UN

2 MARMITEX 1200 UN

3 REFEICAO PF 1000 UN

4 REFRIGERANTE 1 L 438 UN

5 REFRGERANTE 2L 563 UN
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SAUDE
Item Descrigio Quantidade Unidade
1 AGUA MINERAL 500 ML 100 UN
2 MARMITEX 250 UN
3 REFEICAO PF 250 4 UN
4 REFRIGERANTE 1 L 100 UN
5 REFRGERANTE 2L 100 UN
EDUCACAO
item Descrigio Quantidade Unidade
1 AGUA MINERAL 500 ML 1000 UN
2 MARMITEX 200 UN
3 REFEICAO PF 200 UN
4 REFRIGERANTE 1 L 100 UN
5 REFRGERANTE 2L 100 UN
5 ESTIMATIVA ANUAL
DIVISAO PELOS FUNDOS:
ADMINISTRACAO
Item |Descrigdo Quantidade Unidade | Média (unitario) Valor total
1 AGUA MINERAL 500 ML | 1875 UN R$ 5,36 R$ 10.050,00
2 MARMITEX 1200 UN R$ 29,82 R$ 35.787,96
3 REFEICAO PF 1000 UN R$ 27,07 R$ 27.066,70
4 REFRIGERANTE 1 L 438 UN R$ 6,99 R$ 3.061,62
5 REFRGERANTE 2L 563 UN R$ 13,30 R$7.487,90
VALOR TOTAL R$ 83.454,18
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Iltem |Descrigdo Quantidade Unidade | Média (unitario) Valor total
1 AGUA MINERAL 500 ML [ 100 UN R$ 5,36 R$ 536,00
2 MARMITEX 250 UN R$ 29,82 R$ 7.455,83
3 REFEICAO PF 250 UN R$ 27,07 R$ 6.766,68
4 REFRIGERANTE 1L [100 UN R$ 6,99 R$699,00
9 REFRGERANTE 2L 100 UN R$ 13,30 R$ 1.330,00
LVALOR TOTAL R$ 16.787,50

- EDUCACAO
Iltem |Descrigdo - Quantidade Unidade | Média (unitario) Valor total
1 AGUA MINERAL 500 ML [ 1000 UN R$ 5,36 R$ 5.360,00
2 MARMITEX 200 UN R$ 29,82 R$ 5.964,66
3 REFEICAO PF 200 UN R$ 27,07 R$ 5.413,34
4 REFRIGERANTE 1 L 100 UN R$ 6,99 R$699,00
5 REFRGERANTE 2L 100 UN R$ 13,30 R$ 1.330,00
KI\LOR TOTAL R$ 18.767,00
D)TAL GERAL R$ 119.008,68

VALOR POR EXTENSO: R$ 119.008,68 ( Cento e dezenove mil oito reais e sesenta e oito

centavos)

A estimativa anual de consumo foi elaborada com base no histérico de utilizacéo, na previsio das

demandas das Secretarias e Fundos Municipais, na quantidade de eventos instituciona

is, reunides,

capacitagdes, acées de campo, fiscalizacées e demais atividades administrativas que demandam o

fornecimento de refeicdes prontas, refrigerantes e 4gua mineral.
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Os quantitativos previstos possuem carater exclusivamente estimativo, destinando-se ao
planejamento da contratagdo e a reserva or¢camentaria, ndo gerando direito adquirido aos
credenciados quanto a execucéo de quantidade minima ou maxima de servigos.

As contratagbes ocorrerso conforme a necessidade da Administrag&o, mediante emissao de
Ordem de Fornecimento ou documento equivalente, observando a disponibilidade
orcamentaria e financeira, bem COMo os critérios de distribuicdo da demanda definidos no
Edital de Credenciamento.

A estimativa anual sera detalhada em planilha prépria constante do Termo de Referéncia,
contendo a descricao dos itens, unidades de medida, quantitativos estimados e respectivos
valores de referéncia, os quais servirao de base para a gestao e fiscalizagdo das contratacées
decorrentes do credenciamento.

6 DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO DOS PRECOS REFERENCIAIS

regulamentacao aplicavel, buscando refletir os valores praticados no mercado para servicos
de fornecimento de refeicdes prontas, refrigerantes e agua mineral.

O valor global estimado da contratag@o possui carater meramente estimativo e foi calculado
Para fins de planejamento, reserva orcamentaria e gestao administrativa, nio gerando direito
a contratagdo de quantitativos minimos ou ao recebimento de qualquer valor pelos
credenciados.

7 JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATAGAO

A presente contratacdo sera realizada por meio de credenciamento de restaurantes, lanchonetes
e estabelecimentos congéneres aptos ao fornecimento de refeicdes prontas, refrigerantes e 4agua
mineral.
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A execugdo ocorrera de forma parcelada apenas quanto as solicitacdes de fornecimento, que
serdo realizadas conforme a necessidade da Administragdo, mediante emissio de Ordem de
Fornecimento ou documento equivalente, sem garantia de quantitativo minimo aos credenciados.

Dessa forma, o modelo adotado atende aos principios da eficiéncia, economicidade, isonomia,
planejamento e continuidade dos servigos publicos, permitindo que as contratagdes ocorram de

8 ALINHAMENTO DA ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

A presente contratacso encontra-se alinhada ao planejamento estratégico da Administragdo Publica
Municipal, tendo por finalidade assegurar a continuidade e a eficiéncia das atividades desenvolvidas
pela Prefeitura Municipal de Pau D'Arco - TO, suas Secretarias e Fundos Municipais.

O credenciamento para o fornecimento de refeigbes prontas, refrigerantes e agua mineral atende
as necessidades administrativas  previamente identificadas pelos orgéos demandantes,
possibilitando o suporte as atividades institucionais, reunides, capacitagdes, treinamentos, eventos
oficiais, acées de fiscalizac3o, campanhas, mutirdes e demais servicos executados em beneficio
da coletividade.

A contratagdo esta em conformidade com o planejamento anual das unidades administrativas e
devera observar as dotagdes orcamentarias proprias, compativeis com a natureza da despesa, bem
como as disposicdes da Lei n° 14.133/2021, garantindo que as contratacdes decorrentes do
credenciamento sejam realizadas de forma planejada, eficiente e de acordo com a disponibilidade
orcamentaria e financeira.

10 BENEFICIOS A SEREM ALCANCADOS COM A CONTRATAGAO

A contratagdo por meio de credenciamento visa proporcionar beneficios diretos 3 Administracdo
Publica Municipal, assegurando maior eficiéncia na execucao das atividades institucionais e na
prestacéo dos servigos publicos.
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Com a implementacgao do credenciamento, espera-se alcangar os seguintes beneficios:

| — Garantir o fornecimento continuo de refeicdes prontas, refrigerantes e agua mineral para atender
as necessidades da Prefeitura Municipal, Secretarias e Fundos Municipais.

Il - Disponibilizar uma rede de estabelecimentos credenciados aptos a atender as demandas da
Administragdo, ampliando -as opgdes de atendimento e reduzindo o risco de descontinuidade dos
servicos.

lIl — Assegurar maior agilidade na contratac&o e na execucdo dos servicos, permitindo atendimento
imediato as necessidades administrativas, sem a realizacao de sucessivos processos licitatorios.

IV — Promover a eficiéncia administrativa, por meio de um procedimento simplificado, transparente
€ compativel com a natureza do objeto.

V — Garantir a qualidade dos produtos fornecidos, mediante exigéncia de cumprimento das normas
sanitarias, das boas praticas de manipulagéo de alimentos e dos padrbes de qualidade definidos no
Termo de Referéncia.

VI — Proporcionar economicidade, uma vez que os pagamentos serdo realizados exclusivamente
pelos servigcos efetivamente fornecidos, observados os precos referenciais fixados pela
Administracao.

VIi — Assegurar tratamento isonémico entre todos os estabelecimentos que atenderem as condigcdes
do edital, permitindo o credenciamento de todos os interessados que preencham os requisitos
estabelecidos. :

VIIl - Fortalecer a continuidade das atividades administrativas, reuniées, eventos institucionais,
capacitagdes, acdes de fiscalizagdo, campanhas e demais atividades desenvolvidas pelos orgéos
municipais.

IX — Garantir maior transparéncia, controle e seguranca juridica nas contratagdes, em conformidade
com os principios e diretrizes estabelecidos na Lei n°® 14.133/2021.

12.PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

Para a adequada implementacéo e execucao do credenciamento, a Administragdo devera adotar
as seguintes providéncias:

I — Elaborar e aprovar o Estudo Técnico Preliminar, o Termo de Referéncia e o Edital de
Credenciamento, contendo as especificagdes do objeto, os requisitos de habilitaczo, os critérios de
credenciamento, os precos referenciais e as condicdes de execucdo dos servicos.

Il -= Realizar pesquisa de pregos para definicdo dos valores referenciais, observando os critérios
previstos no art. 23 da Lei n° 14.133/2021 e na regulamentac&o aplicavel.

Il - Assegurar a existéncia de dotacdo orgcamentaria suficiente para suportar as contratacées
decorrentes do credenciamento.
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IV — Promover a publicacdo do Edital de Credenciamento e de seus atos, garantindo ampla
publicidade e transparéncia, nos termos da Lej n° 14.133/2021.

V - Designar gestor e fiscal do contrato, ou comissio responsavel, para acompanhar e fiscalizar a
execucéo dos servigos, atestando o cumprimento das obrigacées assumidas pelos credenciados.

VI - Estabelecer procedimentos internos para emiss&o das Ordens de Fornecimento, controle das
solicitages, recebimento dos servigos, conferéncia das notas fiscais e processamento dos
pagamentos. ‘

VIl - Definir, no Edital e no Termo de Referéncia, os critérios objetivos para distribuicdo das
demandas entre os credenciados, assegurando isonomia, impessoalidade, transparéncia e
eficiéncia.

VIl — Verificar, durante toda a vigéncia do credenciamento, a manutencdo das condicées de
habilitagéo, da regularidade fiscal e das licencas exigidas dos estabelecimentos credenciados.

IX — Orientar os servidores responsaveis pela gestso e fiscalizagdo quanto aos procedimentos de
acompanhamento da execucao contratual, recebimento dos servicos e aplicacdo das medidas
cabiveis em caso de descumprimento das obrigacdes contratuais.

13. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E MEDIDAS DE TRATAMENTO

Como medidas de tratamento e mitigacdo, deverdo ser observadas, sempre que aplicavel, as
seguintes diretrizes:

I - Utilizag&o racional de agua, energia elétrica, gas e demais recursos empregados no preparo e
fornecimento dos alimentos.

Il — Adogdo de préaticas para redugéo do desperdicio de alimentos durante o armazenamento,
preparo e fornecimento das refeices.

Il - Destinagao ambientaimente adequada dos residuos sélidos gerados, em conformidade com a
Lei n® 12.305/2010 (Politica Nacional de Residuos Sélidos) e demais normas aplicaveis.

IV ~ Realizagdo da coleta seletiva, sempre que disponivel, e encaminhamento de materiais
reciclaveis para reaproveitamento oy reciclagem.

V — Preferéncia pela utilizacdo de embalagens, copos, talheres e demais materiais reciclaveis,
reutilizaveis ou de menor impacto ambiental, desde que n&o comprometam a segurancga alimentar
€ a qualidade dos servigos.
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VI - Armazenamento, manipulagéo e descarte de 6leos, gorduras, produtos de limpeza e demais
residuos em conformidade com a legislagédo ambiental e sanitaria vigente.

VI — Cumprimento das normas de boas praticas de manipulagéo de alimentos e de higiene sanitaria,
contribuindo para a prevencao de desperdicios, contaminagdes e impactos a saude publica.

VIl - Orientagédo e conscientizagdo dos colaboradores quanto ao uso racional dos recursos
naturais, a correta segregacéao dos residuos e 3 adogao de praticas ambientalmente responsaveis.

Considerando as caracteristicas do objeto, conclui-se que os impactos ambientais sdo de baixa
magnitude e podem ser adequadamente controlados mediante a observancia da legislacdo
ambiental e sanitaria vigente, bem como das exigéncias estabelecidas no Edital e no Termo de
Referéncia.

14. DECLARAGAO DE VIABILIDADE

Apés a anilise das necessidades da Administracéo Municipal, das alternativas disponiveis, dos
aspectos técnicos, operacionais, orgamentarios e legais, conclui-se que o credenciamento de
restaurantes, lanchonetes e estabelecimentos congéneres para o fornecimento de refeicées
prontas, refrigerantes e agua mineral mostra-se tecnicamente, operacionalmente e
economicamente viavel.

A solugdo adotada é compativel com as demandas da Prefeitura Municipal de Pay D'Arco - TO, de
suas Secretarias e Fundos Municipais, permitindo o atendimento continuo das necessidades
administrativas, com maior eficiéncia, flexibilidade e disponibilidade de estabelecimentos aptos 3
prestacéo dos servigos.
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