Companhia Gperacional’

de Desenvolvimento, . CODAU ‘ :

| Saneamento e Acbes Urbanas

TERMO DE REFERENCIA

SIC-1215

1. OBIETO

Contratacdo de fornecedor especializado na preparagdo e fornecimento de refei¢des tipo marmitex
(almogo e/ou jantar), de segunda a sexta, sdabados, domingos e feriados, destinados aos servidores que
ultrapassam a jornada didria de trabalho, em diversas atividades e unidades desta Companhia operacional
de Desenvolvimento, Saneamento e Agles Urbanas: - CODAL! sejam operacionais e/ou administrativas,

conforme composicdo e demais exigéncias contidas neste Termlo de Referéncia.

DESCRICAO

07.036.0002 - MARMITEX DESCARTAVEL; PESANDO NO MINIMO 750
GRAMAS; ALIMENTOS DE 12 QUALIDADE; COMPOSICAO: 220GR DE ARROZ
AGULHINHA TIPO "1", 110GR DE FEUAO CALDO OU TROPEIRO, 100GR DE

MASSAS SENM CONSERVANTES, 100GR DE BATATA TIPO ESPECIAL, 320GR DE 15.200
o CARNE ASSADA DE 12 QUALIDADE, E 100GR DE VERDURAS E LEGUMES | MARMITEX
FRESCOS; EMBALAGEM: TODAS EM ISOPOR, SENDO UMA INDIVIDUAL PARA
A REFEICAO E OUTRA EMBALAGEM SEPARA#A PARA AS VERDURAS E

LEGUMES FRESCOS. |

Ed

2. JUSTIFICATIVA

A contratagdo deste objeto se justifica face ao interesse publico de atender as demandas dos servidores
lotados nos setores operacionais e/ou administrativos da Companhia operacional de Desenvolvimento,
Saneamento e Acdes Urbanas — CODAU, que ultrapassam a jornada didria de trabalho em carater de

urgéncia.

3. DAS CONDIGOES GERAIS
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3.1. As refeicbes deverdo ser preparadas na cozinha da CONTRATADA, utilizando-se alimentos de

primeira qualidade e frescos;

3.2. Os alimentos preparados deverdo obedecer em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria,
ser sauddveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias dos

ingredientes;

3.3. Qualquer tipo de alimento preparado em dias anteriores pela CONTRATADA, ndo podera ser

reutilizado no preparo das refei¢des a serem servidas a8 CODAU;

3.4. A empresa devera observar rigorosamente a legislagdo sanitdria e as normas regulamentares

sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanadas dos 6rgédos publicos competentes;

3.5. A preparacio das refeicbes estara vinculada as boas praticas de fabricagdo e procedimentos

operacionais padronizados estabelecidos né RESOLUCAO — RDC N° 275 DE 21 DE OUTUBRO DE
2002 DA ANVISA E/OU ATUALIZACOES POSTERIORES;

3.6. A obrigatoriedade estabelecida no tépico acima, também estard vinculada as seguintes

PORTARIAS:

3.6.1.Portaria SVC/MS n° 326 de 30 de julho de 19‘77 — baseada no Cédigo Internacional de

Praticas: Principios Gerais de Higiene dos Alimentos; €,

I
igﬁé&ﬂ# 3.6.2.Portaria MS n° 1428 de 26 de novembro de 1993 — Diretrizes Gerais para o estabelecimento

de hoas Préticas de Producdo e Prestacdo de Servigos na drea de alimentos.

b dnditgh
gﬁ 3.7. A CONTRATADA deve prestar garantia de acondicionamento dos alimentos que preserve sua

qualidade e integridade fisica;

3.8. As refeigdes em marmitex poderdo ser solicitadas nos horarios de almogo ou jantar diariamente,

inclusive em finais de semana e feriados quando necesséarios;

3.8.1. A contratada deverd fornecer atendimento até as 22:00h, de segunda a sexta, sabados,

domingos e feriados.

3.8.2. A programacdo na parte da manhd se dard quando possivel, em até 03 (trés) horas de

antecedéncia;
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3.8.3. Fornecimento noturno, a programacdo ocorrerd, quando possivel, em até as 16:00 horas do
‘ mesmo dia; Existe a possibilidade do fornecimento sem a programagdo prévia, devidos
fatores que fogem ao planejamento prévio, decorréncia esta de horarios que carecerdo de
imediata tomada de decisBes, e, as intervengdes que carecem de manutengdes acontecem a

qualquer momento;

3.8.3.1. Nestes casos especificos que ndo oco#rerem a possibilidade de previsibilidade
necessaria e disciplinada, ou seja, sem o planejamento devido e com informacdes
prévias;
) 3.8.4.Todas as refeicdes deverdo ser fornecidas em embalagens individuais e descartaveis,

conforme descritivo abaixo, devidamente lacradas e acompanhada de talheres.

3.8.4.1. Marmitex - Embalagem tipo: Isopor; Material: Atéxico; Dimensdes: 187 mm x 52 mm;

Forma: redonda; Capacidade: 750 gramas.

3.8.4.2. As verduras e legumes deverdo ser fornecidas em embalagem separada dos demais
alimentos. A embalagem devera conter as seguintes caracteristicas: Material: Isopor;

Dimensdes minimas: 130 mm x 130mm x 60 mm (CXLA); Capacidade: 200 gramas.

3.8.4.3. Observadas a ocorréncias abaixo, DEVERA A CONTRATADO promover imediatamente
a substituicdo do marmitex:

3.8.4.3.1.Marmitex amassado ou danificado.

i
3.9. Todas as preparacdes que irdio compor o cardapio (almogo e jantar) devem ser variadas entre os

pa‘ i dias da semana, respeitando os critérios abaixo:
3.9.1. Arroz: todos os dias;

3.9.2. Feijdo: todos os dias;

3.9.3. Carnes assadas: todos os dias;

3.9.4. Massas diversas: todos os dias.

3.9.5. Batata tipo especial: todos os dias.

##ﬁ‘-ﬂ!- 3.9.6. Verduras e Legumes: todos os dias.
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3.10. Fica VEDADO a terceirizacdo do fornecimento de marmitex a CODAU;

| 3.11. A retirada dos marmitex ocorrerad por parte do CODAU nas dependéncias da CONTRATADA,
devendo a mesmo observar a seguinte rotina normativa obrigatoria:

3.11.1, A retirada se dara por servidor autorizado desta CODAU;

3.11.2. Estara munido de documento autorizativo - Bloco de Fornecimento de Marmitex —

devendo a CONTRATADA observar o total preenc‘]imento do formulario no que tange:

3.11.2.1. Servigo a ser executado e localidade: descri¢do do local e atividade a desempenhar

na ocasido da necessidade programada;
3.11.2.2. Quantidade: necessidade quantitativa do requerente;

3.11.2.3. Data: caracterizagdo do dia da retirada (Observagdo: a validade para a retirada é

para o dia especificado no bloco de fornecimento de marmitex);

3.11.2.4. Carimbo do Chefe de Departamento com a respectiva identificagdo e assinatura ou

designado por ele;

3.11.2.5. Identificacdo do servidor (nome legivel) Fue retirou o (s) marmitex (s);
3.12. As primeiras vias do formuldrio deverdo ser anexadas na respectiva Nota Fiscal para a apuragdo

i quantitativa, de cumprimento normativo e de fiscalizagdo por parte desta CODAU;

3.13. As rotinas administrativas e procedimentais para a retirada dos marmitex estdo caracterizadas e
serdo de cunho OBRIGATORIO para todos os envolvidos no processo de fornecimento, conforme
ANEXO | — CADERNO DE PROCEDIMENTOS GERENCIAIS parte integrante deste Termo de

Referéncia.

4. DAS EXIGENCIAS OBRIGATORIAS

4.1. Além das exigéncias editalicias que envolvem as qualificagdes fiscais, legais e de comprovagdo de

fornecimento promovido e compativel com o estimado, DEVERA O LICITANTE apresentar:
4.1,1.Cépia do ALVARA SANITARIO dentro da validade;|

4.2. Vistoria nas instalagBes do licitante vencedor pelo Departamento de Gestdo Administrativa;

s Guido, 1000 « Distrito Incdustrial | « CEP 38056-600 » Uberaba « MG « (34) 3318 6000




de Desenvolvnmento

Saneamento eAgoes Urbanas i

M 4.3. Deveré o Departamento de Gestdo Administrativa promover as verificagdes logisticas, sanitarias e

demais observacdes, que deverdo ser transcritas em relatério apropriado para a HOMOLOGAGAO

DO CERTAME.
5. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

5.1. Proceder & fiscalizacdo do contrato e sua execugdo de acordo com este Termo de Referéncia,

Caderno de Rotinas Procedimentais e condigdes editalicias;

5.2. Diligenciar a qualquer momento na verificagdo da conformidade do fornecimento, bem como com
as exigéncias das técnicas estabelecidas de elaboragdo das alimentages e demais exigéncias da

ANVISA;

g, 5.3. E as demais garantias que a Lei de Licitagdes e Contratos e demais Normas que a Administragao

Publica estabelece.

6. OBRIGACOES DO CONTRATADO

6.1. Vincular-se as exigéncias procedimentais destacadas no ANEXO | — CADERNO DE ROTINAS
PROCEDIMENTAIS; ¢

6.2. Fornecer as refeicbes em marmitex na conformidade exigida;

6.3. Respeitar as demandas didrias, pois as mesmas dependem de a¢des que ultrapassam a jornada de
hﬁ!ﬁ?‘-- , trabalho dos servidores deste CODAU;
E 6.4. Prestar os servicos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos neste Termo de Referéncia;
it

6.5. Aplicar na confecgdo das alimentagdes e no fornecimento as técnicas estabelecidas neste Termo

de Referéncia;

6.6. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes dos

fornecimentos;

A

6.7. Manter equipe suficiente para a execugdo dos servig051

6.8. Apresentar as documentacses solicitadas paré 0s pagamentos;
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6.9. Conservar os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a execugdo do contrato,

observando as normas sanitarias vigentes.

7. ESTIMATIVA

7.1. As quantidades foram estimadas pelo Departamento de Gestdo Administrativa é de 15.200

unidades de marmitex, conforme estudo anexo ao processo licitatério, para periodo de 12 meses
8. CONDICOES DE FORNECIMENTO " 1

8.1. PRAZO DE ENTREGA: Imediato, respeitando as condicBes previstas nos itens 3.8.1 e 3.8.2, deste

Termo de Referéncia.
8.2. LOCAL DE ENTREGA: A retirar nas dependéncias do contratado;

9. CONDICAO DE PAGAMENTO: Dar-se-d no 10° (décimo) dia Gtil do més subsequente ao dos

fornecimentos.

Elaborado por:

#

Henric’fuéfd\!' Ofiveira Ga par
Chefe de Departamento de Gestdo
Administrativa

Ciente:

/h Ay LA

Diego Morais Moronte

e Gestdo de Suprimentos
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Suellen Caroline Aparecida Gomes

Diretora de Gestdo Administrativa
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