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SECRETARIA EST.MEIO AMBIENTE PROTECAO ANIMAL

Estudo Técnico Preliminar 2/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 04039-00000580/2026-13

2. Descricao da necessidade

DA DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

A presente contratacdo tem por finalidade atender a necessidade de fornecimento de alimentacdo aos participantes da etapa Distrital da 4* Conferéncia
Nacional de Aquicultura e Pesca (4* CNAP), conforme identificado no Documento de Formalizagdo da Demanda — DFD.

O evento constitui acdo institucional vinculada as competéncias da Secretaria de Estado do Meio Ambiente do Distrito Federal - SEMA/DF,
demandando suporte logistico adequado para garantir condi¢des de permanéncia, conforto e participagdo efetiva dos envolvidos durante sua realizagdo.

O quantitativo estimado de aproximadamente 150 participantes baseia-se na capacidade do local do evento, no planejamento institucional e na estimativa
de inscritos, podendo ser ajustado conforme consolidacédo das inscri¢Ges.

A auséncia de fornecimento de alimentagdo no local poderd comprometer o adequado andamento das atividades, prejudicar a participacdo dos
envolvidos e impactar negativamente a organizacdo do evento, especialmente em razdo da necessidade de deslocamento para realizagdo de refeigdes.

Ressalta-se que a presente contratacdo nao se destina a promocao pessoal, festividade recreativa ou gasto supérfluo, mas ao suporte logistico necessario a
realizacdo de evento institucional oficialmente instituido, voltado ao cumprimento de atribui¢des da Administracdo Publica.

Dessa forma, a contratacdo mostra-se necessaria para assegurar condi¢des adequadas de acolhimento, permanéncia e eficiéncia na realizacdo do evento,
em consonancia com os principios da eficiéncia, economicidade e interesse publico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacao de Logistica - COLOG/SUAG/SEMA Edneuza de Queiroz Pereira

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

DOS REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

Para atendimento da necessidade identificada, a solucdo a ser contratada deverd observar os requisitos minimos a seguir, necessarios e suficientes a
adequada execucdo do objeto, em conformidade com o disposto no art. 18, §1°, inciso III, da Lei n° 14.133/2021.

Natureza do Objeto: Trata-se de contratagdo de servigo comum, nos termos da Lei n° 14.133/2021, cujos padroes de desempenho e qualidade podem
ser objetivamente definidos por especificagoes usuais de mercado.

Requisitos de sustentabilidade

A adocdo de critérios de sustentabilidade na presente contratacao justifica-se pela necessidade de alinhamento as diretrizes ambientais estabelecidas pela
Administracdo Publica, especialmente considerando a natureza institucional da Secretaria de Estado do Meio Ambiente do Distrito Federal - SEMA/DF.

A prestacdo de servigos de alimentacdo em eventos institucionais pode gerar impactos ambientais relevantes, tais como a producdo de residuos sélidos, o
desperdicio de alimentos e a utilizacdo de materiais descartaveis, demandando a ado¢do de medidas que promovam a mitigacao desses impactos.
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Nesse contexto, a incorporagdo de praticas sustentaveis na execucao do servigo contribui para o uso responsavel dos recursos publicos e para a redugao
dos impactos ambientais decorrentes da contratagdo.

A adocdo de critérios de sustentabilidade estd em consonancia com o principio do desenvolvimento nacional sustentavel, previsto no art. 5° da Lei n°
14.133/2021, e da Lei n° 4.770, de 22 de fevereiro de 2012, que dispde sobre critérios de sustentabilidade ambiental nas contrata¢des publicas no dmbito

do Distrito Federal;

Empresas Consorciadas: Ndo sera permitida a participacdo de empresas reunidas em consoércio, nos termos do art. 15 da Lei n® 14.133/2021,
considerando que o objeto se caracteriza como servigo comum, de baixa complexidade técnica e com ampla oferta no mercado.

Subcontratacao: Nao serd permitida a subcontratacdo do objeto, considerando tratar-se de servico comum, cuja execucdo deve ser integralmente
realizada pela contratada, de modo a garantir o controle da qualidade e a responsabilidade pela prestacdo do servigo.

Garantia Contratual: Ndo serd exigida garantia contratual, nos termos do art. 96 da Lei n° 14.133/2021, tendo em vista tratar-se de contratacdo de
servigo de baixo valor e execucdo imediata, ndo se verificando risco relevante que justifique sua exigéncia.

Requisitos Temporais

O servigo devera ser executado em data previamente definida, correspondente a realizacdo do evento (19/06/2026), em horério a ser estabelecido no
Termo de Referéncia.

A execugdo ocorrera de forma tinica, no local do evento, devendo a contratada garantir a prestacdo integral do servigo durante o periodo programado.
Requisitos Operacionais

A contratada devera:

Realizar a montagem, organizacdo e desmontagem da estrutura necessaria ao servigo;

Garantir a pontualidade na execugao;

Manter equipe suficiente para atendimento adequado dos participantes;

Assegurar a limpeza e organizacdo do espaco durante e apés o evento;

Cumprir rigorosamente as normas sanitarias e de seguranca alimentar.

Requisitos de Qualificacdao Técnica

A qualificacdo técnica da empresa se dara por meio da comprovacao de execucdo de atividades, mediante apresentacdo de atestado(s) de capacidade
técnica, expedido(s) por Pessoa Juridica de Direito Ptiblico ou Privado, em conformidade com o art. 67 da Lei n° 14.133/21, em que o atestado de
capacidade técnica comprove a experiéncia e competéncia da empresa na realizacdo de prestacao(des) similar(es) ao(s) que serd(do) objeto do
procedimento.

Comprovagdo pela empresa de registro ou inscricdo junto ao Conselho Regional de Nutri¢cao (CRN);

Alvaré da autorizacao e licenca de funcionamento da licitante, expedida pela Vigilancia Sanitéria; e

Declaracao, sob as penas de lei, que possui em seu quadro de trabalho, no minimo 01 (um) profissional Nutricionista, com registro no Conselho

Regional de Nutri¢cdo - CRN, nos termos da Resolucdo n. 378/2005, bem como que possui estrutura operacional e equipe suficiente para execugdo do
objeto.

5. Levantamento de Mercado

DO LEVANTAMENTO DE MERCADO

Considerando que a presente contratacao envolve a prestacdo de servicos de alimentacdo para evento institucional, realizou-se analise técnica das
solucdes disponiveis no mercado quanto aos modelos de servigo aplicaveis.

Foram identificados os seguintes modelos:

Servico tipo buffet (self-service): Apresenta variedade de opgdes alimentares, adequada apresentacdo dos alimentos e maior autonomia aos
participantes. E amplamente utilizado em eventos institucionais de médio e grande porte, garantindo melhor experiéncia e organizacio.

Fornecimento de refeicoes individuais (marmitas): Caracteriza-se pela distribui¢do de refeicdes previamente embaladas. Embora apresente facilidade
logistica, possui limita¢gdes quanto a apresentagdo, variedade e manutengao da qualidade dos alimentos.
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Servico em restaurante externo: Consiste no deslocamento dos participantes para estabelecimento comercial. Apesar da possibilidade de qualidade
adequada, apresenta limitagoes logisticas e impacto na continuidade das atividades do evento.

Cenario 1 — Nao realizacao da contratacao
Consiste em ndo contratar o servico de alimentacdo para o evento.
Vantagens: Inexisténcia de custo imediato para a Administracdo.

Desvantagens: Comprometimento da permanéncia dos participantes durante o evento; prejuizo a organizagdo e ao andamento das atividades; reducdo do
engajamento e participacdo dos envolvidos; impacto negativo na imagem institucional.

Conclusao: alternativa invidvel.

Cenario 2 — Uso de estrutura propria

Consiste na disponibilizacao de alimentacdo pela prépria Administragdo, por meio de estrutura interna.
Vantagens: Possivel reducdo de custos diretos; maior controle sobre o fornecimento.

Desvantagens: Inexisténcia de estrutura adequada para preparo e distribuicao de refei¢oes; auséncia de equipe técnica especializada; necessidade de
aquisi¢do de insumos e equipamentos; risco sanitario e operacional.

Conclusdo: alternativa invidvel do ponto de vista técnico e operacional.

Cenario 3 — Aquisicdo de refeicoes prontas (marmitas/quentinhas)

Consiste na contratacdo de fornecimento de refei¢des individuais embaladas.

Vantagens: Facilidade logistica de distribui¢do; menor necessidade de estrutura no local; custo potencialmente inferior.

Desvantagens: Menor qualidade na experiéncia do usudrio; limitagcdo de opgdes alimentares; possivel perda de temperatura e qualidade dos alimentos;
inadequacdo ao padrdo de eventos institucionais.

Conclusao: alternativa viavel, porém com limitagdes quanto a qualidade e adequagdo ao evento.
Cenario 4 — Contratacao de servigo de buffet (self-service)
Consiste na contratacao de empresa especializada para prestacao de servico de alimentagdo no local do evento.

Vantagens: Melhor qualidade e variedade alimentar; adequada apresentacdo dos alimentos; suporte completo (equipe, utensilios, organizacdo); maior
conforto e satisfacdo dos participantes; compatibilidade com eventos institucionais.

Desvantagens: Custo superior em relagdo as refei¢oes individuais; necessidade de espaco fisico adequado.

Conclusao: alternativa mais adequada.

Cenario 5 — Realizacdo das refei¢coes em restaurante

Consiste na disponibilizacdo de alimentacdo aos participantes por meio de deslocamento até restaurante previamente contratado ou conveniado.
Vantagens: Possibilidade de qualidade adequada das refei¢des; dispensa de estrutura no local do evento; simplificacao da prestacdo do servigo alimentar.

Desvantagens: Necessidade de deslocamento dos participantes; risco de atrasos no cronograma do evento; dificuldade de logistica para atendimento
simultaneo de grande nimero de pessoas; prejuizo a continuidade das atividades; eventual custo adicional com transporte ou organizagao.

Conclusao: alternativa pouco adequada, especialmente em eventos com programagao continua.

Cenario 6 — Concessdo de auxilio/alimenta¢do (voucher ou reembolso)

Consiste na concessao de valor individual aos participantes para custeio de sua propria alimentagao.
Vantagens: Dispensa de organizacdo logistica pela Administracdo; liberdade de escolha aos participantes.

Desvantagens: Dificuldade de controle e fiscalizagdo dos gastos publicos; incompatibilidade com a natureza do evento institucional; risco de dispersdo
dos participantes; interrupc¢ao das atividades programadas; possivel inadequacdo legal dependendo do caso.

Conclusado: alternativa inadequada sob o ponto de vista administrativo e operacional.

MATRIZ DE SOLUGOES
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Critério Ndéo contratar Meios préprios Marmitas || Buffet Restaurante Voucher
Viabilidade Técnica Baixa Baixa Média Alta Média Baixa
Qualidade da alimentagdo Nenhuma Baixa Média Alta Alta Variavel
Adequacdo ao evento institucional Inadequado Inadequado Parcial Adequado Parcial Inadequado
Logistica Simples Complexa Média Média Complexa Simples
Continuidade das atividades Comprometida Comprometida Parcial Preservada Comprometida Comprometida
Controle pela Administragdo Nao se aplica Alto Médio Alto Médio Baixo

Custo estimado Baixo Médio Médio Médio/Alto Médio/Alto Variavel
Satisfagdo dos participantes Nula Baixa Média Alta Média/Alta Variavel
Risco operacional Alto Alto Médio Baixo Médio Alto

A andlise das alternativas considerou aspectos de viabilidade técnica, operacional, econdmica e institucional, buscando identificar a solu¢do que melhor
atendesse as necessidades da Administracdo Publica.

Verificou-se que as solugdes disponiveis no mercado sdo amplamente ofertadas por diversos fornecedores, ndo havendo indicios de restri¢do relevante a
competitividade do certame, considerando a ampla oferta do servi¢co no mercado.

Além disso, observou-se que as alternativas analisadas apresentam diferentes niveis de desempenho quanto a qualidade do servigo, custo, viabilidade
operacional e adequacdo ao evento institucional.

Resultado da analise

Ap6s avaliagdo das alternativas disponiveis, verificou-se que a solucdo que apresenta melhor equilibrio entre viabilidade técnica, operacional, custo,
qualidade do servico, sustentabilidade ambiental e adequagdo institucional consiste na contratacdao de empresa especializada na prestacdo de servicos
de alimentacao (buffet) para atendimento do evento.

Tal solugdo permite atender de forma eficiente as necessidades da Administracdo, garantindo condi¢des adequadas de acolhimento, permanéncia e
participacdo dos envolvidos durante a realizagdo do evento.

Adicionalmente, alternativas como fornecimento de refei¢oes individuais (marmitas), realizacdo das refei¢des em restaurante ou concessdo de auxilio-
alimentagdo apresentam limita¢Ges relevantes quanto a logistica, controle administrativo e continuidade das atividades, ndo se mostrando plenamente
adequadas ao contexto do evento.

JUSTIFICATIVA DA ESCOLHA DO TIPO DE SOLUCAO

Com base nos cendrios analisados neste Estudo Técnico Preliminar, conclui-se que a solugdo mais adequada para atendimento da demanda institucional
corresponde a contratacdo de servico de buffet (Cenario 4).

A alternativa selecionada apresenta vantagens relevantes sob os aspectos operacional, logistico e institucional, permitindo:
Adequada organizacao do servigo de alimentacao;

Manutencdo da programacdo do evento sem interrupgoes;

Melhor experiéncia e satisfacdo dos participantes;

Fornecimento completo do servigo (alimentagdo, equipe e estrutura);

Maior controle da execucdo pela Administracao.

Dessa forma, a solugéo selecionada demonstra-se tecnicamente viavel, operacionalmente eficiente e plenamente adequada ao interesse publico e as
diretrizes estabelecidas na Lei n° 14.133/2021.

6. Descricao da solucao como um todo

DA DESCRICAO DA SOLUCAO
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Apbs andlise das alternativas disponiveis no mercado e avaliacdo das solu¢des possiveis para atendimento da necessidade institucional, concluiu-se que a
solucdo mais vantajosa consiste na contratacao de empresa especializada na prestacdo de servicos de alimentagdo (buffet), para atendimento da etapa
Distrital da 4* Conferéncia Nacional de Aquicultura e Pesca (4° CNAP).

O servico consiste no fornecimento de aproximadamente 150 (cento e cinquenta) refei¢Ges, destinadas aos participantes do evento, a ser realizado nas
dependéncias da Secretaria de Estado do Meio Ambiente do Distrito Federal - SEMA/DF, ou em local previamente definido pela Administracao.

A execucao do servigo ocorrera de forma pontual e integral, no dia do evento, devendo a contratada disponibilizar todos os recursos necessarios a
adequada prestacdo do servico, incluindo alimentos, bebidas, equipe de apoio e estrutura operacional.

O pagamento serd efetuado apds a efetiva prestacao do servigo, observadas as condigdes estabelecidas no instrumento contratual e no Termo de
Referéncia.

Especificacoes Técnicas Minimas
O servico de alimentacdo (buffet) devera atender, no minimo, as seguintes caracteristicas:

O cardapio devera ser composto de, no minimo, 2 variedades de carnes (vermelha e branca); 1 massa com molho (lasanha, raviéli, penne, entre outros);
03 tipos de guarnicoes (feijdo verde, mulatinho, arrumadinho de charque, farofa, arroz refogado, arroz com brécolis); 02 tipos de salada (mix de folhas
verdes, tomate cereja, cebola, frutas da estacdo, batata noisette, batata sauté); e sobremesa (minimo de duas variedades); bebidas nao alcodlicas: dgua
mineral com e sem gés, trés variedades de sucos naturais de frutas (laranja, abacaxi, limdo, acerola, goiaba, manga, caju), uma variedade de suco de fruta
sem acucar, duas variedades de refrigerante, duas variedades de refrigerante light, uma variedade de refrigerante diet, café e trés variedades de ch4, em
quantidades suficientes para atender aproximadamente 150 participantes.

O cardépio deverd incluir opgdo de pratos para dietas especiais (vegetarianas, veganas, hipossddicas, com restricdo de agticar, gliten, lactose, entre
outras), devendo tais preparacgdes estar disponibilizadas em ilha separada, devidamente identificada e em conformidade com as normas sanitarias
aplicaveis.

Devera ser montada mesa de cha e café para serem servidos ao final do almogo.

Disponibilizagdo de equipe de apoio (garcons, auxiliares e responsaveis pelo servico), com uniformes adequados as suas finalidades, limpos, bem
apresentados e padronizados, nas quantidades necesséarias ao niimero de convidados/participantes do evento, devendo ser previsto, no minimo, 1 (um)
garcom e 1 (um) ajudante de saldo uniformizado para cada 40 (quarenta) participantes, para manter o local limpo durante o evento, bem como realizar
desmontagem e limpeza apds o evento.

Fornecimento de todos os materiais necessarios a execugdo do servico: a forma de apresentacdo das mesas de alimentacdo devera ser de, no minimo, trés
ilhas; toalhas de tecido para servir as ilhas do almoco; toalhas para mesas dispostas para os participantes (as mesas poderdo ser de plastico, medindo em
média 70x70 cm); pratos de vidro ou porcelana; copos de vidro; talheres em inox; bandejas e travessas em inox; tigelas, entre outros; guardanapos;
acucar, adocante e demais itens necessérios a adequada execugdo do servico, sendo vedada a utilizagdo de materiais descartéveis, exceto quando
indispensavel ao atendimento das normas sanitarias.

Todos os alimentos e bebidas deverdo estar identificados com placas indicativas.

Garantia de reposigdo dos alimentos durante todo o periodo de servigo.

Preparacdo e acondicionamento dos alimentos em conformidade com as normas sanitérias vigentes.

Transporte adequado dos alimentos, garantindo sua integridade, temperatura e qualidade.

Produtos frescos, devidamente preparados no dia do evento e em perfeitas condi¢des de consumo.

O servigo devera ser executado de forma a garantir higiene, organizacdo e qualidade, atendendo as normas técnicas e sanitarias aplicaveis.

Os alimentos serdo dispostos em, no minimo, esta¢des gastrondmicas (ilhas), permitindo a circulagdo dos convidados, em sistema de autosservico (self-
service).

Dentre as estagdes gastrondmicas (ilhas) dispostas, devera ser destinada uma estagdo especifica para preparacoes voltadas ao atendimento de pessoas
com restricoes alimentares, contemplando op¢Ges adequadas as necessidades nutricionais informadas.

A solucao adotada devera observar critérios de sustentabilidade ambiental, com a priorizacao do uso de materiais reutilizaveis e nao descartaveis,
sendo admitida a utilizacdo de materiais descartaveis apenas quando indispensavel ao atendimento de normas sanitarias ou operacionais, em
conformidade com a legislacdo vigente.

O servigo devera ser executado no local e horério previamente definidos pela contratante, garantindo a plena operacdo durante todo o periodo do evento,
com reposicdo continua dos alimentos, manutengdo da organizacdo das ilhas de buffet e suporte integral aos participantes.

Ressalta-se que, por se tratar de prestagdo de servigo pontual, ndo ha necessidade de manutencdo continuada, assisténcia técnica ou suporte operacional
apos a execugdo contratual.
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A solucdo proposta possibilita o adequado atendimento das necessidades do evento, garantindo condi¢des de permanéncia, conforto e participacdo dos
envolvidos, contribuindo para a organizagao e eficiéncia das atividades programadas.

O objeto consiste em item tnico, de natureza comum, homogénea e padronizada.

As especificacoes técnicas detalhadas do servigo serdo aprofundadas no Termo de Referéncia, de forma a assegurar a adequada definicdo do objeto e a
selecdo da proposta mais vantajosa.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

DA ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

Considerando que o Documento de Formalizagdo da Demanda (DFD) aponta a necessidade de fornecimento de alimentac¢do para atendimento da etapa
Distrital da 4* Conferéncia Nacional de Aquicultura e Pesca (4* CNAP), a estimativa de quantitativo foi elaborada com base no publico previsto para o
evento, observando critérios técnicos e operacionais.

Para definicdo do quantitativo estimado, adotou-se a seguinte metodologia:

Levantamento do niimero estimado de participantes do evento;

Definicdo do numero de refei¢des por participante;

Consideracdo da duracdo do evento e da necessidade de permanéncia dos participantes no local.
Considerando-se, para fins de projecao:

Numero estimado de participantes: 150 pessoas;

Quantidade de refei¢des por participante: 1 refeicdo (almogo);

Aplicando-se a metodologia:

150 participantes x 1 refeicdo = 150 refeicoes

Dessa forma, o quantitativo total estimado corresponde a: 150 refeigdes

A estimativa considera, ainda, a capacidade operacional do local do evento e o publico esperado, podendo sofrer ajustes conforme a confirmacdo do
nimero final de inscritos.

Destaca-se que a presente estimativa possui carater preliminar e referencial, sendo utilizada para fins de planejamento da contratacdo no ambito do
Estudo Técnico Preliminar, podendo sofrer ajustes durante a fase de elaboracdo do Termo de Referéncia, conforme eventual atualizacdo do nimero de
participantes ou necessidade operacional do evento.

Ressalta-se, ainda, que o fornecimento sera realizado em execucdo unica, no dia do evento, ndo se aplicando fornecimento parcelado, tendo em vista a
natureza pontual da demanda.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 9.750,00
da estimativa do valor

Considerando que o Documento de Formalizagdo da Demanda — DFD indica a necessidade de contratagdo de servigo de alimentagdo (buffet) para
atendimento da etapa Distrital da 4* Conferéncia Nacional de Aquicultura e Pesca (4* CNAP), foi realizada estimativa do valor da contratacdo com base
no quantitativo de participantes previsto para o evento.

Dessa forma, tem-se que a estimativa do quantitativo de participantes é de 150 participantes X R$ 65,00 (valor estimado por refeicdo) = R$ 9.750,00
(nove mil setecentos e cinquenta reais)

O valor apresentado constitui referéncia inicial, de carater estimativo, sujeito a realizacdo de pesquisa formal de pregos, nos termos do art. 23 do Decreto
Distrital n° 44.330/2023.

A defini¢do da modalidade e do procedimento de contratacdo dependera da verificacdo da vantajosidade, da disponibilidade de mercado e do
atendimento aos requisitos legais aplicaveis.
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Ressalta-se que, nos termos do art. 234 do Decreto Distrital n® 44.330/2023, nas dispensas de licitagdo previstas nos incisos I e II do art. 75 da Lei n°
14.133/2021, a contratacdo devera ser realizada preferencialmente com microempresa, empresa de pequeno porte ou microempreendedor individual,
quando possivel.

Item Descrigao Quantidade Valor Unitario Valor Total

1 Servico de alimentacdo (buffet) 150 refeigdes R$65,00 R$9.750,00

Considerando que a execucdo do servigo ocorrera de forma pontual, no dia do evento, o pagamento sera realizado ap6s a prestacdo do servico, conforme
condigOes a serem estabelecidas no Termo de Referéncia.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
DA JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO

Nos termos do art. 18, §1°, inciso VIII, da Lei n° 14.133/2021, analisou-se a possibilidade de parcelamento do objeto da contratacdo, considerando suas
caracteristicas técnicas, forma de execucdo no mercado e viabilidade operacional.

O objeto da contratagdo consiste na prestacdo de servigos de alimentacdo (buffet) para atendimento de evento institucional especifico, classificado como
servico comum, amplamente disponivel no mercado.

Sob o aspecto técnico, trata-se de objeto indivisivel no contexto da contratacdo, uma vez que sua execugdo deve ocorrer de forma integrada e simultanea,
envolvendo fornecimento de alimentagdo, equipe de apoio e estrutura necessdria a prestacdo do servigo.

Adicionalmente, a natureza do evento exige padronizacdo na execucao do servigo, incluindo qualidade dos alimentos, atendimento, organizacao e
logistica, o que reforca a necessidade de contratacdo por item unico, a fim de garantir uniformidade e eficiéncia na prestacao.

Dessa forma, a adogdo de parcelamento em multiplos itens ou lotes ndo se mostra aplicavel no presente caso, razdo pela qual a contratacdo devera
ocorrer por item unico, observando-se o critério de adjudicagdo mais vantajoso para a Administracao.

Ressalta-se que a execugdo do objeto ocorrera de forma winica e integral, no dia do evento, ndo se aplicando fornecimento parcelado.

Tal entendimento encontra respaldo na jurisprudéncia consolidada do Tribunal de Contas da Unido, conforme disposto na Stimula n° 247 do TCU.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Nos termos do art. 18, §1°, inciso XI, da Lei n® 14.133/2021, foi realizada andlise quanto a existéncia de contratacoes correlatas ou interdependentes no
ambito da Administracao.

A presente contratacdo pode guardar correlacdo indireta com servicos de apoio a realizacdo de eventos, tais como locacdo de espaco, servigos de
limpeza, recepgdo, cerimonial e suporte logistico, considerando que tais atividades podem integrar a organizacéo do evento institucional.

Todavia, ndo foi identificada interdependéncia direta entre essas contratagcdes que justifique a necessidade de realizacdo conjunta ou simultanea dos
procedimentos administrativos.

Assim, conclui-se que a contratacdo pretendida pode ser realizada de forma auténoma, sem prejuizo a execucao de outras contratagdes existentes ou
previstas pela Administracao.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

DA PREVISAO NO PCA

A contratagdo encontra-se prevista no Plano de Contratagcdes Anual (PCA), conforme indicado no DFD (SEI n° 199851778 e 200231752).
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

DO DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

A presente contratagdo tem como objetivo garantir o atendimento adequado das necessidades do evento institucional promovido pela Secretaria de
Estado do Meio Ambiente do Distrito Federal - SEMA/DF, assegurando a disponibilizacdo de alimentacdo aos participantes da etapa Distrital da 4*
Conferéncia Nacional de Aquicultura e Pesca (4* CNAP).

Com a implementacdo da solucao proposta, pretende-se alcancar os seguintes resultados:

Garantir condigdes adequadas de permanéncia e participagdo dos envolvidos durante a realizacdo do evento;

Assegurar a continuidade das atividades programadas, evitando interrup¢des decorrentes da necessidade de deslocamento para alimentacdo;
Proporcionar maior conforto e satisfacdo aos participantes, contribuindo para melhor aproveitamento das atividades;

Promover a adequada organizacao logistica do evento, por meio da disponibilizacdo de alimentacédo no préprio local;

Assegurar a prestacdo de servigo com qualidade, observando padrdes sanitarios e operacionais adequados;

Evitar solu¢des improvisadas ou inadequadas que possam comprometer o andamento do evento;

Contribuir para a imagem institucional da SEMA/DF, por meio da realizacdo de evento estruturado, organizado e alinhado as boas préticas da
Administracdo Publica;

Incentivar a adocdo de praticas sustentdveis na execucdo do servico, especialmente quanto a gestdo de residuos e uso consciente de recursos.
Dessa forma, os resultados pretendidos envolvem maior eficiéncia na realizacdo do evento, melhor aproveitamento das atividades programadas e

fortalecimento da imagem institucional da SEMA/DF como 6rgdo comprometido com a organizacao, eficiéncia e sustentabilidade, em consonancia com
os principios previstos na Lei n° 14.133/2021.

13. Providencias a serem Adotadas

DAS PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

Antes da formalizacdo da futura contratacdo, deverdo ser adotadas pela Administragdo as providéncias necessarias a adequada instrucdo do processo
licitatério e a correta execucdo contratual, nos termos do art. 18, §1°, inciso X, da Lei n° 14.133/2021.

Nesse sentido, destacam-se as seguintes medidas:

Elaboracédo do Termo de Referéncia, contendo a descri¢do detalhada do objeto, especificacoes técnicas, critérios de execucgdo, forma de pagamento e
demais condi¢des da contratagdo;

Realizagdo da pesquisa de pregos, com a finalidade de subsidiar a estimativa do valor da contratagdo, conforme os pardmetros previstos na legislacdo
vigente;

Verificacdo da disponibilidade orcamentaria, com a devida reserva de recursos para atendimento da despesa;
Designacao formal de gestor e fiscal do contrato, responsaveis pelo acompanhamento e fiscalizagdo da execucdo contratual;

Planejamento do espaco fisico para realizacdo do evento, garantindo condi¢oes adequadas para execucdo do servico de alimentacéo (buffet), incluindo
infraestrutura minima necessaria ao atendimento dos participantes.

Ressalta-se que, em razdo da natureza do objeto (prestagdo de servico pontual de baixa complexidade), ndo ha necessidade de intervencdes estruturais
relevantes nas instalagdes da unidade ou capacitacdo técnica especifica dos servidores para a gestdo e fiscaliza¢do do contrato.

14. Possiveis Impactos Ambientais

DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Em atendimento ao disposto no art. 18, §1°, inciso XII, da Lei n° 14.133/2021, foram analisados os possiveis impactos ambientais decorrentes da
contratacdo pretendida

Impactos ambientais potenciais
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Geracdo de residuos sélidos decorrentes da execugdo do servico de alimentacao;

Desperdicio de alimentos durante a execucdo do servico;

Consumo de recursos naturais relacionados a producéo, preparo e transporte dos alimentos;

Geracdo de residuos organicos provenientes das sobras alimentares.

Medidas mitigadoras

Com o objetivo de reduzir os impactos ambientais associados ao objeto da contratagdo, serdo adotadas as seguintes medidas:
Incentivo a reducédo do desperdicio de alimentos, mediante adequado planejamento da quantidade a ser fornecida;
Destinagdo ambientalmente adequada dos residuos gerados durante a execugdo do servico;

Preferéncia por fornecedores que adotem praticas sustentaveis em seus processos produtivos;

Estimulo ao uso consciente de recursos durante a execugao do servico.

Dessa forma, a solucéo proposta contribui para a mitigacdo dos impactos ambientais decorrentes da realizagdo do evento, especialmente no que se refere
a gestdo de residuos e ao uso responséavel de recursos, em consondncia com as diretrizes de sustentabilidade da Administracdo Publica.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

DECLARACAO DE VIABILIDADE DA CONTRATACAO

Com base nas analises realizadas nos tépicos anteriores, que abordaram a necessidade da Administracao, a adequacao da solucao escolhida, a estimativa
de custos, a pesquisa de mercado, a viabilidade técnica e legal, bem como a vantajosidade da contratacao, conclui-se que a demanda em questdo é

VIAVEL.

A contratacdo de empresa especializada na prestagdo de servicos de alimentacdo (buffet) para atendimento da etapa Distrital da 4* Conferéncia Nacional
de Aquicultura e Pesca (4* CNAP) mostra-se adequada para atender a necessidade apresentada, considerando:

Fundamentos técnicos: atendimento a necessidade identificada de fornecimento de alimentac@o aos participantes do evento, compatibilidade com a
estrutura disponivel, solucdo amplamente adotada em eventos institucionais e comprovadamente eficaz quanto a organizacdo e qualidade do servico;

Fundamentos legais: conformidade com a Lei n° 14.133/2021 e com o Decreto Distrital n® 44.330/2023, inexisténcia de vedagdes legais a contratagdo
pretendida e atendimento as diretrizes aplicaveis as contrata¢Ges ptiblicas;

Fundamentos de vantajosidade: adequada relacdo custo-beneficio, considerando o valor estimado da contratacao, a qualidade do servigo a ser
prestado, a racionalidade na aplicacdo dos recursos ptiblicos e a compatibilidade com préticas sustentaveis.

Adicionalmente, a solugdo proposta contribui para a adequada realizagdo do evento, assegurando condi¢des de permanéncia, conforto e participacdo dos
envolvidos, bem como para a organizacao e eficiéncia das atividades programadas, estando alinhada as boas praticas de planejamento das contratacdes

publicas.

Dessa forma, manifesta-se favoravelmente pela viabilidade da contratacdo, nos termos do art. 18, §1°, inciso XIII, da Lei n° 14.133/2021, por se tratar de
solucdo tecnicamente adequada, legalmente possivel e vantajosa para a Administragdo Publica.

Ressalta-se que a solucdo selecionada apresenta aderéncia aos principios da eficiéncia, economicidade e sustentabilidade previstos na legislacdo vigente.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

Despacho: Informo que estou transcrevendo os dados do ETP, visando dar prosseguimento ao pleito

NEIDE APARECIDA BARROS DA SILVA

Agente de contratagdo

b
tf Assinou eletronicamente em 12/05/2026 as 10:28:27.
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