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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

(Art. 18, inciso |, §1° da Lei 14.133/2021)

1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa para fornecer refeicdes prontas do tipo self-service e
marmitex para atender as demandas das Secretarias e Fundos Municipais de Brejinho de
Nazaré — TO.

2. INTRODUCAO

2.1 Trata-se de Estudo Técnico Preliminar, visando auxiliar na elaboragéo do Termo de
Referéncia. Conforme a Lei n°® 14.133, de 2021, o Estudo Técnico Preliminar tem por
objetivo identificar e analisar os cenarios para o atendimento da demanda que consta no
Documento de Formalizagdo da Demanda (DFD), bem como demonstrar a viabilidade
técnica e econémica das solugdes identificadas, fornecendo as informagdes necessarias
para subsidiar o respectivo processo de contratacao.

2.2 Neste sentido, o presente documento contempla estudos para a contratagéo de
solucdo que atendera a necessidade especificada no Documento de Formalizagéo da
Demanda (DFD), anexo, e tem por finalidade estuda-la detalhadamente e identificar a
melhor solugéo existente no mercado para supri-la, em conformidade com as normas e
principios que regem a Administragao Publica.

2.3 A contratacao de empresa especializada no fornecimento de refeicdes, em sistema de
self-service e marmitex, tem como objetivo suprir a necessidade de alimentacao adequada
e funcional, garantindo melhor atendimento as demandas dos servidores dos Fundos
Municipais, Secretarias e dos Policiais. O processo envolve a selecdo de fornecedor
qualificado, capaz de disponibilizar solugées personalizadas conforme as necessidades
dos setores, assegurando qualidade nutricional, higiene e praticidade compativeis com o
ambiente institucional. Essa medida busca otimizar a infraestrutura de apoio, melhorar as
condicbes de trabalho dos servidores e, consequentemente, elevar a qualidade dos
servigos prestados a populacéo.

3. DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

3.1. Tal contratacéo se faz necessaria para garantir o fornecimento continuo e adequado
de alimentacéo as equipes de servidores municipais, colaboradores e demais profissionais
que, em razao de suas atividades, estejam em deslocamento ou em jornada de trabalho
externa, ou ainda, atuando em eventos, programas, projetos e agdes desenvolvidas pelo
municipio, que demandem o fornecimento de refeicdes prontas.

4. DIRETRIZES DA CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

4.1. O Municipio de Brejinho de Nazaré ainda ndo construiu seu Plano de Contratagéao
Anual. No entanto, a presente contratacdo tem compatibilidade com o Plano Plurianual,
bem como a Lei de Diretrizes Orgamentarias e a Lei Orgamentaria Anual.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
5.1. Para que o objeto da contratacao seja atendido, & necessario o atendimento de alguns

requisitos minimos necessarios, dentre eles os de qualidade e capacidade de execugao.
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5.2. Os alimentos devem ser preparadas com ingredientes frescos e saudg
adicao de conservantes prejudiciais a saude.

5.3. A empresa fornecedora devera estar regularizada perante os 6rgaos competentes,
principalmente em relagao ao Alvara da Vigilancia Sanitaria.

5.4. Efetuar o fornecimento em perfeitas condi¢cdes, no prazo e local indicados pela
Administracdo, em estrita observancia das especificagdes do edital e da proposta.

5.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do produto, de acordo com o
Cdédigo de Defesa do Consumidor.

5.6. O dever previsto no subitem anterior implica na obrigacdo de, a critério da
Administracéo, substituir, reparar, corrigir, remover, ou reconstruir, as suas expensas, no
prazo maximo de 01 (uma) hora os produtos fora das especificagdes e/ou condigbes de
consumo humano.

5.7. Atender prontamente a quaisquer exigéncias da Administragéo, inerentes ao objeto
da licitagao.

5.8. Comunicar a Administracdo, no prazo maximo de 01 (uma) hora que antecede o
horario previsto para entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
previsto, com a devida comprovacao.

5.9. Substituir o cardapio, as suas expensas, sob pena de aplicagdo de sangbes cabiveis,
quando este for recusado pelo responsavel pelo recebimento, por ter sido entregue em
desacordo com as especificacées do Termo de Referéncia e com o cardapio autorizado,
ou que apresente vicios de qualidade, peso inferior, validade ou ma aceitagéo.

5.10. Manter-se, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacbes assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na
licitagao.

5.11. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as

obrigacdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que esta obrigada,
exceto nas condi¢cdes autorizadas no Termo de Referéncia ou no contrato.

5.12. Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal,
prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na execugao
do contrato.

5.13. Arcar com quaisquer beneficios aos seus empregados, mantendo-os identificados e
uniformizados quando da execugao do fornecimento, substituindo imediatamente aquele
que for considerado inconveniente a boa ordem e normas do Orgéo, justificadamente.

5.14. Cumprir rigorosamente as leis, instrugées, normas e demais legislagdes sanitarias
federais e estaduais e orientagées dos érgaos fiscalizadores sobre os procedimentos de
manipulacdo e a qualidade dos alimentos, segundo a legislagéo vigente.

5.15. Certidao Federal, Certidao Trabalhista; Certidao FGTS; Certidao Estadual; Certidao
Municipal.

5.16. A contratada devera demonstrar experiéncia e conhecimentos técnicos para
executar o objeto. Isso pode ser feito por meio de apresentacdo de atestados de
capacidade técnica, entre outros documentos.
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5.17. O restaurante devera ser no Municipio de Brejinho de Nazaré.

5.18. Além dos requisitos da contratacdo dispostos nesse estudo preliminar,” se
enquadrardo também as obrigacdes da CONTRATANTE e CONTRATADA no Termo de
Referéncia e Edital.

6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS:

6.1. Os quantitativos estimados para esta contratacdo foram baseado nas demandas das
secretarias e Fundos Municipais.

6.2. Abaixo, quadro com as descrigcdes com as quantidades totais, levando em conta o
levantamento da secretaria demandante:

ITEM | UN. DESCRIGAO ADM | M.A ED ASS 'INFRA AGRI | JUV | CID |SAUDE | TOTAL

Refeicdo tipo Marmitex
A composicdo das refeicdes
devera ser variada, contendo
no minimo de 750g
(setecentos e ciquenta
gramas). O fornecimento
podera solicitado em dias
uteis, finais de semanas ou
feriados. Segue a baixa a
descricbes das referidas
refeicoes:

+ Devera ser embaladas
individualizadas em marmitas
individualizadas descartaveis.
* As refeicbes deverdo ser
entregues aos funcionarios em
locais a serem informados
conforme calendario.
* As quantidades a serem
entregues serdo informadas
conforme a necessidade do
dia.

* Refeicdo com no minimo: um
tipo de arroz, um tipo de feijao,
um tipo de salada crua de
verduras/ legumes/salada
cozida, guarnicdo com um
componentes, carnes bovina
(suina, peixe ou frango). SEM
CHURRASCO.

1- [ UND 400 | 150 50 200 480 900 380 200 500 3260

Refeigao Self Service
Refeicdo por pessoa, pratos
frios e quentes, com direito a
tudo que estiver no aparador,
com no minimo: um tipo de
arroz, um tipo de feijao, um tipo

2 |UND di ois . e Yerliess! 800 | 120 100 150 120 400 350 150 150 2340
legumes/salada cozida,
guarnicao com um

componentes, carnes bovina
(suina, peixe ou frango). SEM
CHURRASCO.

6.3. Para fornecimento de referidos itens pretendidos, os eventuais interessados deverao
comprovar que atuam no ramo de atividade compativel com o objeto, bem como
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apresentar todos os documentos a titulo habilitagdo, nos termos do art. 62, da Lei n°
14.133/2021.

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Os valores estimados para a referida aquisi¢cao foi realizados, conforme 14.133/2025 e
Instrugdo Normativa N° 65 de 07 de Julho de 2021.

ITEM | QUANT | UNID DESCRIGAO UNIT. TOTAL

Refeicao tipo Marmitex
A composicédo das refeicdes devera ser variada, contendo
no minimo de 750g (setecentos e ciquenta gramas). O
fornecimento podera solicitado em dias Uteis, finais de
semanas ou feriados. Segue a baixa a descricbes das

referidas refeicoes:
* Deverd ser embaladas individualizadas em marmitas
individualizadas descartaveis.

01 3260 | UND R$ 28,00 | R$ 91.280,00

* As refeicdes deverdo ser entregues aos funcionarios em
locais a serem informados conforme calendario.
+ As quantidades a serem entregues serdo informadas
conforme a necessidade do dia.
* Refeicdo com no minimo: um tipo de arroz, um tipo de
feijao, um tipo de salada crua de verduras/ legumes/salada
cozida, guarnicdo com um componentes, carnes bovina
(suina, peixe ou frango). SEM CHURRASCO.

Refeigao Self Service
Refeicdo por pessoa, pratos frios e quentes, com direito a
tudo que gstiver nq._aparadc')r, com no minimo: um tipo de R$ 66,59 | R$ 155.812,80
arroz, um tipo de feijao, um tipo de salada crua de verduras/
legumes/salada cozida, guarnigdo com um componentes,
carnes bovina (suina, peixe ou frango). SEM CHURRASCO.

02 2340 | UND

R$ 247.092,80

7.1. A seguir, cada uma das solugdes propostas é detalhada, expandindo os pontos de
vantagem e desvantagem para fornecer uma compreensao aprofundada de seus impactos
operacionais, financeiros e estratégicos para a administragcéo publica.

Solugédo 1: Aquisicdo de géneros alimenticios pelo 6rgao e preparagdo por equipe
terceirizada. O Orgéo compraria, via processo licitatorio, os géneros alimenticios e, em
suas instalagbes, estes seriam armazenados e preparados por equipe de funcionarios
terceirizados, especialmente contratados para este fim.

Vantagens: A opcao de a Prefeitura realizar a aquisicdo dos géneros alimenticios, via
processo licitatério, e preparar as refeicbes em suas préprias instalagdes com equipe
terceirizada apresenta vantagens como maior controle sobre a qualidade e origem dos
insumos, flexibilidade para ajustar cardapios conforme necessidades nutricionais ou
restricoes alimentares, transparéncia administrativa no processo de compras e
possibilidade de reducédo de custos em comparagao ao fornecimento externo, aléem do
aproveitamento da infraestrutura ja existente.

Desvantagens: A necessidade de gestdo complexa de estoques e logistica, maior
responsabilidade operacional sobre preparo e distribuicdo, custos indiretos elevados com
manutencao de cozinha industrial e equipamentos, dependéncia da equipe terceirizada
para garantir qualidade e pontualidade, além do risco de desperdicio de alimentos caso
nao haja controle rigoroso.
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Nao seria uma solugdo viavel ja que atenderia somente a aquisicdo de marmitex no
municipio e o Municipio ainda teria gastos com a contratagdo de equipe para realizar os
servigos. Os itens de self-service e refeicdo simples (PF) nao seriam atendidos.

Solugao 2: Promocao de licitagdo propria, por meio de pregao eletrénico, gerenciando a
ata de registro de precgos do objeto pretendido.

Vantagens: A promogdo de licitagdo prépria, por meio de pregdo eletrénico, para
gerenciar a ata de registro de precos do objeto pretendido pela Prefeitura Municipal de
Brejinho de Nazaré — TO, com a participagdo de outros 6rgdos ou entidades da
administragdo publica, apresenta vantagens como maior transparéncia e competitividade
no processo, ampliagdo da participacao de fornecedores, possibilidade de obtencao de
precos mais vantajosos, além da padronizacgéo e racionalizagdo das aquisi¢des, reduzindo
custos administrativos e garantindo maior eficiéncia na gestao publica.

Desvantagens: Por outro lado, também existem desvantagens, como a necessidade de
estrutura técnica qualificada para conduzir e fiscalizar o processo, a complexidade na
coordenacdo entre diferentes 6rgdos participantes, o risco de baixa adesdo de
fornecedores em determinadas regides ou produtos especificos e a dependéncia da
correta execugdo contratual para assegurar o cumprimento das condi¢cdes estabelecidas
na ata de registro de precos.

8. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

8.1 A solucéo escolhida para a contratacdo de empresa especializada em fornecimento
de refeicbes para as Secretarias Municipais e fundos € a realizagdo de um Pregao
Eletronico Registro de Pregos, modalidade licitatéria selecionada apés analise criteriosa
das alternativas disponiveis.

8.2 O fornecimento de refeigcées prontas do tipo marmitex, prato feito e self-service as
secretarias municipais visa atender, de forma integrada, as necessidades alimentares dos
servidores.

8.3. A proposta contempla uma abordagem completa que assegura diversidade no
cardapio, alta qualidade, flexibilidade de entrega e atendimento as especificidades de
cada secretaria.

8.4. A seguir, descrevem-se os componentes dessa solugéo:
8.4.1 Fornecimento de Cardapio Semanal Variado:

» A empresa contratada devera enviar um cardapio semanal no inicio de cada semana,
com opgdes variadas de proteinas (carne bovina, frango, peixe), acompanhamentos
(arroz, macarrao, feijao, entre outros) e saladas. Essa diversidade € fundamental para
garantir uma alimentacao equilibrada e evitar a repeticdo de itens, promovendo o bem-
estar e a satisfacéo dos servidores.

* A solugao inclui a flexibilidade de ajustes no cardapio, caso a administragao identifique
a necessidade de adaptagées ou preferéncias especificas, possibilitando uma
alimentacao mais alinhada aos gostos e necessidades dos servidores.

8.4.2 Modalidades de Refeicdes Oferecidas:

* Marmitex: Refei¢des individuais embaladas em recipientes térmicos (isopor ou aluminio)
com tampa, permitindo o consumo em qualquer local e mantendo a integridade dos
alimentos até a entrega.
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* Self-Service: pratos frios e quentes, com direito a tudo que estiver no aparador, com no
minimo: um tipo de arroz, um tipo de feijdo, um tipo de salada crua de verduras/
legumes/salada cozida, guarnigdo com um componente, arnes bovina (suina, peixe ou
frango). SEM CHURRASCO.

8.4.3. Controle de Qualidade e Seguranca Alimentar:

* A empresa devera seguir rigorosos padroes de qualidade, com ingredientes frescos e
de procedéncia certificada, garantindo que cada refeicao esteja de acordo com as normas
de seguranca alimentar. Todos os processos de preparo, armazenamento e transporte
devem estar em conformidade com as regulamentagdes da ANVISA, e a empresa devera
apresentar documentagdo comprobatéria de conformidade, como alvaras sanitarios
atualizados.

» Cada etapa do processo devera ser monitorada para evitar contamina¢des e manter a
qualidade das refeicdes até o momento do consumo.

8.4.4. Sustentabilidade e Responsabilidade Social:

* A solugao podera incluir a utilizagado de embalagens reciclaveis ou biodegradaveis para
minimizar o impacto ambiental do consumo de refeicdes embaladas. Essa pratica reflete
o compromisso da administragdo publica com a sustentabilidade e incentiva a reducéo de
residuos descartaveis.

* A empresa contratada sera incentivada a adotar praticas de responsabilidade social,
como a destinacao adequada de residuos e o apoio a fornecedores locais, sempre que
possivel. Essa abordagem integrada assegura que as refei¢cdes fornecidas atenderéao as
expectativas de qualidade, seguranca e diversidade, permitindo que os servidores das
secretarias municipais tenham uma alimentagcado saudavel, variada e entregue com a
pontualidade necessaria. A estrutura de fornecimento visa também a flexibilidade
operacional, proporcionando uma solugdo completa e sustentavel para o municipio, em
alinhamento com os principios de economicidade e eficiéncia na administragao publica.

9.JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO

9.1 A opgao por realizar uma unica licitagdo para a contratagcdo de fornecimento de
refeicdes marmitex e self service, dividida em itens distintos, se justifica pela complexidade
e diversidade das necessidades da Prefeitura Municipal de Brejinho de Nazaré - TO.

9.2 O parcelamento dessa contratagao por itens permite atender a diferentes demandas
especificas de cada setor, assegurando que as refeicdes fornecidas se adequem as
particularidades nutricionais e funcionais de cada unidade administrativa. Essa
abordagem técnica favorece uma melhor selecdo dos fornecedores, possibilitando que
empresas especializadas em determinados tipos de fornecimento (marmitex ou self
service) apresentem propostas que atendam diretamente as exigéncias das diversas
areas da administragao publica.

9.4 Os beneficios do parcelamento por itens estdo também ligados a otimizagao do uso
dos recursos publicos e ao atendimento a urgéncia da situagdo enfrentada. Com o
fornecimento das refeices em itens separados, € possivel iniciar imediatamente a entrega
dos servicos mais criticos, garantindo a continuidade da alimentacao dos servidores e
colaboradores. Isso resulta em um impacto positivo na eficiéncia do servigo publico,
promovendo condi¢des adequadas de trabalho e atendimento, que, por sua vez,
contribuem para o aumento da satisfacdo dos servidores e da populagao atendida.
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9.5 Além disso, o parcelamento via adjudicagédo por itens pode facilitar a gestdo e o
acompanhamento da execugao contratual, permitindo ajustes mais ageis caso as entregas
ou a qualidade das refeicdes ndo estejam conforme o esperado. Ao permitir que a
administracéo publica controle e avalie cada item individualmente, garante-se um nivel
maior de responsabilidade e compromisso dos fornecedores, favorecendo, assim, a
transparéncia e a eficiéncia na utilizagdo dos recursos publicos e, por consequéncia,
melhorando o atendimento ao interesse coletivo e a qualidade dos servigos prestados.

10. DEMONSTRAGAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

10.1 Os resultados esperados com a contratagéo incluem a eficiéncia na realizagéo das
atividades, permitindo que servidores e participantes permanegcam em seus
compromissos sem interrupgées, o que contribui para maior produtividade e melhor
aproveitamento dos eventos.

10.2 Além disso, ha a otimizagao de recursos e tempo, ja que o fornecimento das refei¢cbes
no préprio local reduz deslocamentos e possibilita uma execucdo mais eficaz das tarefas.
10.3 Outro beneficio é a promocéo da satde e do bem-estar, assegurada por refeigcoes
variadas e balanceadas que garantem alimentacdo adequada, refletindo diretamente no
desempenho e na qualidade de vida dos servidores.

11. CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

11.1. Este estudo néo identificou a necessidade de realiza contratagbes acessorias para
a perfeita execucdo do objeto, uma vez que todos o0s meios necessarios para a
operacionalizacdo dos servicos podem ser supridos apenas com a contratagao ora
proposta.

12. IMPACTOS AMBIENTAIS

12.1. Aplica-se ao presente processo licitatério as disposi¢cdes estabelecidas no Guia
Nacional de Contratacées Sustentaveis, que tratam dos critérios de sustentabilidade e
protecdo ambientais, devendo a empresa participante adotar as seguintes praticas de
sustentabilidade, quando couber:

12.1.1 Use produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificagdes e especificacdes determinadas pela ANVISA,;
12.1.2. Adote medidas para evitar o desperdicio de agua tratada;

12.1.3. Observe a resolugdo CONAMA n° 20 de 7 de dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

12.1.4. Forneca aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem
necessarios, para a execugao dos servicos;

12.1.5. Realize a separacgao dos residuos reciclaveis descartados, destinando-os as
associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis;

12.1.6 Respeite as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

12.1.7. Observe a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014,
bem como legislacdo e/ou normas de 6rgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e
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municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.
13. DECLARAGCAO DE VIABILIDADE DA CONTRATAGAO

13.1. O presente Estudo Técnico Preliminar evidencia que a contratacdo da solugao para
contratacdo de empresa especializada para fornecimento de Refeigcdo tipo marmitex e self
service para atender as demandas da prefeitura Municipal de Brejinho de Nazare.

13.2. Com base na justificativa e nas especificagdes técnicas constantes neste Estudo
Técnico Preliminar e na existéncia de planejamento orcamentario para subsidiar esta
contratacdo, DECLARAMOS SER VIAVEL a contratacdo pretendida, atendendo aos
padrdes e precos de mercado.

14. DA CIENCIA DA AUTORIDADE COMPETENTE

14.1. Recebido o presente Estudo Técnico Preliminar, verifico que esta de acordo com as
necessidades técnicas, operacionais e estratégicas do 6rgdo; no mais, atende as
demandas formuladas da melhor maneira, pelo que APROVO E AUTORIZO a contratagao
nos termos concluidos pela equipe técnica de planejamento.

Brejinho de Nazaré —TO 15 de Janeiro de 2026.

Agostinho Ferreira Lima
Secretaria Municipal de Administragao e Planejamento



