
 

AVISO DE DISPENSA ELETRÔNICA Nº 02/2026 
Processo Administrativo nº 04/2026 

Torna-se público que o MUNICIPIO DE PAIÇANDU realizará DISPENSA ELETRÔNICA, com critério de 
julgamento menor preço, na hipótese do art. 75, inciso II, nos termos da Lei nº 14.133, de 1º de abril de 2021, e 
demais normas aplicáveis. 

 
Data da sessão: 23/02/2026 
Horário da Fase de Lances: 09:00H às 15:00H  
Critério de Julgamento: Menor preço 
 
1. DO OBJETO 

1.1. Dispensa de licitação, tem por objeto a aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS, para atender as 

necessidades do Hospital Municipal São José, com fundamento no art. 75, II, da Lei nº 14.133/2021. 

1.2 A contratação ocorrerá conforme tabela abaixo: 
 

ITEM DESCRITIVO UNIDADE QTDE. 
VALOR 

UNITÁRIO 
VALOR 
TOTAL 

 
 
 

 
1 

ABÓBORA CABOTIÁ – grau de maturação ideal para 
transporte e manipulação, sem sinais de 

deterioração e má conservação, sem manchas que 
indiquem bolor e apodrecimento. 

Sem partes amolecidas, devem estar firmes. Isento 
de lesões de origem física, mecânica ou biológica, 

matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, livre de 

enfermidades, isentos de parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
55 

 
 
 

 
R$ 3,14 

 
 
 

 
R$ 172,70 

 
 
 

2 

ABÓBORA PAULISTA – amarela, isenta de fungos e 
indícios de germinação, sem sinais de deterioração 

e má conservação, sem manchas que indiquem 
bolor e apodrecimento. Sem partes amolecidas, 
devem estar firmes. Isento de lesões de origem 

física, mecânica ou 
biológica. 

 
 
 

KG 

 
 
 

55 

 
 
 

R$ 6,39 

 
 
 

R$ 351,45 

 
3 

ABÓBORA MENINA–verde, casca lisa, tamanho 
médio a grande, isenta de fungos e indícios de 

germinação. 

 
KG 

 
55 

 
R$ 6,92 

 
R$ 380,60 

 
4 

ACELGA – em maço, deverá estar com folhas 
novas de cor verde-clara e talo verde- 

esbranquiçado, consistência firme, sem manchas 
escuras. 

 
UNID 

 
12 

 
R$ 12,73 

 
R$ 152,76 

 

 
5 

ADOÇANTE DIETÉTICO EM PÓ À BASE DE 
SUCRALOSE – Produto adoçante dietético em pó, 

formulado com sucralose como principal 
ingrediente ativo. Validade mínima de 6 meses a 

partir da entrega. CAIXA COM 50 
SACHÊS/ENVELOPES 

 

 
CAIXA 

 

 
10 

 

 
R$ 9,86 

 

 
R$ 98,60 



 

 

 
6 

ALFACE - fresca, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniforme, devendo ser bem 

desenvolvida, firme e intacta, livre de resíduos e 
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem 

danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte. 

 

 
UNID 

 

 
120 

 

 
R$ 5,73 

 

 
R$ 687,60 

 

 
7 

ALHO - os dentes devem estar bem definidos, 
limpos, firmes, sem manchas e livres de broto. 

Isento de lesões físicas, mecânicas ou biológicas, 
matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos 

aderidos à superfície externa, livre de 
enfermidades, isentos de parasitas e larvas. 

 

 
KG 

 

 
30 

 

 
R$ 28,82 

 

 
R$ 864,60 

 
8 

ALMEIRÃO – em maço - As folhas devem estar 
verdes, firmes, sem pontos escuros e não devem 

estar murchas. 

 
UNIDADE 

 
60 

 
R$ 5,38 

 
R$ 322,80 

 
 
 
 
 

 
9 

BANANA NANICA - deverá ser procedente de 
espécimes vegetais genuínos e sãos, serem frescos, 
ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e 

cor da espécie e variedade, apresentar grau 
máximo de maturação tal que lhes permita suportar 

a manipulação, transporte e conservação em 
condições adequadas para o consumo, estar livre 
de enfermidades, insetos e sujidades, não estar 

danificado por qualquer lesão de origem física ou 
mecânica que afete a sua aparência, a polpa e o 

pedúnculo quando houver, deverão se apresentar 
intactos e firmes. Não serão permitidos manchas ou 

defeitos na casca. 

 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 

 
30 

 
 
 
 
 

 
R$ 7,50 

 
 
 
 
 

 
R$ 225,00 

 
 

 
10 

BATATA DOCE - in natura, com a polpa intacta e 
limpa, firme, lisa, procedente de espécies genuínas 
e sãs, fresco. Isentos de matéria terrosa, sujidades 
ou corpos estranhos aderidos à superfície externa, 
livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas, 

livre de broto. 

 
 

 
KG 

 
 

 
30 

 
 

 
R$ 4,59 

 
 

 
R$ 137,70 

 
 
 
 

11 

BERINJELA - O produto deverá estar em ótima 
qualidade, com tamanho e coloração uniformes; 

suficientemente desenvolvida; isenta de 
enfermidades, material terroso, defeitos que 

alterem a conformação e aparência; sem lesões de 
origem física (murcha e deformada) e mecânica 

(rachaduras, perfurações e cortes). 

 
 
 
 

KG 

 
 
 
 

10 

 
 
 
 

R$ 6,26 

 
 
 
 

R$ 62,60 

 
12 

BETERRABA – deve estar com a cor bem 
concentrada e tamanho médio. A casca deve ser 

lisa, sem rachaduras. 

 
KG 

 
60 

 
R$ 4,63 

 
R$ 277,80 

 
13 

BRÓCOLIS JAPONÊS – deve estar firmes com a 
coloração verde escura, sem manchas marrons. 

 
UNID 

 
60 

 
R$ 6,56 

 
R$ 393,60 



 

 
 
 
 
 
 

 
14 

CARNE BOVINA COXÃO MOLE EM BIFE - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 48,28 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 8.207,60 

 
 
 
 
 
 
 

15 

CARNE BOVINA PATINHO EM BIFE - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior 

que 2 meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
 

170 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 40,70 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 6.919,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
16 

CARNE BOVINA PATINHO MOÍDO – 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Isenta de ossos e cartilagem. Durante o 
processamento de moagem deve eliminar excessos 

de gordura, cartilagens e nervos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

substancia contaminante que possa alterar ou 
encobrir alguma alteração. A carne deverá conter, 

no máximo, 5% de gordura. 
Embalagem: o produto deve estar congelado, ser 
embalado a vácuo, sem acumulo de líquidos no 

seu interior, em embalagens plásticas 
transparente, flexível, atóxica e resistente. 

Embalagem integra, sem sinais de rachaduras ou 
furos. Pacotes de no máximo 2 kg de carne moída. 

Rotulagem: rótulo de acordo com a legislação 
vigente. Deverá constar nome, endereço do 

abatedouro e obrigatoriedade do registro SIF, 
data de fabricação, prazo de validade, tempo de 

estocagem, peso liquido, condições de 
armazenamento. A data da embalagem/produção 

não deverá ser maior 
que 2 meses. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
100 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 50,26 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 5.026,00 



 

 

 
 
 
 
 
 

 
17 

CARNE BOVINA MÚSCULO EM CUBOS - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
à vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no S.I.F. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 29,45 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 5.006,50 

 
 
 
 
 
 

 
18 

CARNE BOVINA ACÉM EM CUBOS- 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
à vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 
resistente, transparente e em pacotes de 1 kg, com 
identificação do produto, rótulo contendo a data de 

abate e o peso. A data da embalagem/produção 
não deverá ser maior que 2 meses. Registro do 

produto no S.I.F. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
30 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 27,55 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 826,50 

 
 
 
 
 
 

 
19 

CARNE BOVIN AMIOLO DE PALETA EM 
CUBOS - Proveniente de animal sadio, sob inspeção 
sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 

isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
á vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 
resistente, transparente e em pacotes de 1 kg, com 
identificação do produto, rótulo contendo a data de 

abate e o peso. A data da embalagem/produção 
não deverá ser maior que 2 meses. Registro do 

produto no S.I.F. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
100 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 27,32 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 2.732,00 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

20 

CARNE BOVINA MIOLO DE ALCATRA EM 
BIFE -Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
 
170 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 53,00 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 9.010,00 

 
 
 
 
 
 

 
21 

CARNE BOVINA PONTA DE PEITO EM 
CUBOS - Proveniente de animal sadio, sob inspeção 
sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 

isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
100 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 33,68 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 3.368,00 

 
 
 
 
 
 
 

22 

CARNE BOVINA COSTELA EM CUBOS - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
á vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior 

que 2 meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
 
70 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 27,50 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 1.925,00 



 

 

 
 
 
 
 
 

23 

CARNE SUÍNA PERNIL EM CUBOS - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. A carne deve apresentar livre de parasitas 
e de qualquer contaminação, ou encobrir alguma 

alteração. Embalagem: o produto deve ser 
congelado, sem acumulo de líquidos em seu 

interior, ser embalado á vácuo em embalagens 
plásticas, flexíveis atóxica, resistente, transparente 

e em pacotes de 1 kg, com identificação do 
produto, rótulo contendo a data de abate e o peso. 

Registro do produto no 
SIP, SIF.A data da embalagem/produção não deverá 

ser maior que 2 meses. 

 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
100 

 
 
 
 
 
 

R$ 13,86 

 
 
 
 
 
 

R$ 1.386,00 

 

 
24 

CEBOLINHA VERDE – maço, de tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem 

desenvolvida, de qualidade firme e intacta, isenta 
de enfermidades, material terroso com 

umidade externa normal, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 

 

 
UNID 

 

 
300 

 

 
R$ 3,31 

 

 
R$ 993,00 

 
25 

CENOURA - 1ª QUALIDADE sem folhas, de 
primeira, tamanho médio, uniforme, sem 

ferimentos ou defeitos, sem corpos estranhos. 

 
KG 

 
120 

 
R$ 3,97 

 
R$ 476,40 

26 
CHUCHU - tenro e fresco, sem brotos, padrão médio 

e uniforme, de primeira qualidade. 
KG 120 R$ 8,11 R$ 973,20 

27 
COUVE – maço - as folhas devem estar verdes, 
sem sinais de amadurecimento. 

UNID 120 R$ 4,65 R$ 558,00 

 
28 

COUVE-FLOR – as flores devem estar juntas e 
compactas de cor clara (branco ou creme), não 

devendo apresentar pontos escuros. 

 
UNID 

 
60 

 
R$ 8,14 

 
R$ 488,40 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
29 

COXA E SOBRECOXA – CORTES 
CONGELADOS - A carne deverá ter coloração 

brilhante, a gordura deve ter coloração amarelo 
clara, próxima à tonalidade da manteiga. 

Apresentar consistência firme não estando 
amolecida. Embalados em sacos plásticos, de 

polietileno, limpos, sem qualquer sinal de 
congelamento (gelo de cor avermelhada, por 
exemplo), não deve apresentar formações de 

cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 
coágulos e queimaduras por congelamento. Não 
poderá apresentar manchas esverdeadas e/ou 

manchas de qualquer espécie, parasitos e larvas. O 
sabor e o odor devem ser característicos. A cor 

deve ser rosa. Deverá constar data de fabricação, 
prazo de validade, n° de registro do órgão 

fiscalizador, n° do lote, data de validade de no 
mínimo três meses a contar da data de entrega da 

mercadoria, pacotes de 1,5 A 2 kg 
aproximadamente. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 10,92 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 1.856,40 



 

 

 

 
30 

JILÓ - de ótima qualidade, tamanho e coloração 
uniformes, livre de enfermidades, material terroso 

e umidade externa anormal, sem danos físicos e 
mecânicos, oriundos do 
manuseio e transporte. 

 

 
KG 

 

 
10 

 

 
R$ 15,19 

 

 
R$ 151,90 

 
 
 
 
 

 
31 

LARANJA PERA- procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau 

máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e 
variedade, apresentar grau máximo de maturação 

tal que lhes permita suportar a manipulação, 
transporte conservação em condições adequadas 

para o consumo, estar livre de enfermidades, 
insetos e sujidades, não estar danificado por 

qualquer lesão de origem física ou mecânica que 
afete a sua aparência, a polpa e o pedúnculo 

quando houver, deverão se apresentar intactos e 
firmes. Não serão permitidos manchas ou 

defeitos na casca. 

 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 

 
36 

 
 
 
 
 

 
R$ 4,20 

 
 
 
 
 

 
R$ 151,20 

 
 

 
32 

LIMÃO TAITI FRESCO -de ótima qualidade, 
compacto, firme, coloração uniforme, aroma, cor, 

típicos da espécie, em perfeito estado de 
desenvolvimento. não serão permitidos danos que 

lhe alterem a conformação e a aparência. 
necessita estar isenta de sujidades, parasitas, 

rachaduras, cortes e perfurações. 

 
 

 
KG 

 
 

 
24 

 
 

 
R$ 5,20 

 
 

 
R$ 124,80 

 
 
 

 
33 

MAÇÃ GALA - in natura extra, sem apresentar 
avarias de casca, procedente de espécie genuína e 
sã, fresca, com grau de maturação adequado para 

o consumo, sem apresentar avarias de casca. 
Isento de lesões de origem física, mecânica ou 
biológica matéria terrosa, sujidades ou corpos 

estranhos aderidos à superfície externa, livre de 
enfermidades, insetos, parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
24 

 
 
 

 
R$ 14,50 

 
 
 

 
R$ 348,00 

 
 

 
34 

MAMÃO PAPAYA – deve apresentar tamanho e 
coloração uniforme, com polpa e casca firmes e 
intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos 

físicos e/ou mecânicos, ser originário de plantas 
sadias, destinado ao consumo “in natura”, estar 
fresca. Ser bem desenvolvida e madura, livre de 

sujidades, parasitas e larvas. 

 
 

 
KG 

 
 

 
20 

 
 

 
R$ 6,63 

 
 

 
R$ 132,60 

 
35 

MANDIOCA – in natura, deverá ser entregue 
descascada, cortada em pedaços pequenos. 

 
KG 

 
30 

 
R$ 9,01 

 
R$ 270,30 



 

 

 
 

 
36 

MANDIOCA SALSA/ MANDIOQUINHA - 
selecionada, fresca, de ótima qualidade, 

compacta, firme, coloração uniforme, aroma, cor, 
típicos da espécie, em perfeito estado de 

desenvolvimento. Não serão permitidos danos que 
lhe alterem a conformação e a aparência. 

necessita estar isenta de sujidades, parasitas, 
rachaduras, cortes e perfurações 

 
 

 
KG 

 
 

 
10 

 
 

 
R$ 9,01 

 
 

 
R$ 90,10 

 
 
 
 

 
37 

MARGARINA VEGETAL CREMOSA SEM SAL 
sem adição de sal, com teor mínimo de 70% de 

lipídios (gorduras). Composta por mistura de óleos 
vegetais líquidos e interesterificados. 

Apresentação em pote de 500g, hermeticamente 
lacrado, com tampa. O produto deve ser isento de 

gorduras trans e glúten, enriquecido com vitaminas 
A e complexo B. Deve apresentar consistência 

pastosa e homogênea sob refrigeração (1°C a 10°C), 
cor amarelada e sabor característico livre de 

odores estranhos. Embalagem de 500 gr. 

 
 
 
 

 
UNID 

 
 
 
 

 
48 

 
 
 
 

 
R$ 8,10 

 
 
 
 

 
R$ 388,80 

 
38 

MASSA LASANHA – feita a partir de Sêmola de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos e 
corantes naturais cúrcuma e urucum. 

Embalagem de 500 gr. 

 
UNID 

 
20 

 
R$ 9,55 

 
R$ 191,00 

 

 
39 

MELÃO AMARELO (ESPANHOL), de boa 
qualidade, fresco, firme, de coloração uniforme, 

aroma, cor e sabor típico da espécie, em perfeito 
estado de desenvolvimento. Sem danificações, 

presença de larvas, parasitas, 
sujidades. 

 

 
KG 

 

 
20 

 

 
R$ 16,46 

 

 
R$ 329,20 

 
 
 
 
 
 
 

40 

MOLHO DE TOMATE COM PEDAÇOS - 
Produto resultante da concentração da polpa de 
tomate. Preparado com frutos maduros, de boa 

qualidade, selecionados, sem pele e sem sementes. 
Isento de corantes artificiais, sujidades, larvas, 

parasitas e qualquer material estranho, tanto de 
origem química, física e/ou biológica. A Embalagem 
não deverá apresentar estufamentos, vazamento, 
corrosão interna e outras alterações. O prazo de 
validade mínimo deverá ser de 10 (dez) meses a 
partir da data da entrega. O produto deverá ter, 

coloração avermelhada com cheiro e sabor 
próprios. 

Embalagem de 300 gr. Apresentar Ficha Técnica. 

 
 
 
 
 
 
 

UNID 

 
 
 
 
 
 
 

40 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 5,38 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 215,20 

41 
MOSTARDA AMARELA– tradicional. 

Embalagem de 200 gr. 
UNID 5 R$ 18,54 R$ 92,70 



 

 

 
 
 
 
 

 
42 

OVOS DE GALINHA BRANCO - Produto fresco de ave 
galinácea, tipo grande (50g), íntegro, tamanho 

uniforme e cor branca, proveniente de avicultor 
com inspeção oficial, cor, odor e sabor 

característico, casca lisa, pouco porosa, sem 
manchas ou sujidades, sem rachaduras, isento de 

podridão e fungos. A gema deve se apresentar 
translúcida, firme, consistente, livre de defeito, 
ocupando a parte central do ovo e sem germe 

desenvolvido. A clara deve se apresentar 
transparente, densa, firme, espessa, límpida, sem 
manchas ou turvação e intactas. Validade mínima 

de 20 dias a contar 
no ato da entrega. 

 
 
 
 
 

 
DÚZIA 

 
 
 
 
 

 
30 

 
 
 
 
 

 
R$ 6,94 

 
 
 
 
 

 
R$ 208,20 

 
 

 
43 

PÃO DE FORMA INTEGRAL FATIADO - listar 
como primeiro ingrediente a farinha de trigo 

integral na lista de ingredientes, na embalagem 
deve conter data de fabricação, validade e dados 

do fornecedor. Validade mínima de 20 dias a contar 
no ato da entrega. Pacote de 400 à 500 gr. 

 
 

 
UNID 

 
 

 
60 

 
 

 
R$ 9,14 

 
 

 
R$ 548,40 

 
 
 

 
44 

PEPINO CAIPIRA - in natura extra, com grau de 
maturação adequado para o consumo, casca firme 
sem apresentar avarias, polpa firme de coloração 
verde com aparência fresca e macia. Procedente 

de espécie genuína e sã, fresca. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica matéria 

terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, insetos, 

parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
20 

 
 
 

 
R$ 6,97 

 
 
 

 
R$ 139,40 

 
 
 

 
45 

PEPINO JAPONÊS - in natura extra, com grau de 
maturação adequado para o consumo, casca firme 
sem apresentar avarias, polpa firme de coloração 
verde com aparência fresca e macia. Procedente 

de espécie genuína e sã, fresca. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica matéria 

terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, 

insetos, parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
20 

 
 
 

 
R$ 7,21 

 
 
 

 
R$ 144,20 
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PEITO DE FRANGO CONGELADO – SEM 
OSSO –A carne deverá ter coloração brilhante, a 

gordura deve ter coloração amarelo clara, próxima 
à tonalidade da manteiga. Apresentar consistência 

firme não estando amolecida. 
Embalados em sacos plásticos, de polietileno, 

limpos, sem qualquer sinal de congelamento (gelo 
de cor avermelhada, por exemplo), não deve 

apresentar formações de cristais de gelo, penas e 
penugens, perfurações, coágulos e queimaduras 

por congelamento. Não poderá apresentar 
manchas esverdeadas e/ou manchas de qualquer 

espécie, parasitos e larvas. O sabor e o odor 
devem ser característicos. A cor deve ser rosa. 
Deverá constar data de fabricação, prazo de 

validade, n° de registro do órgão fiscalizador, n° do 
lote, data de validade de no mínimo três meses a 

contar da data de entrega da mercadoria, 
pacotes de 1,5 a 2 kg aproximadamente. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 20,01 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 3.401,70 
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PIMENTÃO AMARELO -fresco, de primeira 
qualidade; apresentando tamanho e coloração 

uniformes; deve ser desenvolvido e maduro; firme 
e intacto; sem perfurações e cortes; sem lesões de 
origem física ou mecânica, oriundos do manuseio 

ou transporte; livre de resíduos de fertilizantes, 
sujidades, parasitas, isento de enfermidades e 

larvas; acondicionado em 
embalagem que mantenha sua integridade. 

 
 

 
KG 

 
 

 
18 

 
 

 
R$ 22,52 

 
 

 
R$ 405,36 

 
 
 

48 

PIMENTÃO VERDE - in natura, casca integra, para 
consumo fresco, higienizado. Procedente de 

espécie genuína, sã e fresca. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica matéria 

terrosa, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, livre de 

enfermidades, insetos, parasitas e larvas. 

 
 
 

KG 

 
 
 
36 

 
 
 

R$ 6,79 

 
 
 

R$ 244,44 

 
 
 
 

 
49 

 
PIMENTÃO VERMELHO - fresco, de primeira 

qualidade; apresentando tamanho e coloração 
uniformes; deve ser desenvolvido e maduro; firme 
e intacto; sem perfurações e cortes; sem lesões de 
origem física ou mecânica, oriundos do manuseio 

ou transporte; livre de resíduos de fertilizantes, 
sujidades, parasitas, isento de enfermidades e 

larvas; acondicionado em embalagem que 
mantenha sua integridade. 

 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 

 
18 

 
 
 
 

 
R$ 22,11 

 
 
 
 

 
R$ 397,98 
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PONKAN/MORGOTE/MEXERICA/TANGERINA 
- Frutas de boa qualidade, sem defeitos sérios, 

apresentando tamanho, cor e conformação 
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e 
maduras. Procedentes de espécimes vegetais 

genuínos. Com características sensoriais próprias. 
Aparência: sem danos à superfície e/ou lesões de 

origem física ou mecânica. Com textura, cor e 
aroma próprios da espécie e variedade. Ausente de 

substâncias terrosas, sujidades, larvas ou corpos 
estranhos. Isentos de umidade externa anormal. 

Adequadas aos Limites Máximos de Resíduos 
Agrotóxicos fixados pela ANVISA. Maturação: que 

permita suportar manipulação, transporte e 
conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. 

 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 

 
40 

 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 6,14 

 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 245,60 

51 
QUIABO – deve apresentar coloração verde 

intensa. 
KG 10 R$ 27,23 R$ 272,30 

52 
REPOLHO– verde, devem estar brilhantes e firmes, 

sem manchas ou pontos escuros. 
KG 60 R$ 3,02 R$ 181,20 

 
53 

RÚCULA - As folhas devem estar firmes e 
brilhantes, seus talos não devem estar 

quebrados. 

 
UNID 

 
30 

 
R$ 5,73 

 
R$ 171,90 
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SALSINHA – MAÇO, fresca de primeira qualidade; 
tamanho e coloração uniformes; deve ser bem 

desenvolvido; compacto e firme; sem perfurações e 
cortes; sem lesões de origem física ou mecânica, 
oriundos do manuseio ou transporte; isento de 

enfermidades, resíduos de fertilizantes, parasitas, 
larvas e umidade externa anormal; acondicionado 

em embalagem que mantenha a 
sua integridade. 

 
 
 

 
UNID 

 
 
 

 
240 

 
 
 

 
R$ 3,35 

 
 
 

 
R$ 804,00 
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TOMATE SALADETE - in natura, procedente de 
espécies genuínas e sãs, frescas, polpa integra e 

firme, coloração uniforme, casca lisa e firme. Isento 
de lesões de origem física, mecânica ou biológica 
matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos 

aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, 

insetos, parasitas e larvas. 

 
 

 
KG 

 
 

 
120 

 
 

 
R$ 7,03 

 
 

 
R$ 843,60 

56 
VAGEM – deverá ter coloração verde 

esbranquiçada. 
KG 20 R$ 30,65 R$ 613,00 

TOTAL 
R$ 64.986,89 

 
 



 
 

 

1.3 O critério de julgamento adotado será MENOR PREÇO, observadas as exigências contidas neste Aviso de 
Dispensa Eletrônica e seus Anexos quanto às especificações do objeto. 

 
2 PARTICIPAÇÃO NA DISPENSA ELETRÔNICA 

 
2.1 A participação na presente dispensa eletrônica ocorrerá por meio do Sistema de Dispensa Eletrônica, 

ferramenta informatizada integrante do Sistema de Compras da Bolsa Nacional Compras, disponível no 
endereço eletrônico https://bnccompras.com/. 

 
2.1.1 O procedimento será divulgado no https://bnccompras.com/ e no Portal Nacional de Contratações 
Públicas - PNCP, por mensagem eletrônica, na correspondente linha de fornecimento que pretende atender. 

 
2.1.2 O Sistema de Compras do Bolsa Nacional Compras poderá ser acessado pela web ou pelo aplicativo 
https://bnccompras.com/. 

 
2.1.3 O fornecedor é o responsável por qualquer transação efetuada diretamente ou por seu representante 
no Sistema de Dispensa Eletrônica, não cabendo ao provedor do Sistema ou ao órgão promotor do procedimento 
a responsabilidade por eventuais danosdecorrentes deuso indevido da senha, ainda que por terceiros não 
autorizados. 

2.2 Não poderão participar desta dispensa de licitação os fornecedores: 
2.2.1 Que não atendam às condições deste Aviso de Dispensa Eletrônica e seu(s) anexo(s); 

 
2.2.2 Estrangeiros que não tenham representação legal no Brasil com poderes expressospara receber 
citação e responder administrativa ou judicialmente; 

2.2.3 Que se enquadrem nas seguintes vedações: 
 

a) Pessoa física ou jurídica que se encontre, ao tempo da contratação, impossibilitada de contratar em 
decorrência de sanção que lhe foi imposta; 

b) Aquele que mantenha vínculo de natureza técnica, comercial, econômica, financeira, trabalhista ou civil 
com dirigente do órgão ou entidade contratante ou com agente público que desempenhe função na licitação ou 
atue na fiscalização ou na gestão do contrato, ou que deles seja cônjuge, companheiro ou parente em linha 
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau; 
 

c) Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei nº 6.404, de 15 dedezembro de 1976, 
concorrendo entre si; 
 

d) Pessoa física ou jurídica que, nos 5 (cinco) anos anteriores à divulgação do aviso, tenha sido condenada 
judicialmente, com trânsito em julgado, por exploração de trabalho infantil,por submissão de trabalhadores a 
condições análogas às de escravo ou por contratação de adolescentes nos casos vedados pela legislação 
trabalhista. 
 

2.2.3.1 Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econômico; 
 
2.2.3.2 O disposto na alínea “a” aplica-se também ao fornecedor que atue em substituiçãoa outra pessoa, 



 
 

 

física ou jurídica, com o intuito de burlar a efetividade da sanção a ela aplicada, inclusive a sua controladora, 
controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilícito ou a utilização fraudulenta da 
personalidade jurídica do fornecedor; 

 
2.3. Será permitida a participação de cooperativas, desde que apresentem demonstrativo de atuação em 
regime cooperado, com repartição de receitas e despesas entre os cooperados e atendam ao art. 16 da Lei nº 
14.133, de 2021. 2.3.1. Em sendo permitida a participação de cooperativas, serão estendidas a elas os 
benefícios previstos para as microempresas e empresas de pequeno porte quando elas atenderem ao disposto 
no art. 34 da Lei n.º 11.488, de 15 de junho de 2007. 

 
2.4. Não poderá participar, direta ou indiretamente, da dispensa eletrônica ou da execuçãodo contrato agente 
público do órgão ou entidade contratante, devendo ser observadas as situações que possam configurar conflito 
de interesses no exercício ou após o exercício do cargo ou emprego, nos termos da legislação que 
disciplina a matéria, conforme § 1º do art.9º da Lei n.º14.133, de 2021. 
 
3 INGRESSO NA DISPENSA ELETRÔNICA E CADASTRAMENTO DA PROPOSTA INICIAL 

 
3.1 O ingresso do fornecedor na disputa da dispensa eletrônica ocorrerá com o cadastramento de sua 
proposta inicial, na forma deste item. 
 
3.2 O fornecedor interessado, após a divulgação do Aviso de Dispensa Eletrônica, encaminhará, 
exclusivamente por meio do Sistema de Dispensa Eletrônica, a proposta com a descrição do objeto ofertado,a 
marca do produto, quando for o caso, e o preço ou o desconto, até a data e o horário estabelecidos para abertura 
do procedimento. 
 
3.3 Todas as especificações do objeto contidas na proposta, em especial o preço ou descontos ofertados, 
vinculam a Contratada. 
 
3.4 Nos valores propostos estarão inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciários, 
trabalhistas, tributários, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execução do 
objeto; 

 
3.4.1 A proposta deverá conter declaração de que compreende a integralidade dos custos para atendimento 
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normasinfra legais, nas 
convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na datade entrega das 
propostas. 

3.4.2 Os preços ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serão de exclusiva 
responsabilidade do fornecedor, não lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteração, sob alegação 
deerro, omissão ou qualquer outro pretexto. 
 
3.5 Se o regime tributário da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variáveis, a cotação 
adequada será aquela correspondente à média dos efetivos recolhimentos da empresa nos últimos doze meses. 
 
3.6 Independentemente do percentual do tributo que constar da planilha, no pagamento serão retidos na 
fonte os percentuais estabelecidos pela legislação vigente. 

 



 
 

 

3.7 A apresentação das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposições nelas contidas, 
em conformidade com o que dispõe o Termo de Referência assumindo o proponente o compromisso de 
executar os serviços nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e 
utensílios necessários, em quantidades e qualidades adequadas à perfeita execução contratual, promovendo, 
quandorequerido, sua substituição. 

 
3.8 No cadastramento da proposta inicial, o fornecedor deverá, também, assinalar Termo de Aceitação, em 
campo próprio do sistema eletrônico, relativo às seguintes declarações: 

 
3.8.1 Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitação no certame, ciente da obrigatoriedade de 
declarar ocorrências posteriores; 

3.8.2 Que está ciente e concorda com as condições contidas no Aviso de Dispensa Eletrônica e seus anexos; 
 
3.8.3 Que se responsabiliza pelas transações que forem efetuadas no sistema, assumindo-as como firmes e 
verdadeiras; 
3.8.4 Que cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e parareabilitado da 
Previdência Social, de que trata o art. 93 da Lei nº 8.213/91. 

 
3.9 O licitante organizado em cooperativa deverá declarar, ainda, em campo próprio do sistema eletrônico, 
que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei nº 14.133, de 2021. 

 
3.10 O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa 

deverá declarar, ainda, em campo próprio do sistema eletrônico, que cumpre os requisitos estabelecidos no 
artigo 3° da Lei Complementar nº 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido 
em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1º ao 3º do art. 4º, da Lei n.º 14.133, de 2021. 

3.11 Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, fica facultado ao fornecedor,ao cadastrar sua 
proposta inicial, a parametrização de valor final mínimo, com o registro doseu lance final aceitável. 

 
3.11.1 Feita essa opção os lances serão enviados automaticamente pelo sistema, respeitados os limites 
cadastrados pelo fornecedor e o intervalo mínimo entre lances previsto neste aviso. 

 
3.11.1.1 Sem prejuízo do disposto acima, os lances poderão ser enviados manualmente, na forma da seção 
respectiva deste Aviso de Dispensa Eletrônica; 

 
3.11.2 O valor final mínimo poderá ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa,desde que não 
assuma valor superior a lance já registrado por ele no sistema. 

 
3.11.3 O valor mínimo parametrizado possui caráter sigiloso aos demais participantes do certame e para o 
órgão ou entidade contratante. Apenas os lances efetivamente enviados poderão ser conhecidos dos 
fornecedores na forma da seção seguinte deste Aviso. 

4 FASE DE LANCES 

 
4.1 A partir da data e horário estabelecidos neste Aviso de Dispensa Eletrônica, a sessão pública será 
automaticamente aberta pelo sistema para o envio de lances públicos e sucessivos, exclusivamente por meio do 



 
 

 

sistema eletrônico, sendo encerrado no horário definalização de lances também já previsto neste aviso. 
4.2 Iniciada a etapa competitiva, os fornecedores deverão encaminhar lances exclusivamente por meio de 
sistema eletrônico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro. 

4.2.1 O lance deverá ser ofertado pelo valor unitário do item. 

 
4.3 O fornecedor somente poderá oferecer valor inferior ou maior percentual de desconto em relação ao 
último lance por ele ofertado e registrado pelo sistema. 

4.3.1 O fornecedor poderá oferecer lances sucessivos iguais ou superiores ao lance que esteja vencendo o 
certame, desde que inferiores ao menor por ele ofertado e registrado pelo sistema, sendo tais lances definidos 
como “lances intermediários” para os fins deste Aviso de Dispensa Eletrônica. 
 

 
4.4 Havendo lances iguais ao menor já ofertado, prevalecerá aquele que for recebido e registrado primeiro 

no sistema. 

4.5 Caso o fornecedor não apresente lances, concorrerá com o valor de sua proposta. 

 
4.6 Durante o procedimento, os fornecedores serão informados, em tempo real, do valor do menor lance ou 
do maior desconto registrado, vedada a identificação do fornecedor. 
 
4.7 Imediatamente após o término do prazo estabelecido para a fase de lances, haverá o seu encerramento, 
com o ordenamento e divulgação dos lances, pelo sistema, em ordem crescente de classificação. 

 
4.7.1 O encerramento da fase de lances ocorrerá de forma automática pontualmente no horário indicado, 
sem qualquer possibilidade de prorrogação e não havendo tempo aleatórioou mecanismo similar. 

 
5 JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PREÇO 

 
5.1 Encerrada a fase de lances, será verificada a conformidade da proposta classificada em primeiro lugar 
quanto à adequação do objeto e à compatibilidade do preço em relação ao estipulado para a contratação. 
 
5.2 No caso de o preço da proposta do primeiro colocado estar acima do preço máximo definido para a 
contratação, poderá haver a negociação de condições mais vantajosas. 
 
5.2.1 Neste caso, será encaminhada contraproposta ao fornecedor que tenha apresentadoo melhor preço, 
para que seja obtida a melhor proposta com preço compatível ao estipuladopela Administração. 

5.2.2 A negociação poderá ser feita com os demais fornecedores classificados, exclusivamente por meio do 
sistema, respeitada a ordem de classificação, quando o primeiro colocado, mesmo após a negociação, for 
desclassificado em razão de sua proposta permanecer acima do preço máximo definido para a contratação. 
 
5.3 Em qualquer caso, concluída a negociação, se houver, o resultado será registrado na ata do 
procedimento da dispensa eletrônica, devendo esta ser anexada aos autos do processo de contratação. 
 
5.4 Constatada a compatibilidade entre o valor da proposta e o estipulado para a contratação, será 
solicitada ao fornecedor a adequação da proposta ao valor negociado, acompanhada de 
documentos 



 
 

 

complementares, se necessários. 
 
5.5 O prazo de validade da proposta não será inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua 
apresentação. 

5.6 Será desclassificada a proposta vencedora que: 

5.6.1 Contiver vícios insanáveis; 

 
5.6.2 Não obedecer às especificações técnicas pormenorizadas neste aviso ou em seus anexos; 
 
5.6.3 Apresentar preços inexequíveis ou permanecerem acima do preço máximo definido para a contratação; 

5.6.4 Não tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administração; 

 
5.6.5 Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigências deste aviso ou seus anexos, desde que 
insanável. 
 
5.7 Quando o fornecedor não conseguir comprovar que possui ou possuirá recursos suficientes para executar 
a contento o objeto, será considerada inexequível a proposta de preços ou menor lance que: 

 
5.7.1 For insuficiente para a cobertura dos custos da contratação, apresente preços globalou unitários 
simbólicos, irrisórios ou de valor zero, incompatíveis com os preços dos insumos e salários de mercado, 
acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatório da dispensa não tenha estabelecido limites 
mínimos, exceto quando sereferirem a materiais e instalações de propriedade do próprio fornecedor,para os 
quais elerenuncie a parcela ou à totalidade da remuneração. 
 
5.7.2 Apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores àqueles fixados em 
instrumentos de caráter normativo obrigatório, tais como leis, medidas provisórias e convenções coletivas de 
trabalho vigentes. 

5.8 Se houver indícios de inexequibilidade da proposta de preço, ou em caso da necessidade de 
esclarecimentos complementares, poderão ser efetuadas diligências, paraque o fornecedor comprove a 
exequibilidade da proposta. 
 
5.9 Erros no preenchimento da planilha não constituem motivo para a desclassificação da proposta. A planilha 
poderá ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que não haja majoraçãodo preço. 

5.9.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que não alterema substância das 
propostas; 
 
5.9.2 Considera-se erro no preenchimento da planilha passível de correção a indicação derecolhimento de 

impostos e contribuições na forma do Simples Nacional, quando não cabível esse regime. 

5.10 Para fins de análise da proposta quanto ao cumprimento das especificações do objeto,poderá ser colhida a 
manifestação escrita do setor requisitante do serviço ou da área especializada no objeto. 
5.11 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, será examinada a proposta ou lance subsequente, 
e, assim sucessivamente, na ordem de classificação. 

 
5.12 Havendo necessidade, a sessão será suspensa, informando-se no “chat” a nova datae horário para a sua 



 
 

 

continuidade. 
 
5.13 Encerrada a análise quanto à aceitação da proposta, será iniciada a fase de habilitação, observado o 
disposto neste Aviso de Dispensa Eletrônica. 
 
6 HABILITAÇÃO 

 
6.1 Os documentos a serem exigidos para fins de habilitação constam do ANEXO I – DOCUMENTAÇÃO 
EXIGIDA PARA HABILITAÇÃO deste aviso e serão solicitados do fornecedor mais bem classificado na fase de 
lances. 
 
6.2 Como condição prévia ao exame da documentação de habilitação do fornecedor detentor da proposta 
classificada em primeiro lugar, será verificado o eventual descumprimento das condições de participação, 
especialmente quanto à existência de sanção que impeça a participação no processo de contratação direta ou a 
futura contratação, mediante a consulta aos seguintes cadastros: 
 

a) Cadastro Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da 
União(https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta?cadastro=1%2C2); 

b) Cadastro Nacional de Empresas Punidas – CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da União 
(https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta?cadastro=1%2C2); 

 
6.2.1 A consulta aos cadastros será realizada em nome da empresa fornecedora e de seu  sócio 
majoritário, por força do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 2 de junho de 1992, que prevê, dentre as sanções 
impostas ao responsável pela prática de ato de improbidade administrativa, a proibiçãode contratar com o 
Poder Público, inclusive por intermédio de pessoa jurídica da qual seja sócio majoritário. 
 
6.2.1.1 Caso conste na Consulta de Situação do Fornecedor a existência de Ocorrências Impeditivas Indiretas, 
o gestor diligenciará para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no respectivo Relatório. 
 

a) A tentativa de burla será verificada por meio dos vínculos societários, linhas de fornecimento similares, 
dentre outros. 
 

b) O fornecedor será convocado para manifestação previamente à sua desclassificação. 

 
6.2.2 Constatada a existência de sanção, o fornecedor será considerado inabilitado, por falta de condição de 
participação. 

 
6.3 Caso atendidas as condições de participação, a habilitação dos fornecedores será verificada por meio de 
análise dos documentos abrangidos. 
6.3.1 É dever do fornecedor atualizar previamente as comprovações constantes de sistemas para que 
estejam vigentes na data da abertura da sessão pública, ou encaminhar,quando solicitado, a respectiva 
documentação atualizada. 
 
6.3.2 O descumprimento do subitem acima implicará a inabilitação do fornecedor, exceto se a consulta aos 
sítios eletrônicos oficiais emissores de certidões lograr êxito em encontrara(s) certidão(ões) válida(s). 
 
6.4 Na hipótese de necessidade de envio de documentos complementares, indispensáveisà confirmação dos já 

https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta?cadastro=1%2C2


 
 

 

apresentados para a habilitação, ou de documentos não constantes do sistema, o fornecedor será convocado a 
encaminhá-los, em formato digital, por meio dosistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de inabilitação. 

 
6.5 Somente haverá a necessidade de comprovação do preenchimento de requisitos mediante apresentação 
dos documentos originais não-digitais quando houver dúvida em relação à integridade do documento digital. 
 
6.6 Não serão aceitos documentos de habilitação com indicação de CNPJ/CPF diferentes,salvo aqueles 
legalmente permitidos. 
 
6.7 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz, e se o fornecedor for 
a filial, todos os documentos deverão estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e 
no caso daqueles documentos que, pela própria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em 
nome da matriz. 
 
6.8 Serão aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferenças de números de documentos 
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralização do recolhimento dessas 
contribuições. 

 
6.9 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, a sessãoserá suspensa, sendo 
informada a nova data e horário para a sua continuidade. 
 
6.10 Será inabilitado o fornecedor que não comprovar sua habilitação, seja por não apresentar quaisquer 
dos documentos exigidos, ou apresentá-los em desacordo com o estabelecido neste Aviso de Dispensa 
Eletrônica. 
 
6.10.1 Na hipótese de o fornecedor não atender às exigências para a habilitação, o órgãoou entidade 
examinará a proposta subsequente, e assim sucessivamente, na ordem de classificação, até a apuração de uma 
proposta que atenda às especificações do objeto e as condições de habilitação. 
 
6.11 Constatado o atendimento às exigências de habilitação, o fornecedor será habilitado. 
6.12 DOCUMENTAÇÃO TÉCNICA 

6.13 As empresas licitantes deverão apresentar certificado de regularidade junto a Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária - ANVISA, e Autorização de Funcionamento do Distribuidor e/ou Fabricante, emitido pela 

Agência Nacional de Vigilância Sanitária - ANVISA, quando couber; 

6.14 Atestado(s) de capacidade técnica e/ou certidão, expedido por pessoa jurídica de direito público ou 

privado, que comprovem ter a licitante fornecido produtos, de maneira satisfatória, compatíveis em 

características com os objetos desta licitação; 

6.15 Licença sanitária municipal e/ou estadual, para exercer a atividade de comercialização e venda dos 
produtos a serem licitados, ou cópia da publicação no Diário Oficial da União com prazo para comercialização. 

 
7 CONTRATAÇÃO 
 
7.1 Após a homologação e adjudicação, caso se conclua pela contratação, será firmado Termo de Contrato ou 
emitido instrumento equivalente. 



 
 

 

 
7.2 O adjudicatário terá o prazo de 2 (dois) dias úteis, contados a partir da data de sua convocação, para 
assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta 
Contrato/Autorização), sob pena de decair o direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas 
neste Aviso de Dispensa Eletrônica. 
 
7.2.1 Alternativamente à convocação para comparecer perante o órgão ou entidade paraa assinatura do 
Termo de Contrato, a Administração poderá encaminhá-lo para assinatura,mediante correspondência 
postalcom aviso de recebimento (AR), disponibilização de acesso à sistema de processo eletrônico para esse fim 
ououtro meio eletrônico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 2 (dois) dias, a contar da data de seu 
recebimento ou da disponibilização do acesso ao sistema de processo eletrônico. 
 
7.2.2 O prazo previsto no subitem anterior poderá ser prorrogado, por igual período, por solicitação 
justificada do adjudicatário e aceita pela Administração. 
 
7.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida ao fornecedor adjudicado, implica 
o reconhecimento de que: 

7.3.1 Referida Nota está substituindo o contrato, aplicando-se à relação de negócios ali estabelecida as 
disposições da Lei nº 14.133, de 2021; 

7.3.2 A contratada se vincula à sua proposta e às previsões contidas no Aviso de DispensaEletrônica e seus 
anexos; 

 
7.3.3 A contratada reconhece que as hipóteses de rescisão são aquelas previstas nos artigos 137 e 138 da Lei 
nº 14.133, de 2021 e reconhece os direitos da Administração previstos nos artigos 137 a 139 da mesma Lei. 

7.3.4 O prazo de vigência da contratação é o estabelecido no Termo de Referência. 

 
7.4 Na assinatura do contrato ou do instrumento equivalente será exigida a comprovação das condições de 
habilitação e contratação consignadas neste aviso, que deverão ser mantidas pelo fornecedor durante a vigência 
do contrato. 

 
8 INFRAÇÕES E SANÇÕES ADMINISTRATIVAS 

 
8.1 Comete infração administrativa o fornecedor que praticar quaisquer das hipóteses previstas no art. 155 da 
Lei nº 14.133, de 2021, quais sejam: 
 
8.1.1 Dar causa à inexecução parcial do contrato; 

 
8.1.2 Dar causa à inexecução parcial do contrato que cause grave dano à Administração, ao funcionamento 
dos serviços públicos ou ao interesse coletivo; 
 
8.1.3 Dar causa à inexecução total do contrato; 
 
8.1.4 Deixar de entregar a documentação exigida para o certame; 
8.1.5 Não manter a proposta, salvo em decorrência de fato superveniente devidamente justificado; 

 
8.1.6 Não celebrar o contrato ou não entregar a documentação exigida para a contratação, quando 



 
 

 

convocado dentro do prazo de validade de sua proposta; 
 
8.1.7 Ensejar o retardamento da execução ou da entrega do objeto da licitação sem motivojustificado; 
 
8.1.8 Apresentar declaração ou documentação falsa exigida para o certame ou prestar declaração falsa 
durante a dispensa eletrônica ou a execução do contrato; 

8.1.9 Fraudar a dispensa eletrônica ou praticar ato fraudulento na execução do contrato; 
 
8.1.10 Comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza; 

 
8.1.10.1 Considera-se comportamento inidôneo, entre outros, a declaração falsa quanto às condições de 
participação, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entreos fornecedores, em qualquer 
momento da dispensa, mesmo após o encerramento da fasede lances. 

 
8.1.11 Praticar atos ilícitos com vistas a frustrar os objetivos deste certame. 
 
8.1.12 Praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013. 
 
8.2 O fornecedor que cometer qualquer das infrações discriminadas nos subitens anteriores ficará sujeito, 
sem prejuízo da responsabilidade civil e criminal, às seguintes sanções: 

 

a) Advertência pela falta do subitem 8.1.1 deste Aviso de Dispensa Eletrônica, quando nãose justificar a 
imposição de penalidade mais grave; 
 

b) Multa de 5 % (cinco por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s) pela conduta do 
fornecedor, por qualquer das infrações dos subitens 8.1.1 a 8.1.12; 
 

c) Impedimento de licitar e contratar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do ente federativo 
que tiver aplicado a sanção, pelo prazo máximo de 3 (três) anos, nos casos dos subitens 8.1.2 a 
8.1.7 deste Aviso de Dispensa Eletrônica, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave; 
 

d) Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedirá o responsável de licitarou contratar no 
âmbito da Administração Pública direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo mínimo de 3 (três) 
anos e máximo de 6 (seis) anos, nos casos dos subitens 8.1.8 a 8.1.12, bem como nos demais casos que 
justifiquem a imposição da penalidade mais grave; 

8.3 A aplicação das sanções previstas neste Contrato não exclui, em hipótese alguma, a obrigação de 
reparação integral do dano causado à Contratante. 
8.4 Todas as sanções previstas neste Aviso poderão ser aplicadas cumulativamente com a multa. 
 
8.5 Antes da aplicação da multa, será facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias úteis, 
contado da data de sua intimação. 

 
8.6 Se a multa aplicada e as indenizações cabíveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente 
devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferença será descontada da 
garantia 



 
 

 

prestada ou será cobrada judicialmente. 
 
8.7 Previamente ao encaminhamento à cobrança judicial, a multa poderá ser recolhida administrativamente 
no prazo máximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicação enviada pela autoridade 
competente. 

 
8.8 A aplicação das sanções realizar-se-á em processo administrativo que assegure o contraditório e a ampla 
defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e parágrafos do art. 158 da Lei nº 
14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaração de inidoneidade 
para licitar ou contratar. 

8.9 Na aplicação das sanções serão considerados. 

8.9.1 A natureza e a gravidade da infração cometida; 

 
8.9.2 As peculiaridades do caso concreto; 
 
8.9.3 As circunstâncias agravantes ou atenuantes; 

8.9.4 Os danos que dela provierem para o Contratante; 
8.10 A implantação ou o aperfeiçoamento de programa de integridade, conforme normas e orientações dos 
órgãos de controle. 

 
8.11 Os atos previstos como infrações administrativas na Lei nº 14.133, de 2021, ou em outras leis de 
licitações e contratos da Administração Pública que também sejam tipificadoscomo atos lesivos na Lei nº 12.846, 
de 1º de agosto de 2013, serão apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito 
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei. 

8.12 A personalidade jurídica do Contratado poderá ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do 
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a prática dos atos ilícitosprevistos neste Contrato ou para provocar 
confusão patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanções aplicadas à pessoa jurídica serão estendidos 
aos seus administradorese sócios com poderes de administração, à pessoa jurídica sucessora ou à empresa do 
mesmo ramo com relação de coligação ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em 
todos os casos, o contraditório, a ampla defesa e a obrigatoriedade de análise jurídica prévia. 

8.13 As sanções de impedimento de licitar e contratar e declaração de inidoneidade para licitar oucontratar são 
passíveis de reabilitação na forma do art. 163 da Lei nº 14.133, de 2021. 

8.14 As sanções por atos praticados no decorrer da contratação estão previstas nos anexos a este Aviso. 

9 DAS DISPOSIÇÕES GERAIS 

 
9.1 No caso de todos os fornecedores restarem desclassificados ou inabilitados (procedimento fracassado), 
a Administração poderá: 

 
9.1.1 Republicar o presente aviso com uma nova data; 
 
9.1.2 Valer-se, para a contratação, de proposta obtida na pesquisa de preços que serviu de base ao 
procedimento, se houver, privilegiando-se os menores preços, sempre que possível, e desde que atendidas às 
condições de habilitação exigidas. 



 
 

 

 
9.1.2.1 No caso do subitem anterior, a contratação será operacionalizada fora deste procedimento. 
 
9.1.3 Fixar prazo para que possa haver adequação das propostas ou da documentação de habilitação, 
conforme o caso. 
 
9.2. As providências dos subitens 9.1.1 e 9.1.2 também poderão ser utilizadas se não houver o 
comparecimento de quaisquer fornecedores interessados (procedimento deserto). 

9.3. Havendo a necessidade de realização de ato de qualquer natureza pelos fornecedores,cujo prazo não 
conste deste Aviso de Dispensa Eletrônica, deverá ser atendido o prazo indicado pelo agente competente da 
Administração na respectiva notificação. 
9.3.1. Cabe lembrar que todos os atos serão realizados durante o horário de expediente desta Prefeitura 
(08:30 h as 12h e 13:30 h às 17h). 
 
9.4. Caberá ao fornecedor acompanhar as operações, ficando responsável pelo ônus decorrente da perda do 

negócio diante da inobservância de quaisquer mensagens emitidas pela Administração ou de sua desconexão. 
 
9.5. Não havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeça a realização do certame 
na data marcada, a sessão será automaticamente transferida parao primeiro dia útil subsequente, no mesmo 
horário anteriormente estabelecido, desde que não haja comunicação em contrário. 

9.6. Os horários estabelecidos na divulgação deste procedimento e durante o envio de lances observarão o 
horário de Brasília-DF, inclusive para contagem de tempo e registro no Sistema e na documentação relativa ao 
procedimento. 

 
9.7. No julgamento das propostas e da habilitação, a Administração poderá sanar erros oufalhas que não 
alterem a substância das propostas, dos documentos e sua validade jurídica, mediante despacho 
fundamentado, registrado em ata e acessível a todos, atribuindo-lhes validade e eficácia para fins de habilitação 
e classificação. 

 
9.8. As normas disciplinadoras deste Aviso de Dispensa Eletrônica serão sempre interpretadas em favor da 
ampliação da disputa entre os interessados, desde que não comprometam o interesse da Administração, o 
princípio da isonomia, a finalidade e a segurança da contratação. 

 
9.9. Os fornecedores assumem todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas e a 
Administração não será, em nenhum caso, responsável por esses custos, independentemente da condução ou 
do resultado do processo de contratação. 
 
9.10. Em caso de divergência entre disposições deste Aviso de Dispensa Eletrônica e de seus anexos ou demais 
peças que compõem o processo, prevalecerá as deste Aviso. 

 
9.11. Da sessão pública será divulgada Ata no sistema eletrônico. 
9.12. Integram este Aviso de Dispensa Eletrônica, para todos os fins e efeitos, os seguintesanexos: 

9.12.1. ANEXO I – Documentação exigida para Habilitação; 
9.12.2. ANEXO II – Termo de Referência. 



 
 

 

 
Paiçandu, 06 de Fevereiro de 2026. 
 
 
 

Thiago Alves Céfalo  
Presidente Fundação de Saúde 



 

 

 
ANEXO I – DOCUMENTAÇÃO EXIGIDA PARA HABILITAÇÃO 
 
1. As exigências de habilitação a serem atendidas pelo fornecedor são aquelas discriminadas nos itens a 
seguir: 

1.1. Habilitação jurídica 
1.1.1. Pessoa física: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por força de lei, tenha validade 
para fins de identificação em todo o território nacional; 
1.1.2. Empresário individual: inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial 
da respectiva sede; 
1.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condição de Microempreendedor Individual - 
CCMEI, cuja aceitação ficará condicionada à verificação da autenticidade no sítio https://www.gov.br/empresas-
e-negocios/ptbr/empreendedor; 
1.1.4. Sociedade empresária, sociedade limitada unipessoal – SLU ou sociedade identificada como empresa 
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrição do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no 
Registro Público de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de 
documento comprobatóriode seus administradores; 
1.1.5. Sociedade empresária estrangeira com atuação permanente no País: portaria de autorização de 
funcionamento no Brasil, publicada no Diário Oficial da União e arquivada na Junta Comercial da unidade 
federativa onde se localizar a filial, agência, sucursal ou estabelecimento, a qual será considerada como sua 
sede, conforme Instrução Normativa DREI/ME n.º 77, de 18 de março de 2020; 
1.1.6. Sociedade simples: inscrição do ato constitutivo no Registro Civil de PessoasJurídicas do local de sua 
sede, acompanhada de documento comprobatório de seus administradores; 
1.1.7. Filial, sucursal ou agência de sociedade simples ou empresária - inscrição do ato constitutivo da filial, 
sucursal ou agência da sociedade simples ou empresária,respectivamente, no Registro Civil das Pessoas 
Jurídicas ou no Registro Público deEmpresas Mercantis onde opera, com averbação no Registro onde tem sede 
a matriz; 
1.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundação e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, 
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil dasPessoas Jurídicas da respectiva sede, 
além do registro de que trata o art. 107 da Lei nº 5.764, de 1971. 
1.1.9. Os documentos apresentados deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da consolidação 
respectiva. 
 
1.2. Habilitações fiscal, social e trabalhista: 
1.2.1. Prova de inscrição no Cadastro de Pessoas Físicas (CPF); 
1.2.2. Prova de inscrição no Cadastro Nacional da Pessoa Jurídica (CNPJ); 
1.2.3. Prova de regularidade para com as Fazendas Federal/INSS (Certidão Negativa de Débitos Relativos aos 
Tributos Federais e à Dívida Ativa da União), Estadual e Municipal do domicílio ou sede do licitante atualizadas; 

1.2.4. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Serviço (FGTS); 
1.2.5. Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação 
de certidão negativa ou positiva com efeito de negativa, nos 

http://www.gov.br/empresas-e-negocios/ptbr/empreendedor%3B
http://www.gov.br/empresas-e-negocios/ptbr/empreendedor%3B
http://www.gov.br/empresas-e-negocios/ptbr/empreendedor%3B


 

 

termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Leinº 5.452, de 1º de 
maio de 1943. 
1.2.6. Prova de inscrição no cadastro de contribuintes federal/estadual/municipal, se houver, relativo ao 
domicílio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade ecompatível com o objeto contratual; 
1.2.6.1. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferiros benefícios do 
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estará dispensado da prova de 
inscrição nos cadastros de contribuintes estadual e municipal. 
1.2.7. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Municipal ou Distrital do domicílio ou sede do 
fornecedor, relativa à atividade em cujo exercício contrata ou concorre; 
1.2.7.1. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais ou distritais 
relacionados ao objeto, deverá comprovar tal condição mediante a apresentação de certidão ou declaração da 
Fazenda respectiva do seu domicílio ou sede, ou por meio deoutro documento equivalente, na forma da 
respectiva legislação de regência. 
1.3 DOCUMENTAÇÃO TÉCNICA 

1.3.1 As empresas licitantes deverão apresentar certificado de regularidade junto a Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária - ANVISA, e Autorização de Funcionamento do Distribuidor e/ou Fabricante, emitido pela 

Agência Nacional de Vigilância Sanitária - ANVISA, quando couber; 

1.3.2 Atestado(s) de capacidade técnica e/ou certidão, expedido por pessoa jurídica de direito público ou 

privado, que comprovem ter a licitante fornecido produtos, de maneira satisfatória, compatíveis em 

características com os objetos desta licitação; 

1.3.3 Licença sanitária municipal e/ou estadual, para exercer a atividade de comercialização e venda dos 
produtos a serem licitados, ou cópia da publicação no Diário Oficial da União com prazo para comercialização. 
 
 
 
 

Thiago Alves Céfalo 
Presidente Fundação de Saúde 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 
 

ANEXO II – TERMO DE REFERÊNCIA 

 
1. OBJETO 
 

1.1 A presente Dispensa de Licitação com Disputa, tem por objeto a aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS, 

para atender as necessidades do Hospital Municipal São José, com fundamento no art. 75, II, da Lei nº 

14.133/2021. 

1.2 Tabela de Itens com a previsão para atender a demanda de 06 meses. 
 

ITEM DESCRITIVO UNIDADE QTDE. 
VALOR 

UNITÁRIO 
VALOR 
TOTAL 

 
 
 

 
1 

ABÓBORA CABOTIÁ – grau de maturação ideal para 
transporte e manipulação, sem sinais de 

deterioração e má conservação, sem manchas que 
indiquem bolor e apodrecimento. 

Sem partes amolecidas, devem estar firmes. Isento 
de lesões de origem física, mecânica ou biológica, 

matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, livre de 

enfermidades, isentos de parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
55 

 
 
 

 
R$ 3,14 

 
 
 

 
R$ 172,70 

 
 
 

2 

ABÓBORA PAULISTA – amarela, isenta de fungos e 
indícios de germinação, sem sinais de deterioração 

e má conservação, sem manchas que indiquem 
bolor e apodrecimento. Sem partes amolecidas, 
devem estar firmes. Isento de lesões de origem 

física, mecânica ou 
biológica. 

 
 
 

KG 

 
 
 

55 

 
 
 

R$ 6,39 

 
 
 

R$ 351,45 

 
3 

ABÓBORA MENINA–verde, casca lisa, tamanho 
médio a grande, isenta de fungos e indícios de 

germinação. 

 
KG 

 
55 

 
R$ 6,92 

 
R$ 380,60 

 
4 

ACELGA – em maço, deverá estar com folhas 
novas de cor verde-clara e talo verde- 

esbranquiçado, consistência firme, sem manchas 
escuras. 

 
UNID 

 
12 

 
R$ 12,73 

 
R$ 152,76 

 

 
5 

ADOÇANTE DIETÉTICO EM PÓ À BASE DE 
SUCRALOSE – Produto adoçante dietético em pó, 

formulado com sucralose como principal 
ingrediente ativo. Validade mínima de 6 meses a 

partir da entrega. CAIXA COM 50 
SACHÊS/ENVELOPES 

 

 
CAIXA 

 

 
10 

 

 
R$ 9,86 

 

 
R$ 98,60 

 

 
6 

ALFACE - fresca, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniforme, devendo ser bem 

desenvolvida, firme e intacta, livre de resíduos e 
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem 

danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte. 

 

 
UNID 

 

 
120 

 

 
R$ 5,73 

 

 
R$ 687,60 



 

 

 

 
7 

ALHO - os dentes devem estar bem definidos, 
limpos, firmes, sem manchas e livres de broto. 

Isento de lesões físicas, mecânicas ou biológicas, 
matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos 

aderidos à superfície externa, livre de 
enfermidades, isentos de parasitas e larvas. 

 

 
KG 

 

 
30 

 

 
R$ 28,82 

 

 
R$ 864,60 

 
8 

ALMEIRÃO – em maço - As folhas devem estar 
verdes, firmes, sem pontos escuros e não devem 

estar murchas. 

 
UNIDADE 

 
60 

 
R$ 5,38 

 
R$ 322,80 

 
 
 
 
 

 
9 

BANANA NANICA - deverá ser procedente de 
espécimes vegetais genuínos e sãos, serem frescos, 
ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e 

cor da espécie e variedade, apresentar grau 
máximo de maturação tal que lhes permita suportar 

a manipulação, transporte e conservação em 
condições adequadas para o consumo, estar livre 
de enfermidades, insetos e sujidades, não estar 

danificado por qualquer lesão de origem física ou 
mecânica que afete a sua aparência, a polpa e o 

pedúnculo quando houver, deverão se apresentar 
intactos e firmes. Não serão permitidos manchas ou 

defeitos na casca. 

 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 

 
30 

 
 
 
 
 

 
R$ 7,50 

 
 
 
 
 

 
R$ 225,00 

 
 

 
10 

BATATA DOCE - in natura, com a polpa intacta e 
limpa, firme, lisa, procedente de espécies genuínas 
e sãs, fresco. Isentos de matéria terrosa, sujidades 
ou corpos estranhos aderidos à superfície externa, 
livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas, 

livre de broto. 

 
 

 
KG 

 
 

 
30 

 
 

 
R$ 4,59 

 
 

 
R$ 137,70 

 
 
 
 

11 

BERINJELA - O produto deverá estar em ótima 
qualidade, com tamanho e coloração uniformes; 

suficientemente desenvolvida; isenta de 
enfermidades, material terroso, defeitos que 

alterem a conformação e aparência; sem lesões de 
origem física (murcha e deformada) e mecânica 

(rachaduras, perfurações e cortes). 

 
 
 
 

KG 

 
 
 
 

10 

 
 
 
 

R$ 6,26 

 
 
 
 

R$ 62,60 

 
12 

BETERRABA – deve estar com a cor bem 
concentrada e tamanho médio. A casca deve ser 

lisa, sem rachaduras. 

 
KG 

 
60 

 
R$ 4,63 

 
R$ 277,80 

 
13 

BRÓCOLIS JAPONÊS – deve estar firmes com a 
coloração verde escura, sem manchas marrons. 

 
UNID 

 
60 

 
R$ 6,56 

 
R$ 393,60 



 

 

 
 
 
 
 
 

 
14 

CARNE BOVINA COXÃO MOLE EM BIFE - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 48,28 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 8.207,60 

 
 
 
 
 
 
 

15 

CARNE BOVINA PATINHO EM BIFE - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior 

que 2 meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
 

170 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 40,70 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 6.919,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
16 

CARNE BOVINA PATINHO MOÍDO – 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Isenta de ossos e cartilagem. Durante o 
processamento de moagem deve eliminar excessos 

de gordura, cartilagens e nervos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

substancia contaminante que possa alterar ou 
encobrir alguma alteração. A carne deverá conter, 

no máximo, 5% de gordura. 
Embalagem: o produto deve estar congelado, ser 
embalado a vácuo, sem acumulo de líquidos no 

seu interior, em embalagens plásticas 
transparente, flexível, atóxica e resistente. 

Embalagem integra, sem sinais de rachaduras ou 
furos. Pacotes de no máximo 2 kg de carne moída. 

Rotulagem: rótulo de acordo com a legislação 
vigente. Deverá constar nome, endereço do 

abatedouro e obrigatoriedade do registro SIF, 
data de fabricação, prazo de validade, tempo de 

estocagem, peso liquido, condições de 
armazenamento. A data da embalagem/produção 

não deverá ser maior 
que 2 meses. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
100 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 50,26 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 5.026,00 



 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
17 

CARNE BOVINA MÚSCULO EM CUBOS - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
à vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no S.I.F. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 29,45 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 5.006,50 

 
 
 
 
 
 

 
18 

CARNE BOVINA ACÉM EM CUBOS- 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
à vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 
resistente, transparente e em pacotes de 1 kg, com 
identificação do produto, rótulo contendo a data de 

abate e o peso. A data da embalagem/produção 
não deverá ser maior que 2 meses. Registro do 

produto no S.I.F. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
30 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 27,55 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 826,50 

 
 
 
 
 
 

 
19 

CARNE BOVIN AMIOLO DE PALETA EM 
CUBOS - Proveniente de animal sadio, sob inspeção 
sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 

isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
á vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 
resistente, transparente e em pacotes de 1 kg, com 
identificação do produto, rótulo contendo a data de 

abate e o peso. A data da embalagem/produção 
não deverá ser maior que 2 meses. Registro do 

produto no S.I.F. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
100 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 27,32 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 2.732,00 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

20 

CARNE BOVINA MIOLO DE ALCATRA EM 
BIFE -Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
 
170 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 53,00 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 9.010,00 

 
 
 
 
 
 

 
21 

CARNE BOVINA PONTA DE PEITO EM 
CUBOS - Proveniente de animal sadio, sob inspeção 
sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 

isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
a vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior que 2 

meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 

 
100 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 33,68 

 
 
 
 
 
 

 
R$ 3.368,00 

 
 
 
 
 
 
 

22 

CARNE BOVINA COSTELA EM CUBOS - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. Deverá conter no máximo 5% de gordura, 
isenta de cartilagens, de ossos. A carne deve 
apresentar livre de parasitas e de qualquer 

contaminação, ou encobrir alguma alteração. 
Embalagem: o produto deve ser congelado, sem 

acumulo de líquidos em seu interior, ser embalado 
á vácuo em embalagens plásticas, flexíveis atóxica, 

resistente, transparente e em pacotes de no 
máximo 2 kg, com identificação do produto, rótulo 

contendo a data de abate e o peso. A data da 
embalagem/produção não deverá ser maior 

que 2 meses. Registro do produto no SIF. 

 
 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
 
70 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 27,50 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 1.925,00 



 

 

 

 
 
 
 
 
 

23 

CARNE SUÍNA PERNIL EM CUBOS - 
Proveniente de animal sadio, sob inspeção 

sanitária. A carne deve apresentar livre de parasitas 
e de qualquer contaminação, ou encobrir alguma 

alteração. Embalagem: o produto deve ser 
congelado, sem acumulo de líquidos em seu 

interior, ser embalado á vácuo em embalagens 
plásticas, flexíveis atóxica, resistente, transparente 

e em pacotes de 1 kg, com identificação do 
produto, rótulo contendo a data de abate e o peso. 

Registro do produto no 
SIP, SIF.A data da embalagem/produção não deverá 

ser maior que 2 meses. 

 
 
 
 
 
 

KG 

 
 
 
 
 
 
100 

 
 
 
 
 
 

R$ 13,86 

 
 
 
 
 
 

R$ 1.386,00 

 

 
24 

CEBOLINHA VERDE – maço, de tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem 

desenvolvida, de qualidade firme e intacta, isenta 
de enfermidades, material terroso com 

umidade externa normal, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 

 

 
UNID 

 

 
300 

 

 
R$ 3,31 

 

 
R$ 993,00 

 
25 

CENOURA - 1ª QUALIDADE sem folhas, de 
primeira, tamanho médio, uniforme, sem 

ferimentos ou defeitos, sem corpos estranhos. 

 
KG 

 
120 

 
R$ 3,97 

 
R$ 476,40 

26 
CHUCHU - tenro e fresco, sem brotos, padrão médio 

e uniforme, de primeira qualidade. 
KG 120 R$ 8,11 R$ 973,20 

27 
COUVE – maço - as folhas devem estar verdes, 
sem sinais de amadurecimento. 

UNID 120 R$ 4,65 R$ 558,00 

 
28 

COUVE-FLOR – as flores devem estar juntas e 
compactas de cor clara (branco ou creme), não 

devendo apresentar pontos escuros. 

 
UNID 

 
60 

 
R$ 8,14 

 
R$ 488,40 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
29 

COXA E SOBRECOXA – CORTES 
CONGELADOS - A carne deverá ter coloração 

brilhante, a gordura deve ter coloração amarelo 
clara, próxima à tonalidade da manteiga. 

Apresentar consistência firme não estando 
amolecida. Embalados em sacos plásticos, de 

polietileno, limpos, sem qualquer sinal de 
congelamento (gelo de cor avermelhada, por 
exemplo), não deve apresentar formações de 

cristais de gelo, penas e penugens, perfurações, 
coágulos e queimaduras por congelamento. Não 
poderá apresentar manchas esverdeadas e/ou 

manchas de qualquer espécie, parasitos e larvas. O 
sabor e o odor devem ser característicos. A cor 

deve ser rosa. Deverá constar data de fabricação, 
prazo de validade, n° de registro do órgão 

fiscalizador, n° do lote, data de validade de no 
mínimo três meses a contar da data de entrega da 

mercadoria, pacotes de 1,5 A 2 kg 
aproximadamente. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 10,92 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 1.856,40 



 

 

 

 

 
30 

JILÓ - de ótima qualidade, tamanho e coloração 
uniformes, livre de enfermidades, material terroso 

e umidade externa anormal, sem danos físicos e 
mecânicos, oriundos do 
manuseio e transporte. 

 

 
KG 

 

 
10 

 

 
R$ 15,19 

 

 
R$ 151,90 

 
 
 
 
 

 
31 

LARANJA PERA- procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau 

máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e 
variedade, apresentar grau máximo de maturação 

tal que lhes permita suportar a manipulação, 
transporte conservação em condições adequadas 

para o consumo, estar livre de enfermidades, 
insetos e sujidades, não estar danificado por 

qualquer lesão de origem física ou mecânica que 
afete a sua aparência, a polpa e o pedúnculo 

quando houver, deverão se apresentar intactos e 
firmes. Não serão permitidos manchas ou 

defeitos na casca. 

 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 

 
36 

 
 
 
 
 

 
R$ 4,20 

 
 
 
 
 

 
R$ 151,20 

 
 

 
32 

LIMÃO TAITI FRESCO -de ótima qualidade, 
compacto, firme, coloração uniforme, aroma, cor, 

típicos da espécie, em perfeito estado de 
desenvolvimento. não serão permitidos danos que 

lhe alterem a conformação e a aparência. 
necessita estar isenta de sujidades, parasitas, 

rachaduras, cortes e perfurações. 

 
 

 
KG 

 
 

 
24 

 
 

 
R$ 5,20 

 
 

 
R$ 124,80 

 
 
 

 
33 

MAÇÃ GALA - in natura extra, sem apresentar 
avarias de casca, procedente de espécie genuína e 
sã, fresca, com grau de maturação adequado para 

o consumo, sem apresentar avarias de casca. 
Isento de lesões de origem física, mecânica ou 
biológica matéria terrosa, sujidades ou corpos 

estranhos aderidos à superfície externa, livre de 
enfermidades, insetos, parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
24 

 
 
 

 
R$ 14,50 

 
 
 

 
R$ 348,00 

 
 

 
34 

MAMÃO PAPAYA – deve apresentar tamanho e 
coloração uniforme, com polpa e casca firmes e 
intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos 

físicos e/ou mecânicos, ser originário de plantas 
sadias, destinado ao consumo “in natura”, estar 
fresca. Ser bem desenvolvida e madura, livre de 

sujidades, parasitas e larvas. 

 
 

 
KG 

 
 

 
20 

 
 

 
R$ 6,63 

 
 

 
R$ 132,60 

 
35 

MANDIOCA – in natura, deverá ser entregue 
descascada, cortada em pedaços pequenos. 

 
KG 

 
30 

 
R$ 9,01 

 
R$ 270,30 



 

 

 

 
 

 
36 

MANDIOCA SALSA/ MANDIOQUINHA - 
selecionada, fresca, de ótima qualidade, 

compacta, firme, coloração uniforme, aroma, cor, 
típicos da espécie, em perfeito estado de 

desenvolvimento. Não serão permitidos danos que 
lhe alterem a conformação e a aparência. 

necessita estar isenta de sujidades, parasitas, 
rachaduras, cortes e perfurações 

 
 

 
KG 

 
 

 
10 

 
 

 
R$ 9,01 

 
 

 
R$ 90,10 

 
 
 
 

 
37 

MARGARINA VEGETAL CREMOSA SEM SAL 
sem adição de sal, com teor mínimo de 70% de 

lipídios (gorduras). Composta por mistura de óleos 
vegetais líquidos e interesterificados. 

Apresentação em pote de 500g, hermeticamente 
lacrado, com tampa. O produto deve ser isento de 

gorduras trans e glúten, enriquecido com vitaminas 
A e complexo B. Deve apresentar consistência 

pastosa e homogênea sob refrigeração (1°C a 10°C), 
cor amarelada e sabor característico livre de 

odores estranhos. Embalagem de 500 gr. 

 
 
 
 

 
UNID 

 
 
 
 

 
48 

 
 
 
 

 
R$ 8,10 

 
 
 
 

 
R$ 388,80 

 
38 

MASSA LASANHA – feita a partir de Sêmola de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos e 
corantes naturais cúrcuma e urucum. 

Embalagem de 500 gr. 

 
UNID 

 
20 

 
R$ 9,55 

 
R$ 191,00 

 

 
39 

MELÃO AMARELO (ESPANHOL), de boa 
qualidade, fresco, firme, de coloração uniforme, 

aroma, cor e sabor típico da espécie, em perfeito 
estado de desenvolvimento. Sem danificações, 

presença de larvas, parasitas, 
sujidades. 

 

 
KG 

 

 
20 

 

 
R$ 16,46 

 

 
R$ 329,20 

 
 
 
 
 
 
 

40 

MOLHO DE TOMATE COM PEDAÇOS - 
Produto resultante da concentração da polpa de 
tomate. Preparado com frutos maduros, de boa 

qualidade, selecionados, sem pele e sem sementes. 
Isento de corantes artificiais, sujidades, larvas, 

parasitas e qualquer material estranho, tanto de 
origem química, física e/ou biológica. A Embalagem 
não deverá apresentar estufamentos, vazamento, 
corrosão interna e outras alterações. O prazo de 
validade mínimo deverá ser de 10 (dez) meses a 
partir da data da entrega. O produto deverá ter, 

coloração avermelhada com cheiro e sabor 
próprios. 

Embalagem de 300 gr. Apresentar Ficha Técnica. 

 
 
 
 
 
 
 

UNID 

 
 
 
 
 
 
 

40 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 5,38 

 
 
 
 
 
 
 

R$ 215,20 

41 
MOSTARDA AMARELA– tradicional. 

Embalagem de 200 gr. 
UNID 5 R$ 18,54 R$ 92,70 



 

 

 

 
 
 
 
 

 
42 

OVOS DE GALINHA BRANCO - Produto fresco de ave 
galinácea, tipo grande (50g), íntegro, tamanho 

uniforme e cor branca, proveniente de avicultor 
com inspeção oficial, cor, odor e sabor 

característico, casca lisa, pouco porosa, sem 
manchas ou sujidades, sem rachaduras, isento de 

podridão e fungos. A gema deve se apresentar 
translúcida, firme, consistente, livre de defeito, 
ocupando a parte central do ovo e sem germe 

desenvolvido. A clara deve se apresentar 
transparente, densa, firme, espessa, límpida, sem 
manchas ou turvação e intactas. Validade mínima 

de 20 dias a contar 
no ato da entrega. 

 
 
 
 
 

 
DÚZIA 

 
 
 
 
 

 
30 

 
 
 
 
 

 
R$ 6,94 

 
 
 
 
 

 
R$ 208,20 

 
 

 
43 

PÃO DE FORMA INTEGRAL FATIADO - listar 
como primeiro ingrediente a farinha de trigo 

integral na lista de ingredientes, na embalagem 
deve conter data de fabricação, validade e dados 

do fornecedor. Validade mínima de 20 dias a contar 
no ato da entrega. Pacote de 400 à 500 gr. 

 
 

 
UNID 

 
 

 
60 

 
 

 
R$ 9,14 

 
 

 
R$ 548,40 

 
 
 

 
44 

PEPINO CAIPIRA - in natura extra, com grau de 
maturação adequado para o consumo, casca firme 
sem apresentar avarias, polpa firme de coloração 
verde com aparência fresca e macia. Procedente 

de espécie genuína e sã, fresca. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica matéria 

terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, insetos, 

parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
20 

 
 
 

 
R$ 6,97 

 
 
 

 
R$ 139,40 

 
 
 

 
45 

PEPINO JAPONÊS - in natura extra, com grau de 
maturação adequado para o consumo, casca firme 
sem apresentar avarias, polpa firme de coloração 
verde com aparência fresca e macia. Procedente 

de espécie genuína e sã, fresca. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica matéria 

terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, 

insetos, parasitas e larvas. 

 
 
 

 
KG 

 
 
 

 
20 

 
 
 

 
R$ 7,21 

 
 
 

 
R$ 144,20 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
46 

PEITO DE FRANGO CONGELADO – SEM 
OSSO –A carne deverá ter coloração brilhante, a 

gordura deve ter coloração amarelo clara, próxima 
à tonalidade da manteiga. Apresentar consistência 

firme não estando amolecida. 
Embalados em sacos plásticos, de polietileno, 

limpos, sem qualquer sinal de congelamento (gelo 
de cor avermelhada, por exemplo), não deve 

apresentar formações de cristais de gelo, penas e 
penugens, perfurações, coágulos e queimaduras 

por congelamento. Não poderá apresentar 
manchas esverdeadas e/ou manchas de qualquer 

espécie, parasitos e larvas. O sabor e o odor 
devem ser característicos. A cor deve ser rosa. 
Deverá constar data de fabricação, prazo de 

validade, n° de registro do órgão fiscalizador, n° do 
lote, data de validade de no mínimo três meses a 

contar da data de entrega da mercadoria, 
pacotes de 1,5 a 2 kg aproximadamente. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
170 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 20,01 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 3.401,70 

 
 

 
47 

PIMENTÃO AMARELO -fresco, de primeira 
qualidade; apresentando tamanho e coloração 

uniformes; deve ser desenvolvido e maduro; firme 
e intacto; sem perfurações e cortes; sem lesões de 
origem física ou mecânica, oriundos do manuseio 

ou transporte; livre de resíduos de fertilizantes, 
sujidades, parasitas, isento de enfermidades e 

larvas; acondicionado em 
embalagem que mantenha sua integridade. 

 
 

 
KG 

 
 

 
18 

 
 

 
R$ 22,52 

 
 

 
R$ 405,36 

 
 
 

48 

PIMENTÃO VERDE - in natura, casca integra, para 
consumo fresco, higienizado. Procedente de 

espécie genuína, sã e fresca. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica matéria 

terrosa, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, livre de 

enfermidades, insetos, parasitas e larvas. 

 
 
 

KG 

 
 
 
36 

 
 
 

R$ 6,79 

 
 
 

R$ 244,44 

 
 
 
 

 
49 

 
PIMENTÃO VERMELHO - fresco, de primeira 

qualidade; apresentando tamanho e coloração 
uniformes; deve ser desenvolvido e maduro; firme 
e intacto; sem perfurações e cortes; sem lesões de 
origem física ou mecânica, oriundos do manuseio 

ou transporte; livre de resíduos de fertilizantes, 
sujidades, parasitas, isento de enfermidades e 

larvas; acondicionado em embalagem que 
mantenha sua integridade. 

 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 

 
18 

 
 
 
 

 
R$ 22,11 

 
 
 
 

 
R$ 397,98 
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PONKAN/MORGOTE/MEXERICA/TANGERINA 
- Frutas de boa qualidade, sem defeitos sérios, 

apresentando tamanho, cor e conformação 
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e 
maduras. Procedentes de espécimes vegetais 

genuínos. Com características sensoriais próprias. 
Aparência: sem danos à superfície e/ou lesões de 

origem física ou mecânica. Com textura, cor e 
aroma próprios da espécie e variedade. Ausente de 

substâncias terrosas, sujidades, larvas ou corpos 
estranhos. Isentos de umidade externa anormal. 

Adequadas aos Limites Máximos de Resíduos 
Agrotóxicos fixados pela ANVISA. Maturação: que 

permita suportar manipulação, transporte e 
conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. 

 
 
 
 
 
 
 

 
KG 

 
 
 
 
 
 
 

 
40 

 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 6,14 

 
 
 
 
 
 
 

 
R$ 245,60 

51 
QUIABO – deve apresentar coloração verde 

intensa. 
KG 10 R$ 27,23 R$ 272,30 

52 
REPOLHO– verde, devem estar brilhantes e firmes, 

sem manchas ou pontos escuros. 
KG 60 R$ 3,02 R$ 181,20 

 
53 

RÚCULA - As folhas devem estar firmes e 
brilhantes, seus talos não devem estar 

quebrados. 

 
UNID 

 
30 

 
R$ 5,73 

 
R$ 171,90 

 
 
 

 
54 

SALSINHA – MAÇO, fresca de primeira qualidade; 
tamanho e coloração uniformes; deve ser bem 

desenvolvido; compacto e firme; sem perfurações e 
cortes; sem lesões de origem física ou mecânica, 
oriundos do manuseio ou transporte; isento de 

enfermidades, resíduos de fertilizantes, parasitas, 
larvas e umidade externa anormal; acondicionado 

em embalagem que mantenha a 
sua integridade. 

 
 
 

 
UNID 

 
 
 

 
240 

 
 
 

 
R$ 3,35 

 
 
 

 
R$ 804,00 
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TOMATE SALADETE - in natura, procedente de 
espécies genuínas e sãs, frescas, polpa integra e 

firme, coloração uniforme, casca lisa e firme. Isento 
de lesões de origem física, mecânica ou biológica 
matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos 

aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, 

insetos, parasitas e larvas. 

 
 

 
KG 

 
 

 
120 

 
 

 
R$ 7,03 

 
 

 
R$ 843,60 

56 
VAGEM – deverá ter coloração verde 

esbranquiçada. 
KG 20 R$ 30,65 R$ 613,00 

TOTAL 
R$ 64.986,89 

 
2. JUSTIFICATIVA 

A presente contratação tem por objeto a aquisição de itens essenciais para o funcionamento imediato da 

cozinha do Hospital Municipal São José, 
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garantindo a continuidade do preparo e distribuição de refeições aos pacientes internados, acompanhantes e 

servidores, conforme boas práticas sanitárias e de segurança alimentar. 

Ressalta-se que tais itens foram anteriormente objeto de procedimento licitatório (pregão Eletrônico 

35/2025), contudo restaram DESERTOS, em razão da ausência de propostas válidas e/ou interessados, 

permanecendo a necessidade administrativa. 

Diante da urgência e da essencialidade para manutenção do serviço público de saúde, justifica-se a realização 

de Dispensa de Licitação com Disputa, nos termos do art. 75, II, da Lei nº 14.133/2021 (valor atualizado pelo 

decreto nº 12.807, de 29 de dezembro de 2025, para R$ 65.492,11), buscando assegurar maior 

competitividade e obtenção da proposta mais vantajosa. 

Destaca-se, ainda, que apenas os itens indispensáveis foram incluídos nesta contratação por dispensa, visando 

garantir o atendimento imediato das necessidades do hospital, sendo que os demais itens desertos serão 

objeto de procedimento licitatório posterior, a fim de preservar o planejamento e a competitividade do 

certame. 

 
3. DOCUMENTO PARA HABILITAÇÃO. 

3.1 As empresas licitantes deverão apresentar certificado de regularidade junto a Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária - ANVISA, e Autorização de Funcionamento do Distribuidor e/ou Fabricante, emitido pela 

Agência Nacional de Vigilância Sanitária - ANVISA, quando couber; 

3.2 Atestado(s) de capacidade técnica e/ou certidão, expedido por pessoa jurídica de direito público ou 

privado, que comprovem ter a licitante fornecido produtos, de maneira satisfatória, compatíveis em 

características com os objetos desta licitação; 

3.3 Licença sanitária municipal e/ou estadual, para exercer a atividade de comercialização e venda dos 

produtos a serem licitados, ou cópia da publicação no Diário Oficial da União com prazo para comercialização; 

 
4. DA FORMA DE FORNECIMENTO 

4.1 Os gêneros alimentícios deverão ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na legislação de 

alimentos com característica de cada produto (organolépticas, físico-químicas, microbiológicas, microscópicas, 

toxicológicas), estabelecida pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária – ANVISA, Ministério da 

Agricultura/Pecuária e Abastecimento e pelas Autoridades Sanitárias Locais para cada gênero descrito 

conforme tabela de especificação e quantidades e registro no órgão fiscalizador quando couber; 

4.2 O fornecedor deverá se adequar na forma e condição necessária para o armazenamento e transporte na 

realização das entregas; 

4.3 O recebimento do produto, será feito por funcionários designados, no local da entrega, será verificada a 

quantidade e a qualidade do que for entregue. No caso de entrega de produto fora das condições normais de 

utilização, avarias, ou em desacordo com os descritivos, o funcionário recebedor rejeitará o produto, para 
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posterior substituição pela licitante vencedora, sem prejuízo das penalidades a essa cabíveis. 

 
5. ENTREGA 

5.1 Os produtos deverão ser entregues devidamente embalados conforme legislação especifica e normas da 

vigilância sanitária, e sempre que possível em caixas de papel para facilitar o transporte e o armazenamento. 

5.2 Nos períodos festivos, feriados prolongados ou mesmo férias coletivas da empresa fornecedora, os 

produtos solicitados pela Fundação de Saúde deverão ser entregues conforme programação de entrega do 

hospital, devendo a empresa contratada disponibilizar material e produtos de plantão para que não haja 

desabastecimento dos produtos. Podendo ser penalizada a empresa pelo descumprimento contratual 

conforme lei vigente. 

Os produtos deverão ser entregues conforme as necessidades do Hospital Municipal São José, das 8:30 às 

17:00, situado na Rua Joana Darc, n° 304 - Jardim Santa Luzia. Paiçandu-PR, CEP: 87140-000.Telefone: (44) 

3125-1230. 

 
6. DO PRAZO DE ENTREGA 

A empresa terá prazo de 10 dias corridos, a contar da data de envio do pedido e autorização mediante nota de 

empenho para realizar a entrega dos produtos. 

 

 
7. CONTROLE DE EXECUÇÃO 

Ficara a cargo da Nutricionista Rejaine Rosa Giraldelli e a Enfermeira Midian Martins Celestino, para 

conferencia e execução do contrato. 

 
8. DO PRAZO DE VIGÊNCIA 

O Prazo de vigência desta dispensa será de, no máximo, 06 (seis) meses. 
 
 
9. DA DOTAÇÃO ORÇAMENTARIA  

ORGÃO: 18 FUNDAÇÃO DE SAÚDE UNIDADE ORÇAMENTARIA: 18.00.6 

Funcional Programática: 10.302.1004-2.609.000 MANUTENÇÃO MÉDIA E ALTA COMPLEXIDADE - 

HOSPITAL 

FONTE: 00001 / FICHA: 871 

FONTE: 00303 / FICHA: 872 

FONTE: 00511 / FICHA: 873 
 

 
Fundação de Saúde de Paiçandu, 04 de fevereiro de 2025. 
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Thiago Alves Céfalo 

Presidente Fundação de Saúde 
 
 
 

John Everton de Lima Bastos 

Secretário da Administração e Finanças 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 


