
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PARECER TÉCNICO N° 21 

Processo Licitatório N° 015/2025 – Pregão Eletrônico N° 006/2025 

 

 

Pombos - PE, 04 de novembro de 2025 

Interessada: Presidente da Comissão Permanente de Licitação. 

Empresa Analisada: MEGA ATACADOS LTDA CNPJ: 43.862.007/0001-25 

 

 

Após verificação dos trâmites relacionados à entrega das amostras físicas destinadas 

à análise nutricional pela empresa MEGA ATACADOS LTDA, inscrita no CNPJ nº 

43.862.007/0001-25, ofertante dos itens 1, 4, 6, 7 e 96, constatou-se que as referidas 

amostras foram entregues à Direção do Hospital e Maternidade Virgínia Colaço Dias, e não 

diretamente ao setor de Nutrição, responsável pelo recebimento e avaliação do material. 

Em virtude desse equívoco de encaminhamento, o Setor de Nutrição não teve 

ciência da chegada das amostras no prazo previsto, circunstância que resultou no registro, 

no Parecer Técnico nº 20, da informação de que as amostras físicas não haviam sido 

entregues.  

Considerando a posterior identificação do ocorrido e visando à correção das 

informações processuais, declara-se a anulação do Parecer Técnico nº 20, devendo 

prevalecer o conteúdo do Parecer Técnico nº 21, que reflete de forma fidedigna a situação 

real, após o devido esclarecimento e análise técnica das amostras recebidas. 

 

 

 

                        MARIA HELOISA MOURA DE OLIVEIRA 

Nutricionista (CRN 30970 / Mat. 359234) 

Responsável pela avaliação das Amostras 

 

     



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 A supracitada empresa, concorreu ao certame aqui mencionado, com ofertas válidas para 

os seguintes itens: 

ITEM DESCRIÇÃO SITUAÇÃO 

01 

Carne moída bovina magra, de 1ª qualidade (patinho ou coxão 

mole) – Características: Resfriada, moida fresca, aspecto próprio, 

não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas 

esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, 

parasitos, larvas ou qualquer substância contaminante que possa 

alterá-la ou encobrir alguma alteração, devendo conter no máximo 

10% de gordura, ser isenta de cartilagens e ossos, e conter no 

máximo 3% de aponevroses (nervos), acondicionada em 

embalagem plástica de polipropileno, resistente e transparente, de 

1Kg, na embalagem deverá constar informações do fabricante, 

especificação do produto, data de fabricação e prazo de validade de 

3 meses, registro no Ministério da Agricultura - Serviço de Inspeção 

Federal (SIF) ou Serviço de Inspeção Estadual (SIE). 

APROVADA 

04 

Carne salgada, tipo ponta de agulha – Características: Charque, 

origem bovina, em mantas, curada e seca, de primeira qualidade. 

Produzida, embalada, rotulada e transportada em conformidade com 

as normas da legislação sanitária vigente. Deverá apresentar 

validade mínima de 40 dias no dia da entrega na unidade 

requisitante. Embalagem de 1kg. 

REPROVADA 

06 

Filé de pito de frango congelado – Características: Não temperado, 

de primeira qualidade, sem manchas e parasitas. Características 

sensoriais: Textura, cor, sabor, e odor característicos. O produto 

deverá ter mínimo de 80% de validade na data de entrega. O produto 

deverá ser envasado com materiais previamente aprovados, 

adequados às condições de processamento e armazenagem, que lhe 

confiram proteção durante o transporte e todo o período de 

armazenamento. A embalagem deverá ser de saco plástico 

transparente, atóxico, com peso 1kg. Devidamente selada, com 

especificação de peso, validade, produto e marca/procedência. 

APROVADA 

07 

Peixe in natura, variedade corvina, tipo corte posta – 

Características: Conteúdo deverá estar íntegro e com características 

próprias de sua espécie, não apresentar aspecto alterado, cheiro ou 

sabor alterado, não provenientes de água poluídas, sem vísceras. 

Embalagem plástica, atóxica, transparente, hermeticamente fechada 

e não violada. Conter rótulo com registro do MAPA, SIF e data de 

vencimento. Validade mínima de 6 (seis) meses a contar da data de 

entrega do produto. 

APROVADA 

96 
Óleo de soja refinado, tipo 1 – Características: Boa qualidade, 

hermeticamente fechadas, com 900 (novecentos) mililitros, 10 (dez) 

litros ou 18 (dezoito) litros em volume líquido, resistentes ao 

APROVADA 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

empilhamento. A embalagem em garrafa ou galão plástico, tipo 

PET, com abertura na parte superior a prova de violação de material 

atóxico que impossibilite alterações características organolépticas e 

composição física e química do produto. Densidade relativa a 20°C. 

O produto deve possuir, no mínimo, prazo de validade mínima 

vigente de 9 (nove) meses. O peso líquido segue o disposto na Port. 

INMETRO no 153, de 19/05/08. 900 ML 

ITEM 01 – APROVADO: A amostra apresentada encontra-se em conformidade com as 

especificações técnicas exigidas no edital. 

ITEM 04 – REPROVADO: O item foi reprovado em virtude de ter sido enviada uma 

amostra de marca divergente daquela informada na proposta comercial, conforme 

evidenciado na figura abaixo. Dessa forma, não foi possível realizar uma avaliação 

fidedigna do produto ofertado, tendo em vista que a amostra apresentada não corresponde 

à marca originalmente proposta, o que inviabiliza a validação técnica. Portanto, o item 

encontra-se reprovado. 

Figura 01. Registro fotográfico do item recebido, de marca MASTERBOI, sendo a marca da 

proposta enviada GMA. 

 

         

ITEM 06 – APROVADO: A amostra apresentada encontra-se em conformidade com as 

especificações técnicas exigidas no edital. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ITEM 07 – APROVADO: A amostra apresentada encontra-se em conformidade com as 

especificações técnicas exigidas no edital. 

ITEM 96 – APROVADO: A amostra apresentada encontra-se em conformidade com as 

especificações técnicas exigidas no  edital. 

 

 

 

 

 

                       MARIA HELOISA MOURA DE OLIVEIRA 

Nutricionista (CRN 30970 / Mat. 359234) 

Responsável pela avaliação das Amostras 


