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UNIVERSIDADE FEDERAL DO AGRESTE DE PERNAMBUCO

Estudo Técnico Preliminar 65/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo:

2. Descricao da necessidade

O Restaurante Universitario (RU) e as Moradias Estudantis da Universidade Federal do Agreste de Pernambuco (UFAPE) constituem equipamentos
estratégicos da Politica de Assisténcia Estudantil institucional, nesse contexto, a aquisicdo de bens permanentes justifica-se pela necessidade de
estruturar, adequar e assegurar o pleno funcionamento dessas unidades.

A estimativa dos quantitativos foi realizada com base no levantamento das necessidades especificas de cada unidade, considerando suas caracteristicas
fisicas, capacidade de atendimento, organizacdo dos ambientes e demandas operacionais. Para o RU, foram consideradas também as informagoes do
projeto arquitetdnico e as avaliagOes técnicas dos setores competentes da UFAPE. Para as Moradias Estudantis, foram consideradas as demandas
identificadas pelo Departamento de Politicas Estudantis e Ac¢des Afirmativas (DPEA), especialmente pela Coordenadoria de Gestdo de Moradias
Estudantis (CGME-DPEA).

Os itens, quantitativos e respectivos critérios de dimensionamento e memorias de calculo encontram-se detalhados nas tabelas e planilhas que integram
este Estudo Técnico Preliminar, demonstrando a adequacgdo das quantidades estimadas as necessidades institucionais.

A presente contratacdo justifica-se, portanto, pela necessidade de prover a infraestrutura material indispensavel ao pleno funcionamento do Restaurante
Universitario e das Moradias Estudantis, fortalecendo as acdes de Assisténcia Estudantil da UFAPE e contribuindo para a promogdo da permanéncia e
do éxito académico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Pré-reitoria de Assisténcia Estudantil PRAE/Ufape Joselya Claudino de Aratijo Vieira

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Visando instaurar um novo processo de aquisicdo de bens permanentes que ndo foram adquiridos nos processos anteriores, a saber, 23875.001884/2026-
73, 23875.003228/2026-13 e 23875.003778/2026-24, o presente documento contempla a aquisicdo de equipamentos para garantir a o pleno
funcionamento do Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal do Agreste de Pernambuco (UFAPE).

Os requisitos da contratacdo foram definidos a partir da anélise conjunta da area demandante, do projeto arquiteténico do Restaurante Universitario e da
avaliacdo técnica realizada pelo Departamento de Engenharia e Arquitetura da UFAPE, considerando o dimensionamento fisico dos ambientes, a
capacidade operacional prevista para a unidade, os fluxos de trabalho, as instalagdes prediais e os requisitos técnicos necessarios ao adequado
funcionamento dos equipamentos.

As especificagdes e quantitativos dos bens foram estabelecidos com base no projeto arquitetonico elaborado para o Restaurante Universitario, sendo
compatibilizados com as necessidades de cada ambiente e validados tecnicamente pela arquiteta e urbanista Eduarda Moraes, da Coordenadoria de
Projetos, e pelo engenheiro eletricista Ronildo Pereira da Silva (CREA-PE n° 0200501739), da Coordenadoria de Pericias, Orcamentos e Avalia¢des,
ambos vinculados ao Departamento de Engenharia e Arquitetura da UFAPE. Essa analise técnica permitiu assegurar que os equipamentos e mobiliarios
selecionados apresentam compatibilidade com o espaco fisico, instalacdes elétricas, condi¢es de operacédo e capacidade de atendimento prevista para a
unidade.

Os quantitativos foram dimensionados considerando a necessidade de estruturacdo completa do Restaurante Universitario, observando a distribuicao
fisica dos ambientes, a integracdo entre os diversos setores da unidade, a capacidade operacional estimada e o fluxo continuo de producéo e distribuigdo
de refeigcGes. Dessa forma, buscou-se evitar tanto o subdimensionamento, que comprometeria a eficiéncia dos servicos, quanto o superdimensionamento,
que poderia resultar em aquisi¢des desnecessarias e aumento injustificado dos gastos ptiblicos.
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Os bens deverdo ser novos, de primeiro uso, sem sinais de utilizagdo anterior, fabricados de acordo com as normas técnicas vigentes, apresentando
elevado padrao de qualidade, resisténcia, durabilidade, seguranca e desempenho compativeis com a utilizacdo intensiva caracteristica de uma Unidade de
Alimentagdo e Nutricdo (UAN).

Os equipamentos deverdo atender, quando aplicaveis, as normas expedidas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT), as regulamentagoes
do Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (INMETRO), as exigéncias da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), as
normas de seguranca do trabalho, as normas de eficiéncia energética e as demais legislacdes aplicaveis a fabricagdo, comercializacdo e utilizacdo de
equipamentos destinados a producdo de alimentos.

Os equipamentos destinados a manipulagdo, preparo, coc¢do, armazenamento e distribuicdo de alimentos deverdo possuir materiais compativeis com o
contato direto com alimentos, permitindo adequada higienizacdo e reduzindo riscos de contaminagdo, em conformidade com as boas préticas de
fabricagdo e manipulacdo de alimentos.

A contratada devera responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes do fornecimento dos bens, incluindo transporte, embalagem, carga, descarga,
seguro, movimentacgao, entrega nas dependéncias da UFAPE e demais custos necessarios ao perfeito cumprimento do objeto contratado.

Os bens deverdo possuir garantia minima conforme estabelecido pelo fabricante e pela legislacdo vigente, comprometendo-se a contratada a prestar
assisténcia técnica durante o periodo de garantia, mediante reparo ou substituicdo dos equipamentos que apresentarem defeitos de fabricacdo, sem
qualquer 6nus para a Administragdo.

Na definicdo das especificacOes também foram considerados critérios relacionados a qualidade, confiabilidade, durabilidade, eficiéncia energética,
facilidade de manutencdo, disponibilidade de pegas de reposicdo e custo do ciclo de vida dos equipamentos, de modo que a solucdo selecionada
represente ndo apenas o menor preco de aquisi¢do, mas a proposta mais vantajosa para a Administracdo sob a perspectiva da economicidade e da
sustentabilidade da contratacao.

Ressalta-se que todos os bens previstos nesta contratacdo constituem uma solucdo integrada e interdependente, sendo indispensaveis para o
funcionamento adequado do Restaurante Universitario. A auséncia de qualquer grupo de equipamentos podera comprometer o fluxo operacional da
unidade, inviabilizando ou reduzindo a capacidade de prestagdo dos servicos de alimentacdo a comunidade académica.

Por fim, os requisitos estabelecidos neste Estudo Técnico Preliminar foram definidos de forma objetiva, proporcional e suficiente para atender as
necessidades da Administracdo, sem restringir indevidamente a competitividade do certame, assegurando a selecdo da proposta mais vantajosa e o
atendimento dos principios da legalidade, isonomia, eficiéncia, economicidade, planejamento e interesse publico previstos na Lei n° 14.133/2021.

A solucdo contempla os seguintes grupos de bens indispenséveis ao funcionamento do Restaurante Universitério:
® Equipamentos de higienizagdo e apoio operacional, como lava-lougas industrial.

1. Lavadora industrial de loucas: tipo cap6, com estrutura em ago inoxiddvel AISI 304, capacidade minima de 27 gavetas por hora, ciclos de
lavagem e enxdgue de 60, 90 ou 130 segundos, temperaturas de lavagem de 55 °C a 65 °C e enxdgue de 80 °C a 90 °C. Sistema de
aquecimento incorporado, controle automdtico de nivel e temperatura, termémetros digitais e sistema de seguranga na abertura do capo.
Consumo de dgua de 2,1 litros por ciclo. Tensoes disponiveis: 220 V trifdsico (3~) e 380 V trifdsico com neutro (3N~). Dimensdes aproximadas
de 620 x 685 x 1.380 mm.

2. Refresqueira. Material Estrutura: Aco Inoxiddvel. Material Depdsito: Ago Inoxiddvel. Tipo: 2 Torneiras Capacidade: 50 L. Tensdo: 220 V

O presenter processo também contempla o adequado funcionamento das atividades da Moradia Estudantil da Universidade Federal do Agreste de
Pernambuco (UFAPE). Desta forma, faz-se necesséria a aquisicdo de bens permanentes para garantir a infraestrutura adequada, a seguranga, o bem-estar
e o atendimento a demanda dos estudantes residentes, em conformidade com as normas técnicas aplicaveis. Dessa forma, a presente aquisicao justifica-
se pela necessidade de estruturar e assegurar a plena habitabilidade e funcionalidade das Moradias Estudantis da UFAPE, garantindo a continuidade e a
qualidade das acOes de assisténcia estudantil, em observancia aos principios da administracdo publica, notadamente a eficiéncia, a economicidade e o
interesse ptblico.

A solucdo contempla os seguintes grupos de bens indispenséaveis ao funcionamento das Moradias Estudantis:

1. Mdquina Lavar Roupa Tipo: Automatica , Capacidade: 15 KG, Aplicacdo: Doméstica, Lavagem/Enxagiie E Centrifugacdo , Caracteristicas
Adicionais: Com 5 Programas De Lavagem E Abertura Superior , Voltagem: 127/220 V, Material Gabinete: Metalico , Material Cesto: Aco Inoxidavel

2. Cdmera Video De Seguranca Tipo Sensor: Ip Cmos 1/2,7 Starlight , Resolugdo Horizontal: 2 Megapixel PX, Resolugdo Vertical: 2 MPX,
Luminosidade Minima: 0,0005 LX, Controle Ganho: Automatico/Embutido , Caracteristicas Adicionais: Microfone Embutido,Cartdo De Memdria
128gb, Padrdo: Ntsc, Ip Case Dome Cmos.

3. Escaninho Material: Mdp Aglomerado , Tipo: Guarda-Volume, Quantidade Portas: 8 UN, Altura: 2,10 M, Largura: 80 CM, Profundidade: 478 MM,
Caracteristicas Adicionais: Cada Porta Com Fechadura Prépria E Duas Chaves, Cor: Bege, Acabamento Superficial: Laminado Melaminico.

4. Pufe Revestimento Interno: Flocos De Isopor , Revestimento Externo: Couro Sintético , Formato: Péra , Altura: 100 CM, Largura: 90 CM,
Profundidade: 90 CM.
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5. Mesa Refeitorio Material Tampo: Mdp , Altura: 75 CM, Material Estrutura: Tubo De Ago Carbono , Comprimento: 240 CM, Largura: 80 CM,
Caracteristicas Adicionais: Acompanha 8 Cadeiras Em Policarbonato, Estrutura E
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4.1. Requisitos de Sustentabilidade

Em atendimento ao disposto na Lei n® 14.133/2021 e as diretrizes de promocdo do desenvolvimento nacional sustentdvel nas contratagdes publicas, a
presente contratacdo observara critérios de sustentabilidade ambiental, social e econémica compativeis com a natureza do objeto, buscando reduzir
impactos ambientais durante todo o ciclo de vida dos bens a serem adquiridos, sem comprometer a competitividade do certame.

Na definicdo das especificagOes técnicas, buscou-se privilegiar equipamentos e mobilidrios que apresentem maior durabilidade, resisténcia, eficiéncia
operacional e facilidade de manutencdo, contribuindo para a redugdo da necessidade de substitui¢des frequentes, da geracdo de residuos e dos custos
decorrentes de manutengoes corretivas ao longo da vida ttil dos bens.

Os equipamentos elétricos deverdo, sempre que aplicavel, apresentar caracteristicas que favorecam o consumo racional de energia, observando padroes
de eficiéncia energética estabelecidos pelos 6rgdos competentes e contribuindo para a reducdo do consumo de recursos naturais e das despesas
operacionais da Universidade.

Os materiais empregados na fabricacdo dos equipamentos e mobilidrios deverdo possuir qualidade compativel com o uso institucional intensivo,
privilegiando materiais reciclaveis ou passiveis de reciclagem, quando tecnicamente viavel, bem como acabamentos que favorecam sua conservagao,
higienizacdo e maior vida util.

Os equipamentos destinados a manipulagdo, preparo, armazenamento e distribuicdo de alimentos deverdo ser fabricados com materiais adequados ao
contato com alimentos, resistentes a corrosdo, de facil limpeza e higienizacdo, reduzindo o consumo de dgua, produtos quimicos e recursos empregados
nos procedimentos rotineiros de limpeza e manutencao.

A contratada devera adotar boas praticas ambientais durante o fornecimento dos bens, promovendo, sempre que possivel, a utilizagdo de embalagens
reciclaveis ou reutilizaveis e minimizando a geracdo de residuos decorrentes do transporte e da entrega dos equipamentos.

As embalagens utilizadas deverdo ser recolhidas ou destinadas adequadamente pela contratada, sempre que houver previsao legal ou logistica para tanto,
observando as diretrizes da Politica Nacional de Residuos Sélidos, instituida pela Lei n° 12.305, de 2 de agosto de 2010, especialmente quanto a
destinacdo ambientalmente adequada dos residuos gerados.

Sempre que aplicavel, os fabricantes e fornecedores deverdo observar os principios da logistica reversa previstos na legislagio ambiental vigente,
responsabilizando-se pela destinacdo ambientalmente adequada de componentes, pecas, embalagens e materiais cuja devolucao seja obrigatéria por forca
de lei.

A contratacdo também contempla aspectos relacionados a sustentabilidade social, mediante a aquisicdo de mobilidrios e equipamentos que promovam
acessibilidade, inclusdo e atendimento universal aos usuérios do Restaurante Universitario, garantindo condi¢des adequadas de utilizacdo por pessoas
com deficiéncia, pessoas com mobilidade reduzida, pessoas obesas, criancas e demais usuérios que demandem atendimento diferenciado.

Sob a perspectiva da sustentabilidade econdmica, buscou-se selecionar equipamentos e mobilidrios com elevado padrdo de qualidade, confiabilidade,
disponibilidade de assisténcia técnica e facilidade de reposicdo de componentes, considerando ndo apenas o menor preco de aquisi¢do, mas também o
custo do ciclo de vida dos bens, de forma a reduzir despesas futuras com manutengdo, substituicdes precoces e interrupgoes das atividades do
Restaurante Universitario.

Dessa forma, os requisitos de sustentabilidade estabelecidos neste Estudo Técnico Preliminar visam assegurar que a contratagdo atenda aos principios da
economicidade, eficiéncia, responsabilidade socioambiental, desenvolvimento nacional sustentavel e interesse ptiblico, proporcionando beneficios
permanentes a Administracdo, a comunidade académica e ao meio ambiente. Além dos aspectos ambientais e econémicos, a presente contratagdo
apresenta relevante dimensdo social, uma vez que a implantacdo do Restaurante Universitario constitui instrumento de fortalecimento da Politica
Nacional de Assisténcia Estudantil, contribuindo para a seguranga alimentar e nutricional da comunidade académica, para a permanéncia dos estudantes
em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, para a reducao da evasdo académica e para a promogdo da inclusdo social. Dessa forma, a aquisi¢do dos
equipamentos e mobilidrios transcende a simples estruturacéo fisica da unidade, representando investimento permanente na consolidacdo das politicas
publicas de educacdo superior e no desenvolvimento sustentavel da instituicdo.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi realizado com o objetivo de identificar solu¢des disponiveis para atender as necessidades do Restaurante Universitério e
das Moradias Estudantis da Universidade Federal do Agreste de Pernambuco (UFAPE), observando os principios da economicidade, eficiéncia,
planejamento e vantajosidade para a Administragdo Publica.

A estimativa de precos dos itens relacionados foi realizada mediante consulta ao Painel de Precos do Compras.gov.br, ferramenta oficial destinada a
pesquisa e andlise de precos praticados nas contratagdes ptblicas. Para acomposicao dos valores estimados, foram considerados os pregos disponiveis na
referida plataforma para itens de caracteristicas e especificacdes compativeis com os objetos pretendidos, buscando-se assegurar maior aderénciaaos
valores praticados no mercado e maior confiabilidade a estimativa da contratacdo. Ressalta-se que a utilizacdo do Painel de Pregos do Compras.gov.br
proporciona maior transparéncia e seguranga a pesquisa, uma vez que os dados sdo provenientes de contrata¢des realizadas no ambito da Administracdo
Publica, constituindo importante referéncia para a definicdo dos valores estimados dos itens.
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Para a defini¢do dos precos de referéncia, foi adotada a metodologia prevista na Instru¢do Normativa SEGES/ME n°65, de 7 de julho de 2021, utilizando-
se pesquisa de precos em fontes oficiais, especialmente o Painel de Precos do Governo Federal, contratagdes similares realizadas por outros érgaos
publicos e demais fontes admitidas pelalegislacdo vigente. Os valores obtidos foram analisados criticamente e consolidados por meio da média dos
precos pesquisados, proporcionando estimativa compativel com os valores praticados no mercado. Ressalta-se que a aquisi¢do dos equipamentos e
mobilidrios possui carater prioritario e urgente, uma vez que tais bens sdo indispensaveis para a estruturacdo, operacionalizagdo e pleno funcionamento
do Restaurante Universitario e das Moradias Estudantis da Universidade Federal do Agreste de Pernambuco (UFAPE).

Diante desse cendrio, concluiu-se que a realizagdo de procedimento licitatério prdprio, na modalidade Pregdo Eletronico, com critério de julgamento
pelo menor preco por item, constitui a solu¢gdo mais adequada para assegurarampla competitividade, isonomia entre os licitantes, celeridade na
contratacdo e obtencdo da proposta mais vantajosapara a Administracdo, garantindo o atendimento tempestivo das necessidades institucionais com
observancia aos principios da legalidade, eficiéncia, economicidade, planejamento e interesse publico

6. Descricao da solucao como um todo

A solugdo proposta consiste na aquisi¢ao de equipamentos que ndo foram obtidos nos processos anteriores e que sdo necessarios ao pleno funcionamento
do Restaurante Universitario (RU), bem como na aquisicdo de bens permanentes necessarios a estruturagdo, adequacdo e ao pleno funcionamento das
Moradias Estudantis da Universidade Federal do Agreste de Pernambuco (UFAPE).

No que se refere ao Restaurante Universitario, os bens foram definidos com base nas necessidades identificadas pela equipe de planejamento da
contratacdo, abrangendo os setores administrativos, de armazenamento, de recebimento de géneros alimenticios, de preparo e cocgdo, de distribuicdo de
refeicdes, de higienizacdo, de atendimento aos usudrios e de apoio operacional da unidade.

A definicdo dos equipamentos, mobilidrios, especificagdes técnicas e respectivos quantitativos ndo se restringiu ao levantamento das necessidades
apresentadas pela drea demandante. O dimensionamento foi realizado considerando-se, também, a andlise do projeto arquitetdnico do Restaurante
Universitario, com especial atengdo a distribuicdo fisica dos ambientes, ao dimensionamento das éreas, aos fluxos operacionais, as instalagdes prediais e
a capacidade de atendimento prevista para a unidade. Essa abordagem teve como objetivo assegurar a compatibilidade dos bens a serem adquiridos com
a infraestrutura projetada, prevenindo aquisi¢des insuficientes, superdimensionadas ou incompativeis com os espacos fisicos destinados as atividades do
restaurante.

O dimensionamento dos itens contou, ainda, com o suporte técnico do Departamento de Engenharia e Arquitetura da UFAPE. A arquiteta e urbanista
Eduarda Moraes, da Coordenadoria de Projetos, foi responsavel pelo apoio técnico na andlise da compatibilidade dos equipamentos e mobilidrios com o
projeto arquitetdnico e com a organizagdo dos ambientes. Por sua vez, o engenheiro eletricista Ronildo Pereira da Silva (CREA-PE n° 0200501739), da
Coordenadoria de Pericias, Orcamentos e Avalia¢Ges, contribuiu com a avaliacdo da compatibilidade das solucdes propostas com as instalacdes elétricas,
a demanda de poténcia e os demais requisitos técnicos necessarios ao adequado funcionamento dos equipamentos permanentes.

As especificagdes técnicas foram elaboradas considerando-se as normas sanitarias aplicdveis as Unidades de Alimentacdo e Nutricdo (UAN), as normas
técnicas pertinentes, as descri¢des padronizadas constantes no Catalogo de Materiais (CATMAT), os requisitos de seguranga, ergonomia, durabilidade e
eficiéncia operacional, bem como os principios e as boas préticas que orientam as contratagdes publicas. Buscou-se, assim, estabelecer requisitos que
assegurem a qualidade, a funcionalidade e a adequacdo dos bens as necessidades institucionais, favorecendo seu desempenho e sua utilizagdo ao longo
da respectiva vida util.

No que diz respeito as Moradias Estudantis, os bens permanentes foram definidos a partir das demandas identificadas e apresentadas pelo Departamento
de Politicas Estudantis e Acdes Afirmativas (DPEA), especialmente pela Coordenadoria de Gestio de Moradias Estudantis (CGME-DPEA),
considerando as necessidades de estruturagdo, adequacdo e funcionamento dos espagos destinados a moradia dos estudantes.

A contratacdo compreendera o fornecimento de bens novos, de primeiro uso, em perfeitas condi¢des de funcionamento e utilizagdo, acompanhados dos
respectivos manuais de operacdo, certificados de garantia e demais documentos fornecidos ou exigidos pelos fabricantes, quando aplicaveis. O
fornecimento deverd abranger todos os custos e despesas necessarios a plena execucdo do objeto, incluindo transporte, embalagem, carga, descarga,
seguro e entrega nas dependéncias da UFAPE, sem 0nus adicionais para a Administracgao.

A entrega dos bens devera ocorrer de forma integral. A disponibilizacdo dos itens de forma conjunta favorecerd a eficiéncia dos procedimentos de
recebimento, conferéncia, tombamento patrimonial, instalagdo, organizacdo dos ambientes e realizagdo de testes operacionais, além de reduzir os riscos
de incompatibilidades e atrasos decorrentes de entregas fragmentadas.

Diante das caracteristicas do objeto e das necessidades institucionais identificadas, a solugdo proposta mostra-se adequada e vantajosa para a
Administracdo, considerando a disponibilidade dos bens no mercado, a possibilidade de ampla competitividade entre fornecedores, a facilidade de
manutencgdo e reposicdo de componentes e a perspectiva de obtengdo de propostas economicamente mais vantajosas. Busca-se, dessa forma, assegurar a
selecdo de propostas que conciliem economicidade e qualidade, sem comprometer a durabilidade, a funcionalidade e o desempenho dos bens necessarios
ao atendimento das finalidades institucionais.

5de9



7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
A tabela a seguir apresenta os itens, as respectivas quantidades e os valores estimados necessarios ao atendimento das demandas identificadas.

Item Descrigdo CATMAT Quantidade Valor Unitario (R$) Valor Total (RS)
Maéquina Lavar Lougas
Material: Chapa Aco Inoxidavel
Modelo: Profissional
Voltagem: Trifasico - 220 V
1 Poténcia Motor: 2 CV 305112 1 40.891,67 40.891,67
Caracteristicas Adicionais:
Capacidade 150 Gavetas/H,
Aquecimento Enxague 36 K
Poténcia: 50 KW

Refresqueira
Material Estrutura: Aco Inoxidavel
Material Depésito: Ago Inoxidavel
Tipo: 2 Torneiras
Capacidade: 50 L
Tensdo: 220 V

294226 1 4.547,4917 4.547,4917

Magquina Lavar Roupa Tipo:
Automatica , Capacidade: 15 KG,
Aplicagdo: Doméstica, Lavagem
/Enxagiie E Centrifugacdo ,
3 Caracteristicas Adicionais: Com 5 445414 6 1.818,9430 10.913,658
Programas De Lavagem E Abertura
Superior , Voltagem: 127/220 V,
Material Gabinete: Metalico ,
Material Cesto: Aco Inoxidavel

Escaninho Material: Mdp
Aglomerado , Tipo: Guarda-
Volume, Quantidade Portas: 8 UN,
Altura: 2,10 M, Largura: 80 CM,
4 Profundidade: 478 MM, 458129 8 1.123,67 8.989,33
Caracteristicas Adicionais: Cada
Porta Com Fechadura Prépria E
Duas Chaves, Cor: Bege,
Acabamento Superficial: Laminado
Melaminico

Camera Video De Seguranga Tipo
Sensor: Ip Cmos 1/2,7 Starlight ,
Resolucdo Horizontal: 2 Megapixel
PX, Resolucdo Vertical: 2 MPX,
5 Luminosidade Minima: 0,000; LX, 609725 ) 1.055.11 2.110,22
Controle Ganho: Automatico
/Embutido , Caracteristicas
Adicionais: Microfone Embutido,
Cartdo De Memoéria 128gb, Padrao:
Ntsc, Ip Case Dome Cmos

Pufe Revestimento Interno: Flocos
De Isopor , Revestimento Externo:
6 Couro Sintético , Formato: Péra , 461573 11 240,4575 2.645,03
Altura: 100 CM, Largura: 90 CM,
Profundidade: 90 C

Mesa Refeitério Material Tampo:
Mdp , Altura: 75 CM, Material
Estrutura: Tubo De Ago Carbono,
7 Comprimento: 240 CM, Largura: 80 637661 2 1.235,579 2.471,16
CM, Caracteristicas Adicionais:
Acompanha 8 Cadeiras Em
Policarbonato, Estrutura E

Total Geral : R$ 72.568,5587
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 72.568,55

O valor estimado ¢ de R$R$ 72.568,5587 (SETENTA E DOIS MIL, QUINHENTOS E SESSENTA E OITO REAIS E CINQUENTA E CINCO
MILESIMOS DE REAL) de acordo com os valores médios da Pesquisa de Preco do Compras.Gov.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A entrega integral dos itens justifica-se pela necessidade de assegurar a adequada estruturacdo, implantacdo e pleno funcionamento do Restaurante
Universitario, bem como o atendimento das demandas das Moradias Estudantis, ambos vinculados a Politica de Assisténcia Estudantil da Universidade
Federal do Agreste de Pernambuco (UFAPE).

No que se refere ao Restaurante Universitario, o recebimento integral dos bens é fundamental para viabilizar a instalagdo e a organizagdo da estrutura
fisica e operacional da unidade, permitindo a utilizagdo adequada e integrada dos equipamentos e mobiliarios e, consequentemente, o inicio da prestagcdo
dos servicos de alimentacdo a comunidade académica. Da mesma forma, a disponibilizacdo integral dos bens destinados as Moradias Estudantis é
necessaria para assegurar a estruturacdo e a adequagdo dos espacos, proporcionando condi¢des apropriadas ao seu funcionamento e ao atendimento dos
estudantes beneficidrios da assisténcia estudantil.

Além disso, a entrega integral dos bens favorece o planejamento e a execugdo dos procedimentos logisticos e administrativos, especialmente quanto ao
recebimento, a conferéncia, a instalacdo, a realizacdo de testes operacionais, ao tombamento patrimonial e a fiscalizacdo contratual. Essa sistemdtica
contribui para otimizar os recursos humanos e materiais empregados pela Administracdo, reduzir custos operacionais e evitar retrabalho decorrente de
entregas realizadas em momentos distintos.

Ressalta-se que os bens objeto da contratagdo, embora destinados a duas unidades distintas, integram a¢des complementares de estruturagao da Politica
de Assisténcia Estudantil da UFAPE e foram dimensionados para atender as necessidades especificas de cada unidade. Nesse contexto, a entrega integral
dos itens de cada unidade mostra-se mais adequada sob os aspectos técnico, operacional e administrativo, considerando a necessidade de
disponibilizacdo coordenada dos bens para a efetiva estruturacdo dos respectivos ambientes.

Dessa forma, a adogdo da entrega integral dos bens, observadas as condigdes estabelecidas para cada item e unidade de destino, mostra-se alinhada aos

principios da eficiéncia, da economicidade, do planejamento e da busca pelo interesse publico, contribuindo para a celeridade na disponibilizagdo da
infraestrutura necessaria ao funcionamento do Restaurante Universitario e das Moradias Estudantis e ao atendimento da comunidade académica.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se verificam contratagdes corr elatas nem inter dependentes para a viabilidade e contratacdo desta

demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

As demandas solicitadas fazem parte do Plano de Desenvolvimento Institucional, especificamente no Objetivo 84 — "Disponibilizar os servigos do
Restaurante Universitario, garantindo a seguranca alimentar da comunidade académica, especialmente dos (as) estudantes"e Objetivo 88 - Qualificar a
infraestrutura das moradias estudantis universitarias, garantindo um melhor atendimento aos discentes assistidos por esta politica.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
Entre os principais beneficios esperados, destacam-se:

® Estruturacdo adequada da infraestrutura fisica e operacional do Restaurante Universitdrio, possibilitando a execucdo das atividades
administrativas, de produgdo, armazenamento, preparo e distribuicdo de refeicdes em conformidade com as normas técnicas e sanitdrias vigentes.
Melhoria na infraestrutura das moradias estudantis universitarias, garantindo um melhor atendimento aos discentes assistidos por estapolitica.
Melhoria da eficiéncia operacional, por meio da utilizacdo de equipamentos apropriados, que proporcionardo maior produtividade, organizacdo
dos processos de trabalho e otimizagdo do tempo de execugdo das atividades.
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® Fortalecimento da seguranga alimentar e das boas praticas de manipulagdo de alimentos, garantindo melhores condi¢des de higiene, conservagado
dos alimentos e redugdo dos riscos de contaminagao.

® Melhoria da qualidade dos servigos prestados a comunidade académica, assegurando maior conforto, funcionalidade e capacidade de
atendimento aos usudrios do Restaurante Universitario e Moradias Estudantis.

® Redugdo de custos operacionais decorrentes da utilizagdo de equipamentos modernos, durdveis e adequados as necessidades da unidade,
favorecendo a racionalizagdo dos recursos publicos e a economicidade da gestdo.

® Apoio a execucdo da Politica Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), contribuindo para a permanéncia e o éxito académico dos estudantes,
especialmente daqueles em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, por meio da oferta continua de alimentacdo adequada e de qualidade.

® Atendimento ao interesse publico, mediante a disponibilizacdo de infraestrutura compativel com a demanda institucional, garantindo maior
eficiéncia administrativa, melhoria das condi¢des de trabalho dos servidores e continuidade dos servigos prestados pelo Restaurante
Universitario.

Dessa forma, a contratagdo proporcionara ganhos institucionais, operacionais, econdmicos e sociais, assegurando a adequada utilizagdo dos recursos
publicos e contribuindo para a efetividade das ac¢Oes de assisténcia estudantil desenvolvidas pela UFAPE.

13. Providencias a serem Adotadas

Antes da celebragdo do contrato, a Administracdo deverd adotar as providéncias necessarias para assegurar a adequada execugdo do objeto, dentre as
quais se destacam:

® Concluséo dos procedimentos administrativos da fase preparatéria da licitacéo, incluindo a aprovagdo do Estudo Técnico Preliminar, do Termo
de Referéncia e demais documentos exigidos pela Lei n° 14.133/2021;
Verificagdo da disponibilidade or¢amentaria e emissdo da respectiva reserva de recursos para cobertura da despesa;
Designacao dos servidores responsaveis pela gestao e fiscalizacdo contratual, em conformidade com a legislagdo vigente;
Confirmacdo de que os espacos destinados a instalagdo dos equipamentos encontram-se aptos a receber os bens, observando as condi¢des de
infraestrutura, instalagdes elétricas, hidraulicas e demais requisitos técnicos necessarios ao seu funcionamento;

® Planejamento do recebimento, conferéncia, tombamento patrimonial e armazenamento dos bens, quando aplicavel, visando garantir o adequado
controle patrimonial e a correta destinacao dos equipamentos;

® Definicdo dos procedimentos de recebimento provisério e definitivo dos bens, assegurando a verificacdo da conformidade das especificacoes
técnicas, quantidades, funcionamento e demais requisitos estabelecidos no Termo de Referéncia.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A presente contratagdo refere-se a aquisicdo de bens permanentes, ndo sendo prevista a geracdo de impactos ambientais significativos decorrentes da
execucdo contratual. Entretanto, considerando os principios do desenvolvimento sustentdvel previstos na Lei n° 14.133/2021, deverado ser observadas
medidas voltadas a reducdo dos impactos ambientais durante o fornecimento, utilizagdo e descarte dos bens.

Nesse sentido, deverdo ser adotadas as seguintes medidas:

® Priorizar o fornecimento de equipamentos novos, duraveis e com maior eficiéncia energética, quando aplicavel, contribuindo para a reducéo do
consumo de energia elétrica durante sua vida ttil.

® Exigir que os produtos atendam as normas técnicas e regulamentacdes ambientais vigentes, bem como possuam certificagdes de qualidade
quando exigidas para o respectivo equipamento.

® Promover o descarte ambientalmente adequado das embalagens utilizadas no transporte dos bens, em conformidade com a Politica Nacional de
Residuos Sélidos (Lei n° 12.305/2010).

® Observar, quando aplicavel, a logistica reversa de equipamentos eletroeletronicos, componentes, pilhas, baterias e demais materiais sujeitos a
destinacdo ambientalmente adequada, conforme a legislagdo vigente.

® Orientar os usudrios quanto ao uso racional dos equipamentos, buscando reduzir o consumo de energia, aumentar a vida ttil dos bens e
minimizar a necessidade de substitui¢des precoces.

Considerando a natureza do objeto, conclui-se que os impactos ambientais decorrentes da contratacdo sdao de baixa relevancia e podem ser
adequadamente mitigados mediante a adogdo das boas praticas de sustentabilidade, eficiéncia no uso dos recursos puiblicos e gerenciamento adequado
dos residuos gerados.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Apbs a realizacdo dos estudos técnicos, do levantamento de mercado e da anélise das alternativas disponiveis, conclui-se que a presente contratacdo é
tecnicamente, operacionalmente e economicamente viavel, apresentando compatibilidade com a disponibilidade orcamentaria da Administracdo. A
solucdo proposta mostra-se adequada ao atendimento das necessidades da Universidade Federal do Agreste de Pernambuco (UFAPE), proporcionando a
infraestrutura necesséria ao pleno funcionamento do Restaurante Universitario e Moradias Estudantis, mediante a aquisi¢do de equipamentos,
mobilidrios e demais bens permanentes indispensaveis ao desenvolvimento das atividades administrativas e operacionais.

Constatou-se que os itens pretendidos sdo amplamente disponiveis no mercado, possuem especificagdes usuais e padronizadas e permitem a realizagdo
de procedimento licitatdrio na modalidade Pregdo Eletronico, favorecendo a ampla competitividade, a isonomia entre os licitantes e a selecdo da
proposta mais vantajosa para a Administragdo Publica.

Ademais, a contratacao esta alinhada ao Plano de Contrata¢cdes Anual (PCA) e contribui para o fortalecimento da Politica Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES), na medida em que oferece suporte a estruturagdo e ao funcionamento do Restaurante Universitério, servico essencial a promogao
da permanéncia estudantil e a garantia da seguranca alimentar e nutricional e as Moradias Estudantis. A iniciativa também observa os principios que
regem a Administracdo Publica, especialmente os da legalidade, do planejamento, da eficiéncia, da economicidade e da supremacia do interesse publico.

Diante do exposto, a equipe de planejamento manifesta-se favoravelmente a contratacdo, reconhecendo sua viabilidade e recomendando o regular

prosseguimento do processo licitatério, por considerar que a solucdo identificada atende as necessidades institucionais da UFAPE e se apresenta como
alternativa adequada a consecucao do interesse publico.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

SONARA DE FRANCA SOUSA
Coordenacao do RU

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/11/2026 as 15:36:27.

PEDRO HENRIQUE TENORIO DE ALBUQUERQUE

Coordenador da Caaf

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/11/2026 as 15:42:36.
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