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ANEXO |

RELACAO DE ITENS DA LICITAGAO

LOTE

ITEM

UNID

QUANT

ESPECIFICACAO

VALOR UNITARIO
R$

VALOR TOTAL
R$

KG

2.600

CARNE BOVINA PATINHO MOIDO:
Caracteristicas Técnicas Tipo patinho congelado
moido, de 1° qualidade, magra, proveniente de
animais, sadios, abatidos sob inspecdo
veterinaria, devendo apresentar coloragao
vermelho brilhante, odor caracteristico e odor
proprio (ndo fétido), textura firme e elastica ao
tato. Isento de vestigios de descongelamento,
livre de excesso de gordura ( permitido no
maximo 10%). Livre de cartilagens, aponevroses
(nervos grossos), coagulos, 0ssos e coloracdo
arroxeada, acinzentada e esverdeada.. E
estritamente proibida adicdo de &gua, sal,
amaciantes  quimicos ou  conservantes.
Embalagem: acondicionado em embalagem de
polietileno atdxica, transparente e resistente, a
VAacuo,

47,88

124.488,00

KG

5.400

CARNE BOVINA MUSCULO EM PEDACOS:
Caracteristicas  Técnicas  Tipo  musculo
congelado em pedacos, proveniente de animais,
sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo apresentar coloragdo vermelho
brilhante, odor caracteristico e odor préprio (ndo
fétido), textura firme e elastica ao tato. Isento de
vestigios de descongelamento, livre de excesso
de gordura ( permitido no maximo 10%). Livre
de cartilagens, aponevroses (nervos grossos),
coagulos , ossos e coloracdo arroxeada,
acinzentada e esverdeada.. E estritamente
proibida adicdo de &agua, sal, amaciantes
quimicos ou conservantes. Embalagem:
acondicionado em embalagem de polietileno
atoxica, transparente e resistente, a vacuo,
auséncia de ¢

36,48

196.992,00

KG

5.000

CARNE BOVINA - MUSCULO MOIDO:
Caracteristicas  Técnicas  Tipo  musculo
congelado moido, proveniente de animais,
sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo apresentar coloracdo vermelho
brilhante, odor caracteristico e odor préprio (ndo
fétido), textura firme e elastica ao tato. Isento de
vestigios de descongelamento, livre de excesso
de gordura ( permitido no maximo 10%). Livre
de cartilagens, aponevroses (nervos grossos),
coagulos, o0ssos e coloragdo arroxeada,
acinzentada e esverdeada.. E estritamente
proibida adicdo de &agua, sal, amaciantes
quimicos ou conservantes. Embalagem:
acondicionado em embalagem de polietileno
atéxica, transparente e resistente, a véacuo,
auséncia de cristais d

36,51

182.550,00

KG

4.600

CARNE BOVINA PATINHO EM PEDACOS:
Caracteristicas Técnicas Tipo patinho congelado

47,41

218.086,00
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em pedagcos, de 1° qualidade, magra,
proveniente de animais, sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, devendo apresentar
coloragdo vermelho brilhante, odor caracteristico
e odor préprio (ndo fétido), textura firme e
elastica ao tato. Isento de vestigios de
descongelamento, livre de excesso de gordura (
permitido no maximo 10%). Livre de cartilagens,
aponevroses (nervos grossos), coagulos , 0Ssos
e coloragdo arroxeada, acinzentada e
esverdeada. E estritamente proibida adicdo de
agua, sal, amaciantes quimicos ou
conservantes. Embalagem:  acondicionado
embalagem em de polietileno atdxica,
transparente e resistente,

KG

9.715

FILE DE PEITO DE FRANGO: Caracteristicas
técnicas Sem osso, sem pele, limpo, magro, ndo
temperado, congelado, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria,
apresentando cor e odor caracteristicos. Nao
deve apresentar resquicios de penas e
penugens, perfuragdes, coagulos e
gueimaduras por congelamento. Isento de
vestigio de descongelamento, cor esverdeada,
odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades,
larvas e qualquer substancia contaminante. E
terminantemente proibida a adicdo de sal,
salmoura, polifosfatos, conservantes ou
qualquer substancia injetada para aumento do
peso Embalagem: acondicionado em
embalagem de polietileno atodxica, transparente
e resistente, auséncia d

25,72

249.869,80

KG

8.080

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO
DESOSSADA: Caracteristicas técnicas:
Desossada, sem pele, limpo, ndo temperado,
congelado, proveniente de aves sadias,
abatidas sob inspecéo veterinaria, apresentar
consisténcia firme, ndo amolecida, odor e cor
caracteristicos, cor amarelo rosado. Isento de
vestigio de descongelamento, cor esverdeada,
odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades,
larvas qualquer substancia contaminante. N&o
deve apresentar resquicios de penas e
penugens, perfuragdes, coagulos e
gueimaduras por congelamento. E
terminantemente proibida a adicdo de sal,
salmoura, polifosfatos, conservantes ou
qualquer substancia injetada para aumento do
peso Embalagem: acondicionado em
embalagem de

20,10

162.408,00

KG

100

PERNIL SUINO, resfriado ou congelado, em
conformidade com as normas sanitarias

30,42

3.042,00

KG

5.000

CARNE LOMBO SUINO: Caracteristicas
técnicas Tipo lombo suino em pedacos, sem
0ss0, congelado, deve estar livre de excesso de
gordura ( apara maxima de 0,5 cm a 1 cm),
cartilagens, coagulos e tecido flacidos, carne
fresca, consisténcia firme, sem apresentar
aspecto amolecido ou pegajoso, cor rosada,
sem manchas esverdeadas ou pardacentas.
Isento de contusdes ou parasitas. Sabor
caracteristico da espécie, sem odor fétido ou
caracteristico de recongelamento. E

24,77

123.850,00
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terminantemente proibida a adicdo de sal,
salmoura, polifosfatos, conservantes ou
qualquer substancia injetada para aumento do
peso. Embalagem: acondicionado em
embalagem de polietileno atoxica, transparente
e resistente, a VAcuo, ausénci

FILE DE PEIXE: Caracteristicas técnicas Tipo
merluza congelado, sem escamas, sem
espinha, limpo, sadio, congelado, integros,
eviscerados, apresentando carne firme, elastica,
cor branca, rosada e odor caracteristico. Isento
de vestigios de descongelamento, livre de
residuos, de visceras, liquido leitoso, cor
esverdeada, odor forte e desagradavel,
1 KG 5.000 | parasitas, sujidades, larvas e qualquer 31,68
4 substancia contaminante. E  estritamente
proibida adicdo de &gua, sal, amaciantes
quimicos ou conservantes. Teor maximo de
glaciamento (gelo) de 12% conforme legislacédo
vigente. Seguir o padrdo de congelamento
rapido (IQF - Indivdually Quick Frosen),
garatindo que os filés ndo estejam grudados em
blocos. Produto

O valor total estimado para a contratacdo € de R$ 1.419.685,80 (um milhdo quatrocentos e dezenove mil
seiscentos e oitenta e cinco reais e oitenta centavos)
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158.400,00




