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ASSOCIACAO BRASILEIRA DE BARES E RESTAURANTES - ABRASEL HORTENSIAS
18° FESTIVAL DE CULTURA E GASTRONOMIA DE GRAMADO

"SABORES QUE FLORESCEM"
SECRETARIA DE TURISMO DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

1. IDENTIFICAGAO DO PROJETO

Nome do projeto: 18° Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado
Proponente: Associacdo Brasileira de Bares e Restaurantes - Abrasel Horténsias
CNPJ: 09.621.543/0001-09

Responsavel pelo projeto: Marcelo Wazlawick - Presidente da Abrasel Horténsias
Periodo de realizacdo: 08 a 18 de outubro de 2026

Local de realizacdo: Lago Joaquina Rita Bier - Gramado/RS

Conceito da edicao 2026: "Sabores que Florescem"

Valor estimado do projeto: R$ 800.000,00

Valor de locacao de espaco solicitado a Secretaria de Turismo do Estado do Rio Grande do Sul: R$
150.000,00 (opcao Estande Premium — descrita no item 7)

Natureza do projeto: Evento gastronémico, cultural e turistico, com acdes de valorizacido da gastronomia
regional, produtores e agroindustrias, cultura, artesanato e promocao turistica do Rio Grande do Sul.

2. APRESENTAGAO DO FESTIVAL

O Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado chega, em 2026, a sua 18? edicao, consolidado como
um dos principais eventos gastrondmicos da Serra Galcha. Realizado pela Associacdo Brasileira de Bares
e Restaurantes - Abrasel Horténsias, o Festival reline gastronomia, cultura e turismo em uma
programacao que valoriza os sabores, os produtos e os talentos do Rio Grande do Sul.

A edicdo de 2026 sera realizada de 08 a 18 de outubro, no Lago Joaquina Rita Bier, em Gramado, tendo
como conceito "Sabores que Florescem", em referéncia a primavera e a diversidade cultural e
gastrondémica do Estado.

A programacao contempla experiéncias gastrondmicas, participacio de restaurantes e empreendedores,
valorizacao de produtores e agroindustrias familiares, apresentacdes culturais e artisticas, artesanato e
acoes de integracao entre os diferentes segmentos que compdem a cadeia do turismo e da gastronomia.

Ao promover a aproximacao entre produtores, profissionais da gastronomia, empreendedores e
visitantes, o Festival contribui para a valorizacido da producao regional, a geracao de oportunidades para
negdcios locais e o fortalecimento de Gramado e do Rio Grande do Sul como destinos de referéncia em
gastronomia, cultura, turismo e hospitalidade.

A realizacdo do evento também proporciona ampla exposicdo do Estado junto a um publico turistico
diversificado, fortalecendo a promocao do Rio Grande do Sul e ampliando a visibilidade de seus
produtos, sua gastronomia e sua identidade cultural.
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3. OBJETIVOS

3.1 Objetivo Geral

Realizar a 18 edicao do Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado, promovendo a integracdo entre
gastronomia, cultura e turismo, valorizando a producao regional e contribuindo para o fortalecimento de
Gramado e do Rio Grande do Sul como destinos de referéncia em gastronomia e hospitalidade.

3.2 Objetivos Especificos

Valorizar a gastronomia e os produtos do Rio Grande do Sul, destacando ingredientes, produtores e
preparacdes regionais;

Promover a participacao e a visibilidade de agroindustrias familiares e produtores locais e regionais;
Estimular a integracao entre produtores, restaurantes, profissionais da gastronomia e demais
empreendedores da cadeia turistica;

Ampliar a oferta de experiéncias gastronémicas e culturais aos visitantes de Gramado e da regio;
Promover manifestacdes culturais e artisticas vinculadas a identidade regional;

Fortalecer o turismo gastrondmico como segmento estratégico para o desenvolvimento econémico e
turistico do Estado;

Contribuir para a movimentag¢ao da economia local e regional, estimulando negdcios, geragao de
renda e oportunidades para empreendedores;

Divulgar Gramado e o Rio Grande do Sul como destinos associados a gastronomia, cultura, turismo e
hospitalidade.

4. PROGRAMACAO E ACOES PREVISTAS

A 187 edicao do Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado contara com uma programacao
diversificada, reunindo gastronomia, cultura, entretenimento, valorizacido da producio regional e
atividades de integracao entre profissionais e visitantes.

Entre as principais acoes previstas estao:

O

Espacos gastronomicos: participacio de restaurantes e empreendimentos gastronémicos,
oferecendo ao publico pratos e experiéncias desenvolvidos especialmente para o Festival;
Valorizacao das agroindustrias locais e regionais: cada prato participante devera utilizar, como parte
de sua composicao, pelo menos um produto proveniente de uma agroindustria familiar local ou
regional, promovendo a aproximacao entre produtores e estabelecimentos gastronémicos e dando
visibilidade a producao regional;

Participacao de agroindustrias: presenca de agroindustrias e produtores, com exposicio e
comercializacdo de produtos, permitindo ao publico conhecer e consumir itens produzidos na regiao;
Concurso Melhor Chef: competicdo destinada a profissionais da gastronomia, estimulando
criatividade, técnica e valorizacdo dos ingredientes regionais;

Concurso Melhor Profissional de Saldo: atividade voltada a valorizacido dos profissionais
responsaveis pelo atendimento e pela experiéncia do publico nos estabelecimentos gastrondmicos;
Corrida de Garcons: atividade tradicional e de carater competitivo e recreativo, promovendo
integracdo entre profissionais do setor e interacdo com o publico;

Programacao cultural e musical: apresentagdes artisticas e musicais ao longo do Festival, ampliando
a experiéncia dos visitantes e promovendo a cultura regional;

Artesanato e produtos locais: espaco para divulgacido e comercializacdo de produtos artesanais e
itens vinculados a identidade e a producao local;
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e Acoes de integracao e relacionamento: atividades destinadas a aproximacao entre produtores,
restaurantes, profissionais, empreendedores, parceiros e visitantes, fortalecendo a cadeia produtiva
do turismo gastronémico.

A programacao sera organizada de forma integrada, proporcionando ao visitante uma experiéncia que
ultrapassa o consumo gastrondémico e reline gastronomia, cultura, entretenimento, produtos regionais e
valorizacao dos profissionais e empreendedores que compdem a cadeia turistica e gastrondmica.

5. ESTRUTURA E COMERCIALIZAGAO DOS ESPAGOS

A estrutura gastrondmica do 18° Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado serad composta por 15
operagoes gastrondmicas credenciadas, selecionadas por meio de edital de credenciamento e prova
técnica, contemplando diferentes categorias da gastronomia.

As operacoes serao distribuidas nas seguintes categorias:

e Risoto - 01 vaga;

e Massas / Prato Italiano - 01 vaga;

e (Carnes - 01 vaga;

® Aves - 01 vaga;

e Suinos / Embutidos Coloniais - 01 vaga;

e Pizzas - 02 vagas;

* Hamburguer / Sanduiche Artesanal - 01 vaga;
e Comida de Boteco / Petiscos - 01 vaga;

e Healthy Food (Cozinha Saudavel) - 01 vaga;

e Cozinha Oriental e Fusion - 01 vaga;

e Prato Galcho - 01 vaga;

® Prato Alemao / Colonizacao Europeia - 01 vaga;
® Doce - 02 vagas.

A selecao dos estabelecimentos sera realizada mediante analise documental e avaliagao técnica dos
pratos, considerando critérios como apresentacao, sabor, textura, criatividade e por¢do. O processo
busca garantir diversidade e qualidade na composicao da oferta gastronémica do Festival.

5.1 Modelo de comercializacao

Cada operacao gastronGmica selecionada pagara a Abrasel Horténsias R$ 6.000,00 pela utilizacdo do
espaco gastronémico, podendo 50% desse valor ser subsidiado pelo SEBRAE RS para os restaurantes
selecionados que tenham realizado a trilha de capacitacdo prevista no projeto.

Além do valor de utilizacido do espaco, sera aplicado percentual sobre o faturamento bruto obtido
durante o Festival:

e 20% do faturamento bruto para estabelecimentos associados a Abrasel Horténsias;
e 25% do faturamento bruto para estabelecimentos ndo associados a Abrasel Horténsias.

Esses percentuais ja contemplam os custos relativos as taxas de administragcdo das vendas realizadas por
cartoes de crédito, débito e pelo sistema oficial de comercializacdo de tickets.

5.2 Precos de comercializacio ao publico

e Prato: R$ 48,00;
e Prato Premium: R$ 58,00;
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e Pratos da categoria Doce: R$ 28,00.

Os pratos deverao observar a categoria para a qual a operacao foi selecionada e valorizar,
preferencialmente, ingredientes locais e o conceito "Sabores que Florescem".

5.3 Valorizacao das agroindustrias

Como diretriz central da edicdo 2026, cada prato autoral apresentado pelas operacdes gastronémicas
devera incorporar obrigatoriamente ao menos um produto de uma agroindustria familiar participante do
Festival.

No processo de inscricdo, cada estabelecimento devera indicar a agroindustria e o respectivo produto
que sera utilizado no prato, acompanhado da respectiva ficha técnica. A regra busca integrar
diretamente a producao rural e artesanal do Municipio a experiéncia gastrondmica oferecida ao publico.

O edital contempla agroindustrias e produtores de diferentes segmentos, incluindo mel, vinhos e sucos
de uva, chas, embutidos, produtos coloniais, queijos, doces, geleias, biscoitos, ovos e cerveja, entre
outros.

5.4 Critérios de participacao e distribuicao

Do total de espacos gastrondmicos, 80% serdo destinados a empresas associadas a Abrasel Horténsias,
desde que estejam associadas ha pelo menos trés meses e adimplentes com suas obriga¢des perante a
entidade, enquanto 20% serao destinados a empresas nio associadas.

A comercializacdo dos tickets de alimentacao e bebidas sera realizada por meio do caixa central da
Abrasel Horténsias, com fechamento e conferéncia diaria das vendas.

Dessa forma, o modelo adotado combina selecao técnica dos participantes, comercializacdo organizada
dos espacos, controle centralizado das vendas e integracio obrigatéria com a producao das
agroindustrias familiares, fortalecendo a cadeia gastrondmica e turistica envolvida no Festival.

6. PLANO DE TRABALHO

A execucdo do 18° Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado sera organizada em etapas,
contemplando planejamento, credenciamento e selecdo das operacdes gastrondmicas, preparacao da
estrutura, realizacdo do evento e posterior prestacido de contas e comprovacao das acoes realizadas.

6.1 Etapas de execucao

Pré-producao e planejamento

* Planejamento geral e organizacio operacional do Festival;

e Definicdo e contratacio dos servicos necessarios a realizacdo do evento;

e QOrganizacdo da estrutura fisica e dos espacos gastronémicos e de convivéncia;
e Desenvolvimento das acdes de comunicacéo e divulgacao.

Credenciamento e selecao gastrondmica

® Credenciamento dos estabelecimentos interessados;
e Andlise da documentacio de habilitacao;

e Realizacio de prova técnica para avaliacdo dos pratos;
e Selecdo e homologacao das operacgdes gastronomicas;
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Definicdo dos produtos das agroindustrias familiares que serao utilizados nas preparacoes. O edital
estabelece a utilizagao obrigatéria de pelo menos um produto de agroindustria participante em cada
prato autoral.

Montagem e preparacio

Montagem dos espacos gastrondmicos;

Instalacao da infraestrutura necessaria ao funcionamento do evento;

Organizacao dos espacos destinados as agroindustrias, artesanato e demais participantes;
Preparacao da programacao cultural, gastron6mica e de entretenimento.

Realizacao do Festival

Realizacdo do evento de 08 a 18 de outubro de 2026;

Funcionamento dos espacos gastronémicos;

Comercializacdo dos pratos e produtos;

Realizacao de concursos gastrondmicos, roteiro gastronémico, corrida de garcons e demais
atividades previstas;

Apresentacgdes culturais e musicais;

Acoes de valorizacio das agroindustrias familiares e da producao local.

Pés-evento

Fechamento e conferéncia das operacoes de comercializacio;
Organizacao dos registros e documentos referentes a execucio;
Avaliacdo das acoes realizadas;

Elaboracao de relatério final e comprovacao das contrapartidas.

7. OPCOES DE LOCACAO DE ESPACO NO FESTIVAL

Como forma de apoio ao 18° Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado, a Secretaria de Turismo do

Estado do Rio Grande do Sul podera optar pela locacdo do espaco institucional a seguir, dentro da

estrutura do evento, com contrapartidas de estrutura e ativacio vinculadas ao préprio espaco.

ESTANDE PREMIUM R$ 150.000,00 Disponibilidade: 1 espaco

Contrapartidas:

Estande exclusivo para exposicao institucional, com estrutura completa (piso, testeira, iluminacio e
mobilidrio), montado em local de destaque e alta circulacio do Festival;

Ambientacao e decoracdo personalizada do espaco, alinhada a identidade visual do Governo do Estado;
Sinalizacdo e identidade visual do Estado aplicada em toda a estrutura do estande;

Presenca de equipe e material informativo de turismo do Estado no espaco durante toda a realizacdo
do Festival;

Espaco reservado para agoes de ativacdo, degustacio ou distribuicdo de material institucional,
conforme planejamento da Secretaria;

Uso do espaco durante todos os dias de realizacio do Festival (08 a 18 de outubro de 2026).

8. CRONOGRAMA DE EXECUCAO

03/08/2026 Abertura do edital de credenciamento dos

O
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17/08/2026

21/08/2026

24/08/2026
25/08/2026

26/08/2026
27/08/2026
28/08/2026

31/08/2026
07/09/2026
09/09/2026
25/09/2026
27/09/2026

28/09/2026

30/09/2026
30/09/2026

06/10/2026

08/10/2026

14/10/2026
15/10/2026
18/10/2026

18/10/2026

18/10/2026
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restaurantes

Encerramento do edital de credenciamento dos
restaurantes

Divulgacao dos restaurantes habilitados

Abertura das inscrigoes para os concursos de Melhor
Chef e Melhor Profissional de Saldo

Avaliacdo técnica dos pratos dos restaurantes e
captacao de fotografias

Envio dos convites para o lancamento oficial
Divulgacao dos restaurantes e pratos selecionados
Abertura das inscrigoes para o Roteiro Gastronémico

Definicao dos lojistas participantes, em parceria com o
Sindilojas, e dos artesaos participantes da Feira Feito
em Gramado

Encerramento das inscricdes do Roteiro Gastronémico

Lancamento oficial do Festival para imprensa e
convidados

Inicio da montagem da estrutura no Lago Joaquina Rita
Bier

Encerramento das inscri¢cdes para os concursos de
Melhor Chef e Melhor Profissional de Salao

Inicio da decoracao do Festival

Finalizagdo do pavilhdo e inicio da montagem dos
estandes

Comunicacao dos selecionados para os concursos de
Melhor Chef e Melhor Profissional de Salao

Término da montagem da estrutura

Abertura do 18° Festival de Cultura e Gastronomia de
Gramado

Realizacdo do Concurso Melhor Chef
Banca final do Concurso Melhor Profissional de Salao
Realizacdo da Corrida de Garcons e Garconetes

Divulgacao do resultado do Concurso Melhor
Profissional de Salao

Encerramento do Festival
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9. PRESTACAO DE CONTAS E COMPROVAGAO DA LOCAGAO DE ESPACO

A Abrasel Horténsias realizard o acompanhamento e o registro das acdes desenvolvidas durante o 18°
Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado, de forma a possibilitar a comprovacao da execucio do
projeto e da estrutura vinculada ao espaco locado pela Secretaria de Turismo do Estado do Rio Grande
do Sul.

Apos a realizacdo do evento, sera elaborado relatério de execucdo, contemplando, entre outros
elementos:

e Descricdo das acoes efetivamente realizadas;

e Registro fotografico da programacao, estrutura e atividades do Festival, incluindo o espaco locado
pela Secretaria;

e Comprovacgao da montagem e utilizagdo do espago conforme a opg¢do contratada;

e Informacoes sobre a realizacdo da programacao gastronémica, cultural e turistica;

e Registros da participacdo das agroindistrias familiares e da utilizacdo de seus produtos nas
preparacdes gastrondmicas;

¢ Documentacdo e demais elementos comprobatérios pertinentes a execugao.

A documentacao sera organizada pela Abrasel Horténsias e disponibilizada a Secretaria de Turismo para
fins de acompanhamento e comprovacao da execucdo das acdes previstas.

10. CONSIDERAGOES FINAIS

O 18° Festival de Cultura e Gastronomia de Gramado representa uma importante iniciativa de promocao
da gastronomia, da cultura e do turismo do Rio Grande do Sul, reunindo estabelecimentos
gastrondmicos, produtores, agroindustrias familiares, profissionais do setor, artesaos, artistas e
visitantes em uma programacao integrada.

A edicdo de 2026 amplia a conexao entre a gastronomia e a producdo regional, especialmente por meio
da participacao das agroindustrias familiares e da utilizacdo obrigatéria de seus produtos nos pratos
desenvolvidos pelas operacdes gastronémicas credenciadas.

A realizacdo do Festival contribui para a movimentacdo da economia, a valorizacdo dos empreendedores
e profissionais do setor, a geracdo de experiéncias turisticas e a promocao de Gramado e do Rio Grande
do Sul como destinos de referéncia em gastronomia, cultura e hospitalidade.

Nesse contexto, a Abrasel Horténsias propoe a Secretaria de Turismo do Estado do Rio Grande do Sul a
locagao do espaco Estande Premium, no valor de R$ 150.000,00, reafirmando seu compromisso com a
execucao do projeto, com a estrutura oferecida e com a adequada comprovacdo das acoes realizadas.

A parceria entre a Abrasel Horténsias e o Governo do Estado fortalece uma iniciativa de relevancia
turistica e econdmica para a regido e amplia a capacidade de divulgacao da identidade, da producao e da
gastronomia do Rio Grande do Sul junto aos visitantes e participantes do Festival.

Gramado, 24 de agosto de 2026.
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Marcelo Wazlawick
Presidente Abrasel Horténsias
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