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Governo do Estado do Rio de Janeiro
Secretaria de Estado de Administragéo Penitenciaria
Subsecretaria de Administragdo

TERMO DE REFERENCIA

CONTRATACAO EMERGENCIAL DE EMPRESAS ESPECIALIZADAS NA PRESTACAO DE SERVICO CONTINUO DE NUTRICAQ, PREPARO E
FORNECIMENTO DE REFEICOES TRANSPORTADAS, PARA OS INTERNOS CUSTODIADOS E OS SERVIDORES DA CADEIA PUBLICA NOBERTO
FERREIRA DE MORAES DO SISTEMA PENITENCIARIO DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

1. PROPOSITO

O presente Termo de Referéncia visa assegurar a viabilidade técnica para contratagdo emergencial, com base no art. 75, VIII da Lei Geral de Licitagdes, de empresa
especializada na prestagdo de servigo continuo de Nutrigéo, Preparo e fornecimento de refeigdes transportadas, destinadas aos internos custodiados e servidores estaduais em
efetivo exercicio no Presidio Diomedes Vinhosa Muniz do Sistema Penitenciario do Estado de Rio de Janeiro, em conformidade com a Lei n® 14.133/2021 e o Decreto Estadual
n° 48816/23 que regulamenta a fase preparatéria das contratagdes no &mbito do Estado do Rio de Janeiro.

1.1. Justificativa da Contratacio

A Secretaria de Estado de Administragdo Penitenciaria — SEAP/RJ ¢ uma das secretarias do Governo do Estado do Rio de Janeiro. Desde 2003 ¢ o 6rgao responsavel pelo
sistema penitenciario e carcerario no Estado do Rio de Janeiro. Criada através do Decreto n® 32.621, publicado no dia 1° de janeiro de 2003, a fim de dar um tratamento
individualizado e especifico ao sistema penitenciario fluminense.

Particularmente, o sistema prisional do Rio de Janeiro ¢ considerado prioridade e um dos grandes desafios para esse Governo. Em dados dos tltimos anos, segundo
Levantamento Nacional de Informagdes Penitenciarias do Ministério da Justiga, tem-se que o sistema composto por 43 (quarenta e trés) unidades com capacidade para 28 (vinte
e oito mil) pessoas, esta sendo ocupado por mais de 51 (cinquenta e um mil) presidiarios.

Assim sendo, exsurge o dever do Estado de prover assisténcia material, da qual decorrem alimentos necessarios a subsisténcia das pessoas que estejam reclusas e encontrem-se
sob sua tutela, bem como os seus servidores que estejam a servigo desta Administragdo, em respeito ao principio da dignidade da pessoa humana e prevaléncia dos direitos
humanos, conforme Lei n® 7.210, de 11 de julho de 1984, que institui as normas para a execugdo penal, artigos 12, 40 e 41, Resolugdo n° 14, de 11 de novembro de 1994, do
Ministério da Justica, que fixou as regras minimas para tratamento do preso no Brasil, bem como a Constitui¢do Federal, art. 5°, incisos III, XLVTI, alinea “e”, e XLIX.

Os servigos contratados na Cadeia Piblica Noberto Ferreira de Moraes sdo prestados por pessoas juridicas do ramo de Nutrigdo, preparo e fornecimento de refeigdes transportadas.
O planejamento para a contratagdo de empresa especializada nestes servigos visa atender o dever do Estado de prover assisténcia Material, da qual decorrem alimentos
necessarios a subsisténcia das pessoas que estejam reclusas e encontrem-se sob sua tutela, bem como, seus servidores que estejam a servigo, com fornecimento de mao de obra
qualificada, pelo periodo de até 01 (um) ano , limite estabelecido na Lei n® 14.133/2023, por ser tratar de contratagdo emergencial.

Atualmente o fornecimento de alimenta¢@o na unidade prisional ora objeto da contratagdo emergencial, vem sendo prestado por Contratagido 85/2023, sendo que o instrumento
se encerra no dia 20/05/2024, conforme processo SEI-210108/000356/2023. Diante da auséncia de tempo habil para conclusido do procedimento licitatorio (SEI-
210108/000494/2022) entendeu-se pela abertura de contratagdo emergencial de servigo continuo de nutrigdo, preparo e fornecimento de refeigdes transportadas, para os internos
custodiados e os servidores do sistema penitenciario do Estado do Rio de Janeiro, por meio desta.

1.2.Instrumentos de planejamento

Os servigos a serem contratados sdo prestados por pessoas juridicas do ramo de Nutrigdo, preparo e fornecimento de refei¢des transportadas. O planejamento para a contratagéo
de empresa especializada nestes servigos visa atender o dever do Estado de prover assisténcia Material, da qual decorrem alimentos necessarios a subsisténcia das pessoas que
estejam reclusas e encontre-se sob sua tutela, bem como, seus servidores que estejam a servigo, pelo periodo de 01 ano , limite estabelecido na Lei n° 14.133/2021, por ser tratar
de servigo continuo.

Assim, visando o cumprimento de suas atividades laborais a presente contratagdo encontra-se alinhado ao Plano Anual de Contratagdes da SEAP/RJ.

1.3. Disponibilidade Orcamentaria e Financeira

As despesas com o presente processo correrdo a conta do Orgamento da CONTRATANTE, cujo detalhamento sera apresentado pelo Ordenador de Despesas para a execugdo do
objeto deste Termo de Referéncia.

2. DESCRICAO DO OBJETO

2.1. Definiciao do Objeto

2.1.1. Conforme ANEXO I - Local de Prestagéo do Servico - a prestagéio dos servigos de nutrigdo e alimentagdo destinadas aos internos custodiados e servidores estaduais em
efetivo exercicio no Presidio Diomedes Vinhosa Muniz envolve o processo de preparo, coc¢do, manipulagao e transporte das refeigcdes dirias até o local determinado pela
Contratante, atendendo ao padrao de alimentagao estabelecido, o nimero de comensais, os tipos de refei¢do e os respectivos horarios.

2.1.2. O servigo contempla a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades necessarias para o fornecimento de refeigdes, assegurando uma alimentagéo
balanceada, dentro dos padrdes de seguranga alimentar e nutricional, com as condig¢des higiénico sanitarias adequadas, conforme previsto na RDC 216, de 15 de setembro de
2004, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes.



2.2. Identificacdo dos itens, quantidades e unidade

. ID
LOTE DESCRICAO SIGA UNIDADE
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS, LANCHES E SIMILARES - DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ID:
ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO DE PREPARO, FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES TIPO DESJEJUM - ; 266760
o 107732
Cédigo do Item: 0672.002.0139
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS - DESCRIGAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM ID: 266760
FORNECIMENTO DE REFEICAO DO TIPO ALMOCO - - Cédigo do Item: 0671.001.0005 149931
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS - DESCRIGAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM ID: 7440
UNICO FORNECIMENTO DE REFEICAO DO TIPO CEIA (SERVIDOR) -Codigo do Item: 0671.001.0013 171247
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS - DESCRIGAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM ID: 256680
FORNECIMENTO DE REFEICAO DO TIPO CEIA (INTERNO) - Cédigo do Item: 0671.001.0008 150075
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS - DESCRIGAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM ID: 264120
FORNECIMENTO DE REFEICAO DO TIPO JANTAR -Cédigo do Item: 0671.001.0006 149932
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS, LANCHES E SIMILARES - DESCRICAO: CONTRATAGAO DE DESPESA D
ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICOS DE PREPARO, FORNECIMENTO E DISTRIBUIGAO DE REFEICOES PREPARADAS, 136273 5280
LANCHES E SIMILARES - codigo do item 0672.002.0156

2.3. Informacdes complementares

2.3.1. A quantidade de refeigdes solicitadas visa atender a necessidade das unidades prisionais ora objeto da contratagdo, conforme quantitativo diario de custodiados e
servidores a servigo destas unidades.

2.3.2. A quantidade de refeigdes didrias serdo variaveis, conforme necessidade das unidades prisionais (UP), uma vez que o quantitativo de presos e servidores a servigo destas
unidades prisionais que necessitardo do fornecimento do servigo de alimentag@o, serdo inconstantes, desta forma, o quantitativo mencionado no quadro acima, serve apenas,
como pardmetro.

2.3.3 O parametro utilizado foi o quantitativo a maior ja presente na UP (pico de elevagdo), pelas razdes informadas em item anterior.

2.3.4. Em relagdo aos internos que precisarem deslocar-se para procedimentos externos as Unidades Prisionais, audiéncias por exemplo, estes deverdo ser abastecidos por 02
(dois) Kits Lanches, que sera equivalente a refei¢ao do almogo.

2.4. Defini¢cdo da natureza do Servigco

O objeto deste Termo de Referéncia enquadra-se na categoria de bens e servigos comuns por possuir padrdes de desempenho e caracteristicas gerais e especificas usualmente
encontradas no mercado.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. Forma de execucio

A) A prestagao de servigos de alimentagio envolvera todas as etapas do processo de operacionalizagdo (recebimento, armazenamento, preparo, coc¢ao, transporte), distribuicdo
e entrega das refei¢des, nos locais indicados pela CONTRATANTE. A alimentagdo devera ser preparada nas dependéncias da CONTRATADA.

B) A CONTRATADA devera entregar as refeigdes nos enderegos das unidades prisionais constantes no ANEXO I, o que implica que todos os preparos, operacionalizagido, bem
como os custos referentes a logistica de transporte serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

C) O transporte do alimento preparado deve ocorrer em condigdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico sanitaria, além de garantir que a
alimentagdo transportada apresente a temperatura superior a 60°C, para preparagdes quentes e, inferior a 10°C para as preparagdes frias, conforme termos da RDC n° 216, de 15
de setembro de 2004.

D) As refei¢des serdo distribuidas diariamente (inclusive sabados, domingos ¢ feriados) de forma ininterrupta.
E) O sistema de distribuigdo das refeigdes sera diferenciado para os internos e os servidores conforme descrito abaixo:

*Internos: As refei¢des serdo porcionadas em recipientes individuais reciclaveis, em aluminio com capacidade de 900 ml, identificados quando for dieta e protegidos contra
contaminantes, devidamente acondicionadas e transportadas em caixas isotérmicas de dimensdes maximas de até 60 cm largura x 40 cm altura, respeitando o bindmio tempo e
temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico sanitaria. Nas refei¢des denominadas "dieta" deverdo ser devidamente identificadas quanto ao nome do interno ¢ a
composi¢ao nutricional determinada por prescrigdo médica ou de nutricionista.

*Servidores: As refeigdes serdo transportadas em cuba de inox, devidamente vedada e transportada em caixas isotérmicas, e acomodadas no refeitério em BALCAO
TERMICO. As refei¢des preparadas devem ser mantidas sob temperatura controlada, em equipamentos devidamente dimensionados, em adequado estado de higiene,
conservagao e funcionamento respeitado o bindmio tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico sanitaria. Todos os componentes do cardapio deverdo
estar disponiveis em quantidades adequadas para servir da primeira a Gltima refeicdo. As matérias-primas e os ingredientes utilizados para preparagdo do alimento devem estar
em condigdes higiénico sanitarias adequadas e em conformidade com a legislagdo especifica.

E) A distribuigdo das refeigdes para os comensais no interior da unidade prisional fica sob a responsabilidade da CONTRATANTE.

F) As caixas isotérmicas, deverdo possuir tampas individualizadas para que sejam devidamente vedadas apds o acondicionamento das refeigdes porcionadas e durante o
transporte até os comensais. Ressaltando, que tais tampas s poderdo ser retiradas no momento em que os marmitex forem distribuidos ao consumidor final.

3.1.2 Composic¢io das refeicdes:

3.1.1.1. A alimentag@o dos internos e funcionarios sera composta pelas seguintes refei¢des: Desjejum, Almogo, Jantar e Ceia e, 2 (dois) Kits Lanche para os internos que
tiverem apresentagao externa (forum e video conferéncia).



3.1.1.2. No Desjejum e na ceia os itens: margarina, agucar e suco poderdo ser entregues em embalagens originais ou incolores e transparentes etiquetadas com disponibilizagdo
de copos descartaveis (200 ml) para preparo na Unidade, mantidas as mesmas quantidades per capita previstas em Tabelas abaixo, e somente mediante conveniéncia e
autoriza¢do da Dire¢do de cada Unidade com anuéncia da area técnica de Nutricdo da SEAP.

3.1.1.3. Para o fornecimento de leite integral admite-se exclusivamente o leite UHT em embalagem tipo Tetrapak, devido ao alto grau de esterilizagdo do produto e baixa
perecibilidade.

3.1.1.4. O café so podera ser fornecido de modo preparado.

3.1.1.5. Quando os insumos para preparo dos sucos forem entregues em embalagens originais e em po, deverdo ser disponibilizadas garrafas térmicas vazias e especificas para
cada fim (café/leite/café com leite/suco).

3.1.1.6 A disponibilizagdo diaria de garrafas térmicas corretamente higienizadas, e, em quantidades e tamanho (capacidade) suficientes para as refeigdes ¢ de responsabilidade
da empresa CONTRATADA.

3.1.1.7. O Almogo e Jantar dos internos devem ser porcionados e acondicionados em recipiente individual descartavel, em aluminio com capacidade de 900 ml, reciclavel, com
tampa e fechamento hermético, acompanhados de colheres de sopa descartaveis em plastico resistente, reciclaveis e, embaladas individualmente em embalagem secundaria. As
refei¢des deverdo ser acondicionadas e dispostas em caixas isotérmicas, com dimensdes maximas de até 60 cm largura x 40 cm altura, de forma a conservar a temperatura das
refei¢des, devendo ser utilizadas em quantidade suficiente para o nimero refei¢des entregues.

3.1.1.8. O peso minimo do almogo e do jantar devera ser de 600 gramas cada .

3.1.1.9. Os calculos dos diversos géneros alimenticios deverdo ser realizados considerando o fator de coc¢do e o fator de correco, a fim de evitar deficiéncias na quantidade
dos alimentos preparados. A CONTRATADA mantera para consulta da supervisdo técnica em Nutricdo da SEAP, a qualquer tempo e hora, os memoriais de calculos acima
mencionados, considerando estes fatores técnicos.

3.1.1.10. Os cardapios deverdo ser confeccionados evitando a monotonia alimentar. Para tal diversidade nos cardapios, a CONTRATADA contara em suas unidades produtoras
com equipamentos e utensilios que garantam a diversidade das preparagdes citados no item 3.1.2.3. deste Termo de Referéncia.

3.1.1.11. Os liquidos, quando preparados, deverdo ser envasados e transportados em recipientes isotérmicos (garrafa térmica) com capacidade adequada a quantidade a ser
servida, com dimensdes maximas de até 60 cm largura x 40 cm altura, acompanhados de copos descartaveis e reciclaveis resistentes para distribui¢do (capacidade de 200 ml
para café com leite e sucos). Vale ressaltar que o recipiente térmico utilizado para o café com leite ndo podera ser utilizado para servir outras preparagdes, sendo exclusiva para
este fim.

3.1.1.12. Os pées deverdo estar acondicionados em embalagem primaria, em saco plastico apropriado para panificagdo (microporoso), contendo no maximo 50 unidades de
paes. Estes sacos deverdo estar etiquetados, com nome do fabricante, data de fabricagdo e data de validade.

3.1.1.13. As sobremesas e frutas devero ser embaladas individualmente em recipientes apropriados (saco plastico transparente e sem cor), observada a gramatura especificada
na Tabela 8.

3.1.1.14. A contratada devera fornecer 02 (dois) Kits Lanche por interno, em substituigéo a refei¢do do almogo, quando convocados a comparecerem a apresentagdes externas ,
conforme metodologia desta Secretaria. O Kit devera ser acondicionado em saco plastico transparente e sem cor e composto de acordo com a descri¢do na tabela 4.

3.1.1.15. A Ceia dos funcionarios tera sua composicao diferenciada dos internos, tendo em vista sua atividade laboral noturna (tabela 5).

3.1.1.16. Nao sera necessario o envio de “talheres" descartaveis e reciclaveis em plastico resistente” para as refeigdes dos funcionarios da SEAP, haja vista que os mesmos
utilizardo os utensilios disponiveis nos refeitorios das proprias unidades. Havera a obrigatoriedade de fornecimento de colheres e copos descartaveis somente para os
reeducandos.

3.1.1.17. O café devera ser servido apartado do leite respeitando sua porgao unitaria (Tabelal), fornecendo os utensilios para a retirada do alimento de forma higiénica.

3.1.1.18. A composi¢ao nutricional feijao ou qualquer alimento que possa ser de facil perecimento, podera ser servido separadamente dos outros itens da tabela 2, a pedido da
fiscalizag@o, em recipiente proprio ou em cubas de inox, com dimensdes maximas de até 60 cm largura x 40 cm altura, devendo possuir mecanismos ou dispositivos capazes de
garantir a adequada manutengdo da temperatura recomendada para cada produto, com capacidade adequada a quantidade a ser servida, fornecendo utensilios para a retirada do
alimento de forma higiénica. As refei¢des servidas desta forma devem estar devidamente etiquetadas contendo as seguintes informagdes: nome da empresa, quantidade servida,
data e horario da cocgdo do preparo e destino da refeigdo.

3.1.1.19. Os vegetais poderdo ser fornecidos de modo apartado, a critério da fiscalizagdo, alocadas em cubas de inox e devidamente acomodados em caixas isotérmicas
devidamente higienizadas e especificas para este fim, com dimensdes maximas de até 60 cm largura x 40 cm altura, com a adogdo de utensilios para sua retirada. As refeigdes
servidas desta forma devem estar devidamente etiquetadas contendo as seguintes informagdes: nome da empresa, quantidade servida, data e horario da coc¢éo do preparo e
destino da refeig@o.

3.1.1.20 Nas datas comemorativas (natal e ano novo), devera ser fornecido no almogo (25/12 ¢ 01/01) e jantar (24/12 e 31/12) todos os alimentos descritos em Tabela 6.

3.1.1.21 O suco para os servidores devera ser fornecido em po ou concentrado para refresqueira.

TABELA 1: COMPOSICAO DO DESJEJUM

DESJEJUM
COMPOSICAO DA PORCAO (POR -
REFEICAO USUARIO) FORMA DE DISTRIBUICAO
LEITE INTEGRAL LONGA
VIDA UHT 150 ml EMBALAGEM TIPO TETRAPAK
CAFE PREPARADO 50 ml GARRAFA TERMICA COM DISTRIBUICAO DE COPO PLASTICO DESCARTAVEL 200 ML
ACUCAR 10 PODERA ESTAR DISSOLVIDO NO CAFE OU EMBALAGEM ORIGINAL OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE E
g INCOLOR ETIQUETADO
PAO
escolhido entre as opgdes de: 50g SACO PLASTICO INDIVIDUAL TRANSPARENTE E INCOLOR ETIQUETADO
Pio francés, pao doce, pdo careca
MARGARINA COM SAL 10g SACO PLASTICO INDIVIDUAL TRANSPARENTE E INCOLOR ETIQUETADO

Obs.: O café em po utilizado devera conter selo de pureza ABIC

TABELA 2: COMPOSICAO DO ALMOGCO E JANTAR

ALMOCO / JANTAR
COMPOSICAO DA -
REFEICAO FORMA DE DISTRIBUICAO
ARROZ RECIPIENTES INDIVIDUAIS RECICLAVEIS DE ALUMINIO
PROTEINA +




GUARNICAO COLHER DE SOPA DESCARTAVEIS E RECICLAVEIS EM PLASTICO RESISTENTE

VEGETAIS PODERAO SER DISPONIBILIZADOS DE FORMA APARTADA CONFORME ITEM 3.1.1.19.

VEGETAIS
FEJAO PODERA SER FORNECIDO DE MODO APARTADO CONFORME ITEM 3.1.1.18.
SOBREMESA k
FRUTA ou DOCE EMBALADAS INDIVIDUALMENTE EM RECIPIENTES PLASTICO TRANSPARENTE E INCOLOR

SUCO DE FRUTA DILUIDO EM AGUA NA GARRAFA TERMICA OU EM EMBALAGEM ORIGINAL DO PRODUTO COM DISTRIBUICAO DE GARRAFA TERMICA COM
DISTRIBUICAO DE COPO PLASTICO DESCARTAVEL 200ML

* Frequéncia de Carnes (semanal): 4x Frango, 4x Carne Bovina, 1x Viscera, 1x peixe, 2x Carne Suina, 1x Embutido ( sabado ou domingo), 1x Ovo (A frequéncia
considerada aplica-se aos cardapios elaborados para o almogo e jantar).

* Frequéncia de Guarnigdo (semanal): 8x Vegetais, 1x Pirdo, 3x Massas, 1x Farofa e 1x Polenta (A frequéncia considerada aplica-se aos cardapios elaborados para o
almoco e jantar) .

TABELA 3: COMPOSICAO DA CEIA (INTERNOS)
CEIA
COMPOSICAO DA || PORCAO (POR M
REFEICAO USUARIO) FORMA DE DISTRIBUICAO

BEBIDA LACTEA UHT,
sabor chocolate

EMBALAGEM TETRAPAK INDIVIDUAL
ou 200 ml

SUCO DE FRUTA, DILUIDO EM AQUA NA GARRAFA TERMICA OU EM EMBALAGEM ORIGINAL DO PRODUTO COM DISTRIBUICAO
sabores diversos DE GARRAFA TERMICA E COPO PLASTICO DESCARTAVEL 200ML
PAO
escolhido entre as opg¢des
de: 50g EMBALADO EM SACO PLASTICO INDIVIDUAL TRANSPARENTE E INCOLOR ETIQUETADO

Pio francés, pao doce,
pdo careca
Oou
BOLO INDIVIDUAL 40g EMBALADO INDIVIDUALMENTE ETIQUETADO

MARGASIZIEA coM 10g SACO PLASTICO INDIVIDUAL TRANSPARENTE E INCOLOR ETIQUETADO

* Frequéncia (semanal): 4x bebida lactea, 3x suco de fruta, 5x pio com margarina, 2x bolo individual

TABELA 4: COMPOSICAO DO KIT LANCHE (DOIS PARA CADA INTERNO)
LANCHE (FORUM E VIDEO CONFERENCIA)

COMPOSICAO DA REFEICAO PORCAO (POR USUARIO) FORMA DE DISTRIBUICAO
BEBIDA LACTEA UHT, sabor chocolate 200 ml EMBALAGEM TETRAPAK INDIVIDUAL
SUCO DE FRUTA, sabores diversos 200 ml EMBALAGEM TETRAPAK INDIVIDUAL
o PaO 100 g )
~escolhl(}o en}re as opcles de: (2 paes 50g) EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE E INCOLOR ETIQUETADO
Pio francés, pao doce, pio careca
34 R
QUEIIO PROCESSADO UHT (2 sachés ie 170) SACHE
MARGARINA COM SAL 10 g em cada pao INSERIDA NO PAO
MACA 120 g EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE E INCOLOR

TABELA 5: COMPOSICAO DA CEIA (SERVIDORES)

CEIA
COMPOSICAO DA REFEICAO PORCAO (POR USUARIO) FORMA DE DISTRIBUICAO
BEBIDA LACTEA UHT, sabor chocolate
ou 200 ml EMBALAGEM TETRAPAK
SUCO DE FRUTA, sabores diversos
PAO
escolhido entre as opgdes de: 50g EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE E INCOLOR
Pio francés, pao doce, pdo careca
QUELIO MUCARELA OU 20g X
PRESUNTO 20g INSERIDO NO PAO
MACA OU BANANA 1 UNIDADE EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE E INCOLOR

* Frequéncia (semanal): 4x bebida lactea, 3x suco de fruta, 4x pao com queijo mussarela, 3x pio com presunto.

TABELA 6: EVENTOS COMEMORATIVOS

PREPARACOES | UNIDADE DE MEDIDA EVENTO PORCAO (por refei¢io)
CHESTER KG Natal/Ano Novo 250g
PERNIL S/OSSO KG Natal/Ano Novo 120g
PERU KG Natal/Ano Novo 250g
RABANADA KG Natal/Ano Novo 200g

3.1.2 Cardapios

3.1.2.1. A CONTRATADA devera elaborar o cardapio mensal a ser utilizado no més subsequente, encaminhando-o até o quinto dia util de cada més, para aprovagao pela
Equipe de Nutricdo da CONTRATANTE, constando obrigatoriamente as Fichas Técnicas de elaborag@o das preparagdes, conforme modelo apresentado no ANEXO VII.
Somente serdo aceitos pela CONTRATANTE para analise os cardapios que constem a referida ficha técnica de todos os horarios de refeigdes junto a identificagdo (nome e
CRN) e a assinatura do nutricionista responsavel por sua elaboragao. Preparagdes que ndo contenham as referidas solicitagdes serdo indeferidas, mesmo que de forma eventual,
pois a CONTRATANTE utilizara das informagdes para avaliagdo do objeto do contrato quanto a sua palatabilidade e harmonia, do ponto de vista nutricional e culinario. A ndo
execucdo do cardapio aprovado, exceto em situagdes justificadas com antecedéncia sera considerado como inexecugéo parcial do contrato, cabendo as penalidades descritas em

art. 156 da Lei 14133/21.



3.1.2.2. S6 serdo admitidas as solicitagdes de alteragdes nos cardapios por parte da CONTRATADA, com antecedéncia de no minimo 24 horas, com copia para o fiscal do
contrato, sendo estas autorizadas pela Equipe de Nutrigdo da SEAP. Serdo limitados em até 10 (dez) pedidos de alteragdes do cardapio ao més.

3.1.2.3. A CONTRATADA devera elaborar cardapios diarios a partir dos grupos alimentares e da gramatura especificados nas Tabelas 3,7, 8 ¢ 9.
3.1.2.4. Os funcionarios assim como os internos que apresentarem necessidade de dieta especial deverdo ser atendidos pela CONTRATADA, para este fim, mediante prescri¢ao
médica ou nutricional sendo devidamente identificados quanto ao nome e a composi¢ao nutricional determinada por prescrigdo médica. As dietas especiais devem acompanhar

o padrdo do cardapio da alimentagéo normal, ajustadas as necessidades requeridas pelo comensal.

3.1.2.5. As carnes ndo deverdo ter aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo. A carne, seja ela bovina, suina, de aves ou peixe, os embutidos/ultraprocessados e ovos
devem corresponder as expectativas do CONTRATANTE no que se refere aos atributos de qualidade sanitéria, nutritiva e organoléptica/sensorial.

3.1.2.6. Para auxiliar a esclarecer a ocorréncia de doenga transmitida por alimento devem ser guardadas amostras de pratos prontos elaborados. Devem ser coletados,
diariamente, 1 (uma) amostra de cada refei¢do daquelas mencionadas na Tabela 2. Os alimentos devem ser coletados em acordo com o seguinte método:

a. Identifique o saco estéril com: o nome da unidade, nome do alimento, data do preparo, temperatura, data e horario da coleta, ¢ 0 nome do responsavel pela coleta;
b. Higienizar as maos e calgar luvas descartaveis;

c. Abrir o saco de coleta sem toca-lo internamente nem sopra-lo;

d. Colocar a amostra do alimento (aproximadamente 200g), utilizando utensilios higienizados;

e. Retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem adequadamente, evitando vazamento;

f. Armazenar a embalagem em temperatura a dezoito graus negativos por 72 horas.

3.1.2.7. Quando for oferecido a refei¢do "dobradinha" , este devera ser servida na propor¢do minima de 250g (duzentos gramas) e devera ser elaborada nas seguintes
composigoes e proporgdes: feijao branco (130g), bucho (80g) e linguica calabresa (40g).

3.1.2.8. Quando for oferecido a refeigdo "feijoada", este devera ser servida na por¢do minima de 250g (duzentos e sessenta gramas) devera ser elaborada nas seguintes
composicoes: Carnes: lombo salgado, carne seca, linguica calabresa ou paio e bacon (30g cada) e feijao preto grupo 1 cozido (130g), e temperos por refeigdo .

3.1.2.9. Em hipdtese alguma podera ser oferecida proteina texturizada de soja em substitui¢do ou misturada a proteina.

3.1.2.10. Suco adogado, em diluigdo de acordo com a especificagdo técnica do produto, nos sabores de frutas variadas, em por¢des de 200 ml (duzentos mililitros) por pessoa,
servido diariamente no almogo/ jantar/ ceia , podendo ser entregue em p6 para ser preparado na unidade em acordo com o item 3.1.1.2.

3.1.2.11. A discricionariedade de cada fiscal podera ser de conhecimento dos internos o cardapio do més, sendo este exposto em area comum das unidades prisionais e desde
que ndo comprometa a seguranga ¢ 0 bom andamento do servigo .

3.1.2.12. A carne bovina podera ser fornecida em aspecto "moido" desde que seja utilizado os tipos especificados em Tabela 7.

3.1.2.13. A carne ¢ uma estrutura formada de fibras musculares e tecido conjuntivo (fibras de colageno e gorduras subcutanea, inter e intramuscular). As carnes ofertadas nas
refeigdes pela CONTRATADA devem apresentar os atributos de qualidade organoléptica “percebida pelo consumidor” como as caracteristicas de cor, aroma, sabor, textura,
registro de inspegao sanitaria com certificado de origem. Quando solicitada a CONTRATADA devera apresentar a rotulagem da matéria-prima utilizada para fins
fiscalizatorios.




TABELA 7: COMPONENTES E GRAMATURA PROTEINA

Denominagiio Tipo de carne Tipo de corte Preparacio Per capita final coccionado ‘
Cox&o mole Bife/Cubo/Isca ‘
Patinho Bife/Cubo/Isca grelhado/frito
. Musculo
Carne Bovina )
Pa ou Acém Cubo/Moida/Isca Cozido/refogado
Coxao duro
Copa lombo Bife/Isca/Cubos
Pernil sem osso Cubos Grelhado/Frito/Cozido
Carré Fracionado
C , Pertences para
arne suina feijoada (lombo
salgad(?, came Fracionado Feijoada
seca, linguiga
calabresa ou paio,
orelha e bacon)
Frango: Fracionada sem Cozido/Refogado
coxa e sobrecoxa 0550 Assad
Aves sem 0sso ssado
- . : 120
Filé de peito Bife/Isca/Cubo Grelhado/frito 2
*v. 3.1.2.7 e 3.1.2.8. (feijoada e dobradinha)
Peixe Filé de pescada Filé 1n'Felr0 ou em Cozido ou frito
ou Merluza iscas
. . Cozido ou frito
Ovo tipo extra Inteiro —
Omelete, mexido, inteiro
Linguiga toscana
Hamburguer de
carne
Embutidos / Ultraprocessados Steak de frango XXX Assado/frito/cozido/grelhado
Almondega de
carne ou frango
Salsicha
B ucho bovino e Fracionado Dobradinha
linguiga calabresa
Visceras Moela de frango Inteiro Cozido ou refogado
Figado de frango Inteiro Cozido ou refogado
Figado Bovino Bife/Isca Cozido ou refogado
Alho, Cebola, Pimentdo, Polpa
Condimentos e temperos XXX XXX de Tomate, Colorau, Cominho, QSp

Sal, Vinagre e Louro.

*QOs produtos de origem animal deverdo ser oriundos de estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF) e/ou Servigo de Inspegdo Estadual (SIE), com a
devida aprovacdo através de Certificagdo de Inspegao e o transporte de acordo com a regulamentagéo de Vigilancia Sanitaria.

**NAO SERA ACEITO a utilizagdo de: “carne bovina de recorte industrial”, carne bovina compactada , carne de ave/frango compactado ou carnes com excesso de pele, tecido
nervoso e conjuntivo .

***[inguigas e salsichas: quando presentes no cardapio, deverdo ser servidas 02 (duas) unidades, desde que equivalentes a 01 (uma) por¢éo de 120g (cento e vinte gramas)
pronto, ou 01 (uma) unidade acrescida de 01 (um) ovo cozido, que, somados apresentem 120g (cento e vinte) +/- 10%.

****Ovos: Quando presentes no cardapio: 02 (duas) unidades por pessoa, desde que sejam equivalentes a 100g (cem gramas) +/- 10%.
x4k B proibida a utilizagio de Proteina Texturizada de Soja (PTS) nas preparagdes ou adicionadas as preparagdes.

*xxx%% As carnes ofertadas nas refeicdes pela CONTRATADA devem apresentar os atributos de qualidade organoléptica/sensorial, “percebida pelo consumidor”, como as
caracteristicas de cor, aroma, sabor, textura, registro de inspecao sanitaria com certificado de origem. Quando solicitada a CONTRATADA devera apresentar a rotulagem da
matéria-prima utilizada para fins fiscalizatorios.

TABELA 8: ESPECIFICACAO E GRAMATURA POR ALIMENTO

SALADAS (vegetais)
Especifica¢io

Denominacgio Preparacio Per capita final coccionado

Acelga/couve

Folhosos Picado cru Alface (crespa/americana/lisa) 40g

Mostarda/agrido/chicoria/racula

Beterraba

Ralado cru Cenoura 40g

Abobrinha

Rabanete

Picado cru Tomate 40g

Vinagrete (tomate, cebola, pimentio)
Abdbora
Abobrinha
Batata Baroa

Legumes Batata Inglesa

Beterraba

Brocolis

Picados Cozidos 40g

Cenoura




Chuchu

Couve-flor

Ervilha

Milho verde

Vagem

Condimentos e temperos

PICADO/RALADO/ COZIDO

Alho, Cebola, Louro, Sal, Vinagre., Tomate

QSsP

**Pe acordo com a sazonalidade.

GUARNICAO ALMOCO/JANTAR:

Denominacio Preparacio Especificacio Per capita final coccionado
o Macarrdo espaguete/parafuso/penne ao alho e 6leo / a0 molho sugo
Lasanha Mussarela e Apresuntado ao molho 70g
Puré Batata/misto
Ensopados Chuchu/ batata/cenoura/baroa/mandioca/moranga/inhame
seleta de legumes legumes diversos
. Sauté mandioca/cenoura/batata inglesa/batata doce 70g
Diversos =
Assada batata inglesa/batata doce/abobora
Refogados chuchu/ couve/almeirdo/quiabo/acelga/ mostarda/brocolis/vagem/couve-flor/abobrinha/chicorea

Suflé chuchu/couve-flor/legumes 70

Fritos batata inglesa/mandioca/batata doce ¢
Angu/Polenta refogada/ao molho
L, Cenoura
Farinaceos X 70g
Farofa/Virado Couve
Ovos/Banana
. EM TODAS AS
Condimentos e temperos PREPARACOES Alho, Cebola, Louro, Sal QSp
ARROZ - ALMOCO/JANTAR
Especificacio Tipo Peso (g)
Simpl
Arroz mpes 220g
Composto (cenoura ou brocolis)
Condimentos e temperos |Alho, Cebola, 6leo de soja, Sal QSpP

FEIJAO - ALMOCO/JANTAR:

Especificacio

Tipo

Preparacio

Peso (g)

Feijao

Preto/Branco grupo 1

Composto (feijoada/dobradinha)

Preto/ Carioquinha grupo 1

simples

150g

*v. 3.1.2.7 e 3.1.2.8 (feijoada e dobradinha)

condimentos e temperos

XXX

Alho, cebola, louro, sal e 6leo de

soja

QsP

SOBREMESA

Especificacdo

Tipo

Peso (g)

Frutas da Epo

de acordo com a sazonalidade

banana

laranja

maga

ca pera

tangerina

1 unidade

mamao

melancia

manga

abacaxi

120¢g

Doces de fruta

doce - bananada

doce de goiaba

doce de abacaxi

doce de limao

cocada

quebra queixo

Doces

doce de abobora

doce de amendoim

pé de moleque

doce de leite

pé de moga

50g

TABELA 9 : FREQUENCIA MENSAL DOS VEGETAIS

Vegetais :




TIPO FREQUENCIA
VEGETAL TIPO A (folhas, flores, botdes e hastes contendo cerca de 5% de carboidratos em sua composi¢do nutricional.) || 24 VEZES/MES
VEGETAL TIPO B(frutos, sementes ¢ raizes contendo cerca de 10% de carboidratos em sua composigdo nutricional. ) 24 VEZES /MES
VEGETAL TIPO C(raizes e tubérculos contendo cerca de 20% de carboidratos em sua composi¢ao nutricional. ) 12 VEZES/MES
Guarnigdes:
TIPO FREQUENCIA
LEGUMES DIVERSOS || 32 VEZES/MES
FARINACEOS 12 VEZES/MES
MASSA 12 VEZES/MES
EXEMPLO DE CARDAPIO MENSAL
Semanal
Refeicio Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sabado Domingo
ALMOCO || Carne bovina Viscera Carne Bovina Frango Carne suina || Carne bovina | Embutido
JANTAR Frango Carne Bovina Frango Carne suina Frango Peixe Ovo
Semana2
Refeicio Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sabado Domingo
ALMOCO Peixe Frango Viscera || Carne bovina || Carne suina | Embutido Frango
JANTAR | Carne bovina || Carne bovina || Frango Ovo Frango Carne suina || Carne bovina
Semana 3
Refei¢do || Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sabado | Domingo
ALMOCO || Viscera Frango Carne bovina || Carne suina Frango Frango || Carne Bovina
JANTAR || Frango || Carne bovina Peixe Carne bovina | Carne suina | Ovos Embutido
Semana 4
Refeicio Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sabado Domingo
ALMOCO || Viscera |[Carne bovinal Ovo Frango || Carne bovina || Carne suina Frango
JANTAR || Carne suina Frango Carne bovina | Peixe Frango Embutido || Carne bovina
Refei¢iio || Preparacio Segunda Terga Quarta Quinta Sexta Sabado Domingo
. Folhosos cru Legumes ralados Legumes cozidos Legumes cozidos Legumes Picado Legumes cozidos
vegetais (Alface) (cenoura) (beterraba) Folhosos cru (Couve) (Abobrinha) (vinagrete) (Chuchu)
Prato . . Feijoada ou . . .
principal Isca de patinho Frango grelhado Musculo ensopado Isca de frango Dobradinha Carne bovina moida Salsicha
ALMOCO Guarni¢io | Abobora assada Puré de batata Cenoura sauté Jardim de legumes Farofa Abobrinha refogada Macarrio ao sugo
feijio Feijao Feijao Feijao Feijajo || = - Feijao Feijdo
Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz
Sobremesa maga doce de banana laranja cocada tangerina doce de amendoim banana
Suco suco suco suco suco suco suco Suco
vesetais Legumes Picado Folhosos cru Legumes cozidos Legumes ralados Legumes cozidos Folhosos cru Legumes cozidos
g (tomate) (Acelga) (Vagem) (Beterraba) (batata) (Chicoria) (Abobora)
prli)rl;zit;al Peixe frito Acém em cubo Sobrecoxa desossada Copa lombo Frango assado Frango grelhado Omelete
JANTAR || Guarni¢do | chuchu refogado Farofa Puré misto Aipim frito Puré batata macarrio alho e 6leo Couve-flor
feijio Feijdo Feijao Feijao Feijao Feijdo Feijao Feijdo
Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz
Sobremesa pera maga doce de amendoim tangerina doce de abobora manga . Pé de moleque
Suco Suco Suco suco suco suco suco suco

TABELA 10: GENEROS ALIMENTICIOS PARA DIETAS ESPECIAIS

GENERO ALIMENTICIO UNIDADE DE MEDIDA | FORCAO
(Por Refeicio)
ADOCANTE DIETETICO EM SACHE SACHE 2 envelopes
BOLACHA SEM GLUTEN SALGADA KG 508
LEITE LONGA VIDA UHT DESNATADO L 200 ml
LEITE DE VACA SEM LACTOSE L 200 ml
MANTEIGA SEM SAL, EMBALAGEM INDIVIDUAL UNIDADE 10g
OVO PREPARADO (COZIDO, POCHE, ETC) UNIDADE 2 unid.
SUPLEMENTO ALIMENTAR EM PO, SABOR BAUNILHA LATA 31,5¢

3.1.3. Padrio de Alimentacio

3.1.3.1. Para a execugdo dos servigos, a CONTRATADA devera desenvolver todas as atividades necessarias a obtengdo do escopo contratado, conforme legislagdo sanitaria,
dentre as quais se destacam:

A) A programagdo das atividades de nutri¢do e alimentagao;
B) A elaboragao de cardapio diario completo;

C) O Responsavel técnico (RT) da contratada devera propor dietas especiais (hipossodicas, hiperglicémicas, hipolipidicas, hipocaldricas, hipercaldricas, hiperprotéicas e outras
que se fizerem necessarias), obedecendo a prescri¢do médica e também as garantias legais citadas.



C.1) O controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

C.2) O armazenamento de géneros alimenticios e materiais de consumo;

C.3) O pré-preparo e cocgdo da alimentagao;

C.4) A coleta diaria, nas dependéncias da CONTRATADA, de amostras da alimentago preparada, das refei¢des almogo e jantar, por 72 horas;

C.5) O porcionamento uniforme das refeicdes em reciclaveis individuais, de acordo com o per capita estabelecido (tabela 7), utilizando-se de utensilios apropriados;
C.6) A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condigdes higiénico-sanitarias adequadas;

C.7) Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica do nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fungdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades
técnico-administrativas inerentes ao servigo de nutri¢do;

C.8) Devera ser efetuada a andlise de potabilidade da 4gua semestralmente, nos pontos das dependéncias da CONTRATADA, onde a mesma ¢ utilizada na produgdo da
alimentagdo a ser fornecida;

C.9) A fim de se evitar insetos e roedores a CONTRATADA devera implantar um controle integrado de pragas, incluindo procedimentos de prevengéo e eliminagido
(dedetizagdo) por empresa especializada. Os produtos utilizados necessitam estar registrados no Ministério da Saude.

C.10) Para garantir a manutengdo da qualidade dos servigos,a CONTRATADA devera elaborar o Manual de Boas Praticas, considerando que a prestagdo de servigos de
alimentagdo e nutrigao realizar-se-a nas dependéncias da CONTRATADA, onde a alimentagao sera preparada e transportada.

3.1.4. Equipe de Trabalho

3.1.4.1. Os servigos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em niimero
suficiente.

3.1.4.2. A necessidade de profissionais especializados na area de Nutrigdo, devidamente registrados no Conselho Regional de Nutricionistas da 4* Regido (CRN-4) para a
supervisdo, coordenagdo, controle, fiscalizagdo e execugdo de todas as atividades de preparo e distribuigcdo da alimentagdo pronta. A CONTRATADA devera ter em seu quadro
o(s) profissional(is) Nutricionista(s) de acordo com os parametros numéricos minimos de referéncia e as atribui¢des definidas no Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), em
especial aquelas observagdes contidas na Resolu¢do — CFN n° 600/2018.

3.1.4.3. Manter o pessoal em condigdes de satde compativel com suas atividades, realizando, as suas expensas, exames periodicos de satde, inclusive exames especificos de
acordo com as normas vigentes.

3.1.4.4. Apresentar a8 CONTRATANTE, quando solicitado, os laudos dos exames de saude de seus empregados.

3.1.4.5. Manter os empregados dentro dos padrdes de higiene recomendados pela legislagdo vigente, fornecendo uniformes e equipamentos de protegdo individual especificos
para o desempenho das fungdes.

3.1.4.6. Manter a qualidade e uniformidade no padrao de alimentagdo e do servigo, independentemente das escalas de servigo adotadas.

3.1.4.7. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados
operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos da manipulagdo de alimentos (higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, relacionamento pessoal e atendimento,
técnicas culinarias, treinamento em dietoterapia, preparo de suplementos orais, entre outros), obrigatoriamente, pelo menos, 2 vezes ao ano. Também, obrigatoriamente, a
prevengdo de acidentes de trabalho e combate a incéndio, biosseguranga, apontando a pauta administrativa com lista de presenga assinada pelos funcionarios e periodicidade em
que sera realizado, apresentando cronograma 8 CONTRATANTE em todos os treinamentos de todas as unidades.

3.1.5. Transporte
3.1.5.1. O transporte de alimentos devera ser realizado conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 216, de 15 de DEZEMBRO de 2006.

3.1.5.2. Os veiculos de transporte de alimentos devem ser de material liso, resistente, impermeavel e atoxico, lavavel, possuir Certificado de Inspec¢do Sanitaria (CIS-A)
concedido pela Autoridade Sanitaria, de forma a garantir a integridade dos alimentos transportados, devendo ser mantidos em perfeito estado de conservagdo e higiene;

3.1.5.3. Todos os veiculos utilizados pela CONTRATADA para o transporte de alimentos e seus motoristas e entregadores deverdo ser previamente cadastrados junto a SEAP.
3.1.5.4. A logistica de transporte de refeigdes prontas para consumo imediato deve ser realizada em veiculo fechado utilizados unicamente para estes fins.

3.1.5.5. No transporte, os alimentos quentes prontos para o consumo deverdo ser mantidos em temperatura superior a 60° C e os alimentos frios, mantidos sob temperatura
abaixo de 10° C, em um recipiente adequado a sua manutengéo. Necessaria presenga de equipamento para controle de temperatura das refei¢des, uma vez que séo alimentos
que precisam de condigdes especiais de conservagao.

3.1.5.6. Considerando que as Normas Sanitarias e a Equipe de Nutri¢do indicam que um alimento pode se manter fresco por até 06 (seis) horas, desde que sejam mantidas as
condigdes de temperatura adequada. No caso especifico da alimentagdo para unidades prisionais, até 02 (duas) horas podem ser necessarias para a comida entrar na unidade e
chegar aos internos, devendo, necessariamente, garantir que néo seja ultrapassado o prazo maximo de 3 (trés) horas, desde o término da cocgdo, que devera ser registrada pela

RT, até a efetiva entrega as unidades prisionais.

3.1.5.7. Manter a quantidade de veiculos em numero suficiente e em condigdes adequadas de higienizagdo e conservagao a fim de cumprir o horario de distribuigdo estabelecido
no item 3.1.6.8.

3.1.5.8. Todas as portas do compartimento de carga dos veiculos, depois de carregados com as caixas isotérmicas , deverao ser lacradas com lacre numérico previamente
informado a SEAP, diariamente pela CONTRATADA.

3.1.5.9 Admitira a subcontratagdo pela CONTRATADA dos servigos de transporte da alimentag@o preparada para as unidades prisionais/adminstrativas.

3.1.6. Forma de recebimento e distribuicio das refeicoes

3.1.6.1. A entrega das refei¢des no(s) local(is) estabelecido(s) pela CONTRATANTE deverio ser supervisionados pela CONTRATADA e acompanhados por um representante
da CONTRATANTE, de maneira a observar sua aceitagdo, a analise da apresentac¢o, o porcionamento e a temperatura das refei¢des servidas, para possiveis alteragdes ou

adaptagdes, visando ao atendimento adequado e satisfatorio.

3.1.6.2. A CONTRATADA serd responsével apenas pela montagem e distribuicdo dos alimentos que integram a refeigdo dos servidores em bancadas tipo buffet (BALCAO
TERMICO), ndo havendo, contudo, nenhum servigo de copeiragem, a cargo da CONTRATADA, dentro do refeitorio de cada unidade prisional.

3.1.6.3. As refeigdes servidas aos funciondrios deverdo ser distribuidas em bancadas tipo buffet (BALCAO TERMICO) compostas por parte térmica para a comida quente ¢
parte fria para saladas. Esse equipamento necessario sera disponibilizado pela CONTRATADA, sem acréscimo de valor ao contrato.

3.1.6.4. E terminantemente proibida a utilizagio de qualquer espago dentro das Unidades Prisionais como depésito de alimentos e/ou bebidas de propriedade da
CONTRATADA.

3.1.6.5. Instalar 1 balanga digital, certificada e aferida pelo INMETRO, na Unidade Prisional, possibilitando que a CONTRATANTE faga o controle aleatorio da gramatura das
refeigdes servidas diariamente. Esse equipamento sera disponibilizado pela CONTRATADA, sem acréscimo de valor ao contrato, e podera ser retirada pela CONTRATADA ao



final do contrato.

3.1.6.6. Disponibilizar 8 CONTRATANTE , um termometro digital tipo espeto para que seja aferida as refei¢des utilizadas como amostragem, ou caso seja necessario, na
quantidade que o fiscal achar adequado para averiguagio da temperatura superior a 60° C nas preparagdes quentes e, nos alimentos frios, se permanecem mantidos sob
temperatura abaixo de 10° C, a fim de garantir a conservagdo do alimento/refei¢do. Esse equipamento sera disponibilizado pela CONTRATADA, sem acréscimo de valor ao
contrato, e podera ser retirado pela CONTRATADA ao final do contrato.

3.1.6.7. Disponibilizar 5 (cinco) refei¢des (desjejum, almogo, jantar e ceia) e 01 (uma) refeigdo "Kit-lanche", conforme tabela abaixo, sem custo, além do quantitativo
solicitado, para degustacdo, inspegao e guarda da amostra pela CONTRATANTE, que serdo retiradas aleatoriamente do volume total entregue por refeigo.

3.1.6.8 O horario de entrega das refeigdes respeitara a planilha abaixo:

HORARIO DE FORNECIMENTO

DESJEJUM E KIT LANCHE |07h00min as 07h30min

IALMOCO 11h00min as 12h30min
INTERNOS E SERVIDORES

VANTAR 15h30min as 16h30min

CEIA 15h30min as 16h30min

3.1.6.9. Em decorréncia da variagdo diaria da populagdo carceraria, as quantidades de refei¢des a serem entregues serdo solicitadas pela Diregdo da Unidade Prisional ou por
um dos integrantes da Comissdo de Fiscalizagdo, a8 CONTRATADA, em Sistema de Alimentagdo da SEAP-ALIPEN , ou, em caso comprovado de falha ou inoperéncia no
sistema, por telefone, até as 17:00 (dezessete horas) do dia anterior ao fornecimento.

3.1.6.10. O quantitativo carcerario/servidores podera ser majorado além do parametrizado no ANEXO I, de forma absolutamente excepcional, desde que acompanhada da
devida justificativa e de eventuais documentos comprobatorios, mediante anuéncia, por escrito, através de e-mail, do Gestor do Contrato.

3.1.6.11. Diariamente, a CONTRATADA devera imprimir e entregar 2 (duas) vias do Formulario Diario de Recebimento, por refei¢do, nos moldes constantes no Anexo III do
TR, as custas da contratada, sendo 01 (um) para ficar com a propria empresa e 01 (um) com a Fiscalizagdo que sera ao final de cada més digitalizado e enviado a Gestao do
Contrato, como documento essencial para o correto pagamento do quantitativo de servigo prestado (quantidade de refei¢des fornecidas).

3.1.6.12. No referido Formulario deve, ainda, ser identificado pela CONTRATADA o dia e hora de elaboragéo de cada refeigdo (cocgdo).
3.1.6.13. A comissao de fiscalizagdo, na presenca do representante da CONTRATADA, recusara, de forma fundamentada, o recebimento parcial ou total das refeicdes quando
constatada a ndo observancia das especificagdes técnicas e condi¢des de aceitabilidade do objeto. Nessa hipotese, a direcdo da unidade prisional, por seguranga, acautelara as

refei¢des em desconformidade e comunicara imediatamente 8 CONTRATADA, que tera o prazo de 02 (duas) horas para substituir as refei¢des recusadas.

3.1.6.14. No intuito de garantir um maior planejamento e controle de desperdicio e eventual proposta de destina¢@o das refeigdes ndo consumidas, deve ser acrescido ao
Formulario a que se refere o item 3.1.6.11., o nimero de refei¢des que excederam o quantitativo da populagao carceraria no referido dia.

3.1.6.15. A CONTRATADA disponibilizara um carro de carga tipo plataforma, para transporte das refei¢des entregues, facilitando de seu fornecimento nas dependéncias da
CONTRATANTE, que podera ser retirada pela CONTRATADA ao final do contrato.

3.1.6.16. A CONTRATADA devera disponibilizar os utensilios “concha e pegador” de plastico para retirada do feijao e vegetais/guarnigéo respectivamente nos casos de
fornecimento em apartado a refei¢do principal. A cada 500 (quinhentos) internos da unidade prisional, devera ser providenciado 10 (dez) de cada utensilio.

3.1.6.17 A CONTRATADA devera disponibilizar refresqueira para suco dos servidores.
3.1.7. Situacdo de Emergéncia e Planos de Contingéncia.

3.1.7.1. Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, vapor,
quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengao do atendimento adequado.

3.1.7.2. Atender as possiveis intercorréncias, com o comunicado do Fiscal do Contrato, daquelas refeigdes que estiverem improprias ou inadequadas ao consumo, sendo

necessario, portanto, a sua substituicdo em até 2 (duas) horas da referida comunicagao, evitando-se, assim, o transtorno que a falta de alimentagdo ou seu atraso excessivo
podem causar em um ambiente de reclusio coletivo.

4. DESENHO DA CONTRATACAO

4.1. Regime de contratagio
Trata-se de Contratagdo Emergencial com fulcro ao inciso VIII, art. 75 da Lei 14.133/21
4.2. Regime de execucio

O Regime de Execucio a ser adotado sera a EMPREITADA POR PRECO UNITARIO, possibilitando que a Secretaria pague efetivamente pela quantidade de refeicdes
fornecidas, gerando economicidade, de modo a atender ao que dispde o inciso XXVIII, art. 6° da Lei Federal n. © 14.133/21.

4.3. Duracio do contrato

O prazo de vigéncia do contrato sera de até 01 (um) ano contados a partir da data designada no Memorando de Inicio dos Servigos, ndo cabendo a prorrogagdo com fulcro ao
inciso inciso VIII, art. 75 da Lei de Licitagdes vigente.

4.4. Reajuste de precos

O objeto deste Termo ora contratado sera fixo e irreajustavel.

4.5. Garantia contratual

4.5.1. Exigir-se-a do vencedor, no prazo maximo de 10 (dez) dias consecutivos, contado da data de inicio dos servigos, constante no memorando de inicio de servigos expedidos
pela fiscalizagdo da SEAP-RJ, uma garantia, a ser prestada em qualquer modalidade prevista pelo §1°, art. 96 da Lei n° 14.133/2021, da ordem de 5% (cinco por cento) do valor
do contrato, com a validade durante toda vigéncia do contrato, a ser restituida apos sua execugdo satisfatoria.

4.5.2. A garantia, qualquer que seja a modalidade apresentada pelo vencedor do certame, devera contemplar a cobertura para os seguintes eventos:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do contrato;



b) multas punitivas aplicadas pela fiscalizagdo a contratada;
¢) prejuizos diretos causados 8 CONTRATANTE decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;
d) obrigagdes previdenciarias e trabalhistas ndo honradas pela CONTRATADA.

4.5.3. A garantia prestada ndo podera se vincular a outras contratagdes, salvo apds sua liberagdo. Caso o valor do contrato seja alterado, de acordo com o art. 124 da Lei Federal
n°® 14.133/21, a garantia devera ser complementada, no prazo de 72 (setenta e duas) horas, para que seja mantido o percentual de 5% (cinco por cento) do valor do contrato.

4.5.4. Nos casos em que valores de multa venham a ser descontados da garantia, seu valor original sera recomposto no prazo de 72 (setenta e duas) horas, sob pena de rescisdo
administrativa do contrato.

4.6. Critérios e praticas de sustentabilidade

A CONTRATADA devera declarar que atende aos requisitos de sustentabilidade previstos no Decreto Estadual n® 43.629/2012, o qual estabelece a implementagéo de critérios,
praticas e a¢des de logistica sustentavel no ambito da Administragdo Publica do Rio de Janeiro, devendo ser observados os requisitos ambientais com menor impacto ambiental
em relagdo aos seus similares. Assumira assim o compromisso :

a. Uso racional da agua;

b. Gestdo e destinagdo adequada dos lixos e residuos, respeitando as normas ambientais de residuos solidos;

c. Gestao energética eficiente;

d. Utilizar preferencialmente sacos plasticos biodegradaveis para compostaveis.

4.7. Possibilidade de subcontratacio

Sera admitida a subcontratagdo exclusivamente para o servigo de transporte das refeigdes, a custas da Contratada, desde que devidamente autorizado pela Contratante.

4.8. Possibilidade de participacdo de Consorcio

A participagdo de consércios ndo sera admitida, uma vez que o objeto a ser adquirido ¢ amplamente comercializado por diversas empresas no mercado. Tal permissibilidade
poderia causar dano a Administragdo por frustrar o proprio carater competitivo da disputa pelo menor prego;

4.9. Possibilidade de participacio de Cooperativa

A participagdo de cooperativa ndo sera admitida, uma vez que o objeto a ser adquirido é amplamente comercializado por diversas empresas no mercado. Tal permissibilidade
poderia causar dano a Administragdo por frustrar o proprio carater competitivo da disputa pelo menor prego;

4.10. Incidéncia do Programa de Integridade

A empresa vencedora do certame se compromete a cumprir as exigéncias legais minimas para um sistema de governanga corporativa, bem como os pontos relevantes do
Decreto do Estado do Rio de Janeiro de nimero 46.366/2018, assim como as obrigagdes decorrentes da Lei n® 7.753, de 17 de outubro de 2.017, do Estado do Rio de Janeiro.

5. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

5.1. Indicar formalmente o gestor e os fiscais para acompanhamento da execugo contratual.
5.2. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragdes que se fagam necessarias, a qualquer tempo.
5.3. Proceder diariamente o recebimento das refeigdes, verificando o quantitativo fornecido e separando, aleatoriamente, amostras no almogo e no jantar.
5.4. Encaminhar para liberagdo de pagamento as faturas aprovadas da prestagdo de servigos.

5.5. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou do fiscal, ¢ assegurada a gestdo e/ou fiscalizagdo dos servigos contratados, de forma a acompanhar a execugio
contratual, cabendo:

5.5.1. Exercer a fiscalizagdo dos servigos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da execug@o do escopo contratado, verificando o cumprimento dos horarios
estabelecidos em edital, as quantidades de refeigdes e descartaveis previstos e a compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

5.5.2. Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refei¢cdes fornecidas aos internos e funcionarios, mantendo o registro por tipo de refei¢ao servida.
5.5.3. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliagao periodica.

5.5.4. Aprovar as faturas de prestagdo de servigos somente das refei¢des efetivamente fornecidas. Comunicar a CONTRATADA, por escrito, as imperfei¢des, falhas ou
irregularidades verificadas, fixando prazo para sua corre¢do.

5.5.5. A fiscalizagdo da CONTRATANTE terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias dos servicos da CONTRATADA, podendo:

A) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condigdes improprias ao consumo.
B) Verificar as condi¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios.

5.5.6. Utilizar o sistema ALIPEN para solicitagdes diarias de alimentagdo, bem como a fiscaliza¢do desta ;

5.5.7. A fiscalizagao dos servigos pela CONTRATANTE néo exclui nem diminui a completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissao a
legislagdo vigente e as clausulas contratuais.

5.5.8. Os servidores da Divisdo de Alimentagdo fardo inspegdes habituais para constatar se a CONTRATADA esta prestando o fornecimento das refei¢des da forma regida pelo
Termo de Referéncia, colaborando assim com a fiscalizagdo do CONTRATO. Desta forma , utilizara para esta inspe¢do o ANEXO IV.

5.6. Sao de responsabilidade da CONTRATANTE o descarte dos residuos produzidos pelo consumo das refeigdes realizadas pelos internos e servidores das unidades prisionais.

6. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

6.1. Preparar e produzir as refei¢des na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) da CONTRATADA, para atender o objeto desta contratagdo, e fornecé-lo aos internos e
servidores das Unidades Prisionais, observados o padrdo de alimentagdo estabelecido, o niimero e os tipos de refeigdes e os respectivos horarios e locais de entrega.

6.2. Cumprir o horario de fornecimento para a distribui¢do de alimentagdo, na quantidade, na composigdo, na incidéncia e na gramatura constantes nas tabelas do item 6, em



especial no que com concerne a observancia do tempo maximo de 3 (trés) horas entre a elaboragdo da refeigdo (cocgdo) e a chegada até o destino final (unidade prisional)
previsto no item 3.1.5.6. do presente TR.

6.3. Permitir e facilitar sem restrigdes, total acesso do(s) servidor(es) desta Secretaria, encarregado(s) de fiscalizar a execugdo do objeto licitado, nas dependéncias da Unidade
de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN da CONTRATADA, independentemente de notificagdo ou aviso prévio.

6.4. Cumprir os prazos definidos pela inspegéo técnica, visando a regularizagdo de ndo conformidades ao contrato.

6.5. Emitir a Nota Fiscal, de acordo com o espelho fornecido pelas unidades prisionais, até o quinto dia util do més subsequente ao fornecimento de alimentagdo e encaminha-la
a CONTRATANTE.

6.6. Responsabilizar-se tnica e exclusivamente por danos ou prejuizos que vier a causar 8 CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da
execucao do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem quaisquer onus paraa CONTRATANTE,
ressarcimento ou indenizagdes que tais danos ou prejuizos possam causar.

6.7. Arcar com todas as despesas e encargos de qualquer natureza com o quadro de pessoal necessario a prestagdo do servigo de preparo e fornecimento de alimentagao,
inclusive assumindo inteira responsabilidade pelos encargos de natureza trabalhista, previdenciaria, fiscal, comercial e os oriundos de acidente de trabalho, relativos a totalidade
da mao de obra utilizada.

6.8. Sdo de inteira responsabilidade da contratada os equipamentos e utensilios necessarios a execugao dos servigos, sendo que esses materiais deverdo estar em condi¢des
compativeis com as exigéncias das autoridades sanitarias e de seguranga para armazenar e conservar géneros e produtos, bem como para preparar e servir as refeigdes.

6.9.Arcar com a aquisi¢ao dos géneros alimenticios, equipamentos, utensilios, controles de seguranga alimentar, mao de obra (encargos, beneficios e EPI), materiais de higiene
(ambiente e pessoal), materiais descartaveis, gas, energia elétrica, combustivel e agua, assim como todo material necessario para o acondicionamento das refei¢des a serem
fornecidas. Contempla, ainda, a manutengdo preventiva e corretiva das instalagdes, dos equipamentos e do veiculo que sera utilizado para o transporte das refeigoes.

6.10. E necessario que os espagos utilizados para a execucio do preparo da alimentagio sejam adequados as normas sanitarias vigentes e providos de todos os equipamentos e
utensilios necessarios, além de manté-los em perfeitas condi¢des de uso, em quantidades suficientes para atender a demanda diaria de refei¢cdes das referidas unidades, de
acordo com a estimativa de quantitativo prevista.

6.11. Manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, bem como ao cumprimento dos requerimentos estabelecidos neste termo.

6.12. Zelar e promover reparos nos equipamentos e utensilios (balcdo térmico, balanga, hot box, garrafa térmica) de sua propriedade, mantendo-os em condigdes adequadas de
uso. Havendo a necessidade operacional de substitui¢do dos mesmos, no todo ou em parte do necessario a execug@o do objeto licitado, a CONTRATADA os fornecera arcando

com as despesas de substitui¢ao.

6.13. Fornecer, de forma continua, refeicdes na forma transportada, entendida como sendo a preparagio nas dependéncias da CONTRATADA, ficando sob inteira
responsabilidade da mesma o transporte até os locais determinados pela CONTRATANTE.

6.14. Manter na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), NUTRICIONISTAS detentores de registro regularizado junto ao Conselho Regional de Nutricionistas da 4°
Regido (CRN-4), em acordo as normas vigentes do Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), Resolugdo CFN N°600/2018.

6.15. Zelar pela alimentacdo fornecida preservando a integridade no seu preparo, promovendo a reparagéo, corregio ou substitui¢do, as suas expensas, no total ou em parte, da
alimentagdo preparada e produzida, em que sejam verificados vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugédo ou, de produtos empregados, ou ainda, que ndo atenderem
aos padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas Normas Sanitarias da Vigilancia Sanitaria e pela CONTRATANTE.

6.16. Responsabilizar-se nica e exclusivamente pela origem da matéria prima e pela qualidade dos alimentos com que serdo produzidas as refeigdes.

6.17. Controlar a qualidade da alimentagao fornecida, bem como de dietas especiais, se houver, coletando amostras diarias de todas as preparagdes para analises bacteriologicas,
toxicologicas e fisico-quimicas, as suas expensas.

6.18. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminac@o dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumo, guardando-se amostras para analises microbiologicas dos alimentos.

6.19. Apresentar copia, quando solicitada pela CONTRATANTE, do Programa de Controle Médico de Saide Ocupacional (PCMSO) e de Prevencao dos Riscos Ambientais
(PPRA), contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n.° 07 e 09, respectivamente, da Portaria no 5.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do
Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei Federal no 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

6.20. Manter durante toda a execugdo do contrato em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes que culminaram em sua habilitagdo e qualificagdo na
fase da contratagdo.

6.21. Reparar, corrigir, remover ou substituir, s suas expensas, no total ou em parte, as refei¢des fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da
execugdo dos servigos ou de materiais empregados.

6.22. Adequar a Unidade de Alimentacao e Nutricdo (UAN) a legislagéo vigente de forma a obter o Alvara Sanitario, documento exigido para os estabelecimentos sujeitos ao
licenciamento sanitario.

6.23. Utilizar o Sistema de Alimentagdo da SEAP-ALIPEN, para acompanhamento de solicitagdes quantitativas diarias de alimentag@o .
6.24. Acompanhar diariamente os quantitativos das refei¢des solicitadas pela CONTRATANTE e langar informagdes sobre o fornecimento do objeto do contrato.
6.25. E vedado 8 CONTRATADA utilizar as dependéncias da CONTRATANTE para quaisquer fins, salvo o uso do espago para distribuigdo de refei¢des.

6.26. A CONTRATADA devera cumprir as exigéncias dos orgaos atrelados a Fiscalizagdo, mantendo o comprovante de inspec¢ao da Vigilancia Sanitaria em local visivel,
dentro do prazo de validade.

6.27. E terminantemente proibida a contratagio pela CONTRATADA, a qualquer titulo e, ainda que informalmente, de servidor publico estadual efetivo, celetista ou
exclusivamente detentor de cargo em comissao ou fungdo de confianga para realizagdo de quaisquer atividades relativas a execugdo do presente contrato.

6.28. E terminantemente proibida a utilizagdo de qualquer espago dentro das Unidades Prisionais como depésito de alimentos e/ou bebidas de propriedade da CONTRATADA,
haja vista que o transporte das refei¢des integra o objeto do presente contrato.

6.29. Nio ¢ da responsabilidade da CONTRATADA o descarte dos residuos produzidos pelo consumo das refei¢des realizadas pelos internos e servidores das unidades
prisionais.

6.30. Deve a CONTRATADA responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita
de deterioragdo ou contaminag@o dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumo, guardando se amostras para analises microbioldgicas
dos alimentos.

7. VISITA TECNICA

7.1. E facultado & empresa comparecer fisicamente ao local da execugio do objeto contratual com a finalidade de vistorid-lo em conjunto com os eventuais equipamentos



existentes, tomando ciéncia de suas caracteristicas, material utilizado, estado de conservagdo e eventual necessidade de substituigdo de pegas para a perfeita execugdo dos
servigos objeto desta contratagdo.

7.2. A empresa, quando da visita fisica para a realiza¢do da vistoria técnica, devera estar munido de 2 (duas) vias da Declara¢do de Realiza¢ao de Vistoria, devendo o
representante legal da empresa assina-lo, reconhecendo firma, e solicitar a assinatura do servidor da SEAP/RJ responsavel pelo acompanhamento da vistoria na via que lhe sera
devolvida, devendo ser entregue pelo empresa vencedor em conjunto com os documentos de habilitagdo.

7.3. A opgdo pela visita fisica para a realizag@o de vistoria técnica constitui direito e 6nus da empresa, com vistas a elaboragdo precisa e técnica de sua proposta, mas nao
ostenta carater eliminatorio do certame para fins de exame de habilitagdo. Se, facultativamente, a empresa resolva ndo vistoriar os locais onde serdo prestados os servigos objeto
da contratagdo, caso vitorioso no certame, ndo podera alegar desconhecimento das condi¢des de execugdo contratual como pretexto para eventual inexecugao total ou parcial do
contrato, atrasos em sua implementagdo ou alteragdes do objeto contratual. Nessa hipotese, como alternativa possivel, admite-se a apresenta¢do de declaragdo da empresa no
sentido de que conhece os detalhes do objeto contratual (situagdo atual do local, eventuais equipamentos e extensdo dos servigos), assumindo a responsabilidade por eventuais
problemas na sua execugdo. Essa Declaragdo de Conhecimento das Condigdes de Execugdo do Objeto Contratual devera ser elaborada de acordo com o Anexo VI, devendo o
representante legal da empresa assina-lo, devendo ser entregue pela empresa vencedor em conjunto com os documentos de habilitagdo.

7.4. O agendamento para a realizagdo da visita fisica para a realiza¢@o de vistoria técnica podera ser feito com o seguinte 6rgao: Divisao de Alimentagdo, por meio do telefone
(21) 2334-6273, e-mail: divsccda@seap.rj.gov.br, em dias tteis nos horarios de 09h as 17h. As visitas fisicas para a realizagdo de vistoria técnica deverdo ser agendadas pelo
orgdo da Administragdo, isoladamente, em datas e horarios distintos, de forma a impedir a reunido dos diversos interessados em participar da contratagdo.

7.5. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao conhecimento do certame, estendendo-se até 02 (dois) dias uteis anteriores a data prevista para finalizagdo do
instrumento. Para a vistoria, o representante legal da empresa e/ou seu preposto credenciado deverdo estar devidamente identificados.

8. REQUISITOS MiNIMOS PARA EXECUCAO

8.1. Qualificacio Técnica e Operacional
8.1.1. Para fins da comprovagao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a servigos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.1.1.1. Atestado de capacidade técnica, registrado perante o Conselho Regional de Nutricionistas da 4* Regido (CRN-4) emitido por pessoa juridica de direito ptiblico ou
privado, que comprove aptiddo pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da contratagio;

8.1.1.2. Podera ser apresentado mais de um atestado de capacidade técnica, sendo aceito o seu somatorio, desde que reste demonstrada a execug@o concomitante do objeto.

8.1.1.3. A aptidao técnico e operacional para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas e quantidades com o objeto desta contratagéo podera ser
demonstrada pela execugao pretérita de no minimo 40% (quarenta por cento) do quantitativo relativo as seguintes parcelas do objeto proposto.

8.1.1.4. Registro ou inscrigdo perante Conselho Regional de Nutricionista da 4* Regido (CRN-4);

8.1.1.5. Declaragdo indicando o nome, o CPF e n° do registro na entidade profissional competente do responsavel técnico que acompanhara a execugio do objeto desta
contratacdo, com a comprovagao da experiéncia anterior e o respectivo vinculo, conforme abaixo:

8.1.1.6. A empresa devera demonstrar que possui no seu quadro permanente, na data da contratagio, profissional ou profissionais de nivel superior detentor(es) de Atestado(s)
de Responsabilidade Técnica que comprove(m) a execucdo das seguintes atividades em caracteristicas técnicas similares as do objeto da presente contratagdo, consideradas as
parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo para a contratagdo, nos seguintes termos:

8.1.1.7. Profissional especializado na area de Nutri¢ao, regularmente registrado no Conselho Regional de Nutricionista da 4* Regido (CRN-4), como o responsavel técnico, nos
termos do art. 15, paragrafo tnico, da Lei Federal n® 6.583, de 20 de outubro de 1978.

8.1.1.8. Eventual alteragao do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato ao Gestor do Contrato da SEAP, acompanhada de nova nomeagdo, com a
respectiva documentagao.

8.1.1.9. A comprovagdo de que o(s) detentor(es) do(s) referido(s) Atestado(s) de Responsabilidade Técnica é/sdo vinculado(s) a empresa, devera ser feita por copia de ficha de
registro de empregado, de contrato particular de prestagdo de servigos, de contrato de trabalho por prazo determinado ou por meio de outros instrumentos que comprovem
vinculo juridico entre a empresa e o profissional qualificado(s), cuja duragdo seja, no minimo, suficiente para a execug@o do objeto licitado.

8.1.1.10. Em se tratando de socio da empresa, o contrato social/estatuto servira de documento habil a comprovagédo do vinculo.

8.1.1.11. Serdo inabilitados todos os que apresentarem atestados de um mesmo profissional como responsavel técnico, para comprovagio de qualificagdo técnica.

8.2. Habilitacio Econdmico Financeira

8.2.1 Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, caso se trate de pessoa juridica, ou certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo
distribuidor do domicilio ou sede do fornecedor, caso se trate de pessoa fisica ou de sociedade simples.

8.2.2 Nio sera causa de inabilitagdo do licitante a anotagdo de distribuigdo de processo de recuperagao judicial ou de pedido de homologagdo de recuperacdo extrajudicial

8.3 Habilitacdo Juridica
(i) Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o territorio nacional.
(ii)Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede.

(iii)Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br.

(iv) Sociedade Limitada Unipessoal - SLU: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor inscrito no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério do administrador, sendo assim enquadrada a sociedade identificada como Empresas Individual de
Responsabilidade Limitada — EIRELI, na forma do art. 41, da Lei n® 14.195, de 26 de agosto de 2021.

(v) Sociedade Empresaria Estrangeira em funcionamento no Pais: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na
Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa
DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020 ou norma posterior que regule a matéria.

(vi) Sociedade Simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus
administradores.

(vii) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbag¢do no Registro onde tem sede a matriz.

(viii) Sociedade Cooperativa: ata de fundagao e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no
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Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro de 1971, demonstrando que a sua
constituigdo e funcionamento observam as regras estabelecidas na legislagao aplicavel, em especial a Lei n® 5.764/1971, a Lei n° 12.690, de 19 de julho de 2012, ¢ a Lei
Complementar n° 130, de 17 de abril de 2009.

(ix) Quando cabivel, os documentos apresentados devem estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagao respectiva.

8.3.1. Habilitacdo Fiscal, Social e Trabalhista
(a). Inscri¢@o no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso.

(b) Regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles
relativos a Seguridade Social.

(c). Regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS).

(d). Declarag@o de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituigao.

(e). Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢a do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do
Titulo VII-A da Consolidagédo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

(f). Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes estadual/distrital <OU> municipal, relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual.

(f.1) O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n® 123/2006
estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal, eis que a apresentagdo do Certificado de Condi¢do de Microempreendedor
Individual — CCMEI supre tais requisitos.

(g). Prova de regularidade com a Fazenda do Estado do Rio de Janeiro, mediante a apresentagio de:
(g.1). Certidao Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, expedida pela Secretaria de Estado de Fazenda; e

(g.2). Certidao Negativa de Débitos em Divida Ativa, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, para fins de participagdo em licitagdo, expedida pela Procuradoria Geral do
Estado.

(h). Regularidade com a Fazenda do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre, com a apresentagdo, conforme o caso, de:

(h.1). Certidao Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, perante o Fisco estadual, pertinente ao Imposto sobre Operagdes relativas a Circulagdo de
Mercadorias e sobre Prestacdes de Servigos de Transporte Interestadual, Intermunicipal e de Comunicagdo — ICMS, bem como de Certiddo perante a Divida Ativa estadual,
podendo ser apresentada Certiddo Conjunta em que constem ambas as informagdes;

(h.2). Certiddo Negativa de Débitos, ou Certidéo Positiva com efeito de Negativa do Imposto sobre Servigos de Qualquer Natureza — ISS.

(i) Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagdo de declaragdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

(j)Na hipoétese de cuidar-se de microempresa ou de empresa de pequeno porte, na forma do art. 42 da Lei Complementar n® 123/2016, a documentagdo somente sera exigida
para efeito de assinatura do contrato, caso se sagre vencedora no certame.

(1) Em sendo declarada vencedora do certame microempresa ou empresa de pequeno porte com débitos fiscais e trabalhistas, ficara assegurado, a partir de entdo, o prazo de 5
(cinco) dias tteis para a regulariza¢do da documentagao, pagamento ou parcelamento do débito, e emissao de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de
negativas, na forma do art. 42, § 1°, da Lei Complementar n® 123/2016.

(m)O prazo acima podera ser prorrogado por igual periodo, a critério exclusivo da Administragao Publica.

(n) A ndo regularizagdo da documentagdo no prazo estipulado implicara a decadéncia do direito a contratagio, na forma do § 2°, do art. 42, da Lei Complementar n® 123/2016,
sem prejuizo da aplicag@o das sangdes previstas neste Aviso.

8.4 Das Declaragdes
O detentor da proposta vencedora devera apresentar as seguintes declaragdes:
a) Declaragéo de inexisténcia de penalidade, de que ndo foram aplicadas as seguintes penalidades, cujos efeitos ainda vigorem:

a.1) suspensao temporaria da participagdo em licitagdo e impedimento de contratar imposta pelo Estado do Rio de Janeiro, suas Autarquias ou Fundagdes (art. 87, 11l da Lei n°®
8.666/93);

a.2) impedimento de licitar e contratar imposta pelo Estado do Rio de Janeiro, suas Autarquias ou Fundagdes (art. 7° da Lei n° 10.520/02);

a.3) declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar imposta por qualquer Ente ou Entidade da Administragao Federal, Estadual, Distrital e Municipal (art. 87, IV da Lei n°
8.666/93);

b) Declaragéo relativa Cumprimento ao Art. 7°, inciso XXXIII, da Constitui¢ao Federal;
¢) Declaragdo de inexisténcia de ilicitos Trabalhistas, em conformidade com o inciso V, do Art. 27, da Lei n°® 8.666/93 (c/c Lei n® 9.854/99);

d) Declarag@o, na forma do disposto na Lei Estadual n® 7.258/2016, desde que possua em seus quadros 100 (cem) ou mais empregados, que comprove o preenchimento em seus
quadros do percentual minimo de empregados beneficiarios da previdéncia social reabilitados ou de pessoas portadoras de deficiéncia habilitadas, na seguinte propor¢ao:

I - até 200 (duzentos) empregados, 2% (dois por cento);

I - de 201 (duzentos e um) a 500 (quinhentos) empregados, 3% (trés por cento);
IIT - de 501 (quinhentos e um) a 1000 (mil) empregados, 4% (quatro por cento);
IV - mais de 1.000 (mil) empregados, 5% (cinco por cento).

d.1) A empresa que ndo estiver enquadrada nos pardmetros da Lei Estadual n° 7.258/2016, devera apresentar declaragdo em papel timbrado da propria empresa informando que
nao possui 0 nimero de empregados por ela exigido;

e) Declaragéo na forma do disposto no Decreto Estadual n® 36.414 de 25/10/2004, de que procede a reserva de 10% (dez por cento) das vagas para pessoas portadoras de
deficiéncia fisica;

9. GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

9.1. Nos termos do art. 117 da Lei n°® 14.133/21, sera designado representante da CONTRATANTE para acompanhar e fiscalizar a entrega do objeto, anotando em registro
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proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao e determinando o que for necessario a regularizagdo de falhas ou defeitos observados.

9.2. O (a) Diretor/Coordenador (a), o (a) Sub Diretor/sub Coordenador (a) e o (a) Chefe do Administrativo serdo os fiscais natos das unidades e estes acompanharao a execugéo
do objeto, sendo responsaveis a realizar, diariamente, as obriga¢des previstas em Lei e neste Termo de Referéncia, incluindo as devidas anotagdes em livro proprio e a imediata
comunicagdo a Comissdo de Fiscaliza¢ao e Gestdo do Contrato, caso ocorra alguma falha na execugéo, cabendo:

9.2.1. Realizar a fiscalizagdo dos servigos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da execugdo do escopo contratado, verificando o cumprimento dos horarios
estabelecidos, as quantidades de refei¢des e reciclaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

9.2.2. Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeig¢des fornecidas aos comensais, mantendo o registro, por tipo de refeigdo servida.
9.2.3. Realizar a supervisao das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliagdo periodica.
9.2.4. Aprovar as faturas de prestacdo de servigos somente das refeicdes efetivamente fornecidas.

9.2.5 . Pontuar as irregularidades encontradas em Formulario de Recebimento de Refeigdes (Anexo IIT) , bem como registrar em Plataforma ALIPEN o real consumo diario bem
como o registro fotografico das alimentagdes.

9.3. Fica entendido que, a fiscaliza¢o e gestdo do CONTRATANTE ter4, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias utilizadas pela CONTRATADA, permitindo
examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substitui¢do imediata dos mesmos que apresentarem condigdes improprias para o consumo, ou em desacordo as
clausulas contratuais.

9.4. Realizar a fiscalizagdo das condi¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos , utensilios e veiculos utilizados para o transporte das refei¢des.

9.5. A fiscalizagdo dos servigos pela CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer observancia ou omissdo a
legislagdo vigente e as clausulas contratuais.

9.6. Os servidores da Divisdo de Alimentagdo fardo inspegdes habituais, para constatar se a CONTRATADA esta prestando o fornecimento das refeigdes da forma regida pelo
Termo de Referéncia, colaborando assim, com a fiscalizagdo do CONTRATO. Desta forma, utilizara para esta inspecdo o ANEXO IV.

10. CRITERIOS DE MEDICAO POR ACORDO DE NiVEL DE SERVICO

10.1. Os servigos deverdo ser executados com base nos pardmetros minimos estabelecidos no Acordo de Nivel de Servigo — ANS (Anexo II), cuja medi¢ao sera realizada
mediante as condigdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

10.2. O ANS devera ser consolidado mensalmente pelo fiscal designado pela CONTRATANTE, a partir dos dados averiguados diariamente (Anexo III), referente aos servigos
executados naquele més, para realizagéo do ajuste do pagamento a qualidade do servigo.

10.3. Diariamente, os fiscais realizardo a avaliagdo das refei¢cdes fornecidas, por amostragem, tendo por base o Formulario Didrio de Recebimento de Refei¢des, constante do
Anexo III, disponibilizado em 2 (duas) vias pela CONTRATADA, sendo 1 (uma ) via para CONTRATANTE e outra via para a CONTRATADA que devera tomar ciéncia da
pontuacao recebida em cada entrega de refeigdo .

10.4. A amostragem, para fins de realizacdo da verificagdo mencionada no item anterior, devera ser de, no minimo, 05 (cinco) recipientes, do total de cada tipo de refei¢ao
distribuida (desjejum, almogo, jantar e ceia) que serdo fornecidos pela CONTRATADA sem cobranga em nota fiscal.

10.5. A amostragem do Kit lanche devera ser realizada em 01 (um) recipiente que sera fornecido pela CONTRATADA sem cobranga em nota fiscal. ;
10.6. O Acordo de Nivel de Servigo (ANS) define os niveis de qualidade esperados na presta¢do do servico e as respectivas dedugdes no pagamento.

10.7. Com a implantagdo do ALIPEN, este devera servir também de auxilio ao ANS para registros das refei¢des que forem fornecidas em inconformidade.
10.8. A medigdo do ANS serd, mensalmente, a partir do 2° més do inicio da execugao dos servigos.

10.9. A CONTRATANTE avaliara mensalmente, a partir do 2° més do inicio da execugédo dos servigos, o desempenho da CONTRATADA, por meio do acompanhamento da
prestagdo dos servigos, que mensura o atendimento do descrito neste Termo de Referéncia e Contrato, previsto no Anexo II do Termo de Referéncia.

10.10. Com base nas faixas de ajuste de pagamento, a SEAP-RJ aplicara percentual de dedug@o no valor do faturamento da CONTRATADA, com referéncia ao respectivo més
da prestagao irregular na forma do Anexo II do Termo de Referéncia.

10.11. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servigo pontuada em ANS , que podera ser aceita pela CONTRATANTE, desde que, comprovada
a excepcionalidade da ocorréncia resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao seu controle.

10.12.As penalidades contratuais poderdo ser aplicadas independentemente dos critérios adotados neste ANS, decorrentes da gravidade ou reincidéncia da inexecugdo dos
Servigos.

10.13. Quanto a questdo da glosa, sendo esta de carater ndo punitivo, sera aplicada conforme planilha abaixo :

FAIXAS DE AJUSTE DO PAGAMENTO
Pontuacio (X) Pagamento
X <10 em ANS Pagamento de 100% do valor da Nota Fiscal
10 <X <30 em ANS | Pagamento de 90% do valor da Nota Fiscal
30 <X <60 em ANS Pagamento de 80% do valor da Nota Fiscal
X >60 em ANS Pagamento de 70% do valor da Nota Fiscal

10.14. No caso de pontuagdo igual ou superior a 60 (sessenta), a qualidade do servico sera considerada insuficiente, tendo em vista os pardmetros minimos estabelecidos.
Sendo assim, a CONTRATADA estara sujeita as penalidades previstas no art. 156 da Lei 14.133/2021, estabelecendo assim:

10.14.1. Adverténcia: na ocorréncia da 01° (primeira) pontuagdo ao CONTRATO com pontuago entre 60 (sessenta) a 90 (noventa) pontos e com o devido processo legal, a
contratada podera sofrer adverténcia com a incluséo no Sistema Integrado de Gestdo de Aquisigdes (SIGA);

10.14.2. Multa: na ocorréncia da 2°(segunda) pontuagdo ao CONTRATO com pontuagdo entre 60 (sessenta) a 90 (noventa) pontos e com o devido processo legal, a contratada
podera sofrer multa de 0,5 & 5% do valor do CONTRATO com a inclusdo no Sistema Integrado de Gestéo de Aquisi¢des (SIGA) e no Sistema Integrado de Registro no
CEIS/CNEP;

10.14.3. Multa e as demais penalidades: na ocorréncia da 3°(terceira) pontuagdo ao CONTRATO com pontuagio entre 60 (sessenta) a 90 (noventa) pontos e na 1° (primeira)
pontuacdo a partir de 91 (noventa e um) pontos, com o devido processo legal, a contratada podera sofrer multa de 0,5 a 5% do valor do CONTRATO ou conforme a gravidade
da inexecugdo contratual, que podera incidir em suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administragdo, por prazo néo superior a 3
(trés) anos e, declarag@o de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica com a inclusdo no Sistema Integrado de Gestdo de Aquisi¢des (SIGA) e no



Sistema Integrado de Registro no CEIS/CNEP;

11. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS E DEMAIS PENALIDADES:

11.1 A empresa que, convocado no prazo de 05 (cinco) dias uteis, nao celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentagdo falsa exigida para o certame, ensejar o
retardamento da execug@o de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugéio do contrato, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara,
sem prejuizo das demais cominagdes legais, sujeito as seguintes sangdes:

a) impedimento de licitar e contratar com a Administragéio Publica do Estado do Rio de Janeiro, com a consequente suspensdo de seu registro no Cadastro de Fornecedores,
pelo prazo de até 03 (trés) anos;

b) declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos;
¢) multas previstas em edital e no contrato.
11.1.1 As condutas do contratado verificadas pela Administragdo Publica contratante para fins deste item, sdo assim consideradas:

I retardar a execugdo do objeto, qualquer agdo ou omissdo da empresa que prejudique o bom andamento da contratagdo, inclusive deixar de entregar a amostra no prazo
assinalado nos autos, que evidencie tentativa de indugdo a erro no julgamento, ou que atrase a assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos;

II — ndo manter a proposta, a auséncia de seu envio, bem como a recusa do envio de seu detalhamento, quando exigivel, ou ainda o pedido, pela empresa, da desclassificagao de
sua proposta, quando encerrada a etapa competitiva, desde que ndo esteja fundamentada na demonstragdo de vicio ou falha na sua elaboragao, que evidencie a impossibilidade
de seu cumprimento;

IIT — falhar na execugdo contratual, o inadimplemento grave ou inescusavel de obrigagdo assumida pelo contratado;

IV — fraudar na execugdo contratual, a pratica de qualquer ato destinado & obtengéo de vantagem ilicita, induzindo ou mantendo em erro a Administragao Publica; e

V — comportar-se de modo inidoneo, a pratica de atos direcionados a prejudicar o bom andamento do certame ou do contrato, tais como fraude ou frustragao do carater
competitivo do procedimento , agdo em conluio ou em desconformidade com a lei, indugéo deliberada a erro no julgamento, prestago falsa de informagdes, apresentagdo de

documentag@o com informagdes inveridicas, ou que contenha emenda ou rasura, destinados a prejudicar a veracidade de seu teor original.

11.2 Ocorrendo qualquer outra infragdo legal ou contratual, o contratado estara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil ou criminal que couber, as seguintes penalidades,
que devera(ao) ser graduada(s) de acordo com a gravidade da infragao:

a) adverténcia;

b) multa administrativa;

¢) impedimento de licitar e contratar com a Administragao Publica do Estado do Rio de Janeiro;
d) declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Publica.

11.3 A sancd@o administrativa deve ser determinada de acordo com a natureza, a gravidade da falta cometida, os danos causados a8 Administragéo Publica e as circunstincias
agravantes € atenuantes.

11.3.1 Quando a penalidade envolver prazo ou valor, os critérios estabelecidos no item 11.3 também deverdo ser considerados para a sua fixagao.
11.4 A imposigdo das penalidades ¢ de competéncia exclusiva do 6rgdo empresa, devendo ser aplicada pela Autoridade Competente.

11.4.1 As sangdes previstas na alinea b do item 11.1 e nas alineas a e b, do item 11.2 serdo impostas pelo Ordenador de Despesa, na forma do paragrafo tnico, do art. 35 do
Decreto Estadual n°® 3.149/80.

11.4.2 As sangdes previstas na alinea a do item 11.1 e na alinea c, do item 11.2 serdo impostas pelo proprio Secretario de Estado ou pelo Ordenador de Despesa, devendo, neste
caso, a decis@o ser submetida a apreciagdo do proprio Secretario de Estado, na forma do paragrafo tnico, do art. 35 do Decreto Estadual n°® 3.149/80.

11.4.3 A aplicagdo da sangdo prevista na alinea d, do item 11.2, ¢ de competéncia exclusiva do Secretario de Estado.

11.5 Dentre outras hipdteses, a adverténcia podera ser aplicada quando o CONTRATADO ndo apresentar a documentagio exigida no item 14.7, no prazo de 10 (dez) dias da
sua exigéncia, o que configura a mora.

11.6 As multas administrativas, previstas na alinea b do item 11.1 e na alinea b, do item 11.2:

a) corresponderdo ao valor de até 30% (trinta por cento) sobre o valor do Contrato, aplicadas de acordo com a gravidade da infragdo e proporcionalmente as parcelas nao
executadas;

b) poderao ser aplicadas cumulativamente a qualquer outra;

¢) ndo tém carater compensatorio e seu pagamento ndo exime a responsabilidade por perdas e danos das infragdes cometidas;

d) deverdo ser graduadas conforme a gravidade da infragéo;

e) nas reincidéncias especificas, deverdo corresponder ao dobro do valor da que tiver sido inicialmente imposta;

f) deverdo observar sempre o limite de 30% (trinta por cento) do valor do contrato ou do empenho, conforme preceitua o art. 156 da Lei 14133/2021.

11.7 impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica do Estado do Rio de Janeiro, prevista na alinea c, do item 11.2:

a) ndo podera ser aplicada em prazo superior a 3 (trés) anos;

b) sem prejuizo de outras hipoteses, devera ser aplicada quando o adjudicatario faltoso, sancionado com multa, néo realizar o depdsito do respectivo valor, no prazo devido;

¢) sera aplicada, pelo prazo de 1 (um) ano, conjuntamente a rescisdo contratual, no caso de descumprimento total ou parcial das obrigagdes trabalhistas e/ou previdenciarias,
configurando inadimplemento, na forma dos itens 11.9 e 11.10.

11.8 A declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Plblica, prevista na alinea d, do item 14.2, perdurara pelo tempo em que os motivos
determinantes da punig¢@o ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir
a Administracdo Publica pelos prejuizos causados.

11.8.1 A reabilitagdo podera ser requerida apos 03 (trés) anos de sua aplicagao.

11.9 O atraso injustificado no cumprimento das obrigagdes contratuais sujeitara 0 CONTRATADO a multa de mora de 1% (um por cento) por dia til que exceder o prazo



estipulado, a incidir sobre o valor do contrato, da nota de empenho ou do saldo nao atendido, respeitado o limite do art. 412 do Cédigo Civil, sem prejuizo da possibilidade de
rescisdo unilateral do contrato pelo CONTRATANTE ou da aplica¢ao das sangdes administrativas.

11.10 Se o valor das multas previstas na alinea b do item 11.1, na alinea b, do item 11.2 e no item 11.9, aplicadas cumulativamente ou de forma independente, forem superiores
ao valor da garantia prestada, além da perda desta, respondera o infrator pela sua diferenca, que sera descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela Administragdo ou
cobrada judicialmente.

11.11 A aplicag@o de san¢do ndo exclui a possibilidade de rescisdo administrativa do CONTRATO, garantido o contraditorio e a defesa prévia.

11.12 A aplicagdo de qualquer sangdo sera antecedida de intimagéo do interessado que indicara a infragdo cometida, os fatos, os dispositivos do edital e/ou do contrato
infringidos e os fundamentos legais pertinentes, assim como a penalidade que se pretende imputar e o respectivo prazo e/ou valor, se for o caso.

11.12.1 Ao interessado sera garantido o contraditorio e a defesa prévia.
11.12.2 A intimagao do interessado devera indicar o prazo e o local para a apresentagdo da defesa.

11.12.2.1 A defesa prévia do interessado sera exercida no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, no caso de aplicagdo das penalidades previstas nas alineas a e b do item 11.2 e nas
alineas a, b e ¢, do item 11.2, e no prazo de 10 (dez) dias, no caso da alinea d, do item 14.2.

11.12.3 Sera emitida decisdo conclusiva sobre a aplicagdo ou ndo da sangéo, pela autoridade competente, devendo ser apresentada a devida motivagao, com a demonstragio dos
fatos e dos respectivos fundamentos juridicos.

11.13 A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato dentro do prazo estipulado pela Entidade, sem que haja justo motivo para tal, caracterizara o descumprimento
total da obrigacao assumida e determinara a aplicagdo de multa de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, cabendo, ainda, a aplica¢do das demais sang¢des
administrativas, de acordo com as peculiaridades do caso concreto.

11.14 As penalidades previstas nos itens 11.1 e 11.2 também poderao ser aplicadas as empresas e ao adjudicatario.

11.14.1 Os licitantes, adjudicatarios e contratados ficardo impedidos de contratar com a Administragao Publica do Estado do Rio de Janeiro, enquanto perdurarem os efeitos das
sangoes de:

a) impedimento de licitar e contratar imposta pelo Estado do Rio de Janeiro, suas Autarquias ou Fundagdes (art. 156,111 da Lei n® 14.133/21);

¢) declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar imposta por qualquer Ente ou Entidade da Administragdo Federal, Estadual, Distrital e Municipal (art. 156,IV da Lei n®
14.133/21);

11.15 As penalidades impostas aos licitantes serdo registradas pelo ORGAO LICITANTE no Cadastro de Fornecedores do Estado, por meio do SIGA.
11.15.1 Apods o registro mencionado no item acima, devera ser remetido para o Orgio Central de Logistica (SUBLOG/SECCG), o extrato de publicagdo no Diério Oficial do
Estado do ato de aplicagdo das penalidades citadas na alinea a do item 11.1 e nas alineas ¢ e d do item 11.2, de modo a possibilitar a formaliza¢do da extensdo dos seus efeitos

para todos os orgdos e entidades da Administragdo Publica do Estado do Rio de Janeiro.

11.15.2 A aplicagdo das sangdes mencionadas no subitem 11.15.1 devera ser comunicada a Controladoria Geral do Estado, que informara, para fins de publicidade, ao Cadastro
Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS.

12. RECEBIMENTO PROVISORIO E DEFINITIVO DO OBJETO

12.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser procedida do recebimento da parcela do objeto contratual, nos termos abaixo.

12.2. No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar toda a documentagdo comprobatoria do cumprimento da obrigagao
contratual;

12.3. O recebimento provisorio sera realizado pela fiscalizagdo do CONTRATO, através da elaboragdo de relatorio quantitativo de fornecimento da alimentagdo, em
consonancia com as suas atribui¢des, contendo o registro, a anélise e a conclusio acerca das ocorréncias na execugdo do contrato e demais documentos que julgarem
necessarios, devendo encaminha-los junto com Acordo de Nivel de Servigo ao gestor do contrato .

12.3.1. A Gestdo do CONTRATO recebera as Notas Fiscais para adimplemento da parcela com os devidos atestos elaborados pela fiscalizagao .

12.4. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo mensal:

12.4.1. O fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagdes da execug@o do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagédo dos
servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos no ato convocatorio, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada,
registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato;

12.5. A CONTRATADA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisorio.

12.6. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todas as inspegdes realizadas pela Divisdo de Alimentagdo .

12.7. No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizagdo devera elaborar Relatorio
Circunstanciado em consonancia com suas atribuigdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

12.8. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do relatorio circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Gltimo.

12.8.1. Na hipétese de a verificagdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento
provisério no dia do esgotamento do prazo.

12.9. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisorio dos servigos, o Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que
concretiza o ateste da execugao dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

12.9.1. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando 8 CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes;

12.9.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatorios e documentagdes apresentadas;

12.9.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base na comunicagio realizada para a Gestdo ou
ANS.

12.10. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da incorreta execucdo do contrato, ou, em
qualquer época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a das disposigdes legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).



12.11. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

13. PAGAMENTO

13.1. Os pagamentos serdo efetuados, obrigatoriamente e mensal, por meio de crédito a vista em conta corrente da instituicdo financeira contratada pelo Estado, Banco
BRADESCO, cujo numero ¢ agéncia deverdo ser informados pelo adjudicatario até a assinatura do contrato.

13.2. No caso de a CONTRATADA estar estabelecida em localidade que ndo possua agéncia da institui¢ao financeira contratada pelo Estado ou caso verificada pela
CONTRATANTE a impossibilidade de a CONTRATADA, em razao de negativa expressa da instituicao financeira contratada pelo Estado, abrir ou manter conta corrente
naquela institui¢do financeira, o pagamento podera ser feito mediante crédito em conta corrente de outra institui¢@o financeira. Nesse caso, eventuais 6nus financeiros e/ou
contratuais adicionais serdo suportados exclusivamente pela CONTRATADA.

13.3. A contratada devera encaminhar a fatura para pagamento a Divisdo de Alimentagao , por correio eletronico divsccda@seap.rj.gov.br ou a Divisao de Alimentacdo da
Superintendéncia de Contratos e Convénios, sito a Praga Cristiano Ottoni, s/n°, 5° andar, sala 522, Ed. D. Prédio I, Central do Brasil, Centro, Rio de Janeiro, acompanhada de
Certiddes Federais, Estaduais, Municipais, da PGE, INSS e FGTS.

13.4. O prazo de pagamento sera de até 30 (trinta) dias, a contar da data de recebimento pela Divisdo de Alimentagdo das notas fiscais relativas ao final do periodo de
adimplemento de cada parcela.

13.5. Considera-se adimplemento o cumprimento da prestagdo com a entrega do objeto, devidamente atestada pelo(s) agente(s) competente(s).

13.6. Caso se faga necessaria a reapresentagdo de qualquer fatura por culpa da CONTRATADA, o prazo de 30 (trinta) dias ficara suspenso, prosseguindo a sua contagem a
partir da data da respectiva reapresentagao.

13.7. Os pagamentos eventualmente realizados com atraso, desde que ndo decorram de ato ou fato atribuivel ao adjudicatério, sofrerdo a incidéncia de atualizagdo financeira
pelo Indice Nacional de Precos ao Consumidor (INPC), calculado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) e juros moratorios de 0,5% ao més, calculado pro
rata die, e aqueles pagos em prazo inferior ao estabelecido neste TR serdo feitos mediante desconto de 0,5% ao més pro rata die.

13.8. O pagamento sera realizado mensalmente, unicamente em relagdo ao quantitativo de refeigdes efetivamente recebido e ap6s aceitagao dos servigos pela fiscalizagao do
CONTRATANTE, observadas as regras constantes neste termo de referéncia e no contrato, no tocante a possibilidade de dedugdo no valor do faturamento da CONTRATADA,
nos moldes previstos no Anexo II do Termo de Referéncia.

14. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E CRITERIO DE PRECOS

14.1. As propostas devem indicar a descri¢@o do servigo, precisar o valor unitario e o global.

14.2. Nos pregos cotados deverao estar inclusos todas as despesas de custos, impostos, taxas, encargos fiscais, sociais e trabalhistas e quaisquer outros custos que incidam direta
ou indiretamente na presta¢do do servico deste Termo de Referéncia.

14.3. Serao desclassificadas as propostas que ndo atendam as exigéncias do presente Termo de Referéncia, sejam omissas ou apresentem irregularidades, ou defeitos capazes de
dificultar o julgamento.

14.4. No critério de precos deverdo ser utilizados:
14.4.1. O menor prego unitario por item como critério de aceitabilidade de precos;
14.4.2. O menor valor global ofertado como critério de julgamento das propostas.

14.4.3. O concorrente devera preencher as duas propostas de preco na Planilha de Propostas de Pregos ANEXO X, com e sem a incidéncia do ICMS, contudo, devera
especificar qual é o valor /proposta a ser considerado pela SEAP-RJ.

15. ASSINATURA DOS RESPONSAVEIS PELA ELABORACAO

Katia Cardoso dos Santos
Gestora da Divisao de Alimentagdo
1D 19181981

Carla Cristiane Frossard Beltran
Subgestora da Divisdo de Alimentagdo
1D 50910914

Paola Valonni Alves Correia
1D 51327180
Nutricionista SEAP

Adriana Santos da Silva
Nutricionista
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ANEXO 1

DIVISAO, ENDERECO DA UNIDADE PRISIONAL E ESTIMATIVA DE QUANTITATIVOS DE REFEICOES POR ITEM

LOTE UNICO
o . DIAS UTEIS SABADOS /DOMINGOS/ FERIADOS
quantitativo | Kit - - - " N N " - N
UNIDADES ENDERECO CAPACIDADE | QUANTITATIVO || carcerrio | forum Serﬁdpres Servidores || Servidores Seryldores SeW}df)res Servidores || Servidores SCI'YI(
CONTEMPLADAS C CARCERARIA ATUAL com pico || média Desjejum | Almogo Jantar Ceia com || Desjejum | Almogo Jantar Ceia
5 :sio || com RAS || com RAS || com RAS- RAS - com RAS || com RAS || com RAS RA
de elevagdo || diaria o S o e o S o h
- média - média média média - média - média - média mé
Cadeia Publica Avenida
Norberto Ferreira || Zoello Sola,
de Moraes (antigo 100 507 605 690 10 30 30 20 20 20 20 20 2
Presidio Diomedes || Frigorifico/
Vinhosa Muniz) Itaperuna
TOTAL 690 10 30 30 20 20 20 20 20 2(
TOTAL DE REFEICOES
DESCRICAO | TOTAL DIARIO (DIAS UTEIS) | TOTAL DIARIO (SAB/DOM/FERIADO) || TOTAL MENSAL | TOTAL 12 MESES

DESJEJUM 720 710 22230 266760

ALMOCO 720 710 22230 266760

JANTAR 710 710 22010 264120

CEIA INTERNO 690 690 21390 256680

CEIA SERVIDOR 20 20 620 7440
KIT LANCHE 20 0 440 5280
TOTAL 2880 2840 88920 1067040
ANEXO II

ACORDO DE NiVEL DE SERVICO - ANS

1.1 Este instrumento ¢ um mecanismo que busca definir, em bases compreensiveis, tangiveis, objetivamente observaveis e comprovaveis, os niveis esperados de qualidade da
prestagdo do servigo e respectivas adequagdes de pagamento.

1.2 Os niveis de servigos apresentados neste ANS tém como fungdo vincular o pagamento dos servigos aos resultados alcangados, em complemento & mensuragdo dos servigos
efetivamente prestados, através de indicadores de acompanhamento dos servigos prestados durante a contrata¢do, ndo devendo as redugdes de pagamento originadas pelo

descumprimento deste ANS, ser interpretadas como penalidades ou multas, as quais serdo apuradas com a abertura de processo administrativo.

1.3 E requisito basico que a CONTRATADA cumpra e respeite as obrigagdes trabalhistas conforme lei vigente, bem como siga corretamente o plano de trabalho elaborado
pelas partes do contrato.

1.4 Os servicos objeto deste Termo de Referéncia serdo constantemente avaliados pelos representantes da CONTRATANTE, que assinalardo as ocorréncias conforme modelo
abaixo.

1.5 Mensalmente, o fiscal do contrato preparara o relatorio do nivel de qualidade dos servigos, anotando e avaliando sua execugdo, conforme pardametros estabelecidos neste
ANS;

1.6 Seguir-se-a a tabela constante deste ANS quanto ao percentual a ser debitado do faturamento mensal total dos servigos prestados pela CONTRATADA em fungao do nio
cumprimento da medig¢@o dos resultados, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades contratuais previstas em lei.

1.7 Diariamente, o fiscal de contrato designado fara o preenchimento da planilha (Controle Diario da Qualidade do Fornecimento) - ANEXO III, oferecido pela
CONTRATADA , onde sera obtida uma pontuacao diaria referente a qualidade do fornecimento. O mesmo critério de pontuagdo s6 podera ser usado uma vez por dia., ou seja,
se a pontuacdo foi realizada em um refei¢o, esta mesma pontuagdo nio podera ser utilizada no mesmo dia em outra refeicdo, mesmo se tratando de irregularidade
semelhante.

1.7.1 Quanto menor a pontuagdo, melhor sera a qualidade do servigo.

1.7.2 Com a implantagdo do ALIPEN, este devera servir também de auxilio ao ANS para registros das refei¢cdes que forem fornecidas em inconformidade.

1.7.3 Os parametros para pontuagao seguirdo os seguintes critérios:

Unidade prisional/ Administrativa:

Nimero do contrato : Contratada:

Data: Nome do fiscal:

Horirio da elaboracgio da refei¢do: Horirio do término da cocg¢io:
Cumpriu horario 0

Atraso de até 30 min 1

Horirio de Entrega - -
Atraso ou adiantamento superior a
30 min

estavam em conformidade com o TR || 0

Temperatura do Alimento estavam em desconformidade com o
TR

Cumpriu a gramatura 0




Pesagem da Quentinha entre 500 4 599 g

Menor ou=2a499 g

Cumpriu a gramatura

Entre 119g a 108g

Pesagem da Proteina

=[] —

Igual ou menor que 107 g

Cumpriu o cardapio previamente 0
enviado

Cumprimento do Cardapio Alteracdo da proteina sem a
ratificagdo da Divisdo de 2
Alimentagdo

Todas em conformidade 0

Até 10% das refei¢des estavam em
desconformidade 1

Quantidade e apresentaciio da refei¢iio de acordo com avalia¢io sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia, textura e com o TR

sabor.

Mais de 10% das refeigdes estavam
em desconformidade 2
como TR

Todas as embalagens estavam bem
fechadas e acondicionadas no 0
HOTBOX

Apresentacio das Embalagens e Acondicionamento em caixas isotérmicas Até¢ 10% de cada refei¢io apresentou
alteragéo

Mais de 10% de cada refei¢do
apresentou alteragdo

Cumpriu horario 0

Observiancia do Tempo maximo de elaboragio da refei¢iio e a chegada até a unidade prisional/administrativa Atraso de até 30 min

Atraso superior a 30 min 2

O material estava em perfeitas
condigdes

Higiene (limpeza das caixas, carrinhos / veiculo de transporte e uniforme) -
O material apresentou problemas na

limpeza

TOTAL

ASSINATURAS

FISCAL: ID

REPRESENTANTE DA EMPRESA: RG

1.7.4 A amostragem, para fins de realiza¢@o da verificagdo mencionada, devera ser de 5 (CINCO) unidades de cada refei¢ao, do total diario de refeigdes entregues ¢ 01 (UMA)
em relagdo ao Kit Lanche.

1.7.5 Se o motivo das inadequagdes/alteragdes ocorrer por comprovado impedimento ou por motivo de reconhecida forga maior, devidamente justificado e aceito pela
Comisséo de Fiscalizagdo, com posterior ratificagdo do gestor do contrato, a Contratada ficara isenta das penalizagdes(pontuagio).

1.8 Ao final de cada més, sera atribuida uma pontuagio (X) ao fornecedor que sera o resultado do somatorio da pontuagio obtida no Controle Diario da Qualidade do
Fornecimento, para realizagao do ajuste do pagamento a qualidade do servigo, conforme a tabela abaixo:

FAIXAS DE AJUSTE DO PAGAMENTO

Pontuacio (X) Pagamento
X <10 Pagamento de 100% do valor da Nota Fiscal
10<X <30 Pagamento de 90% do valor da Nota Fiscal
30 <X <60 Pagamento de 80% do valor da Nota Fiscal
X >60 Pagamento de 70% do valor da Nota Fiscal

1.9 No caso de pontuagdo igual ou superior a 60 (sessenta), a qualidade do servigo sera considerada insuficiente, tendo em vista os parametros minimos estabelecidos. Sendo
assim, a Contratada estara sujeita as penalidades previstas no item 10 deste Termo de Referéncia, assim estabelecidas:

FAIXAS DE AJUSTE DAS SANCOES

Pontuacio (X) Pagamento
60 <X <90 Multa de até 5 % (cinco por cento) do valor do contrato.
X>90 Multa de 5 %(cinco por cento) do valor do contrato + analise obrigatoria de outras penalidades.

1.10 O modelo de planilha que sera utilizado diariamente pela fiscalizagdo do contrato, para fins de avaliagéio dos servigos prestados pela Contratada, sera o seguinte, :

ANEXO III
FORMULARIO DE RECEBIMENTO DE REFEICOES
Unidade prisional/ Administrativa:
Nimero do contrato : Contratada:
Data: Nome do fiscal:
Hor4rio da elaboracio da refeicdo: Hor4ario do término da coccdo:
Cumpriu horério 0
Atraso de até 30 min 1
Horirio de Entrega




Atraso ou adiantamento superior a

30 min 2
estavam em conformidade com o TR || 0
Temperatura do Alimento estavam em desconformidade com o )
TR
Cumpriu a gramatura 0
Pesagem da Quentinha entre 500 4 599 g 1
Menor ou=2a499 g 2
Cumpriu a gramatura 0
Entre 119g a 108g 1
Pesagem da Proteina
Igual ou menor que 107 g 2
Cumpriu o cardapio previamente 0
enviado
Cumprimento do Cardépio Alteragdo da proteina sem a
ratifica¢do da Divisdo de 2
Alimentagdo
Todas em conformidade 0
Até 10% das refei¢des estavam em
Quantidade e apresentaciio da refei¢iio de acordo com avaliacio deszzﬁoggade 1
sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia, textura e sabor.
Mais de 10% das refeigdes estavam
em desconformidade 2
como TR
Todas as embalagens estavam bem
fechadas e acondicionadas no 0
HOTBOX
Apresentacio das Embal:'igen,s e :Acondlclonamento em caixas Até 10% de cada refeigio apresentou
isotérmicas alteragdo 1
Mais de 10% de cada refei¢do 2
apresentou alteragdo
Cumpriu horério 0
Observancia do Te’mpo {naxnmo de elabora(;‘ao‘ da rfefelg:ao e a chegada Atraso de até 30 min 1
até a unidade prisional/administrativa
Atraso superior a 30 min 2
O material estava em perfeitas 0
Higiene (limpeza das caixas, carrinhos / veiculo de transporte e condigdes
uniforme) O material apresentou problemas na 5
limpeza
TOTAL
ASSINATURAS
FISCAL: 1D
REPRESENTANTE DA EMPRESA: RG
ANEXO IV

FORMULARIO DE INSPECAO PERIODICA DA COMISSAO DE ALIMENTACAO

1.1 A Comissao de Fiscalizagao da Divisdo de Alimentagao realizara inspegdes periodicas, nas quais, em fiscalizag¢@o, ocorrera a observagio conforme planilha a seguir :




FISCALIZACAO REALIZADA POR:

Servidor: ID:

Servidor: ID:

FISCALIZACAO REALIZADA NA PRESENCA DO FISCAL DA UNIDADE:

Servidor: ID:

FISCALIZACAO REALIZADA NA PRESENCA DO REPRESENTANTE DA EMPRESA:

RG:

RG:

DATA : HORARIO DE CHEGADA DA COMISSAO:

CONTRATO:

EMPRESA :

UNIDADE PRISIONAL :

QUANTITATIVO DE INTERNOS :

HORARIO DA CHEGADA DA ALIMENTACAO:

TIPO DE REFEICAO:

PLACA DO VEICULO DE ENTREGA DA ALIMENTACAO :

HIGIENE NO TRANSPORTE: () SATISFATORIA () NAO SATISFATORIA

BALANCA : INMETRO: LACRE :

DESJEJUM/CEIA

LEITE ENVIADO A PARTE: () SIM () NAO

CAFE ENVIADO EM RECIPIENTE TERMICO: () SIM () NAO

Quantidade de suco enviado:

MARGARINA FOI ENVIADA: () A PARTE () INSERIDA NO PAO

PREPARACOES ENVIADAS NA EMBALAGEM CORRETA: () SIM () NAO

QUALIDADE E APRESENTAGAO DA REFEICAO: cor, odor, aparéncia, textura, sabor, gosto

CONFORME:SIM () NAO ()

INSPECAO ALMOCO/JANTAR

REFEICOES ACONDICIONADAS EM CAIXAS ISOTERMICAS : ()SIM ()NAO

PREPARACAO A PARTE ()SIM ()NAO

PREPARACAO:

TEMPERATURA DA PREPARACAO:

QUANTIDADE ENVIADA:

FEIJAO ACONDICIONADO EM RECIPIENTE ISOTERMICO : () SIM () NAO

TEMPERATURA DO FELJAO:

QUANTIDADE ENVIADA:

REFEICAO COMUM

CARDAPIO OFERTADO:

SOBREMESA:

QUALIDADE E APRESENTACAO DA REFEICAO: cor, odor, aparéncia, textura, sabor, gosto  CONFORME () DESCONFORME ()

ESTA DE ACORDO COM O PREVIAMENTE ENCAMINHADO ()SIM ()NAO

GRAMATURA DAS PREPARACOES

COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNICAO:
COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL :

COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNICAO:
COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNIC/&O:
COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUAR]\ICAO:
COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNICAO:
COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNICAO:

REFEICAO DIETA

CARDAPIO OFERTADO:

SOBREMESA:

QUALIDADE E APRESENTAGCAO DA REFEICAO: cor, odor, aparéncia, textura, sabor, gosto CONFORME () DESCONFORME ()

ESTA DE ACORDO COM O PREVIAMENTE ENCAMINHADO ()SIM ()NAO

GRAMATURA DAS REFEICOES DIETA

COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNICAO:
COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNICAO:
COMPLETA : PROTEINA: VEGETAL : GUARNICAO:

Quantidade de suco enviado:

CONCLUSAO DA INSPECAO :

1.2 Nas 02 (duas) primeiras inspecdes realizadas pela Comissao de Alimentagdo ao contrato, a empresa devera receber a notificagdo quanto a adequagio da prestacdo do servigo
de alimentagao;

1.3 Apos as 02(duas) primeiras inspe¢des com irregularidade e sendo percebido a inconformidade do servigo, havera a instauragdo de um procedimento apuratorio onde a
CONTRATADA podera ser penalizada pelas san¢des previstas em art. 156 da Lei 14.133/21, da seguinte forma :

ITEM IRREGULARIDADE POSSIVEL PENALIDADE
01 HORARIO NAO COMPATIVEL ADVERTENCIA
02 AUSENCIA DE BALANCA ADVERTENCIA
03 AUSENCIA DE LACRE ADVERTENCIA
04 AUSENCIA DE TERMOMETRO ADVERTENCIA
ALTERACAO DO CARDAPIO SEM AVISO .
05 PREVIO ADVERTENCIA
- . ADVERTENCIA E A PARTIR DA
06 AUSENCIA DE CRAEI;(SS(%%TERMICAS NAS | SEGUNDA IRREGULARIDADE MULTA
DE 0,1 A 1% DO VALOR DO CONTRATO




R . ADVERTENCIA E A PARTIR DA
o7 FEIJAO APARTADO - AUSENCIA DE SEGUNDA IRREGULARIDADE MULTA
RECIPIENTE ISOTERMICO DE 0,1 A 1% DO VALOR DO CONTRATO
- ADVERTENCIA E A PARTIR DA
08 VEGETALSEémg;’T\ED gl{gl}ggNCIA DE SEGUNDA IRREGULARIDADE MULTA
DE 0,1 A 1% DO VALOR DO CONTRATO
09 AUSENCIA DE QUALQUER ITEM MULTA DE 1% A 5% DO VALOR DO
NUTRICIONAL DAS REFEICOES CONTRATO
10 GRAMATURA ABAIXO DO ESTIPULADO MULTA DE 1% A 5% DO VALOR DO
DAS REFEICOES CONTRATO
1 INCLUSAO DE PROTEINA NAO PREVISTA MULTA DE 1% A 5% DO VALOR DO
EM TERMO DE REFERENCIA CONTRATO

1.4 Quanto ao item 10, considerara a irregularidade quando a média da gramatura das refei¢des inspecionadas for menor que o previsto na gramatura da Tabela 7 .

1.5 Havendo reincidéncia quanto ao item em irregularidade , devera ser observado :

PESOS DE APLICACAO ADMINISTRATIVA E DE DESCONTO PERCENTUAL POR QUANTIDADE DE OCORRENCIAS
IRREGULARIDADE
GU 1° 2° 3° A PARTIR DA 4°
PENALIDADES DESCRITAS % % NOTIFICACAO DE NOTIFICACAO DE MULTA
COMO INICIAL DE Ng;{,gﬁ?gg gh[:E Ng;{gg%%ﬁ g[,I:E MULTA DE 0,5 A 5% DO DE 0,6% A 5 % DO VALOR
SOMENTE ADVERTENCIA VALOR DO CONTRATO DO CONTRATO
PENALIDADES DESCRITAS NOTIFICACAO DE NOTIFICACAO DE NOTIFICACAO DE NOTIFICACAO DE MULTA
COMO INICIAL DE ADVERTENCIA MULTA DE 0,52 1% DO MULTA DE 0,6 a1 % DO DE 0,7 21% DO VALOR DO
ADVERTENCIA E MULTA VALOR DO CONTRATO VALOR DO CONTRATO CONTRATO
NOTIFICACAO DE NOTIFICACAO DE NOTIFICACAO DE NOTIFICACAO DE MULTA
E%ﬁgllg?&ai%%ﬁlgg?i MULTA DE 1% A 5% DO MULTA DE 1,2% A 5% DO | MULTA DE 1,3% A 5% DO | DE 1,4% A 5% DO VALOR
VALOR DO CONTRATO VALOR DO CONTRATO VALOR DO CONTRATO DO CONTRATO

1.6 - Sendo flagrado mais de uma irregularidade, sera possivelmente aplicada a penalidade mais gravosa .
1.7- O percentual de multa sera aplicado de modo crescente, de acordo com as irregularidades recorrentes.

1.8- Quando os procedimentos de penalidade do instrumento contratual atingir ao valor de 30% , havera a motivagdo processual para rescisdo contratual e medidas mais
gravosas de acordo com o art. 156 da Lei 14.133/2021

ANEXO V

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS NECESSARIOS PARA O INSTRUMENTO CONTRATUAL

EQUIPAMENTOS
JUTENSILIOS FINALIDADE QUANTIDADE
Recipientes individuais
reciclaveis, em aluminio com refeigdo almogo/jantar internos de acordo com o lote

capacidade de 900 ml

Caixas isotérmicas de dimensdes
maximas de até 60 cm largura x
40 cm altura

acondicionamento das refei¢des dos

. . de acordo com o lote
internos e servidores

acondicionamento das refei¢des dos
Cubas de inox/ recipiente proprio || servidores / guarnigdes e feijao dos de acordo com o lote
internos

o acondicionamento das cubas de inox . .
Balcdo Térmico . - . 01 na unidade prisional
da refeigdo dos servidores

para o fornecimento das bebidas

, de acordo com o lote
café/ suco

Garrafa térmica

para as refei¢des almogo e jantar dos

. de acordo com o lote
internos

Colheres de plastico descartaveis

para o fornecimento de café com

Copos plasticos descartaveis de acordo com o lote

leite / suco
Saco plastico individual para o fornecimento dos paes /
.o de acordo com o lote
Jtransparente e sem cor sobremesa e kit forum
Balanga digital aferida e - . ..
¢a g para pesagem das refeicoes 01 na unidade prisional

certificada pelo INMETRO

para aferi¢do da temperatura das

. 01 na unidade prisional
refeigdes

Termometro digital tipo espeto

para transporte das refei¢des nas

dependéncias da unidade entregue 01 na unidade prisional

Carro de carga tipo plataforma




de plastico para retirada do feijao e A cada 500 (quinhentos) internos da unidade
Utensilios “concha e pegador” || vegetais/guarni¢ao(quando apartado) | prisional, devera ser providenciado 10 (dez) de
do interno cada utensilio.
Refresqueira para o suco dos servidores 01 na unidade prisional para os servidores
ANEXO VI

ORDEM DE SERVICO

A Divisao de Alimentagdo, da Superintendéncia de Contratos e Convénios, da Subsecretaria de Gestdo Administrativa, da Secretaria de Estado de Administragao
Penitenciaria do Rio de Janeiro, neste ato representada por — Matricula , AUTORIZA a partir de de de 2024,
a empresa CNPJ situada a

5

a iniciar os Servicos de continuo de nutrigdo, preparo e fornecimento de refeigdes transportadas, para os internos custodiados e os servidores do Sistema
Penitenciario do Estado do Rio de Janeiro.

1. REFERENCIA:
1.1. Processo Administrativo: SEI-210001/013398/2024

1.2. Contrato no /2024.
1.3. Valor do Contrato: RS
( ).

1.4. Prazo de Execugdo: 1 ANO

Rio de Janeiro, de de 2024.

ANEXO VI
ATESTADO DE VISITA TECNICA

Atestamos, para cumprimento do Edital / Termo de Referéncia referente ao procedimento licitatorio / contratagdo emergencial, que a Empresa
representada neste ato por seu representante, o Sr.(a) portador do

documento de identidade n°® visitou, em ___/ /2024, o(s) local(is) onde sera realizado o objeto desta contratagdo na companhia de um servidor designado
pela SEAP.

Desse modo, DECLARO, que conhego os detalhes do objeto contratual (situagdo atual do local, eventuais equipamentos e extensdo dos servigos), tendo sido esclarecidas
todas as duvidas, considerando-as atendidas e plenamente capacitada a elaborar a proposta, nos termos e condigdes estabelecidas no edital e seus anexos, assumindo a
responsabilidade por eventuais problemas na sua execugdo, ndo podendo ser alegado desconhecimento das condigdes de execugdo contratual como pretexto para eventual
inexecugao total ou parcial do contrato, atrasos em sua implementagao ou alteragdes do objeto contratual.

Rio de Janeiro, de de 2024.

Secretaria de Estado de Administragdo Penitenciaria (SEAP)

De acordo:

Empresa

Representante da empresa

ANEXO VII
MODELO DE DECLARACAO PARA RENUNCIA DA VISITA TECNICA

DECLARAMOS, para fins de participagdo no processo licitatorio da Secretaria de Estado de Administragdo Penitenciaria do Estado do Rio de Janeiro,

concorrente representada tecnicamente e legalmente pelo (nome completo)
, inscrita no CNPJ sob o n° , instalada no enderego
, ha cidade de - , renuincia a visita técnica e assume os riscos

em formar sua proposta sem conhecer o local onde sera realizado o servico (objeto desta contratacio).

Desse modo, DECLARO, que conhego os detalhes do objeto contratual (situag@o atual do local, eventuais equipamentos e extensdo dos servigos), tendo sido esclarecidas
todas as duvidas, considerando-as atendidas e plenamente capacitada a elaborar a proposta, nos termos e condigdes estabelecidas no edital e seus anexos, assumindo a
responsabilidade por eventuais problemas na sua execucdo, ndo podendo ser alegado desconhecimento das condigdes de execucdo contratual como pretexto para eventual
inexecugao total ou parcial do contrato, atrasos em sua implementagao ou alteragdes do objeto contratual.

Rio de Janeiro - RJ, de de 2024.



De acordo:

Empresa

Representante da empresa

ANEXO VIII
PLANILHA DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS

O concorrente devera apresentar de modo detalhado assim como previsto em modelo todos os itens que trata de custos para a execuc@o contratual .As Fichas técnicas a serem
preenchidas de acordo com as incidéncias das preparagdes previstas no edital. Ao preencher as fichas técnicas a empresa que desejar podera aumentar o niimero de linhas
para adicionar mais receitas a ficha técnica, desde que siga as incidéncias descritas para cada tipo de preparacdo no edital.

FICHA TECNICA: NOME DA PREPARACAO PROTEINA: CARNE BOVINA
ALMOCO/JANTAR
~ PER PRECO CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA /KG RECEITA MENSAL TOTAL
COXAO DURO
120 g
CARNE EM CUBOS
COXAO DURO MOLHO DE
TOMATE
KIT DE TEMPERO
COXAO MOLE- BIFE 120 g
N MOLHO DE
COXAO MOLE
TOMATE
KIT DE TEMPERO
PA/ACEM 120g
P EXTRATO DE
PA/ACEM
TOMATE
KIT DE TEMPERO
MUSCULO 120 g
, MOLHO DE
MUSCULO
TOMATE
16
KIT DE TEMPERO
PATINHO
120 g
ISCAS/CUBOS
PATINHO MOLHO DE
Qsp
TOMATE
KIT DE TEMPERO QSP
MUSCULO/ACEM/PA
120 g
MOIDO
CARNE
) MOLHO DE
MOIDA Qsp
TOMATE
KIT DE TEMPERO QSP
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO — CARNE BOVINA

FICHA TECNICA PROTEINA - CARNE SUINA

ALMOCO/JANTAR




B PER PRECO CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA /KG RECEITA MENSAL TOTAL
CARRE 120g
, MOLHO DE
CARRE QSP
TOMATE
KIT DE TEMPERO QsP
COPA LOMBO 120 ¢
MOLHO DE
QsP 8
COPA LOMBO TOMATE
KIT DE TEMPERO QSsP
PERNIL EM CUBOS 120¢g
PERNIL SEM MOLHO DE
0SSO Qsp
TOMATE
KIT DE TEMPERO QsP
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO — CARNE SUINA
FICHA TECNICA PROTEINA - FRANGO/OVO
ALMOCO/JANTAR
PER PRECO CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CAPITA KG CUSTOS RECEITA MENSAL TOTAL
COXA SEM 0SSO 120 g
KIT DE
QSP
COXA TEMPERO
MOLHO DE
QSP
TOMATE
SOBRECOXA
120 ¢
SEM 0SSO
KIT DE
SOBRECOXA QsP
TEMPERO
16
MOLHO DE
QsP
TOMATE
FILE DE
120¢
FRANGO
) KIT DE
FILE DE FRANGO QsP
TEMPERO
SEM 0SSO
MOLHO DE
QsP
TOMATE
2
ovo UNIDADES
[0)%/6] 4
KIT TEMPERO QSP
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO PROTEINA: FRANGO/OVOS
FICHA TECNICA PROTEINA - VISCERAS
ALMOCO/JANTAR
. PER PRECO CUSTO INCIDENCIA | CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA /KG RECEITA MENSAL TOTAL

FIGADO

120 ¢
BOVINO

FIGADO
BOVINO




ASSADO

KIT DE
QSP
TEMPERO
CEBOLA QSP
FIGADO DE
120g
FRANGO
FIGADO DE
KIT TEMPERO QSP
FRANGO
16
MOLHO DE
QSP
TOMATE
BUCHO 80 g
LINGUICA
40g
CALABRESA
BUCHO
(DOBRADINHA) KIT TEMPERO QspP
FEJAO BRANCO 130g
MOELA 120g
MOELA DE KIT TEMPERO QSP B
FRANGO
MOLHO DE
QSP
TOMATE
MODO DE PREPARO:

INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):

CUSTO MEDIO PROTEINA: VICERAS

FICHA TECNICA - PROTEINA EMBUTIDOS
ALMOCO/JANTAR
_ PER PRECO CUSTO INCIDENCIA | CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA /KG RECEITA MENSAL TOTAL
LINGUICA 120 ¢
KIT DE
LINGUICA QSP
TEMPERO
OLEO DE SOJA QSP
HAMBURGUER 120 g
KIT DE
HAMBURGUER QSP
TEMPERO
CEBOLA QSP
SALSICHA 120 g
KIT TEMPERO QSP 4
SALSICHA
EXTRATO DE
QSP
TOMATE
ALMONDEGA 120 g
KIT TEMPERO Qsp
ALMONDEGA
EXTRATO DE
QSP
TOMATE
CEBOLA QSP
STEAK DE STEAK 120G
FRANGO .
OLEO QSP
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO - PROTEINA Embutidos R$




KIT TEMPERO PROTEINA
COMPONENTES QUANTIDADE VALOR
ALHO QsP
SAL QsP
OLEO QSP
CEBOLA Qsp
LOURO Qsp
OREGANO Qsp
EXTRATO DE QSP
TOMATE
VINAGRE QSP
CUSTO PER CAPITA:
FICHA TECNICA - Arroz
ALMOCO/JANTAR
. PER PRECO CUSTO | INCIDENCIA | CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA /KG RECEITA MENSAL TOTAL
ARROZ POLIDO
ARROZ 20¢g
KIT TEMPERO
ARROZ LONGO 200g s
ARROZ KIT TEMPERO QSP
COMPOSTO
BROCOLIS/
20g
CENOURA
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO — PROTEINA Embutidos R$
KIT TEMPERO Arroz
COMPONENTES QUANTIDADE VALOR
ALHO
SAL
OLEO
CEBOLA
CUSTO PER CAPITA:
FICHA TECNICA FEIJAO
ALMOCO/JANTAR
_ PER PRECO CUSTO INCIDENCIA | CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA /KG RECEITA MENSAL TOTAL

FEIJAO
SIMPLES

FEIJAO PRETO

GRUPO 1
20¢g

KIT TEMPERO

FEIJAO PRETO

140g
GRUPO 1

ORELHA

PE DE PORCO

FEIJOADA




120g 56
CALABRESA
LOMBO
PAIO
FEIJAO BRANCO 130g
LINGUICA
CALABRESA 402
DOBRADINHA
BUCHO 80G
KIT TEMPERO QsP
MODO DE PREPARO:

INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):

CUSTO MEDIO - FEIJAO RS

KIT TEMPERO Feijio
COMPONENTES QUANTIDADE VALOR
ALHO
SAL
OLEO
CEBOLA
CUSTO PER CAPITA:
FICHA TECNICA GUARNICAO
ALMOCO/JANTAR
- PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA RECEITA MENSAL TOTAL
BATATA
60g
INGLESA
PURE DE BATATA
INGLESA LEITE 10g
KIT TEMPERO QSP
ABOBORA ABOBORA 70g
REFOGADA
KIT TEMPERO QSp
INHAME INHAME 70g
ENSOPADO
KIT TEMPERO QSP
MANDIOCA 70g
AIPIM ENSOPADO
KIT TEMPERO QSP
BATATA
CHUCHU
ABOBRINHA
BETERRABA
BATATA DOCE
SELETA DE 708
BERINJELA 32
LEGUMES
CENOURA
INHAME
QUIABO
VAGEM
KIT TEMPERO QSP
BATATA DOCE 70g
BATATA DOCE
SAUTE KIT TEMPERO QsP




CENOURA 70g
CENOURA SAUTE
KIT TEMPERO QSP
BATATA INGLESA BATATA 702
ASSADA
KIT TEMPERO QSP
VAGEM 70g
VAGEM
REFOGADA KIT TEMPERO QSP
CHUCHU CHUCHU 70g
REFOGADO
KIT TEMPERO QSP
TAB
QUIABO QUIABO 708
REFOGAD
0GADO KIT TEMPERO QSsP
BERINJELA BERINJELA 70g
REFOGADA
KIT TEMPERO QSP
ABOBRINHA ABOBRINHA 70g
REFOGADA
KIT TEMPERO QSP
AIPIM 70g
AIPIM ASSADO
KIT TEMPERO QSP
FUBA 20g
POLENTA/ANGU KIT TEMPERO QSP
OLEO QsP
FARINHA
20g
MANDIOCA
MOLHO DE 208
PIRAO TOMATE
KIT TEMPERO QSP
CEBOLA 10g
FARINHA DE
70g
MANDIOCA
FAROFA
KIT TEMPERO QSP
OLEO DE SOJA Qsp
KIT TEMPERO Qsp
FARINHA DE
50g
MANDIOCA
FAROFA DE COUVE 12
ovo 10g
COUVE 10g
OLEO QSP
KIT TEMPERO QSP
FARINHA DE
50g
MANDIOCA
FAROFA DE
CENOURA CENOURA 10G
TOICINHO 10g
OLEO QSP
FARINHA DE
25g
MILHO
COUVE 10g
FARINHA DE
VIRADO DE COUVE 25g
MANDIOCA
TOUCINHO 10g




KIT TEMPERO qsp
MASSA MASSA 65g
ESPAGUETE
ALHO g
/PARAFUSO/PENNE
ALHO E OLEO OLEO DE SOJA Qsp
MASSA 65g
MASSA
ESPAGUETE KIT TEMPERO QsP
/PARAFUSO/PENNE
A0 SUGO EXTRATO DE s
TOMATE
MACARRAO
55g
LASANHA
EXTRATO DE s
LASANHA TOMATE s
MUGARELA E
PRESUNTO APRESUNTADO 10g
MUCARELA 10g
KIT TEMPERO QsP

MODO DE PREPARO:

INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):

CUSTO MEDIO — GUARNICAO R$

KIT TEMPERO Guarni¢iao

COMPONENTES QUANTIDADE VALOR
ALHO QSP
SAL Qsp
OLEO QsP
CEBOLA QSsp
CUSTO PER CAPITA:
FICHA TECNICA: VEGETAIS
ALMOCO/JANTAR
. PER CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES PRECO/KG CUSTOS
CAPITA RECEITA MENSAL TOTAL
Acelga
. Acelga
picada cru
Agrido
N ¢ Couve
Preparagoes picado cru
com 40G 16
folhe Chicoria .
Ohosos . Almeirdo
picada cru
Alface
Alface
picada cru
Beterraba
Ralada Beterraba
crua
Cenoura
Ralada Cenoura
crua
Abobora
picada Abobora
cozida
Abobrinha
picada Abobrinha
cozida




Batata
picada

cozida

Batata

Couve-
flor

cozida

Couve-flor

Brocolis

cozido
Preparagdes

Brocolis

com Berinjela

Legumes cozida

Berinjela

40g

Vagem
picada

cozida

Vagem

Batata
doce

cozida

batata doce

Beterraba
picada

cozida

Beterraba

Repolho

cozido

Repolho

Inhame

cozido

Inhame

Cenoura
picada

cozida

Cenoura

Chuchu
picado

cozido

Chuchu

40

MODO DE PREPARO:

INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):

CUSTO MEDIO - VEGETAIS R$

KIT TEMPERO Vegetais
COMPONENTES QUANTIDADE VALOR
ALHO Qsp
SAL QSP
LOURO Qsp
CEBOLA Qsp
CUSTO PER CAPITA:
FICHA TECNICA: SOBREMESA
ALMOCO/JANTAR
- PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA KG RECEITA MENSAL TOTAL
BANANA
BANANA D'AGUA OU
PRATA
GOIABA GOIABA
LARANJA LARANJA
PERA PERA
120g
TANGERINA TANGERINA 1
ABACAXI ABACAXI
MACA MACA




MAMAO MAMAO
MELAO MELAO
250g
MELANCIA MELANCIA
BANANA
GOIABA
ABOBORA
DOCE
TABLETE ABACAXI
UNIDADE DE
50480 G LIMAO
COCADA
30g 24

QUEBRA-QUEIIO

AMENDOIM

PE DE MOLEQUE

DOCE DE
LEITE

PE DE MOGA

MODO DE PREPARO:

INFORMAGCAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):

CUSTO MEDIO - SOBREMESA R$

FICHA TECNICA: SUCO DE FRUTAS EM PO

ALMOCO/JANTAR
~ PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA KG RECEITA MENSAL TOTAL
GOIABA GOIABA EM PO
LARANJA LARANJA EM PO
) MARACUJA EM
MARACUJA )
PO
ACEROLA EM
ACEROLA )
PO
200 ml 62
CAJU CAJU EM PO
ABACAXI ABACAXI EM PO
LIMAO LIMAO EM PO
PESSEGO PESSEGO EM PO
UVA UVA EM PO
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO - SUCO EM PO R$
FICHA TECNICA: DESJEJUM - INTERNO/ SERVIDOR
DESJEJUM/CEIA
_ PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA KG RECEITA MENSAL TOTAL
LEITE
INTEGRAL
LEITE 150 ML
LONGA VIDA
UHT
CAFE i
CAFE 50 ML
PREPARADO




ACUCAR ACUCAR 10G
62
PAO FRANCES
PAO PAO DOCE 50G
PAO CARECA
MARGARINA
MARGARINA 10G
COM SAL
MODO DE PREPARO:

INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):

CUSTO MEDIO - DESJEJUM RS

FICHA TECNICA: CEIA INTERNO

CEIA
- PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA RECEITA MENSAL TOTAL
BEBIDA
LACTEA UHT LEITE E o .
SABOR CHOCOLATE m
CHOCOLATE
SUCO DE
DIVERSOS 200 ml 15
FRUTA
PAO CARECA
PAO PAO DOCE 50 g 24
PAO FRANCES
BOLO SABORES
40¢g 7
INDIVIDUAL DIVERSOS
MARGARINA
MARGARINA 10g 31
COM SAL
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO - DESJEJUM CEIA SERVIDOR R$
FICHA TECNICA: CEIA SERVIDOR
CEIA
_ PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA KG RECEITA MENSAL TOTAL
BEBIDA
LACTEA UHT
EMBALAGEM TETRA PAK 200 ml 15
SABOR
CHOCOLATE
SUCO DE
EMBALAGEM TETRAPAK 200 ml 16
FRUTA
PAO CARECA
PAO DOCE 50g 31
N PAO FRANCES
PAO
MUSSARELA 20g 16
PRESUNTO 20g 15
FRUTA BANANA/MAGA/TANGERINA 1 31
UNIDADE




MODO DE PREPARO:

INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):

CUSTO MEDIO —CEIA SERVIDOR R$

FICHA TECNICA: KIT LANCHE 2 POR INTERNO

KIT LANCHE
- PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA KG RECEITA MENSAL TOTAL
BEBIDA
LACTEA UHT
EMBALAGEM TETRAPAK 200 ml
SABOR
CHOCOLATE
SUCO DE
EMBALAGEM TETRAPAK 200 ml
FRUTA
FRANCE
CES 100g (2
CARECA unidades
de 50
PAO DOCE 2 .
20g (2
MARGARINA porgdes/
10G
40g
QUELIO
PROCESSADO QUEIIO PROCESSADO @
UHT unidades
de 20g)
~ 120 (1
FRUTA MACA/BANANA/TANGERINA
unidade)
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO -KIT LANCHE RS
FICHA TECNICA: DIETA ESPECIAL
Internos e servidores
- PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA KG RECEITA MENSAL TOTAL
ADOCANTE 2
ADOCANTE ,
DIETETICO envelopes
BOLACHA SEM
BOLACHA B
GLUTEN 50g
SALGADA
SALGADA
LEITE LONGA
DESNATADO 200 ml
VIDA UHT
Depende da
LEITE DE ica
SEM LACTOSE 200 ml Pr§5§r19a0
VACA Médica do
Interno
SEM SAL/
MANTEIGA EMBALAGEM 10g
INDIVIDUAL
COZIDO / 2
Oovo .
POCHE unidades
SUPLEMENTO EM PO SABOR 115
ALIMENTAR BAUNILHA w8
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO - DIETA ESPECIAL R$

FICHA TECNICA: DIETA ESPECIAL DATAS FESTIVAS




Internos e servidores

. PER PRECO/ CUSTO INCIDENCIA CUSTO
PREPARACAO COMPONENTES CUSTOS
CAPITA KG RECEITA MENSAL TOTAL
CHESTER ASSADO 250 G
3 X dezembro

PERNIL SEM ASSADO 120G
0SSO 1 X janeiro
PERU ASSADO 250 G
RABANADA FRITO 250G
MODO DE PREPARO:
INFORMACAO NUTRICIONAL (KCAL, CHO, PNT, LIP TOTAIS):
CUSTO MEDIO — DATAS FESTIVAS R$

CUSTO ALIMENTAR PER CAPITA

LOTE __

CUSTO ALIMENTAR PER CAPITA

ITEM VALOR VALOR TOTAL

Almogo

Arroz

Feijao

Proteina

Guarnigao

Vegetais Refogados

Sobremesa

Suco

Jantar

Arroz

Feijao

Proteina

Guarnigao

Vegetais Refogados

Sobremesa

Suco

Desjejum

Café

Leite

Pao com Margarina

Ceia interno




Bebida Lactea ou suco de Fruta

Pao com Margarina ou Bolo individual

Ceia servidor

Bebida Lactea ou suco de Fruta

Pao com Queijo ou Presunto ou Bolo individual

Maga ou Banana

Kit Lanche 2 por interno

Bebida Lactea e suco de Fruta

2 Pdes com Margarina e Queijo Processado

Maga

SOMATORIO TOTAL

PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS

ITENS SEM ICMS

COM ICMS

Custo Alimentar

Descartaveis

Descartéveis para Preparo

Mio de Obra

Material de Limpeza

Area Fisica

Equipamentos

Utensilios

Agua e Esgoto

Energia Elétrica (kw/dia)

Gas (kg)

Controle de Pragas

Andlise Microbiologica

Despesas com Transportes

Uniformes e equipamentos de protegdo individual

Lucro

SUBTOTAL R$

R$

Beneficios

Beneficios e Despesas Indiretas | Despesas Administrativas

Despesas Fiscais

R$
TOTAL

R$

Desjejum

Almogo

Ceia interno

Ceia Servidor

Jantar

Kit Lanche

TOTAL RS

RS

MAO DE OBRA informar Ata ou Convencio utilizada

Especificacio de mio de obra, uniformes e salarios

Cargo Qtde Salario Sub-Total

Encargos Sociais

Nutricionista ( h/sem)

Nutricionista ( h/sem)

Nutricionista ( h/sem)

Chefe de Cozinha

Cozinheiro

Aux. Cozinha

Aux. Serv. Gerais

Motorista
OUTROS (ESPECIFICAR)
TOTAL
DESPESAS FISCAIS
Impostos Percentual Valor

PIS CONFINS

IRPJ




CSLL

ICMS

INSS (Lei n® 8212/91, art. 22, inc. I)

FGTS (Lei 8030/90, art.15 e art.7, inc. ITI-CF)

Seguro Acidente de Trabalho / INSS

Contribuigio Social (LC n° 110/01, art. 2)

SESI ou SESC (Lei n® 8036/90, art. 3°)

SENAI ou SENAC (Decreto n° 2381/86)

CALCULADO SOBRE O FATURAMENTO

ANEXO IX

PROPOSTA DE PRECOS

O concorrente devera preencher as duas propostas de prego na Planilha de Propostas de Pregos ANEXO VIII, com e sem a incidéncia do ICMS, contudo, devera especificar
qual ¢ o valor /proposta a ser considerado pela SEAP-RJ.

Governo do Estado do Rio de Janeiro

Dispensa de Licitagio

Secretaria de Estado de Administrac¢io Penitenciaria

A Realizar-se em as

horas

Subsecretaria de Administracio

Processo:SEI-210001/013398/2024

A firma devera fornecer ao Estado do Rio de Janeiro, pelos pregos abaixo assinalados, obedecendo rigorosamente as

condigdes estipuladas constantes do ao lado mencionada propde.

Carimbo da Firma

Preco COM Preco SEM
ICMS ICMS
T RS
Item | N° de Estoque Descrigio Servico < Contratual | Valor || Total | Valor | Total
em 01 ANO
) (01 ANO) | Unitario | Anual | Unitario | Anual
3)= 3)=
2 2
@ Jaxa| @ Jaxe
LOTE UNICO - Cadeia Piblica Noberto Ferreira de Moraes (antigo Presidio Diomedes Vinhosa Muniz)
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS, LANCHES
E SIMILARES - DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA CAFE DA
01 |0672.002.0139 ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO DE PREPARO, MANHA 266760 01 ANO
FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES TIPO DESJEJUM - ID:
107732
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS -
02 |[0671.001.0005 DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM ALMOCO 266760 01 ANO
FORNECIMENTO DE REFEICAO TIPO ALMOCO — ID: 149931
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS -
03 | 0671.001.0008 DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM CEIA 256680 01 ANO
FORNECIMENTO DE REFEICAO TIPO CEIA (INTERNO)-ID: 150075
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS -
04 |/ 0671.001.0013 DESCRIGCAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM CEIA 7440 01 ANO
FORNECIMENTO DE REFEICAO DO TIPO CEIA (SERVIDOR) - ID:171247
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS -
05 | 0671.001.0006 DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM JANTAR 264120 01 ANO
FORNECIMENTO DE REFEICAO DO TIPO JANTAR — ID: 149932
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEIC()ES PREPARADAS, LANCHES
E SIMILARES - DESCRICAO: CONTRATACAO DE DESPESA
06 |[0672.002.0156 ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICOS DE PREPARO, LANCHES 5280 01 ANO

FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES PREPARADAS,
LANCHES E SIMILARES — ID: 136273

TOTAL GERAL DO LOTE

:R$




Prazo de Execugiio do Contrato: 180
dias

Validade da Proposta: 60 (sessenta)
dias.
Local de Execug¢do: Unidades
Prisionais fixadas no Termo de
Referéncia.

OBSERVACOES
1%A PROPOSTA DE PRECOS devera;
- ser preenchida integralmente por processo mecénico ou eletrénico, sem emendas e rasuras;
- conter os pregos em algarismos e por extenso, por unidade, ja incluidas as despesas de fretes, impostos federais ou estaduais e descontos especiais;
2" O Proponente se obrigara, mediante o envio da PROPOSTA DE PRECOS, a cumprir os termos nela contidos.
3" A licitagdo podera ser anulada no todo, ou em parte, de conformidade com a legislagao vigente .
4° Deverdo preencher as colunas “PRECO COM ICMS” e “PRECO SEM ICMS?”, unitario e total, apenas aos fornecedores sujeitos ao convénio Confaz
26/03 e resolugdo Sefaz n° 971/2016, os demais fornecedores preencherio apenas a coluna “PRECO COM ICMS”, unitario e total.

Declaramos inteira submissao ao
presente termo e legislagdo vigente.

Em /

Firma Proponente
CNPJ:
Inscrigdo Estadual:

DADOS BANCARIOS /
CONCORRENTE :
Banco (Nome/Numero):
Ag. (Nome/Numero):
Conta Corrente n°.:

Telefone/Licitante:
E-mail/Licitante:
Contato/Licitante:
ANEXO X
DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE PENALIDADE

DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE PENALIDADE

(EM PAPEL TIMBRADO, dispensado em caso de carimbo com CNPJ)

Local e data

A/A

Comisséo de Licitagdo ou Pregoeiro

A/C Sra.

Presidente da Comissdo ou Pregoeiro

Pessoa Fisica / Pessoa Juridica ou Microempreendedor individual), inscrita no CNPJ ou CPF sob o n° , sediada na (enderego completo), neste ato

representada pelo seu representante legal, o (a) Sr.(a) , inscrito (a) no CPF sob o n° , portador (a) da cédula de identidade

n° , expedida por , DECLARA , sob as penas da Lei, que ndo foram aplicadas penalidades de suspensdo temporaria da participagdo em licitagdo e

impedimento de contratar e de impedimento de licitar e contratar por qualquer Ente ou entidade da Administragdo Publica do Estado do Rio de Janeiro ou de declaragdo de
inidoneidade para licitar e contratar por qualquer Ente ou Entidade da Administragdo Federal, Estadual, Distrital e Municipal cujos efeitos ainda vigorem.

ENTIDADE

(nome da entidade com assinatura do (s) seu (s) representante (s) legal (is) com firmas reconhecidas)

CARIMBO DA PESSOA JURIDICA COM CNPJ (dispensado em caso de papel timbrado ¢/ CNPJ)

ANEXO XI
DECLARACAO DE ATENDIMENTO AO DISPOSTO NO ART. 7, XXX, CF/88

Ref.: Contratagiio Emergencial

, inscrito no CNPJ n° , por intermédio de seu
representante legal o(a) Sr(a) , portador(a) da Carteira de Identidade n° e do CPF
n° , DECLARA, , para fins do disposto no inciso VI do art. 68 da Lei n° 14133, de 01 de abril de 2021, acrescido pela Lei n® 9.854, de 27 de

outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condigdo de aprendiz ().




(representante legal)

Observagao: (1) em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima;

(2) emitir em papel que identifique a concorrente.

Rio de Janeiro,

il
Sel o
assinatura
eletrbnica

il

sel
assinatura
eletrbnica

Ep

il

sel
assinatura
eletrbnica

6D

L[]

sel: o

eletrbnica

3 A autenticidade deste documento pode ser conferida no sitehttp: 1.
informando o cédigo verificador 70128803 e o cddigo CRC 5017442A.

Setor Requisitante
Katia Cardoso dos Santos
Gestora da Divisao de Alimentagdo

ID 19181981

Carla Cristiane Frossard Beltran
Subgestora da Divisdo de Alimentagdo

ID 50910914

Setor Técnico

Paola Valonni Alves Correia
ID 5118899-6
Nutricionista SEAP

Adriana Santos da Silva
1D 51333686

Nutricionista SEAP

12 margo de 2024

Documento assinado eletronicamente por Katia Cardoso dos Santos, Diretora, em 15/03/2024, as 18:39, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos art. 282 e 292
do Decreto n? 48.209, de 19 de setembro de 2022.

Documento assinado eletronicamente por Carla Cristiane Frossard Beltran, Policial Penal, em 15/03/2024, as 18:44, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos
art. 282 e 292 do Decreto n2 48.209, de 19 de setembro de 2022.

Documento assinado eletronicamente por Paola Valonni Alves Correia, Nutricionista, em 15/03/2024, as 18:48, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos art.
282 e 292 do Decreto n? 48.209, de 19 de setembro de 2022.

Documento assinado eletronicamente por Adriana Santos da Silva, Nutricionista, em 15/03/2024, as 20:10, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos art. 282 e
292 do Decreto n? 48.209, de 19 de setembro de 2022.

Referéncia: Processo n? SEI-210001/013398/2024 SEIn2 70128803

Edificio Dom Pedro II, Praga Cristiano Otoni, S/N° - Bairro Centro, Rio de Janeiro/RJ, CEP 20221-250
Telefone:


https://portalsei.rj.gov.br/documentos/legislacao/decretos/Decreto_SEI_consolidado.pdf
https://portalsei.rj.gov.br/documentos/legislacao/decretos/Decreto_SEI_consolidado.pdf
https://portalsei.rj.gov.br/documentos/legislacao/decretos/Decreto_SEI_consolidado.pdf
https://portalsei.rj.gov.br/documentos/legislacao/decretos/Decreto_SEI_consolidado.pdf
http://sei.rj.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=6
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