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Governo do Estado do Rio de Janeiro
Secretaria de Estado de Desenvolvimento Social e Direitos Humanos
Superintendéncia de Seguranca Alimentar e Nutricional
Coordenadoria dos Programas

TERMO DE REFERENCIA

CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO CONTINUO
DE PREPARO, TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DE REFEICOES (CAFE DA MANHA,
ALMOCO E JANTAR), INCLUINDO O DESENVOLVIMENTO DAS ATIVIDADES
NECESSAROAS A IMPLEMENTACAO E OPERACIONALIZACAO, COM DISPONIBILIZACAO
DE MAO DE OBRA EXCLUSIVA, AQUISICAO E INSTALACAO DE EQUIPAMENTOS,
MOBILIARIOS E UTENSILIOS PARA A IMPLANTACAO DA UNIDADE DO PROGRAMA RJ
ALIMENTA NO MUNICIPIO DE TANGUA (RJ).

1. OBJETIVO

Promover o Direito Humano a Alimentacdo Adequada (DHAA) através da assisténcia alimentar
a populagdo fluminense, especialmente aos estratos sociais mais vulneraveis, a partir do fornecimento de
refei¢des saudaveis e nutricionalmente balanceada, produzidas em processos seguros e adequados, e
distribuidas a populagao;

Reduzir a fome e a Inseguranca Alimentar ¢ Nutricional da populacao;

Elevar a qualidade da alimentacdo fora do domicilio, garantindo a variedade dos cardapios com
equilibrio entre os nutrientes (proteinas, carboidratos, lipidios, sais minerais, vitaminas, fibras e agua) nas
refeigdes servidas (café da manha, almogo e jantar), gerando oportunidade de melhor assimilagao de nutrientes
pelo organismo humano, para efeito de restaurar as forgas e fungdes vitais;

Fortalecer a producdo de alimentos pela agricultura familiar, a partir da compra dos géneros
alimenticios (hortifrutigranjeiros) para o abastecimento dos Equipamentos Publicos de Seguranga Alimentar e
Nutricional - EPSAN.

O presente termo foi elaborado com base no Estudo Técnico Preliminar correspondente, dentro
dos parametros estipulados no Decreto n® 48.816/2023, que regulamenta a fase preparatdria das contratagdes no
ambito do Estado do Rio de Janeiro.

1.1. Justificativa da contratacio

A falta de condicdes de acesso das familias mais vulneraveis aos alimentos, especialmente pela
baixa renda, ¢ um dos principais fatores da inseguranga alimentar e nutricional. Desde o ano de 2016, o Estado
do Rio de Janeiro vem enfrentando grandes dificuldades para garantir a protecdo social e o direito a
alimentacdo, agravadas pelos efeitos das medidas de recuperagdo fiscal que impactam diretamente os mais
vulneraveis.

Apesar da alimentagdo ser um direito constitucional garantido pelo art. 6° da CFB, mais de 57%
da populagdo do estado passa por algum nivel de inseguranca alimentar e nutricional. Ao longo dos ultimos
anos, a populacdo vem empobrecendo progressivamente e enfrentando as consequéncias da precarizacdo das
politicas publicas e da crise economica.



Este cenario demanda a implantacdo de programas, projetos e equipamentos publicos de
Seguranca Alimentar e Nutricional voltados, sobretudo, a parcela mais vulneravel da populagiao. Nesse sentido,
o Governo do Estado vem empenhando esfor¢os para garantir e promover o direito a alimentagdo, tdo essencial
€ urgente.

Apos o periodo de pandemia e seus impactos na continuidade das politicas publicas,
considerando a urgéncia da situacdo de vulnerabilidade de parte da populagdo desprovida de alimentagdo
saudavel e equilibrada e o tempo necessario para a reabertura dos restaurantes populares - que eram até entdo os
equipamentos que supriam a demanda por acesso a alimenta¢do, o Governo do Estado decidiu implantar
Unidades Emergenciais de Assisténcia Alimentar — RJ Alimenta para fornecer refeicdes gratuitas a populagao,
com o objetivo de reduzir a fome e a inseguranga alimentar e nutricional, prestando assisténcia alimentar de
forma emergencial aos segmentos mais vulneraveis da populagdo e visando assegurar-lhes melhores condigdes
de saude, a fim de contribuir no enfrentamento da pandemia provocada pela Covid-19.

As acdes sdo articuladas, também, no que se refere a capacidade de suprir as distintas
necessidades da populacdo, considerando os diferentes niveis de inseguranga alimentar em que os individuos se
encontram. Nesse sentido, ¢ interessante observar que as agdes desenvolvidas pela Secretaria Estadual de
Desenvolvimento Social e Direitos Humanos tém diferentes direcionamentos de acordo com os niveis de
inseguranga alimentar, sendo o projeto RJ Alimenta voltado para a demanda estadual de fome moderada e
grave considerando seu publico alvo.

Mesmo com o fim da emergéncia no combate a covid-19, convivemos com o0s impactos
causados na saude publica e no ambito socioeconomico. Portanto, diante da urgéncia em apresentar respostas
ao contexto da fome, a Secretaria de Desenvolvimento Social e Direitos Humanos vem, ao longo dos ltimos
anos, priorizando a pauta, aperfeicoando programas ja existentes e criando novos na tentativa de atender, de
diversas formas, essa demanda da populagdo, a partir do reconhecimento de que o Estado possui
responsabilidade e obrigacdo de garantir, respeitar, proteger e, acima de tudo, promover o Direito Humano a
Alimentagdo Adequada (DHAA).

Assim, a Superintendéncia de Seguranca Alimentar e Nutricional, com base no Estudo Técnico
Preliminar que corresponde a esse processo, define as solugdes a serem contratadas para a manutencao do
Projeto, a partir do entendimento de que sua interrupcao deixara milhares de pessoas vulnerdveis sem acesso a
alimentacdo, uma vez que os restaurantes populares por si s6 ndo sdo suficientes para atender a demanda de
combate a fome e a inseguranca alimentar e nutricional no Estado.

O Projeto RJ Alimenta se fundamenta no inciso II, do Art. 6° da Lei 4.179/2003, que institui o
Programa Estadual de Acesso a Alimentagdo (PEAA), com o objetivo de agregar as diversas iniciativas em
curso e outras acdes que venham a ser implantadas, dirigidas ao combate a fome e a promocao de seguranga
alimentar e nutricional, e atualmente contempla os Municipios do Rio de Janeiro, Magé e Nova Iguagu.

O projeto compode a gama de acdes governamentais articuladas pela Secretaria Estadual de
Desenvolvimento Social e Direitos Humanos para responder ao contexto de inseguranga alimentar no Estado do
Rio de Janeiro, que tém diferentes direcionamentos de acordo com os niveis de inseguranga alimentar, sendo o
projeto RJ Alimenta voltado para a demanda de fome moderada e grave considerando seu publico alvo
(populagdo em situacdo de rua, trabalhadores informais e pessoas sem acesso a equipamentos publicos de
seguranga alimentar, majoritariamente).

Tangua, municipio da Regido Metropolitana II do Estado do Rio de Janeiro (leste metropolinao)
com cerca de 31.086 habitantes segundo o censo de 2020 do Intituro Brasileiro de Geografia e Estatistica,
enfrenta altos indices de pobreza e desigualdade social. Em 2021, a Fundacao Gettlio Vargas (FGV) publicou
uma pesquisa que aponta Tangua como o segundo municipio mais pobre do Estado do Rio de Janeiro, com
renda média mensal de R$ 292,57 por morador; o valor é a soma de tudo que é produzido no municipio,
dividido pelo nlimero de habitantes.

Esses fatores, junto a falta de infraestrutura (considerando os desafios socioecondmicos locais
como renda baixa, saneamento municipal deficiente - 51,7% de abastecimento de agua por rede, esgotamento
precario) e oportunidades de emprego, agravam a vulnerabilidade social. A falta de mercados populares e feiras
limita o acesso a alimentos saudaveis e de qualidade.

Além disso, o municipio de Tangua ndo se enquadra nos critérios para receber um Restaurante
do Povo, programa estadual que beneficia municipios com mais de 250.000 habitantes, conforme o Decreto n°
46.705/2019, art. 1°. Isso torna ainda mais urgente a criacdo de projetos de seguranga alimentar locais para
atender a demanda da populacao vulneravel e reduzir a dependéncia de programas assistenciais.

Assim, a contratacdo abordada neste Termo de Referéncia se justifica por ser a forma de efetivar



medidas que pretendem assegurar as pessoas em situacdo de inseguranca alimentar e nutricional o Direito
Humano a Alimenta¢ao Adequada, através do acesso a uma alimentacdo adequada e saudavel a baixo custo,
bem como o fornecimento de outros servigos que contribuirdo para a inclusdo social e produtiva do publico
beneficiario e que fazem parte da politica emancipatoria que € a politica de seguranca alimentar e nutricional.

Quanto a metodologia utilizada para estimar o quantitativo dos objetos a serem adquiridos e dos
servicos a serem contratados, tomaram-se como base os registros administrativos referentes a outras
contratacdes do Projeto RJ Alimenta, além da andlise técnica sobre as inovagdes na legislacdo pertinente e nas
formas de operagdo do servico que vem sendo praticadas em outros estados e municipios, através de pesquisa
realizada nos sites dos governos municipais e estaduais.

1.2. Instrumentos de planejamento

A presente contratagdo encontra-se provisionada no Plano de Contratagdes Anual - PCA e no
Plano Plurianual - PPA 2024/2027. As despesas de capital relacionadas a estrutura fisica se encontram
albergadas na Acdao Orcamentaria 5698 - Implantagdo de Equipamentos Publicos de Seguranga Alimentar e
Nutricional - EPSAN e as despesas de custeio do servigo de fornecimento das refei¢des estdo contempladas na
Acdo Orcamentaria 4577 - Gestao de Equipamentos Publicos de Seguranga Alimentar e Nutricional - EPSAN
do Programa 467 - Seguranga Alimentar e Nutricional.

1.3. Definicao da natureza or¢camentaria

As despesas com a execucido da presente contratacdo correriao a conta
das seguintes dotacdes orcamentarias, para o corrente exercicio de

Unidade or¢amentaria (UO):
Programa de Trabalho (PT):
Fonte de Recursos (FR):
Natureza da Despesa (ND):

2. DO OBJETO
2.1. Defini¢ao sucinta do Objeto

Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servigo continuo de preparo, transporte e
distribuicdo de refei¢des (café¢ da manha, almogo e jantar), incluindo a disponibilizagdo dos utensilios
necessarios para a distribui¢do das refeicdoes na unidade de assisténcia alimentar do Projeto RJ Alimenta no
municipio de Tangué (RJ). O servigo engloba as etapas de produ¢do em Unidade de Alimentacdo e Nutricdo,
transporte em veiculo apropriado e licenciado e distribui¢do no local da unidade.

2.2. Identificacio dos itens, quantidades e unidades

Localizagdo: A unidade de assiténcia alimentar da qual trata este Termo de Referéncia serad
implementada no imével situado na Rua dos Girassois, lotes 14 e 15, s/n, bairro de Duques, Tangua/RJ. Esta
em tramitagdo a cessdo do imovel, que ¢ de posse do municipio de Japeri, para a execug¢dao do objeto pela
empresa contratada pelo Estado do Rio de Janeiro, no processo SEI 310001/003271/2025.

O espago destinado a implantacdo da unidade do RJ Alimenta de Tangua conta com toda a
estrutura adequada para o funcionamento da unidade - espago amplo para a distribuicdo das refeicdes, com
sanitario, mesa, cadeira e ar condicionado para os funcionarios da empresa contratada e do municipio/secretaria
do Estado que ficam na unidade no horédrio de seu funcionamento, bem como cobertura nas areas de
distribuicao e fila. Serdo distribuidas, diariamente, até 1.500 refei¢cdes por dia (500 cafés da manha, 500



almogos e 500 jantares) durante os 24 meses de duracdo do contrato, podendo esta duracdo ser prorrogada,
conforme previsto no Estudo Técnico Preliminar.

Considerando que a execugdo dos servicos do objeto a ser contratado requer a necessidade de
combinar de forma sincrénica inimeras tarefas necessarias ao preparo, transporte e distribuicdo das refei¢des
(aquisicao de géneros alimenticios, elaboracdo de cardapios, contratagdo e gestdo de pessoas para o servigo,
manutengdo de equipamentos e utensilios, transporte das refeigdes, dentre outros), devendo todas elas ficarem a
cargo de uma mesma empresa, o objeto a ser contratado ndo serd dividido em lotes ou parcelas, conforme
previsto no Estudo Técnico Preliminar.

2.3. Defini¢cao da natureza do servico

Os bens e o servigo que se pretende contratar podem ser considerados comuns, posto que, seus
padrdes de desempenho e de qualidade podem ser objetivamente definidos pelo ato convocatorio, por meio de
especificagdes usuais do mercado, independentemente de sua complexidade.

2.4. Possibilidade de parcelamento do objeto

Conforme analisado no Estudo Técnico Preliminar, optou-se por ndo permitir o parcelamento do
objeto, considerando que a execu¢do do servigo exige a integragdo de diversas atividades cuja realizagao de
forma sincronica ¢ essencial para garantir o fornecimento regular e adequado. Destaca-se, ainda, que o
parcelamento poderia comprometer a efici€ncia, a eficacia e a efetividade da politica publica, além de dificultar
a fiscalizacdo e a gestdo contratual, e fragmentar a responsabilidade técnica pela execugdo, aumentando o risco
de falhas no servigo.

2.5. IDs SIGA

Descrigado: SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS -
DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM SERVICOS DE PREPARO,
FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES EMBALADAS TIPO ALMOCO (ARROZ, FEIJAO,
1 PROTEINA, DUAS GUARNICOES (UMA EM SUBSTITUICAO A SALADA CRUA), COPO DE AGUA
E UMA FRUTA)

Tipo: 2 - servigos;

Familia: 35 - Servigos de Alimentagao;

Classe: 671 - Servigos de fornecimento de refeigdes preparadas;
Artigo: 1 - Servigos de fornecimento de refei¢des preparadas;
Codigo do Item: 0671.001.0048

ID SIGA: 194681

Descricdo: SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS -
DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM SERVICOS DE PREPARO,
FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES EMBALADAS TIPO JANTAR (ARROZ, FEIJAO,
1 PROTEINA, DUAS GUARNICOES (UMA EM SUBSTITUICAO A SALADA CRUA), COPO DE AGUA
E UMA FRUTA)

Tipo: 2 - servigos;

Familia: 35 - Servigos de Alimentagao;

Classe: 671 - Servigos de fornecimento de refei¢cdes preparadas;
Artigo: 1 - Servicos de fornecimento de refei¢cdes preparadas;
Cddigo do Item: 0671.001.0049

ID SIGA: 194682



Descrigao: SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS -
DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM SERVICOS DE PREPARO,
FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES EMBALADAS TIPO CAFE DA MANHA (CAFE
COM OU SEM LEITE, PAO COM MANTEIGA, FRUTA)

Tipo: 2 - servigos;

Familia: 35 - Servigos de Alimentagao;

Classe: 671 - Servigos de fornecimento de refei¢des preparadas;
Artigo: 1 - Servicos de fornecimento de refei¢cdes preparadas;
Cddigo do Item: 0671.001.0047

ID SIGA: 194680

3. DESCRICAO DA SOLUCAO
3.1. Modelo de execuciao do objeto
3.1.1. Trata-se do servigo continuo de distribuicdo diaria de refeicdes (café da manha, almogo e jantar)

na unidade de assisténcia alimentar do municipio de Tangua (RJ).

3.1.2. A contratada podera iniciar a execugdo dos servigos no prazo maximo de 30 (trinta) dias,
contados a partir da data de assinatura do contrato, considerando a aquisi¢do e instalagdo dos equipamentos,
mobiliarios e utensilios, bem como a contratacdo da mao de obra.

3.1.3. Para o inicio dos servicos, a empresa devera ter enviado o cardapio do més com 30 (trinta) dias
de antecedéncia, para aprovag¢ao;

3.14. A Superinteéncia de Seguranga Alimentar e nutricional do Estado do Rio de Janeiro podera
realizar visita prévia na Unidade de alimentacdo e Nutricdo do licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar;Toda a execucdo dos servigos deve levar em consideracdo as caracteristicas do seu publico-alvo,
de forma a garantir que os beneficiarios do Projeto recebam as refeicdes com seguranga, tranquilidade e
dignidade;

3.1.5. Para a boa execugdo dos servicos devem ser disponibilizados os recursos humanos devidamente
treinados, materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas neste
Termo de Referéncia;

3.1.6. A contratada devera dispor de 01 (um) veiculo para transporte de alimentos, para a distribuigao,
ou subcontratar tal servigo, confrome item 13 deste Termo, em conformidade com as legislagdes sanitarias;

3.1.7. Os cardapios deverao ser montados de acordo com as especificacdes deste Termo de Referéncia,
assinados pela nutricionista responsavel técnica e enviados para aprovacdo da Superintendéncia de Seguranga
Alimentar e Nutricional com 30 dias de antecedéncia, seguindo os padrdes, variedades e frequéncias de
insumos para a sua composicao especificados neste Termo de Referéncia;

3.1.8. Os alimentos utilizados para o preparo das refei¢des devem seguir todos os critérios e vedacdes
descritos neste Termo de Referéncia.

3.1.9. As refeicOes deverdo ser produzidas na Unidade de Alimentacdo e Nutricio (UAN) da
CONTRATADA, transportadas prontas para consumo em quentinhas de isopor.

3.1.10. As refeigdes devem ser distribuidas nos horarios determinados, assegurando a eficiéncia e
pontualidade na entrega;

3.1.11. As refeigdes serdo distribuidas gratuitamente, sendo vedada a venda das mesmas;

3.1.12. As refei¢des deverdo ser distribuidas em quentinhas de isopor redondas sem divisoria e que
possuem o volume padrao de 750 ml;

3.1.13. Os talheres distribuidos com as refei¢ 0es devem ser de boa qualidade e material reforgado;
3.1.14. Diariamente, durante a distribui¢do do almogo e do jantar, deve ser realizada a pesagem de 1

(uma) amostra de quentinha e registrada no Registro de Refei¢des Distribuidas - Apéndice 2 deste Termo de
Referéncia.

3.1.15. Todas as etapas de produgao e distribuigdo das refeicdes deverdo obedecer, rigorosamente, a



RDC ANVISA N° 216/2004, a RDC n°® 275/2002 que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentagao.

3.1.16. O cardapio do jantar deve ser diferente do praticado no almoco;

3.1.17. O planejamento das refeigdes deve prover qualidade sensorial satisfatéria das mesmas (aroma,
sabor, textura) considerando o perfil do ptbico atendido.

3.1.18. O planejamento das refeigdes deve considerar o clima previsto para o periodo da execucdo do
cardapio quanto a digestibilidade;

3.1.19. A CONTRATADA devera, em cada refeicao, realizar a aferi¢do de temperatura e a coleta de
amostra, devendo anotar em registro proprio as informacdes. As amostras deverdo ser devidamente
acondicionadas em temperatura adequada, por 72 horas, conforme descrito no Manual de Boas Praticas
elaborado para o servico;

3.1.20. Para as pessoas com necessidades alimentares especiais, a contratada devera solicitar que a
pessoa apresente um laudo médico que comprove a necessidade e, mediante a comprovacdo, deverd
providenciar as adaptacdes necessarias. Sera considerado necessidade alimentar especial: alergias e
intolerancias alimentares. A contratada devera deixar com a contratante uma copia de cada laudo médico e, ao
final do més, apresentar as notas fiscais de aquisicao dos géneros comprados, juntamente com o restante da
documentag¢do descrita no Plano de Fiscaliza¢cdo do RJ Alimenta.

3.1.21. A contratada deve dispor de mao de obra residente com o nimero minimo de funcionarios,
descrito neste Termo, durante toda a vigéncia do contrato.

3.1.22. Os funcionarios deverao estar devidamente uniformizados, com os EPIs adequados e treinados
para o servico, inclusive cientes das determinacdes sanitarias para higiene pessoal, higiene de superficies, do
ambiente, e para manipulagdo dos alimentos.

3.1.23. Fica a CONTRATADA obrigada a disponibilizar todas as informagdes que a CONTRATANTE
julgar necessarias para a fiscalizagdo, bem como franquear, de maneira irrestrita, a visitagdo dos fiscais do
contrato e de servidores do Estado as dependéncias da unidade.

3.1.24. Conforme detalhado no item 3.8. deste Termo, relativo ao transporte das refei¢des, as refei¢des
deverdo ser transportadas em caixas térmicas hotbox e as bebidas mantidas em recipientes térmicos que
garantam a temperatura de seguranca de acordo com a legislagdo vigente, por meio de veiculos licenciados,
isotérmicos ou refrigerados, dotados de cobertura para protecdo da carga, adequados para transporte de
refei¢des prontas para consumo, ndo devendo transportar outras cargas que ndo sejam alimentos, sem
comprometer a qualidade higi€énico-sanitaria. As caixas e os recipientes térmicos ndo devem ser transportados
em contato direto com o piso do veiculo, devendo estar acondicionados em prateleiras, estrados ou paletes;

3.1.25. A producdo, o transporte ¢ a distribui¢do devem ocorrer em condi¢des de tempo e temperatura
adequados a legislagdo vigente e que ndo comprometam sua qualidade higi€nico-sanitaria. A temperatura do
alimento preparado deve ser monitorada durante todas as etapas, conforme as legislagdes vigentes;

3.1.26. O tempo entre o final da cocc¢ao das preparacdes ¢ o final da distribui¢do ndo podera ultrapassar
o total de 6 (seis) horas.

3.1.27. A desconformidade na prestacao do servico ensejard em dedugdes e/ou aplicagcdo de glosas nos
pagamentos das competéncias mensais, conforme indicado no Acordo de Nivel de Servico (Apéndice 11 deste
Termo);

3.1.28. Caso algum usudrio ndo consiga manusear os sachés disponibilizados, a CONTRATADA
devera, por meio de seu funcionario, porcionar para o usuario no momento da distribui¢ao;

3.1.20. Todos os géneros alimenticios, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na
elaboragdo das refeigdes, deverdo atender obrigatoriamente ao padrao de identidade e qualidade legal, estar em
perfeitas condi¢des sanitarias e dentro do prazo de validade;

3.1.30. Todos os produtos de origem animal utilizados nas preparacdes deverdo ser de boa qualidade,
conter o selo do Servigo de Inspecao Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM) e serem adquiridos em
estabelecimento fiscalizado pelos 6rgaos competentes;

3.2. Do funcionamento do servicgo:

3.2.1. O RJ Alimenta foi projetado para funcionar de domingo a domingo, nos horarios abaixo:



3.2.2. Café da manha - 7h00 as 9h00, ou até serem distribuidas todas as refeicoes.

3.2.3. Almoco - 12h00 as 14h00, ou até serem distribuidas todas as refei¢oes.

3.24. Jantar - 17h00 as 19h00, ou até serem distribuidas todas as refeicoes.

3.3. Do quantitativo das refeicoes:

3.3.1. O quantitativo de refei¢des a serem distribuidas na unidade do RJ Alimenta do municipio de

Tangud levara em consideracdo o quantitativo distribuido atualmente nas unidades do RJ Alimenta em
funcionamento, vide o Estudo Técnico Preliminar.

Quadro 1: Quantidade de refeicdes didrias a serem servidas na unidade
do RJ Alimenta de Tangua

|RJ Alimenta - Unidade Tangua
Café da manha Almogo Jantar
até¢ 500 até 500 até 500
TOTAL: até 1.500 refeicoes/dia

3.4, Composicao dos Cardapios
34.1. Cardapio do café¢ da manha
34.1.1. O cardapio devera ser constituido obrigatoriamente de bebida quente ndo adogada (café com

leite, apenas café ou apenas leite, de acordo com necessidades dietéticas), pdo com manteiga e fruta para cada
usuario, conforme especificagdo abaixo:

34.1.2. Café com leite: contetido liquido de 200 ml, devendo ser:
a) 100 ml de leite e 100 ml de café; ou
b) 200 ml de leite puro; ou
¢) 200 ml de café puro.

3.4.1.3. Em complementagdo ao cardapio, deverdo ser oferecidos, pelo funcionario da empresa, a cada
café¢ da manha distribuido: 01 (um) involucro de guardanapo de papel de boa absor¢do, 01 (um) mexedor
descartavel, 01 (um) saché de adogante ou 01 (um) saché de agucar, a escolha do usudrio, para uso na bebida
quente;

3.4.14. E obrigatério o uso de leite de vaca integral UHT. E vedada a utilizacio de leite em pé integral
ou desnatado, de composto lacteo e de bebida lactea;

3.4.1.5. Deverdo ser utilizados edulcorantes a base de stévia e/ou sucralose, sendo vedado o uso de
edulcorantes a base de sacarina sodica e ciclamato de sédio;

3.4.1.6. A bebida quente deve ser distribuida em copo de isopor de 300 ml com tampa e mexedor
descartavel;

3.4.1.7. Pao do tipo massa fina com manteiga: pao de 50g com 10g de manteiga com sal, embalado
individualmente, com data de fabricagdo ¢ validade;

3.4.1.8. E vedado o uso de margarina;

3.4.1.9. Fruta da estagdo distribuida higienizada e devidamente embalada: média de 120g por unidade.
3.4.1.10. As frutas ndo poderdo ser repetidas, no prazo minimo de 03 (trés) dias. Exemplos de frutas a

serem distribuidas: banana prata, maga, laranja, tangerina e frutas regionais, respeitando a sazonalidade.

3.4.2. Cardapio do almocgo e jantar:
34.2.1. O cardapio diario devera ser constituido obrigatoriamente de arroz, feijao, prato principal

proteico, duas guarni¢des variadas, fruta e 4gua mineral individual em copos lacrados de 200 ml;
3.4.2.2. As refeigdes deverdo ser distribuidas em quentinhas (750ml) de isopor redondas sem divisoria.

3.4.2.3. Em complementacdo ao cardapio, deverdo ser oferecidos, pelo funcionario da empresa, a cada



almoco distribuido: 01 (um) conjunto de talher (garfo, faca e colher); 01 (um) invélucro de guardanapo de
papel de boa absor¢ao; 01 (um) saché de azeite de oliva extra-virgem e 01 (um) saché de sal;

3.4.2.4. Os talheres deverdo ser descartaveis e resistentes (garfo, faca e colher) nas dimensdes similares
do talher de mesa, acondicionados em invélucros proprios;

34.25. A quantidade de entrega por pessoa sera de uma refeigdo, salvo os casos em que for apresentada
identidade de um segundo beneficiario (idosos, criangas e beneficiarios que estejam impossibilitados de chegar
fisicamente a area de distribui¢do), devendo a empresa contratada manter um controle sobre este limite;

3.4.2.6. E vedada a adi¢do de aditivos quimicos com o intuito de acentuar a coloragio de qualquer
preparagdo, bem como a utilizacdo de temperos completos, em tabletes, pé ou pasta, bem como amaciantes de
carne de origem industrial no preparo das refeicdes, devido a grande quantidade de sddio presente nesses
compostos, podendo ser usados nas preparacdes os condimentos naturais;

3.4.2.7. As refeicoes em desconformidade com o carddpio definido previamente ndo serdo consideradas
para fins de pagamento, e as glosas serdo realizadas conforme indicado no Acordo de Nivel de Servigo;

3.4.2.8. Em caso de falta do vegetal previsto para o cardapio do dia, a CONTRATADA podera substitui-
lo por equivalente do mesmo grupo de vegetais e devera comunicar ao CONTRATANTE em até 24h;

3.4.2.9. Prato principal:

3.4.2.10. O prato principal devera ser constituido por alimento fonte de proteina de origem bovina, suina,

pescados, aves, visceras e carnes salgadas. As preparacdes deverdo ser cozidas na forma de grelhados, assados
ou cozidos, segundo as diversas varia¢des da cozinha nacional. Frituras ndo serdo permitidas;

34.2.11. E vedada a utilizacdo de carnes com aponeuroses, tendoes e excesso de tecido adiposo, assim
como nao serda permitida a utilizagdo de aparas ou recortes de carnes, nem o corte de carne “sangria” para
compdr as refei¢des, podendo, por exemplo, as aparas serem utilizadas na preparacao de molhos;

3.4.2.12. Todas as carnes utilizadas deverdo ser de primeira qualidade, adquiridas de estabelecimentos
fiscalizados pelo Servigo de Inspegao Federal, Estadual ou Municipal;

3.4.2.13. O prato principal podera ser preparado com vegetais nas propor¢des definidas, refogados ou
cozidos, respeitando-se o per capita estabelecido;

3.4.2.14. O quadro abaixo estabelece especificacdo do tipo de carne, porcao e frequéncia a ser servida de
prato principal, que deverdo ser distribuidas tanto no almogo quanto no jantar:

Quadro 2: Tipo, especificacio, porcio e frequéncia de prato principal

~~ [PORCAO POS |[FREQUENCIA POR
TIPO ESPECIFICACAO COCCAO REFEICAO
_ Cha de dentro ou 120 gramas 06 vezes no més
Boniva patinho
sem 0ss0 | Musculo, lagarto 120 gramas 07 vezes no més
(assado/cozido)
Avesem | Filé de peito de 120 gramas 11 vezes no més
0SS0 frango
Ave com | Sobrecoxa de frango 180 gramas 07 vezes no més
0SS0 com pele
Sulél:S(s)em Copa lombo 120 gramas 02 vezes no més
Suina sem Lombo 120 gramas 04 vezes no més
0SS0
Suina com Carré 180 gramas 04 vezes no més
0SS0
Peixe Filé 120 gramas 02 vezes no més
V1sgera Figado 120 gramas 02 vezes no més
bovina
Bovino Carne seca 120 gramas 01 vezes no més
salgado




3.4.2.15.
no cardapio:

O quadro abaixo expde preparagdes de pratos compostos, com porcao e frequéncia a ser incluida

Quadro 3: Tipo, especificacao, por¢ao e frequéncia de pratos compostos

x PORCAO POS [FREQUENCIA POR
TIPO ESPECIFICACAO COCCAO REFEICAO
Omelete de |com ou sem hortalicas A ou 170 01 vezes a0 mes
forno B, sem adic¢do de farinhas &
Carne seca (40g); Feijao Preto e
. L ) .| caldo (120 g) + A
Feijoada Linguica de paio (40g); _ 01 vezes ao més
Lombo Salgado (40g) | <™ (120 g) =
240g
Feijao branco e
. Bucho bovino (80g); caldo (120 g) + R
Dobradinha Linguica Calabresa (40g) | carnes (120 g) 02 vezes ao més
=240¢g
Churrasco 'Cha' de dentro (40g); .
misto Linguiga calabresa (40g); 120 gramas 02 vezes ao més
Filé de Frango (40g).
Proteinas (120g)
..+ |Lombo suino salgado (40g);| + batata inglesa,
Cozido a . - , .
brasileira linguiga calabresa (40g); | abobora e couve | 02 vezes a0 més
Peito bovino (40g); manteiga (60g) =
180 gramas
A(limondega Carne moida acém 120 g 04 vezes a0 més
e carne
Esc(:iondldmho Carne moida acém 120g 02 vezes a0 mes
e carne
3.4.2.16. Guarnicoes:
3.4.2.17. O quadro abaixo especifica os vegetais (refogados ou cozidos), cereais, tubérculos, massas e

farinaceos a serem utilizados na preparagao das duas guarni¢des, além da porgao e a frequéncia que deverao ser

oferecidos mensalmente:

Quadro 4: Tipo, especificacio, porcao e frequéncia das guarnicées

PORCAO
TIPO |ESPECIFICACAO PER FREQUENCIA
CAPTA
Vegetal do tipo A (agrido,
chicéria, acelga, pepino, tomate, | 100 gramas |64 vezes no més
bertalha, brécolis, etc.)
Vegetal Vegetal do tipo B ( cenoura,
beterraba, abdbora, abobrinha, | 100 gramas |24 vezes no més
berinjela, quiabo, etc.)
Vegetal do tipo C 100 gramas |16 vezes no més
Farinha Farinha de mandioca crua +
de ingredientes (para a farofa); fuba | 70 gramas |11 vezes no més
mandioca de milho (polenta)




PORCAO

TIPO ESPECIFICACAO PER FREQUENCIA
CAPTA

Macarrao Espaguete, t;ﬂ Sﬁﬂm’ penneou 5 gramas |05 vezes no més

3.4.2.18. Quanto as especificagdes dos vegetais:

3.4.2.19. VEGETAL TIPO A: folhas, flores, botdes e hastes contendo cerca de 5% de carboidratos em sua
composi¢ao nutricional;

3.4.2.20. VEGETAL TIPO B: frutos, sementes e raizes contendo cerca de 10% de carboidratos em sua
composi¢do nutricional;

34.2.21. VEGETAL TIPO C: raizes e tubérculos contendo cerca de 20% de carboidratos em sua
composi¢ao nutricional;

3.4.2.22. Para maior equilibrio o cardapio deverd ser composto por duas guarnicdes de vegetais
diferentes, podendo ser substituido, um deles, por outros tipos de guarnigdes, como farofa, macarrao, polenta,
etc., conforme quadro de frequéncias;

3.4.2.23. Variagdes na guarnicdo de vegetais poderdo ser realizadas com preparagdes assadas, cozidas,
refogadas, temperadas com azeite e ervas;

3.4.2.24. As hortaligas folhosas deverao ser servidas cozidas ou refogadas.
3.4.2.25. Arroz:
3.4.2.26. O quadro abaixo discrimina a preparagdo do arroz, que devera ser servido diariamente, e a

frequéncia no cardépio mensal:

Quadro 5: Tipo, especificacao, porc¢ao e frequéncia do arroz

~ |IPORCAO FREQUENCIA
TIPO ESPECIFICACAO PER CAPITA [POR REFEICAO
Arroz
parborizado tipo Simples 200g Didria
1

3.4.2.27. Feijao:
3.4.2.28. O quadro abaixo distingue os tipos de feijao a serem servidos diariamente e a frequéncia no
cardapio mensal:
3.4.2.29. E permitido somente o uso do feijao 'Tipo 1" para as refei¢des, com o grio inteiro, sendo vedado

o espessamento do caldo de feijao com qualquer tipo de farinaceo.

Quadro 6: Tipo, especificacdo, porcao e frequéncia do feijao
_ |PORCAO [FREQUENCIA
TIPO ESPECIFICACAO|PER POR
CAPITA |[REFEICAO
Feijao preto (Tipo 1); Simples 150g |42 vezes no més
Feijao carioca, mulatinho . A
ou vermelho (Tipo 1) Simples 150 g |16 vezes no més
Feijao branco (Tipo 1)
Simples 120g |02 vezes no més
(Dobradinha)




3.4.2.30. Fruta:

3.4.2.31. E vedada a repeti¢dio da mesma fruta nas diferentes refeicdes do dia, devendo ser ofertadas
variedades distintas no desjejum, almogo e jantar.

3.4.2.32. Exemplos de frutas a serem distribuidas: banana prata, maca, laranja, goiaba, tangerina e frutas
regionais;

3.4.2.33. Devem ser servidas frutas inteiras, embaladas e bem acondicionadas;

3.4.2.34. A fruta distribuida no café da manha devera ser diferente da fruta distribuida no almogo/jantar de

um mesmo dia. Serd permitido que a fruta do almoco e do jantar sejam as mesmas, devendo a fruta do café da
manha ser diferente dessas duas refeigoes.

3.4.2.35. Bebida:

3.4.2.36. Diariamente devera ser distribuida dgua mineral natural sem gas, acondicionada em copo de
polietileno, lacrado com tampa aluminizada contendo 200 ml;

3.4.3. Do preparo das refeicoes:

343.1. As preparagdes deverdao ser cozidas na forma de grelhados, assados ou cozidos, segundo as
diversas variagdes da cozinha nacional, sendo vedada a preparacao e/ou distribuicdo de alimentos fritos;

3432. E vedada a utilizacdo de carnes com aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo, nem a
utilizacdo de aparas ou recortes de carnes, nem o corte de carne “sangria”;

3.4.3.3. E vedada a utilizagio de embutidos como prato principal, exceto nas preparacdes determinadas
neste Termo de Referéncia em que os embutidos compde o prato;

3.4.3.4. Todas as carnes utilizadas deverdo ser de primeira qualidade, adquiridas de estabelecimentos
fiscalizados pelo Servico de Inspegao Federal, Estadual ou Municipal;

3.4.3.5. Em caso de falta do vegetal previsto para cardapio do dia, a empresa contratada podera substituir
0 mesmo, por equivalente do mesmo grupo e notificar a substituicio a Superintendéncia de Seguranca
Alimentar e Nutricional;

3.4.3.6. E permitido somente o uso do feijdo 'Tipo 1" para as refeigdes, com o grio inteiro, nio sendo
permitido o espessamento do caldo de feijao com qualquer tipo de farinaceo;

3.4.3.7. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na elaboracdo das
refei¢des, deverdo ser obrigatoriamente de primeira qualidade, estar em perfeitas condigdes sanitarias, dentro
do prazo de validade e com boa apresentagao visual;

3.4.3.8. Todas as carnes e produtos lacteos utilizados nas preparagdes deverdo ser de boa qualidade,
conter o selo do Servigo de Inspecao Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM) e serem adquiridos em
estabelecimento fiscalizado pelos 6rgaos competentes;

3.4.3.9. Todas as preparagdes do cardapio deverdo ser cuidadosamente porcionadas, mantendo as
qualidades sensoriais dos alimentos, nos recipientes descartaveis e bem vedados para manter o alimento seguro
no deslocamento, com monitoramento de tempo e temperatura;

3.4.3.10. Nao serd permitido reaproveitar os alimentos preparados que foram dispostos nas quentinhas,
porém nao utilizados.

343.11. E vedado o uso de 6leo composto e demais dleos vegetais em substituigio ao azeite de oliva;
3.4.3.12. E vedada a preparacio e/ou distribuicdo de alimentos fritos;

3.4.3.13. Nao sera permitido servir ovos crus ou mal cozidos (em tempo insuficiente para coc¢ao plena da

clara e da gema do ovo);

3.4.3.14. E vedada a adi¢do de aditivos quimicos com o intuito de acentuar a coloragdo e o sabor de
qualquer preparagdo, bem como a utilizagdo de temperos completos, em tabletes, pd ou pasta, bem como
amaciantes de carne de origem industrial no preparo das refeigdes, devido a grande quantidade de sodio
presente nesses compostos, podendo apenas ser usados nas preparagdes os condimentos naturais;

3.4.3.15. Este item justifica-se no cumprimento as exigéncias do inciso V do art. 71 do Decreto Estadual



n°® 48.816/2023, que versa sobre a necessidade de indicagcdes ou vedagdes de marcas, modelos e produtos na
execucdo do servigo desta contratacao.

3.5. Dimensionamento de pessoal

3.5.1. A empresa contratada devera dispor de Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) e veiculo
adequado ao deslocamento seguro de refeicdes, conforme legislagdo relacionada, além dos equipamentos,
utensilios e quantitativo minimo e exclusivo de funcionarios (que ficardo na area da unidade do RJ Aliementa
de Tanguad), indicados nos quadros abaixo, conforme defini¢des do Estudo Técnico Preliminar:

Quadro 7: Distribuicio de funcionarios para a unidade

% QUANTITATIVO MiN. DE
SETOR FUNCAO/CARGO FUNCIONARIOS
Servigo de Nutricionista 01
Nutrigdo (responsavel técnico)
Servico de | Nutricionista (quadro 01
Nutrigdo técnico)
Distribui¢ado Copeiro 04
Higienizacio Auxiliar de‘servu;os 02
gerais
T " Motorista 02
ransporte
P Auxiliar de motorista 02
TOTAL 12
3.5.2. A contratada devera dispor de mao de obra residente, ou seja, empregados da empresa contratada

alocados com exclusividade na execugdo do contrato, tendo em vista o regime de execucdo do servigo
contratado, que prevé a distribuicao diaria de refeigdes em trés horarios (café da manha, almogo e jantar), sete
dias por semana, além das atividades preparatérias (producdo e transporte das refeigdes) e de organizagdao
anterior e posterior dos espacos (limpeza, higienizacao e recolhimento dos utensilios e residuos).

3.5.3. Todos os funcionarios deverdo estar devidamente uniformizados, com os EPIs adequados (touca,
mascara, luva descartavel, sapato antiderrapante, etc.) e treinados para o servico, inclusive cientes das
condi¢des sanitarias para higiene pessoal, do alimento distribuido, de superficies e com o ambiente.

3.5.4. Conforme art. 55, inciso II, da Lei n°® 14.133/2021, visando garantir a execu¢do continua do
contrato e a protecdo do interesse publico em ofertar o servigo, o motorista deve ser imediatamente substituido
em casos de auséncia pela empresa contratada, afim de minimizar os prejuizos da tal imprevisto no transporte e,
portanto, na distribui¢ao das refei¢des e na execugdo do servico de forma geral.

3.6. Do fornecimento de materiais, utensilios e equipamentos

3.6.1. Considerando que os utensilios, materiais e equipamentos sao instrumentos de uso cotidiano e de
especificidades na operacionalizacdo do servigo, listados nos quadros abaixo, devendo a sua reposicao ser
tempestiva para ndo comprometer a continuidade do servigo, entende-se que a obrigatoriedade dos mesmos
ficara a cargo da empresa contratada. Além disso, fica como responsabilidade da empresa a disponibilizar os
materiais ndo previstos em contrato, em caso necessario a prestacdo de servigos, sem Onus para o contratante
(ex: panelas, conchas, escumadeiras, etc; outros EPIs ndo previstos anteriormente, etc), considerando possiveis
necessidades relacionadas as metodologias selecionadas pela contratada para o transporte e a distribui¢do
segura dos alimentos e refei¢des.



Quadro 8: Materiais de uso diario para a distribuicio, a serem

disponibilizados

pela empresa contratada

Materiais

Quantidade diaria (considerando o
quantitativo de refeicio a ser
distribuido + 10% de margem de
seguranca)

Quentinhas de isopor redondas
sem divisoria de 750ml para a

distribui¢ao do almogo e do jantar

1.100 quentinhas (550 para o almogo e
550 para o jantar)

Talheres de acrilico refor¢ado (1

de almogo e de jantar)

garfo e 1 faca para cada quentinha

1.100 garfos (550 para o almogo e 550
para o jantar)

1.100 colheres (550 para o almogo e 550
para o jantar)

1.100 facas (550 para o almogo e 550
para o jantar)

2 copos de dgua mineral natural
de 200 ml por refeicdo (1 para
cada almoco e 1 para cada jantar)

1.000 copos de agua mineral natural
200ml (500 para o almogo e 500 para o
jantar)

1 guardanapo de papel embalado
para cada refei¢do

1.650 guardanapos de papel embalados
(550 para o café da manha, 1.100 para o
almoco e 550 para o jantar)

1 saché de azeite de oliva extra-
virgem para cada almoco e cada
jantar

1.000 azeites de oliva extra-virgem (550
para o almogo e 550 para o jantar)

1 saché de sal para cada almoco e
cada jantar

1.100 sachés de sal (550 para o almogo e
550 para o jantar)

Sacola plastica branca com alca
25x35cm para o usuario levar as
refeigdes

1.650 sacolas brancas com al¢a 25x35cm

Copo de isopor de 300 ml com
tampa (para as bebidas do café da
manha)

550 copos

Mexedor descartavel de 11cm
(para as bebidas do café da
manha)

550 mexedores

Saché de actcar (2 por café da
manha)

1.100 sachés

Saché de adogante (2 por café da
manha)

1.100 sachés

Embalagem para o pao do café da
manha (saco plastico para pao hot
dog de 50g)**

550 embalagens

*O percentual de 10% como margem de seguranga foi estipulado considerando tratar-se de materiais descartaveis, que podem cair e danificar.

**Caso o pdo seja produzido/comprado ja embalado individualmente, este item ndo serd necessario.

Quadro 9: Utensilios e equipamentos a serem disponibilizados pela
empresa contratada




Utensilios e Equipamentos

Quantidade a ser
disponibilizada

Caixﬁ' i'cas "isobox" para transportar quentinha

1

2160065-Hot-Box-Caixa-Termica-para-30-

*
Fonte: htmq'//“m@mﬂ%nﬁﬁha com.br/np-

Caixas térmigaenkifio’e PuApmmaNGgs quentinhas

Quantidade-aser—
Ju
disponibilizada

S

20 caixas "isobox"
com tampa para o

Ansporie ol de
08919 tﬂﬁ?ﬂﬁlwﬁ 0
transporte total de

600 quentinhas

2160065-Hot-Box-Caixa-Termica-para-30-

Caixas de poliggilenaanoughlaqosy com tampa de

T00kg em cor clara para frutas ¢ pacs

Caixas de polietileno (monoblocos) com tampa de
100kg em cor clara para frutas e paes

12 caixas de
polietieno

RS T
RS £ PAss
transportar/distribuir
frutas e paes

- Estrados

10 estrados (01
estrado para cada
dualsocgsléa a('; &?qu
estthd) a@?lda
duas caixas "isobox"
empilhadas)

Rec ante

Recipiente térmico B‘a bebida quente

Al hie88 (Phateor ™

café e 5 na cor AZUL

11 recipientes
térmicos (6 na cor

VERMEkblenpaa o
VEmﬂmtﬁ)ara 0

para o leite)



https://www.caixasplasticascuritiba.com.br/p-2160065-Hot-Box-Caixa-Termica-para-30-Marmitex-N8-e-N9

Lixeiras com pedal de 240 litros

Utensilios e Equipamentos

Quantidade a ser
disponibilizada

Caixas térmicas "isobox" para transportar quentinhas

02 lixeiras para toda a
unidade alimentar,
incluindo o local de

distribui¢do

20 caixas "isobox"

com tampa para o

transporte total de
600 quentinhas

Fdesanens inexvparsi dispib ig&@_dm@tmm@@hplﬂ@-
2160065-HAOBbLeCoHimps Te1eRiea-para-30-
Marmitex-N8-e-N9 *

02 mesas, no local de
distribui¢ao

12 caixas de
polietieno
(monoblocos) com

Q narqg

tura dos

Termon

tampa-para
transportar/distribuir
frutas e paes
02 para toda a
unidade alimentar (a
ser usado no local de

producao e no local
de distribuigdo das
refei¢des)
10 estrados (01
estrado para cada

P "

auemclggf % 152RPX
% 11nada
T do avs
funcionarios da area
de distribuicao

REFIRIQRA yMiorda Ok Rasa & hSKfEme e

01 para pesagem das
quentinhas (amostras)

1T recipientes

Di 1 QB 147 85

P nE VE@E@K%&T:O
Afpsra §b&ARAAE

Dispe énico uso dEFenlGisakrios

na area de distribuigdo

Dispenser de papel para secagem das maos

FaYal 4 1
UZ pdld a dlivd Uv

distribui¢do

Dispenser de sabao liquido

02 para a area de
distribui¢ao




3.7. Uniformes e equipamentos de proteciao individual (EPI)

3.7.1. A contratada devera disponibilizar no minimo 02 kits de uniforme completo (por funcionario),
contendo:

Blusa com a logo do Programa RJ Alimenta e o brasao do Governo do Estado do Rio de Janeiro;
Calca

Sapato fechado antiderrapante

Touca descartavel

Avental para distribui¢ao

3.7.2. Os funciondrios responsaveis pelo preparo e distribuicdo deverdo estar devidamente
uniformizados, com os EPIs adequados (touca, luva descartdvel e sapato antiderrapante) e treinados para o
servico, inclusive cientes das condi¢des sanitarias para higiene pessoal, do alimento distribuido, de superficies
e com o ambiente.

3.7.3. Os demais EPIs devem ser disponbilizados conforme determinam as normas regulamentadoras
do Ministério do Trabalho ¢ Emprego e definidos no programa de gerenciamento de riscos elaborado pela
contratada.

3.8. Do transporte das refeicoes

3.8.1. Conforme analisado no Estudo Técnico Preliminar, a contratada devera realizar o transporte das
refeicdes em veiculos proprios ou terceirizados, devidamente autorizados e licenciados pela Vigilancia
Sanitaria, equipados com compartimentos isotérmicos, refrigerados e/ou aquecidos, de acordo com a
necessidade de manutencao da temperatura dos alimentos (quentes > 60°C e frios < 5°C), conforme legislacao
vigente (RDC n° 275/2002, Portaria CVS 5/2013, ¢ suas atualizagdes). E obrigatorio que os veiculos possuam:

- Superficies internas lisas, lavaveis e resistentes;

- Termometro calibrado, de facil visualiza¢do, para monitoramento da temperatura interna;

- Registros de temperatura durante todo o percurso, com apresentagdo periddica a contratante;
- Registros de horarios de saida e chegada ao local de destino;

- Plano de higienizacao dos veiculos, com registro de procedimentos realizados;

- As refeigoes deverdao ser devidamente acondicionadas nas caixas térmicas higienizadas,
devidamente fechadas, identificadas com data, horario e numero de lote e organizadas por tipo de refeicao e
turno.

- Em caso de falha no transporte que comprometa a seguranga dos alimentos (temperatura
inadequada, avaria, atraso superior a 30 minutos), a contratada devera substituir imediatamente os alimentos
comprometidos, sem dnus para a contratante.

3.8.2. O transporte ¢ considerado etapa critica do controle de qualidade no servigo de alimentacao
coletiva. Dessa forma, a contratada deve apresentar, no ato da assinatura do contrato e sempre que solicitado,
os documentos dos veiculos utilizados (mesmo que o servico de transporte tenha sido subcontratado, como
permitido neste Estudo Técnico Preliminarm a luz da Lei federal 14.133/2021), incluindo:

- Licenga sanitaria vigente;
- Certificados de manutengao preventiva;
- Laudos de higienizagao dos compartimentos de transporte;

- Plano de controle de pragas para os veiculos.

4. DURACAO DO CONTRATO

4.1. O prazo para a execucdo do servico sera de 24 (vinte e quatro) meses, contados a partir da
publicagdo no DOERIJ ou data posterior expressamente indicada no contrato.



4.2. O prazo do contrato, considerando eventuais prorrogacdes, ¢ de até 10 (dez) anos, na forma dos
arts. 106 e 107 da Lei n® 14.133/2021.

4.3. O prazo de inicio do contrato devera se dar somente apds a finalizagdao da implantacao de todo o
mobiliario e utensilios necessarios a distribuicdo no local da unidade, bem como a contratacdao da mao de obra,
sendo o prazo maximo de 30 (trinta) dias - uma vez que tal empresa ja terd ciéncia do que serd necessario
adquirir e instalar para iniciar o servico desde o certame, necessitamndo apenas de tempo abil para realizar a
instalagdao dos equipamentos, contados a partir da data de assinatura do contrato.

4.4, Em caso de finalizagdo do contrato ou rescisdo, a empresa a ser contratada devera retirar seus
equipamentos e utensilios imediatamente, de forma a garantir que ndo haja prejuizo para o funcionamento do
servigo publico.

4.5. O prazo de inicio do contrato se dard somente apos a data da formalizagdo das parcerias,
necessarias a execucao do servigo, mencionadas no Estudo Técnico Preliminar e neste Termo de Referéncia.

4.6. Uma vez que a qualidade do servigo serd avaliada de forma continua durante a execucao
contratual, por meio da fiscalizagdo técnica, ndo € necessaria a exigéncia de amostra, conforme previsto na Lei
n°® 14.133/2021.

S. PAGAMENTO

5.1 O pagamento 8 CONTRATADA sera referente ao quantitativo de refeigoes EFETIVAMENTE
distribuidas, efetuado por competéncia mensal em, no minimo, 30 (trinta) dias corridos, a contar da data do
recebimento definitivo do objeto desta contratagio, conforme atestado pela COMISSAO DE FISCALIZACAO
apo6s o recebimento definitivo do servigo, que se dard por meio da comprovagao do adimplemento das
obrigagdes contratuais com a prestacao do servigo mensal através da apresentacdo da nota fiscal de prestagao de
servicos do CONTRATANTE. Sendo o valor mensal efetuado diretamente na conta corrente de titularidade da
CONTRATADA, junto a institui¢do financeira contratada pelo Estado do Rio de Janeiro;

5.2. No caso de a CONTRATADA estar estabelecida em localidade que ndo possua agéncia da
institui¢do financeira contratada pelo Estado do Rio de Janeiro ou, caso verificada pelo CONTRATANTE a
impossibilidade de a CONTRATADA, em razdo de negativa expressa da instituicao financeira contratada pelo
Estado do Rio de Janeiro, abrir ou manter conta corrente naquela instituicdo financeira, o pagamento podera ser
feito mediante crédito em conta corrente de outra instituicdo financeira. Nesse caso, eventuais 6nus financeiros
e/ou contratuais adicionais serdo suportados exclusivamente pela CONTRATADA;

5.3. A emissdo da Nota Fiscal ou Fatura de prestacdo de servicos serd precedida do recebimento
definitivo do objeto ou de cada parcela, mediante atestacdo, que ndo podera ser realizada pelo ordenador de
despesas, conforme disposto neste instrumento e/ou no Termo de Referéncia, bem ainda no artigo 140, II,
alinea “b”, da Lei n° 14.133/2021 e nos arts. 20 e 22, XXIII, do Decreto n°® 48.817/2023.Quando houver glosa
parcial do objeto, 0o CONTRATANTE devera comunicar ao CONTRATADO para que emita Nota Fiscal ou
Fatura de prestacao de servigos com o valor exato dimensionado;

5.4. A CONTRATADA devera encaminhar a Nota Fiscal ou Fatura de prestagao de servigos para
pagamento para o enderego eletronico faturamentosupsan@gmail.com, acompanhada, em relagdo aos
empregados diretamente envolvidos na execugdo do contrato, na forma do art. 50 c/c o art. 121, § 3° 1I, da Lei
n® 14.133/2021, e do art. 28, I a VII, §§ 2° e 3°, do Decreto n°® 48.817/2023:

a) do registro de ponto;

b) da comprovacgdo de que esta pagando as verbas salariais, incluidos adicionais, horas extras,
repouso semanal remunerado, décimo terceiro salario e outras verbas que, em razao da percep¢ao com
habitualidade, devam integrar os salarios; ou a reparticdo das cotas ou retiradas, em se tratando de cooperativas,
até o quinto dia 1util de cada més seguinte ao vencimento ou na forma estabelecida no Estatuto, no ultimo caso;

c¢) da comprovacao de que estd em dia com o vale-transporte e o auxilio-alimentagdo, na forma
prevista na norma coletiva;

d) da anotacao das Carteiras de Trabalho e Previdéncia Social;
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e) do recibo de concessdo e pagamento de férias e do respectivo adicional;

f) do recibo de quitagdo de obrigacdes trabalhistas e previdenciarias dos empregados
dispensados até a data de extingdo do contrato;

g) comprovante de depodsito do FGTS; e
h) copia da folha de pagamento analitica do més da prestacdo de servigos.

5.5. Recebidos os documentos mencionados no item anterior, o 6rgdo competente devera realizar
consulta ao SICAF para verificar:

a) a manutencao das condi¢des de habilitacdo exigidas pelo instrumento convocatorio;

b) se a CONTRATADA foi penalizado com as san¢des de declaragdo de inidoneidade ou
impedimento de licitar e contratar com o poder publico, observadas as abrangéncias de aplicacdo; e

¢) eventuais ocorréncias impeditivas indiretas, hipotese na qual o gestor devera verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

5.6. Constatando-se a situagdo de irregularidade da CONTRATADA, seré providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 15 (quinze) dias tuteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa e especifique as provas que pretende produzir. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério do CONTRATANTE;

5.7. Nao havendo regularizacio ou sendo a defesa considerada improcedente, a CONTRATANTE
devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscaliza¢ao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da
CONTRATADA, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos;

5.8. Persistindo a irregularidade, 0o CONTRATANTE devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo do contrato nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a CONTRATADA a
ampla defesa;

5.9. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisao do contrato, caso a CONTRATADA nao regularize sua situagdo, ressalvado o disposto no
art. 121, § 3°, da Lei n® 14.133/2021, no art. 29, I, do Decreto n® 48.817/2023 e no Termo de Referéncia;

5.10. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal ou Fatura de prestagdo de servigos, ou
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a CONTRATADA
providencie as medidas saneadoras. Nessa hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovagao
da regularizagdo da situagdo, nao acarretando qualquer 6nus para 0 CONTRATANTE;

5.11. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao aplicavel;

5.12. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislacio vigente;

5.13. A CONTRATADA regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n° 123/2006, ndo sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos
por aquele Regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresenta¢do de comprovagao, por meio de

documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar n°
123/2006;

5.14. Os pagamentos eventualmente realizados com atraso, desde que nao decorram de ato ou fato

atribuivel a CONTRATADA, sofrerdo a incidéncia de atualizagdo monetaria e juros de mora pelo IPCA-E,

calculado pro rata die, e aqueles pagos em prazo inferior ao estabelecido no instrumento convocatorio serao
feitos mediante desconto de 0,5% (um meio por cento) ao més, calculado pro rata die;

5.15. A CONTRATADA devera emitir a Nota Fiscal Eletronica — NF-e, consoante o Protocolo ICMS
n°® 42/2009, com a redagdo conferida pelo Protocolo ICMS n°® 85/2010, e, caso estabelecimento esteja



localizado no Estado do Rio de Janeiro, devera observar a forma prescrita nas alineas a, b, ¢, d e e, do §1°, do
art. 2° da Resolug¢do SEFAZ n°® 971/2016;

5.16. Caso a CONTRATADA nio esteja aplicando o regime de cotas, na forma da Lei estadual n°
7.258, de 12 de abril de 2016, suspender-se-a o pagamento devido, até que seja sanada a irregularidade
apontada pelo 6rgdo de fiscalizagdao do Contrato;

5.17. Caso o Edital admita a subcontratacdo, os pagamentos aos subcontratados serao realizados
diretamente pela CONTRATADA, ficando vedada a emissao de empenho da CONTRATANTE diretamente
aos subcontratados, ressalvada a hipotese dos arts. 48 e 49 da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de
2006;

5.18. Caso seu estabelecimento esteja localizado no Estado do Rio de Janeiro, devera observar a forma
prescrita nas alineas a, b, ¢, d e e, do §1°, do art. 2° da Resolucdo SEFAZ n°® 971/2016;

5.19. A subcontratacdo porventura realizada sera integralmente custeada pela CONTRATADA;

5.20. Considera-se adimplemento o cumprimento da prestacdo com a entrega do objeto, devidamente
atestada pelo(s) fiscal(s) de contrato(s);

5.21. A fiscalizacdo do contrato terd o prazo de até 15 (quinze) dias para atestar a nota fiscal e
encaminha-la para pagamento;

5.22. Em caso de erro, a fatura serd devolvida 8 CONTRATADA, e o prazo referido no subitem
anterior retornard a contagem inicial;

5.23. Os pagamentos devidos 8 CONTRATADA nio excederdo os valores apresentados em sua
proposta comercial;

5.24. Quando houver glosa parcial do objeto, 0o CONTRATANTE devera comunicar ao
CONTRATADO para que emita Nota Fiscal ou Fatura de prestagdao de servigos com o valor exato
dimensionado.

6. REPACTUACAO

6.1. A repactuagdo se dara em conformidade ao art.135, da Lei 14.133/2021, conforme:

6.1.1. Os precos contratados serdo repactuados, apos o interregno de 1 (um) ano, mediante solicitagdo
da CONTRATADA,

6.1.2. O interregno minimo de 1 (um) ano para a primeira repactuagdo sera contado:

1. para os custos relativos a mao de obra, vinculados a data-base da categoria profissional: a partir da data de
inicio dos efeitos financeiros do acordo, conveng¢ao ou dissidio coletivo de trabalho ao qual a proposta
estiver vinculada, relativo a cada categoria profissional abrangida pelo contrato;

2. para os custos decorrentes do mercado: a partir da apresentacdo da proposta;

. para os custos relativos ao transporte publico: a partir da data da majoracao da tarifa, desde que

comprovada pela CONTRATADA a sua efetiva repercussao sobre o prego contratado.

W

6.2. Nas repactuagdes subsequentes a primeira, o interregno minimo de 1 (um) ano sera contado a
partir da data do fato gerador que deu ensejo a ultima repactuagdo, correspondente a mesma parcela objeto da
nova solicitagdo.

6.2.1. Entende-se como ultima repactuagdo a data em que iniciados os efeitos financeiros do acordo,
convengao ou dissidio coletivo de trabalho ao qual a proposta estiver vinculada, bem como a data em que
ocorreu a repactuacao dos custos decorrentes de mercado e da tarifa de transporte publico, independentemente
dos registros realizados por apostila ou da celebragdo do termo aditivo.

6.3. A repactuagdo podera ser dividida em tantas parcelas quantas forem necessarias, observado o
principio da anualidade do reajuste de precos da contratagdo, podendo ser realizada em momentos distintos para
discutir a variagdo de custos que tenham sua anualidade resultante em datas diferenciadas, como os decorrentes
de mao de obra e os decorrentes dos insumos necessarios a execu¢ao dos servigos.



6.4. Quando a contratacdo envolver mais de uma categoria profissional, a repactuacdo dos custos
contratuais decorrentes da mao de obra podera ser dividida em tantos quantos forem os acordos, convengdes ou
dissidios coletivos de trabalho das respectivas categorias.

6.5. E vedada a inclusdo, por ocasido da repactuacao, de beneficios ndo previstos na proposta inicial,
exceto quando se tornarem obrigatorios por forga de lei, acordo, convengao ou dissidio coletivo de trabalho.

6.6. Na repactuagdo, o CONTRATANTE ndo se vincula as disposi¢des contidas em acordos,
convengdes ou dissidios coletivos de trabalho que tratam de obrigacdes e direitos que somente se aplicam aos
contratos com a Administragdo Publica, de matéria ndo trabalhista, de pagamento de participagdao dos
trabalhadores nos lucros ou resultados da CONTRATADA, ou que estabelecam direitos ndo previstos em lei,
como valores ou indices obrigatdrios de encargos sociais ou previdencidrios, bem como de precos para os
insumos relacionados ao exercicio da atividade.

6.7. Quando a repactuagdo solicitada se referir aos custos da mao de obra, a CONTRATADA
efetuara a comprovacdo da variacdo dos custos por meio de Planilha de Custos e Formacdo de Pregos,
acompanhada da apresentagdo do novo acordo, convengdo ou sentenga normativa da categoria profissional
abrangida pelo Contrato.

6.8. Quando a repactuacdo solicitada pela CONTRATADA se referir aos custos decorrentes do
mercado, o respectivo aumento sera apurado mediante a aplicagdo do indice de reajustamento IPCA (indice
nacional de Pregos ao Consumidor Amplo), exclusivamente para as obrigagdes que se iniciem apds a
anualidade.

6.9. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice(s) de reajustamento, o CONTRATANTE
pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

6.10. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento de
precos do valor remanescente, sempre que este ocorrer, sendo adotado na aferi¢cdo final o indice definitivo.

6.11. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substitui¢do, o(s) que vie (em) a ser
determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

6.12. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do pre¢o do valor remanescente dos custos decorrentes do mercado, por meio de termo
aditivo.

6.13. Independentemente do requerimento de repactuacdo dos custos decorrentes do mercado, o
CONTRATANTE verificara, a cada anualidade, se houve deflagdao do indice adotado que justifique a recalculo
dos custos em valor menor, promovendo, em caso positivo, a redugdo dos valores correspondentes da planilha
contratual.

6.14. Os novos valores contratuais decorrentes das repactuacdes poderdo se iniciar em data futura,
desde que assim acordado entre as partes, sem prejuizo da contagem da anualidade para concessdo das
repactuacdes futuras.

6.15. Os efeitos financeiros da repactuacdo ficardo restritos exclusivamente aos itens que a motivaram,
e apenas em relagdo a diferenga porventura existente.

6.15.1. O pedido de repactuagdo devera ser formulado durante a vigéncia do Contrato e antes de
eventual prorrogagdo contratual, sob pena de preclusao.

6.15.2. Os efeitos financeiros do pedido da repactuagdo serdo contados:

1. da data-base prevista no Contrato, desde que requerida a repactuacao no prazo de 60 (sessenta) dias da data
de publicacdo do indice ajustado contratualmente, da entrada em vigor do acordo, convencao ou dissidio
coletivo ou da divulgagdo da nova tarifa;

2. apartir da data do requerimento da CONTRATADA, caso o pedido seja formulado ap6s o prazo fixado na
alinea a, acima, o que ndo acarretara a alteracdo do marco para computo da anualidade da repactuagao, ja
adotado no edital ¢ no Contrato.

6.16. Caso, na data da prorrogacdo contratual, ainda ndo tenha sido celebrado o novo acordo,
convengdo ou dissidio coletivo da categoria, ou ainda ndo tenha sido possivel ao CONTRATANTE ou a

CONTRATADA proceder aos calculos devidos, devera, a requerimento da CONTRATADA, ser inserida
clausula no termo aditivo de prorrogagdo para resguardar o direito futuro a repactuacao, a ser exercido tdo logo



se disponha dos valores reajustados, sob pena de preclusao.

6.17. A extingdo do Contrato ndo configura Obice para o deferimento da repactuagdo solicitada
tempestivamente, hipdtese em que serd concedida por meio de termo indenizatorio.
6.18. O CONTRATANTE decidira sobre o pedido de repactuagdo de precos em até 1 (um) més,

contado da data do fornecimento da documentagdo comprobatodria da variacao dos custos a serem repactuados,
pela CONTRATADA.

6.19. O prazo referido no subitem anterior ficara suspenso enquanto a CONTRATADA nao cumprir as
condigdes estipuladas nesta clausula ou deixar de apresentar a documentagao solicitada pelo CONTRATANTE
para a comprovacgao da variacao dos custos.

6.20. A repactuacdo de pregos sera formalizada por apostilamento, se esta for a Unica alteragdo
contratual a ser realizada.

6.21. As repactuacdes nado interferem no direito das partes de solicitar, a qualquer momento, a
manutenc¢ao do equilibrio econdmico dos Contratos com base no disposto no art. 124, inciso II, alinea “d”, da
Lein® 14.133/2021.

7. GARANTIA

7.1. O contrato conta com garantia de execucdo, nos moldes do artigo 96 da Lei n° 14.133/2021,
correspondente a 5% (cinco por cento) de seu valor total.

7.2. A CONTRATADA podera optar pelas seguintes modalidades de garantia:

1. caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica;
2. seguro-garantia; e III - fianga bancéria.

7.3. Qualquer que seja a modalidade escolhida pela CONTRATADA, a garantia assegurara o
pagamento de:

7.3.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do Contrato e do ndao adimplemento das
demais obrigagdes neste previstas;

7.3.2. multas moratdrias, compensatorias e administrativas aplicadas pela Administragdo a
CONTRATADA; ¢

7.3.3. obrigacdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, assim como as obrigacdes de
regularidade perante o FGTS, nao adimplidas pela CONTRATADA, quando couber.

7.4. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, terd validade durante a vigéncia do

Contrato e por mais 90 (noventa) dias ap6s o término deste prazo de vigéncia.

7.5. Na hipotese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, a
CONTRATADA ficara desobrigada de renovar a garantia ou de endossar a apolice de seguro até a ordem de
reinicio da execucao ou o adimplemento pela Administragao.

7.6. Ressalvada a hipdtese de seguro-garantia, cuja apresentagcdo deve ser anterior a assinatura do
Contrato, a CONTRATADA apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do CONTRATANTE, contado da assinatura do Contrato, o comprovante de prestacdo de
garantia, na forma do item 7.2.

7.7. Caso oferecida a modalidade de seguro-garantia, observar-se-do as seguintes condigoes:

7.7.1. a apolice permanecerd em vigor mesmo que a CONTRATADA ndo pague o prémio nas datas
convencionadas;

7.7.2. a apolice devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do Contrato principal,

mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora;

7.7.3. sera permitida a substituicdo da apodlice na data de renovacdo ou de aniversario, desde que
mantidas as condi¢des e coberturas da apolice vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvado o
disposto no Contrato; e

7.7.4. a apolice somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no contrato, observada a
legislacdao que rege a matéria.



7.8. Em caso de oferecimento de titulos da divida publica, estes devem ser emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidag@o e de custddia autorizado pelo Banco Central
do Brasil, e avaliados pelos seus valores economicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

7.9. Caso a opg¢ao seja por fianca bancaria, esta devera ser emitida por banco ou institui¢ao financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa rentincia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

7.10. Caso a opg¢ao seja por garantia em dinheiro, devera ser efetuada em favor do CONTRATANTE,
através de pagamento de Guia de Recolhimento do Estado - GRE, cujo valor serd corrigido monetariamente e
restituido ao contratado;

7.11. A CONTRATADA obriga-se a fazer a reposi¢do, a suplementacdo ou a renovagdo da garantia,

no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contados da data em que for notificado, no caso desta ser executada,
total ou parcialmente, ou o Contrato for prorrogado ou tiver o seu valor alterado, assim como em qualquer outra
situacdo que exija a manuten¢do da condi¢do disposta nesta clausula.

7.12. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo, reposi¢do, suplementagdo ou renovacgao da
garantia acarretara a aplicacao de multa e/ou outras penalidades, na forma disposta na clausula décima segunda.

7.12.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza 0 CONTRATANTE a promover a rescisao do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, com a aplicacdo das sangdes
cabiveis.

7.13. O CONTRATANTE executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

7.13.1. No caso de o pagamento das verbas devidas aos empregados vinculados ao Contrato nao ocorrer
até o fim do segundo més, ap6s o encerramento da vigéncia contratual, a garantia devera ser executada para o
pagamento das verbas trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdenciarias e assim como as obrigagdes de
regularidade perante o FGTS, observada a legislagao que rege a matéria.

7.14. O emitente da garantia ofertada pela CONTRATADA devera ser notificado pelo
CONTRATANTE quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de clausulas
contratuais.

7.14.1. O garantidor ndo ¢ parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
CONTRATANTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a CONTRATADA.
7.15. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apolice,

sua caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicaveis ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n°® 662, de 11 de abril de 2022.

7.16. Extinguir-se-4 a garantia com a restituicdo da apolice, carta fianca, titulo da divida publica ou
autorizagdo para a liberacdo da caucdo em dinheiro, atualizada monetariamente, acompanhada de declaragdo do
CONTRATANTE, mediante termo circunstanciado, de que a CONTRATADA cumpriu todas as clausulas do
contrato.

7.17. A garantia somente sera liberada ou restituida, caso as seguintes condi¢des sejam observadas:

1. Apds a fiel execugdo do Contrato ou pela sua extingdo, por culpa exclusiva da Administracdo, ou quando
assim convencionado, em se tratando de extin¢cdo consensual da contratacio; ¢

2. Ante a comprovagdo de que a CONTRATADA pagou todas as verbas rescisorias decorrentes da
contratagdo, ou se a empresa comprovar que os empregados serdao realocados em outra atividade de
prestacdo de servigos, sem que ocorra a interrup¢ao do contrato de trabalho.

7.18. A CONTRATADA autoriza o CONTRATANTE a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma
prevista no edital e neste Termo.

7.19. A exigéncia de garantia contratual estd no artigo 96 da Lei n° 14.133/2021. A escolha do
percentual permitido em lei deve-se ao fato de se tratar de servigos complexos e produtos pereciveis, com
potenciais riscos de contaminagdo e danos a saide humana, bem como assegurar a administragao publica de
falhas que possam ocorrer na prestagdo de servigos e em caso de faléncia da empresa, uma vez que, sendo
necessario a aplicagdo de sangdes, o valor ¢ deduzido da garantia contratual.

8. BOAS PRATICAS E SUSTENTABILIDADE



Informacgdes relevantes para Boas Praticas de Manipulacio de Alimentos

De acordo com a RDC 216 (ANVISA), para fortalecer os procedimentos de Seguranca do
Alimento, a contratada devera elaborar e fornecer Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais
Padronizados relacionados, aos seguintes itens:

- Higienizagao de instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios;
- Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

- Higienizagdo do reservatorio e controle da potabilidade da agua;
- Higiene e satide dos manipuladores.

- Manutencao preventiva e calibragcdo dos equipamentos;

- Manejo dos residuos;

- Seleg¢do de matérias-primas, ingredientes e embalagens

- Programa de recolhimento de alimentos.

- Plano de Rastreabilidade das preparagoes transportadas.

Com a finalidade de prevenir surto por doengas de transmissao hidrica e alimentar (DTHA) bem
como preservar a saude dos trabalhadores, serdo descritas no Termo de Referéncia a legislagao sanitaria
nacional, assim como a responsabilidade da empresa contratada em:

1 - Elaborar Manual de Boas Praticas de Manipulagdo e todos os procedimentos operacionais
padronizados descritos e seu monitoramento, onde a empresa prestadora de servigo devera apresentar
documentagao e o controle da garantia da qualidade de todo o processo produtivo na central de produgao,
transporte e nos pontos de distribui¢ao;

2 - Apresentar a documentacao de qualificacdo do laboratério com o contrato de servigo firmado
entre as partes para realizagdo da coleta e analise mensal das amostras de alimentos.

3 - Elaborar o Programa de Gerenciamento de Riscos (NR-1) para identificacdo e classificacao
dos riscos ocupacionais presentes no processo de execugdo do objeto.

4 - Elaborar o PCMSO (Programa de Controle Médico e Saude Ocupacional - NR-7) que
descreva os possiveis agravos a saude relacionados aos riscos ocupacionais contemplando os riscos
determinados nos Anexos da Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho pertinentes ao trabalho em
cozinhas industriais;

5 - Planejar os exames médicos clinicos e complementares que avaliem a condig@o de satide dos
trabalhadores da contratada antes do inicio da atividade, semestralmente e em toda mudanca de funcao
conforme o Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR) e o PCMSO.

6 - Entregar a CONTRATANTE em até 30 das antes do inicio da execucao do objeto, o0 PGR, o
PCMSO e o planejamento dos exames médicos ocupacionais.

7- Manter e atualizar os Atestados de Satde Ocupacional admissionais, periédicos e de mudanga
de funcao disponiveis a comissao de fiscalizagdo no proprio local de trabalho (UAN) onde o servico ocorre €
enviar mensalmente junto com a documentacdo mensal de pagamento;

8 - Apresentar plano de contigéncia em caso de surto por DTHA conforme orientagdes contidas



neste Termo de Referéncia

Critérios e praticas de sustentabilidade

A empresa prestadora de servigo devera cumprir os critérios e praticas de sustentabilidade
estabelecidos no artigo 6° do Decreto n® 43.629/2012. Estas praticas deverao ser incluidas como obrigacdes da
contratada no Termo de Referéncia. Além destas, devera constar duas obrigagdes adicionais:

- na elaboragdo dos cafés da manha, a empresa contratada devera priorizar as frutas da safra;

- na aquisi¢ao de alimentos, a contratada devera adquirir alimentos produzidos pela Agricultura
Familiar do Estado do Rio de Janeiro.

O segundo critério contempla os incisos VI, VII e VIII do artigo 2° do Decreto n°® 43.629/2012,
considerando o fato que a aquisi¢ao de alimentos produzidos pela Agricultura Familiar do Estado do Rio de
Janeiro contribui para redugdo da emissao de gas carbonico no meio ambiente, tanto pelo sistema de producao
diversificado adotado pelo segmento, quanto pelo encurtamento da distancia percorrida para o transporte dos
alimentos; além do fato que a utilizacao de produtos de baixa toxicidade e a utilizagcdo de produtos com a
origem ambientalmente sustentdvel comprovada podem ser garantidas pela aquisicdo de alimentos produzidos
em sistema organicos ou agroecoldgicos implementados por organizagdes da agricultura familiar.

A escolha deste segundo critério considera o fato do servigo da unidade de assisténcia alimentar
do RJ Alimenta ser um Equipamento Publico de Seguranga Alimentar e Nutricional, que integra a Politica de
Seguranca Alimentar e Nutricional, que tem o fortalecimento da agricultura familiar como uma das diretrizes
dos servigos dos Equipamentos Publicos de Seguranca Alimentar e Nutricional e, portanto, encontra
motivagdes técnicas fundamentadas no artigo 22, incisos XIV e XV da Lei n° 6.412/2018; na Politica Estadual
de Seguranga Alimentar e Nutricional (inciso XIV do Art. 13. da Lei n°® 5.594/2009) e na diretriz 2 do Plano
Estadual de Segurancga Alimentar e Nutricional do Rio de Janeiro.

Além disso, este critério esta de acordo com as politicas publicas de seguranca alimentar e
nutricional que vém sendo implementadas a nivel nacional, como o Programa de Aquisi¢cao de Alimentos
(Decreto n°® 8.473/ 2015), e estadual, como a Politica Estadual de Aquisi¢do de Alimentos da Agricultura
Familiar - PAA Familiar, instituido pela Lei Estadual n° 7.923/2018, além de corroborar com as recomendagdes
de organismos internacionais, como os Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel (objetivo 2), estabelecidos
pela Organizagdo das Na¢des Unidas (ONU).

Além dos critérios ja elencados, a Constitui¢do Federal, em seu art. 225 prevé a todos o direito
ao meio ambiente ecologicamente equilibrado, bem de uso comum do povo ¢ essencial a sadia qualidade de
vida, impondo-se ao Poder Publico e a coletividade o dever de defendé-lo e preserva-lo para as presentes e
futuras geracdes. Dessa forma, sdo consideradas praticas sustentaveis:

- Baixo impacto sobre os recursos naturais como: flora, fauna, ar, solo e agua;
- Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como: agua e energia.

A Seguranca Alimentar e Nutricional ¢ um direito constitucional de todos ao acesso regular e
permanente a alimentos de qualidade, em quantidade suficiente, sem comprometer o acesso a outras
necessidades essenciais, tendo como base praticas alimentares promotoras de satide que respeitem a diversidade
cultural e que sejam ambiental, cultural, econdmica e socialmente sustentaveis, conforme dispde a Lei n°
11.346, de 15 de setembro de 2006.

Diante do exposto, cabe salientar que os servigos prestados pela empresa deverdo ser embasados



no uso racional de recursos e equipamentos, de forma a evitar e prevenir o desperdicio de insumos e materiais
consumidos, bem como a geragao excessiva de residuos, a fim de atender as diretrizes de responsabilidade
ambiental e respeito a politica de logistica reversa de residuos produzidos em vigor.

Nesta contratacao, as refei¢cdes transportadas geram menor custo e redugdo de residuos,
apresentando maior economicidade para o Estado. Assim sendo, culmina na interacao dos critérios e objetivos
de desenvolvimento sustentdvel da ONU, especificamente no que tange combater a fome e alcangar a
seguranga alimentar e nutricional (ODS 2) e assegurar uma vida saudavel e promover o bem-estar de todas as
idades pelo seu acesso livre (ODS 3), de forma articulada as praticas sustentaveis definidas no Guia Nacional
de Contratagdes Sustentaveis, publicado pela Advocacia Geral da Unido em 2023. como baixo impacto de
recursos naturais e geragao de empregos com mao de obra preferencialmente local.

O maior impacto na distribuicdo de refeicdes é gerado por residuos solidos descartaveis, como a
quentinha, copos de agua mineral, plasticos que envolvem as frutas e guardanapos. Para mitigar tamanho
impacto sdo colocados contéineres (indicados na lista de utensilios do Termo e Referéncia) ao redor do
ambiente de distribuicdo para armazenamento correto dos residuos gerados. A coleta € urbana de
responsanilidade do municipio.

Além disso, serdo realizados treinamentos especificos para o quadro de funcionarios que estardo
presentes junto aos usuarios do RJ Alimenta para seguir as orientagdes indicadas no Termo de Referéncia,
evitar o desperdicio de dgua tratada, a redu¢do de consumo de energia elétrica e redugdo de produgdo de
residuos so6lidos, observadas as normas ambientais vigentes.

Possiveis impactos ambientais e acdes mitigadoras

A empresa contratada devera cumprir com as praticas elencadas neste Estudo no item acima
“Critérios e Praticas de Sustentabilidade” a fim de evitar impactos negativos no meio ambiente.

9 INCIDENCIA DO PROGRAMA DE INTEGRIDADE

9.1. Na forma da Lei 7.753/17, o Programa de Integridade ¢ uma condi¢do para que empresas possam
celebrar determinado tipo de contrato, consorcio, convénio, concessdo ou parceria publico-privado com a
Administragdo Publica direta, indireta e fundacional do Estado do Rio de Janeiro.

9.2. Cumpre destacar que competira ao Gestor do Contrato a fiscalizacdo da implantacdo do
Programa de Integridade, que se dard por meio de declaragdo e demais provas documentais que serdo
produzidas e fornecidas pela empresa contratada.

9.3. Nao se trata de um requisito de habilitagdo, mas, sim, de uma condi¢do contratual. O
descumprimento desta exigéncia por parte das empresas nao enseja sua inabilitagdo, pois, ¢ recomendavel e
sugerido que essa comprovacao deve ser feita nos atos preparatorios para a assinatura do contrato.

94. No caso, o seu descumprimento implicara na aplicagdo de multa diaria de 0,02% (dois
centésimos por cento) sobre o valor do contrato, limitado a 10% (dez por cento), além da impossibilidade de
contratacao com o Estado do Rio de Janeiro, até a implementagdo do programa.

9.5. Da leitura da legislagdo, observa-se a necessidade de fazer constar que somente sera adotado o
instituto quando a contratada, cumulativamente, atender os requisitos (subsumindo a norma ao caso concreto)
quais so:

- celebragdo de contrato com a Administragdo Publica Direta, Indireta

ou Fundacional;

- valores (contratuais) superiores ao da modalidade de licitacdo do tipo

Concorréncia (sem discriminac¢do de condi¢des, termos ou natureza); €

- prazo do contrato igual ou superior a 180 (cento e oitenta) dias.

9.6. Por fim, ¢ importante destacar que o instituto se aplica as sociedades empresarias e as



sociedades simples, personificadas ou ndo, independentemente da forma de organizacdo ou modelo societario
adotado. Ou seja, a qualquer interessado que deseje contratar com o Estado do Rio de Janeiro.

10. OBRIGACOES DO CONTRATANTE

10.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com o
Contrato e seus anexos/apéndices;

10.2. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia ou Projeto Basico
10.3. Notificar a CONTRATADA, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no

objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no todo ou em parte, as suas
expensas;

10.4. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do Contrato e o cumprimento das obrigacdes pela
CONTRATADA;
10.5. Comunicar a CONTRATADA para que emita Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da

execucao do objeto, com vistas a liquidagdo e pagamento, no caso de divergéncia acerca do cumprimento das
obrigagdes assumidas, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°® 14.133/2021;

10.6. Efetuar o pagamento a CONTRATADA do valor correspondente a execugao do objeto, no
prazo, forma e condi¢des estabelecidos no Contrato;

10.7. Aplicar a CONTRATADA sangdes motivadas pela inexecugdo total ou parcial das obrigagdes
contratuais, na forma prevista na lei e no Contrato;

10.8. Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo da CONTRATADA, tais como os descritos no
art. 48 da Lei n° 14.133/2021;

a) Indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto
contratado;

b) Fixar salario, inferir ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pela
CONTRATADA;

¢) Estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario da CONTRATADA;
d) Definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

e) Demandar a funcionario da CONTRATADA a execucdo de tarefas fora do escopo do
objeto da contratagdo;

f) Prever exigéncias que constituam interven¢ao indevida do contratante na gestdo interna da
CONTRATADA;

10.9. Dar ciéncia a Assessoria Juridica do 6érgao ou entidade para as providéncias junto a Procuradoria

Geral do Estado, com vistas a ado¢do de eventuais medidas judiciais, em caso de descumprimento de

obrigacoes pela CONTRATADA.

10.10. Emitir decisdo fundamentada sobre todas as solicitagoes e reclamacdes relacionadas a execugao
do Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de

nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

10.11. O CONTRATANTE tera o prazo de 1 (um) més, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorrogacao motivada por igual periodo;

10.12. Responder aos eventuais pedidos de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro
efetuados pela CONTRATADA no prazo maximo de 90 (noventa) dias, admitida a prorrogacdo motivada, uma
unica vez, por igual periodo;

10.13. A Administra¢do ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela CONTRATADA
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros
em decorréncia de ato da CONTRATADA, de seus empregados, prepostos ou subordinados;



10.14. Este Termo de Referéncia ndo configura vinculo empregaticio entre os trabalhadores, ou socios
da CONTRATADA ¢ 0o CONTRATANTE;

10.15. Designar Comissao de Gestao e Fiscaliza¢dao, composta por servidores da Administragdo Publica
Estadual, para as atividades de fiscalizagdo da execu¢do do contrato.

10.16. Controlar o nimero de refei¢des distribuidas diariamente, com a discriminagao do quantitativo
de refei¢oes distribuidas, através de sistema controle disponibilizado no Plano de Fiscalizagio;

10.17. Notificar a empresa, por escrito, sobre defeitos, irregularidades ou falhas constatadas na
execucdo dos servigos, fixando prazos para as devidas correcgoes;

10.18. Solicitar a CONTRATADA, nos prazos previstos, a documentagdo referente ao seu pessoal,
observadas as especificagdes constantes neste Termo, supervisionando rotineiramente a observancia das normas
de Seguranga e Higiene do Trabalho junto ao Técnico responsavel por este acompanhamento, no que couber;

10.19. Caso a CONTRATADA deixe de realizar algo determinado pela Fiscalizagdo e constante no
Termo de Referéncia, o CONTRATANTE pode realizar tais agdes e descontar do valor do faturamento mensal,
conforme Acordo de Nivel de Servigo (ANS);

10.20. As multas e eventuais descontos serdo aplicados em razdo das ocorréncias verificadas pela
Fiscalizag¢do, conforme constam no presente Termo, diretamente como glosa no faturamento mensal. As multas
também podem ser descontadas da garantia contratual.

10.21. Atesta-se que as obrigagdes da administracdo publica, na forma da Secretaria de Estado de
Desenvolvimento Social e Direitos Humanos do Rio de Janeiro, estdo suficientemente claras.

1. OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1. A CONTRATADA devera cumprir todas as obrigagdes constantes deste Termo e em seus
anexos/apéndices, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto e observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

11.2. Manter preposto, aceito pela Administragdo, no local do servigo para representd-lo na execucao
do Contrato, sendo este nutricionista legalmente habilitado como Responsavel Técnico, com poderes para
deliberar e ou atender a qualquer solicitagdo da Fiscalizagdo, quanto a tudo que se relacione a boa execugao dos
servicos contratados.

11.3. A indicac¢do ou a manutengdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade;

11.4. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal do Contrato ou autoridade superior (art.
137, 11, da Lei n® 14.133/2021) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

11.5. Alocar os empregados necessarios, com habilitagdo e conhecimento adequados, ao perfeito
cumprimento das clausulas do Contrato, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverao atender as recomendagdes de boa técnica e a
legislacao de regéncia;

11.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do Contrato, de acordo com as peculiaridades do caso concreto, os servigos nos quais
se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

11.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de acordo com o
Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990), bem como por todo e qualquer
dano causado a Administragdo ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o
acompanhamento da execugdo contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia o valor correspondente aos danos sofridos;

11.8. Nao contratar, durante a vigéncia do Contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que atue
na fiscalizagdo ou na gestdo do Contrato, nos termos do art. 48, paragrafo tnico, da Lei n® 14.133/2021;

11.9. Manter a regularidade junto ao SICAF;

11.10. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8078compilado.htm

SICAF, a CONTRATADA devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do Contrato, até o dia trinta
do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, os seguintes documentos:

- prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

- certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

- ¢ ertidoes que comprovem a regularidade perante as Fazendas do domicilio ou sede da
CONTRATADA, na mesma forma exigida no Edital ou Aviso de Contratagdo Direta;

- Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

- Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

11.11. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo Contrato, por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislacao especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a0 CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do Contrato;

11.12. Comunicar ao Fiscal do Contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local da execucdo do objeto contratual;

11.13. Prestar esclarecimentos ou informagdes solicitados pelo CONTRATANTE ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execugdo do empreendimento;

11.14. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

11.15. Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execu¢do do objeto, durante a vigéncia do Contrato;

11.16. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagao pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de
seguranga, higiene e disciplina;

11.17. Submeter previamente, por escrito, a0 CONTRATANTE, para andlise e aprovacdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do servigo, de acordo com os documentos
anexos a este instrumento;

11.18. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢ao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, na forma do art. 7°, XXXIII, da Constitui¢do Federal;

11.19. Manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigag¢des assumidas,
todas as condicdes exigidas para a habilitagao;

11.20. Cumprir, durante todo o periodo de execucao do Contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislacdo (art. 116 da Lei n® 14.133/2021);

11.21. Na forma da Lei estadual n°® 7.258/2016, empresa com 100 (cem) ou mais empregados alocados
no Contrato sera obrigada a preencher 2% (dois por cento) a 5% (cinco por cento) dos seus postos de trabalho a
beneficiarios reabilitados ou pessoas portadoras de deficiéncia, habilitadas, na seguinte propor¢ao:

I - até 200 empregados: 2%;
II - de 201 a 500: 3%;
III - de 501 a 1.000: 4%;
IV - de 1.001 em diante. 5%.
11.22. Comprovar a reserva de cargos a que se refere o item acima, no prazo fixado pelo fiscal do

Contrato, com a indica¢ao dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo tnico, da
Lein® 14.133/2021);

11.23. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do Contrato;

11.24. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-
los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja suficiente para o atendimento do objeto da



contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n°® 14.133/2021;

11.25. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranga do CONTRATANTE.;

11.26. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho, inclusive equipamentos e instalagoes, em
condi¢des adequadas ao cumprimento das normas de saude, seguranca e bem-estar no trabalho;

11.27. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servi¢os, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram o Termo de Referéncia, no prazo
determinado;

11.28. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as
recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao;

11.29. Disponibilizar ao CONTRATANTE os empregados devidamente uniformizados e identificados
por meio de cracha, além de prové-los com os Equipamentos de Protecio Individual - EPI, quando for o caso;

11.30. Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, sem repassar quaisquer custos a
estes;

11.31. Autorizar o CONTRATANTE, no momento da assinatura do Contrato, a fazer o desconto na

Nota Fiscal ou Fatura, quando ndo demonstrar o cumprimento tempestivo e regular das obrigagdes trabalhistas,
previdenciarias e do FGTS, sem prejuizo das sangdes cabiveis, na forma do art. 29, I, § 1° do Decreto n°
48.871/2023;

11.32. Nao permitir que o empregado designado para trabalhar em um turno preste seus servicos no
turno imediatamente subsequente;

11.33. Atender as solicitagdes do CONTRATANTE quanto a substitui¢do dos empregados alocados, no
prazo fixado pelo fiscal do Contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes
relativas a execuc¢do do servigo;

11.34. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragao;

11.35. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades ndo abrangidas pelo Contrato, devendo a CONTRATADA relatar ao CONTRATANTE
toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcao;

11.36. Instruir seus empregados, no inicio da execucao contratual, quanto a obtencao das informagdes
de seus interesses junto aos 6rgdos publicos, relativas ao contrato de trabalho e obrigacdes a ele inerentes,
adotando, entre outras, as seguintes medidas:

11.36.1. Viabilizar o acesso de seus empregados, via internet, por meio de senha propria, aos sistemas da
Previdéncia Social ¢ da Receita Federal do Brasil, com o objetivo de verificar se as suas contribui¢des
previdenciarias foram recolhidas, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da prestagdo dos
servigos ou da admissdo do empregado;

11.36.2. Viabilizar a emissdo do cartdo cidadao pela Caixa Economica Federal para todos os empregados,
no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da prestacdo dos servicos ou da admissdao do
empregado;

11.36.3. Oferecer todos os meios necessarios aos seus empregados para a obtencdo de extratos de
recolhimentos de seus direitos sociais, preferencialmente por meio eletronico, quando disponivel;

11.37. Observar o disposto no art. 5°-D da Lei n°® 6.019/1974, que determina que o empregado que for
demitido ndo podera prestar servicos para esta mesma empresa, na qualidade de empregado de empresa
prestadora de servicos antes do decurso de dezoito meses, contados a partir da demissdo do empregado;

11.38. Caso o valor do Contrato se enquadre no limite previsto no art. 1° da Lei estadual n® 7.753, de 17
de outubro de 2017, manter Programa de Integridade nos termos da referida Lei e eventuais modificagdes e
regulamentos subsequentes, consistindo tal programa no conjunto de mecanismos e procedimentos internos de
integridade, auditoria e incentivo a dentincia de irregularidades e na aplicagdo efetiva de codigos de ética e de
conduta, politicas e diretrizes com o objetivo de detectar e sanar desvios, fraudes, irregularidades e atos ilicitos
praticados contra a Administragdo Publica.



11.39. Caso a CONTRATADA ainda ndo tenha programa de integridade instituido, compromete-se a
implantar o Programa de Integridade no prazo de até 180 (cento e oitenta) dias corridos, a partir da data de
celebragao do Contrato, na forma da Lei n°® 7.753/2017,

11.40. Na forma do Decreto estadual n® 49.233, de 06 de agosto de 2024, caso haja um nlimero minimo
de vinte e cinco colaboradores alocados no Contrato, 0o CONTRATADO se obriga a destinar no minimo 5%
(cinco por cento) das vagas exclusivamente para mulheres vitimas de violéncia doméstica e familiar;

11.41. O percentual de reserva de vagas para mulheres vitimas de violéncia doméstica e familiar devera
ser mantido durante toda a execucdo contratual, devendo o CONTRATADO providenciar nova sele¢dao de
pessoal sempre que necessario;

11.42. Em caso de dispensa de mulher vitima de violéncia, 0 CONTRATADO devera comunicar ao
fiscal do Contrato em até 5 (cinco) dias corridos;

11.43. Apds a dispensa ou outro fato que impeg¢a o cumprimento do percentual da contratacdo de
mulher vitima de violéncia doméstica ¢ familiar, 0 CONTRATADO devera, em até 30 (trinta) dias corridos,
providenciar o preenchimento da vaga em aberto para fins de regularizagao;

11.44. A indisponibilidade de mao de obra com a qualificagdo necessaria para atendimento do objeto
contratual ndo caracteriza descumprimento ao percentual de reserva de vagas, desde que devidamente
justificado e comprovado pelo CONTRATADO.

11.45. Fornecer todos os equipamentos, utensilios, géneros alimenticios e mao-de-obra necessarios a
completa execugo e operacionalizagdo dos servigos contratados;

11.46. Manter todas as instalacdes em perfeito funcionamento e em bom estado de conservagao;

11.47. Substituir os equipamentos, moveis e utensilios que estiverem em mau estado de conservagao,
danificados e ou apresentarem qualquer tipo de avaria que comprometa seu uso.

11.48. Manter todos os seus empregados devidamente uniformizados com a identidade visual do
programa (logo do Projeto RJ Alimenta o e o brasao do Governo do Estado do Rio de Janeiro);

11.49. Manter permanentemente em servigo e em numero adequado, equipe composta por profissionais
de nutricao de nivel superior e pessoal qualificado de forma a garantir o atendimento aos usudrios, sendo todos
devidamente registrados pela empresa, cabendo a esta todo o 6nus de natureza trabalhista e previdenciaria.

11.50. Apresentar ao CONTRATANTE uma relagdo com todos os dados pessoais (nome, nimero da
carteira de identidade ¢ de trabalho, endereco e retrato) de todos os seus funcionarios envolvidos na execucdo
do objeto, indicando cada cargo/funcao de cada um, antes do inicio da execugao dos servigos. No caso de
alteracdo no quadro de pessoal, as correcdes e inclusdes deverdo ser feitas imediatamente e enviadas ao
CONTRATANTE;

11.51. Destinar do valor total investido mensalmente na aquisicao de géneros alimenticios in natura,
pelo menos, 30% (trinta por cento) a compra de alimentos provenientes da agricultura familiar, conforme
determina a Lei Estadual n® 7.923/2018. A comprovacao desta aquisi¢do se dara através de copias de todas as
notas fiscais de aquisi¢cdo de géneros alimenticios, bem como o extrato CAF (Cadastro Nacional da Agricultura
Familiar) instituido pelo Decreto N° 9.064, de 2017, que regulamenta a Lei n® 11.326/2006, os quais deverdo
ser entregues mensalmente ao CONTRATANTE;

11.51.1. A verificagdo do cumprimento desta determinacgdo legal sera realizada mensalmente pela Equipe
Técnica, e o descumprimento ird necessariamente acarretar a aplicacao de glosa;

11.52. Responsabilizar-se pelas aprovagdes e licengas junto aos Orgdos Publicos, quando aplicavel,
bem como, por qualquer multa decorrente da ndo observancia as legislagdes vigentes;

11.53. Levar ao conhecimento da fiscalizag@o, por escrito, para posterior defini¢do, qualquer caso
omisso quanto a execugao dos servigos;

11.54. Responder por danos causados ao CONTRATANTE e a terceiros, direta ou indiretamente,
decorrentes de atos praticados por seus empregados ou prepostos;

11.55.

11.56. Fornecer equipamento de protecao individual - EPI aos seus funciondrios em cumprimento a NR

6 do MTE;



11.57. Fornecer todo material descartavel necessario a perfeita execucdo do objeto previsto neste Termo
de Referéncia;

11.58. Manter em perfeito estado de asseio e limpeza todas as areas de trabalho e distribuigao, e
utensilios utilizados no servigo, diariamente, empregando-se produtos quimicos apropriados, de acordo com o
registro no Ministério da Saude, para os diversos manuseios;

11.59. Coletar diariamente amostras das preparacdes do café da manha, almogo e jantar e armazena-las
em local apropriado por 72 horas;

11.60. Diariamente, durante a distribui¢do do almogo e do jantar, deve ser realizada a pesagem de 1
(uma) amostra de quentinha, e o peso deve ser registrado no Registro de Refei¢des Distribuidas (Apéndice 2
deste Termo);

11.61. Fazer analise microbiologica mensal, incluindo todas as preparagdes de um dia de cardapio
(arroz, feijao, proteinas, guarni¢do, saladas e sobremesas), uma bebida, swab de maos de dois funcionarios,
swab de dois utensilios/equipamentos, ¢ um ponto de agua enviando laudo mensalmente 8 CONTRATANTE;

11.62. Apresentar, sempre que solicitado pela equipe técnica da CONTRATANTE, amostra de
qualquer material e ou género a ser empregado nos servigos.

11.63. Manter o controle de pragas e vetores urbanos, impedindo seu acesso, abrigo, atracao e
proliferagdo na unidade.

11.63.1. No caso de ineficiéncia de quaisquer dos procedimentos, a CONTRATADA ficara obrigada a
repeti-los, independentemente do periodo estabelecido, sem onus para a CONTRATANTE.

11.64. Manter permanentemente um nimero minimo de funcionarios qualificados em servigo,
conforme previsto neste Termo, para garantir a execugao dos servicos de acordo com as necessidades da
unidade e o cumprimento do objeto acordado.

11.65. Na auséncia de empregado, decorrente de férias, faltas ou afastamento, a CONTRATADA
obrigar-se-4 a suprir a falta do mesmo, a fim de ndo prejudicar a execugdo normal dos seus servicos.
11.66. A CONTRATADA devera enviar ao CONTRATANTE o carddpio mensal a ser praticado, com

30 dias de antecedéncia;

11.67. Afastar do servico, imediatamente, qualquer empregado, por mais qualificado que seja, cuja
presenga venha a ser considerada imprépria ao objeto do Contrato, promovendo sua imediata substitui¢ao;

11.68. Promover, por recursos proprios, treinamento especifico de seu pessoal, mantendo uma
programacao anual de treinamentos e ou quando identificada essa necessidade pelo CONTRATANTE, assim
como realizar desde os trés primeiros meses de contrato, programa interno de treinamento de seus funcionarios
para a redugdo de consumo de energia elétrica, de 4gua e reducdo de producao de residuos solidos, conforme
determina o Decreto Estadual n® 43.629/2012 ¢ a legislagao sanitaria vigente;

11.69. Conforme determina a portaria 326/1997, os trabalhadores da contratada alocados no contrato
devem submeter-se aos exames médicos e laboratoriais , apos o inicio das mesmas e periodicamente. Os
exames médicos e laboratoriais dos manipuladores devem ser exigidos também em outras ocasides em que
houver indicacdo, por razdes clinicas ou epidemioldgicas;

11.69.1. O planejamento de exames médicos clinicos e complementares que avaliem a condi¢do de satude
dos trabalhadores da contratada antes do inicio da atividade e periodicamente, deve ser elaborado conforme os
riscos ocupacionais identificados e classificados no Programa de Gerenciamento de Riscos (NR-1), que deve
ser entregue a CONTRATANTE em até 30 das antes do inicio da execug@o do objeto. A contratada deve
garantir a elaboragao de um PCMSO (Programa de Controle Médico e Satde Ocupacional - NR-7) que
descreva os possiveis agravos a saude relacionados aos riscos ocupacionais contemplando os riscos
determinados nos Anexos da Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho pertinentes ao trabalho em
cozinhas industriais;

11.69.2. Os Atestados de Saude Ocupacional admissionais e periddicos devem estar disponiveis a
comissao de fiscalizacdo no préoprio local de trabalho (UAN) onde o servigo ocorre e ser enviados junto com a
documentagdo mensal de pagamento;

11.70. Segurar seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho, cujo certificado, devidamente
expedido pelo INSS, conforme preceitua a legislagdo, devera ser apresentado a fiscalizacao;



11.71. Respeitar e fazer respeitar as Normas de Seguranca e Higiene de Trabalho, fornecendo ao seu
pessoal os meios apropriados e necessarios para sua seguranga pessoal;

11.72. Atender a todos os encargos e despesas decorrentes da alimentagdo de seus empregados;

11.73. Responsabilizar-se por danos a saude dos usudrios tais como surto de doengas de transmissao
hidrica e alimentar como infec¢do, toxinfec¢do e/ou intoxicacao alimentar oferecendo suporte e retratagdo
moral. A contratada devera apresentar um plano de contingéncia para ocorréncia de surto de doenca de
transmissao hidrica e alimentar (DTHA) elaborado com base no "Manual Integrado de Vigilancia, Prevengao e
Controle de Doengas Transmitidas por Alimentos do Ministério da Satde" (disponivel em
https://www.gov.br/saude/pt-br/centrais-de-conteudo/publicacoes/svsa/doencas-diarreicas-agudas/manual-
integrado-de-vigilancia-e-controle-de-doencas-transmitidas-por-alimentos.pdf/view) sempre em sua versao
mais atualizada e com base na legislacdo que dispde sobre os padrdes microbioldgicos dos alimentos e sua
aplicagdo: RDC N° 724, DE 1° de julho de 2022, IN N° 161, DE 1° de julho de 2022 e INSTRUCAO
NORMATIVA N° 313, de 4 de setembro de 2024.

11.74. Responsabilizar-se por qualquer acidente que venha vitimar seus funcionarios ou terceiros
quando em servico, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdencidrias assegurem e demais exigéncias legais
para o exercicio da atividade objeto do contrato de prestacao de servigos, sendo que a sua inadimpléncia com
referéncia a estes encargos ndo transfere a0 CONTRATANTE as responsabilidades de seu pagamento nem
onera o objeto deste Termo;

11.75. Responsabilizar-se a disponibilizar funcionarios necessarios ao perfeito atendimento do objeto
do presente Termo, bem como pela alimentagdo, transporte, atendimento médico, indeniza¢des ou qualquer
outro beneficio seja de que natureza for, ficando tais encargos por conta da CONTRATADA, de acordo com a
legislagao em vigor;

11.76. Responsabilizar-se pelo fornecimento e reposi¢ao de papeis descartaveis (papel-toalha e papel
higiénico) e sabonete liquido para maos no e sanitario para os funciondrios, sempre que necessario.

11.77. Diligenciar para que seus empregados tratem com cordialidade o usuario do projeto, visitantes,
empregados e demais contratados, podendo a CONTRATANTE exigir a retirada daqueles cuja conduta seja
julgada inconveniente.

11.78. A CONTRATADA devera seguir fielmente as especificagdes dos cardapios dispostas neste
Termo de Referéncia.

11.79. Para as pessoas com necessidades alimentares especiais, a contratada devera solicitar que a
pessoa apresente um laudo médico que comprove a necessidade e, mediante a comprovagao, devera
providenciar as adequagdes necessarias. Sera considerado necessidade alimentar especial: alergias e
intolerancias alimentares. A contratada devera deixar com a contratante uma cépia de cada laudo médico e, ao
final do més, apresentar as notas fiscais de aquisicao dos géneros comprados e as alteragdes realizadas no
cardapio, juntamente com o restante da documentagao descrita no Plano de Fiscalizagdo do RJ Alimenta.

11.80. Durante a vigéncia do contrato, a CONTRATADA devera consertar ou substituir, as suas
expensas, todos os materiais, utensilios e equipamentos que apresentarem defeitos em fun¢do de sua utilizacao.
11.81. A CONTRATADA devera disponibilizar, com a ciéncia da CONTRATANTE, outros

equipamentos, utensilios e descartaveis que julgar necessarios para execugdo do cardapio proposto para as
refeigcOes (café da manha, almoco e jantar), além de substituir equipamentos, méveis e ou utensilios que
estiverem em manutencao, preventiva ou corretiva, a fim de ndo interferir na produtividade e no funcionamento
do servigo.

11.81.1. A CONTRATADA podera receber adverténcia e ou penalidade em caso de prejuizo no preparo,
fornecimento, distribui¢do e transporte das refei¢des por falta de equipamento, movel e/ou utensilio, em
decorréncia de manutencao.

11.82. A CONTRATADA devera elaborar relatorio mensal sobre a prestacao dos servigos, dirigido a
Fiscalizagdo da CONTRATANTE, expondo todos os servicos realizados, eventuais problemas verificados e
qualquer fato relevante sobre execu¢do do objeto contratual,

11.83. A CONTRATADA devera enviar relatdrio emitido pelo sistema de controle de distribuigdo em
conjunto com a Nota fiscal, documentos de regularidade fiscal e relatério citados no item acima;

11.84. A CONTRATADA responsabilizar-se-a pela limpeza, asseio e higienizagdo do ambiente interno



e externo da unidade, mantendo a suas expensas a equipe de funcionarios qualificados para cumprimento da
exigéncia. Em hipdtese alguma, funcionarios de limpeza poderdo exercer atividades diretas de manipulagao de
alimentos ou vice-versa;

11.85. Disponibilizar veiculo de transporte de refeicdes em conformidade com as normas sanitarias
vigentes.

12. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

12.1. De acordo com a analise comparativa realizada no Estudo Técnico Preliminar, conforme o art.

18, inciso VI do § 1° da Lei n® 14.133/21 combinado ao art. 7°, inciso V, e art. 29, incisos I e II do Decreto
Estadual n°® 48.816/2023, o valor estimado para a contratagdo ¢ de RS 14.937.040,68 (quatorze milhdes,
novecentos e trinta e sete mil quarenta reais e sessenta e oito centavos).

13. POSSIBILIDADES DE SUBCONTRATACAO

13.1. Considerando a complexidade do servico, conforme analisado no Estudo Técnico Preliminar,
sera admitida a subcontratagdo das tarefas relacionadas a andlise microbioldgica mensal e ao transporte das
refeigoes.

13.2. Analise microbioldgica:

13.2.1. As andlises microbiologicas devem ser realizadas por empresas que possuam equipamentos
qualificados e calibrados, e metodologias oficiais e referenciadas, por esse motivo, serd permitido a
subcontratacdo de tal servigo;

13.2.2. As andlises devem ser mensais, a fim garantir que os alimentos produzidos e distribuidos aos
usuarios do RJ Alimenta estejam seguros do ponto de vista microbioldgico e ndo oferegam riscos a saude
humana, pois os alimentos, bem como a agua utilizada na produgdo dos alimentos, podem ser veiculos de
transmissdo de microrganismos danosos para a saide humana, em alguns casos, podendo levar a morte. Ou
seja, a analise microbioldgica € uma garantia da qualidade do alimento servido;

13.2.3. Independente do servigo ser terceirizado ou nao, todos os eventos deverdo ser registradas em
planilha contendo data de execugdo, previsdo do proximo servigo e a designag@o do servico prestado.

13.3. Transporte das refeigoes:

13.3.1. Considerando que o servigo de transporte pode ndo estar dentro do escopo da empresa

prestadora do servigo de alimentacdo, que demanda veiculo apropriados para transporte de alimentos prontos
para consumo, os quais devem atender aos requisitos definidos em legislacao sanitaria local, sera permitida a
subcontratacdo de empresa especializada para a realizagdo do transporte das refei¢des, da unidade de preparo a
unidade de distribuicao.

13.3.2. A subcontratacdo deverd ser previamente autorizada pela Administragdo Contratante, mediante
solicitagdo formal da Contratada, acompanhada dos seguintes documentos relativos a empresa subcontratada:
13.3.3. - Comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 63 da Lei n® 14.133/2021;
13.3.4. - Documentacao relativa a habilitagdo juridica, qualificagdo técnica e qualificagdo econdmico-
financeira, quando aplicavel,

13.3.5. - Contrato ou minuta de contrato de subcontratacao;

13.3.6. - Declaracdo expressa de que a subcontratada ndo esta impedida de licitar ou contratar com a

Administragdo Publica.

13.3.7. A Contratada devera observar o percentual maximo permitido para subcontratagao, ndo devendo
atingir o limite de 28% do valor global da contratacdo.

13.3.8. A subcontratacdo ndo exime a Contratada de suas responsabilidades perante a Administragao,
inclusive quanto a qualidade, aos prazos de entrega e a observancia das normas técnicas e legais aplicaveis;

13.3.9. A autorizagdo da subcontratacdo pela Administracdo somente serd concedida apods andlise e
aprovacao da documentacao apresentada, sendo vedada a execugdo do objeto subcontratado antes da devida
autorizagdo formal.

13.3.10.



13.3.11. Considerando que na estimativa de custos nenhum dos servicos subcontratados extrapolaram o
limite legal previsto no art. 67 da Lei n° 14.133/2021, ndo serdo exigidos documentacao relativa a qualifica¢dao
técnico-profissional e técnico-operacional e atestados de capacidade técnica.

13.3.12. Caso a empresa contratada opte pela subcontratacao de quaisquer atividades relativas a execucao
dos servigos previstos, devera apresentar declara¢do formal de subcontratagdo, conforme modelo constante no
Apéndice 13 do Termo de Referéncia, informando os servigos a serem subcontratados.

14. GESTAO E FISCALIZACAO DOS SERVICOS CONTRATADOS
14.1. Agentes que participariao da gestiao do contrato
14.1.1. Em conformidade com o Decreto n° 48.817/2023, serdo designados 05 (cinco) servidores para

compor a Comissao de Gestao e Fiscalizagdo do contrato que serd firmado, sendo 01 (um) gestor, 01 (um)
fiscal técnico, 01 (um) fiscal administrativo, 01 (um) suplente para o gestor ¢ 01 (um) suplente para os dois
fiscais;

14.1.2. Todos os fiscais deverdo obedecer ao Plano de Fiscalizacdo € ao Termo de Referéncia da
contratagdo, elaborados pela equipe técnica da Coordenadoria dos Programas de Seguranga Alimentar e
Nutricional da Superintendéncia de Seguranca Alimentar e Nutricional, e serdo submetidos a treinamentos,
aplicados também pela equipe técnica da coordenacao, para que estejam aptos a exercer suas fun¢des. O Plano
de Fiscalizacdo serd um documento anexo do Termo de Referéncia, na forma de apéndice.

14.2. Mecanismos de comunicacio a serem estabelecidos

14.2.1. O regime de execucao contratual, o modelo de gestao e fiscalizag@o, assim como os prazos e
condi¢des de conclusdo, entrega e recebimento se submetem ao disposto neste Termo de Referéncia, na forma
do Decreto n® 48.817 de 2023. A comunicagdo entre a contratada ¢ o contratante devera ser feita através do

email faturamentosupsan@gmail.com.

14.3. Critérios de medicio por Acordo de Nivel de Servico

14.3.1. A CONTRATANTE estabelecera Acordo de Nivel de Servigo (ANS) com a CONTRATADA,
para avaliagdo do desempenho e qualidade do servigo prestado, conforme critérios e parametros estabelecidos
no Apéndice 11 deste Termo de Referéncia referente ao ANS e no Contrato.

14.4. Fiscalizacao da execucao do servico

14.4.1. A Gestao e fiscalizacdo do Contrato sera exercida por uma comissao especifica, em
conformidade com o Decreto n° 48.817/2023, composta por representantes da Administragdo Publica Estadual,
ao qual competira controlar, fiscalizar e atestar os servicos mensalmente ¢ apresentar relatério sobre a
qualidade e a regularidade do servigo, em observancia ao instrumento contratual, indicando caso necessario a
aplicagdo de glosa no faturamento mensal da CONTRATADA, em razao de desconformidades na execucao do
servico, conforme descrito neste termo.

14.4.2. A CONTRATANTE anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execugdo contratual, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos,
determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou pendéncias observadas, encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

14.4.3. A Comissdo de Gestdo e Fiscalizagdo, que sera capacitada pela equipe da Superintendéncia de
Seguranca Alimentar e Nutricional (SUPSA/SEDSODH), competira:

14.4.3.1. controlar e fiscalizar os servigos;
14.4.3.2. apresentar, ao gestor do contrato, registro da quantidade de refei¢des distribuidas na unidade;

14.4.3.3. apresentar, ao gestor do contrato, checklist de avaliagao das Boas Praticas, onde sera analisada a
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qualidade e a regularidade do servigo, em observancia ao instrumento contratual e a legislacdo sanitaria
vigente. A checklist devera ser aplicada na unidade de distribuigao;

14.4.3.4. fazer uso devido do Acordo de Nivel de Servigo, devendo o documento preenchido estar no
processo eletronico de pagamento;

14.4.3.5. anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao contratual,
indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, e determinando o que
for necessario a regularizagao das faltas ou defeitos observados;

14.4.3.6. fazer a analise mensal do servigo prestado, bem como analise das documenta¢des enviadas para
pagamento, através da emissao de um Relatorio de Fiscalizagdo, que sera incluido no processo eletronico de
pagamento. Os documentos que deverao ser enviados pela contratada para analise da Comissao de Fiscalizacao
estardo descritos no Plano de Fiscalizagao.

14.4.3.7. A fiscalizacdo exercida por ente parceiro, ndo exime o Estado de sua obrigacdo de fiscalizar os
servicos contratados por ele.

14.5. Fiscaliza¢do do cumprimento das obrigacdes trabalhistas

14.5.1. A contratada deverd enviar, mensalmente, os documentos descritos no topico relativo ao
pagamento, para fins de comprovagao das obrigacdes trabalhistas.

14.6. Recebimento provisério do objeto

14.6.1. Os servigos serao recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias uteis, pelos fiscais
técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico ¢ administrativo. (Art. 140, I, a, da Lei n® 14.133; Arts. 22, X e 23, X do Decreto n® 11.246, de
2022; capitulo II1, segdo II do Decreto 48.817/2023). O prazo sera contado a partir do recebimento de
comunicacao de cobranga oriunda da contratada com a comprovagao da prestagao dos servigos a que se refere a
parcela a ser paga.

14.6.2. Para efeito de recebimento provisoério, ao final de cada periodo mensal:

14.6.2.1. O fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagdes da execucao do objeto € a
analise do desempenho e qualidade da prestagcdo dos servicos realizados em consondncia com os indicadores
previstos no ato convocatério, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato;

14.6.2.2. O fiscal administrativo devera verificar a efetiva realizacdo dos dispéndios concernentes aos
salarios e as obrigagdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros, emitindo
relatorio que serd encaminhado ao gestor do contrato.

14.6.3. Assim, o fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisorio do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico e o fiscal
administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

14.6.4. Seré considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou,
em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

14.6.5. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da
execuc¢do ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacao nao atestar a ultima e/ou inica medic¢ao de servigos
até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento
Provisorio.

14.6.6. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou tinica medi¢ao de servigos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c/c
art. 140 da Lei n°® 14133, de 2021).

14.6.7. Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as



especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

14.7. Recebimento definitivo do objeto

14.7.1. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 07 (sete) dias uteis, contados do
recebimento provisorio, pela comissdo designada pela autoridade competente, apos a verificacdo da qualidade e
quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes
procedimentos:

¢ Emitir documento comprobatoério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mengao ao seu desempenho na
execuc¢do contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, € a eventuais penalidades
aplicadas, a constarem do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes (artigo 22, inciso XXI, Decreto
48.817/2023);

e Realizagdo de analise dos relatorios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidag@o e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas contratuais
pertinentes, solicitando 8 CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

e Emissdo de Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatorios e documentacdes apresentadas;

e Comunicacdo a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacdo;

¢ Envio da documentagdo pertinente ao setor financeiro para a formalizacdo dos procedimentos de liquidagao
e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestao.

14.7.2. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de
Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacdo e
pagamento.

14.7.3. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pela contratada, de
inconsisténcias verificadas na execucao do objeto ou no instrumento de cobranca.

14.7.4. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.

15. OBRIGACOES PERTINENTES A LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS - LGPD

15.1. As partes deverao cumprir a Lei Geral de Protecao de Dados (LGPD) - n° 13.709, de 14 de
agosto de 2018, quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razao do certame ou do contrato
administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacao da proposta no procedimento de
contratagdo, independentemente de declaragdo ou de aceitagdo expressa;

15.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso
e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da Lei 13.709/2018;

15.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses permitidas em
Lei;

15.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos

de sub-operacao firmados ou que venham a ser celebrados pela CONTRATADA;

15.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da Lein® 13.709/2018, é dever da
CONTRATADA elimina-los, com excec¢ao das hipdteses do art. 16, incluindo aquelas em que houver
necessidade de guarda de documentagao para fins de comprovagao do cumprimento de obrigagdes legais ou
contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigagoes;

15.6. E dever da CONTRATADA orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da Lei Geral de Prote¢do de Dados;



15.7. A CONTRATADA devera exigir de sub operadores e subcontratados o cumprimento dos
deveres da presente cldusula, permanecendo integralmente responséavel por garantir sua observancia;

15.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula,
devendo a CONTRATADA atender prontamente eventuais pedidos de comprovagdo formulados;
15.9. A CONTRATADA devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel

justificadamente, quaisquer informacgdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da Lei Geral de Protegao
de Dados, inclusive quanto a eventual descarte realizado;

15.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da
finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissoes, desvios ou abusos;

15.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizacdo desses dados pela Administragdo nas hipoteses previstas na Lei n® 13.709/2018;

15.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou
recomendacoes, editadas na forma da Lei Geral de Prote¢do de Dados;

15.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da Lei n® 13.709/2018 deverao ser
comunicados a autoridade nacional.

16. AUTORIZACOES E LICENCAS NECESSARIAS PARA A EXECUCAO DO OBJETO

16.1. A CONTRATADA devera executar o objeto deste Termo de Referéncia segundo normas
sanitarias legais vigentes e regulamentagdes das Resolugdes da Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA, como também, normas e recomendagdes das entidades reguladoras de servigos
similares no ambito Estadual e Municipal, sob a fiscalizagdo da CONTRATANTE.

16.2. A CONTRATADA nao podera alegar desconhecimento da legislacdo de Vigilancia Sanitaria e
da Politica Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional.

16.3. A inexisténcia de citagdes explicitas de normas técnicas e regulamentadoras de servigos de
alimentacao, objeto deste Termo de Referéncia, ndo desobriga a CONTRATADA de adoté-las, nem impedira
penalidades, multas ou glosas decorrentes do ndo atendimento ou violagdo de normas técnicas e legais vigentes
e emanadas de orgaos oficiais distritais ou federais.

16.4. As legislagOes sanitarias usadas como base para a elaboracao deste Termo podem ser consultadas
nas Referéncias Bibliograficas.

16.5. Em relacdo a distribuicdo, a empresa devera transportar e manter as preparagdes em
equipamentos térmicos vedados (caixas isobox) que garantam a temperatura de seguranca de acordo com
legislacdo vigente para o transporte e a distribuicdo de alimentos e refeicdes, e de acordo com o tempo
adequado até ser consumido.

16.6. Os equipamentos térmicos (caixas isobox e recipientes para liquidos) utilizados na distribui¢ao
de alimentos devem ser devidamente dimensionados e estar em bom estado de higiene e conservagdo, devendo
a temperatura dos alimentos mantidos nesses equipamentos ser monitorada.

16.7. Os alimentos preparados devem ser transportados em veiculos apropriados e licenciados para
transporte de alimentos prontos para consumo, devendo o veiculo estar limpo, ser dotado de cobertura para
protecdo da carga, ndo devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do
alimento preparado.

16.8. As caixas isobox ndo devem ser transportadas em contato direto com o piso do compartimento
de carga, para evitar danos ou contaminacdo, devendo estar separadas e protegidas sobre paletes, e devem
possuir identificagdo (denominagdo do produto, data de preparo e validade além da temperatura ideal de
conservacgao).

16.9. Os veiculos devem atender aos requisitos definidos em legislagdo sanitaria local. Caso as
preparagdes sejam transportadas de forma inadequada ndo devem ser recebidas nos pontos de distribuigdo,
devendo a empresa providenciar imediata substituicdo das refeigdes de modo a ndo comprometer a sua
distribuicdo, evitando-se, assim, a aplicagdo da glosa prevista.



16.10. Os produtos saneantes utilizados nas instalacdes e servigos devem estar devidamente
identificados e regularizados pela ANVISA, utilizados conforme instrugoes do fabricante e armazenados em
local apropriado, identificados e sem contato com os alimentos e utensilios de manipulagao.

17. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E CRITERIOS DE PRECOS

17.1. O regime de execucao serd o de empreitada por prego unitario, devendo os interessados cotar um
prego certo pré-definido e correspondente ao valor do servico, contempladas todas as etapas e especificacdes
constantes no Termo de Referéncia para a sua prestacdo, especificado em unidade de medida: refei¢do servida;

17.2. A CONTRATADA devera apresentar, juntamente com a Proposta Comercial, planilha da
composi¢do do prego, incluindo todos os impostos e taxas aplicaveis, preenchida conforme o modelo
apresentado no Apéndice, em papel timbrado da empresa, de acordo com os quantitativos a serem fornecidos no
periodo;

17.3. A Planilha de Componentes do Custo por Refei¢cdo visa identificar os elementos componentes da
proposta de preco global da empresa, possibilitando a verificagdo da exequibilidade da proposta;

17.4. A Planilha de Componentes do Custo por Refei¢cdo, constante do apéndice, devera ser
preenchida e encaminhada juntamente com Planilhas Detalhadas e/ou documentos que apontem, item por item,
como se compuseram os valores informados na planilha Componentes do Custo por Refei¢ao, bem como as
Memorias de calculo de todos os valores informados;

17.5. A CONTRATADA devera encaminhar declaragdo de proposta independente, conforme indicado
nos apéndices deste Termo;

17.6. Em razdo do objeto e pelas caracteristicas comuns e usuais de mercado, a contratacio sera
realizada pela modalidade de pregdo eletronico, sendo julgada pelo MENOR PRECO GLOBAL, em modo de
disputa ABERTO ¢ FECHADO, que assegura prec¢os exequiveis a essa contratagdo, com vantajosidade
econdmica para a administragao.

17.7. As propostas deverao ter prazo de validade ndo inferior a 60 (sessenta) dias corridos, e implicar
obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas, assumindo o proponente o compromisso de
executar o objeto nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substitui¢ao;

17.8. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto
no art. 60 da Lei n® 14.133/2021, nesta ordem:

a) disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em
ato continuo a classificacao;

b) avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes
previstos na Lei;

¢) desenvolvimento pelo licitante de a¢des de equidade entre homens ¢ mulheres no ambiente de
trabalho, conforme regulamento;

d) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos 6rgaos
de controle.

17.9. Persistindo o em ate, sera assegurada reieréncia, sucessivamente, aos bens e servicos
3
produzidos ou prestados por:

a) empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade da
Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagao realizada por 6rgao ou entidade de
Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

b) empresas brasileiras;

¢) empresas que invistam em pesquisa € no desenvolvimento de tecnologia no Pais;



d) empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n® 12.187/2009.

17.10. Considerando o valor estimado da contratacdo, R$ 14.937.040,68 (quatorze milhdes,
novecentos e trinta e sete mil quarenta reais e sessenta e oito centavos), e a natureza do objeto — prestagao
de servico continuo de preparo e distribuicdo de refeigdes transportadas (café da manha, almoco e jantar),
incluindo todas as atividades de implantagdo, gerenciamento, manutengdo e operagdo da unidade do Projeto RJ
Alimenta em Tangua (RJ), estabelece-se um intervalo minimo de diferenga entre os lances de R$ 100.000,00
(cem mil reais), correspondente a aproximadamente 0,6694% do valor global estimado, para fins de aplicagado
dos critérios de desempate entre propostas.

17.11. A adogdo desse intervalo minimo visa evitar lances simbodlicos ou irrisorios, que
comprometeriam a efetividade da disputa e ndo representariam economia significativa para a Administragao
Publica.

17.12. A defini¢do de um intervalo percentual minimo busca promover uma concorréncia mais racional
e eficiente, garantindo que cada lance ofertado represente uma real vantagem econOmica, preservando a
viabilidade da execucdo contratual.

17.13. O valor definido esta alinhado com praticas de mercado para contratagcdes dessa natureza e
complexidade, considerando os custos operacionais envolvidos e o volume significativo de refeigdes a serem
fornecidas ao longo da vigéncia contratual.

17.14. Por fim, a medida contribui para a celeridade da sessao publica, evitando a dilagdo excessiva dos
lances por diferengas marginais, e esta tecnicamente justificada com base nos principios da economicidade,
eficiéncia, razoabilidade e vantajosidade, que regem a atuacdo da Administragao Publica.

18. EXIGENCIAS DE HABILITACAO
18.1. Habilitacio juridica
18.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha

validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

18.1.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sed.;

18.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condig¢ao de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br.;

18.1.4. Sociedade Limitada Unipessoal - SLU: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor
inscrito no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhado de documento comprobatorio do administrador, sendo assim enquadrada a sociedade identificada
como Empresas Individual de Responsabilidade Limitada — EIRELI, na forma do art. 41, da Lei n°® 14.195, de
26 de agosto de 2021;

18.1.5. Sociedade Empresaria Estrangeira em funcionamento no Pais: portaria de autorizagao de
funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua
sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020 ou norma posterior que regule a
matéria;

18.1.6. Sociedade Simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local

de sua sede, acompanhada de prova da indicacao dos seus administradores;

18.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede
a matriz;

18.1.8. Quando cabivel, os documentos apresentados devem estar acompanhados de todas as alteragdes



ou da consolidagdo respectiva.
18.2. Habilitacao fiscal, social e trabalhista

18.2.1. Inscri¢cao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

18.2.2. Regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certidao expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas
administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social,

18.2.3. Regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigco (FGTS);

18.2.4. Declarag@o de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢@o de aprendiz, nos termos do artigo
7°, XXXIII, da Constitui¢ao;

18.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

18.2.6. Prova de inscri¢ao no cadastro de contribuintes estadual/distrital ou municipal, relativo ao
domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

18.2.7. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n°® 123/2006, estara dispensado da prova
de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal, eis que a apresentacdo do Certificado de
Condig¢ao de Microempreendedor Individual — CCMEI supre tais requisitos;

18.2.8. Prova de regularidade com a Fazenda do Estado do Rio de Janeiro, mediante a apresentacao de:
Certidao Negativa de Débitos, ou Certidao Positiva com efeito de Negativa, expedida pela Secretaria de Estado
de Fazenda; e

18.2.9. Certidao Negativa de Débitos em Divida Ativa, ou Certidao Positiva com efeito de Negativa,
para fins de participagdo em licitagdo, expedida pela Procuradoria Geral do estado;

18.2.10. Regularidade com a Fazenda Estadual ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre, com a apresentac¢ao, conforme o caso, de:

18.2.10.1. Certidao Negativa de Débitos, ou Certidao Positiva com efeito de Negativa, perante o Fisco
estadual, pertinente ao Imposto sobre Operagdes relativas a Circulagdo de Mercadorias e sobre Prestacdes de
Servigos de Transporte Interestadual, Intermunicipal e de Comunicacao — ICMS, bem como de Certidao
perante a Divida Ativa estadual, podendo ser apresentada Certidao Conjunta em que constem ambas as
informagdes;

18.2.10.2. Certidao Negativa de Débitos, ou Certidao Positiva com efeito de Negativa do Imposto sobre
Servigos de Qualquer Natureza — ISS;

18.2.11. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais ou municipais relacionados ao
objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentacao de declaracdo da Fazenda respectiva
do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

18.2.12. Na hipotese de cuidar-se de microempresa ou de empresa de pequeno porte, na forma do art. 42
da Lei Complementar n° 123/2016, a documentagdo somente sera exigida para efeito de assinatura do contrato,
caso se sagre vencedora no certame;

18.2.13. Em sendo declarada vencedora do certame microempresa ou empresa de pequeno porte com
débitos fiscais e trabalhistas, ficara assegurado, a partir de entdo, o prazo de 5 (cinco) dias uteis para a
regulariza¢do da documentagdo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certidoes



negativas ou positivas com efeito de negativas, na forma do art. 42, § 1°, da Lei Complementar n°® 123/2016;

18.2.14. Nao se enquadram para a presente contratacao hipoteses de licitacdo exclusiva para micro e
pequenas empresas, pois a média do valor estimado da contratagdo ultrapassa os limites estabelecidos no artigo
48 da Lei Complementar n°® 123/2006 (inciso I);

18.2.15. Nao se enquadram para a presente contratacao cota reserva para micro € pequenas empresas, pois
o0 servico a ser contratado € de carater indivisivel, e portanto ndo se enquadra nas hipoteses do inciso III do art.
48 da Lei Complementar n°® 123/2006;

18.2.16. O prazo acima podera ser prorrogado por igual periodo, a critério exclusivo da Administragdo
Publica;
18.2.17. A ndo regularizacdo da documentagdo no prazo estipulado implicara a decadéncia do direito a

contratagdo, na forma do § 2°, do art. 42, da Lei Complementar n° 123/2016, sem prejuizo da aplicacdo das
sangdes previstas neste Aviso

18.3. Habilita¢ao economico-financeira

18.3.1. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, caso se trate de
pessoa juridica, ou certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
fornecedor, caso se trate de pessoa fisica ou de sociedade simples;

18.3.2. Nao sera causa de inabilitacdo do licitante a anotacdo de distribui¢do de processo de recuperacao
judicial ou de pedido de homologagao de recuperagdo extrajudicial;

18.3.3. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
dos 2 (dois) tltimos exercicios sociais, vedada a sua substitui¢ao por balancetes ou balancos provisorios;

18.3.4. Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao ultimo exercicio social no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

18.3.5. Os fornecedores criados no exercicio financeiro da contratacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e ficam autorizados a substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura;
18.3.6. Podera ser apresentado o balanco intermediario, caso autorizado por lei ou pelo contrato/estatuto
social;

18.3.7. Para fins de habilitacdo economico-financeira de sociedade empresaria em recuperacao judicial

deverdao ser considerados os valores constantes no Plano de Recuperagdo Judicial, homologado pelo Juizo
competente, para fins de apurag@o dos indices contabeis previstos no edital;

18.3.8. Comprovagao da boa situacdo financeira da empresa mediante obtencgdo de indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), iguais ou superiores a 1 (um), obtidos pela
aplicag@o das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG=

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
G = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante
LC= ; )
Passivo Circulante
18.3.9. Caso seja apresentado resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de Liquidez

Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), devera ser comprovado capital ou patrimonio



liquido minimo de 10% do valor total estimado da contrata¢do ou do item pertinente;

18.3.10. O atendimento dos indices econOmicos previstos neste item deverd ser atestado mediante
declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor;

18.4. Qualificaciao Técnica

18.4.1. Declaragao de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des
locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo. A declaracdo justifica-se para que o interessado
em participar da licitacdo conhec¢a onde e como serdo cumpridas as futuras obrigagdes contratuais, em
momento anterior a apresentacdo de sua proposta no certame;

18.4.1.1. A declaracdo acima podera ser substituida por declaragao formal assinada pelo responsavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratagdo. O responsavel
técnico devera assinar, visto que ¢ o profissional que ira responder pelas atividades de alimentacdo e nutri¢ao
da pessoa juridica, em conformidade com as normas de regulagdo das atividades de alimentagdo e nutri¢ao;

18.4.2. Registro ou inscri¢cdo da empresa na entidade profissional competente CRN (Conselho Regional

de Nutrigdo), em plena validade, seguindo o determinado no artigo 3°, inciso II, da Resolugdo CFN n° 702 de
15 de setembro de 2021:

Art. 3° Sdo pessoas juridicas obrigadas ao registro no CRN:
[...] II. as que produzem refei¢des para individuos ou coletividades, qualquer que seja o
processo de preparo, conservagao e distribuicao;

18.4.3. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacio, no
momento da assinatura do contrato, da solicitagdo de registro perante a entidade profissional competente no
Brasil. A exigéncia justifica-se, igualmente ao item anterior, para atendimento do determinado pela Resolugao
CFN n° 702 de 15 de setembro de 2021, artigo 3°, inciso II;

18.4.4. Apresentacdo do licenciamento sanitario ou prova de atendimento aos requisitos pertinentes ao
licenciamento sanitario, previstos na Resolucdo SES-RJ n° 2.191/2020. Cabe dizer que o licenciamento
sanitario compde etapa do processo de registro e legalizacdo, eletronica ou presencial, o qual atesta que o
estabelecimento possui condigdes operativas, fisico-estruturais e sanitdrias, concedendo o direito ao
estabelecimento de desenvolver atividade econdmica de interesse a saude.

18.4.5. Apresentacdo do licenciamento sanitario ou prova de atendimento aos requisitos pertinentes ao
licenciamento sanitario, previstos na Resolu¢cdo SES-RJ n°®2.191/2020. Cabe dizer que o licenciamento
sanitario compoe etapa do processo de registro e legalizagdo, eletronica ou presencial, o qual atesta que o
estabelecimento possui condigdes operativas, fisico-estruturais e sanitarias, concedendo o direito ao
estabelecimento de desenvolver atividade economica de interesse a saide. Conforme determina a Vigilancia
Sanitaria, de acordo com a Resolugdo SES-RJ n° 2.191/2020, a fabricag@o de alimentos e pratos prontos
(Classificagao Nacional de Atividades Economicas - CNAE 1096-1/00) ¢ uma atividade de alto risco, que
requer licenciamento sanitério e fiscaliza¢do por parte da Vigilancia Sanitaria. Portanto, a apresentagdo do
licenciamento sanitario ou prova de atendimento aos requisitos para o licenciamento sanitario, justifica-se por
se tratar da contrata¢do de empresa cuja atividade € classificada como de “alto risco” pela Resolugao SES-RJ n°
2.191/2020 e pela VISA Municipal. O processo de licenciamento deve ser realizado junto a sede da Vigilancia
Sanitaria de Tangua, localizada na Rua Presidente Dutra, 65, Centro, CEP: 24890-000 (contato:
vigsaude.tangua@gmail.com).

18.4.6. As exigéncias deste item justificam-se, ainda, pela rigorosa necessidade de comprovacdo de
qualidade técnica da empresa para a execucao de servigos que envolvam alimentos, visto que sdo matérias-
primas pereciveis e sensiveis a fatores ambientais, como atmosfera de exposi¢ao e temperatura, € que
demandam regras e boas praticas em sua manipulago. E preciso que os alimentos produzidos e servidos ao
publico estejam seguros do ponto de vista microbioldgico e ndo oferecam riscos a saide humana, pois tanto os
alimentos, como a agua utilizada na producao desses alimentos, podem ser veiculos de transmissao de
microrganismos danosos para a saude humana, em alguns casos, podendo levar a morte.

18.5. Qualificacio Técnica-operacional



18.5.1. Comprovagao de aptiddo para execucao de servigo de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacao de
certiddes ou atestados, emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s)
pelo conselho profissional competente, quando for o caso. A apresentagdo de certiddes ou atestados justifica-se
para atendimento do inciso II do artigo 67 da Lei 14.133/2021. A apresentacao de certiddes ou atestados
justifica-se para atendimento do inciso II do artigo 67 da Lei 14.133/2021;

18.5.2. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a
contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

18.5.3. Devera haver a comprovagao da experiéncia minima de 01 (um) anos na prestagdo dos servicos,
sendo aceito o somatorio de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os anos serem
ininterruptos. O tempo de experiéncia ¢ importante considerando tratar-se de um servico complexo de
alimentacdo, em que serdo produzidas e distribuidas mais de 1.000 (mil) refei¢es/dia, e considerando que o
servico envolve matérias-primas pereciveis e sensiveis a fatores ambientais, como atmosfera de exposigao ¢
temperatura, e que demandam regras e boas praticas em sua manipulagdo;

18.5.4. Comprovagdo que ja executou contrato(s) com um minimo de 50% (cinquenta por cento) do
numero de refei¢des e postos de trabalho a serem contratados. A exigéncia se justifica pela complexidade do
servico, considerando tratar-se de um servigo de alimentagdo, em que serdo produzidas e distribuidas mais de
1.000 (mil) refei¢cdes/dia, em que, além de envolver matérias-primas pereciveis e sensiveis a fatores ambientais,
que demandam regras e boas praticas em sua manipulagdo, é necessaria a qualificacdo técnica da mao de obra
para sua execucdo. Conforme determina o item 4.6.7 da RDC 216/2004, “Os manipuladores de alimentos
devem ser supervisionados e capacitados periodicamente em higiene pessoal, em manipula¢do higiénica dos
alimentos e em doengas transmitidas por alimentos”. O item 4.12.2. traz ainda que “O responsavel pelas
atividades de manipulacdo dos alimentos deve ser comprovadamente submetido a curso de capacitacao,
abordando, no minimo, os seguintes temas: a) Contaminantes alimentares; b) Doencas transmitidas por
alimentos; ¢) Manipula¢do higiénica dos alimentos; d) Boas Praticas”. Fora isso, a empresa precisa dispor e ter
afinidade com os equipamentos industriais utilizados na produg¢ao das refeigdes;

18.5.5. Sera admitida, para fins de comprovag¢ao de quantitativo minimo do servico, a apresentacao e o
somatorio de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa situagdo equivale,
para fins de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratagdo, nos termos do item 10.9
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017, aplicavel por for¢a da IN SEGES/ME n° 98/2022;

18.5.6. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz ou da filial da
empresa licitante;

18.5.7. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados os servigos, entre outros
documentos;

18.5.8. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica
principal especificada no contrato social vigente, visto que a atividade principal deve ser o fornecimento de
refeigcdes, conforme objeto do presente Termo de Referéncia;

18.5.9. Declarag@o de que o licitante possui ou instalara escritorio em local (cidade/municipio)
previamente definido pela Administracdo, a ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contados a
partir da vigéncia do contrato;

18.5.10. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de tradugdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora,
conforme §4 do inciso VI, artigo 67 da Lei 14.133/2021;

18.5.11. A apresentagado de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consorcio
do qual tenha feito parte sera admitido, desde que atendidos os requisitos do art. 67, §§ 10 e 11, da Lei n°®
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema;



18.5.12. As exigéncias deste item estdo restritas aos requisitos estabelecidos pelo 67 da Lei n°
14.133/2021.

18.6. Qualificacao Técnico-Profissional

18.6.1. Apresentar profissional, abaixo indicado, devidamente registrado no conselho profissional
competente, detentor de atestado de responsabilidade técnica por execucgdo de servigo de caracteristicas
semelhantes, também abaixo indicado:

18.6.2. Para o Nutricionista - A responsabilidade técnica ¢ a atribui¢ao legal dada ao nutricionista
habilitado, apds analise do Conselho Regional de Nutricionistas, para o profissional que responde pelas
atividades de alimentacdo e nutri¢ao da pessoa juridica, em conformidade com as normas de regulagdo das
atividades de alimentacdo e nutri¢do;

18.6.3. A exigéncia de um profissional Nutricionista Responsavel Técnico entende-se como necessaria
devido a complexidade do servigo, considerando que trata-se de um servigo de alimentacao, onde serdo
produzidas e distribuidas mais de 1.000 (mil) refei¢des/dia. De acordo com o Anexo III da Resolu¢do CFN n°
600/2018, ¢ necessario “nas Unidades de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), manter nutricionista na supervisao
das rotinas de produgdo e distribuicao de refeigdes [...]” e “Em caso de servico descentralizado, ter também
nutricionista responsavel pela supervisao da distribuicdo das refei¢cdes na unidade/cliente, conforme os
parametros numéricos de referéncia estabelecidos em norma propria do Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN)”;

18.6.4. O(s) profissional(is) indicado(s) na forma supra devera(ao) participar do servi¢o objeto do
contrato, e sera admitida a sua substitui¢ao por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que
aprovada pela Administragao (§ 6° do art. 67 da Lei n°® 14.133, de 2021);

18.6.5. Indicagdo do pessoal técnico e do aparelhamento adequados e disponiveis para a realizagao do
objeto da contratagdo, bem como da qualificacdo de cada membro da equipe técnica que se responsabilizara
pelos trabalhos, conforme lista de cargos apresentado no "Dimensionamento de pessoal", conforme inciso III
do artigo 67 da Lei 14.133/2021;

18.6.6. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de
regulamento, tenham dado causa a aplicacdo das sang¢des previstas nos incisos III e IV do caput do art. 156 da
Lei 14.133/2021, em decorréncia de orientagdo proposta, de prescri¢do técnica ou de qualquer ato profissional
de sua responsabilidade, conforme §12 do artigo 67 da Lei 14.133/2021;

18.6.7. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor;
18.6.8. O atestado de capacidade técnica da empresa ¢ considerado um documento importante, pois

através dele ¢ possivel observar e comprovar que a empresa ja prestou servigco similar ao que se pretende
contratar e possui a aptidao técnica para presta-lo. Na presente contratagdo, estamos falando de um servigo
complexo e que pode pdr em risco a saude humana, visto ser um servigo de alimentagdo transportada pronta
para o0 consumo.

18.6.9. As exigéncias deste item estdo restritas aos requisitos estabelecidos pelo 67 da Lei n°
14.133/2021.

18.7. Visita técnica

18.7.1. E facultado ao licitante comparecer fisicamente ao local da execugdo do objeto contratual com a
finalidade de vistoriad-lo em conjunto com os eventuais equipamentos existentes, tomando ciéncia de suas
caracteristicas, material utilizado, estado de conservagao e eventual necessidade de substitui¢ao de pegas para a
perfeita execugdo dos servigos objeto desta licitagdo;

18.7.2. O licitante, quando da visita fisica para a realizag¢do da vistoria técnica, devera estar munido de 2
(duas) vias da Declaragdo de Realizacdo de Vistoria, devendo o representante legal da licitante assina-lo, e



solicitar a assinatura do servidor do 6rgao licitante responsavel pelo acompanhamento da vistoria na via que lhe
sera devolvida, devendo ser entregue pelo licitante vencedor em conjunto com os documentos de habilitacao;

18.7.3. A opgao pela visita fisica para a realizacdo de vistoria técnica constitui direito e 6nus do licitante,
com vistas a elaboragao precisa e técnica de sua proposta, mas ndo ostenta carater eliminatorio do certame para
fins de exame de habilitacdo. Se, facultativamente, o licitante resolva ndo vistoriar os locais onde serdo
prestados os servigos objeto da licitagdo, caso vitorioso no certame, ndo podera alegar desconhecimento das
condi¢des de execucao contratual como pretexto para eventual inexecugao total ou parcial do contrato, atrasos
em sua implementacao ou alteragdes do objeto contratual. Nessa hipdtese, como alternativa possivel, admite-se
a apresentacdo de declaracao do licitante no sentido de que conhece os detalhes do objeto contratual (situacao
atual do local, eventuais equipamentos e extensao dos servigos), assumindo a responsabilidade por eventuais
problemas na sua execucdo. Essa Declaragdo de Conhecimento das Condigdes de Execugao do Objeto
Contratual devera ser elaborada de acordo com o Apéndice disponibilizado, devendo o representante legal da
licitante assind-lo, reconhecendo firma, devendo ser entregue pelo licitante vencedor em conjunto com os
documentos de habilitacdo;

18.7.4. O agendamento de visita técnica podera ser feito com o seguinte 6rgao: Coordenadoria dos
Programas de Seguranga Alimentar e Nutricional, por meio do telefone (21) 3231-3668 ou correspondéncia
eletronica no enderego supsan@sedsdh.rj.gov.br, em dias uteis nos horarios de 10h as 16h. As visitas técnicas
deverao ser agendadas pelo 6rgdo da Administracdo, isoladamente, em datas e horarios distintos, de forma a
impedir a reunido dos diversos interessados em participar da licitagao.

19. POSSIBILIDADE DE PARTICIPACAO DE CONSORCIO

19.1. Conforme andlise do Estudo Técnico Preliminar, ndo serd admitida a participacdo de consorcios
no presente certame, tendo em vista a natureza do objeto contratual, que exige a presta¢do continua e integrada
de servigos de preparo, fornecimento e distribuigdo diaria de refeigdes, bem como o gerenciamento de todas as
etapas operacionais, incluindo mao de obra, equipamentos ¢ mobiliarios. Essa estrutura demanda centralizagao
de responsabilidades, integracao de processos e controle direto de desempenho, o que ¢ incompativel com a
fragmentacdo de atribuicdes inerente a atuacdo consorciada.

19.2. Ademais, a participagdo de consoércios pode comprometer a rastreabilidade da execugdo e
dificultar a aplicag@o de sangdes e garantias contratuais, impactando negativamente a gestdo e a fiscalizagao do
contrato. A vedag@o encontra respaldo no art. 33, inciso V, da Lei n® 14.133/2021, estando devidamente
justificada neste Termo de Referéncia.

20. POSSIBILIDADE DE PARTICIPACAO DE COOPERATIVA

20.1. Conforme analise do Estudo Técnico Preliminar, ndo serd admitida a participacao de
cooperativas, tendo em vista que a execucao do objeto demanda coordenagao centralizada, estrutura técnica
consolidada e responsabilidade direta e continua sobre todos os aspectos do servigo, incluindo gestao de
pessoal e atendimento a rigorosos padrdes sanitarios e nutricionais.

20.2. Considerando que a atuacdo de cooperativas envolve, por sua natureza juridica, limitagdes na
formalizagdo de vinculo empregaticio com os trabalhadores, tal participagdo se mostra incompativel com as
exigéncias operacionais e legais do contrato. A vedagdo esta amparada no entendimento de que a natureza do
objeto, de execugdo integrada e ininterrupta, ndo comporta a fragmentagao operacional que normalmente
acompanha esse modelo juridico.

21. ~ RESERVA DE COTA OU A EXCLUSIVIDADE DA LICITACAO AOS
BENEFICIARIOS DA LEI COMPLEMENTAR N° 123/2006
21.1. Nao se enquadram para a presente contratacdo hipodteses de licitagdo exclusiva ou reserva de

cotas para micro e pequenas empresas, conforme justificado na analise do Estudo Técnico Preliminar.

22. MATRIZ DE RISCOS



22.1. A estimativa do valor da contratacdo demonstra que o objeto deste Termo de Referéncia, ndo se
enquadra em servigos de grande vulto nos termos do inciso XXII do art. 6° da Lei n°® 14.133, de 2021, alterado
pelo Decreto n® 11.871, de 2023, combinado ao inciso X do art. 17, alinea “c” do Decreto n° 48.816/2023,
justificando a auséncia da matriz de gerenciamento de riscos para esta contratacao.

23. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

23.1. No caso de a CONTRATADA inadimplir as obrigagdes assumidas, no todo ou em parte, ou tiver
alguma conduta delineada no artigo 155 da Lei Federal n.° 14.133/2021 ficara sujeita as sanc¢des previstas no
artigo 156 da Lei n°® 14.133/2021, conforme as cldusulas contratuais estabelecidas.

23.2. A Comissao de Acompanhamento e Fiscaliza¢do do contrato € reservado o direito de, verificada
a ocorréncia de infragdo, segundo a proporcionalidade e a razoabilidade, utilizar outros critérios para a
dosimetria da pena.

23.3. Em caso de reincidéncia, o valor total das multas administrativas aplicadas ndo excederd o limite
de 30% (trinta por cento) sobre o valor anual do contrato.

23.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes, na forma do
art. 156, § 7°, da Lei n® 14.133/2021.

23.5. No caso de inexecugdo total ou parcial do objeto, que acarrete a rescisdo do contrato, sera
automaticamente devida multa compensatdria no valor de 10% (dez por cento) do valor do contrato.

23.6. Em qualquer hipotese de aplicacdo de sangdes administrativas, assegurar-se-a o direito ao
contraditorio e ampla defesa.

24. RESPONSAVEIS PELA ELABORACAO DO TERMO DE REFERENCIA
Servidor HID funcional HTelefone|E-mail
Priscilla
Loureiro 5129847-5
Martins
. (20
Beatriz .
Gabrielli 51522863-0 3231-  |supsan@sedsdh.rj.gov.br
. N 3668
Guimaraes
Romulo 5124977-4
Souza
25. APENDICES

1 - Modelo de apresentagdo de proposta comercial (Em excel, contendo: Planilha de
componentes de custo por refeicdo; Planilha de utensilios, materiais e equipamentos; Planilha Resumo RH; e
Planilha de custos de mao de obra)

2 - Registro do quantitatido diario de refei¢des

3- Modelo de Declaracao de elaboragdo independente de proposta para atendimento ao Decreto
Estadual n°® 43.150, de 24.08.2011

4 - Modelo de Declaracdo dando ciéncia de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacao



5 - Ficha de declaracdo de crédito em conta

6 - Modelo de Ordem de Servigo

7 - Declaragdo de Responsabilidade Técnica

8 - Declaracao de instalagdes, aparelhamento técnico e equipe técnica
9 - Declaracao de vistoria (facultativa)

10 - Declaragao de conhecimento das condi¢des de execucao do objeto
11 - Acordo de Nivel de Servico - ANS

12 - Plano de Fiscalizagdo

13 - Desclaragdo de Subcontratacao

Os apéndices 1, 11, e 12 encontram-se em arquivos separados a este Termo de Referéncia, por
serem documentos extensos.

APENDICE 2 - REGISTRO DO QUANTITATIVO DE DISTRIBUICAO DE REFEICOES

CONTROLE DIARIO DE REFEICOES — RJ ALIMENTA TANGUA

Data / /

CAFE DA MANHA - de 07h as 09h

Horario inicio:

Horario Término:

Quantidade distribuida:




OBSERVAGCOES:

ALMOCO - de 12h as 14h

Horario inicio:

Horario término:

Quantidade distribuida:

Peso da quentinha (amostra):

OBSERVACOES:

JANTAR - de 17h as 19h

Horario inicio:

Horario Término:

Quantidade vendida:

Peso da quentinha (amostra):

OBSERVACOES:




Ass. representante da equipe de fiscalizagao estadual

Ass. representante da Contratada

APENDICE 3 - MODELO DE DECLARACAO DE ELABORACAO

INDEPENDENTE DE PROPOSTA PARA ATENDIMENTO AO DECRETO
ESTADUAL N° 43.150, de 24.08.1

(EM PAPEL TIMBRADO DO LICITANTE, dispensado em caso de carimbo com CNPJ)

Local e data:

A/Ao Pregoeiro

Secretaria de Estado de Desenvolvimento Social e Direitos Humanos Ref. (... Concorréncia ou pregdo ou edital
...) n° xx/20xx (Entidade) , inscrita no CNPJ sob o n°, sediada na (enderego completo), neste ato representada
pelo seu representante legal, o(a) Sr (a)

, inscrito(a) no CPF sob o n°, portador(a) da cédula de identidade n°,
DECLARA, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Codigo Penal Brasileiro, que:

a) a proposta anexa foi elaborada de maneira independente, e que o conteudo da proposta anexa nao foi, no
todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado a, discutido com ou recebido de qualquer outro
participante potencial ou de fato do presente certame, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

b) a intencdo de apresentar a proposta anexa nao foi informada a, discutida com ou recebida de qualquer outro
participante potencial ou de fato do presente certame, por qualquer meio ou qualquer pessoa;

¢) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer outro participante
potencial ou de fato do presente certame, quanto a participar ou ndo da referida licitagdo;

d) que o contetido da proposta anexa nao sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou
discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato do presente certame antes da adjudicacao do
objeto da referida licitacao;

e) que o conteudo da proposta anexa nao foi no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado a,
discutido com ou recebido do CONTRATANTE antes da abertura oficial das propostas ¢;

f) que esta plenamente ciente do teor e da extensao desta declaragdo e que detém plenos poderes e informagdes
para firma-la.



ENTIDADE (nome da entidade com assinatura do(s) seu(s) representante(s) legal(is)

CARIMBO DA PESSOA JURIDICA COM CNPJ (dispensado em caso de papel timbrado)

APENDICE 4 - MODELO DE DECLARACAO DANDO CIENCIA DE QUE CUMPRE

PLENAMENTE OS REQUISITOS DE HABILITACAO
Ref. SEI - 310003/00 /2025

F N 111 o) (<1 R PRSP URPR , inscrita no CNPJ sob o

1 SRS , por intermédio de seu representante legal o(a) Sr.

) T USSP portador (a) da Carteira de Identidade
Nttt et €doCPF...ccooiiiieeeeee DECLARA, para fins do disposto no

inciso VII do art. 4° da Lei n°® 10.520, de 17 de julho de 2002 e do inciso V do art. 10 do Decreto Estadual n°
31.864, de 16 de setembro de 2002, que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo exigidos no edital.

(Local), de de 20 .

(Nome e assinatura do representante legal)

APENDICE 5 - FICHA DE DECLARACAO PARA CREDITO EM CONTA

NOME:

ENDERECO:




BAIRRO: CIDADE:

CEP: ESTADO:
TELEFONE: CNPJ:

INSC. ESTADUAL: INSC. MUNICIPAL:
BANCO:

CONTA: AGENCIA:

O abaixo assinado declara-se titular da conta bancaria com as caracteristicas
acima, onde deverao ser creditadas as importancias que lhe sdo devidas por
este 6rgdo. Declara outrossim, estar ciente das disposi¢des do Art. 2° do
Decreto n° 999, de 17/11/76, com as quais esta de pleno acordo.

LOCAL E DATA:

Assinatura do responsavel

VISTO DA AGENCIA BANCARIA

APENDICE 6 - MODELO DE ORDEM DE SERVICO

Referente a execucgdo do servigo de preparo, transporte e distribui¢ao de quentinhas — Café da manha, almogo e
jantar na(s) unidade(s) de distribui¢ao do RJ ALIMENTA, localizado a

1. REFERENCIA:
1.1. Processo Licitatorio n® SEI-310001/00 /2025

1.2. Pregdo Eletronico n°

1.3. Contrato n°



1.4. Valor do Contrato: R$ (valor por extenso):

1.5. Contratada:

1.6. Prazo Contratual:

1.7. Data de inicio da execugao:

1.8. Data de término da execucgdo:

1.9. Fiscal/Gestor do Contrato:

Pela presente Ordem de Servigo, autorizamos a Contratada a iniciar na data de de

de 20, os servigos objeto do contrato acima epigrafado, celebrado entre a Secretaria de Desenvolvimento
Social e Direitos Humanos - SEDSODH e a empresa acima.

Rio de Janeiro,  de de 20 .

Secretario(a) de Desenvolvimento Social e Direitos Humanos

APENDICE 7 - DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA
(EM PAPEL TIMBRADO DO LICITANTE, dispensado em caso de carimbo com CNPJ)

Ref. Pregiao Eletronico n° 12025

Local e data:

(Entidade), inscrita no CNPJ sob o n° , sediada na
(endereco completo), neste ato representada pelo seu representante legal, o(a) Sr.(a) , inscrito(a)
no CPF sob o n° , portador(a) da cédula de identidade n° , DECLARA ter designado
__(profissional(is) designado(s) pela empresa) , inscrito(os) no CPF sob o n° , portador(es)
da cédula de identidade n° ___, expedida por , como responsavel(is) técnico(s) pela prestacao
de servigo de preparo, fornecimento e distribui¢ao de refeicdes transportadas.

Rio de janeiro, de de 2025.

(Nome com assinatura do responsavel(is) técnico(s)



ENTIDADE

(nome da entidade com assinatura do(s) eu(s) representante(s) legal(is)

CARIMBO DA PESSOA JURIDICA COM CNPJ (dispensado em caso de papel timbrado com o CNPJ

APENDICE 8 - DECLARACAO DE INSTALACOES, APARELHAMENTO TECNICO E EQUIPE

TECNICA
Ref. Pregiao Eletronico n° 12025
A Comisséo de Pregio Eletronico
A , CNPJ
por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr(a). , identidade n.
e CPF , DECLARA para os fins previstos no

edital, que possui instalagdes, aparelhamento técnico e equipe técnica devidamente treinada, adequada e
disponivel para realizagdo do servigo de preparo e distribuicdo de quentinhas.

Local das Instalacoes:

Lista de Aparelhamento:

Técnico:

Relacdo da Equipe Técnica:

Veiculo para transporte:

Data /]

Assinatura

(Obs.: esta declaracdo devera ser apresentada em papel timbrado da empresa e devera ser assinada pelo seu



representante legal)

APENDICE 9 - DECLARACAO DE VISTORIA (FACULTATIVA)

Ref. Pregiao Eletronico n° 12025

O ST, , portador (a) da Carteira de Identidade n°. e do CPF n°
........................................ , DECLARA, ter sido designado pela Empresa .........ccocceeveevieniieiiiniienienieeieesy
inscrita no CNPJ sob o n° ....cooovvevieniiniieiee. , para realizar vistoria nas dependéncias do imovel com o

objetivo de conhecer o local da execugdo da prestacao do servigo, objeto do presente Pregdo Eletronico,
previsto nesta licitagdo, no termos e condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos.

A EMPresa......ccccveeeeeieeceenienieeiens , inscrita no CNPJ sob on® , sediada ........cccevvvveviiviiinnnennnnnnn. , heste ato
representada pelo seu representante legal, St. .......cccooveiiiiniiniiienenenne , portador (a) da Carteira de Identidade
1 R e do CPF n°, DECLARA que por meio da vistoria realizada pela pessoa acima indicada,

conheceu o local, e que tem plena ciéncia das condi¢des relacionados a contratagdo, tendo sido esclarecidas
todas as duvidas, considerando-as atendidas e plenamente capacitada a elaborar a proposta, nos termos ¢
condicdes estabelecidas no Edital e seus anexos.

(representante legal)

OBSERVACAO: Esta declaracdo devera ser apresentada em papel timbrado da empresa e devera ser assinada
pelo seu representante legal.

APENDICE 10 - DECLARACAO DE CONHECIMENTO DAS CONDICOES DE EXECUCAO DO
OBJETO CONTRATUAL

(EM PAPEL TIMBRADO DO LICITANTE, dispensado em caso de carimbo com CNPJ)

Ref. Pregao Eletronico n° 12025

Local e data:




Ao Pregoeiro,

(Entidade), inscrita no CNPJ sob o n°

, sediada na

(enderego completo),

neste ato representada pelo seu representante legal, o(a) Sr.(a)

, inscrito(a) no CPF sob o n°

, portador(a) da cédula de identidade n° ,
DECLARA que conhece os detalhes do objeto contratual (situagdo atual do local, eventuais equipamentos ¢
extensdo dos servicos), tendo sido esclarecidas todas as duvidas, considerando-as atendidas e plenamente
capacitada a elaborar a proposta, nos termos e condigdes estabelecidas no edital e seus anexos, assumindo a
responsabilidade por eventuais problemas na sua execu¢do, nao podendo ser alegado desconhecimento das
condi¢des de execucao contratual como pretexto para eventual inexecugdo total ou parcial do contrato, atrasos
em sua implementacao ou alteragdes do objeto contratual.

Rio de Janeiro,  de de 202 .

ENTIDADE

(Nome da entidade com assinatura do(s) seu(s) representante(s) legal(is) CARIMBO DA PESSOA JURIDICA
COM CNP]J (dispensado em caso de papel timbrado com o CNPJ)

APENDICE 13 - DECLARACAO DE SUBCONTRATACAO

Ref.: Processo SEI n° 310001/00 /2025

Loca e data:

[RAZAO SOCIAL DA EMPRESA], pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o n° [CNPJ DA
EMPRESA], com sede a [ENDERECO COMPLETO DA EMPRESA], neste ato representada por seu
representante legal, [NOME DO REPRESENTANTE LEGALY], portador do CPF n° [CPF] ¢ RG n° [NUMERO
DO RG], vem, por meio desta, declarar para os devidos fins que:

1. Realizara subcontratagao(des) para o(s) seguinte(s) servico(s): [SERVICO A SEREM SUBCONTRATADOS]
2. Compromete-se a fornecer, sempre que solicitado pela Administragdo, copia integral dos contratos firmados
com as empresas subcontratadas, bem como toda a documentacdo pertinente a regularidade juridica, fiscal e
trabalhista destas.

3. Declara, ainda, que se responsabiliza integralmente pela execugdo dos servigos subcontratados, inclusive
quanto a observancia dos requisitos de qualidade, prazos e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia,
respondendo solidariamente por quaisquer falhas ou omissdes que possam comprometer a boa execugao
contratual.

4. Esta declaragdo ¢ firmada para fins de instrug¢ao processual e cumprimento dos principios da legalidade,
transparéncia e controle da Administragao Publica.



[Municipio], [data].

[Nome do representante legal]
[Cargo]
[Razdo Social da empresa]

CNPJ: [ntimero]

Rio de Janeiro, na data da assinatura

il
sel’
assinatura
eletrinica

il
Sel’
assinatura
eletrinica

il
sel’
assinatura
eletrinica

&
&

&

Documento assinado eletronicamente por Romulo Silva de Souza, Assistente, em 13/11/2025, as 11:45,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos art. 282 e 292 do Decreto n? 48.209, de 19 de

setembro de 2022 e no art. 42 do Decreto n? 48.013, de 04 de abril de 2022.

Documento assinado eletronicamente por Beatriz Gabrielli Guimaries, Assessora Técnica, em 13/11/2025,
as 11:45, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos art. 282 e 292 do Decreto n2 48.209, de

19 de setembro de 2022 e no art. 42 do Decreto n? 48.013, de 04 de abril de 2022.

Documento assinado eletronicamente por Priscilla Loureiro Martins, Coordenadora, em 13/11/2025, as
16:41, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento nos art. 282 e 292 do Decreto n? 48.209, de 19
de setembro de 2022 e no art. 42 do Decreto n? 48.013, de 04 de abril de 2022.

" A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

_. http://sei.rj.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=6,
3 informando o cédigo verificador 117809128 e o cddigo CRC 968B4ESS.

Referéncia: Processo n2 SEI-310001/003693/2025 SEIn2 117809128

Av Erasmo braga,118, 5° andar - Bairro Centro, Rio de Janeiro/RJ, CEP 20.020-000
Telefone: - http://www.rj.gov.br/web/sedsodh
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