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Governo do Estado do Rio de Janeiro
Fundagdo Santa Cabrini
Servico de Suprimentos

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE:

1.1 A presente contratagao justifica-se pela necessidade de fornecer refeicdes e lanches para os apenados atendidos
diariamente na sede da Fundagdo Santa Cabrini. Esta medida ¢ essencial para garantir a adequada nutri¢do dos apenados
que participam dos cursos de qualificag@o profissional no Centro de Qualificacdo Profissional — CQPRO, promovendo
sua formacdo ¢ reintegragdo social.

1.2 Além disso, a disponibilizag¢do de refeicdes e lanches durante as cerimonias de formatura dos apenados, que recebem
certificados dos cursos oferecidos em parceria com a UFHT-UERJ, ¢ fundamental para celebrar e reconhecer o esforgo e a
dedicacao desses individuos em sua capacitacao.

1.3 A contrata¢do também visa suprir a necessidade de alimentagdo dos colaboradores que realizam atividades laborativas
tanto na sede da Fundagdo Santa Cabrini quanto no Centro de Qualificacdo Profissional — CQPRO, garantindo que estes
tenham as condigdes necessarias para desempenhar suas fungdes de forma eficaz e segura.

1.4 Adicionalmente, ¢ indispensavel fornecer refeigoes e lanches durante as a¢des sociais promovidas pela Divisao de
Servigo Social da Fundagdo Santa Cabrini, realizadas em penitenciarias, comunidades e outras areas carentes. Essas a¢des
tém um impacto significativo na melhoria das condi¢des de vida e na promog¢ao da cidadania entre os apenados ¢ as
comunidades atendidas.

1.5 Por fim, a contratagdo ¢ crucial para atender as necessidades alimentares durante reunides ¢ eventos com a
participagdo de autoridades publicas, assegurando a adequada condugdo desses encontros e a manutencdo do bem-estar
dos participantes.

2. RESULTADOS ESPERADOS

2.1 Espera-se que a aquisi¢do de géneros alimenticios e de panificacdo atenda integralmente as necessidades de Copa e
Cozinha da Fundag@o Santa Cabrini, assegurando a continuidade do fornecimento de refeigdes aos apenados. Esta medida
objetiva proporcionar suporte psicossocial, promover o bem-estar e a dignidade dos individuos atendidos, bem como
incentivar a adogao de habitos alimentares saudaveis.

3. ANALISE DO CENARIO
3.1 LEVANTAMENTO DAS SOLUCOES DE MERCADO

3.1.1 Considerando a demanda por géneros alimenticios e de panificacdo destinados a diferentes locais, mas com o
mesmo publico-alvo;

3.1.2 Considerando a existéncia de cozinhas e equipamentos ja instalados nos locais demandantes, juntamente com



recursos humanos capacitados;

3.1.3 Considerando ainda que uma pesquisa inicial indicou que a aquisi¢ao dos géneros alimenticios e de panificagao é
habitual e recorrente;

3.1.4 Observou-se que as solugdes disponiveis sdo limitadas.

3.2 ANALISE DA POSSIBILIDADE DE PARCELAMENTO DO OBJETO
3.2.1 E viavel realizar a aquisicio de maneira parcelada, de acordo com a demanda de fornecimento.
3.3 ESTIMATIVA DE PRECO

3.3.1 O presente estudo foi conduzido preliminarmente & pesquisa de mercado, o que justifica a auséncia de descri¢do dos
valores estimados.

4. SOLUCAO

4.1 A modalidade de licitacdo escolhida é o Pregao Eletronico com Ata de Registro de Precos, por se tratar de um
procedimento agil, transparente e competitivo, que permite a participagdo de diversas empresas ¢ a obtengdo de pregos
mais vantajosos para a Administracao.

4.2 DEFINICAO DO OBJETO

4.2.1 Aquisigdo de géneros alimenticios e de panificagao de qualidade comum e fabricagao diaria.

4.3 IDENTIFICACAO DOS ITENS, QUANTIDADES E UNIDADES

Aquisicao de géneros alimenticios e de panificacdo, conforme especificacdes detalhadas no quadro abaixo:

17 ITENS FRACASSADOS DECORRENTES DO PREGAO SEI-210002/001766/2024

N°

ITEM

DESCRIGAO DO ITEM

COMPLEMENTO

DO ITEM

IDNO

SIGA

UNIDADE DE

MEDIDA

QUANTIDADE

COXAE

SOBRECOXA

CARNE - TIPO: COXA - SOBRECOXA

FRANGO, ORIGEM: AVE,

CONSERVACAO: CONGELADA, CORTE:

PECA - ID: 3439 - Cédigo do Item:

8905.001.0039

1KG

3439

KG

1.200

PEITO DE

FRANGO

CARNE - TIPO: PEITO DE FRANGO,

ORIGEM: AVE, CONSERVACAO:

CONGELADA, CORTE: PECA - ID:

107348 - Cédigo do ltem: 8905.001.0178

1KG

107348

KG

1.880

CARRE

CARNE - TIPO: CARRE CORTADO,
ORIGEM: ~ SUINA,  CONSERVACAO:
CONGELADA, CORTE: PECA, FORMA
FORNECIMENTO: KG -ID: 164253 -

Cédigo do Item: 8905.001.0211

1KG

164253

KG

920




CAMARAO CINZA

FRUTOS MAR/CRUSTACEOS - TIPO:
CAMARAO CINZA DE AGUA DOCE,

TAMANHO: MEDIO, CONSERVACAO:
FRESCO, COMPLEMENTO: INTEIRO,

FORMA FORNECIMENTO: KG - ID2
134928 - Cédigo do Item:
8905.003.0025

1KG

134928

KG

100

PERNIL

CARNE - TIPO: PERNIL TRASEIRO,
ORIGEM: SUINA, CONSERVACAO:
FRESCO/RESFRIADA, CORTE: SEM

osso-ID: 94370 - Codigo do
Item: 8905.001.0169

1KG

94370

KG

1.200

LOURO

VERDURAS HORTALICAS - NOME:
LOURO, CONSERVACAO: IN NATURA,
APRESENTACAO: EM FOLHA,
FORNECIMENTO: MOLHO - ID: 143653 -

Cédigo do Item: 8915.009.0090

A cotagdo deve ser

feita em unidade de

molho.

143653

UN

192

COENTRO

VERDURAS HORTALICAS - NOME:
COENTRO, CONSERVACAOQ: IN
NATURA, APRESENTACAO: GRANDE,
FORNECIMENTO: EM MOLHO - ID:

57054 - Cédigo do Item: 8915.009.0038

A cotagdo deve ser

feita em unidade de

molho.

57054

UN

288

COUVE MANTEIGA

VERDURAS HORTALICAS - NOME:
COUVE MANTEIGA, CONSERVACAO: IN
NATURA, APRESENTACAO: GRANDE,
FORNECIMENTO: EM MOLHO - ID:

57056 - Cédigo do Item: 8915.009.0039

A cotagdo deve ser

feita em unidade de

molho.

57056

UN

772

SALSA

VERDURAS HORTALICAS - NOME:

SALSA, CONSERVACAO: IN NATURA,

APRESENTACAO: EM MOLHO,

FORNECIMENTO: N/A - ID: 85666 -

Cadigo do Item: 8915.009.0061

A cotagao deve ser
feita em unidade de

molho.

85666

UN

576

CEBOLINHA -

VERDURAS HORTALICAS - NOME:
CEBOLINHA, CONSERVACAO: IN
NATURA, APRESENTACAO: EM MOLHO,
FORNECIMENTO: N/A - ID: 85667 -

Cédigo do Item: 8915.009.0062

A cotagao deve ser
feita em unidade de

molho.

85667

UN

192

BATATA BAROA

LEGUMES - NOME: BATATA BAROA,

CONSERVACAO: IN NATURA,

APRESENTACAO: PADRAO UNIFORME

SEM MACHUCADURA, FORNECIMENTO:

KG - ID: 137374 - Cédigo do ltem:

8915.006.0121

1KG

137374

KG

960

CALDO CARNE

CONDIMENTOS / MOLHOS - PRODUTO:

CALDO CARNE, APRESENTACAO: N/A,

FORNECIMENTO: N/A - ID: 5236 -

Cédigo do Item: 8950.003.0003

Caixa com 6

tabletes

5236

UN

1.920

CALDO GALINHA

CONDIMENTOS / MOLHOS - PRODUTO:

CALDO GALINHA, APRESENTACAO:

N/A, FORNECIMENTO: N/A - ID: 5237 -

Cédigo do Item: 8950.003.0004

Caixa com 6

tabletes

5237

UN

1.920

COLORAU

CONDIMENTOS / MOLHOS - PRODUTO:

COLORAL, APRESENTACAO: PO,

FORNECIMENTO: GRANEL - ID: 77108 -

Cédigo do Item: 8950.003.0100

100 gramas

77108

UN

48




15 CAFEEMPO500 | CAFE - TIPO: PO (TORRADO MOIDO),
GRAMAS EMPACOTAMENTO: A VACUO, Pacote de 500 71382 PCT 2.400
FORNECIMENTO: PACOTE 500

Gramas - ID: 71382 - Céodigo
do Item: 8955.002.0022

16 CHOCOLATE EM COBERTURA - SABOR: CHOCOLATE,

gramas

GOTAS KG COMPOSICAO: EM GOTAS, Pacote de 1 kg 172130 PCT 48

FORNECIMENTO: KILO - ID2
172130 - Cédigo do Item:
8925.013.0005

17 PAO FRANCES PAO - TIPO: FRANCES, RECHEIO: SEM
RECHEIO, COBERTURA: A BASE DE Unidade 179337 UN
FARINHA DE TRIGO, FORNECIMENTO: 66.000

UNIDADE 70G - ID: 179337 - Cédigo do

Item: 8920.007.0068

5. ESTRUTURA DA CONTRATACAO
5.1 FORMA DE EXECUCAO DA CONTRATACAO

5.1.1 A CONTRATADA devera atender os pedidos encaminhados pela CONTRATANTE, contendo a descrigdo
detalhada dos produtos e as respectivas quantidades, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar do
recebimento do pedido, no local definido previamente pela CONTRATANTE.

5.1.2 Os géneros alimenticios deverdo ser de qualidade, em perfeitas condi¢des de higiene e consumo, e atender as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia e seus anexos.

5.1.3 Os géneros alimenticios deverdo ser entregues em embalagens primarias e secundarias adequadas, de acordo com a
legisla¢do vigente, para proteger o contetido contra danos durante o transporte, desde o fornecedor até o local de entrega,
sob quaisquer condi¢des que envolvam embarque e desembarque.

5.1.4 Os géneros alimenticios serdo recebidos por servidor designado pela CONTRATANTE, que verificara, por ocasido
da entrega, a conformidade com as especificagdes do Termo de Referéncia, a integridade das embalagens (estado de
conservagao, lacre, etc.), as condigdes de higiene e a validade dos produtos.

5.1.5 Nao serdo aceitos géneros alimenticios com prazos de validade iguais ou inferiores a 60% (sessenta por cento) do
prazo total de validade, com embalagens violadas, avariadas, danificadas, em mau estado de conservagdo ou que
apresentem qualquer indicio de adulteragdo ou contaminagao.

5.1.6 A troca dos géneros alimenticios que ndo atenderem as especificagdes constantes no Termo de Referéncia deverd ser
realizada no prazo maximo de 2 (duas) horas, contados da notificacdo da recusa no recebimento, sem 6nus para a
CONTRATANTE.

5.1.7 O transporte dos géneros alimenticios pereciveis sera efetuado obrigatoriamente em veiculos do tipo isotérmico ou
frigorifico, com temperatura controlada e registrada, totalmente fechados e higienizados, de forma a garantir a qualidade e
a segurancga dos produtos.

5.1.8 Os alimentos entregues deverdo obedecer a todas as exigéncias da legisla¢do sanitaria vigente, no que se refere as
condi¢des de manipulagdo, rotulagem, acondicionamento, transporte e armazenamento, ¢ deverao conter informagdes
claras e precisas sobre a data de fabricacdo, prazo de validade, composi¢ao nutricional, alergénicos e demais dados
obrigatorios.

5.1.9 Para géneros alimenticios que tenham prazo de validade definido pelo fabricante, estes deverdo ser entregues com
no minimo 75% (setenta e cinco por cento) da validade total indicada pelo fabricante, salvo disposi¢do em contrario no
Termo de Referéncia.

5.1.10 Para géneros alimenticios que ndo tenham prazo de validade definido pelo fabricante, a CONTRATADA devera
garantir o prazo minimo de 6 (seis) meses de validade, contados a partir da data de entrega, salvo disposi¢do em contrario
no Termo de Referéncia.



5.1.11 Todos os alimentos de fabricagdo propria da CONTRATADA deverdo ser fabricados com, no maximo, 24 horas
de antecedéncia, com excecao do item ID 179337, que devera ser de fabricagao diaria.

5.2 INFORMACOES CONTRATUAIS

5.2.1 Os contratos resultantes da ARP terdo vigéncia de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua assinatura ou da
publicacdo de seu Extrato em D.O., podendo ser prorrogado, por iguais e sucessivos periodos, até o limite de 60 (sessenta)
meses, conforme previsto no art. 106, inciso I, alinea "b", da Lei n° 14.133/2021, desde que haja interesse da
Administra¢do e que a prorrogacao seja precedida de analise de economicidade, eficiéncia e vantajosidade, nos termos da
legislacao vigente.

5.2.2 Garantia

5.2.2.1 Seré exigido do licitante vencedor, no prazo maximo de cinco (05) dias, contados a partir da data de assinatura do
instrumento contratual, o comprovante de prestacdo de garantia no valor correspondente a 50% (cinquenta por cento) do
valor total do contrato. A garantia devera ser prestada em qualquer das modalidades previstas e deverd contemplar a
cobertura dos seguintes eventos:

a) Inadimplemento total ou parcial das obrigagdes contratuais;

b) Danos causados 8 CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes da execu¢do do contrato;

¢) Multas e outras penalidades aplicadas 8a CONTRATADA em decorréncia do descumprimento do contrato;
d) Obrigagoes trabalhistas, previdenciarias, fiscais e tributarias ndo adimplidas pela CONTRATADA.

5.2.3 A garantia prestada serd liberada ou restituida ap6s a execugao integral do contrato e a comprovagao da quitacao de
todas as obrigagdes da CONTRATADA, inclusive aqueles referentes a encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
tributarios.

5.3 SELECAO DO FORNECEDOR
5.3.1 Forma de selecao

A selegdo do(s) fornecedor(es) sera realizada por meio de Pregdo Eletronico, tipo menor preco por item, conforme a Lei
n°® 14.133/2021.

5.3.2 Regime de contratacio

5.3.2.1 O regime de contratacdo serd o de Registro de Precos, conforme a Le i n°® 14.133/2021, de 1° de abril de 2021, que
estabelece as normas gerais de licitagdo e contratagdo para as Administracdes Publicas diretas, autarquicas e fundacionais
da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

5.3.3 Ambito da licitacao

5.3.3.1 A licitag&o sera aberta a pessoas juridicas devidamente constituidas e estabelecidas em territério
nacional, que demonstrem capacidade técnica e logistica para atender as demandas da Fundagao Santa
Cabrini.

5.4.3 Qualificacao Técnica
5.4.3.1 Para fins de comprovacao da qualificag@o técnica, o fornecedor devera apresentar atestado(s) de capacidade

técnica, emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove(m) a experiéncia na execucdo de
servigos similares aos objetos desta contratagdo, em caracteristicas, quantidades e prazos compativeis.



5.3.5 Amostras

5.3.5.1 Nao serdo exigidas amostras.

6. MEDIDAS PARA ADEQUACAO DO AMBIENTE

6.1 Considerando que a Fundagdo Santa Cabrini ndo dispde de infraestrutura adequada para o armazenamento e preparo
dos géneros alimenticios, serdo designados fiscais com perfil proativo e diretamente envolvidos na execugao do contrato,
a fim de garantir o cumprimento das obrigagdes contratuais e a qualidade dos produtos entregues.

7. DECLARACAO DE ADEQUACAO PARA A CONTRATACAO

7.1 O presente estudo técnico preliminar demonstrou a viabilidade da contratagdo por meio de Pregdo Eletronico com Ata
de Registro de Precos, para a aquisicdo de géneros alimenticios e de panificagdo, desde que observadas as providéncias e
recomendagdes aqui discriminadas. Os elementos essenciais para a elaboragao do Termo de Referéncia foram levantados,
¢ os riscos envolvidos na contratacao foram identificados e considerados administraveis. Adicionalmente, os custos
estimados para a contratacdo se mostraram compativeis com os valores praticados no mercado, caracterizando a
economicidade da solugdo proposta.

7.2 Portanto, diante do exposto, manifesta-se pela viabilidade da contratagdo, ressaltando a importancia da
implementacdo das medidas de mitigacdo de riscos e das boas praticas de gestdo contratual, a fim de garantir o sucesso da
contratacdo ¢ o alcance dos objetivos da Fundagao Santa Cabrini.

8. IDENTIFICAR OS RESPONSAVEIS PELA ELABORACAO DO ETP

Rio de Janeiro, 20 agosto de 2025
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