CONTRATO N* 002/2025

Termo de Contrato celebrado entre o
MUNICIPIO DO RIO DE JANEIRO, por meio da
Secretaria Municipal de Trabalho ¢ Renda, como
CONTRATANTE, e a LOCASEM SERVICOS DE
LIMPEZA, MANUTENCAO E ALIMENTACAQ
LTDA, como CONTRATADA, para prestacio de

servigos na forma abaixo.

Ao dia 01 do més de abril do ano de 2025, na Rua Afonso Cavalcanti 455, 9° andar, Bloco II,
Cidade Nova, CEP: 20.211-110, Municipio do Rio de Janeiro, RJ , 0 MUNICIPIO DO RIO DE
JANEIRO, por meio da Secretaria Municipal de Trabalho ¢ Renda, a seguir denominado
CONTRATANTE, representado pelo Secretdrio Municipal de Trabalho e Renda Sr. Manoel
Vieira Gomes Junior, ¢ a sociedade LOCASEM SERVICOS DE LIMPEZA, MANUTENCAO
E ALIMENTACAO LTDA.,, estabelecida na Est. Velha do Pilar, sn, quadra 9, lote 7, Figueira,
Duque de Caxias/RJ, inscrita no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ sob o n°
17.820.990/0001-07, a seguir denominada CONTRATADA, neste ato representada por
MARCOS ANTONIO MOREIRA DA SILVA, t8m justo e acordado o presente Contrato, que &
celebrado com base no art. 75, inciso VIIL, da Lei Federal n° 14.133/2021, autorizada por
despacho do Secretirio Municipal de Trabalho e Renda, datado de 17/03/2025, as fls. 80 do
processo n° TRA-PRO-2025/00183, publicado no D.O. Rio de 18/03/2025, pagina 93. que se

regera pelas seguintes clausulas e condigdes.

CLAUSULA PRIMEIRA - LEGISLACAO APLICAVEL

Este Contrato se rege por toda a legislagio aplicavel a espécie, que desde ja se entende como
referida no presente termo, especialmente pelas normas de cariter geral da Lei Federal n®
14.133/2021, pela Lei Complementar Federal n° 123/2006 - FEstatuto Nacional da
Microempresa ¢ da Empresa de Pequeno Porte, pela Lei Complementar Federal n® 101/2000 —
Lei de Responsabilidade Fiscal, pelo Cédigo de Defesa do Consumidor, institnido pela Lei
Federal n° 8.078/1990 e suas alteracdes, pelo Cdédigo de Administragiio Financeira e
Contabilidade Publica do Municipio do Rio de Janeiro — CAF, instituido pela Lei n® 207/1980, e

suas alteragdes, ratificadas pela Lei Complementar n® 1/1990, pelo Regulamento Geral do Codigo
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supra citado — RGCATF, aprovado pelo Decreto Municipal n® 3.221/1981, e suas alteragdes, e
pelos Decretos Municipais n® 17.907/1999, 18.835/2000, 21.083/2002, 21.253/2002,
22.136/2002, 27.715/2007, 31.349/2009, 40.285/2015 c/c 48.365/2021, 40.286/2015,
46.195/2019, 49.415/2021, 51.260/2022, 51.628/2022, 51.629/2022, 51.631/2022, 51.632/2022,
51.634/2022, 51.635/2022 ¢ 51.689/2022, com suas alteragdes posteriores. A CONTRATADA
declara conhecer todas essas normas e concorda em se sujeitar as suas estipulagdes, sistema de
penalidades ¢ demais regras delas constantes, ainda que nfio expressamente transcritas neste

instrumento, incondicional e irrestritamente.

CLAUSULA SEGUNDA - OBJETO

O objeto do presente Contrato é a contratagio de empresa que fard a prestacdo de servigos de
fornecimento, preparo e distribuicio de alimentos e nutri¢io na unidade de Campo Grande do
Restaurante Popular vinculado a Secretaria Municipal de Traballio ¢ Renda (SMTE) do Rio de Janeiro,
devidamente descritos, caracterizados e especificados no Termo de Referéncia (Anexo ), na forma

abaixo descrita:

Paragrafo Unico — O objete do Contrato serd executado com obediéncia rigorosa, fiel e integral de
todas as exigéncias, normas, itens, elementos, condigdes gerais e especiais, contidos no processo
administrativo n® TRA-PRO-2025/00183, no Termo de Referéncia, em detalhes e informagdes

fornecidas pelo CONTRATANTE, bem como nas normas técnicas para a execuao dos servigos.

CLAUSULA TERCEIRA - VALOR

O valor total do presente Conirato é de R$1.646.787.60 (um milhdo, seiscentos ¢ quarenta e seis mil,
setecentos e oitenta e sete reais e sessenta centavos), correspondendo a uma despesa mensal estimada
de RS 320.357,52 (trezentos ¢ vinte e nove mil, trezentos e cinquenta e sete reais e cinquenta e dois

centavos).

CLAUSULA QUARTA - FORMA E PRAZO DE PAGAMENTO

Os pagamentos serdio efetuados 3 CONTRATADA, mensalmente, apds a regular liquidagéo da despesa,
nos termos do art. 63 da Lei Federal n® 4,320/1964, observado o disposto nos arts. 140 ¢ 141 da Lei
Federal n® 14.133/2021, em 30 (trinta) dias, a confar da data do protocolo do documento de cobranga

na Secretaria Municipal de Trabalho e Renda - SMTE.
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Paragrafo Primeiro — Para fins de medigdo, se for o caso, e faturamento, o periodo-base de medigio
do servico prestado ou dos bens fornecidos serd de um més, considerando—se o més civil, podendo no
primeiro més e no ultimo, para fins de acerto de contas, o periodo se constituir em fragdo do més,

considerado para esse fim o més com 30 (trinta) dias.

Paragrafo Segunde ~ O documento de cobranga sera apresentado a Fiscalizagfio, para atestagéo, e,

apos, protocolado na Secretaria Municipal de Trabalho e Renda - SMTE.

Paragrafo Terceiro — O pagamento 3 CONTRATADA sera realizado em raziio do(s) servigos
efetivamente executados ¢ aceitos no periodo—base mencionado no pardgrafo primeiro, sem que a

Secretaria Municipal de Trabalho e Renda - SMTE esteja obrigada a pagar o valor total do Contrato.

Paragrafo Quarto — Quando se tratar de prestagio de servigo com regime de dedicagio exclusiva de
mio de obra ou predomindncia de mao de obra, a CONTRATADA deverd apresentar juntamente comm o
documento de cobranca, os comprovantes de recolhimento do FGTS e INSS de todos os empregados
atuantes no contrato, assim como Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT ou Certiddo
Positiva de Débitos Trabalhistas com cfeito negativo valida, declaragiio de regularidade trabalhista,
declaragio de observincia das normas de saide e seguranga do trabalho e documentos exigidos pelas

normas de liquidagdio das despesas aplicdveis.

Paragrafo Quinto — No caso de erro nos documentos de faturamento ou cobranga, estes serdo
devolvidos 38 CONTRATADA para retificagdio ou substituigdo, passando o prazo de pagamento a fluir,

entdio, a partir da reapresentacdio vélida desses documentos.

Paragrafo Sexto — O valor dos pagamentos eventualmente cfetuados com atraso, desde que ndo
decorra de fato ou ato imputivel 8 CONTRATADA, sofrerd a incidéncia de juros e corregiio monetaria,
de acordo com a variagdo da Taxa Selic aplicavel @ mora da Administragdo Pablica, pro rata die entre
o 31° (trigésimo primeiro) dia da data do protocolo do documento de cobranga na Secretaria Municipal

de Trabalho e Renda - SMTE ¢ a data do efetivo pagamento, limitados a 12% ao ano.

Paragrafo Sétimo — O pagamento serd cfetuado 3 CONTRATADA por meio de crédito em conta
corrente aberta em banco a ser indicado pelo CONTRATANTE, a qual deveré ser cadastrada junto 4

Coordenagiio do Tesouro Municipal.
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CLAUSULA QUINTA - REAJUSTE

Considerando o prazo do presente contrato de 05 (cinco) meses e a expressa vedagiio & prorrogacio,
nos termos do artigo 75, VIIL, da Lei Federal n® 14.133/2021, bem comao, a disposicao prevista no art.
2°, §1° da Lei Federal n° 10.192, de 14 de fevereiro de 2001, ndo haverd incidéncia de rcajuste

contratual.

CLAUSULA SEXTA — REEQUILTBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO
Caso o CONTRATADO requeira reequilibrio econdmico-financeiro do contrato, fica o©
CONTRATANTE obrigado a responder em até 30 (frinta) dias, da data do requerimento ou da data em

que forem apresentados todos os documentos necessarios 4 apreciagdo do pedido.

CLAUSULA SETIMA — REGIME E FORMA DE EXECUCAQ DOS SERVICOS
Os servigos objeto do presente Confrato serdo executados conforme as especificacdes constantes do

Termo de Referéneia (Anexo T).

CLAUSULA OITAVA — FISCALIZACAO

A CONTRATADA submeter—se—4 a todas as medidas e procedimentos de Fiscalizagdo. Os atos de
fiscalizacdo, inclusive inspegdes e testes, executados pelo CONTRATANTE e/ou por seus prepostos,
ndo eximem a CONTRATADA de suas obrigagdes no que se refere 2o cumprimento das normas,

especificagdes e projetos, nem de qualquer de suas responsabilidades legais ¢ contrafuais.

Parigrafo Primeiro — A Fiscalizaciio da execugio dos servigos cabera a comissdo designada por ato
do Subsecretério de Gestio da SMTE. Incumbe & Fiscalizagdo a pratica de todos os atos que the sdo

proprios nos termos da legislagdo em vigor, respeitados o contraditorio e a ampla defesa.

Paragrafo Segundo — A CONTRATADA declara, antecipadamente, aceitar todas as decisdes, métodos
¢ processos de inspeglo, verificagdo e controle adotados pelo CONTRATANTE, se obrigando a
fornecer os dados, elementos, explicagdes, esclarccimentos ¢ comunicagdes de que este necessitar e

que forem considerados necessérios ao desempenho de suas atividades.

Paragrafo Terceiro — Compete 3 CONTRATADA fazer minucioso exame da execugiio dos servigos
ou dos bens fornecidos, de modo a permitir, a tempo e por escrito, apresentar 4 Fiscalizagdo, para o
devido esclarecimento. todas as divergéncias ou dividas porventura enconiradas e que venham a

[
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impedir o bom desempenho do Contrato. O siléncio implica total aceitagdo das condigdes

estabelecidas.

Paragrafo Quarto — A atuagfio fiscalizadora em nada restringird a responsabilidade {inica, integral ¢
exclusiva da CONTRATADA no que concerne aos servigos contratados ou bens fornecidos, 2 sua
execugio ¢ as consequéncias e implicagGes, préximas ou remotas, perante o CONTRATANTE., ou
perante terceiros, do mesmo modo que a ocorréncia de eventuais irregularidades ndo implicard

corresponsabilidade do CONTRATANTE ou de seus prepostos.

Paragrafo Quinto — A CONTRATADA sc¢ obriga a permitir que o pessoal da fiscalizagdo do
CONTRATANTE acesse quaisquer de suas dependéncias, possibilitando o exame das instalagdes e
também das anotagdes relativas aos equipamentos, pessoas € materiais, fornecendo, quando

solicitados, todos os dados e elementos referentes 4 execugio do contrato.

CLAUSULA NONA - GARANTIA
A CONTRATADA prestou garantia na modalidade de seguro-garantia, no valor de R$ 34.580,97
(trinta e quatro mil quinhentos e oitenta reais e noventa ¢ sete centavos), equivalente a 2% (dois por

cento) do valor total do Contrato.

Paragrafo Primeiro — A Secretaria Municipal de Trabalho ¢ Renda — SMTE se utilizara da garantia
para assegurar as obrigagdes associadas ao Contrato, podendo recorrer a esta inclusive para cobrar
valores de multas eventualmente aplicadas e ressarcir-se dos prejuizos que lhe forem causados em
virtude do descumprimento das referidas obrigacdes. Para reparar esses prejuizos, poderd a

CONTRATANTE ainda reter créditos.

Parigrafo Segundo — Os valores das multas impostas por descumprimento das obrigagdes assumidas
no Contrato serdo descontades da garantia caso ndo venham a ser quitados no prazo de 03 (trés) dias

uteis, contados da ciéncia da aplicagio da penalidade. Se a multa aplicada for superior ao valor da

garantia prestada, além da perda desta, responderda a CONTRATADA pela diferenca, que serd

descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela Adminisiragéo ou cobrada judicialmente.

Parigrafo Terceiro — Em caso de extingdo decorrente de ato praticado pela CONTRATADA, a
garantia reverters ao CONTRATANTE para execugdo na forma do inciso 1IL, do art. 139 da Lei
14.133/2021. Quando a garantia for insuficiente, o CONTRATANTE promovera a cobranca d

r
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eventual diferen¢a que venha a ser apurada.

Parigrafo Quarto — A apolice devera ter vigéncia idéntica ao prazo do contrato, acrescido de 30
(trinta) dias para apuragio de eventual inadimplemento da Contratada — ocorrido durante a vigéncia
contratual — ¢ para a comunicagio do inadimplemento 3 seguradora, com clausula de renovagio atéa

extingiio das obrigacdes da CONTRATADA, vinculada 4 reavalia¢do do Tisco.

Paragrafo Quinto — A apélice deverd conter disposi¢do expressa de obrigatoriedade de a seguradora
informar 20 CONTRATANTE e 3 CONTRATADA, em até 30 (trinta) dias antes do prazo final da

validade, se a apdlice sera ou nao renovada.

Paragrafo Sexto — No caso de a seguradora nfo renovar a apélice de seguro—garantia, a Contratada
devera apresentar garantia de valor ¢ condigdes equivalentes, para aprovagio do Contratante, antes do
vencimento da apblice, independentemente de notificagio, sob pena de caracterizar—se inadimpléncia e

serem aplicadas as penalidades cabiveis.

Paragrafo Sétime — As apélices emitidas néo poderfio conter obrigagdes, restrigSes ou disposicdes
que contrariem as disposigdes do presente CONTRATO ¢ deverfio conter declaragdo expressa da

companhia seguradora, da qual conste que conhece integralmente este contrato.

Paragrafo Oitavo — A CONTRATADA encaminhara ao Contratante copia autenticada das apélices de

seguro, antes da assinatura do contrato.

Paragrafo Nono — A apolice devera ser emitida por seguradora autorizada a funcionar no Brasil pela
SUSEP — Superintendéncia de Seguros Privados, — fato que deverd ser atestado medianie apresentagao,

junto com a apdlice, da Certidéo de Regularidade expedida pela SUSEP.

Paragrafo Déeimo — Sempre que houver alteragdo do valor do Contrato, de acorde com o art. 124 da
Lei Federal n° 14,133/2021, a garantia serd complementada no prazo de 7 (sete) dias iteis do
recebimento, pela CONTRATADA, do correspondente aviso, sob pena de aplicagio das sancdes

previstas neste Contrato.

Pardgrafo Décimo Primeiro — A garantia contratual s¢ sera liberada ou restituida com o integral

cumprimento do Contrato, mediante ato liberatorio da autoridade contratante, de acordo com o art

465 do RGCAF.
i N
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CLAUSULA DECIMA - PRAZO
A contratagiio tera eficacia a partir da data da publicagdo do instrumento correspendente no Portal
Naciona} de Contratagdes Pliblicas e vigorard por 05 (cinco) meses contados da referida publicagdo ou

da data estabelecida no memorando de inicio, se posterior.

Paragrafo Primeiro — Por forga do disposto no artigo 75, VIIL, da Lei Federal n® 14.133/2021, o prazo

de execugdo dos servigos ndo sera prorrogado.

Paragrafo Segundo — O presente contrato poderd ser resolvido, total ou parcialmente, a qualquer
tempo, sem indenizagio, ¢ independentemente de aviso ou prazo, pelo Municipio, téo logo esteja(m)
concluido(s) o(s) procedimento(s) licitatdrio(s) implementado(s) para a contratacio do objeto em
questiio, hdo seado obrigatério o cumprimento do prazo descrito na Clausula Décima ¢ das quantidades

previstas na Clausula Segunda, devendo ser lavrado e publicado o competente Ato de Resolugio.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

S#o obrigagdes da CONTRATADA:

1 — prestar os servigos ou fornecer os bens de acordo com todas as exigéneias contidas no Termo de
Referéncia/Projeto Bésico;

II- tomar as medidas preventivas necessarias para evitar danos a terceiros, em consequéncia da
execugio dos trabalhos;

III  — responsabilizar—se integralmente pelo ressarcimento de quaisquer danos e prejuizos, de
qualquer natureza, que causar a0 CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes da execugdio do objeto
deste Contrato, respendendo por si, seus empregados, prepostos € sucessores, independentemente
das medidas preventivag adotadas;

IV — atender is determinacdes e exigéncias formuladas pelo CONTRATANTE;

V— reparat, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, por sua conta e responsabilidade, os servicos ou
bens recusados pelo CONTRATANTE no prazo determinado pela Fiscalizagio;

V1 - responsabilizar—se, na forma do Contrato, por todos os dnus, encargos e obrigagdes comerciais,
sociais, tributérias, trabalhistas e previdencidrias, ou quaisquer outras previstas na legislacdo em
viger, bem como por todos 0s gastos e encargos com material e mio—de—obra necessaria 4 completa
execugiio do contrato até o seu término:

a) em caso de ajuizamento de agdes trabalhistas em face da CONTRATADA. decorrentes da

execuciio do presente Contraio, com a inclusdo do Municipio do Rio de Janeiro ou de entidade da

Administragiio Publica indireta como responséavel subsidiario ou solidério, o CONTRATANTE podera

.
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reter, das parcelas vincendas, o montante dos valores cobrados, que serdo complementados a qualquer
tempo com nova reten¢do em caso de insuficiéncia;

b) no caso da existéneia de débitos tributdrios ou previdenciarios, decorrentes da execu¢do do
presente Contrato, que possam ensejar responsabilidade subsididria ou soliddria do CONTRATANTE,
as parcelas vincendas poderdo ser retidas até o montante dos valores cobrados, que serdo
complementados a qualquer tempo com nova retengdo em caso de insuficiéncia;

¢)  as retencdes previstas nas alineas “a” e “b” poderfio ser realizadas tio logo tenha ciéncia o
Municipio do Rio de Janeiro ou o CONTRATANTE da existéncia de agdo trabalhista ou de débitos
tributdrios e previdencidrios e serfio destinadas ao pagamento das respectivas obrigacGes caso o
Municipio do Rio de Janeiro ou entidade da Administragfio Publica indireta sejam compelidos a tanto,
administrativa ou judicialmente, nfio cabendo, em nenhuma hipotese, ressarcimento &
CONTRATADA;

d) eventuais retengdes previstas nas alineas “a” e “b” somente serdo liberadas pelo
CONTRATANTE se houver justa causa devidamente fundamentada.

VII - responsabilizar—se, na forma do Contrato, pela qualidade dos servigos executados, € dos
materiais empregados e bens fornecidos, em conformidade com as especificagbes do Projeto
Basico/Termo de Referéncia, com as normas da Associacio Brasileira de Normas Técnicas —
ABNT, ¢ demais normas fécnicas pertinentes, a ser atestada pela Secretaria Municipal de Trabalho e
Renda - SMTE, assim como pelo refazimento do servigo e a substitui¢io dos materiais ¢ bens
recusados, sem 6nus para o(a) CONTRATANTE e sem prejuizo da aplicagéo das sangoes cabiveis;
VIH — manter as condicdes de habilitagio e qualificagdo exigidas para a celebragdo do contrato
durante todo prazo de execugdo contratual;

IX - responsabilizar—se inteira e exclusivamente pelo uso regular de marcas, palentes, registros,
processos € licengas relativas 4 execuglo deste Contrato, eximindo o CONTRATANTE das
consequéncias de qualguer utilizago indevida;

X — observar o disposto no Decreto Municipal n® 27.715/07 e suas alteragBcs posteriores, no que
couber;

XI — nas contratagbes de servigos continuos com regime de dedicagéo exclusiva de m2o de obra, para
assegurar o cumprimento de obrigagdes trabalhistas, aquiesce a adocdo, entre outras medidas, a serem
adotadas pela Administragdo:

a) condicionamento o pagamento & comprovagio de quitagdo das obrigacdes trabalhistas vencidas

relativas ao contrato;

b) depbsito de valores em conta vinculada;

¢) em caso de inadimplemento, o pagamento das verbas trabalhistas aos seus titulares, que serao

deduzidas do pagamento devido ao contratado; N
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d) estabelecimento de que os valores destinados a férias, a décimo terceiro salario. a auséncias legais e
a verbas rescisorias dos empregados do contratado que participarem da execugdo dos servigos
contratados serio pagos pelo contratante ao contratado somente na ocorréncia do fato gerador.

XII — nas coniratagdes de servigos continuos com regime de dedicago exclusiva de méo de obra,
apresentar quando, solicitado pela Administragdo, sob pena de multa, comprovagdo do cumprimento
das obrigagtes trabathistas ¢ com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS) em relagéo aos
empregados diretamente envolvidos na execugio do contrato, em especial quanto ao:

a) registro de ponto;

b) recibo de pagamento de salarios, adicionais, horas extras, repouso semanal remunerado e décimo
terceiro salario;

¢) comprovante de depdsito do FGTS;

d) recibo de concessiio & pagamento de férias ¢ do respectivo adicional;

¢) recibo de quitagio de obrigagdes trabalhistas e previdenciarias dos empregados dispensados até a
data da extingio do contrato;

f) recibo de pagamento de vale—transporte ¢ vale-alimentacéo, na forma prevista em norma coletiva.
XIII — nas contratacdes de servigos continuos com regime de dedicagéo exclusiva de méo de obra,
autoriza a Administragio CONTRATANTE a fazer o descento nas fafuras e realizar os pagamentos dos
salarics e demais verbas trabalhistas diretamente aos trabalhadores, bem como das contribuicdes
previdenciarias e do FGTS, quando estes ndo forem adimplidos;

XIV — cumprir durante foda a execugdo do contrato as exigénoias de reserva de cargos prevista em lei,
bem como em outras normas especificas, para pessoa com deficiéneia, para reabilitado da Previdéncia
Social ¢ para aprendiz.

XV — manter higidas as garantias contratuais até o recebimento definitivo do objeto do contrato;

XV1 - se comprometer a ndo subcontratar pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes desta
mantiverem vinculo de natureza técmica, cometcial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do orgdo ou entidade contratante ou com agente piiblico que atue na fiscalizag@io ou na gestdo
do contrato, ou se deles forem conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral, ou por

afinidade, até o terceiro grau.
XVII — informar enderego(s) eletrdnico(s) para comunicagio e recebimento de notificagdes e
intimagdes, inclusive para fim de eventual citagdo judicial;

XVIII - comprovar o cadastramento de seu enderego eletrénico perante os orgdos do Poder Judiciario,

mantendo seus dados atualizados para fins de eventual recebimento de citagdes e intimagdes;

-

XIX - entregar o Questionario Eletrdnico de Integridade e Transparéncia devidamente preenchido. %
conforme o pardgrafo {inico do art. 7° do Decreto Rio n° 49.415/2021; = §
XX - observar as vedagdes contidas mo Decreto Rio n° 51.260/2022, que dispde sobre a g
X —— 8

,\—\:) = %
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obrigatoriedade de observancia dos principios e regras de integridade publica por parte dos agentes
pitblicos do Poder Executivo do Municipio do Rio de Janeiro;

XXI — comprovar a implantagio de programa de integridade nas contratagdes de obtas, servigos e
fornecimentos de grande vulto, de que trata o § 4° do art. 25 da Lei Federal n® 14.133/2021;

XXII - efetuar a retengio na fonte do imposto de renda sobre os pagamentos feitos ds pessoas fisicas e
juridicas, com base na Instrugio Normativa RFB n° 1.234, de 11 de janeiro de 2012, pelo fornecimento
de bens ou prestagio de servigos em geral, inclusive obras, observando a aliquota aplicavel ¢ o

procedimento disposto no Decreto Rio n® 49.593, de 18 de outubro de 2021, e alteragdes posteriores;

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — OBRIGACOES DO CONTRATANTE
Sao obrigacdes do CONTRATANTE:
1— Realizar os pagamentos na forma e condi¢3es previstas neste Contrato;

11 - Realizar a fiscalizagiio do objeto contratado.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

I - As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LLGPD), quanto a todos 0s
dados pessoais a que tenham acesso em razio da execugio do presente contrato administrativo

independentemente de declaragio ou de aceitagdo expressa.

11 - Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso
e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD, especialmente o da adequagéo, o
da necessidade e o da finalidade especifica, bem como as diretrizes e instrugdes transmitidas pelo

CONTRATANTE.

I - E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses permitidas

em Lei € nesse contrato.

1V - Eventual compartilhamento de dados pessoais com empresa SUBCONTRATADA dependerd
de autorizagio prévia do CONTRATANTE, restringindo-se ao estritamente necessario para o fiel
desempenho da execugdo do instrumento contratual, hipotese em que a SUBCONTRATADA ficara
sujeita aos mesmos limites e obrigagles legais e contratuais relativos 3 LGPD impostos a
CONTRATADA, permanecendo a CONTRATADA integralmente responsdvel por garantir a sua
observancia perante 0 CONTRATANTE.

V - E dever da CONTRATADA orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos €

responsabilidades decorrentes da LGPD.

~ >
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VI - A CONTRATADA é responsavel pelo uso indevido e em desconformidade com a LGPD ¢
com este contrato que seus empregados, colaboradores, prepostos, consulteres ou prestadores de
servicos fizerem dos dados pessoais, bem como por quaisquer falhas nos sistemas por ela

empregados para ¢ tratamento dos dados pessoais.

VII - A CONTRATADA deve adotar medidas de seguranca, técnicas ¢ administrativas, aplas a
proteger os dados pessoais de acessos nfio autorizados e de situagdes acidentais ou ilicitas de

destruicdo, perda, aiteragdo, comunicagdo ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito.

VIII - O CONTRATANTE poder4, a qualquer tempo realizar diligéncias, inspecdes e auditorias, a
fim de zelar pelo cumprimento dessa clausula, devendo a CONTRATADA atender, no prazo
indicado pelo CONTRATANTE, eventuais pedidos de comprovagdes formulados.

IX - A fiscalizagio do CONTRATANTE nfio exime, nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA por quaisquer danos, perdas ou prejuizos causados ao CONTRATANTE ou a

tereeiros decorrentes do descumprimento da LGPD e desse ajuste.

X - A CONTRATADA devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD,

inclusive quanto a eventual descarte realizado.

XI - Na hipotese de ocorréncia de incidente de seguranga que possa acarretar risco ou dano
relevante aos titulares, a CONTRATADA deve comunicar ao CONTRATANTE o fato em, no
maximo, 24 horas, contados da sua ciéncia, para que este possa comunicar a Autoridade Nacional

de Protegdo de Dados (ANPD) e ao Titular, na forma do art. 48 da LGPD.

XII - A CONTRATADA deverd manter banco de dados — art. 5°, IV da LGPD — em ambiente
virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados com cada acesso,
data, hordrio e registro da finalidade, disponibilizando-o quando solicitade, na forma dos arts. 25 ¢

37 da LGPD.

XTL1 Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperdvel, a fim de

garantir a reutilizagio desses dados pela Adminisiragéo nas hipoteses previstas na LGPD.

XIII - Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, os dados pessoais scrdo
transferidos a0 CONTRATANTE, assegurada a integridade e disponibilidade dos dados recebidos, ¢
eliminados definitivamente pela CONTRATADA.

XIIL1 - O CONTRATANTE manterd os dados pessoais necessarios ao cumprimento do art. 16 da

LGPD somente enquanto ndo prescritas essas obrigagses.
.
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XIV - Os contratos € convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdio ser comunicados a

Autoridade Nacional de Protecio de Dados (ANPD}.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — RECEBIMENTO DO OBJETO DO CONTRATO.

O recebimento do objeto do contrato previsto na CLAUSULA SEGUNDA se dard mediante a
avaliag@o de servidores designados pelo Subsecretario de Gestdo da SMTE, na forma do art. 501 do
RGCAF, que constatardo se o objeto entregue atende a todas as especificagbes contidas no Termo de

Referéncia.

Paragrafo Primeiro — O objeto do presente contrato serd recebido em tantas parcelas quantas forem

as relativas ao pagamento.

Parigrafo Segundo ~ Os servigos prestados ou bens fornecidos em desacordo com a especificagio do
Edital e seus Anexos, e da Proposta deveriio ser recusados pela Comissao responsével pela fiscalizagdo
do contrato, que anotard em registro proprio as ocorréncias e determinarad o que for necessario a
regularizagio das faltas ou defeitos observados. No que exceder 3 sua competéncia, comunicara o fato

4 autoridade superior, em 5 (cinco) dias, para ratificagdo.

Paragrafo Terceiro — Na hipotese de recusa de recebimento, a CONTRATADA deverd reexecutar 0s
servigos, em prazo a ser estabelecido pela CONTRATANTE, passando a contar os prazos para
pagamento e demais compromissos do CONTRATANTE da data da efetiva aceitagdo. Caso a
CONTRATADA nio atenda 2 exigéncia no prazo assinado, a CONTRATANTE se reserva o direito de

providenciar a sua execugo as expensas da CONTRATADA, sem prejuizo das penalidades cabiveis.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — FORCA MAIOR E CASO FORTUITO

Os motivos de forca maior ou caso fortuito que possam impedir a CONTRATADA de cumprir as
etapas ¢ o prazo do Contrato deverdio ser alegados oportunamente, mediante requerimento protocolado.
Nao seriio consideradas quaisquer alegagdes baseadas em ocorréncias nao comunicadas e nem aceitas
pela Fiscalizagio nas épocas oportunas. Os motivos de forca maior e caso fortuito poderfio autorizar a

suspensdo da execucdo do Contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — SUSPENSAO DA EXECUCAO

E facultado a0 CONTRATANTE suspender a execugdo do Contrato ¢ a contagem dos prazos mediante
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justificativas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS

Pelo descumprimento total ou parcial do Contrato, a Secretaria Municipal de Trabalho e Renda —
SMTE podera, sem prejuizo responsabilidade civil e criminal que couber, aplicar as seguintes sangoes,
previstas no art. 156 da Lei Federal n° 14.133/2021 ¢ no art. 589 do RGCAF:

(a) Adverténcia;

(b} Multa;

() Impedimento de licitar e contratar, pelo prazo de até 3 (trés) anos;

(d) Declaracio de inidoneidade para licitar ou contratar.

Paragrafo Primeiro — A aplicacio da sangfo prevista na alinea “b” observara os seguintes pardmetros:
1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia 1itil sobre o valor da
parcela/etapa em atraso do Contrato, nos primeiros 15 (quinze) dias de atraso;

2} 0.3% (trés décimos por cento) até 0.4% (quatro décimos por cento) por dia util sobre o valor da
parcela em atraso do Contrato, a partir do 16° (décimo sexto) dia 1til de atraso;

3) ap0s o 15° (décimo quinto) dia atil de atraso na execugdo do contrato, a Administragio podera optar
pela extingdo unilateral da avenga ¢ aplicar multa de 0,5% (meio por cento) até 20% {vinte por cento)
sobre o valor do saldo do Contrato;

4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do Contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 ¢ 2, abaixo; ¢

5) 0.07% (sete centésimos por cento} do valor do Contrato por dia util de atraso na apresenta¢do da
garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogagio), observado o maximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte ¢ cinco) dias fteis antorizara o CONTRATANTE a promover a
extingido do Contrato e aplicar multa de 0.5% (meio por cento) até 20% (vinte por cento) sobre o valor
saldo do Contrato;

6) As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

7) Para efeito de aplicagio de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas | ¢ 2:

TABELA 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato &
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[¥F)

0.8% ao dia sobre o valor mensat do contrato

4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
TABELA 2

INFRACAO

ITEM  DESCRICAO GRAU

1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, 05
lesdo corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia;

2 Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso 04
fortuito, os servigos ou fornecimentos contratuais por dia e por
unidade de atendimento;

3 Manter funciondrio sem qualificagdo para executar os servigos 03
contratados, por empregado e por dia;

4 Recusar—se a executar servigo ou fornecer bem determinado pela 02

fiscalizacdo, por servigo/bem ¢ por dia;
Para os itens a seguir, deixar de:

5 Cumprir determinagio formal ou instrugio complementar do 02
drgdo fiscalizador, por ocorréncia;

6 Substituir empregado alocado que ndo atenda as necessidades do 01
servico, por funciondrio ¢ por dia;

7 Cumprir quaisquer dos itens do Contrato ¢ seus Anexos nao 03

previstos nesta tabela de multas, apés reincidéncia formalmente
notificada pelo érgdo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

8 Indicar ¢ manter durante a execugdio do contrato os prepostos 01
previstos no Contrato;

Paragrafo Segundo — As sangdes somente serdo aplicadas apds o decurso do prazo para apresentagéio
de defesa prévia do interessado no respectivo processo, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, observadas

as demais formalidades legais.

Paragrafo Terceiro — As sangGes previstas nas alineas “a”, “c” e “d” do caput desta Clausula poderdo
ser aplicadas juntamente com aquela prevista nas alineas “b”, e ndo excluem a possibilidade de

extin¢io unilateral do Contrato.

Paragrafo Quarto — As multas deverdo ser recolhidas no prazo de 03 (trés) dias uteis, contados da

ciéncia da aplicagio da penalidade ou da publicagdo no Didrio Oficial do Municipio do Rio de Janeiro

.

D.O. RIO do ato que as impuser.
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Paragrafo Quinto- O valor das multas vencidas e ndo pagas devera ser compensado com as

cuantias devidas a CONTRATADA e/ou executada a garantia.

Paragrafo Sexto - Quando do vencimento da pentltima efou da Ultima fatura do contrato, o valor
de eventual multa ainda pendente de recurso ou nio vencida deverd ser retido das quantias devidas a

CONTRATADA.

Parigrafo Sétimo - Nos casos em que o valor da multa venha a ser descontado da garantia, o valor
desta devera ser recomposte em 48 (quarenta e oito) horas, sob pena de extingio administrativa do

Contrato.

Paragrafo Oitavo - As multas eventualmente aplicadas com base na alinea “b” do caput desta
Clausula ndio possuem cardter compensatorio, e, assim, o pagamento delas ndc eximirda a

CONTRATADA de responsabilidade pelas perdas e danos decorrentes das infragdes cometidas.

Paragrafo Nono - A aplicacio das sancdes estabelecidas nas alineas “a”, “b” e “¢” do caput desta
Clausula é da competéncia da Subsecretaria de Gestio da SMTE ¢ a da alinea “d” é da competéncia
exclusiva do titular do orgéio ou autoridade méxima da entidade CONTRATANTE, o Secretario

Municipal da Secretaria Municipal de Trabalho e Renda - SMTE..

Paragrafo Décimo - A aplicagdo das sancdes previstas nesta cldusula ndio exclui, em hipétesc

alguma, a obrigagio de reparagiio integral do dano causado 4 Administragdo Publica.

Parigrafo Décimo Primeiro - A personalidade juridica poderd ser desconsiderada sempre que
vtilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos
previstos nesta Lei ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores ¢ socios com poderes
de administracio, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de
coligagiio ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os casos, o)

contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - RECURSOS
A CONTRATADA podera apresentar: e

N

TRAPR0202500183V01
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a) Recurso a ser interposto peranie a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, ne prazo
de 15 (quinze) dias iteis) contados da intimagBo da aplicagio das penalidades estabelecidas nas
alineas “a”, “b”, “c” e “d” do caput da Clausula anterior;

b) Recurso a ser interposto perante a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, no prazo
de 3_(trés) dias uteis) contados da intimagio da exiingdio do contrato quando promovido por ato
unilateral e escrito da Administragio;

<) Pedido de Reconsideragdio no prazo de 15 (quinze) dias uteis contados da ciéncia da

aplicagio da penalidade estabelecida na alinea “e” do caput da Clausula anterior;

Paragrafo Unico — Os recursos a que aludem as alineas “a” e “b” do caput da presente Cliusula
serfio dirigidos & autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo reconsiderar a deciséo

recorrida, encaminhard o recurso com sua motivagdo  autoridade superior para deciséo.

CLAUSULA DECIMA NONA — EXTINCAO

O CONTRATANTE podera extinguir administrativamente o Contrato, por ato unilateral, na ocorréncia
das hipdteses previstas no art. 529, do RGCAF, e no art. 137, incisos T a IX, da Lei Federal n°
14.133/2021, mediante decisio fundamentada, assegurado o contraditorio ¢ a ampla defesa, ¢

observado o art. 138, § 2°, da Lei Federal n® 14.133/2021.

Paragrafo Primeiro — A extingio operara seus efeitos a partir da publicagéo do ato administrativo no

Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP).

Paragrafo Segundo — Extinto o Contrato, 8 CONTRATANTE assumird imediatamente 0 seu objeto

no local e no estado em que a sua execugdo se enconirar.

Paragrafo Terceiro — Na hipotese de extingio por culpa da contratada, a CONTRATADA, além das
demais sangdes cabiveis, ficara sujeita 4 multa de até 20% (vinte por cento) calculada sobre o saldo
reajustado do Contrato, ou, ainda, sobre o valor de Contrato, conforme o caso, na forma da Clausula

Terceira e da Cldusula Décima Sexta, caput, alinea *‘c”, deste Contrato.

Paragrafo Quarto — A multa referida no paragrafo anterior nfo tem carater compensatorio ¢ sera

descontada do valor da garantia. Se a garantia for insuficiente, o débito remanescente, inclusive o

decorrente de penalidades anteriormente aplicadas, poderd ser compensado com eventuais créditos

devidos pelo CONTRATANTE.

AN

_—N—
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Paragrafo Quinto — Nos casos de extingio com culpa exclusiva da CONTRATANTE, deverdo ser
promovidos:

(a) adevolugdo da garantia;

(b}  os pagamentos devidos pela execugio do Conirato até a data da extingdo;

(c}) o pagamento do custo de desmobilizagdo, caso haja;

(d) o ressarcimento dos prejuizos comprovadamente sofridos.

Parigrafo Sexto — Na hipdtese de extingio do Contrato por culpa da CONTRATADA,, esta somente
tera direito ao valor das faturas relativas as parcelas do objeto efetivamente adimplidas até a data da

extingdo do Confrato, ap6s a compensagdo prevista no paragrafo quarto desta Clausula.

Paragrafo Sétime — No caso de extingdo amigivel, esta serd reduzida a termo, tendo a
CONTRATADA direito aos pagamentos devidos pela execugio do Contrato, conforme atestado em

laudo da comissdo especial designada para esse fim e 3 devolucdo da garantia.

CLAUSULA VIGESIMA — SUBCONTRATACAO
A CONTRATADA ndo poderd subcontratar, nem ceder sem a prévia e expressa anuéncia do

CONTRATANTE ¢ sempre mediante instrumento proprio, a ser publicado na imprensa oficial.

Paragrafo Unico — A SUBCONTRATADA serd solidariamente responsdvel com a CONTRATADA
por todas as obrigagdes legais ¢ contratuais decorrentes do objeto do Contrato, nos limites da

subcontrataciio, inclusive as de natureza trabalhista e previdenciaria.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DOTACAO ORCAMENTARIA

Os Tecursos necessarios & execugdo a execugdio deste Contraio correrdo 4 conta do Programa de
Trabalho: 2601.11.306.0520.2279, Codigo de Despesa 33.90.39, tendo sido empenhada a
importincia de R$ 94.791,85 (noventa ¢ quatro mil ¢ setecentos € noventa € um reais ¢ oitenta ¢ Cinco
centavos), por meio da Nota de Empenho n° 2025NE000064, ficando o restante a ser empenhado 3

conta do orgamento do préximo exercicio.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA — FORO
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Fica eleito o Foro Central da Comarca da Capital do Estado do Rio de Janeiro para dirimir quaisquer
dividas oriundas do presente Contrato, renunciando as partes desde jd a qualquer outro, por mais

especial ou privilegiado que seja.

CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA — PUBLICACAO

O CONTRATANTE promoveri a publicagio do extrato deste instrumento no Diario Oficial do
Municipio no prazo estabelecido no art. 441 do RGCAF, além da divulgagio no Portal Nacional de
Contratages Piblicas (PNCP), nos termos do art. 94 da Lei Fedetal n° 14.133/2021, &s expensas da
CONTRATADA.

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA — FISCALIZACAO FINANCEIRA E ORCAMENTARIA
O CONTRATANTE providenciard a remessa de copias auténticas do presenie instrumento ao Tribunal

de Contas do Municipio na forma da legislagio aplicavel.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA — DISPOSICOES FINAIS

a) A CONTRATADA se obriga a manter, durante todo o periodo de execugdo do Contrato, as
condigdes de habilitagio juridica, qualificagho técnica, qualificagio econémico—financeira,
regularidade fiscal e regularidade trabalhista exigidas no Edital por meio do qual foi licitada a
aquisigdo objeto do presente instrumento € o te(;r da sua proposta de prego, sob pena de extingdo do

Contrato;

b) Fazem parle do presente contrato as prerrogativas constantes do art. 104 da Lei Federal n°

14.133/2021.

¢) Na contagern dos prazos, é excluido o dia de inicio e inchiido o do vencimento, e considerar—se—3o
os dias consecutivos, salvo disposicio em contrério. Os prazos somente se iniciam e vencem em dias

de expediente no CONTRATANTE.

E por estarem justos e acordados, assinam o presente em 02 (duas) vias de igual teor ¢ forma, na

A

=
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presenca de duas testemunhas, que também o assinarm.

Rie de Janeiro, 01 de abril de 2025.

I ,z_l / Z/ N

Secretirio Mumc de Tr.lbalhu e Renda

{Nome, cargo, matricula ¢ lotagao)

- corgo [17.820.990 / 0001071
/W/%L/? .L.O.EiSE..M SERV. DE LIMPEZA

. MANYT. EALIMENTAGAO LTDA.
Representaz Legal da Empresa contratada gy yopp, g, Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07

(Nome, cargo € carimbo da empresa) FIGUEIRA - CEP 25.230-610
L_, DUQUE DE CAXIAS - R) _J

Testemunha

(Nome, cargo, matricula e lotagdo)

Testemunha

(Nome, cargo, matricula e lotagao)
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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

ESPECIFICACOES TECNICAS
(ANEXO 1)

1. OBIETO: Prestacio de servigos por contratagio de empresa especializada em Servicos de
Alimentagio e Nutrigdo {CODIGO SIGMA: 2201750002-95 e CODIGO BR: 5320) nas Unidades
de Restaurantes Populares vinculados & Secretaria Municipal de Trabaiho e Renda {SMTE) do
Rio de Janeiro, elencadas neste Termo de Referéncia, compreendendo atividades operacionais
e técnico administrativo nas areas de produ¢io e distribuigio de refeigdes.

1.1 Modalidade e tipo de Licitacdo:

1.1.1. Contratac3o Direta - Dispensa de Licitacdo, por situacdo emergencial com fulcro no art.
75, inciso Vil da Lei 14.133/2021, regulamentada pelo Decreto 50.797/2022.

—
c_—;‘-'///)
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1.1.2. Critério de Julgamento: Menor prego por item

1.1.3.Ndo ha possibilidade da licitante oferecer propostas em quantitativos inferiores ao total
disposto no item 6.

1.2 Descri¢io das atividades do objeto:

A producdo e distribuicdo de refeicdes incluem: a elaboragdo do planejamento alimentar, a
aquisicio de géneros/produtos alimenticios, de materiais de consumo e permanente, as
atividades de recepc3o, de armazenamento, de pré-preparo, de preparo, de porcionamento e
de distribuicio das refeigies definidas neste Termo de Referéncia (CAFE DA MANHA e
ALMOGQ).

1.3 O objeto, de responsabilidade da CONTRATADA, compreende:

1.3.1 A contratac3o e alocagio de mio de obra especializada e operacional, em nimero
suficiente para desenvolver, satisfatoriamente, todas as atividades previstas;

1.3.2 O fornecimento de géneros e produtos alimenticios que atendam ao Padrdo de
Identidade e Qualidade (P1Q)} e de acorde com as normas vigentes;

1.3.3 O transporte de géneros/produtcs alimenticios em condigbes segura e adequada, em
veiculo compativel com a legislagao vigente;

1.3.4 O fornecimento de materiais de consumo em geral (utensilios, lougas, equipamento de
protecdo individual, descartaveis, de higiene, de limpeza, de escritorio, impressos da rotina de
trabalho, entre outros necessarios), de qualidade satisfatéria e em guantidade suficiente e
adequada a execucdo do servico;
1.3.5 A reposicao e troca de utensilios, materiais e equipamentos, guando necessarios;

1.3.6 Adoc3o de procedimentos de higienizagdo de utensilios, de equipamentos e da area
fisica, segundo a legislacio & normatizagdes técnicas vigentes;

1.3.6 A produgdo de refeigBes em local com instalagGes compativeis com a quantidade e o tipo
de servico descrito neste Termo de Referéncia, devidamente equipado, em boas condicdes
estruturais e higidnico-sanitarias, de acordo com a legislacéio e normas técnicas vigentes;

1.3.7 A disponibilizagio, manutencio preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios
necessarios a execugdo do servico;

1.3.8 A manutencio, adaptacio e adequagdo predial, que se fizerem necessarias nas
| dependéncias e instalagbes do Restaurante Popular, destinadas 3 prestacio do servico;

1.3.9 O manejo dos residuos, da geragdo até a destinacdo final em conformidade as legislagbes
vigentes;

1.3.10 Para avalia¢do do espaco fisico do Restaurante Popular, pelas empresas interessadas, &
altamente recomendada a prévia visita técnica, quandoe na ocasidio, deverdo apresentar
atestado de visita conforme ANEXO 1I! do presente Edital. Realizada ou nao a vistoria, em
nenhuma hipotese a CONTRATANTE aceitard posteriores alegagBes com base em
desconhecimento das Instalagdes.

Devendo a CONTRATADA assumir o onus dos servicos decorrentes.

LN

I —

1.4 DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS
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As despesas para atender a esta licitagio estdo programadas em dotagdo orcamentdria
prépria, na classificagdo abaixo:

(e) PLANO DE TRABALHO (Ac#io) 26.01.11.306.0520,2279
() NATUREZA DA DESPESA 3.3.90.39.11
{g) ITEM PATRIMONIAL 266 . SERVICOS DE ALIMENTACAO

2. PRAZO DE EXECUCAOQ: 5 meses (150 dias)
3. JUSTIFICATIVA:

A contracio de empresa especializada visa manter a prestacdo do servico de alimentag3o e

nutricio das unidades do Restaurante Popular, respeitando aos detalhamentos constantes

neste Termo de Referéncia (TR), de forma continua, e que assegure a oferta de uma

alimentacio saudével, adequada e em condigBes higiénico- sanitarias seguras, de acordo com

o tipo de refeigdo servida ao puhlico beneficirio do Restaurante Popular, prioritariamente,

destinada aos individuos e familias em vulnerabilidade e risco de inseguranca alimentar e
| nutricional, cuja principal refeigdo do dia @ realizada nestes estabelecimentos.

A oferta das refeicdes em um Restaurante Popular, a que se refere o presente Termo de
Referéncia, se constitui, como uma importante agio de prote¢do ao Direito Humano a
Alimentacic Adequada, pois favorece o acesso a uma alimentagdo adequada e sauddvel, sob o
ponto de vista sanitario e bioldgico; buscando a valorizagdio dos alimentos regionais e
provenientes da agricultura familiar, assim c¢omo um espago para o desenvolvimento de
atividades de educagio alimentar e nutricional e estimulo @ adogdo de praticas culindrias
saud3veis. Para tal, baseia-se nos seguintes documentos, dentre outros:

Na Emenda Constitucional n¢ 64, de 4/02/2010, na Lei n2 8.080, de 19/09/1990, nas diretrizes
da Politica Nacional de Alimentagio e Nutricdo (Brasil, 2012), na Estratégia Global de
Promocio da Alimentacio Saudavel e Atividade Fisica {OMS, 2004), na Lei Orgénica de
Seguranca Alimentar e Nutricional (Brasil, 2006) e o seu Decreto, o Pacto Nacional pela
Alimentac3o Sauddvel, instituide pelo Decreto n? 8.553, de 03/11/2015, na Resolugco RDC n?
216, de 15/09/2004 e na RDC n2 52, de 29/09/2014 e na Portaria IVISA-Rioc n2 02, de
11/11/2020 que dispdem sobre o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servico de
Alimentaciio, no Marco de Referéncia de Educagdo Alimentar e Nutricional para as Politicas
Pablicas, no Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira (Brasil, 2014), Resolugdo CFN n2 600,
de 25 de fevereiro de 2018.

4. LOCAL DE PRESTACAO DO SERVICO

A prestagdo de servicos de alimentagdo e nutrigdo realizar-se-d, nos enderegos citados no
quadro abaixo, mediante a utilizagio das dependéncias da CONTRATANTE, onde a alimentacgo

serd preparada, porcionada e distribuida. -
Item | RESTAURANTE ENDERECO TELEFONE | ==
01 Restaurante Popular | Rua Francisco Real | 21 96401-0410* =
de Bangu ne 1780 - Bangu =

*0 celular disponivel é de uso pessoal do fiscal do municipio lotado na Restaurante Popular, \

5. QUALIFICACAO TECNICA DA EMPRESA

¥

e
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A CONTRATADA devera estar qualificada para ¢ desempenho de atividades pertinentes e
compativeis com o objeto deste Termo de Referéncia, conforme documentos abaixo
relacionados:

5.1 Licenga Sanitdria de Funcionamento vigente emitida pelo orgdo de Vigilancia Sanitaria do
seu municipio;

5.2 Comprovagia de possuir vinculo permanente com um nutricionista como Responsével
Téchico (RT}, por meio da apresentagdo do contrato de prestacdo de servigo ou da inclusdo no
guadro funcional da empresa. O RT deverd estar regularmente inscrito junto ao Consetho
Regional de Nutricionistas - CRN;

5.3 Deverd apresentar documento gque comprove sua regularidade, com validade na data da
apresentagdo, em nome da licitante, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas - CRN, de
acordo com a Resolugio CFN n@ 378/2005, alterada pela Resolugdo CFN n® 544/2014;

5.4 Prova de aptidio da empresa licitante para desempenho de atividade pertinente e
compativel com o objeto da licitagio, por meio de certiddo (Ses) ou atestado(s}, fornecido(s)
por pessoa juridica de direito publico ou privado;

5.5 Manual de Boas Praticas de Fabrica¢do (BPF} efou Boas Praticas de Prestagdo de Servigos
(BPPS), de acordo com as Portarias n? 1428 de 26/11/1993 e n? 326 de 30/07/1997 -
Ministério da Sadde (MS), Resolu¢io RDC ng 275 de 21.10.2002 — ANVISA, atualizado e
disponivel para apresentacdo, qguando solicitado.

6. QUANTITATIVO MENSAL DE REFEICGES

O guantitativo mensal, definido pela Secretaria Municipal de Trabalho e Renda, para cada
Restaurante Popular, encontra-se detalhado na quadro abaixo:

! Item Restaurante Popular Prestacio de Servico para fornecimente
[ 01 Restaurante Popular Café da Manhd Almog¢o |
| de Bangu 11.258 44.188

6.1 O Café da Manh3 devera ser fornecido no horério de 06:00 as 09:00 horas, e o Almogo no
horario de 10:00 as 15:00 horas, ambos em todos os dias Uteis de segunda 3 sexta feira;

6.2 O Café da Manh3i e o Almogo poderdio, eventualmente, ser fornecidos em dias ndo uteis,
tolerando-se no maximo 10 {dez) dias n3o Uteis ao ano, mediante comunicacdo escrita pela
Secretaria Municipal de Trabalho e Renda, em documento oficial 8 CONTRATADA, com
antecedéncia minima de 48 horas, nfo ultrapassando a meta total mensal de refeicBes
contratadas.

7. DIMENSIONAMENTO DE PESSOAL

7.1 O dimensionamento estimado de pessoal, por categoria diretamente envolvida nas etapas
de recep¢io, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicdo e limpeza, que serd alocado
em cada Restaurante Popular, é apresentado no ANEXO Il deste Termo de Referéncia,
considerando perfil de atendimento e condiges estruturais das mesmas;

7.2 A empresa CONTRATADA deve manter, regularmente, o quadro de pessoal gualificado,

com treinamento prévio e especifico para atuar em Unidades de Alimentacso e Nutrigdio {UAN)
i

h—
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de acordo com as especificidades e funcionarmento dos Restaurantes Populares, de mode a
garantir a perfeita execugdo do contrato;

7.3 Utlizando-se das mesmas referéncias e parametros ficam facultados a CONTRATADA,
ajustes no dimensionamento de recursos humanos vinculados a eficiéncia e satisfagdo na
execucdo dos servigos. Planilhas com calcula do nimero médio de refeigbes, produtos,
géneros servidos e insumos utilizados no periodo de 07 meses serdo necessarios para justificar
e ap6s a identificagdo da redugdo ou aumento destes pardmetros os ajustes poderdo ser
realizados, sendo importante ressaltar que tal procedimento ndoc pode interferir
negativamente na perfeita execucio do contrato e terd que passar por avaliagdo e prévia
autorizacao do Fiscal do Contrato;

7.4 A empresa CONTRATADA deve manter, permanentemente em servigo, profissional de
nutricdo de nivel superior, de forma a garantir o cumprimento das obrigagGes assumidas;

7.5 E vedado o uso dos servicos de estudantes de nutrigo para desempenhar fun¢des e
atividades inerentes ao profissional de nivel superior;

7.6 Os empregados da CONTRATADA deveT ser habilitados e com conhecimentos especificos
dos servicos a serem executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.
Em caso de substituicho temporaria ou permanente, caberd & CONTRATADA treinar,
previamente, os empregados nas habilidades e conhecimentos especificos para o©
desenvolvimento do trabalho no Restaurante Popular.

8. PLANEJAMENTO E EXECUGAO DOS CARDAPIOS

8.1 A alimentacio fornecida deverd ser equilibrada do ponto de vista nutricional, com base nos
principios da promogio da salde e estar em condigBes higiénico-sanitdrias adequadas. A
CONTRATADA devera elaborar carddpios mensais, compativeis com as estagdes climaticas,
sazonalidade, potencial agricola da regido, dando preferéncia aos géneros da agricuitura
familiar, agroecolégicos e/ou orgénicos, e nutricionalmente completos, para atendimento das
necessidades nutricionais didrias recomendadas para o puiblico atendido no Restaurante
Popular, observando 65 géneros e produtas alimenticios padronizados e a frequéncia de
utilizacio constante neste Termo de Referéncia. A elaboragdo de cardépios deverd considerar
as diretrizes de promogo da alimentagdio saudével preconizadas pela Organizagdo Mundizl da
Sadde e pelo Guia Alimentar para a Popula¢io Brasileira (Brasil, 2014);

8.2 Os cardapios de todas as refeicbes (CAFE DA MANHA E ALMOCO) deverdo ser
apresentados ao nutricionista da CONTRATANTE, com antecedéncia de 30 (trinta) dias em
relagdo ao primeiro dia de utilizagdo, para a devida aprovagdo num prazo maximo de 10 (dias)
dias Uteis, podendo o nutricionista da CONTRATANTE alterar o cardapic apresentado,
mantendo os padrBes estabelecidos;

8.3 A CONTRATADA devera apresentar, juntamente, com os carddpios aprovados, as fichas
téenicas de todas as preparagdes contempladas nos mesmos, com a composicdo nutricional de
macronutrientes, micronutrientes {Ferro, Caicio, $édio, Potdssio, Acido Félico, Fésforo,
Gordura Saturada, Vitamina A e Vitamina D) e fibras. Estas informages, incluindo-se
ilustragbes (fotos) deverdo fazer parte do Manual de Padronizagdo das Preparagdes;

\\
—
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8.4 Afixar o carddpio semanal impressc coim os respectivos valores caldricos totais e
composiciio nutricional de macronutrientes em local visivel. Caso ocorram alteracSes, o
cardapio deverd ser corrigido, no minime 01 {uma) hora antes da abertura do refeitdrio;

8.5 Os cardapios aprovados somente pnderic ser alterados pela CONTRATADA se
devidamente justificados e formalizados pelz mesraz e apos anuéncia da CONTRATANTE. A
solicitacio de alteragdo de cardapio devera ser encaminhada com um prazo de 48 {quarenta e
| oito) horas de antecedéncia ao nutricionista da CONTRATANTE. Fica facultado a
| CONTRATANTE o direito de aceitacio das justificativas e alteragbes propostas pela
CONTRATADA, caso contrario, o mesmo se desobriga ac pagamento da referida preparagdo.
Caberd ao nutricionista da CONTRATANTE avaliar as situagdes caracterizadas como

intercorrentes;

8.6 A aguisicio dos géneros alimenticios para execugdo dos carddpios deverd atender aos
Padres de Qualidade indicados pela CONTRATANTE;

[ 8.7 O valor calérico e o porcionamento das preparagdes (g/ml e medidas caseiras) deverao ser
disponibilizados aos usuarios;

8.8 Deverdo ser planejados, sem custos adicionais, cardépios tematicos diferenciados para
datas especiais (Semana Santa, Festa lunina, Natal e Ano Novo, entre outras), respeitando o
| planejamento alimentar descrito neste TR.

9. CARACTERISTICAS, TIPO, COMPOSICAO E FREQUENCIA DAS REFEICOES OFERECIDAS:
9.1 As refeigbes serdo distribuidas no refeitério na modalidade cafeteria simples.

Todas as preparagdes serdo porcionadas por profissionais da CONTRATADA, devidamente
capacitados e paramentados;

9.2 A cobranca das refeicBes servidas serd autorizada com base no controle diario exercido
pelo Fiscal do Contrato e CONTRATADA;

9.3 Os materiais de consumo e permanente (necessarios) utilizados para a distribuicdo das
refeicBes deverdo ser fornecidos pela CONTRATADA;

9.4 Composicio dos Cardapios

As refeicBes serdo compostas pelos itens descritos no quadro abaixo:

Café da Manha |

AlimEntos flou UND Quantidade servida Frequéncia
preparacdes |

a} café com leite, na 1
roporgio de 50 ml
tF:l)e :’afé‘;para 150 ml wl 200 Didria
de leite integral; |
b) paes variados:
francés ou pao
careca ou broa de
milho ou de formg;
¢) manteiga com sal g 10 Diaria

E 50 Didria \

—L
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em embalagem
original individual
d) fruta in natura g 100 Diaria

Almocgo T

Alimentos e/ou
preparacdes
a) salada com
vegetais tipos Ae B
Obs.: poderdo ser
utilizadas frutas in
natura (no maximo
10% do total da
quantidade de g Didria
salada) e/ou
complementos como
ervilha e milho {no

UND Quantidade servida Frequéncia

Veg A: 20g

Veg B: 50g crua 80g

maximo 5% do total cozida
da guantidade da
preparacédo);
b) carne bovina g 100 02 vezes/ semana
Ou aves: porgdo com g 200 02 vezes/ semana
0ss0;
Ou aves: porgdo sem g 100 02 vezes/ semana
| 0550;
Ou viscera: figado e g 100 01 vez/ quinzena
moela;
Ou carne suina:
pernil sem osso e g 100 01 vez/ quinzena
copa lombo
Ou peixes (filé ou g 100 01 vez/ quinzena
[ ‘ _posta); . )
\ i} . c) guarnigao: - - _ i
~ vegetais TIPQ A; - S B 100 1 Diaria
_ Ouvegetais TIPO B; g 150 ' Disria
Ou vegetais TIPO G; g 150 ] Didria
Ou farofa/pira g 80 i Didria
Ou massas g 150 | Didria =
Ou polenta g 100 | Diaria =
d) arroz polido ou i - ]
200 | Diaria p—
| parboilizado; f ) 1| - P
e) feijdes vane,dos ou g 100 | Diaria =
| outras leguminosas; i | =
I T = e
| f) sobremesa: frutas } =
i i | |
in natura variando | 2 100 Didria

| conforme
sazonalidade;

TRAPR0202500183V01
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g) ou doces de frutas
efou vegetais
preparados na

Unidade, |

h) Refresco de polpa [

de fruta 100% mi 200 Diaria
natural
Observagdes:

g 80 01 vez/ quinzena

(*) os tipos de carne para compor o planejamento do cardapio encontram-se no item 11.
NORMAS REFERENTES AOS TIPOS E CORTES DE CARNES COMPONENTES DAS PREPARACOES
DOS CARDAPIOS. (**) As saladas deverio ser acrescidas de azeite porcionado pelo
manipulador, préximo ao horario da distribuigdo. Ndo é permitido o usc de éleo composto.
(***) Dar preferéncia aos doces preparados na Unidade, quande ndoc for possivel deve-se
atentar para a qualidade dos ingredientes e utilizar doces com a menor quantidade de aditivos
possivel. No entanto, antes de ser incluldo no cardapio o referido produto deve ser avaliado e
ter seu uso autorizado pelo nutricionista da CONTRATANTE.

10. NORMAS GERAIS

10.1 A bebida café com leite devera ser disponibilizada com e sem aglicar. Para a preparacdo
com aclicar o mesma deverd ser utilizado na proporgao de 5%;

10.2 As bebidas do café da manha e do almogo deverdo ser servidas em copos descartdveis

resistentes proporcionais ao volume de cada preparacio, para o café com leite tambem

| podera ser utilizado canecas de vidro temperado. Devera ser disponibilizado adogante a base
de sucralose {100%) ou stevia {100%) quando solicitado pelo usuario, na preporgdo de 1% do
volume oferecido. N3o sera permitido o uso de adogantes a base de ciclamato sédico, sacarina
sodica, aspartame ou manito! em preparagbes com restrigdio total ou parcial de agucar;

10.3 Deverdo estar disponiveis no refeitdrio sal, aglicar e adogante em forma de saché, em
embalagem original individualizada e somente distribuidos se solicitados;

10.4 O porcionamento das grandes refeicbes deverd seguir o padrio pré-estabelecido,
obedecendo as gramaturas estabelecidas. Os utensilios devem ser adequados e padronizados
para o perfeito porcionamento das preparagdes;

10.5 A CONTRATADA devera prezar pela apresentagdo de todas as preparagBes servidas, como
forma de estimulo 3 ingestdo de uma alimentagao adequada;

10.6 Todos os companentes do cardapio deverdo estar disponiveis, para servir do primeiro ao
ultimo comensal;

10.7 Observar a aceitacdo das preparagdes servidas e no caso de haver rejeicdo maior que 30%
por parte dos comensais, informar para o nutricionista da CONTRATANTE;

10.8 N3o poderio ser utilizados nos cardépios: embutidos, defumados, carnes salgadas, peixes

com espinha, produtos ultraprocessados {tipo: aimdndega, quibe, frango empanado e outros

similares, misturas para preparo de purés, sopa, bolos, sobremesas entre outros, pratos

prontos para consumos, tortas, quiches, empaddes, lasanhas). Estes itens podem ser

utilizados, se autorizados pelo nutricionista da CONTRATANTE, em cardédplos especificos,

compondo preparagdes tipicas, em uma frequéncia ndo maior gue 02 vezes ao més,
A
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excetuando-se os pradutos ultraprocessados (fipo: almdndega, quibe, frango empanado e
outros similares, misturas para preparo de purés, sopa, bolos, sobremesas entre autros, pratos
prontos para consumaos, tais como tortas, quiches, empaddes, lasanhas), que ndo podem ser
utilizados;

10.9 Para a confecgdo das preparagdes ndo serd permitida:
a) A adicdo de produtos gue contenham glutamato monessédico em sua composicac;

b} A utilizagdo de molhos, temperos industrializados como os caldos em cubos/tabletes de
carne, de galinha, de legumes, tempera pronto para arroz, para feijdo, para sopa, realgadores
de sabor (saquinhos com diferentes cores e indicages, temperos em pastas, entre outros),
substancias industrializadas para amaciamento de carnes, ou outros aditivos quimicos, com a
finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios;

¢) A utilizagdo de dleo misto ou composto de soja e oliva, Sleo de bagaco de oliva ou similar.

10.10 Sempre que houver necessidade de utilizagdo de produtos industrializados para a
confeccio das sobremesas deve-se optar por produtos com ingredientes de boa qualidade
evitando-se os que possuam aditivos alimentares prejudiciais 3 saide;

10.11 As preparagBes como empadio, panqueca, lasanha, escondidinho (200g) com recheio de
carnes {120g) poderdo substituir as preparag¢des proteicas;

10.12 Preparagbes proteicas compostas com vegetais, massas ou vegetais tipos C ndo
dispensam a inclusio de guarnicdo no cardapio, como por exemplo: frango ao molho com
quiabo, lasanha a bolonhesa, entre outras. As guarnigBes poder§o ser compostas de vegetais
do tipo A efou B;

10.13 Preparacbes com massas deverdo ser acompanhadas de porgdo individual de 10g de
aueijo parmesdo ralado em separado;

10.14 Nas grandes refei¢des o feijdo ou a salada poderdo ser substituidos por sopa (200 ml) se
autorizado pelo nutricionista da CONTRATANTE;

10.15 A composicio das sopas, em substituigiio as saladas, que compdem as grandes refeigcdes,
devers ser feita por vegetais A, B e C;

10.16 Os refrescos devem ser de frutas naturais ou de polpa 100% composta por frutas,
pasteurizada e isenta de corantes, aromatizantes ou conservantes artificiais;

10.17 Os refrescos de polpas de frutas naturais ndo poderso ser substituidos por bebidas a
base de xaropes {guarana, groselha);

10.18 As frutas deverdo ser de primeira qualidade, sem defeitos apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devidamente higienizadas e embaladas, sem ©Onus para a
CONTRATANTE. A sazonalidade desses alimentos devera ser respeitada, para garantir suas
gualidades sensorial e nutricional;

10.19 O porcionamento das frutas in natura devera ser de 100g de parte comestivel;

10.20 As frutas manga, melancia, meldo, mam3o e abacaxi devem ser preferencialmente
servidos a francesa em recipiente descartavel com tampa e talher. i
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11. NORMAS REFERENTES AOS TIFOS E CORTES DE CARNES COMPONENTES DAS
PREPARACOES DOS CARDAPIOS

11.1 Carnes bovinas: o corte a ser utilizado estara relacicnado ao tipo de preparagdo:
a) Bifes diversos: cha de dentro.
b) Assados: lagarto, patinho, fraldinha.

c) Outras preparagdes, como carnes de panela, ensopados ou moidos: patinho, cha de dentro,
acém, fraldinha, lagarto, coxdo mole, coxdo duro.

11.2 Carnes de aves sem pele:

3} Com osso, utilizados em assados ou ensopados: coxa, scbrecoxa.

b) Com osso, utilizados em preparacgBes como {empad3o, lasanha, escondidinho):
peito desfiado.

c) Sem osso: filé de peito ou filé de sobrecaxa.

11.3 Peixes em forma de filé sem pele ou posta e sem espinha utilizados em assadas,
grelhados, fritos ou ensopados: pescada, cagdo, meriuza, panga e tildpia.

11.4 Carnes suinas: pernil sem osso e copa lombo (assado)
11.5 Outros: figado {em iscas e ensopado) e moela (ensopada).

11.6 Considerando os 22 dias uteis do més, o pianejamento do cardapio deve apresentar a
seguinte frequéncia:

Tipo de Carne N° de dias no cardipio
Bovina
Aves
Visceras
Sufna
Peixe

NN B |00 {00

12. NORMAS REFERENTES AS SOBREMESAS COMPONENTESDOS CARDAPIOS

12.1 E restrito o uso de pd para o preparo de gelatinas, pudins, flans, mousses, manjar, curau,
sorvete, entre outras sobremesas, quando autorizado seu uso para alguma preparacdc
especifica ou festiva 0 uso destes produtos industrializados ndo pode ser superior a 1 vez por
guinzena e sua compasigdo deve ser submetida a avaliagio do nutricionista da CONTRATANTE
antes da liberagdo de uso;

12.2 Doces a base de frutas, legumes ou verduras poderdo compor os cardapios. Os doces
devem ser preferencialmente preparados na unidade, quando industrializados, deverao ser a
base de frutas, vegetais e/ou leite, dando-se preferéncia aos sem adigdo de aromatizantes,
conservantes e corantes artificiais e livres de gorduras hidrogenadas ou trans e gliten;

L
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12.3 Quando a sobremesa for doce & hase de frutas efou vegetais devera ser oferecida como
opgdo uma fruta in natura;

12.4 Todas as sobremesas sob a forma de doce deverdo ser parcionadas em recipientes
individuais descartaveis com tampa. As frutas deverdic ser higienizadas e embaladas,
individualmente, em sacos plasticos tipo cristai, prénrios para o uso de alimentos e, quando for
necessdrio, fracionadas e acondicionadas em recipiente com tampa. As sobremesas deverdo
estar etiquetadas individualmente contendo informag@es referentes & data do preparo efou
porcionamento, tempo de validade, bem como a identificagdo da preparagio e respectiva
guantidade.

12.5 Os sorvetes industrializados ndo deverdo compor o cardépio mais de 02 vezes ao més, e
deve ser dadas preferéncias as opgdes sem adic8o de aromatizantes, conservantes e corantes
artificiais e livres de gorduras hidrogenadas ou trans e sem gllten.

12.6 A Referéncia de Frequéncia Mensal de Alimentos/Preparaces das Sobremesas por

Refeigdo {Almogo) estd resumida no guadro abaixo:
I . N . - ™ - ~
Género alimenticio/ prepara¢do Frequéncia mensal em %
Fruta 80 |
Preparacdes doces | 20

12.7 A variedade de frutas deverad prevalecer na composicio dos cardapios, ndo sendo
recomendado a utilizagdo de frutas repetidas durante a mesma semana.

13. NORMAS REFERENTES AOS PROCESS0S QUE ENVOLVEM A AQUISICAD, O RECEBIMENTO,
O ARMAZENAMENTO, O PRE PREPARO, PREPARO E DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES, OS
UTENSILIOS, 0§ MATERIAIS E oS EQUIPAMENTOS.

Os géneros alimenticios e produtos industrializados, materiais de consumo e permanente
serdo empregados Unica e exclusivamente no atendimento ao abjeto deste Termo de
Referéncia.

Os fornecedores de produtos de origem animal devem estar de acordo com a legislagdo
vigente, como a Lei N¢ 7889 de 23/11/89, Lei N2 8171 de 17/01/91, Decreto N2 5741 de
30/03/06, Lei N2 13680 de 14/06/18 regulamentada pelo Decreto 9918 de 18/07/19. A
rotulagem dos produtos deve seguir as exigénicias da legislagdo vigente apresentar as
seguintes informagBes: marca, lista de ingredientes, conteddo liquido, identificacdo da origem
e de lote, prazo de validade ( RDC 727/2022), informacdo nutricional (RDC 429/2020) e
Instrugdo Normativa (IN) 75/2020, se contém gliten (Lei 10.674/03) e informacdes sobre a
presenca de alérgenos (RDC 26/15). A rotulagem dos produtos de origem animal deve seguir a
Instrucio Normativa N2 22 de 24/11/2005 do MAPA e demais legislacdo vigente.

13.1 Na aquisi¢do, recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo.

13.1.1 Os géneros alimenticios e produtos industrializados, materiais de consumo e
permanente deverfio atender aos PadrBes de Identidade e Qualidade (PIQ) aprovadas,
previamente, pelo nutricionista da CONTRATANTE, embasados pelas Instrugdes Normativas do

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e pelas Normas tegislativas do Ministério
\
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da Satde. Caso seja constatada a ndo conformidade do PIQ dos itens anteriormente citados, a
CONTRATANTE poderd solicitar a retirada daqueles ndo aprovados e a devida substituigdo dos
mesmos, sem comprometer a execucdo adequada do servigo, no periodo maximo de 24h;

13.1.2 A qualidade da matéria-prima é condi¢ao indispensavel para a garantia da qualidade das
refeicdes produzidas. Assim, a aguisi¢go dz matéria- prima pelo comprador deve orientar-se
por critérios técnicos de qualidade e ndo apenas pelo prego dos produtos. Estes critérios
deverdo ser descritas no Manual de Boas Praticas (MBP) de cada Unidade;

13.1.3 £ vedada a utilizagdo de géneros alimenticios e demais produtos em desacordo com o
disposto no Padréo de !dentidade Qualidade (PIQ) disposto neste Termo de Referéncia;

13.1.4 Os horérios de carga e descarga devern ser programados de forma gue viabilizem a
fiscalizagio da entrega de géneros pela CONTRATANTE e que preservem a normalidade de
funcionamento da Unidade.

13.1.5 Nos casos em que a CONTRATANTE juigar necessdria comprovac3o da qualidade dos
produtos, visitas técnicas poderio ser realizadas ao fornecedor para diagnéstico e adequacdes;

13.1.6 Os produtos de origem animal (carnes bovinas, suinas, aves, pescados e outros) deverao
ser de procedéncia idénea, com carimbo de fiscalizagdo do SIF, MS cu 6rgdos competentes
para emissio dos selos de inspecdio municipal e/ou estadual, transportados em carros
fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos ou caixas de papeldo lacradas,
embalados em sacos pldsticos ou & vdcuo, com data de validade e lote. Deverd ser registrada a
temperatura de recebimento desses géneros;

13.1.7 Os lotes das matérias-primas reprovadas devem ser imediatamente devolvidos ac
fornecedor e, na impossibilidade, devem ser devidamente identificados e armazenados
separadamente até a sua destinagdo final, que devera ser o mais breve possivel;

13.1.8 Estoque minimo de alimentos e materiais deve ser compativel com as quantidades “per
capita” estabelecidas em documento padrdo da CONTRATADA e com o cardapio aprovado,
devendo ser previsto um estoque emergencial de produtos ndo pereciveis destinados a
substituir eventuais falhas no fornecimento regular de géneros;

13.1.9 De acordo com a forma de preparo, as frutas e vegetais deverdo, obrigatoriamente, ser
sanitizados em solucdo & base de cloro organico {dicloroisocianurato de s6dio) e conservados
sob refrigeracdo. Este processo em todas suas etapas deve estar previsto no MBPP da unidade;

13.1.10 Os produtos utilizados na higienizagdo dos alimentos devem estar regularizados no
6rgio competente do Ministério da Salde, ser préprios para a utilizagdo em alimentos, e ser
aplicados conforme especificacGes do fabricante, de forma a evitar a presenca de residuos no
alimento preparado;

13.1.11 Monitorar e registrar, diariamente, a concentra¢do de cloro ativo das solugdes
cloradas utilizadas nas desinfecgtes de utensilios, de frutas e de vegetais folhcsos consumidos

crus;

13.1.12 Os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em temperaturas
adequadas, de acordo com a legislagdo vigente;

13.1.13 E vedado a CONTRATADA fazer o pré-preparo de carnes fora da unidade de producdo;

.
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13.1.14 A CONTRATADA deve evitar a adi¢do de farinhas que contenham gldten na confecgdo
de molhos, caldos e sopas, indicando-se o amido de milho ou farinha de arroz, de acordo com
a recomendacdo da preparagéo, ficha técnica e aprovagao do nutricionista da CONTRATANTE.
Em caso em que seja necessdria a utilizagdo de farinhas com gliten na preparagio deve ser
sinalizada a presenca de gliten na prepara¢do no carddpio € no balcdo de distribuicdo de
forma visivel.

13.2 Na distribui¢io das refei¢bes:

13.2.1 As preparacdes deverio apresentar aspectos sensoriais caracter(sticos, mantendo o
padrio de qualidade exigido pela CONTRATANTE;

13.2.2 A distribui¢do das refeicBes devera obedecer 3 composigdo e ao porcichamento das
preparagdes, previsto neste Termo de Referéncia;

13.2.3 A CONTRATADA deverd realizar imediatamente, alteragdo ou substituigdo das
preparagdes ou alimentos que se apresentarem inadequados ou impréprios para o consumo,
conforme avaliagdo da Unidade;

13.2.4 No refeitdrio, a distribuicdo de refeicfes serd na modalidade cafeteria simples, e as
preparacdes serdo distribuidas acondicionadas em pratos de louga ou de vidro temperado liso,
apoiados em bandejas lisas em polipropileno, forradas com papel bandeja, que poderdo
promover a alimentagdo saudavel, e disponibilizagdo de conjunto de talheres em aco
inoxidave!, acondicionados em saco plastico atéxico com guardanapos. Em casos previamente
justificados pode ser feito uso de descartdveis apés prévia autorizagdo da CONTRATANTE;

13.2.5 O suco natural ou refresco de polpa de fruta 100% natural sera servido em copo
descartavel resistente com capacidade minima de 200 ml;

13.2.6 A distribuicdo das refeigBes devera ser realizada em condi¢ées de tempo e temperatura
adequados, que excluam toda e gualquer possibilidade de contaminagdo, deterioracdo e
proliferacdo de microrganismos patogénicos;

13.2,7A CONTRATADA devera manter arquivados os registros de controle de temperaturas do
processo de disiribuicdo e disponibiliza-los, sempre que solicitado pelo nutricionista da
CONTRATANTE;

13.2.8 As informacdes que dever3o ser contidas nas tampas so: data e hordrio do
porcionamento, Na tampa, devers ainda constar a seguinte observagdo, inserida por meio de
carimbo ou etigueta: “Este alimento /refei¢do ndo deve ser consumido apds as horas de /__".

13.3 Dos Utensilios e Equipamentos

13.3.1 As refei¢Bes serdo acompanhadas por conjunto de talheres em ago inoxidavel ou
descartavei {faca, garfo e colher), embalados, individualmente, em saco plastico atoxico, em
tamanho apropriado, acompanhado de guardanapo, individualmente sem custos adicionais
para a CONTRATANTE;

13.3.2 O suco natural ou refresco de polpa de fruta 100% nhatural serd servido em copo
descartavel resistente ou em canecas de vidro temperado liso ou louga, todos com capacidade
minima de 300 ml.

LY
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13.4,1 O refeitdrio deverd ser climatizade e equipado com balcde térmico, mobilidrio e
utensilios adequados ac nimero de refeigbes, bem corno as caracteristicas das refeicdes;

13.4.2 A CONTRATADA terd como responsabilidade a manutencdo dos equipamentos de ar
condicionado e ventilador em condigdes adequadas de funcionamento nos refeitorios;

13.4.3 Caberad 3 CONTRATADA manter o bebedouro do refeitério em condigdes adequadas de
funcionamento ou prover um bebedouro, caso inexista;

13.4.4 A refeigio a ser fornecida deverd seguir os padrées estabelecidos nas refeigdes diarias:
CAFE DA MANHA e ALMOCO;

13.4.5 O cardépio do dia deverd ser mantido durante todo o horaric da distribuico das
refeicdes. Substituicbes emergenciais, por quaisquer motivos, deverdo ser notificadas, por
escrito 3 CONTRATANTE e autorizadas pela mesma. A CONTRATADA devera providenciar,
imediatamente, alteracio no cardapio impresso exposta aos usudrios;

13.4.6 As preparagbes das grandes refeigdes deversio ser servidas em bandejas lisas de
polipropileno, forradas com papel bandeja, que poderdo promover a alimentagdo saudavel,
pratos de louca, copo descartavel resistente (300 ml} e talheres em aco inoxidével (garfo,
cother e faca de mesa e sobremesa) e guardanapo, acondicionados em saco plastico atdxico. A
salada deverd ser servida em embalagem individualizada, provida de tampa ou vedagdo.

13.4.7 As preparacdes das pequenas refeigdes deverdo ser servidas em bandejas lisas em
polipropileno, forradas com papel bandeja, canecas de vidro temperado ou copos descartaveis
e pratos de sobremesas em louga ou em vidro temperado liso, conjunto de tatheres de
sobremesa em ago inoxiddvel e guardanapos embalados individualmente em saco plastico
atoxico.

14. NA COBRANCA DAS REFEIGOES

14.1 Para efeito de faturamento, a alimentagdo fornecida deverd ter controle diario.
As ferramentas de controle devergo ser estabelecidas pela CONTRATANTE;

15. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

15.1 Caberd a3 CONTRATADA a definicdo dos critérios para avaliagdo e selecdo dos
fornecedores de matérias-primas, de acordo com os Padrdes de |dentidade e Qualidade (PLQ).
Os transportes desses insumos serdio realizados por veiculos em condigBes adequadas de
higiene e conservacio, atendendo  legistagio vigente e visando manter a integridade e a
temperatura dos g&neros transportados;

15.2 A CONTRATADA devera apresentar previamente, e quando solicitado, a listagem de seus
fornecedores, bem como das marcas de produtos que serdo utilizados, fornecendo, quando
solicitado ao nutricionista da CONTRATANTE as Fichas Técnicas e as amostras para andlises
técnicas e sensoriais dos produtos utilizados;

15.3 As adaptacdes fisicas e as instalagdes necessarias ao bom funcionamento de uma area de
produciio de refeigbes, desde a recep¢io até a distribuicdo de todas as refeigBes, serdo por
conta da CONTRATADA, garantindo desta farma, o espaco fisico desta area, refeitério, copas,
vestidrios, drea de armazenamento de residuos e todas as demals dreas relacionadas a
prestacdo de servigo, perfeitamente aptos a realizar a produgdo e a distribuicgo de refei¢des,
para o publico descrito no Objeto deste Termo de Referéncia;
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15.4 A CONTRATADA serd responsdvel peia manutengdo preventiva e corretiva (realizadas por
empresas autorizadas e/ou pessoal tecnicamente capacitado, e com aprovagdo prévia da
CONTRATANTE), de todos os equipamentos uiilizadcs para o armazenamento, o preparo e a
distribuicdo das refeigdes, Deverd obedecer aos prazos estipulados pela CONTRATANTE, nio
afetando a adequada &nscugdo do servigo;

15.5 Caberd a CONTRATADA, durante a vigéncia do contrato, substituir ou reparar todos os
danos identificados, para que ndo haja prejuizc da perfeita execugdo dos servicos e da
seguran¢a dos funciondrios, mediante a manutencio preventiva e corretiva da drea fisica,
equipamentos e mobilidrios, tais como:

a} Revestimento de chdo: pisos, rodapés, rejuntamentos e arremates.
b) Revestimento de parede: azulejos, férmicas, pinturas, cantoneiras de protegdo e

rejuntamentos.

c) Teto: forros em geral e pinturas;

d} Esquadrias: portas com vedag3o contra vetores, caixilhos, alizares, ferragens, janelas, vidros
e quadros com telas milimétricas;

e) Bancadas, cubas, tanques e lougas sanitdrias;
f) Torneiras, sifdes, valvulas, registros e valvulas de descarga;

g} Elétrica: lumindrias, lampadas, calhas protetoras para lumindrias, reatores, tomadas,
espelhos de tomada, interruptores, quadros elétricos, disjuntores;

h} Hidraulica: tubulagdes, instalagiic de rede hidréulica de dgua quente, conforme legisiagéo
vigente;

i) Esgoto: ralos com tampa movel giratéria, grelhas, tubulagdes aparentes, caixas de inspecio e
caixas de gordura cam &nfase na limpeza periddica;

j} Gas: cilindros, tubulacBes aparentes, registros, conexdes e mandmetros;

k) Vapor: tubulacdes aparentes, vaivulas de seguranca, registros, mandmetros purgadores e
isolamento térmico;

[} Exaustdo: coifa, filtros, grelhas, dutos, mator, controles elétricos, com énfase na limpeza
periddica dagueles utilizados na execugdo do objeto da licitagdo;

m)Extintor de incéndio: manter segundo as normas de seguranga e executar a manutencao
dentro dos prazos estabelecidos;

n} Ar condicionado de parede e ventilador: aparelhos instalados em dreas sob
responsabilidade da CONTRATADA, limpeza periodica registrada e manutengdo da
temperatura adequada ao local de uso, de acordo com as normas vigentes.

Caso o sistema de refrigeragio seja centralizado ou self-container, cabera aoc CONTRATANTE a
sua manutengao.

15.6 Apresentar, semestralmente, o cronograma de execugdo da manutengdo preventiva das
instalagBes predial, hidraulica e elétrica dos itens listados acima; o
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15.7 Para o cumprimente do disposto neste item serd lavrado um Termo, na assungdo e no
término do contrato, em gue constard o artolamento total da drea fisica, equipamentos e
mobilidrios com a descri¢do do seu estado de conservagéo e de funcionamento, com atestagao
de ambas as partes {CONTRATADA e CONTRATANTE), apresentadc em até trinta dias, apds a
implantagao 4o servico;
15.8 Os eguipamentos em desuso, pertencentes 8 CONTRATANTE ou & CONTRATADA, quando
n3c estiverem aguardando manutengio, deverdo ser retirados da drea de produgfo de
refeictes;

15.9 A retirada de equipamentos do Restaurante Popular, para manutengio, devera ser
previamente auiorizada pelo Fiscal do Contrato, obedecendo &s rotinas de saida de materiais
da CONTRATANTE, mediante a utilizagdo de impresso préprio em duas vias, ficando arquivada
uma via no Restaurante Popular;

15.10 Repor ou adguirir materiais permanentes, que venham a se tornar insuficientes efou
inserviveis, durante o tempo da concessdo. Ao término do contrato, os materiais adquiridos
pela CONTRATADA poderdo ser retirados;

15.11 A substituicio ou a manutengdo de equipamentos por motivo de falhas ou guebras do
equipamento, devera ocorrer, imediatamente, ou em até 7 (sete) dias uteis, sob expensas da
CONTRATADA, sem que haja prejuizo do servigo contratado.

I Esta substituicio deverd ser realizada dentro do prazo estabelecide, sejam estes
equipamentos pertencentes 3 CONTRATADA ou sejam estes pertencentes a CONTRATANTE.
Em caso de substituicio ou manutencio complexa, a CONTRATADA devera apresentar um
plano de contingéncia para a aprovagdo da CONTRATANTE. Caso a inexecugdo ou execucdo
demorada da instalag3c venham a causar prejuizo ou transtornos no desempenho dos
servicos, serdo aplicadas as multas previstas no Contrato;

15.12 Em caso de dano irrepardvel do equipamento cedido pela CONTRATANTE a
CONTRATADA para a execugdo dos servicos, objeto do Contrato, a CONTRATADA devers fazer
a reposigdo de um novo equipamento com especificagBes e qualidades iguais, ou superiores ac
equipamento encontrado no Restaurante Popular, mediante a aprova¢io prévia da
CONTRATANTE;

15.13 A reposicio devers ocorrer sem Onus para a CONTRATANTE e serd considerado
patrimonio da CONTRATANTE, ndo sendo permitida a retirada deste equipamento, ac término
do Contrato;

15.14 As especificagdes técnicas e modelos dos equipamentos deverdo estar de acordo com a
necessidade do Restaurante Popular;

15.15 Garantir que, as dependéncias vinculadas a execucdo do servigo, bem como, os
materiais permanentes colocados a disposicdo, sejam de uso exclusivo para atender a
CONTRATANTE. As instalagbes e equipamentos cedidos ndo poderdo ser usados para fins
particulares ou destinados a qualquer outro objeto, diferente do definido neste Contrato;

15.16 A CONTRATANTE devera fornecer Laudo descritivo mensal das manutengdes corretivas e
preventivas realizadas dos respectivos equipamentos. Para tante, a CONTRATADA devera
realizar os reparos dentro de prazos estabelecidos, com concordancia do CONTRATANTE, com
adequacBes e adaptagtes necessarias, para ndo haver interrupgdes e prejuizos dos servigos.
Ainda com o objetivo de ndo prejudicar a continuidade dos servicos, o equipamento
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defeituoso deve ser, temporariamente, substituido enquanto estiver em manutengio. Se sua
inexecucdo ou execucdo, sem prazo acordade com o CONTRATANTE, causar prejuizos ou
transtornos no desempenho dos servigos, serdo aplicadas as penalidades previstas no Edital;

15.17 Apresentar com antecedéncia o cronograma de execugde da manutenc3o corretiva, ou
sempre gue se fizer necessario, disponibilizando, para o Restaurante Popular, funcionarios de
manutencio, devidamente equipados (ferramentas, materiais) para reparos imediatos, assim
como deverd manter equipamentos essenciais (reserva) ao funcionamento da prestagio de
servico a fim de preservar o bom funcionamento do servigo;

15.18 Garantir por meios proprios, sem custos adicionais para a CONTRATANTE, a
continuidade na prestacio do servigo, em casos de interrupgdo no fornecimento, por for¢a de
emergéncias, calamidade piblica ou ainda perante a necessidade de realizacdo de obras ou
reformas nas dependéncias da drea de producgo de refeigdes;

15.19 As dependéncias do Restaurante Popular poderdo ser avaliadas a qualquer tempo
quanto 4 conformidade das instalagBes pela equipe do 5/IVISA-Rio;

15.20 Manter o contrele da temperatura adequada das dependéncias da 4rea de produgdo de
refeicbes, com registro didrie. As cozinhas devem ser dotadas de sistemas de exaustdo e de
outros equipamentos, que reduzam a dispersio de gorduras e vapores, conforme estabelecido

na NBR 14518 e respectivas regulamentagdes;

15.21 Adquirir e manter, no refeitério equipamentos para distribuicdo de dgua filtrada
devidamente refrigerada, com torneira e em condigdes adequadas de funcionamento, uso &
higienizagao.

15.22 Manter, em perfeitas condigdes de acondicionamento, os alimentos no interior dos
equipamentos de refrigeragdo, utilizando somente material de PVC, polipropilens, polietileno
ou de amidas;

15.23 Dispor de balangas eletrénicas, apropriadas & natureza e as necessidades que a
prestagio de servico requer, em ndmero suficiente e em condicbes adequadas de
funcionamento;

15.24 Conservar em perfeitas condicdes de uso, limpeza e higiene toda a érea fisica sab sua
responsabilidade, todos os utensilios necessdrios & execucdo dos servigos, bem como do
mobiliario e dos equipamentos necessarios a natureza dos servicos a serem executados;

15.25 As panelas, placas de aluminio, tampas e bandejas, sempre que estiverem amassadas,
deverdo ser substituidas a fim de evitar incrustagdes de gordura e sujidades e risco de
contaminagoes;

15.26 O transporte e o adequade armazenamento dos produtos de limpeza e higiene, para
utilizagdo no Restaurante Popular, dever3o estar de acordo com a legislagao sanitdria vigente;

15.27 Sera de inteira e tota! respensabilidade da CONTRATADA, todo o material de higiene e
limpeza necessarios ao funcionamento das instalagdes da cozinha, vestidrios e demais areas

ocupadas e sob responsabilidade da CONTRATADA;

15.28 A CONTRATADA deverd manter funcionarios para reabastecer o material de higiene nos
banheiros, refeitério, cozinha e demais éreas de produgdo, bem coma, proceder a limpeza
destes locais, durante todo o horario de distribuigdo das refeicBes;
L
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15.29 Utilizar acessoérios e produtos de nigienizagde regulamentados pelo Ministério da Saude
e utilizados de acorde com as recomendagbes do fabricante, conforme aprovagio do
nutricionista da CONTRATANTE;

15.30 Os produtos devem ser adequados a natureza dos servigos tais como: detergente, com
alto poder bactericida e agdo fungicida ¢ desinfetarce clorado para ampla higienizagao dos
equipamentos, utensilios e ambiente, desincrustante para remacio de gordura carbonizada,
para higienizacdo de fornos, grelhas e fogdes, desinfetante de amplo espectro para superficies
3 base de monepersulfato de potassio {componente ativo), hipoclorito de sddio a 1% e alcool a
70% para desinfeccdo de superficies, utensilios e equipamentos, sanitizante clorado para
desinfeccio de frutas e vegetais crus a base de dicloroisocianurato de sédio (componente
ativo), sabonete liquido neutro e alcool gel a 70% para higienizagdo das maos dos funcionarios
gue manipulam alimentos, assim como papel toalha branco, descartdveis nao reciclados, além
de esponja dupla face de boa gualidade, manta n8o tecido & base de fibras sintéticas unidas
por resina e impregnada com mineral abrasivo (fibrago), panc de limpeza descartavel, tipo
cross hatch. Os produtos deverdo ser identificados e armazenados em local reservade para
essa finalidade, de acordo com a legislagdo sanitaria vigente;

15.31 Acondicionar o lixo resultante de suas atividades em recipiente fechado, com tampa
acionada por pedal. Os coletores de residuos deverdo estar sempre higienizados e em
adequado estado de conservacdo, contendo saco plastico apropriado, seguindo as normas
técnicas vigentes e em tamanho compativel com os mesmos;

15.32 Responsabilizar-se pelo manejo dos residuocs, da geragdo até a destinacdo final, de
acordo com as normas e legislagdo vigente. A coleta devera ocorrer, diariamente, em horario
previamente determinado pela CONTRATADA;

15.33 A CONTRATADA ser4 responsabilizada pelo recothimento de todo lixo por ela produzido;

15.34 Executar um conjunto de acdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas
urbanas, com o objetivo de impedir a atragio, o abrigo, o acessc efou a proliferacdo dos
mesmos. A desinsetizagdo, incluinde formigas e abelhas, desratizacdo e, quande necessaria, a
descupinizacdo, devera ser realizada periodicamente, por empresa especializada, em
conformidade com legislagdo especifica, com produtos desinfetantes regularizados pelo
Ministério da Satde. Quando da aplicagdo do controle qufmico, a2 empresa especializada deve
estabelecer procedimentos pré e pos-tratamento, a fim de evitar a contaminacdo dos
alimentos, equipamentos e utensilios. Estes procedimentos deverdo estar descritos no Manual
de Boas Praticas de Produc3o;

15.35 Realizar limpeza e esgotamento preventivo e corretivo das caixas de gordura e
desobstruir as tubulacBes de esgoto da drea de producio de refei¢des e demais dependéncias
relacionadas a prestacdo de servigo objeto deste TR, semestraimente, ou guando necessario,
quando forem exclusivos da area de produgdo de refeicbes. Esses procedimentos deverdo ser
executados com firma especializada e credenciada junto ao Instituto Estadual do Ambiente
{INEA). As penalidades decorrentes da ndc observincia da limpeza da caixa de gordura,
conforme estabelecido na legislagdo vigente, Lei n® 4,991, de 22/01/2009, serfio de inteira
responsabilidade da CONTRATADA;
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15.36 Apresentar um cronograma referente & programacdo dos servigos referentes ao manejo
de residuos, contrale de vetores e limpeza de caixas de gordura e esgoto. Os certificados e
laudos conferidos deverdo estar em locais de facil visualizacdo;

15.37A CONTRATADA obriga-se a manter sigilo sobre todas as informagBes a gue tiver acesso
durante a realizagio deste trabalho;

15.38 A CONTRATADA devera arcar com as despesas referentes aos custos indiretos de
producdo: energia elétrica, gas, agua e esgoto;

15.39 A CONTRATADA fica proibida de veicular publicidade ou qualquer outra informacdo
acerca da prestacdo dos servicos do Contrato, em gualguer meio de comunicagdo ou midia,
sem prévia autorizagdo da CONTRATANTE;

15.40 A CONTRATADA deverd manter no Restaurante Popular um quadro fixo de pessoal,
compativel com o volume, diversidade e complexidade das etapas de produgio e distribui¢do
das refeicbes, garantindo a qualidade do servigo prestado e o cumprimento dos horarics
estabelecidos, de modo que ndo tragam prejuizos ao Servigo. Para tal, sugere-se como
referéncia 0 quantitativo estimado no ANEXO |, respeitando-se as categorias profissionais
descritas no referido ANEXO, supervisionado por um Nutricionista, Responsavel Técnico
perante o CRN;

15.41 Exercer as atividades com pessoal capacitado e supervisionadas por pessoal
tecnicamente competente, em conformidade 4 Portaria $/IVISA-Rio n® 02/2020 e suas
atualizagbes;

15.42 Todos os funcionarios deverdo ser treinados previamente e deverdo estar habilitados
para os servigos gue forem designados, no que se refere aos aspectos técnicos e operacionais,
a legislacsio, as novas tecnologias e a seguranga € a salde ocupacional;

15.43 Antes de iniciar a prestacdo de servicos, a CONTRATADA deve indicar e apresentar um
Nutricionista para exercer a fungdo de Responsavel Técnico/Gerente, com autonomia para
imediata resolugio dos problemas, ao qual caberd responder pela coordenagio de todas as
atividades executadas nas Unidades gue gerencia e se constituir em seu representante legal
para a execugdio dos servigos contratados, e membro de ligagdo da CONTRATADA com a
CONTRATANTE. A necessidade de sua substituicdo deverd ser comunicada, previamente, a
CONTRATANTE;

15.44 Apresentar os funciondrios devidamente uniformizados e identificados. Os mesmos
dever3o expor condigdes adequadas de salide e asseio;

15.45 Os manipuladores de alimentos devem apresentar-se com uniformes compativeis as
atividades, conservados e limpos. Os uniformes devem ser substituidos, diariamente, e usados
exclusivamente nas dependéncias internas da Unidade. As roupas e os objetos pessoais devem
ser guardados em lacais especificos e reservados para esse fim;

15.46 Os funcionarios responsaveis pela atividade de higienizagdo devem utilizar uniformes
apropriados e diferenciados daqueles utilizados pelos manipuladores de alimentos, com

predominéancia de cor clara;

15.47 Todos os funciondrios deverdo manter, obrigatoriamente, rigoroso asseio pessoal, tais
como: cabelos cortados ou presos, barba feita, sem bigode, unhas aparadas e sem esmaltes e

uniformes trocados diariamente; N
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15.48 Ndo serd permitido o uso de adornos pessoais (anéis, aliangas, brincos, colares,
pulseiras, relégios), e perfume;

15.49 £ vedado fumar nas areas de operacic da UAN e portar telefone movel, durante o
servi¢o, pelos funcionarios;

15.50 Os uniformes deverdo ser repostus, periodicamente ou quando necessario, estando
sempre em perfeito estado de conservagéo e limpos;

15.51 Elaborar e implementar o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSQ)
e manter na Unidade os atestados de saude ocupacional dos empregados, devidamente
atualizados. Caberd & administragdo da Unidade a fiscalizagdo dos documentos
comprobatdrios, respeitando os prazos vigentes e a qualguer momento, em que essa se fizer
necessaria. Os manipuladores que apresentarem lesdes e/ou sintomas de enfermidades, que
possam compromater a seguranga e a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, devem ser
afastados e devidamente substituidos de suas atividades, enquanto persistirem essas
condigdes de asseio;

15.52 Elaborar e implementar o Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais (PPRA),
conforme determina @ Norma Regulamentadora (NR) n? 9, do Ministério do Trabalho e
Emprego;

15.53 Manter nas Unidades o Programa de PrevengZo dos Riscos Ambientais - PPRA, de acordo
com as Normas Regulamentadoras n? 07 e n? 09, respectivamente, da Portaria n® 3.214, de
08/06/1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei
Federal n? 6.514, de 22/12/1977 e instalando e mantendo os Servicas Especializados de
Engenharia de Seguranca e em Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comissdo Interna de
Prevencio de Acidentes {CIPA), considerande o nimero total de trabalhadores nos servigos,
para o fiel cumprimento da legislagdo em vigor;

15.54 Definir, a partir deste Programa, os Equipamentos de Prote¢do Individual (EPI) a serem
utilizados por todos os funcienarios na Unidade {luvas de malha de agp, borracha e térmica,
dculos de protecio, mdéscaras, casacos para protecio térmica, aventais, protetores de cuvido,
entre outros), que devem estar em guantidade e em condigdes adequadas as atividades
desenvolvidas no Servico. Deverd fornecer e tornar obrigatério o uso de todos os
Equipamentos de Protecdo Individual (EPIS) inerentes a fungdo, conforme a Norma
Regulamentadora — NR 6, que compde a Portaria MT n°® 3.214, de 08/06/1978 e suas
alteragdes;

15.55 Cabera a CONTRATADA enviar ao Fiscal do Contrato até o 202 dia util de cada més, a
escala de servico dos empregados referente ao més subsequente. Em caso de férias, faltas,
licengas, folgas e demissdes, a empresa deveré providenciar de imediato, a substituigdo do
empregado para que n3o cause prejuizo ao servico e, consequentemente, desconto na fatura
e/ou multa. As substituices deverfio ser comunicadas por escrito e s6 poderéo ser efetivadas

apos aprovagao da administragdo da Unidade;

15.56 Substituir qualquer empregado no prazo méximo de 24 {vinte e quatro) horas, cuja
conduta se evidenciar inconveniente ou inadequada com o exercicio de suas fungdes, a juizo
da CONTRATANTE;

TRAPR0202500183V01

15.57 Assegurar gue todo empregado que cometer falta disciplinar, ndo serd mantido nas

dependéncias da execugdo dos servigos ou quaisquer outras instalagdes da CONTRATANTE;
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15.58 Atender, de imediato, as solicitaguas da (ONTRATANTE, quanto as substituicbes de
empregados n3o qualificados ou entendidos como inadequados para a prestagdo dos servigos;

15.59 Atender, rigorasamente, as normas de conduta estabelecidas pela administragdo do
Restaurante Popular, durante a execugdo das servicos em objeto;

15.60 Manter a qualidade e a uniformidade do padréo de servigo, com admissdo de
funcionarios, com experiéncia compravada de 01 anc na fungdo efou com treinamento
admissional;

15.61 Realizar programas de treinamento tedricos e praticos de pessoal para toda a sua equipe
(operacional, administrativa e técnica) no inicio da realizagsio da prestagéo dos servicos, toda
vez que houver substituicio, nova contratagdo de funciondrio (rotinas, higiene e seguranga),
abordando no minimo os seguintes temas: rotina de funcionamento da drea de produgdo de
refeicbes, contaminantes alimentares; doengas transmitidas por alimentos; boas praticas de
maniputacio de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culindrias; manuseio de
equipamentos; seguranca e prevencio de acidentes de trabalho; combate a incéndio;
relacionamento interpessoal; atendimento e acolhimento ao usudrio e qualidade de vida do
trabalhador, com periodicidade trimestral ou sempre que houver hecessidade, documentando
o contelido, datas e frequéncias dos participantes, arquivando na Unidade a documentagao
gue comprove este treinamento. Os treinamentos devem ser especificos para todas as etapas
envolvidas no processo de prestagio de servigo de alimentagdo e nutrigdo, incluindo as etapas
de manipulagdo, produgdo, transporte, armazenamento e distribui¢do dos alimentos. Os
funcionarios deverdo ser avaliados, continuamente, quanto a higiene, as técnicas e as praticas
corretas, que garantam a inocuidade das refeicoes oferecidas, com vistas a evitar a
transmissio de doengas por alimentos;

15.62 Manter planejamento estratégico de trabalho e planos de cantingéncia para situagoes
emergenciais, coma greves de transporte publico e outros, que possam ameacar a
continuidade dos servigos, cbjeto de Contrato, garantindo a regularidade do fornecimento de
géneros/refeicdes aos usuarios do Restaurante Popular, adequadamente;

15.63 Assumir os encargos trabalhistas e fiscais resultantes da execugdo do Contrato. A
inadimpléncia da CONTRATADA com esses encargos ndo transfere & CONTRATANTE a
responsabilidade do seu pagamento;

15.64 Devera responsabilizar-se por eventuais paralisacdes do servico, por parte de seus
empregados, garantindo a continuidade dos servicos contratados, sem qualquer prejuizo da
gualidade dos mesmaos e &nus para a CONTRATANTE;

15.65 Arcar com todas as despesas decorrentes do Contrato, inclusive o material necessaric a
execucio dos servi¢os, locomogdo, seguros de acidentes, impostos, contribuicdes
previdencidrias, encargos trabalhistas e quaisquer outros gue forem devidos 3 execugdo dos
servi¢os e a0s seus empregados;

15.66 Todo o pessoal designado para cada um dos Restaurantes Populares relacionados neste
Termo de Referéncia devera cumprir, integralmente, a sua jornada de trabalho, sendo vedado
o deslocamento de pessoal para outras Unidades ou postos de trabalho, apds iniciada a
jornada diaria;
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15,67 N3o permitir a utilizagdo de quaiquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na

condigdo de aprendiz para os maiores de guatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho
do menor de dezoito anos em trabalho noturnoe, perigoso ou insalubre;

15.68 Ndo permitir que o empregado designadc para trabathar em um turno preste seus
servicos no turno imediatamente subseqente;

15.69 Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da
administracdo do Restaurante Popular;

15.70 instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-
os a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo Contrato, devendo a CONTRATADA relatar a
CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao;

15.71 Elaborar, adotar, disponibilizar e atualizar, sempre que necessario, o Manual de Boas
Préticas de Prestacdo de Servigcos (MBPPS) para cada Unidade, em atendimento a Portaria
GM/MS n2 1428/93, Resolugdo RDC ANVISA n2 275/02, Decreto Rio n° 45585, de 27 de
dezembro de 2018 e demais legislagdo vigente. O MBPPS norteara as inspegOes sanitarias e
deveré contemplar, entre outros parimetros, as condi¢bes ambientais, as instalacdes, o
saneamento, 0s recursos humanos e o controle de qualidade;

15.72 Implantar na drea de producdo de refei¢des as Boas Praticas de Produgdo e Prestac3o de
Servigos e apresentar o MBPPS ao nutricionista da CONTRATANTE, ne prazo maximo de 60
{sessenta) dias, apds o inicio do Contrato;

15.73 Controlar e registrar os pontos criticos, na forma de Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP). Estes devem ser disponibilizados aos funcionarios envolvidos, a Geréncia
da CONTRATADA, 3 CONTRATANTE e aos 4rgdos de fiscalizacdo dos servigos;

15.74 Submeter-se a ampla e permanente fiscalizagdo do nutricicnista da CONTRATANTE e/ou
Fiscal do Contrato da administragiio da Unidade sobre todas as fases da execucdo do abjeto da
presente licitagdo;

15.75 Coletar, diariamente, amostras de todas as preparagdes servidas {minimo de 200g por
preparacdo solida e 200ml para dietas liquidas), em sacos lacrados préprios para dietas sélidas
e coletores rijos estéreis préprios para as dietas liquidas e conservar por um perfodo de 72
horas, sob refrigeragdo, para eventuais andlises laboratoriais, conforme legislag@ic sanitdria
vigente (Resolugdo RDC n212, de 02/01/2001, ANVISA/MS). A CONTRATADA deverd fornecer,
mensalmente, as anélises microbiolégicas e respectivos Laudos das preparagdes, que
compdem o Café da Manhd e o Almogo conforme estipulado pela CONTRATANTE. O
nutricionista da CONTRATANTE poderd solicitar andlise microbioldgica das amostras, a seu
exclusivo critério, ficando a CONTRATADA obrigada a arcar com o custo dos exames e o
fornecimento do Laudo 3 CONTRATANTE. Todas as coletas deverdo ser realizadas de acordo
com os procedimentos descritos no Manual de Boas Praticas;

15,76 O exame microbiolégico dos alimentos, equipamentos, dgua, utensilios, superficies e das
mios de manipuladores devera ser realizado sempre que for solicitado pela CONTRATANTE,
ficando os custos a cargo da CONTRATADA. Esta devera arquivar os Laudos laboratariais no
local da prestagido dos servigos; Uma cdpia do Laudo deve ser entregue ao CONTRATANTE,
assim que os resultados estiverem disponiveis; \
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15.77 No caso de suspeita de surto por Doengas Transimitidas por Alimentos (DTA), sendo esse
surto definido como um incidente no qual duas ou mais pessoas apresentam uma doenca
simifar resultante da ingestdc de um alimento contaminado, a CONTRATADA ndo podera
descartar as amostras armazenadas, as quais deverdo ser enviadas para analise microbioldgica;

15.78 As dguas minerais devem possuir Laudo microbiolégico, por lote, emitidas pela empresa
responsavel pelo seu fabrico que devem ser apresentados & CONTRATANTE, sempre que
solicitado;

15.79 Os registros das queixas de distdrbios gastrointestinais relatados pela clientela dos
Restaurantes Populares, que compge este TR, serdo realizados nutricionista da CONTRATANTE,
que deverdo notificar ao mesme tempo a Divisdo de Vigilancia em Salde {DVS) local e a
Coardenacio de Informagdo Estratégica de Vigilancia em Saude/S/SUBPAV/SVS/CIEVS, caso
haja suspeita de surto por DTA. Neste caso, a CONTRATADA fica cbrigada a arcar com o custo
dos exames e com o fornecimento do Laudo a CONTRATANTE;

15.80 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitdrias competentes, suspendendo o consumo e substituindo por outros,
sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contamina¢do dos alimentos in natura ou
preparados, providenciando, de imediato, o encaminhamento para analise microbioldgica,
sem dnus para a CONTRATANTE;
15.81 Apresentar, em caso de necessidade avaliada pelo nutricionista da CONTRATANTE, o
Laudo de anélise microbioldgica das amaostras de 8 (oito) preparacfies de uma grande refei¢éo,
1(um} swab ou lavado de maos de manipulador, 1{um) swab de superficie/utensilio, 1{uma)
| amostra de dgua. Todas as amostras deverdo ser a escolha da nutricionista da CONTRATANTE;

15.82 Nas situagdes em que seja constatada a necessidade de solicitar, a qualquer tempo,
exames bromatoldgicos, toxicolbgicos, microbioldgicos e microscopicos e  outres

| eventualmente necessarios, a expensas da CONTRATADA, a serem realizados em laboratdrios
oficiais ou credenciados por érgdos oficiais, com vistas a verificago do estado higiénico
sanitarios de produtos ou condigdo de saude de colaboradores, os quais deverdo estar de
acordo com a legislacdo sanitaria vigente, caberd contatar o nutricionista da CONTRATANTE,
na urgéncia que o caso requer;

15.83 Responder, perante a CONTRATANTE e perante terceiros, pela qualidade dos géneros
alimenticios fornecidos e das refei¢des preparadas e distribuidas. A fiscalizacdo exercida pelo
nutricionista da CONTRATANTE n3o exclui a CONTRATADA de responsabilidades, por qualquer
inobservincia ou omissdo as cldusulas do Contrato;

15.84 Elaborar carddpios seguindo, rigorosamente, as determinag8es previstas neste TR. Caso
ocorram situagdes em gue o fornecimento das refeigbes ndo esteja em conformidade com o
mesmo, a CONTRATADA ficara sujeita as sang¢des;

15.85 Responder por guaisquer danos ou_prejuizos causados por si, prepostos ou empregados
a terceiros em decorréncia da execugdo do objeto do Contrato;

15.86 Manter, durante a execucdo do Contrato, todas as condi¢bes da habilitagdo e
gualificacdo exigidas na presente licitagdo;

15.87 Esta vedada 3 CONTRATADA a comercializagdo de produtos de confeitaria, bomboniére,
refrigerantes e bebidas alcodlicas ou qualquer outro alimento que esteja em desacordo a este
Projeto; \
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15.88 Manter guantidade suficiente de géneros alimenticios para o atendimento das
condigdes do Contrato, de forma que, durarite o horario de funcionamento do servigo de
alimentagdo, ndo falte nenhum dos itens da lista de alimentos e preparagdes complementares;

15.89 Manter, integralmente, do inicio ao fim da distribuigdo das refei¢des, os cardapios do
dia. Qualquer alteracdo no cardapio deverd sev, previarmente, comunicada ao nutricionista da
Contratante com as devidas justificativas, por escrito. Se a substitui¢do néo for com a anuéncia
da CONTRATANTE, a mesma se desobriga ao pagamento da referida refeigdo;

15.90 Manter materiais e produtos de higienizagdeo adequados e apropriados nas
dependéncias da drea de produgido de refeicdes, visando atender aos empregados, tais como:
sabdo liquido neutre glicerinado, élcocl gel a 70%, pano multiuso e toalha de papel ndo
reciclado, detergentes com zlto poder bactericida, a¢do fungicida e propriedade vermicida, de
forma a se obter a ampla higienizagdo das méos dos funcionarios que manipulam os atimentos;

15.91 Disponibilizar, aos usuarios do refeitdrio, produtos de higienizagdo para as maos: sabdo
liguido neutro glicerinado, toalha de papel ndc reciclado e alcool a 70%, assim como coletor de
residuo com tampa acionada por pedal;

15.92 Utilizar, nas dependéncias da area de produgdo de refei¢Bes, apenas géneros/produtos
alimenticios descritos neste Termo de Referéncia para o planejamento alimentar;

15.93 Disponibilizar materiais de consumo e utensilios, descritos neste Termo de Referéncia;

15.94 Adquirir géneros/produtos alimenticios, preferencialmente, agros ecoldgicos e/ou
orginicos e ndo transgénicos. A aquisicie destes géneros/produtos deve ser
preferencialmente, advinda da agricultura familiar ou de suas Assacia¢des e Cooperativas;

15.95 A CONTRATADA deverd adotar praticas relacionadas as boas praticas
ambientais/sustentabilidade, na execucdo dos servicos;

15.96 Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e de uso racional da dgua, devendo a
CONTRATADA atuar como facilitadora de mudancas de comportamento dos funcionarios, por
meio de capacitagio e orientacdio sistemética, contra habitos e vicios de desperdicio,
conscientizando os mesmos sobre atitudes preventivas;

15.97 Identificar e corrigir possiveis vazamentos;

15.98 Adotar procedimentos corretos para o uso adequado da dgua, com economia e sem
desperdicio, garantindo a adequada higienizagdo do ambiente, dos equipamentos, dos
utensilios e dos alimentos;

15.99 E vedado manter a torneira aberta, com recipiente embaixo transbordando, assim
como, manté-la aberta, enguanto o funciondrio ausentar-se do ponto de uso;

15.100 E vedado executar operagdes de lavagem e descasque de legumes, simultaneamente,
com a torneira aberta;

15.101 A CONTRATADA deve desenvolver, juntc aos seus funcionarios, programas de
racionalizacdo do usa de energia;

15.102 Verificar, periodicamente, os sistemas de aquecimento e refrigeragdo; identificar a
formagdo de chamas amareladas, a presenca de fuligem nos recipientes e o acdmulo ex‘cessivo
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de gelo que, entre outros, podem constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
de manutengdo inadequada ou utilizagdo de combustivel de md qualidade. Caso seja
constatada alguma irregularidade, esta deve ser comunicada, imediatamente, a
CONTRATANTE e tomadas as devidas providéncias;

15.103 Sugerir a CONTRATANTE, locais e medidas que tragam a possibilidade de redugdo do
consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminagdo, instalagdo de
interruptores, instalagio de sensores de presenga, rebaixamento de lumindrias, entre outras;

15.104 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo acompanhamento diario das atividades
do Programa interng de gerenciamento de residuos sélidos, realizande a coleta seletiva e o
adeguado armazenamento e destine final dos residuos provenientes da producdo e
distribuicio das refei¢Bes, de acordo com o preconizado pela Politica Nacional de Residuos
Sélidos {Lei n® 12.305/2010), 2 Politica Estadual de Residuos Solidos do Ric de Janeiro (Lei n®
4.191/2003, regulamentada pelo Decreto n2 41.084/2007) considerando que 0 residuo
produzido tem caracteristicas fisicas do tipo seco e de composigdo inorganica (embalagens
plasticas, papel, papeldo, aluminio, vidro ¢ madeira) e do tipo fisico dmido ou molhado e de
composi¢do orginica (restos de alimentos preparados ou ndo), segundo 2 NBR 10.004.24;

15.105 Os residuos solidos deverdo ser, devidamente, acondicionados de acordo com a sua
natureza, sendo os residuos solidos de origem alimentar armazenados, temporariamente, sob
refrigeragio, até o momento de sua remogdo, podendo ser compostados pela empresa
terceirizada;

15.106 Nas etapas de planejamento, de aquisi¢do de géneros e produgdo do cardépio didrio,
deverdo ser observadas a possibilidade de aproveitamento ao méximo dos alimentos, a partir
da utilizacdo de técnica especifica, para cada etapa do processo produtivo das refeicges,

15,107 A etapa de acondicicnamento dos residuos compreende a separagdo destes na fonte,
ou seja, os residuos deverdo, inicialmente, ser separados;

15.108 Sobras de embalagens e demais residuos reciclaveis: deverdo ser separados por tipo,
segundo a classificacio da Resolugiio CONEMA n°55 (INEA}, de 13/12/2013 - Codiga de Cores

para Coleta Seletiva;

15.109 Os recipientes para transporte e acondicionamento de resfduos de coleta seletiva,
quando adotada a recicilagem simples, devem ser baseados na Resolugdo CONEMA n°55
(INEA), de 13/12/ 2013 — cor azul {recicldveis) e cor marrom {compostéveis);

15.110 A CONTRATADA deverd utilizar contentores &s suas expensas, para o mangjo de
residuos reciclaveis, que deverdo ser armazenados no setor de caixataria e residuos secos. A
utilizacdo desses contentores deverd obedecer ao codigo de cores para coleta seletiva e
simbolos do tipo de material: azul (reciclaveis); marrom (compostaveis) e cinza (residuo néo
reciclavel) ou ainda: azul (papel e papeldo}), vermelho (plastico), verde (vidro), amarelo {metal),
preto {madeira), marrom ou branco (residuas orgénicos), cinza {residuo geral ndo reciclavel ou
misturade ou contaminado néo passivel de separagdo);

15.111 A remog3o dos residuos amido e seco dos setores de producdo devera ser realizada, no
minimo 02 {duas) vezes por dia, apds o almago e o jantar;

15.112 Os residuos orgdnicos deverSio ser transportados diariamente (inclusive sabados,
domingos e feriados) atendendo as normas para o transporte de residuos urbanos da
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COMLURB. Esses residuos deverdo ser adeguadamente dispostos em aterro sanitdrio
devidamente licenciade pelo orgdo ambientai competente ou encaminhados para
compostagem em Cooperativas;

15.113 Todos os residuos dever3o ser transportados, seguido de Manifesto de Transporte de
Residucs - MTR, a ser expedido pela CONTRATADE, onde sdo identificados os tipos de residuo,
o estado fisico, a origem, o acondicionamento, a procedéncia, o tratamento/disposigéo, a
identificagdo do gerador do residuo, a empresa transportadora do residuo {quande optar por
terceirizar a coleta) e o receptor do residuc;

15.114 Para todos os residuos gerados durante a producio de refeicBes pela CONTRATADA
sejam eles recicldveis ou nio, deveréd ser submetido & apreciacdo do Fiscal do Contrata, um
Plano de Trabalho detalhado, contemplando todas as informag@es pertinentes aos
procedimentos adotados, s empresas envolvidas e aos processos utilizados para o
cumprimento do Contrato. Para tanto, a empresa deverd atender ao Decreto n2 40.645/07 que
institui a separagdo dos residuos recicldveis descartados pelos Orgdos e entidades da
administracio publica estadual direta e indireta, na fonte geradora, e a sua destinagdo as
associagBes e cooperativas dos catadores de materiais reciclivais e d4 outras providéncias. A
empresa deverd comprovar o encaminhamento deste material as cooperativas ou para as
Centrais de Tratamento de Residuos {CTR} gue sdo Aterros Sanitarios para descarte
ambientalmente adequado;

15.115 Em relacdo ao descarte dos residuos provenientes da limpeza das caixas de gordura e
da desobstrucio das tubulagBes de esgoto, a-CONTRATADA deverd encaminhar cdpia do
Manifesto de Residuos ao Fiscal do Contrato;

15.116 A CONTRATADA devera minimizar a utilizacdo de materiais descartaveis, de modo a
reduzir o volume desses residuos. Quando necessério, utilizar, preferencialmente, materiais
em papel ou optar por material reciclavel;

15.117 A CONTRATADA devera ser responsavel pelos servigos necessarios para a recuperacio
do Meio Ambiente, assim como por indenizagBes, multas e outros custos associadas,
decorrentes de danos efou impactos ambientais indesejados, causados por ela e/ou seus
empregados efou seus prestadores de servigos;

15.118 A CONTRATADA deverd descrever em seu Manuat de Boas Praticas o Procedimento
Operacional Padronizado para Gerenciamento de Residuos;

15.119 Objetivando minimizar os impactos negativos ocasionados pela disposi¢do de dleo
comestivel diretamente na rede de esgotos, a CONTRATADA deverd implantar e manter
programas voltados ao encaminhamento de dleo comestivel para a reciclagem, efetuando o
armazenamento temporario do dleo vegétél usado, em coletor especifico, e descartar, em
conformidade aos requisitos legais estabelecidos pelos Orgdos de Controle e Fiscalizagio de
carater Federal, Estadual e Municipal {ANVISA, INEA — Instituto Estadual do Ambiente, entre
outros). Para tanto, a empresa deverd atender ac Decreto n? 40.645/07, que institui a
separacio dos residuos reciclaveis descartados pelos drgéos e entidades da administra¢do
publica estadual direta e indireta, na fonte geradora, e a sua destinagdo as Associagles e
Cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis e d& outras providéncias. A empresa
devers comprovar o encaminhamento deste material as Cooperativas ou Associagdes;
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15.120 Destinacéa final de pilhas, baterias e idmpadas: a fim de gerar menos impacto sobre os
recursos naturais, o descarte desses materiais devera seguir um Programa de Sustentabilidade
adequado, segundo dispostc na Resolugio CONAMA n? 257, de 30/06/1999 ou seguir as
orientagbes do setor responsavel pelo destino dos residuos do Restaurante Poputar;

15.121 Controlar niveis de ruidos gerados pelus sauipamentos instalados na area de producio
de refeicdes;

15.122 A CONTRATADA aceitard, integralmente, todos os métodos e processos de inspegio,
verificagdo e controle, a serem adotados pela CONTRATANTE:

15.123 A Contratada ndo estd autorizada a realizar subcontratagdo, constituindo assim motivo
para rescisdo contratual;

15.124 Ficam vedadas a CONTRATADA a comercializagio e propaganda, mesmo gue de cunho
educativo, de quaisquer produtos, que ndao o Objeto do presente Contrato, no interior do
Refeitdrio da CONTRATANTE;

15.125 Fica vedada 3 CONTRATADA promaover propaganda visual da emprasa {cartaz, banner,
display e outros) nas dependéncias do Restaurante Popular.

16. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

16.1 A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos
de controle, que avaliem as exigéncias deste Termo de Referéncia. A fiscalizagdo de que trata
esta cldusula ndo exclui nem reduz a respansabilidade da CONTRATADA, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda gue resultante de imperfeigbes técnicas, vicios
redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes e prepostos;

16.2 O acompanhamento e a fiscalizagio da execugio do contrato consistem na verificagdo da
conformidade da prestagio dos servigos e da alocagdo dos recursos necessérios, de forma a
assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos por um ou mais
representantes da CONTRATANTE, especialmente designados;

16.3 Fornecer todos os esclarecimentos e informagBes necessérios ao fiel cumprimento do
contrato;

16.4 Assegurar o acesso do pessoal autorizado pela CONTRATADA, devidamente identificado,
aos locais ohde devam efetuar a entrega dos materiais;

16.5 Disponibilizar instalagbes necessarias 3 execugdo dos servigos;

16.6 Relacionar as dependéncias das instalagdes fisicas, bem como os bens de sua propriedade
que serdo disponibilizados para a execugdo dos servigos, quando for o caso, com a indicagdo
do estado de conservagéo;

16.7 Comunicar, por escrito, gualguer falta ou deficiéncia, a qual devera ser corrigida,
imediatamente, pela CONTRATADA,;

16.8 Estabelecer o padrao (especificacdo) de gualidade dos alimentos, utensilios, materiais e
equipamentos utilizados na prestagdo dos servicos de alimentagio, bem como no atendimento

e na assisténcia nutricionais prestados; ~
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169 A fiscalizagdo abrangerd inclusive a qualidade “in natura” dos géneros adquiridos,
estocados ou empregados nas preparagdies, englobando, também, processos de preparagdes,
gue a juizo da fiscalizagio, podera ser nterrompido ou refeito, ou ndo aceite, quando
constatado que o produto final ndo € satisfatorio;

16.10 Controlar a qualidade dos génercs alimenticios e materiais descartaveis em uso na
prestacdo dos servicos, tendo a prerragativa de recusar aquele que, a seu critério, apresentar
gualidade insatisfatoria;

16.11 Recusar o servigo que nio estiver de acordo com as especificagBes descritas neste
Termo de Referéncia. A ocorréncia de ndo conformidades implicaré na ndo aceitagdo do

servico, devendo a CONTRATADA adotar as medidas necessarias para a corregdo da mesma
e/ou substituir por produto igual ou similar com anuéncia da CONTRATANTE, sem prejuizo do
atendimento, sem 6nus para a CONTRATANTE e sem prejuizo das sangdes cabiveis;

16.12 Controlar, diariamente, 0 nimero de refeigbes servidas pela CONTRATADA;

16.13 O Fiscal do Contrato, ac verificar o subdimensionamento da produtividade pactuada,
deverd comunicar 3 autoridade responsével para que esta promova a adequagdo contratual a
produtividade efetivamente realizada, sem perda da qualidade na execucio do servigo;

16.14 A acdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizacdo da CONTRATANTE, ndo exime a
CONTRATADA da total responsabilidade pela execugdo dos servigos contratados;

16.15 A CONTRATANTE podera examinar as Carteiras Profissionais dos prestadores de servigos,
para comprovar o registro de fungéo profissional;

16.16 A CONTRATADA substituird qualguer produto, material, utensilio ou equipamento
solicitados pela CONTRATANTE, cujo uso considere prejudicial 8 execugio das atividades ou
gue nao atendam as suas necessidades;

16.17 Atestar servi¢os prestados de acordo com o prazo contratual;

16.18 Recusar Notas Fiscais ou Faturas, que estejam em desacordo com as exigéncias
contratuais, informando 3 CONTRATADA e sobrestando ¢ pagamento até a regularizagdo da
condi¢3o;

16.19 Verificar o preparo e o fornecimento das refeigdes pela CONTRATADA, conforme este
Termo de Referéncia;

16.20 Receber da CONTRATADA as comunicacdes registradas no “Formuldrio de Ocorréncias”,
devidamente preenchidas e assinadas, encaminhando-os aos setores competentes para as
pravidéncias cabiveis;

16.21 As decisdes e providéncias, que ultrapassarem a competéncia do fiscal de contrato,
deverfio ser solicitadas as chefias imediatas/administrativas da Subsecretaria de Trabalho e
Qualificagdo para a adocdo das medidas que se fizerem necessarias;

16.22 A fiscalizacdo da execucdo do objeto contratado caberd & comiss3o designada por ato da
autoridade competente no dmbito da CONTRATANTE.

GLOSSARIO
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Café da Manh3: refeicio pequena, servida pela manh3, para quebrar o jejum.

Assinado com senha por EZEQUIEL DOMINGUES LOURENCO - 08/04/2025 as 16:04:06.
Documento N°: 9538562.78569261-9508 - consulta a autenticidade em
https://acesso.processo.rio/sigaex/public/app/autenticar?n=9538562.78569261-9508 SIGA}



https://linksiga.trf2.jus.br

Almogo: refeicdo principal ou grande refeigdo.

Manual de Boas Préticas de Producdo (MBPP): documento formal da unidade onde sdo
descritos os procedimentos operacionais, relacionados aos processos que envolvem selegdo,
recebimento, armazenamento, pré-prepzro, preparo e distribuicdo das preparagcdes nas
diferentes refei¢des.

Manual de Boas Priticas de Prestacio de Servicos {(MBPPS): documento onde serdo norteadas
as inspegdes sanitdrias da Unidade, contemplando as condigdes ambientais, as instalagdes, o
saneamento, os recursos humanos e o controle de qualidade, dentre outros procedimentos.

Porgo: quantidade per capita referente e a um alimento in natura ou preparado.

Padrées de Identidade e Qualidade (PIQ): conjunto de atributos que identifica e qualifica um
produto na drea de alimentos.

Refresco ou Behida de Fruia ou de Vegetal: a bebida ndo fermentada, obtida pela diluigao, em
Agua potdvel, do suco de fruta, polpa ou extrato vegetal de sua origem, com ou sem adicdo de

agucares.

Suco ou Sumo: é a bebida n3o fermentada, n3o concentrada e ndo diluida, destinada ao
consumo, obtida da fruta madura e s3, ou parte do vegetal de origem, por processamento
tecnolégico adequado, submetida a tratamento que assegure a sua apresentagdoc e
conservagio até o momento do consumo, .

~

e

i —
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ANEXO il - DIMENSIONAMENTO ESTIMADO DE PESSOAL

LOCAL FUNCAO QUANTIDADE DIARIA
SERVICO DE NUTRIGAO NUTRICIONISTA 5
ESTOQUISTA 1
- FeToquE | AUXILIAR DE ESTOQUE 4
ACESSO AO REFEITORIO CAIXA 2
ACOUGUE MAGAREFE 1
CHEFE DE COZINHA 1
PREPARO COZINHA COZINHEIRO 2
- AUXILIAR DE COZINHA 4
i PRE PREPARO | COPEIRA 13 B
i LIMPEZA E HIGENIZAGAD | AUXUL'AgEiiISSERV'COS 12 _
CONTROLE DE ACESSO, |
APOIO E CONTROLE DO | AUXILIAR ADMINISTRATIVO 1
| REFEITORIO E DOS CLIENTES | | B
‘ ~ TOTAL DE FUNCIONARIOS 46
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Locasem Servicos de Limpeza, Manutencédo € Alimentagdo Lida

CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,

Quadra: 09, Lote: 07 — Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO I

DECLARAGAO DE RESPONSABILIZACAO CIVIL E ADMINISTRATIVA

Para a execugdo deste instrumento juridico, as partes declaram conhecer a Lei Federal n°
12.846/2013, se comprometem a atuar de forma ética, integra, legal e transparente, e estéo
cientes de que ndo poderdo oferecer, dar ou se comprometer a dar a guem quer que seja, ou
aceitar ou se comprometéer a aceitar de quem quer que seja, tanto por conta prépria quanto
por intermédio de outrem, qualquer pagamente, doagao, compensacao, vantagens financeiras
ou beneficios de quaiquer espécie gue constituam pratica ilegal ou de corrupgio, seja de
. forma direta, indireta ou por meio de subcontratados ou terceiros, quanto ao objeto deste
‘ contrato, ou de outra forma a ele nao relacionada.

Paragrafo primeiro — A responsabilizagdc da pessoa juridica subsiste nas hipdteses de
alteracao contratual, transformacéo, incorporagao, fusdo ou cisao societaria, ressalvados os
atos lesivos ocorridos antes da data da fus&o ou incorporagéo, quando a responsabilidade da
sucessora sera restrita & obrigacdo de pagamento de multa e reparagéo integral do dano
causado, até o limite do patriménio transferido.

Paragrafo segundo - As sociedades controladoras, controladas, coligadas ou, no dmbito do
respectivo contrato, as consorciadas serfo solidariamente responsaveis pela pratica dos atos
previstos nesta Lei, restringindo-se tal responsabilidade & obrigacéo de pagamento de multa
e reparagao integral do dano causado.

Dugue de Caxias, 01 de abril de 2025 ,-T7820990 / 0001_07]

LOCASEM SERV. DE 1M
) PEZ
MANUT. E ALIMENTACAO LTDg.
Etr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07

FIGUEIRA - cEp 25.230-610
I DUQUE DE caxias - R]

Locasem Servicos dg/ Limpeza, Manutencido e Alimentacéo Ltda
Marcos Antonio Moreira da Silva - sécio adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

B

‘Est Ve]};a do Pilar, S/N, Quadra: 09, Lote: 07 ;_Figueira - Duque de Caxias/R]
E-mail: licitacag@locasem.com.br / comercial.01 @locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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Locasem Servigos de Limpeza, Manutencaoc e Alimentagéo Ltda

CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,

Quadra: 09, Lote: 07 — Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

. ANEXO IH
DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE NEPOTISMO

Para a execucdo deste instrumento juridico, a CONTRATADA, por meio de seu
representante, declara ndo possuir em seu quadro societario cdnjuge, companheiro
ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade até o terceiro grau, inclusive, dos
ocupantes de cargos de diregdo ou no exercicio de fun¢des administrativas, assim
como os ocupantes de cargos de diregao, chefia e assessoramento vinculados direta
ou indiretamente aos 6rgéos na linha hierarquica da area encarregada da contratagao.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025

[17.820.890 / 0001-67

LOCASEM SERV, DE LIMPEZA
. MANUT. E ALIMENTAGAQ LTDA.
Etr. Vetha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07

FIGUEIRA - CEP 25.230-610
I DUQUE DE CAXIAS - R) !

| Locasem Servicos de Lindpeza, Manutencio e Alimentagido Ltda
Marcos Antonio Moreira da Silva -~ s6cio adm
| RG: 12.992.892-5 / CPF; 118.062.237-59

Est Velha do Pilar, S/N, Qﬁédra: 09, Lote: 07 —_F—'igueira - Duque_de_Caxias/R]
E-mail: licitacao@locasem.com.br / comercial.01@lpocasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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Locasem Servicos de Limpeza, Manutengdo € Alimentacao Lida

CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,

Quadra: 09, Lote: 07 — Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO IV

TRABALHO

pertinentes.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025

[17.820.990 / 000107 ]

L *

LOCASEM SERV. DE LIMPEZA
MANUT. E ALIMENTACAO LTDA.
ttr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07

FIGUEIRA - CEP 25.230-610
l DUQUE DE CAXIAS - R) !

Locasem Servicos de Limpeza, Manutencio e Alimentacido Ltda
Marcos Antonio Moreira da Silva - scio adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DAS NORMAS DE SAUDE £ SEGURANGA DO

DECLARO, sob a penas da lei e para os devidos fins de comprovacéo junto a
Secretaria Municipal de Trabalho e Renda - SMTE, que, na execugéo do presente
contrato, sdo devidamente observadas as normas de salde e seguranga do trabalho

Est Vetha do Pilar, S/N, Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Duque de Caxias/R]

| E-mail: licitacao®@locasem.com.br / comercigl.01@locasem.com.br
! Tel.: (21)98061-0020
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- ;';M _
@sen
Locasem Serv1§os de Limpeza, Manutencao e Alimentacio Ltda
CNPJ 17.820.990/0001-07
Est Velha do Pilar, S/N,
Quadra: 09, Lote: 07 — Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO V
DECLARAGAO REF. ARTIGO 2°, PARAGRAFO UNICO, DO DECRETO MUNICIPAL N°
19.381/01 E ART. 9, § 1°, DA LEI FEDERAL N° 14.133/2021

l.ocasem Servicos de Limpeza, Manutengéo e Alimentagdo LTDA, Cadastro Nacional de
Pessoas Juridicas — CNPJ n°17.820.990/0001-07, sediada a Estrada Velha do Pilar, s/n,
quadra 9, lote 7, figueira, Duque de Caxias/RJ, DECLARAMOS, sob as penalidades cabiveis,
que n&o participam dos nossos quadros funcionais profissional que tenha ocupado cargo
integrante dos 1° e 2° escaldes da Administraggo Direta ou Indireta do Municipio, nos ultimos
12 (doze) meses, nos termos do paragrafo Unico do artigo 2° do Decreto Rio n°® 19.381/01.

DECLARAMOS, de igual turno, sob as penalidades cabiveis, que nac dispomos em nosso
guadro societario de nenhum familiar de agente publico vinculado direta ou indiretamente a
unidades administrativas na linha hierarquica daquela encarregada da contratagéo,
independentemente da modalidade adotada, nos termos do art. 7° do Decreto Rio n°
49.414/2021.

DECLARAMOS, ainda, que nao participam de nossos quadros funcionais agente publico de
drgéo ou entidade licitante ou contratante, observadas as situacbes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da
legisiagéo que disciplina a matéria.

[17.820.990 / 0001-07)
Dugue de Caxias, 01 de abril de 2025 LOCASEM SERV. DE LIMPEZA
MANUT. E ALIMENTACAO LTDA.
Etr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07

FIGUEIRA - CEP 25.230-610
l DUQUE DE CAXIAS - RJ __I

Locasem Servicos de Limpeza, Manutencio e Alimentacio Ltda

Marcos Antonio Moreira da Silva - s6cio adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

Est Velha do Pilar, $/N, Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Duque de Caxms/R]

E-mail: licitacao@locasem.com.br / comercial.01@locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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Locasem Servicos de Limpeza, Manutencéo ¢ Alimentagéo Ltda

CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,

Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO V
DECLARAGAO REF. ARTIGO 2°, PARAGRAFO UNICO, DO DECRETO MUNICIPAL N°
19.381/01 E ART. 9°, § 1°, DA LEI FEDERAL N° 14.133/2021

Locasem Servicos de Limpeza, Manutencio e Alimentagdo LTDA, Cadastro Nacional de
Pessoas Juridicas — CNPJ n°17.820.990/0001-07, sediada a Estrada Velha do Pilar, s/n,
quadra 9, lote 7, figueira, Duque de Caxias/RJ, DECLARAMOS, sob as penalidades cabiveis,
que ndo participam dos nossos quadros funcionais profissional gue tenha ocupade cargo
integrante dos 1° e 2° escaldes da Administragao Direta ou Indireta do Municipio, nos Ultimos
12 {doze) meses, nos termos do paragrafo tnico do artigo 2° do Decreto Rio n® 19.381/01.

DECLARAMOS, de igual turno, sob as penalidades cabiveis, que nfo dispomos em nosse
quadro societario de nenhum familiar de agente ptblico vinculado direta ou indiretamente a
unidades administrativas na linha hierarquica daquela encarregada da contratagao,
independentemente da modalidade adotada, nos termos do art. 7° do Decreto Rio n°
49.414/2021.

DECLARAMOS, ainda, que nio participam de nossos quadros funcionais agente piiblico de
orgédo ou entidade licitante ou contratante, observadas as situagbes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou apés o0 exercicio do cargo ou emprego, nos termos da
legislagio que disciplina a matéria.

[17.820.990 / 0001-7]

LOCASEM SERV. DE LiMp
s EZA
MANUT. E ALIMENTACAO LTDA,
Etr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt, g7

{ FIGUEIRA - CEP 25.230-610
—  DUQUE DE CAx1AS - ) _J

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025

Locasem Servicos de Lim]{eza, Manutencic e Alimentacdo Ltda
Marcos Antonio Moreira da Silva - s6cio adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

Est Velha do Pilar, 5/N, Qix:aldra: 09; Lote: 07 - Figuea_- Duque de Caxias/R] i
E-mail: licitacao@locasem.com.br / comercial.01@locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020

Assinado com senha por EZEQUIEL DOMINGUES LOURENCO - 08/04/2025 as 16:04:06.
Documento N°: 9538562.78569261-9508 - consulta a autenticidade em
https://acesso.processo.rio/sigaex/public/app/autenticar?n=9538562.78569261-9508

TRAPR0202500183V01


https://linksiga.trf2.jus.br

Py g
Sosi=Uu
WY .Y
Locasem Servicos de Limpeza, Manutencao ¢ Alimentacao Ltda
CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,
Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO Vi

DECLARAGAO REF. AO DECRETO MUNICIPAL N° 23.445/2003

SECRETARIA MUNICIPAL DE TRABALHO E RENDA

LOCASEM SERVICOS DE LIMPEZA, MANUTENGAO E ALIMENTACAO, inscrita no
Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ sob o n® 17.820.990/0001-07, por intermédio
do seu(sua) representante legal o(a) Sr.(a) Marcos Antonio Moreira da Silva, portador(a)
da carteira de identidade n° 12.992.892-5 e inscrito(a) no Cadastro de Pessoas Fisicas — CPF
sob o n° 118.062.237-59, DECLARA, para fins do disposto no inciso VI, do art. 68, da Lei
Federal n° 14.133/2021, que ndo emprega menor de dezoite anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: {(x) Emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢co de aprendiz.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025

[17.820.990 / 0001-071

LOCASEM SERV. DE LIMPEZA
MANUT. E ALIMENTAGCAC LTDA.

Etr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07
FIGUEIRA - CEP 25.230-610 !
DUQUE DE CAXIAS -RJ  __i

Locasem Servicos de Limpeza, Manutengio ¢ Alimentacio Ltda
Marcos Antonio Moreira da Silva — sécic adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

E-mail: licitacao@locasem.com.br / comercial.0 1 @locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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Locasem Servicos de Limpeza, Manutencao e Alimentacéo Ltda

CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,

Quadra: 09, Lote: 07 — Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO VI

DECLARAGAO REF. AO DECRETO MUNICIPAL N° 23.445/2003

SECRETARIA MUNICIPAL DE TRABALHO E RENDA

LOCASEM SERVICOS DE LIMPEZA, MANUTENCAO E ALIMENTACAO, inscrita no
Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ sob o n° 17.820.990/0001-07, por intermédio
do seu(sua) representante legal o(a) Sr.(a) Marcos Antonio Moreira da Silva, portador(a)
da carteira de identidade n°® 12.992.892-5 e inscrito(a) no Cadastro de Pessoas Fisicas - CPF
sob o n°® 118.062.237-59, DECLARA, para fins do disposto no inciso VI, do art. 68, da Lei
Federal n° 14.133/2021, que n&o emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: (x) Emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicéo de aprendiz.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025

[17.220.590 / 0001-07 ]
LOCASEM SERV. DE LIMPEZ
MANUT. E ALIMENTACAO LTD?\.

Etr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07

FIGUEIRA - CEP 25.230-610
! DUQUE DE CAXIAS - R1 !

Locasem Servicos de¢¥impeza, Manutencgio e Alimentacao Ltda
Marcos Artonio Moreira da Silva - sécio adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

Est Velha do Pilar, S/N, Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Duque de Caxiés/R]

E-mail: licitacao@locasem.com.br / comercial.0 1 @locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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CNPJ 17.820.990/0001-07
Est Velha do Pilar, S/N,
Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO VI

DECLARAGAO REF. AO DECRETO RIO N° 27.715/07

Locasem Servicos de Limpeza, Manutengéo e Alimentagao LTDA, Cadastro Nacional
de Pessoas Juridicas — CNPJ n°17.820.990/0001-07, sediada a Estrada Velha do
Pilar, s/n, quadra 9, lote 7, figueira, Duque de Caxias/RJ.

Em conformidade com o disposto no Decreto Rio n° 27.715/2007, DECLARAMOS,
sob as penalidades cabiveis, que, para a execugao do objeto deste Contrato, somente
serao utilizados produtos e subprodutos de madeira que tenham procedéncia legal.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025

717.820.990 / 0001-071

LOCASEM SERV. DE LIMPEZA
MANUT. E ALIMENTAGAO LTDA.

Etr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - Lt. 07
FIGUEIRA - CEP 25.230-610
‘w __ DUQUE DE CAXIAS - R !

Locasem Servigos de Li{npeza, Manutencio e Alimentagdao Ltda
Marcos Antonio Moreira da Silva - s6cio adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

Est Velha do Pilar, S/N, Quadra: 09, Lote: 07 - Fiéﬁéira - Duque de Caxias/R)
E-mail: licitacaoc@locasem.com.br / comercial.01@locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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Locasem Servicos de Limpeza, Manutencao ¢ Alimentacéo Ltda

CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,

Quadra: 09, Lote: 07 — Figueira - Duque de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO VII

DECLARAGAO REF. AQ DECRETO RIO N° 27.715107

Locasem Servigos de Limpeza, Manutengao e Alimentagao LTDA, Cadastro Nacional
de Pessoas Juridicas — CNPJ n°17.820.990/0001-07, sediada a Estrada Velha do
Pilar, s/n, quadra 9, lote 7, figueira, Dugue de Caxias/RJ.

Em conformidade com o disposto no Decreto Rio n® 27.715/2007, DECLARAMOS,
sob as penalidades cabiveis, que, para a execugéo do objeto deste Contrato, somente
serdo utilizados produtos e subprodutos de madeira que tenham procedéncia legal.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025

[17.820.990 / 0001-071

LOCASEM SERV. DE LIMPEZA
MANUT. E ALIMENTAGAO LTDA.

Etr. Velha do Pilar, SN - Qd. 09 - L. 07
FIGUEIRA - CEP 25.230-610 i
“, DUQUE DE CAXIAS - R]

-

Locasem Servicos de Limpeza, Manutencio ¢ Alimentacio Ltda

Marcos Antonio Moreira da Silva - sécio adm
RG: 12.992.892-5 / CPF: 118.062.237-59

Est Velha do Pilar, S/N, Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Duque de Caxias/RJ

E-mail: licitacao®@locasem.com.br / comercial.01®@locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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Locasem Servicos de Limpeza, Manutencéo e Alimentagdo Ltda

CNPJ 17.820.990/0001-07

Est Velha do Pilar, S/N,

Quadra: 09, Lote: 07 - Figueira - Dugue de Caxias/RJ - CEP: 25230-610

ANEXO VIl

INDICAGAO DA LOCALIZAGAO DAS INSTALAGOES

Locasem Servigos de Limpeza, Manutengdo e Alimentagé@o LTDA, Cadastro Nacional
de Pessoas Juridicas — CNPJ n°17.820.990/0001-07, sediada a Estrada Velha do
Pilar, s/n, quadra 9, lote 7, figueira, Duque de Caxias/RJ.

Informamos que as instalagdes dedicadas ao desempenho das nossas atividades
relacionadas ao cumprimento do contrato objeto desta licitagao estéo localizadas na
Estrada Velha do Pilar, s/n, quadra 9, lote 7, Figueira, Dugue de Caxias/RJ,
acompanhando a presente declaragao copia do respectivo Alvara de Funcionamento.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025
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Assinado com senha por EZEQUIEL DOMINGUES LOURENCO - 08/04/2025 as 16:04:06.
Documento N°: 9538562.78569261-9508 - consulta a autenticidade em
https://acesso.processo.rio/sigaex/public/app/autenticar?n=9538562.78569261-9508
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Locasem Servicos de Limpeza, Manutengao e Alimentagao Ltda
CNPJ 17.820.990/0001-07
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ANEXO Vil
INDICAGAO DA LOCALIZAGAO DAS INSTALACOES

Locasem Servigos de Limpeza, Manutengéo e Alimentagéo LTDA, Cadastro Nacional
de Pessoas Juridicas — CNPJ n°17.820.990/0001-07, sediada a Estrada Velha do
Pilar, s/n, quadra 9, lote 7, figueira, Duque de Caxias/RJ.

Informamos que as instalagdes dedicadas ao desempenho das nossas atividades
relacionadas ao cumprimento do contrato objeto desta licitagéo estéo localizadas na
Estrada Velha do Pilar, s/n, quadra 9, lote 7, Figueira, Duque de Caxias/RJ,
acompanhando a presente declaragao copia do respectivo Alvara de Funcionamento.

Duque de Caxias, 01 de abril de 2025
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E-mail: licitacao@locasem.com.br / comercial.01@locasem.com.br
Tel.: (21)98061-0020
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